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safety

Read these instructions carefully and retain for future reference.

Remove all packaging and any labels.

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by

KENWOOD or an authorised KENWOOQOD repairer.

The blades and discs are very sharp, handle with care. Always hold by

the finger grip at the top, away from the cutting edge, both

when handling and cleaning.

DO NOT process hot ingredients.

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break

resulting in injury.

Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.

Keep hands and utensils out of the processor bowl and blender goblet

whilst connected to the power supply.

Switch off and unplug:-

O pefore fitting or removing parts;

o when not in use;

O before cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the

pusher/s supplied.

Never fit the blade unit to the power unit without the blender

goblet or compact chopper/grinder fitted.

Before removing the lid from the bowl or blender or compact chopper/

grinder from the power unit:-

O switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

O be careful not to unscrew the blender goblet or compact chopper/
grinder from the blade assembly.

Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed

control.

This appliance will be damaged and may cause injury if the

interlock mechanism is subjected to excessive force.

Always unplug your food processor when not in use.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the appliance unattended when it is operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service

& customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Do not let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch

hot surfaces.



Do not exceed the maxmum capacities stated in the recommended speed
chart.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

Misuse of your processor/blender can result in injury.

The maxmum rating is based on the attachment that draws the greatest
load. Other attachments may draw less power.

Refer to the relevant section under “using the attachments” for additional
safety warnings for each individual attachment.

blender safety

@ DO NOT process hot ingredients.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to room
temperature before placing in the goblet or before blending.

Always take care when handling the blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when cleaning.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the blender empty.

To ensure the long life of your blender, do not run it for longer than 60
seconds.

Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid
mass during freezing, break it up before adding to the goblet.

Never blend more than the 2 level - 1.5 litres (53 fl 0z).

slicing/grating disc safety

Never remove the lid until the cutting disc has completely
stopped.

Handle the cutting discs with care - they are extremely
sharp.

Do not overfill the bowl - do not exceed the maxmum
capacity level marked on the bowl.



mini bowl and knife safety
Never remove the lid until the knife blade has completely stopped.
The knife blade is very sharp - always handle with care.

compact chopper/grinder safety

Never fit the blade unit to your food processor without the lid fitted.
Never unscrew the lid while the compact chopper/grinder is fitted to your
appliance.

Do not touch the sharp blades — Keep the blade unit away from children.
Never remove the compact chopper/grinder until the blades have
completely stopped.

To ensure the long life of your compact chopper/grinder, do not run it
continuously for longer than 60 seconds. Switch off as soon as you have
got the right consistency.

The appliance will not work if the compact chopper/grinder is incorrectly
fitted.

Do not process turmeric root in the compact chopper/grinder as it is too
hard and may damage the blades.

Do not process hot ingredients in the mill. Allow to cool down to room

temperature before processing.

before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one
shown on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with
food.

before using for the first time

1 Remove the plastic blade covers from the knife blade.
Take care the blades are very sharp. These covers
should be discarded as they are to protect the blade during
manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘care & cleaning’

key

[processor

@ power unit

@ detachable drive shaft
® bowl

@ id

® feed tube

® pushers

@ safety interlocks
speed/pulse control
® cord storage (at back)

blender

filler cap
@ lid

@ goblet

@ sealing ring
@ blade unit
® base

A - standard attachment

knife blade

@ dough tool

max capacity disc

thick slicing/coarse grating disc

B - optional attachments

Not all the attachments listed below will be included with your
food processor model. Attachments are dependent upon the
model variant. For more information or to order additional

attachments refer to the “service and customer care” section.

@) dual whisk (if supplied)

@) thin slicing/fine grating disc (if supplied)
@ extra fine grater disc (if supplied)

@ French fry disc (if supplied)

@ mini bowl and blade (if supplied)

@ grinding mill (if supplied)

@ citrus juicer (if supplied)



to use your food processor

-

Fit the detachable drive shaft onto the power unit @.

2 Fit the bowl to the power unit. Place the handle towards the
right hand side and turn forward @ until it locks.

3 Fit an attachment over the bow! drive shaft.

® Always fit the bowl and attachment onto the processor
before adding ingredients.

4 Fit the lid ensuring the top of the drive shaft/tool locates into
the centre of the lid @.

® The processor will not operate if the bowl or lid
are not fitted correctly into the interlock. Check
that the feed tube and bowl handle are situated
to the right hand front corner.

5 Plug in. Select one of the following options: -
Speed Control — manually select the required speed (refer to
the recommended speed chart).
Pulse — use the pulse (P) for short bursts. The pulse will
operate for as long as the control is held in position.

6 At the end of processing turn the speed control to the ‘OFF’
position (O).

® Always switch off and unplug before removing the
lid.
important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee

beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

to use your blender

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the
seal is located correctly. Leaking will occur if the seal
is damaged or not fitted correctly.

2 Clip the blade unit @ into the base @®.

3 Screw the blade assembly onto the goblet - ensuring the
blade assembly is fully tightened @. Refer to the graphics
on the underside of the base as follows:

@ - unlocked position
@ - locked position

The blender will not work if incorrectly
assembled.

4 Put your ingredients into the goblet.

5 Fit the filler cap to the lid, then place the lid on the goblet
and turn in a clockwise direction @ to lock.

6 Place the blender onto the power unit, and turn clockwise
® to lock.

® The appliance will not operate if the blender is
incorrectly fitted to the interlock.

7 Select a speed (refer to the recommended speed chart) or
use the pulse control.

hints

When making mayonnaise, put all the ingredients, except
the oil, into the blender. Remove the filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through the hole in the
lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping down.
If the mixture is difficult to process, add more liquid.

Ice crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to
the desired consistency.

The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

The appliance will not work if the blender is incorrectly fitted.
To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler
cap, then with the appliance running, drop the pieces down
one by one. Keep your hand over the opening. For best
results empty regularly.

Do not use the blender as a storage container. Keep it
empty before and after use.

Never blend more than 1.5 litres (53 fl 0z) - less for frothy
liquids like milkshakes.



recommended speed chart

tool/attachment | function recommended | processing | maxmum
speed time * capacities
Knife blade All'in one cake mixes 2 15-20 secs 1.5Kg/3Ib 8oz
flour weight
Pastry - rubbing fat into flour 1-2 10 secs 340g/120z
flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 10-20 secs
Chopping fish and lean meat 2 10-30 secs 600g/1lb 50z
Patés and terrines 2 lean beef
Chopping vegetables Pulse 5-10 secs 500g/1Ib 20z
Chopping nuts 2 30-60 secs | 200g/8oz
Pureeing soft fruit, cooked fruit and vegetables 2 10-30 secs 1Kg/2lb 40z
Sauces, dressing and dips 2 2 mins max | 800g/1lb 120z
Knife blade with Cold soups Start at 30-60 secs | 1.5 litres/53 fl oz
max capacity disc speed 1 and
Milkshakes/batters increase to 2 15-30 secs 1 litre/2pts
Dual whisk Egg whites 2 60-90 secs | 6 (200g)
Egg & sugar for fatless sponges 2 4-5 min 3 (1509)
Cream 2 30 secs 500 ml/1pt
Creaming fat and sugar 2 2 mins max | 200g/8oz fat
200g/80z sugar
Dough tool Yeasted mixes 2 60 secs 1Kg/ 2Ib 40z total wt
White Bread Flour 2 60 secs 600g/1Ib 50z flour wt
Wholemeal Bread Flour 2 60 secs 500g/11b 20z flour wt
Discs - slicing/grating | Firm food items such as carrots, hard cheeses 1-2 -
Softer items such as cucumbers, tomatoes 1-2 -
Extra fine grater Parmesan cheese, potatoes for German 2 - Do not fill above
potato dumplings the maxmum capacity
French fry disc Cuts potatoes for thin French Fries and 2 - marked on the bowl
ingredients for casseroles and dips
(eg cucumber, apple and pear.)
Blender Cold liquids and drinks 2 15-30 secs | 1.5 litres/53 fl oz
Stock based soups 2 30 secs 1.2 litres/42 fl oz
Soups using milk 2 30 secs 1 litre/2pt
SCALD RISK: Hot ingredients should be allowed to cool to room temperature before blending.
Mini bowl and knife | Meat 2 20 secs + Pulse| 200g/80z Lean beef
Chopping herbs 2 30 secs 159/%0z
Chopping nuts 2 30 secs 50g/20z
Mayonnaise 2 30 secs 2 Eggs
300g/120z Qil
Purees 2 30 secs 200g/80z
Citrus Juicer Smaller items i.e. limes and lemons 1 - 1Kg/2lb 40z
Larger fruits i.e. oranges and grapefruits
Grinding mill Processing a range of spices o 30-60 secs | 50g/20z
Grinding coffee beans 30 secs
Chopping nuts Pulse 10 secs 50g/20z
Processing garlic cloves, fresh chillies and root Pulse 10 secs 30g/10z

ginger

* This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients being processed.




using the attachments

Refer to recommended speed chart for each attachment.

knife blade

The knife blade is the most versatile of all the attachments.
The length of the processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping
raw and cooked meat, vegetables, nuts, paté, dips,
pureeing soups and to also make crumbs from biscuits and
bread.

hints

® Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/%in before processing.

® Biscuits should be broken into pieces and added down the
feed tube whilst the appliance is running.

® \When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/%in.cubes.

® Take care not to over-process.

@ dough tool

Use for yeasted dough mixes.

® Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid
down the feed tube whilst the appliance is running. Process
until a smooth elastic ball of dough is formed this will take
approx. 60 secs.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

max capacity disc

When blending liquids in the bowl, the max capacity disc
must be used with the knife blade. It prevents leaking and
improves the chopping performance of the blade.

Fit the detachable drive shaft onto the power unit.

Fit the bowl! onto the power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the capacity disc over the top of the blade ensuring it sits
on the ledge inside the bow! @. Do not push down on
the capacity disc.

6 Fit the lid and switch on.

o~ w2

@0 dual whisk (if supplied)

Use for light mixtures such as egg whites, cream,
evaporated milk and for whisking eggs and sugar for fatless
sponges.

using the whisk

1 Fit the detachable drive shaft onto the power unit.

2 Fit the bowl onto the power unit.

3 Push each beater @ securely into the drive head.

4 Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive
shaft.

5 Add the ingredients.

6 Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the
centre of the lid.
7 Switch on.

important

® The whisk is not suitable for making all in one
cake mixes as these mixes are too heavy and will
damage it. Always use the knife blade.

hints

® Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

® Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease
before whisking.
creaming fat and sugar

® [or best results fat should be allowed to soften at room
temperature (20°C) before creaming. DO NOT use fat
straight from the fridge as this will damage the
whisk.

® Heavier ingredients such as flour and dried fruit should be
folded in by hand.

® Do not exceed the maximum capacity or processing time
stated in the recommended speed chart.

slicing/grating discs

reversible slicing/grating discs @9, @)

Use the grating side for cheese, carrots, potatoes and foods
of a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.

extra fine grater disc @ (if supplied)

Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato
dumplings.

French fry disc @ (if supplied)

Cuts potatoes for thin French Fries and ingredients for
casseroles and dips (eg cucumber, apple and pear).

to use the cutting discs

Fit the detachable drive shaft onto the power unit.

2 Fit the bowl onto the power unit.

3 Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft
with the appropriate side uppermost @.

4 Fit the lid.

5 Put the food in the feed tube.
Choose which size feed tube you want to use. The pusher
contains a smaller feed tube for processing individual items
or thin ingredients.
To use the small feed tube - first put the large pusher inside
the feed tube.
To use the large feed tube - use both pushers together.

6 Switch on and push down evenly with the pusher - never

put your fingers in the feed tube.

-



hints

Use fresh ingredients

Do not cut food too small. Fill the width of the feed tube
fairly full. This prevents the food from slipping sideways
during processing. Alternatively use the small feed tube.
When using the French fry disc, place ingredients
horizontally.

When slicing or grating: food placed upright @ comes out
shorter than food placed horizontally @.

There will always be a small amount of waste on the disc or
in the bow! after processing.

@ mini bowl and knife (if supplied)

Use the mini processor bowl to chop herbs and process
small quantities of ingredients e.g. meat, onion, nuts,
mayonnaise, vegetables, purées, sauces and baby food.

® mini blade
® mini bowl

to use the mini bowl! and knife

1
2
3

[¢)]

Fit the detachable drive shaft onto the power unit.

Fit the bowl! onto the power unit.

Fit the mini bowl over the detachable drive shaft - ensure the
cut out sections align with the locating tabs @ on the main
bowl.

Note: The main bowl lid cannot be fitted if the mini bowl is
not located correctly.

Place the knife blade over the drive shaft {B.

Add the ingredients to be processed.

Fit the lid and switch on.

safety

Never remove the lid until the knife blade has completely
stopped.

The knife blade is very sharp - always handle with care.
important

Do not process spices — they may damage the plastic.

Do not process hard food such as coffee beans, ice cubes
or chocolate — they may damage the blade.

hints

Herbs are best chopped when clean and dry.

Always add a little liquid when blending cooked ingredients
to make baby food.

Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 1-2 cm (% — % in) before processing.

When making mayonnaise add the oil down the feed tube.

@ grinding mill (if supplied)

Use the grinding mill for processing dry ingredients such as
nuts or coffee beans and for grinding spices such as:-
Black peppercorns, cardamom seeds, cumin seeds,
coriander seeds, fennel seeds, fresh ginger root, garlic
cloves and fresh chillies.

@ mill lid
® grinding mill blade assembly

to use your grinding mill.

1
2
3

Place your ingredients into the blade assembly ©).
Fit the lid @ and turn clockwise to lock @.
Place the mill onto the power unit and turn clockwise to

lock @®.

Select a speed or use the pulse (P).

hints

For optimum performance when processing spices we
recommend that you do not process more than 50g at a
time in the mill.

Whole spices retain their flavour for a much longer time than
ground spices so it is best to grind a small quantity fresh at
a time to retain the flavour.

To release the maximum flavour and essential oils whole
spices are best roasted prior to milling.

Cut ginger up into small pieces before processing.

For best results the mini bowl attachment is recommended
when chopping herbs.

@® citrus juicer (if supplied)

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus fruits
(eg oranges, lemons, limes and grapefruits).

® cone
© sieve

to use the citrus juicer

1
2
3

Fit the detachable drive shaft onto the power unit.

Fit the bowl onto the power unit.

Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is
locked into position directly over the bowl handle @.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all
the way down @.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto
the cone.

The citrus juicer will not operate if the sieve is
not locked correctly.

For best results store and juice the fruit at room temperature
and hand roll on a worktop before juicing.

To help with juice extraction move the fruit from side to side
when juicing.

When juicing large quantities, empty the strainer regularly to
prevent the build up of pulp and seeds.



care & cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blades and cutting discs with care -
they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly
normal and will not harm the plastic or affect the flavour
of your food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock
area is clear of food debris.

® Do not immerse the power unit in water.

® Store excess cord in the storage area at the back of the
power unit @.

blender

1 Empty the goblet, unscrew the blade unit by turning to the
unlock position fg to release. Then remove the blade unit
by pushing up from underneath.

® Care should be taken when removing the blade unit from the
base.

2 Wash the goblet by hand.

3 Remove and wash the seal.

4 Do not touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Do not
immerse the blade unit in water.

5 Leave to dry upside down.

dual whisk

® Detach the beaters from the drive head by gently pulling
them free. Wash in warm soapy water.

® Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not
immerse the drive head in water.
grinding mill

® Remove the blade assembly from the jar by turning in an
anti-clockwise direction.

® \Wash the jar by hand.

® Do not touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Do not
immerse the blade unit in water.

® | cave to dry upside down.

all other parts
® \Wash by hand, then dry.
® Alternatively they can be washed in your dishwasher.

item suitable for
dishwashing

main bowl, mini bowl, lid, pusher 4

knife blades, dough tool %4

detachable drive shaft v

discs v

max capacity disc v

whisk beaters v

Do not immerse the drive head in water

blender goblet, lid, filler cap v

blade unit and seal for blender X

grinding mill blade assembly X

grinding mill jar v

spatula v

service & customer care

® |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty,
which complies with all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights in the country where
the product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any
defects, please send it or bring it to an authorised
KENWOOD Service Centre. To find up to date details of
your nearest authorised KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website specific to your
Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the product must not be disposed
of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate.

No Power.

Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly
and the handle is situated
towards the right hand side.
Check that the lid interlock is
located correctly into the
handle area.

The processor will not
work if the bowl and lid
are fitted incorrectly.

Compact chopper/grinder will not operate.

Compact chopper/grinder not locked on correctly.

Compact chopper/grinder not assembled correctly.

The compact chopper/grinder will
not operate if fitted incorrectly to
the interlock.

Check blade unit is fully tightened
onto the compact chopper/grinder
lid.

Blender will not operate.

Blender not locked on correctly.

Blender not assembled correctly.

The blender will not operate if
fitted incorrectly to the
interlock.

Check blade unit is fully
tightened into the goblet.

Processor stops or slows
during processing.

Overload protection operated.
Processor overloaded or overheated during
operation.

Maximum capacity exceeded.

Switch off, unplug and allow
the appliance to cool down for
approximately 15 minutes.
Refer to the speed chart for
maximum capacities to
process.

Blender leaking from blade assembly base.

Seal missing.
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly
and not damaged. To obtain a
replacement seal see “service &
customer care”.

Blender seal missing from blade unit when
removed from packaging.

The seal is packed pre-fitted to the blade unit.

Unscrew goblet and check that
seal is fitted to blade unit.

To obtain a replacement seal
see “service & customer care”.

Poor performance of tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are

assembled correctly.
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Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

veiligheid

LLees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig

gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door

Kenwood of een door Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen

worden.

De messen en de schijven zijn erg scherp; ga er dus voorzichtig mee om.

Houd ze bij het hanteren en schoonmaken altijd bovenaan bij

de vingergreep en weg van het snijviak, vast.

Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem evenmin op

die manier; hierdoor kan het handvat aforeken, waardoor u letsel kunt

oplopen.

Voordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes te

verwijderen.

Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de

keukenmachine en de beker van de blender, wanneer deze op het lichtnet

is aangesloten.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact:-

O voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert;

O als u het apparaat niet gebruikt;

O voor het reinigen.

Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de invoerkoker te duwen. Gebruik

altijd de bijgeleverde stamper.

Zet het mes nooit op het motorblok zonder dat de beker van

de blender of het compacte hak/molenhulpstuk is bevestigd.

Voordat u het deksel van de kom haalt of de blender of het compacte

hak/molenhulpstuk van het motorblok verwijdert:-

O zet het apparaat uit;

o wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand zijn
gekomen;

O zorg dat u de blenderbeker of het compacte hak/molenhulpstuk niet
losschroeft van de messeneenheid.

Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen, maar altijd de

aan/uit-knop.

Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het

vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat beschadigd

en kan het letsel veroorzaken.

Haal de stekker altijd uit de keukenmachine wanneer u hem

niet gebruikt.
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Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

Laat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of repareren:
zie Onderhoud en klantenservice.

Laat het motorblock, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

Laat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad hangen of in
aanraking komen met hete oppervlakken.

U mag de maxmum capaciteit die in de snelheidstabel wordt aangegeven,
niet overschrijden.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn dat
ze niet met het apparaat spelen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat
en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan ervaring
en kennis mits ze onder toezicht staan of instructie hebben gekregen over
het veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.
Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor

het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk worden gesteld in als het
apparaat is misbruikt of als deze instructies niet zijn opgevolgd.

Misbruik van uw keukenmachine/blender kan tot letsel leiden.

Het maxmum vermogen is afhankelijk van het hulpstuk dat de grootste
hoeveelheid energie verbruikt. Andere hulpstukken verbruiken misschien
minder energie.

Raadpleeg de betreffende paragraaf onder De hulpstukken gebruiken voor
aanvullende veiligheidswaarschuwingen voor ieder hulpstuk afzonderlijk.

veiligheid m.b.t. de blender

Verwerk NOOIT hete ingrediénten.
KANS OP BRANDWONDEN: [ aat hete ingrediénten altijd tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de beker plaatst of verwerkt.
Wees voorzichtig wanneer u de messen hanteert en raak het snijviak van
de messen bij het reinigen niet aan.
Laat de blender uitsluitend voorzien van deksel lopen.
Gebruik de kan uitsluitend met de bijgeleverde messen.
De blender nooit leeg gebruiken.
Om een lange levensduur van uw blender te garanderen, mag u hem nooit
langer dan 60 seconden gebruiken.
Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten die tijdens de
bevriezing tot een vaste massa gevormd zijn; breek de massa op voor u
hem aan de kan toevoegt.
Meng nooit meer dan het maxmum niveau - 1,5 liter.
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veiligheid m.b.t. de snij/raspschijf
Verwijder het deksel nooit voordat de schijf helemaal tot

stilstand is gekomen.

Wees voorzichtig met de snijschijven - ze zijn heel erg

scherp

Vul de kom niet te ver - overschrijdt de maxmum capaciteit
die op de kom wordt aangegeven niet.

veiligheid m.b.t. de minikom en het mes
Haal het deksel er nooit af voordat het meslemmet helemaal tot stilstand is

gekomen.

Het meslemmet is zeer scherp — ga er altijd voorzichtig mee om.

veiligheid m.b.t. het compacte hak/molenhulpstuk
Breng nooit de messeneenheid op het apparaat aan zonder dat het deksel

is aangebracht.

Schroef het deksel nooit los terwijl het compacte hak/molenhulpstuk op

uw keukenmachine bevestigd is.

Raak de scherpe messen niet aan. Houd de messeneenheid uit de buurt

van kinderen.

Verwijder het compacte hak/molenhulpstuk pas als de messen volledig tot

stilstand zijn gekomen.

Om een lange levensduur van uw compacte hak/molenhulpstuk te
garanderen, mag u hem nooit langer dan 60 seconden achtereen
gebruiken. Schakel het apparaat uit zodra u de juiste consistentie hebt

verkregen.

Het apparaat werkt niet als het compacte hak/molenhulpstuk onjuist is

bevestigd.

Verwerk geen geelwortel (kurkuma) in het compacte hak/molenhulpstuk;
dit is te hard en kan de messen beschadigen.

Verwerk geen hete ingrediénten in de molen. Laat alles tot
kamertemperatuur afkoelen, voordat u ingrediénten gaat verwerken.

voordat u de stekker in het stopcontact steekt
Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning
heeft als op de onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.
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voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt
Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes. Wees
voorzichtig: de messen zijn erg scherp. Deze
beschermhoezen moeten weggegooid worden; ze zijn
uitsluitend bedoeld om het mes tijdens de vervaardiging en
het vervoer te beschermen.

2 Was de onderdelen, zie Reiniging en onderhoud.



legenda
keukenmachine

motorblok

verwijderbare aandrijffas

kom

deksel

vulopening

duwstaafies
veiligheidsvergrendeling
snelheids- en pulseerknop
snoeropslag (aan achterzijde)

CIOICICISISICIS)

blender

vuldop

deksel

kan

afsluitring
messeneenheid
voetstuk

e@POOG

A - standaardhulpstukken

meslemmet

@ deeghulpstuk

schijf voor maximale capaciteit
schijf voor dik snijden/grof raspen

B - optionele hulpstukken

Het kan zijn dat uw keukenmachine niet met alle hieronder
genoemde hulpstukken geleverd wordt. De selectie aan
hulpstukken is afhankelijk van het model. Raadpleeg het
gedeelte Onderhoud en klantenservice voor meer informatie of
om extra hulpstukken te bestellen.

dubbele garde (indien geleverd)

schijf voor dunne plakken/dun schaven (indien geleverd)
extra fijne raspschijf (indien geleverd)

schijf voor dunne frietjes (indien geleverd)

minikom met mes (indien geleverd)

hak-/molenhulpstuk (indien geleverd)

citruspers (indien geleverd)

SISIISISISNS)

gebruik van uw keukenmachine

1 Bevestig de verwijderbare aandriffas op het onderstel @.

2 Breng de kom op het motorblok aan. Doe het handvat naar
rechts en draai naar voren @ tot het klikt.

3 Plaats een hulpstuk op de aandrijffas van de kom.

® Zet de kom en het hulpstuk altijd op de keukenmachine
voordat u ingrediénten toevoegt.

4 Zet het deksel erop — zorg ervoor dat de bovenkant van de
aandrijfas/het hulpmiddel in het midden van het deksel @
past.

® De machine functioneert niet als de kom of het
deksel niet goed vergrendeld zijn. Controleer
of de vulopening en de komhendel zich aan de
rechterkant bevinden.

14

5 Steek de stekker in het stopcontact. Selecteer een van de
volgende opties:
Snelheidstoets — selecteer handmatig de vereiste snelheid
(raadpleeg de tabel met aanbevolen snelheden).
Pulseren — gebruik de pulseertoets (P) voor korte pulsen. De
puls duurt zolang als de toets wordt ingedrukt.

6 Zet de snelheidsknop aan het einde van het verwerken op
de ‘OFF’ (O) stand.

® Voor u het deksel verwijdert, dient u het apparaat
altijd uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te halen.
belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het verpulveren of
malen van koffiebonen of voor het vermalen van kristalsuiker
tot basterdsuiker.

uw blender gebruiken

1 Breng de afsluitring @ in de messeneenheid aan @ en
zorg ervoor dat de afdichting op de juiste plaats zit. Het
apparaat lekt wanneer de afsluitring beschadigd
is of niet goed is aangebracht.

2 Bevestig de messeneenheid @ in het voetstuk 3.

3 Schroef de mesmontage op de beker en zorg ervoor dat
de mesmontage volledig is vastgezet @. Verwijs naar de
grafische afbeeldingen aan de onderkant van het voetstuk
als volgt:

@ - onvergrendelde stand
@ - vergrendelde stand

De blender werkt niet als hij incorrect in elkaar is
gezet.

4 Plaats de ingrediénten in de kan.

5 Breng de vuldop op het deksel aan, doe het deksel dan
op de kan en draai deze met de klok mee @ om hem te
vergrendelen.

6 Zet de blender op het motorblok en draai hem naar rechts
@ om hem vast te zetten.

® Het apparaat werkt niet als de blender onjuist
geplaatst is op de vergrendeling.

7 Selecteer een snelheid (verwijs naar de tabel met aanbevolen
snelheden) of gebruik de pulseerknop
tips

® Bjj de bereiding van mayonaise plaatst u alle ingrediénten,
met uitzondering van de olie, in de blender. Verwijder de
vuldop. Giet de olie vervolgens langzaam door de opening in
het deksel op het draaiende apparaat.

® Bjj dikke mengsels, zoals patés en dips, moet u de wand
van het apparaat misschien schoonschrapen. Als het
mengsel moeilijk verwerkt kan worden, voegt u meer
vloeistof toe.

® \erbrijzelen van ijsblokjes — pulseer in korte pulsen tot het ijs
de gewenste consistentie bereikt heeft.

® De verwerking van specerijen wordt afgeraden; dit kan de
plastic onderdelen beschadigen.

® Het apparaat werkt niet als de blender onjuist geplaatst is.

® Droge ingrediénten mengen — in stukken snijden, de vuldop
verwijderen, en de stukken één voor één op het draaiende
mes laten vallen. Houd uw handen over de opening. Voor
het beste resultaat het apparaat regelmatig legen.

® Gebruik de blender niet om voeding in te bewaren. Zorg dat
deze zowel voor als na gebruik leeg is.

® Meng nooit meer dan 1,5 liter - of minder voor schuimende
vloeistoffen zoals milkshakes.



tabel met aanbevolen snelheden

instrument/hulpstuk | functie aanbevelen verwer- maxmum
snelheid kingstijd * | capaciteit
Mes Kant-en-klare taartmixen 2 15-20 sec | 1,5 kg bloemgewicht
Gebaksdeeg - boter met bloem mengen 1-2 10 sec 3409 bloemgewicht
Water toevoegen om ingrediénten te mengen 10-20 sec
Vis en mager viees hakken 2 10-30 sec | 600g
Patés en terrines 2 mager rundvlees
Groenten hakken Pulseren 5-10 sec 500g
Noten hakken 2 30-60 sec | 200g
Zacht fruit, gekookt fruit en gekookte groenten 2 10-30sec |1 kg
pureren
Sauzen, dressing en dips 2 max 2 min | 800g
Mes met schijf voor Koude soepen Start op 30-60 sec | 1,5 liter
maximale capaciteit snelheid 1
Milkshakes/beslag en verhoog 15-30 sec | 1 liter
naar 2
Dubbele garde Eiwitten 2 60-90 sec | 6 (200g)
Ei en suiker voor vetloze taarten 2 4-5 min 3 (1509)
Room 2 30 sec 500 ml
Boter en suiker kloppen 2 max 2 min | 200g vet
200g suiker
Deeghulpstuk Mengsels met gist 2 60 sec 1 kg totaalgewicht
Wit broodmeel 2 60 sec 600g bloemgewicht
Volkoren broodmeel 2 60 sec 500g bloemgewicht
Schijven — snijden/ Harde ingrediénten als wortelen, harde kaas 1-2 -
raspen" Zachtere ingrediénten als komkommer, tomaten 1-2 - Niet boven het op
Extra fijne rasp Parmezaanse kaas, aardappelen voor 2 - de kom aangegeven
Duitse aardappelknoedels .
" — " — maximale vulvermogen
Schijf voor dunne frietjes | Snijdt aardappelen voor dunne frieties en 2 - vullen
ingrediénten voor ovenschotels en dipsauzen
(bijv. komkommer, appel en peer)
Blender Koude vloeistoffen en dranken 2 15-30sec | 1,5 liter
Soep op bouillonbasis 2 30 sec 1,2 liter
Soep met melk 2 30 sec 1 liter

VERBRANDINGSGEVAAR: Laat hete ingrediénten eerst tot kamertemperatuur afkoelen voordat u

ze in de blender verwerkt.

Minikom met mes Vlees 2 20 sec + 200g mager rundvlees
pulseren
Kruiden hakken 2 30 sec 159
Noten hakken 2 30 sec 50g
Mayonaise 2 30 sec 2 eieren
300g olie

Puree 2 30 sec 200g

Citrusfruitpers Kleinere ingrediénten, zoals limoenen en 1 - 1 kg
citroenen
Groter fruit zoals sinaasappels en grapefruit

Hak-/molenhulpstuk Verschillende specerijen verwerken 30-60sec | 509
Koffiebonen malen 2 30 sec
Noten hakken Pulseren 10 sec 509
Teentjes knoflook, verse Spaanse pepers Pulseren 10 sec 3049

en verse gember verwerken

* Dit dient uitsluitend als richtlijn en is afhankelijk van het precieze recept en de ingrediénten die worden verwerkt.
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de hulpstukken gebruiken

Raadpleeg de aanbevolen snelheidstabel voor elk hulpstuk.

meslemmet

Van alle hulpstukken is het meslemmet het meest
veelzijdige. De duur van de verwerkingstijd bepaalt de
verkregen textuur.
Voor een grovere textuur gebruikt u de pulseerknop.
Gebruik het meslemmet voor het maken van taart en gebak,
voor het fijnhakken van rauw of gekookt vlees, groenten,
noten, paté, dips, voor het pureren van soep en voor het
verkruimelen van koekjes en brood.
tips

® Snij etenswaren zoals vlees, brood en groente in blokjes van
2 cm, voordat u ze gaat verwerken.

® Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld worden en via de
vulopening worden toegevoegd, terwijl de machine draait.

® Als u gebak maakt en de boter rechtstreeks uit de koelkast
gebruikt, moet u de boter in blokjes van 2 cm snijden.

® Zorg ervoor dat u de machine niet te lang gebruikt.

@ deeghulpstuk

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van gegist deeg.

® Doe de droge ingrediénten in de kom en giet de vioeistof
door de toevoerbuis, terwijl de vulopening draait. Meng de
ingrediénten totdat een gladde elastische deegbal ontstaat.
Dit duurt 60 seconden.

® Kneed het deeg opnieuw met de hand. Kneed het deeg
niet in de kom, omdat de machine hierdoor instabiel kan
worden.

schijf voor max capaciteit

Wanneer vioeistoffen worden gemengd in de kom, moet
gebruik worden gemaakt van de schijf voor maximale
capaciteit met het mes. Hierdoor wordt lekken voorkomen
en worden de hakprestaties van het mes verbeterd.

Bevestig de verwijderbare aandriffas op het onderstel.

Zet de kom op het motorblok.

Monteer het meselement.

Voeg de ingrediénten toe die verwerkt moeten worden.
Zet de schijf voor maximale capaciteit over de bovenkant
van het mes; zorg er hierbij voor dat de schijf op de rand in
de kom rust @. Duw de capaciteitsschijf niet naar
beneden.

6 Plaats het deksel op de kom en zet de machine aan.

o~ wnNn =

dubbele garde (indien geleverd)

Gebruiken voor lichte mengsels zoals eiwitten, room,
gecondenseerde melk en voor het kloppen van eieren en
suiker voor vetloos biscuitgebak.

de garde gebruiken

1 Bevestig de verwijderbare aandrijfas op het onderstel.
2 Zet de kom op het motorblok.
3 Duw beide gardes @ goed in de aandrijfkop.
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4 Monteer de garde door hem zorgvuldig te draaien, totdat hij
over de aandriffas zakt.

5 Voeg de ingrediénten aan de kom toe.

6 Zet het deksel erop — zorg ervoor dat de bovenkant van de
aandrijfas in het midden van het deksel past.

7 Zet de machine aan.

belangrijk

® De garde is niet geschikt om kant-en-klare
taartmixen te bereiden, aangezien deze mengsels
te zwaar zijn en de garde zullen beschadigen.
Gebruik altijd het mes.
tips

® Het beste resultaat wordt verkregen met eieren op
kamertemperatuur.

® Zorg ervoor dat de kom en de garde schoon en vetvrij zijn,
voordat u ze gaat gebruiken.
boter en suiker kloppen

® \/oor het beste resultaat moet de boter eerst op
kamertemperatuur komen (20 °C) voordat hij wordt
geklopt. Gebruik GEEN boter die rechtstreeks
uit de koelkast komt, omdat de garde hierdoor
beschadigd raakt.

® Zwaardere ingrediénten zoals bloem en gedroogd fruit
moeten handmatig worden ingevouwen.

® U mag de maxmum capaciteit of verwerkingstijd die in de
snelheidstabel wordt aangegeven, niet overschrijden.

schijven voor snijden/raspen

omkeerbare schijven voor snijden/raspen , @
Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels, aardappelen en
voedingsmiddelen met een gelijksoortige textuur.

Gebruik de snijzijde voor kaas, wortels, aardappelen, kool,
komkommer, courgette, bieten en uien.

extra fijne raspschijf @ (indien geleverd)
Voor het raspen van Parmezaanse kaas en aardappelen
voor knoedels.

schijf voor dunne frietjes @ (indien geleverd)
Snijdt aardappelen voor dunne frietjes en ingrediénten voor
ovenschotels en dipsauzen (bijv. komkommer, appel en
peer)

de snijschijven gebruiken

1 Bevestig de verwijderbare aandriffas op het onderstel.

2 Zet de kom op het motorblok.

3 Houd de schijf aan de middengreep vast en plaats hem op
de aandrijfas, met de juiste zijde naar boven gekeerd 0.

4 Zet het deksel op zijn plaats.

5 Doe de ingrediénten in de vulopening.
Kies de maat toevoerbuis die u wilt gebruiken. De pusher
bevat een kleinere toevoerbuis voor de verwerking van
individuele items en dunne ingrediénten.
De Kleine toevoerbuis gebruiken: steek eerst de grote
pusher in de toevoerbuis.
De grote toevoerbuis gebruiken: gebruik beide pushers
tegelijkertijd.

6 Zet de machine aan en duw de ingrediénten gelijikmatig met
de stamper naar binnen — steek uw vingers nooit in de
vulopening.



tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd de ingrediénten niet te klein. Vul de hele breedte van
de vulopening met de ingrediénten. Zodoende kunnen de
ingrediénten tijdens de verwerking niet zijwaarts schuiven.
Gebruik anders de kleine toevoerbuis.

® Plaats bij het gebruik van de frietjesschijf de ingrediénten
horizontaal.

® Bij gebruik van de snij- of raspschif: voedsel dat rechtop (B
in de vulopening wordt gezet komt er korter uit dan voedsel
dat horizontaal @ wordt geplaatst.

® Er blijven altijd restjes aan de schijf of in de kom hangen na
de verwerking.

@) minikom met mes (indien geleverd)

Gebruik de minikom om kruiden te hakken en om kleine
hoeveelheden ingrediénten te mengen, zoals vlees, ui,
noten, mayonaise, groente, puree, sauzen en babyvoeding.

@ minimes
® minikom

de minikom met mes gebruiken

1 Bevestig de verwijderbare aandrijfas op het onderstel.

2 Zet de kom op het motorblok.

3 Zet de minikom over de verwijderbare aandrijffas — zorg
dat de uitsnijdingen zijn uitgelind met de lipjes @ op de
hoofdkom.

NB: Het deksel van de hoofdkom past niet als de minikom
niet goed is geplaatst.

4 Plaats het mes over de aandrijfas @.

5 Voeg de ingrediénten toe die verwerkt moeten worden.

6 Plaats het deksel op de kom en zet de machine aan.
veiligheid

® \erwijder het deksel nooit voordat het mes helemaal tot
stilstand is gekomen.

® Het mes is erg scherp — ga er altijd voorzichtig mee om.

belangrijk

® Verwerk geen specerijen in de keukenmachine — ze kunnen
de kunststof onderdelen beschadigen.

® \erwerk geen harde ingrediénten, zoals koffiebonen,
ijsklontjes of chocolade — ze kunnen het meselement
beschadigen.
tips

® Kruiden worden het beste verwerkt wanneer ze schoon en
droog zijn.

® \/oeg altijd een klein beetje vioeistof toe wanneer u gekookte
ingrediénten tot babyvoeding verwerkt.

® Snij etenswaren zoals viees, brood, groente in blokjes van
1-2 cm, voordat u ze verwerkt.

® \Wanneer u mayonaise maakt, giet u de olie door de
toevoerbuis.
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@ hak-/molenhulpstuk (indien geleverd)

Gebruik het hak-/molenhulpstuk voor het verwerken van
droge ingrediénten zoals noten of koffiebonen en voor het
malen van specerijen zoals:-

Zwarte peperkorrels, kardamomzaadjes, komijnzaadjes,
korianderzaadjes, venkelzaadjes, verse gember, teentjes
knoflook en verse Spaanse pepers.

® molendeksel
® mesmontage hak-/molenhulpstuk

uw hak-/molenhulpstuk gebruiken

1 Doe uw ingrediénten in de mesmontage ©®.

2 Breng het deksel (@ aan en draai met de klok mee om het
vast te zetten @.

3 Zet het molenbakje op het motorblok en draai met de klok
mee om het vast te zetten @.

4 Selecteer een snelheid of gebruik de pulseerknop (P).
tips

® \/oor optimale prestaties bij het verwerken van specerijen
bevelen we aan dat u niet meer dan 50 g tegelijk in het
hak-/molenhulpstuk verwerkt.

® Ongemalen specerijen behouden hun smaak veel langer
dan gemalen specerijen, dus u kunt het beste een kleine
hoeveelheid vers malen om de smaak te behouden.

® Ongemalen specerijen kunnen het beste worden geroosterd
voordat ze worden gemalen, omdat hierdoor een maxmum
aan smaak en essentiéle olién vrijkomt.

® Snij gember in kleine stukken voordat u het verwerkt.

® Bij het fijnhakken van kruiden wordt voor de beste resultaten
aanbevolen de minikom te gebruiken.

@® citrusfruitpers (indien geleverd)

Gebruik de citrusfruitpers om het sap uit citrusvruchten te
persen (bijv. sinaasappels, citroenen, limoenen en grapefruits).

@ perskegel
© zeef

de citrusfruitpers gebruiken

1 Bevestig de verwijderbare aandriffas op het onderstel.

2 Zet de kom op het motorblok.

3 Plaats de zeef in de kom. Zorg ervoor dat de hendel van de
zeef viak boven de hendel van de kom vergrendeld is (B.

4 Plaats de kegel over de aandrijffas. Draai de kegel totdat hij
helemaal naar beneden valt @.

5 Snijd het fruit door midden. Zet de machine aan en druk het
fruit op de kegel.

® De citrusfruitpers functioneert niet als de zeef
niet juist is vergrendeld.

® \/oor het beste resultaat gebruikt u vruchten op
kamertemperatuur en rolt u ze met de hand over een
werktafel, voordat u ze gaat persen.

® Om zoveel mogelijk sap uit het fruit te halen kunt u de vrucht
heen en weer bewegen.

® Als u erg veel vruchten perst, dient u de zeef regelmatig te
legen om ervoor te zorgen dat er niet teveel vruchtvlees en
pities in vast blijven zitten.



onderhoud en reiniging

® Zet het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact voordat u het gaat schoonmaken.

® Messen en snijschijven zijn zeer scherp - ga er
voorzichtig mee om.

® Het plastic kan verkleuren door sommige voedselproducten.
Dit is normaal, levert geen schade op aan het plastic en
beinvioedt de smaak van uw voedsel niet. U kunt deze
verkleuringen verwijderen met een doek die licht bevochtigd
is met plantaardige olie.

motorblock

® \/eeg af met een vochtige doek, en droog dan af. Controleer
of het veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.

® Dompel het motorblok niet in water onder.

® Berg extra snoer in het bewaarcompartiment aan de
achterkant van het motorblok @.

blender

1 Maak de beker leeg, schroef het meselement los door het
naar de onvergrendelde stand (g te draaien. Verwijder dan
de messeneenheid door van onderen af omhoog te duwen.

® \Wees extra voorzichtig wanneer u de messeneenheid van
het voetstuk afhaalt.

2 Was de beker met de hand.

Verwijder en was de afdichtring.

4 Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze schoon met
een warm sopje, spoel ze vervolgens grondig af onder de
kraan. Dompel de messeneenheid niet onder in
water.

5 Laat ondersteboven drogen.

w

dubbele garde

® Neem de kloppers uit de aandrijffkop door ze er voorzichtig
uit te trekken. In warm zeepsop afwassen.

® \/eeg de aandrijffkop af met een vochtige doek, en droog
hem af. Dompel de aandrijfkop niet onder in water.

hak-/molenhulpstuk

® Haal de mesmontage uit het bakje door tegen de klok in te
draaien.

® Was het bakje met de hand.

® Raak de scherpe messen niet aan — borstel ze schoon
met warm water en zeep, en spoel ze dan grondig onder
de kraan af. Dompel de meseenheid niet in water
onder.

® | aat ondersteboven drogen.

alle andere onderdelen

® Met de hand afwassen, en dan afdrogen.

® /e kunnen ook in de afwasmachine worden
schoongemaakt.
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Item Item geschikt
voor

afwasmachine

hoofdkom, minikom, deksel, duwer 4

meslemmet, deeghulpstuk v

verwijderbare aandrijfas v

schijven v

schijf voor maximale capaciteit v

garde kloppers v

Dompel de aandrijfkop nooit onder

in water

blenderbeker, deksel, vuldop v

messeneenheid en afsluitring voor X

blender

mesmontage hak-/molenhulpstuk X

bakje hak-/molenhulpstuk v

spatel v

onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘problemen oplossen’ in
deze handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u
defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in
uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE
VERWIJDERING VAN HET PRODUCT VOLGENS DE
EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE AFGEDANKTE
ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het

niet samen met het gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft. Het apart verwerken
van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke gevolgen
voor het milieu en de gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen kunnen worden om

een aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen te
verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden verwerking
van elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen, is op

het product het symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
aangebracht.



Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet.

Geen stroom.

De kom is niet juist op het motorblok geplaatst.

Het deksel van de kom is niet juist vergrendeld.

Controleer of de stekker in het
stopcontact zit.

Controleer of de kom juist geplaatst
is en het handvat naar rechts wijst.

Controleer of de dekselvergrendeling
juist in het handvatgebied

geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet
als de kom en deksel onjuist
geplaatst zijn.

Compact hak/molenhulpstuk
functioneert niet.

Compact hak/molenhulpstuk niet goed
vergrendeld.

Compact hak/molenhulpstuk niet goed
geassembleerd.

Het compacte hak/molenhulpstuk
werkt niet goed als hij niet juist aan
de vergrendeling is bevestigd.
Controleer of de messeneenheid
geheel is vastgedraaid op de deksel
van het compacte hak/molenhulpstuk.

Blender functioneert niet.

Blender niet juist vergrendeld.

De blender is niet goed gemonteerd.

De blender werkt niet als hij niet juist
aan de vergrendeling is bevestigd.

Controleer of het meselement goed in
de beker maatglas vast zit.

Keukenmachine stopt of gaat langzamer
werken tijdens de verwerking.

Beveiliging tegen overbelasting.
Keukenmachine overbelast of oververhit tijdens
de werking.

maxmum capaciteit overschreden.

Schakel het apparaat uit, haal de
stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat ongeveer 15 minuten
afkoelen.

Raadpleeg de snelheidstabel voor de
maximale hoeveelheden die kunnen
worden verwerkt.

De blender lekt via de basis van de .
messeneenheid.

De afdichtring ontbreekt.
De afdichtring is onjuist geplaatst.
De afdichtring is beschadigd.

Controleer of de afdichtring goed
geplaatst en onbeschadigd is.
Voor een vervangende afdichtring
raadpleegt u de paragraaf
Onderhoud en klantenservice.

Afsluitring van blender ontbreekt na
verwijdering uit de verpakking.

De afsluitring zit op de messeneenheid in de
verpakking.

Schroef de beker los en controleer of
de afsluitring op de messeneenheid
zit.

Voor een vervangende afdichtring
raadpleegt u de paragraaf Onderhoud
en klantenservice.

Slecht resultaat met apparaten en
hulpstukken.

Lees de tips in de paragraaf Gebruik van uw hulpstuk. Controleer of de hulpstukken

goed zijn gemonteerd.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous y

référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

Si le cordon est endommagg, il doit étre remplace, pour des raisons de

sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agréé Kenwood.

Les lames et les disques sont tres tranchants, manipulez-les avec

précaution. Tenez-les toujours par la partie supérieure prévue

a cet effet, a distance du bord tranchant, a la fois lors de

Putilisation et du nettoyage.

Veuillez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.

Veillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la poignée — celle-ci

pourrait se briser et provoquer des blessures.

Veillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot et du bol du

blender lorsque I'appareil est branché sur I'alimentation électrique.

Eteignez et débranchez I'appareil :-

O avant d’adapter ou de retirer des éléments;

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

O avant le nettoyage.

N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube

d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

Ne fixez jamais 'unité porte-lames au bloc d’alimentation

sans que le bol du blender ou le hachoir/moulin compact ne

soit au préalable installé.

Avant de retirer le couvercle du bol, du blender ou du hachoir/moulin

compact du bloc d’alimentation :-

O éteignez I'appareil;

O assurez-vous que les accessoires / lames sont completement arrétés;

O veillez a ne pas dévisser le bol du blender ou du hachoir/moulin
compact de I'unité porte-lames.

Ne vous servez pas du couvercle pour arréter ou allumer le robot ; utilisez

toujours le sélecteur de vitesse Marche / Arrét.

Cette machine sera endommagée et pourra provoquer des

blessures si le mécanisme de verrouillage est soumis a une

force excessive.

Débranchez toujours votre robot alimentaire lorsque vous ne

Putilisez pas.

N’utilisez jamais un accessoire non autorise.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.
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N’utilisez jamais un appareil endommage. Faites-le vérifier ou réparer : voir
« service apres-vente »,

Ne mouillez jamais le bloc d’alimentation, le cordon d’alimentaiton ou la
prise.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du
plan de travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le tableau des
vitesses recommandeées.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder
I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si elles ont

éte formées et encadrées pour I'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risques encourus.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé incorrectement ou
que les présentes instructions ne sont pas respectées.

Une mauvaise utilisation de votre robot / blender peut provoquer des
blessures.

Le chiffre maxmum est basé sur I'accessoire qui utilise la plus grande
charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent demander moins
d’énergie.

Référez-vous a la section pertinente du chapitre « utilisation des
accessoires » pour consulter d’autres avertissements relatifs a la sécurité
de chaque accessoire.

sécurité du blender

@ VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients chauds.

RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds refroidir &
température ambiante avant de les verser dans le gobelet ou de les mixer.
Prenez toujours des précautions lorsque vous manipulez I'ensemble porte-
lames et évitez de toucher le bord tranchant des lames lors du nettoyage.
Utilisez toujours le blender avec son couvercle.

N’utilisez le bol gu’avec I’ensemble porte-lames fourni.

Ne faites jamais fonctionner le blender lorsqu’il est vide.

Afin de prolonger la durée de vie de votre blender, ne le faites jamais
fonctionner pendant plus de 60 secondes.
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Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients surgelés qui
ont formé une masse solide pendant la congélation. Brisez les ingrédients
avant de les placer dans le bol.

Ne mixez jamais plus que la quantité maximale, fixée a1,5 litres.

sécurité du disque a raper / a découper

Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de coupe
ne sont pas complétement arrétés.

Manipulez les disques de coupe avec précaution - ils sont
extrémement tranchants.

Ne remplissez pas a ras-bord le bol - ne dépassez pas le
repére de capacité maximale indiqué sur le bol.

sécurité concernant le mini bol et le couteau

Ne retirez jamais le couvercle tant que la lame couteau n’est pas
totalement a 'arrét.

La lame couteau est tres coupante - manipulez-la avec soin.

sécurité du mini hachoir / moulin

N’installez jamais I'unité porte-lames sur votre appareil sans avoir installé
le couvercle.

Ne dévissez jamais le couvercle tant que le hachoir/moulin compact est
installé sur votre appareil.

Ne touchez pas les lames tranchantes. Conservez I'unité porte-lames hors
de portée des enfants.

Ne retirez jamais le hachoir/moulin compact tant que les lames ne sont
pas totalement a I'arrét.

Afin de prolonger la durée de vie de votre hachoir/moulin compact, ne

le faites jamais fonctionner en continu pendant plus de 60 secondes.
Fteignez-le dés que vous vous avez obtenu la consistance souhaitée.
L’appareil ne fonctionnera pas si le hachoir/moulin compact n’est pas
correctement installé.

N’insérez pas de tubercules dans le hachoir/moulin compact car ces
aliments sont trop durs et risqueraient d’endommager les lames.

Ne pas mixer les ingredients chauds. Laissez les ingrédients chauds
refroidir a température ambiante avant de les mixer.
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avant de brancher Pappareil

® Assurez-vous que votre alimentation électrique corresponde
a celle qui est indiquée sur la partie inférieure de votre
appareil.

® Cet appareil est conforme au reglement 1935/2004 de la
CE sur les matériaux et les articles destinés au contact
alimentaire.

avant la premiére utilisation

1 Retirez le cache lame de la lame couteau. Attention,
les lames sont trés tranchantes. Ce cache doit étre
jeté, il est uniquement destiné a protéger la lame durant le
processus de fabrication et de transport.

2 Nettoyez les éléments, voir « entretien et nettoyage ».

bloc moteur

axe d’entrainement amovible

bol

couvercle

tube d’alimentation

pOUSSOIrs

dispositifs de verrouillage de sécurité
sélecteur de vitesse / touche pulse
range-cordon (a I'arriere)

ClIOICICISICICIS)

blender
bouchon

@ couvercle

@ bol

@ joint d'étanchéité
@ unité porte-lames

@® base

A — accessoires standard

lame couteau

@ pétrin

disque a capacité maximale
disques éminceur / rape épais

B - accessoires en option

Il se peut que tous les accessoires mentionnés ci-dessous
ne soient pas inclus avec votre modele de robot. Les
accessoires varient en fonction des modeles de robot. Pour
plus d’informations ou pour commander des accessoires
supplémentaires, reportez-vous a la section “ service apres-
vente “

double fouet (si fourni)

disque a trancher/réper finement (si fourni)
disque a raper extra fin (si fourni)

disque a faire des frites (si fourni)

mini bol et lame (si fourni)

moulin & moudre (si fourni)
presse-agrumes (si fourni)
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utilisation du robot

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur @.

2 Installez le bol sur le bloc d’alimentation. Positionnez les
poignées vers le coté droit et tournez vers 'avant @ jusqu’a
ce qu’il soit en place.

3 Installez I'accessoire sur I'axe d’entrainement du bol.

® |nstallez toujours le bol et I'accessoire sur le robot avant
d’ajouter des ingrédients.

4 Installez le couvercle en veillant a ce que le I'axe
d’entrainement / I'outil soit positionné au centre au
couvercle ©.

® Le robot ne fonctionnera pas si le bol ou le
couvercle ne sont pas verrouillés correctement.
Vérifiez que le tube d’alimentation et que la
poignée du bol sont bien situés a droite.

5 Branchez. Sélectionnez une des options suivantes :
Controle de la vitesse — sélectionnez manuellement la
vitesse requise (Référez-vous au tableau des vitesses
recommandées).

Touche Pulse - Utilisez la touche pulse (P) pour de petites
impulsions. La fonction pulse fonctionne tant que la touche
est maintenue en position.

6 A lafin de I'opération, tournez le sélecteur de vitesses sur la
position * OFF ’ (O).

® Eteignez toujours I’appareil et débranchez-le
avant de retirer le couvercle.

important

® \/otre robot n’est pas congu pour concasser ou moudre des
grains de café ou transformer du sucre cristallisé en sucre
en poudre.

pour utiliser votre blender

1 Insérez le joint d’étanchéité @ sur I'unité porte-lames @ -
veillez a ce que le joint soit correctement inséré. Des fuites
se produiront si le joint est endommagé ou s’il
n’est pas correctement installé.

2 Clipsez I'unité porte-lames @ sur le socle @.

3 Vissez le bloc porte-lames sur le gobelet - en veillant a
ce que le bloc porte-lames soit complétement serré @.
Reportez-vous aux schémas indiqués sous le socle, comme
suit

@ - position déverrouillée
@ - position verrouillée

Le blender ne fonctionnera pas s’il n’est pas
correctement assemblé.

4 Mettez vos ingrédients dans le bol.

5 Installez le bouchon de remplissage sur le couvercle, puis
disposez le couvercle sur le gobelet et tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour @ le verrouiller.

6 Installez le blender sur le bloc moteur et tournez-le dans le
sens des aiguilles d’une montre pour le verrouiller @.

® L’appareil ne fonctionnera pas si le blender n’est
pas correctement verrouillé.

7 Sélectionnez une vitesse (reportez-vous aux tableaux des
vitesses recommandées) ou utilisez la commande pulse.



conseils ® | ’appareil ne fonctionne pas si le blender n’est pas

® | orsque vous préparez de la mayonnaise, placez tous les correctement installé.
ingrédients & I'exception de I'huile dans le blender. Retirez ® Pour mélanger des ingrédients secs — coupez-les en
le bouchon de remplissage. Puis, alors que I'appareil morceaux, retirez le bouchon de remplissage, puis, I'appareil
fonctionne, ajoutez I'huile doucement par I'orifice du étant en marche, laissez-les tomber un par un. Laissez une
couvercle. main au-dessus de I'ouverture. Pour de meilleurs résultats,
® | es mélanges épais, comme les patés et les sauces, videz régulierement.
peuvent nécessiter de racler les parois de I'appareil. En cas ® N'utiisez pas le blender a des fins de stockage. Il doit rester
de difficulté & mixer, ajoutez davantage de liquide. vide avant et aprés utilisation.
® Pour piler de la glace, utilisez la touche pulse. ® Ne mélangez pas plus de 1,5 litres - moins encore pour les
® | utilisation de I'appareil pour mixer des épices n’est pas liquides mousseux comme les milkshakes.

recommandée. En effet, celles-ci pourraient endommager
les piéces en plastique.

tableau des vitesses recommandées

Outil/accessoire | function vitesse durée de Capacité maximale
recommandée foncti. *
Lame tranchante Meélanges tout en un pour gateaux 2 15a20s 1,5Kg farine
Pate — mélange de la matiere grasse avec 1-2 10s 340g farine
la farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients de péate 10a20s
Pour hacher du poisson et de la viande maigre 2 10a30s 600g
Patés et terrines boeuf maigre 2.
Pour couper des légumes Pulse 5a10s 5009
Pour hacher des noix 2 30a60s 200g
Pour transformer en purée des fruits tendres, 2 10a30s 1Kg
des fruits cuits et des légumes
Sauces, assaisonnements et mousses 2 2 min max 800g
Lame couteau avec Soupes froides Démarrer a 30a60s 1,5 litres
disque a capacité la vitesse 1,
maximale Milkshakes / pates a frire puis augmenter 15a830s 1 litres
jusqu'a 2
Double fouet Blancs d’ceufs 2 60a90s 6 (2009)
CEuf et sucre pour gateaux de Savoie sans 2 4 a5 min 3 (1509g)
matiere grasse
Creme 2 30s 500 ml
Pour monter en créme sucre et beurre (ou 2 2 min max 200g beurre
autre corps gras) 200g sucre
Pétrin Mélange a base de levure 2 60 s 1Kg poids total
Farine pour pain blanc 2 60 s 600g farine
Farine pour pain complet 2 60 s 5009 farine
Disques - Aliments durs — carottes, fromages a pates dures 1-2 -
éminceur / rape Aliments plus mous — concombres, tomates 1-2 -
Rape extra fine Parmesan, pommes de terre pour la 2 -
préparation de boulettes .
Ne dépassez pas la
D_isque a faire des C.OUPPT les pommes de tgrre pour faire des 2 - capacité maximale
frites frites fines, ainsi que les ingrédients pour une e
cuisson a la cocotte, ou pour les batonnets a indiquée sur le bol.
tremper dans une sauce (concombre,
pomme, poire).
Blender Liquides et boissons froids 2 15a30s 1,5 litres
Soupes sans laitage 2 30s 1,2 litres
Soupes a base de lait 2 30s 1 litres
RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds refroidir & température ambiante avant de les
mixer.
Mini bol et couteau Viande 2 20 s + Pulse | 200g boeuf maigre
Pour hacher des herbes aromatiques 2 30s 159
Pour concasser des noix 2 30s 50g
Mayonnaise 2 30s 2 oeufs
300g d’huile
Purées 2 30s 200g
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tableau des vitesses recommandées

Outil/accessoire | function vitesse durée de Capacité maximale
recommandée foncti. *
Presse-agrumes Des articles plus petits, par ex. citrons et limes 1 - 1Kg
Les fruits plus imposants, par ex. oranges et
pamplemousses
Moulin & moudre Moudre tout une variété d’épices 5 30a60s 50g
Moudre des grains de café 30s
Moudre des noix Pulse 10s 5049
Hacher des gousses d’ail, des piments frais et Pulse 10s 30¢g
du gingembre frais

* Ces informations sont fournies a titre indicatif seulement et tout dépend de la recette appliquée et des ingrédients utilisés en cours

de traitement.

utilisation des accessoires

Référez-vous au tableau des vitesses pour chaque accessoire.

lame couteau

La lame couteau est I'accessoire le plus polyvalent de tous.
La texture que vous obtenez est déterminée par la durée de
mixage.

Pour les textures plus granuleuses, utilisez le mode de
fonctionnement par impulsion (pulse).

Utilisez la lame couteau pour la préparation de gateaux et
de pates a tarte, pour hacher la viande fraiche et cuite, les
légumes, les noisettes, les pates, les pates a tartiner salées,
pour mixer les potages et aussi réduire les biscuits et le pain
en miettes.

conseils

® Coupez les aliments, tels que la viande, le pain et les
légumes en cubes de 2 cm avant la préparation.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et introduits
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche.

® Pour la préparation de pates a tarte, utilisez la matiére
grasse sortie directement du réfrigérateur et coupez-la en
cubes de 2 cm.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

@ pétrin
Utilisez pour les mélanges de pates a levain.

® Disposez les ingrédients secs dans le bol et versez le liquide
dans le tube d’alimentation pendant que le moteur est en
marche. Mélangez jusqu’a ce que le tout forme une boule
de pate, et soit lisse d’apparence et élastique au touché
(cela prend 60 secondes).

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est déconseillé
de pétrir dans le bol car cela peut entrainer une certaine
instabilité du robot.

disque a capacité maximale

Lorsque vous mélangez des liquides dans le bol, vous devez
utiliser le disque a capacité maximales avec la lame couteau.
Cela évite les fuites et améliore la performance de coupe de
la lame.

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur.

2 Installez le bol sur le bloc moteur.

25

3 Fixez la lame couteau.

4 Ajoutez les ingrédients a mélanger.

5 Installez le disque a capacité par dessus la lame en veillant
a ce qu'il repose sur le rebord a I'intérieur du bol @.
N’appuyez pas sur le disque a capacité.

6 Adaptez le couvercle et allumez I'appareil.

@0 double fouet (si fourni)

Utilisez pour des mélanges légers tels que les blancs d’ceuf,
de la creme, du lait évaporé et pour fouetter du sucre et des
ceufs pour des préparations légeres.

utilisation du fouet

—_

Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur.

2 Installez le bol sur le bloc moteur.

3 Enfoncez chaque batteur @ fermement a I'intérieur de la
téte de I'axe.

4 Mettez le fouet en place en le faisant délicatement tourner
jusqu’a ce qu'il s’enclenche sur I'axe d’entrainement.

5 Ajoutez les ingrédients

6 Mettez le couvercle - assurez-vous que I'extrémité de I'axe
d’entrainement est correctement positionnée au centre du
couvercle.

7 Allumez I'appareil.

important

® Le fouet ne convient pour travailler des mélanges
tout en un pour gateaux car ces mélanges sont
trop épais et pourraient endommager P’appareil.
Utilisez toujours la lame couteau.

conseils

® Pour de meilleurs résultats, utilisez des ceufs a température
ambiante.

® Assurez-vous que le bol et les fouets sont propres et
exempts de graisse avant de battre la préparation.
Monter en créme du sucre et beurre (ou autre
corps gras)

® Pour de meilleurs résultats, laissez le beurre se ramollir
au préalable a température ambiante (20° C) avant de le
monter en creme. N°UTILISEZ PAS du beurre sorti
directement du réfrigérateur car cela pourrait
endommager le fouet.

® | es ingrédients plus épais tels que la farine et les fruits secs
doivent étre incorporés a la main.

® Ne dépassez pas la capacité maximale ni le temps de
fonctionnement stipulés dans le tableau des vitesses
recommandées.




disques rape / éminceur

disques riape / éminceur réversibles (9, @

Utilisez le disque rape pour les fromages, carottes, pommes
de terre et aliments de texture similaire.

Utilisez le disque éminceur pour les fromages, carottes,
pommes de terre, choux, concombres, courgettes,
betterave et oignons.

disque a raper extra fin @ (si fourni)
Ce disque rape le Parmesan et les pommes de terre pour la
préparation de boulettes.

disque a faire des frites @ (si fourni)

Coupe les pommes de terre pour faire des frites fines,
ainsi que les ingrédients pour une cuisson a la cocotte, ou
pour les batonnets a tremper dans une sauce (concombre,
pomme, poire).

pour utiliser les disques de coupe

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur.

2 Installez le bol sur le bloc moteur.

3 Tout en le maintenant par sa poignée centrale, placez le
disque sur I'axe d’entrainement, face appropriée vers le haut
0.

3 Fixez le couvercle.

5 Introduisez les aliments dans le tube.

Choisissez le tube d’alimentation que vous souhaitez utiliser.
Le poussoir comprend un tube d’alimentation plus petit pour
les ingrédients individuels ou plus fins.

Pour utiliser le petit tube d’alimentation — introduisez tout
d’abord le grand poussoir dans le tube d’alimentation.

Pour utiliser le grand tube — utilisez les deux poussoirs
ensemble.

6 Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir une
pression réguliere - n’insérez jamais vos doigts dans
le tube d’alimentation.

conseils

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les ingrédients en trop petits morceaux.
Remplissez presque totalement la largeur du tube de
remplissage. Cela empéche les ingrédients de glisser sur
les cotés pendant le fonctionnement de I'appareil. Utilisez
autrement le petit tube d’alimentation.

® | orsque vous Utilisez le disque a faire des frites, veuillez
disposer les ingrédients a I’horizontal.

® | orsque vous émincez ou vous rapez : les aliments placés
verticalement @ ressortent plus courts que ceux placés
horizontalement @.

® || reste toujours une petite quantité d’aliments sur le disque
ou dans le bol aprés I'utilisation de I'appareil.
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@ mini bol et couteau (si fourni)

Utilisez le petit blender pour broyer les aromates et pour
mixer les petites quantités d’ingrédients, par exemple
viande, oignon, noix, mayonnaise, légumes, purées, sauces
et aliments pour bébés.

® mini lame
® mini bol

pour utiliser le mini bol et le couteau

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur.

2 Installez le bol sur le bloc moteur.

3 Installez le mini bol par dessus I'axe d’entrainement
amovible - assurez-vous que les sections de découpes sont
alignées sur les onglets de positionnement @ sur le bol
principal.

Remarque : le couvercle du bol principal ne peut pas étre
installé si le mini bol n’est pas correctement positionné.

4 Placez la lame tranchante sur I'arbre de transmission @.

Ajoutez les ingrédients a mixer.

6 Placez le couvercle et mettez en marche.

&)

sécurité

® N’enlevez jamais le couvercle tant que la lame n’est pas
totalement a I'arrét.

® | a lame est trés tranchante, elle doit toujours étre manipulée
avec précaution.
important

® N’insérez pas d’épices car elles risqueraient d’endommager
le plastique.

® N’insérez pas d’aliments durs comme les grains de
café, des glagons ou du chocolat, car ils risqueraient
d’endommager la lame.

conseils

® | es aromates se broient plus facilement s’ils sont lavés et
secs.

® Ajoutez toujours un peu de liquide pour mélanger les
ingrédients cuits des aliments pour bébés.

® Coupez les aliments comme le pain, la viande, les légumes,
en cubes de 1 a 2 cm avant de les introduire dans le robot.

® [ orsque vous faites une mayonnaise, ajoutez I'huile a
I'intérieur et le long du tube d’alimentation.



@ moulin @ moudre (si fourni)

Utilisez le moulin @ moudre pour moudre des ingrédients
secs comme des noix ou des grains de café, et pour
moudre des épices telles que des graines de poivre noir,
de cardamome, de cumin, de coriandre, de fenouil, du
gingembre frais, des gousses d’ail et des piments frais.

@ couvercle du moulin
(® unité porte-lames du moulin & moudre

Pour utiliser votre moulin

1
2

Insérez les ingrédients dans votre bloc porte-lames ®.
Installez le couvercle @ et tournez dans le sens

des aiguilles d’une montre pour verrouilier .

Disposez le moulin sur le bloc moteur et tournez-le dans le
sens des aiguilles d’une montre pour le verrouiller @ .
Sélectionnez une vitesse ou utilisez la fonction pulse (P).

conseils

Pour de meilleurs résultats lorsque vous voulez moudre des
épices, nous vous recommandons de ne moudre que 50 g
d’épices a la fois.

Dans la mesure ou les épices brutes conservent beaucoup
plus longtemps leur saveur que celles réduites en poudre, il
est préférable de ne moudre qu’une petite quantité a la fois
pour leur permettre de préserver toute leur saveur.

Pour obtenir une saveur optimale et des huiles essentielles,
il est préférable de griller les épices brutes avant de les
moudre.

Découpez le gingembre frais en petits morceaux avant de le
moudre.

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé d’utiliser
I’accessoire du mini bol pour hacher des fines herbes.

@ presse-agrumes (si fourni)

Utilisez le presse-agrumes pour extraire le jus des agrumes
(par exemple les oranges, les citrons, les citrons verts et les
pamplemousses).

@ cbone

®

passoire

pour utiliser le presse-agrumes

Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc moteur.
Installez le bol sur le bloc moteur.

Fixez la passoire dans le bol - assurez-vous de verrouiller la
poignée de la passoire directement sur celle du bol @.
Fixez le cone sur I'axe d’entrainement manche jusqu’a ce
qu'il descende a fond @.

Coupez le fruit en deux. Mettez I'appareil en marche et
pressez le fruit sur le cone.

Si la passoire n’est pas correctement verrouillée,
le presse-agrumes ne fonctionnera pas.

Pour de meilleurs résultats, conservez vos fruits a
température ambiante et faites les rouler sous la paume de
votre main sur un plan de travail avant de les presser.

Pour optimiser I'extraction de jus, bougez le fruit d’'un coté
et de I'autre lorsque vous le pressez.

Lorsque vous réalisez de grandes quantités de jus, videz
régulierement la passoire pour éviter I'amas de pulpe et de
grains.
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nettoyage et entretien

—_

w

Arrétez et débrancher I'appareil avant de le nettoyer.
Manipulez les lames et les disques de coupe avec
précaution - ils sont extrémement tranchants.
Certains aliments décolorent le plastique. Ce phénomeéne est
parfaitement normal. Cela n’endommage pas le plastique

et n’altere pas le goGt des aliments. Frottez-le a I'aide d’un
chiffon imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la
décoloration.

bloc-moteur

Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez. Assurez-
vous que la zone de verrouillage est exempte de résidus
alimentaires.

N’immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.
Rangez I'excédent de cordon dans la zone de stockage
située a 'arriere du bloc d’alimentation @.

blender

Videz le bol, dévissez I'unité porte-lames en la tournant sur
la position de déverrouillage E pour la sortir. Puis retirez
I'unité porte-lames en la poussant par en-dessous.

Veuillez faire trés attention lorsque vous retirez I'unité porte-
lames du socle.

Lavez le bol a la main.

Retirez le joint et lavez-le.

Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-les a I'aide
d’eau chaude savonneuse pour les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau du robinet. N’immergez pas
Punité porte-lames dans P’eau.

Laissez sécher a I'envers.

double fouet

Retirez les fouets de la téte de I'axe en tirant délicatement
dessus pour les faire sortir. Lavez-les a I'eau chaude
savonneuse.

Nettoyez la téte du fouet a I'aide d’un chiffon humide, puis
séchez. Nimmergez pas la téte du fouet dans
Peau.

moulin a moudre

Retirez le bloc porte-lames du bocal en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre.

Lavez le bocal a la main.

Ne touchez pas les lames coupantes — brossez-les a I'eau
chaude savonneuse, puis rincez-les minutieusement sous le
robinet. N’immergez pas I'unité porte-lames dans
Peau.

Laissez sécher a I'envers.

autres piéces

Lavez a la main et séchez soigneusement.

lls peuvent également passer au lave-vaisselle.



Article Articles pouvant
étre lavés au
lave-vaisselle

bol principal, mini bol, couvercle, v

poussoIr

lame, pétrin %4

axe d’entrainement amovible v

disques v

disque a capacité maximale v

fouets v

N’immergez pas la téte du fouet

dans I'eau.

bol du blender, couvercle, bouchon %4

de remplissage

unité porte-lames et joint d’étanchéité X

pour blender

bloc porte-lames du moulin X

bocal du moulin v

spatule v

service apres-vente

® Sivous rencontrez des problemes lors de I'utilisation
de votre appareil, reportez-vous a la section « guide
de dépannage » de ce manuel ou consultez la
page www.kenwoodworld.com avant de contacter le service
apres-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une
garantie, qui respecte toutes les dispositions légales
concernant les garanties existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou vous avez acheté le produit.

® Sij votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des
détails actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD
le plus proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre pays.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.
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AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE
DU PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES

DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé
avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de collecte
sélective prévus par I'administration communale ou aupres des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil électroménager permet
d’éviter les retombées négatives pour I'environnement et

la santé dérivant d’une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d’'une
économie importante en termes d’énergie et de ressources.
Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d’un caisson a
ordures barré.



Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.

Le bol nest pas installé correctement sur
le bloc d’alimentation.

Le couvercle du bol n’est pas correctement
verrouillé.

Vérifiez que le robot est branché.

Vérifiez si le bol est correctement
positionné et si la poignée est
orientée vers la droite.

Veérifiez si le dispositif de verrouillage
du couvercle est correctement
positionné dans la zone de la
poignée.

Le robot ne fonctionne pas si
le bol et le couvercle ne sont
pas installés correctement.

Le hachoir/moulin compact ne
fonctionnera pas.

Le hachoir/moulin compact n’est pas correctement
verrouillé.

Le hachoir/moulin compact n’est pas correctement
assemblé.

Le hachoir/moulin compact ne
fonctionnera pas s'’il n’est pas
correctement inséré dans les
encoches.

Vérifier que I'unité porte-lames est
bien attachée au couvercle du
hachoir/moulin.

Le blender ne fonctionnera pas.

Le blender n’est pas correctement verrouillé.

Le blender n’est pas assemblé correctement.

Le blender ne fonctionnera pas s’il
n’est pas correctement fixé au
systéme de verrouillage.

Vérifiez que le porte-lames est
completement serré a I'intérieur du
bol.

Le préparateur s’arréte ou ralentit en
cours d’opération.

Protection anti-surcharge activée.
Préparateur en surcharge ou en surchauffe lors de
son fonctionnement.

Dépassement de la capacité maximale.

Eteignez, débranchez et laissez
I’appareil refroidir pendant environ 15
minutes.

Reportez-vous au tableau des
vitesses pour connaitre les capacités
maximales qu’il est possible de
préparer.

Fuite du blender depuis la base
de 'ensemble porte-lames.

Absence de joint.
Joint mal fixé.
Joint endommagé.

Assurez-vous que le joint est
correctement mis en place et non
endommagé.

Pour obtenir le remplacement d’un
joint endommagé, consultez la
section « service apres-vente ».

Joint du blender non installé sur 'unité
porte-lames lors de sa sortie de
I'emballage.

Le joint est fourni pré-monté sur I'unité porte-lames.

Dévissez le bol et vérifiez que le
joint d’étanchéité et fixé a I'unité
porte-lames.

Pour obtenir le remplacement d’un
joint endommagé, consultez la
section « service apres-vente ».

Mauvaise performance des
outils/accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous que les accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig durch und bewahren Sie sie zur

spateren Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber.

Ein beschadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgrinden von KENWOOD

oder einer autorisierten KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht

werden.

Vorsicht - die Messer und Scheiben sind sehr scharf. Bei Gebrauch

und Reinigung immer oben am Fingergriff, weg von den

Klingen, anfassen.

KEINE heilen Zutaten verarbeiten.

Die Kichenmaschine nicht am Griff heben oder tragen — der Griff kann

sonst abbrechen und zu Verletzungen flGhren.

Vor Entleeren der Schussel immer das Schlagmesser herausnehmen.

Hande und Utensilien nicht in die Schissel oder den Mixbecher halten,

wahrend das Gerat an den Netzstrom angeschlossen ist.

Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von Teilen,

o wenn das Gerat nicht gebraucht wird,

© vor dem Reinigen.

Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Fullschacht dricken. Stets

den/die mitgelieferten Stopfer verwenden.

Die Messereinheit niemals ohne angebrachten Mixbecher

oder Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz auf die

Antriebseinheit schrauben.

Vor dem Abnehmen des Deckels von der Schussel oder des Mixers von

der Antriebseinheit:

O das Gerat ausschalten;

o warten, bis das Zubehdrteil/die Messer vollig zum Stillstand gekommen
sind;

o den Mixbecher bzw. Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz nicht von der
Messereinheit abschrauben.

Zum Betreiben der Kichenmaschine niemals den Deckel verwenden,

sondern stets den Betriebs-/Geschwindigkeitsschalter.

Das Gerit wird beschédigt und kann Verletzungen

verursachen, wenn der Verriegelungsmechanismus mit zu

viel Kraftaufwand betatigt wird.

Stets den Netzstecker ziehen, wenn die Kiichenmaschine

nicht in Gebrauch ist.

Niemals unzuldssiges Zubehdr verwenden.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.
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Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Lassen Sie es Uberprifen oder
reparieren: siehe ,Kundendienst und Service*.

Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass werden lassen.
Uberschissiges Netzkabel nicht (iber die Tischkante oder Arbeitsplatte
herabhangen oder mit heifen Oberflachen in Berlhrung kommen lassen.
Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen Hochstmengen
Uberschreiten.

Kinder mUssen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.
Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat und
Netzkabel mussen fur Kinder unzuganglich sein.

Gerate kdnnen von Personen mit korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die
damit verbundenen Gefahren verstehen.

Das Gerét nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei unsachgemaBer Benutzung des
Gerats oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

UnsachgemaBer Gebrauch lhrer Kiichenmaschine/lhres Mixers kann zu
Verletzungen fuhren.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes mit der

groBten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Lesen Sie weitere Sicherheitshinweise fur die einzelnen Zubehorteile im
Kapitel ,Verwendung des Zubehors®.

Sicherheitshinweise zum Mixer

@ KEINE heien Zutaten verarbeiten.
VERBRUHUNGSRISIKO: HeiBe Zutaten vor dem Einflillen in den
Becher oder dem Verarbeiten auf Raumtemperatur abkuhlen lassen.

Die Messer sind sehr scharfl Gehen Sie bei Gebrauch und Reinigung sehr
vorsichtig damit um.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Den Mixbecher nur mit der mitgelieferten Messereinheit verwenden.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.

Um eine lange Lebensdauer Ihres Mixers zu gewahrleisten, sollte er nie
langer als 60 Sekunden ununterbrochen laufen.

Rezepte fur Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen, die beim
TiefkUhlen zu einer festen Masse zusammengefroren sind. Die Masse vor
dem Einfullen zerkleinern.

Niemals mehr als die Hochstmenge von 1,5 Litern verarbeiten.

31



Sicherheitshinweise zu Raspel-/Schneidescheiben

Deckel erst abnehmen, nachdem die Schneidescheibe ganz
zum Stillstand gekommen ist.

Die Schneidescheiben mit Vorsicht handhaben, sie sind
extrem scharf.

Hochstfiillmenge der Schiissel nicht liberschreiten -
Schiissel hochstens bis zur maxmum-Markierung fiillen.

Sicherheitshinweise zu Mini-Schiissel und Schlagmesser
Deckel erst abnehmen, nachdem das Schlagmesser ganz zum Stillstand
gekommen ist.

Vorsicht - das Schlagmesser ist sehr scharf.

Sicherheitshinweise zum Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz
Das Messerwerk nie ohne den Deckel in die Maschine einsetzen.

Niemals den Deckel abschrauben, solange der Kompakt-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz auf der Maschine sitzt.

Messer nicht berthren und von Kindern fernhalten.
Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz erst abnehmen, wenn das Messerwerk
zum Stillstand gekommen ist.

Damit der Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz méglichst lange halt, sollten
Sie ihn nie l1anger als 60 Sekunden ununterbrochen laufen lassen. Schalten
Sie ihn aus, sobald Ihr Mahlgut die gewlnschte Konsistenz hat.

Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz
falsch aufgesetzt ist.

Verwenden Sie den Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz nicht fur
Kurkumawurzel, da diese zu hart ist und die Messer beschadigen konnte.
Keine heiBen Zutaten verarbeiten, immer erst auf Raumtemperatur
abkUhlen lassen.

Vor dem Anschluss SCh|USS€|
Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf
der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt. Klichenmaschine

Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004
Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in Berlhrung zu kommen.

@ Antriebseinheit
® Abnehmbare Antriebswelle

®@ Schussel
Vor dem ersten Gebrauch @ Deckel
Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom Schlagmesser. ® Fiillschacht
Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese ® Stopfer
Abdeckungen sollten entsorgt werden, da sie lediglich zum @ Sicherheitsverriegelungen
Schutz der Messer bei Herstellung und Transport dienen. Geschwindigkeits-/Pulsregler
Waschen Sie die Teile ab; siehe ,Pflege und Reinigung*. ® Kabelfach (hinten)
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Einflillkappe
@ Deckel

@ Mixbecher
@ Dichtungsring
Messereinsatz
@@ Sockel

A - Standardaufséatze

Schlagmesser

@ Knetwerkzeug
Maxi-Abdeckscheibe
Raspel-/Schneidescheibe, grob

B — Optionales Zubehor

Es kann sein, dass nicht alle der unten aufgeflhrten
Zubehorteile im Lieferumfang Ihrer Klichenmaschine enthalten
sind. Dies hangt vom jeweiligen Modell ab. Fir zusatzliche
Informationen oder zum Bestellen von weiterem Zubehor siehe
den Abschnitt ,Kundendienst und Service*.

Doppel-Schneebesen (wenn im Lieferumfang)
Raspel-/Schneidescheibe, fein (wenn im Lieferumfang)
Extrafeine Raspelscheibe (wenn im Lieferumfang)
Pommes-frites-Scheibe (wenn im Lieferumfang)
Mini-Schissel und Messer (wenn im Lieferumfang)
Zerkleinerer/Mahlaufsatz (wenn im Lieferumfang)
Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)

SISIISISISS)

Verwendung lhrer Kiichenmaschine

1 Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die
Antriebseinheit @.

2 Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit. Achten Sie
darauf, dass der Griff nach rechts weist, und drehen Sie ihn
nach vorne @, bis die Schiissel einrastet.

3 Setzen Sie ein Zubehorteil auf die Antriebswelle der
Schussel.

® Setzen Sie immer die Schissel und das Zubehorteil auf die
Maschine, bevor Sie die Zutaten hinzugeben.

4 Setzen Sie den Deckel auf achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle bzw. des Zubehorteils in die Mitte
des Deckels @ greift.

©® Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberpriifen Sie, dass sich Fiillschacht und
Schiisselgriff auf der rechten Seite befinden.

5 SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an das Netz an. Wahlen
Sie eine der folgenden Optionen:

Geschwindigkeitsregler — Wahlen Sie manuell die
gewlinschte Geschwindigkeit (siehe Tabelle empfohlener
Geschwindigkeiten).

Puls — Verwenden Sie die Pulsfunktion (P) flir kurze,
stoBweise Mixvorgange. Die Pulsfunktion lauft, solange der
Schalter in der entsprechenden Position gehalten wird.

6 Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler am Ende des
Arbeitsvorgangs wieder auf ,AUS" (O).

® Das Gerat vor dem Abnehmen des Deckels immer
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

Wichtig
® |hre Kiichenmaschine eignet sich nicht zum Zerkleinern oder
Mahlen von Kaffeebohnen oder grobem Zucker.

Verwendung lhres Mixers

1 Legen Sie den Dichtungsring @ in den Messereinsatz
ein und achten Sie darauf, dass der Ring richtig sitzt. Wenn
die Dichtung beschidigt ist oder nicht richtig
eingesetzt wurde, kann Fliissigkeit auslaufen.

2 Setzen Sie den Messereinsatz @ in den Sockel @ ein.

3 Schrauben Sie die Messereinheit in den Mixbecher und
stellen Sie sicher, dass sie fest sitzt 9. Richten Sie sich
nach den Abbildungen auf der Unterseite des Sockels:

E - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

Der Mixer funktioniert nicht, wenn er falsch
zusammengesetzt wurde.

4 Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.

5 Setzen Sie die Einflllkappe in den Deckel und diesen dann
auf den Becher. Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn
@. bis er einrastet.

6 Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn @, bis er einrastet.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer
falsch auf der Verriegelung befestigt ist.

7 Wahlen Sie eine Geschwindigkeit (siehe Empfehlungstabelle)
oder verwenden Sie die Pulsfunktion.

Tipps

® Fir die Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten auBer dem
Ol'in den Mixer geben. Die Einfilllkappe entfernen. Dann bei
laufendem Gerét das Ol langsam durch die Einflilléffnung
dazugieBen.

® Dickflissige Mischungen, z. B. Patés und Dips, missen
evtl. zwischendurch von den Seiten des Mixbechers nach
unten geschabt werden. Lasst sich die Mischung zu schwer
verarbeiten, mehr FlUssigkeit zugeben.

® Zerkleinern von Eis — verwenden Sie die Pulsfunktion
stoBweise, bis das Eis die gewlinschte Konsistenz hat.

® Es wird davon abgeraten, Gewdrze zu verarbeiten, da diese
die Kunststoffteile beschadigen kénnen.

® Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Mixer falsch
aufgesetzt wurde.

® Zum Verarbeiten trockener Zutaten - ggf. klein scheiden,
Einflllkappe abnehmen und nach und nach bei laufendem
Geréat hinzugeben. Ihre Hand tiber die Offnung halten. Fur
optimale Ergebnisse regelméBig leeren.

® Mixer nicht als Aufbewahrungsbehdlter verwenden. Er sollte
vor und nach dem Gebrauch leer bleiben.

® Niemals mehr als 1,5 Liter verarbeiten — weniger fir
schaumige Flussigkeiten wie Milchshakes.



Empfehlungstabelle

Werkzeug/ Zubehor |Funktion Empfohlene |Verarbeitungs- | Hochstmenge
Geschwindigkeit zeit *
Schlagmesser Kuchenteige 2. 15-20 Sek. 1,5 kg Mehl
Knetteig — Einarbeiten von Fett in Mehl 1-2. 10 Sek. 340g Mehl
Zugabe von Wasser fUr Teigzutaten 10-20 Sek.
Hacken von Fisch und magerem Fleisch 2. 10-30 Sek. 600g
Patés und Terrinen 2. mageres
Rindfleisch
Hacken von Gemtise Puls 5-10 Sek. 5009
Hacken von Nussen 2. 30-60 Sek. 200g
Purieren von weichem / gekochtem Obst und 2. 10-30 Sek. 1 kg
GemUse
SofBen, Dressings und Dips 2. 2 Min. (max.) | 800g
Schlagmesser mit Kalte Suppen Mit 1 starten 30-60 Sek. 1,51
Maxi-Abdeckscheibe und auf
Milkshakes/flussige Teige 2 erhdhen 15-30 Sek. 11
Doppel-Schneebesen EiweiB 2. 60-90 Sek. 6 (200g)
Eier und Zucker flr Biskuit ohne Fett 2. 4-5 Min. 3 (150g)
Sahne 2. 30 Sek. 500 ml
Schaumigschlagen von Fett und Zucker 2 2 Min. (max.) | 200g Fett
200g Zucker
Knetwerkzeug Hefeteig 2. 60 Sek. 1 kg
Gesamtgewicht
WeiBes Brotmehl 2. 60 Sek. 600g Mehl
Vollkornmehl 2. 60 Sek. 500g Mehl
Scheiben - Schneiden/ Feste Zutaten wie z.B. Karotten, Hartkése 1-2. -
Raspeln Weichere Zutaten wie z.B. Gurken, Tomaten 1-2. - Schissel
Extrafeine Raspelscheibe | Parmesankése, Kartoffeln fiir Kartoffelknddel 2. — héchstens bis
Pommes-frites-Scheibe | Fir dinne Pommes frites und Zutaten fir 2. - ZUr maxmum-
Eintépfe und Dips (z.B. Gurken, Apfel und Markierung flillen
Birnen).
Mixer Kalte Fllssigkeiten und Getranke 2. 15-30 Sek. 1,51
Suppen mit Brihe als Grundlage 2. 30 Sek. 1,21
Suppen mit Milch 2. 30 Sek. 11

VERBRENNUNGSRISIKO: Heile Zutaten vor

dem Mixen auf Raumtemperatur abkuihlen lassen.

Mini-Schissel und Fleisch 2. 20 Sek. + Puls | 200g mageres

Schlagmesser Rindfleisch
Hacken von Krautern 2. 30 Sek. 159
Hacken von Nussen 2. 30 Sek. 50g
Mayonnaise 2. 30 Sek. 2 Eigelb

300g Ol

Purees 2. 30 Sek. 200g

Zitruspresse Kleinere Friichte, d. h. Limonen und Zitronen 1. - 1 kg
GroBere Friichte, d. h. Orangen und Grapefruit

Zerkleinerer/Mahlaufsatz | Zerkleinern verschiedener Gewdrze 5 30-60Sek. |50g
Mahlen von Kaffeebohnen : 30 Sek.
Hacken von Nussen Puls 10 Sek. 5049
Zerkleinern von Knoblauchzehen, frischen Puls 10 Sek. 3049

Chilischoten und Ingwerwurzeln

* Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatsachliche Zeiten sind abhangig vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten

Zutaten.
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Verwendung des Zubehdrs

Lesen Sie die Empfehlungstabelle fir jedes Zubehdrteil.

Schlagmesser

Das Schlagmesser ist das vielseitigste aller Zubehorteile.

Die letztendliche Konsistenz ist abhangig von der
Verarbeitungsdauer.

Die Pulsfunktion empfiehlt sich fur ein groberes Ergebnis.
Verwenden Sie das Schlagmesser zum Zubereiten von Teig,
zum Hacken von rohem und gekochtem Fleisch, Gemise
und Nussen, zum Mixen von Patés und Dips, zum PUrieren
von Suppen und Zubereiten von Keks- und Brotkrimeln.

Tipps

Schneiden Sie Zutaten wie Fleisch, Brot oder Gemuse vor
dem Verarbeiten in ca. 2 cm groBe Stlicke.

Kekse sollten in Stlicke gebrochen und bei laufendem Gerat
durch den Fullschacht zugegeben werden.

Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus dem
Kuhlschrank in ca. 2 cm groBen Stlcken zugeben.

Ein zu langes Verarbeiten vermeiden.

@ Knetwerkzeug

Fir Hefeteig.

Trockene Zutaten in die Schissel geben und FlUssigkeit
bei laufendem Gerat durch den Fillschacht zugeben.
Verarbeiten, bis eine glatte, geschmeidige Teigkugel
entsteht; dies dauert 60 Sekunden.

Von Hand nachkneten. Das Nachkneten in der Schissel
wird nicht empfohlen, da die Kiichenmaschine dabei ihren
sicheren Stand verlieren koénnte.

Maxi-Abdeckscheibe

e

o~ wN

Beim Verarbeiten von Flissigkeiten in der Schiissel muss
die Maxi-Fullscheibe zusammen mit dem Schlagmesser
verwendet werden. Die Scheibe verhindert das Austreten
von Flussigkeit und verbessert die Zerkleinerungsleistung
des Schlagmessers.

Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die
Antriebseinheit.

Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit.

Setzen Sie das Schlagmesser ein.

Geben Sie die zu verarbeitenden Zutaten hinein.

Setzen Sie die Maxi-Flillscheibe Uber das Schlagmesser
und stellen Sie sicher, dass sie auf der Kante in der
Schissel aufsitzt @. Driicken Sie nicht auf die
Abdeckscheibe.

Setzen Sie den Deckel auf und schalten Sie das Gerat ein.
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@0 Doppel-Schneebesen (wenn im

Lieferumfang)

Fir leichtes Mischgut wie z. B. EiweiB, Sahne oder
Kondensmilch, oder zum Schlagen von Eiern und Zucker fir
Biskuitteig.

Verwendung des Schneebesens

1

w

Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die
Antriebseinheit.

Setzen Sie die Schissel auf die Antriebseinheit.

Driicken Sie jedes Rihrelement @ fest in den Antriebskopf.
Bringen Sie den Schneebesen an, indem Sie ihn vorsichtig
drehen, bis er auf die Antriebswelle rutscht.

Geben Sie die Zutaten in die Schissel.

Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf, dass die
Spitze der Antriebswelle in die Mitte des Deckels greift.
Schalten Sie das Gerét ein.

Wichtig

Der Schneebesen eignet sich nicht fiir Riihrteige,
da diese zu schwer sind und den Schneebesen
beschadigen wiirden. Verwenden Sie dafiir stets
das Schlagmesser.

Tipps

Eier sollten zum Schlagen am besten Raumtemperatur
haben.

Vor dem Schlagen von Eischnee sicherstellen, dass
Schissel und Schneebesen sauber und frei von Fettspuren
sind.

Schaumigschlagen von Fett und Zucker

Fur beste Ergebnisse sollte das Fett vor dem Verarbeiten bei
Raumtemperatur (20°C) weich werden. Verwenden Sie
KEINESFALLS Fett direkt aus dem Kiihischrank,
da dies den Schneebesen beschadigen wiirde.
Schwerere Zutaten wie Mehl und Trockenobst sollten von
Hand untergemischt werden.

Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen
Hochstmengen und Verarbeitungszeiten Gberschreiten.

Raspel-/Schneidescheiben

Doppelseitige Raspel-/Schneidescheiben @, @)
Verwenden Sie die Raspelseite flir Kase, Karotten, Kartoffeln
und Nahrungsmittel von &hnlicher Konsistenz.

Verwenden Sie die Schneideseite fiir Kase, Karotten,
Kartoffeln, Kohl, Gurken, Zucchini, Rote Beete und Zwiebeln.

Extrafeine Raspelscheibe @ (wenn im
Lieferumfang)
Zum Reiben von Parmesan oder Kartoffeln fir Knodel.

Pommes-frites-Scheibe @ (wenn im
Lieferumfang)

Fir diinne Pommes frites und Zutaten fur Eintdpfe und Dips
(z.B. Gurken, Apfel und Birnen).



Verwendung der Schneidescheiben

1

Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die
Antriebseinheit.

Setzen Sie die Schissel auf die Antriebseinheit.

Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff fest und setzen Sie sie
mit der gewiinschten Seite nach oben auf die Antriebswelle
0.

Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie das Schnittgut in den Fullschacht.

Waéhlen Sie die GréBe des Fullschachts aus. Der Stopfer
enthalt einen kleineren Fullschacht zum Verarbeiten von
Einzelstlicken oder dinnen Zutaten.

Verwendung des kleinen Flllschachts: Setzen Sie zunachst
den groBen Stopfer in den Flllschacht ein.

Verwendung des groBen Flllschachts: Verwenden Sie beide
Stopfer gemeinsam.

Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie das Schnittgut
gleichmaBig mit dem Stopfer nach unten. Stecken Sie
niemals die Finger in den Fiillschacht.

Tipps

Frische Zutaten verwenden.

Die Zutaten nicht zu klein schneiden. Die Breite des
Flllschachts ziemlich ausflllen. So wird verhindert, dass die
Zutaten wahrend der Verarbeitung seitlich wegrutschen Bei
Bedarf den kleinen Fullschacht benutzen..

Bei Verwendung der Pommes-frites-Scheibe Zutaten
horizontal einflhren.

Beim Schneiden oder Raspeln: Senkrecht eingeflilites
Schnittgut @ wird kiirzer geschnitten als horizontal liegende
Stiicke @.

Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine Reste auf der
Scheibe oder in der Schiissel zurtick.

@) Mini-Schussel und Messer (wenn im

Lieferumfang)

Verwenden Sie die Mini-Arbeitsschiissel zum Hacken von
Kréautern und zum Verarbeiten von kleinen Zutatenmengen,
z. B. Fleisch, Zwiebeln, Nisse, Mayonnaise, GemUise,
Purees, SoBen und Babynahrung.

® Mini-Schlagmesser
® Mini-Schissel

Verwendung der Mini-Schissel mit
Schlagmesser

1

Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die
Antriebseinheit.

Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit.

Setzen Sie die Mini-Schissel auf die abnehmbare
Antriebswelle — die Aussparungen mussen dabei in die
Vorspriinge @ der Arbeitsschuissel greifen.

Hinweis: Der Deckel der Arbeitsschissel lasst sich nur
anbringen, wenn die Mini-Schissel korrekt eingesetzt wurde.
Setzen Sie das Schlagmesser auf die Antriebswelle @.
Geben Sie die zu verarbeitenden Zutaten hinein.

Setzen Sie den Deckel auf und schalten Sie das Gerat ein.
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Sicherheit

Deckel erst abnehmen, nachdem das Schlagmesser ganz
zum Stillstand gekommen ist.

Vorsicht — das Schlagmesser ist sehr scharf.

Wichtig

Keine Gewdrze verarbeiten — sie kdnnen die Kunststoffteile
beschéadigen.

Keine harten Nahrungsmittel wie Kaffeebohnen,

Eiswurfel oder Schokolade verarbeiten — sie kdnnen das
Schlagmesser beschadigen.

Tipps

FUr beste Ergebnisse sollten Krauter sauber und trocken
sein.

Beim Verarbeiten gekochter Zutaten flr Babynahrung stets
ein wenig FlUssigkeit hinzugeben.

Zutaten wie Fleisch, Brot oder GemUse vor dem Verarbeiten
in ca. 1-2 cm groBe Stiicke schneiden.

Firr die Zubereitung von Mayonnaise das Ol durch die
Einfulléffnung dazugieen.

@ Zerkleinerer/Mahlaufsatz (wenn im

Lieferumfang)

Verwenden Sie den Zerkleinerer/Mahlaufsatz zum
Verarbeiten trockener Zutaten wie NUsse oder Kaffeebohnen
und zum Mahlen von Gewdirzen wie:

schwarze Pfefferkdrner, Kardamomkdrner, Kreuzkimmel,
Korianderkorner, Fenchelkérner, frische Ingwerwurzel,
Knoblauchzehen und frische Chilischoten.

® Mahldeckel
® Messereinheit flr Zerkleinerer/Mahlaufsatz

Verwendung Ihres Zerkleinerers/
Mahlaufsatzes

1
2

Geben Sie |hre Zutaten in die Messereinheit ©.

Setzen Sie den Deckel @ auf und drehen

Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet @.

Setzen Sie den Zerkleinerer/Mahlaufsatz auf die
Antriebseinheit und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet @.

Wahlen Sie eine Geschwindigkeit oder verwenden Sie die
Pulsfunktion (P).

Tipps

FUr eine optimale Leistung beim Mahlen von GewUrzen
empfehlen wir, maximal 50 g pro Mahlvorgang zu
verarbeiten.

Ganze GewUrze behalten ihr Aroma sehr viel langer als
gemahlene. Es empfiehlt sich deshalb, jeweils kleine Mengen
nach Bedarf frisch zu mahlen.

Um das volle Aroma und die essentiellen Ole von Gewdirzen
freizusetzen, konnen Sie sie vor dem Mahlen rosten.
Schneiden Sie Ingwerwurzel vor dem Mahlen in kleine
Stlicke.

Fur die besten Ergebnisse empfiehlt es sich, beim Hacken
von Krautern die Mini-Schussel zu verwenden.



Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)

Zum Entsaften von Zitrusfriichten (z. B. Orangen, Zitronen,
Limetten und Grapefruit).

(@ Presskegel
® Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1

Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die
Antriebseinheit.

Setzen Sie die Schissel auf die Antriebseinheit.

Setzen Sie das Sieb in die Schissel - vergewissern Sie sich,
dass der Siebgriff direkt Uber dem Schusselgriff einrastet
®.

Setzen Sie den Presskegel auf die Antriebswelle und drehen
Sie ihn, bis er ganz nach unten rutscht @.

Halbieren Sie die Frucht. Schalten Sie dann das Gerat ein
und drlicken Sie die Frucht auf den Presskegel.

Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn das Sieb
ordnungsgemaB eingerastet ist.

Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Friichte
bei Zimmertemperatur aufboewahren und verarbeiten und sie
vor dem Entsaften mit leichtem Druck auf der Arbeitsflache
rollen.

Sie erhdhen die Saftausbeute, indem Sie die Frucht beim
Entsaften leicht hin und her bewegen.

Beim Entsaften groBer Mengen sollten Sie das Sieb
regelmaBig reinigen, damit sich nicht zu viel Fruchtfleisch
und Kerne ansammeln.

Pflege und Reinigung

w

Das Gerat vor dem Reinigen immer ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

Die Messer und Schneidescheiben mit Vorsicht
handhaben, sie sind extrem scharf.

Manche Zutaten kénnen den Kunststoff verfarben. Dies ist
vollig normal und hat keine Auswirkungen auf den Kunststoff
oder den Geschmack lhrer Zutaten. Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen und abtrocknen.
Sicherstellen, dass der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelrlickstéanden ist.

Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

Uberschiissiges Kabel im Kabelfach auf der Riickseite der
Antriebseinheit verwahren @.

Mixer

Den Mixbecher entleeren und Messereinsatz abschrauben,
indem Sie ihn auf die entriegelte Position fg drehen und
abnehmen. Den Messereinsatz zum Entfernen von unten
herausdrticken.

Vorsicht beim Herausnehmen des Messereinsatzes aus dem
Sockel.

Den Mixbecher von Hand spilen.

Den Dichtungsring abnehmen und waschen.

Nicht die scharfen Messer berthren — in heiBem Wasser
und Spulmittel sauber birsten und dann unter flieBendem
Wasser grindlich abspllen. Messereinsatz nicht in
Wasser tauchen.
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5 Das Teil umgedreht trocknen lassen.

Doppel-Schneebesen

Die Schneebesen durch leichtes Ziehen vom Antriebskopf

entfernen. In warmem Wasser und Spulmittel abwaschen.

Antriebskopf mit einem feuchten Tuch abwischen und

abtrocknen. Den Antriebskopf nicht in Wasser

tauchen.

Zerkleinerer/Mahlaufsatz

im Gegenuhrzeigersinn drehen.

® Den Behalter von Hand spulen.
Nicht die scharfen Messer bertihren — in heiBem Wasser

Die Messereinheit vom Mahlbehélter entfernen, indem Sie sie

und Spulmittel sauber birsten und dann unter flieBendem
Wasser grindlich abspllen. Messereinsatz nicht in

Wasser tauchen.

® Das Teil umgedreht trocknen lassen.

Alle anderen Teile

® \/on Hand spulen und abtrocknen.

® Andernfalls lassen sich die Teile auch in Ihrer Spidlmaschine
reinigen.
Teil Fur
Spiilmaschine
geeignete
Teile

Arbeitsschissel, Mini-Schissel, Deckel, v
Stopfer

Schlagmesser, Knetwerkzeug v
Abnehmbare Antriebswelle v
Arbeitsscheiben v
Maxi-Abdeckscheibe v
Schneebesen v

Den Antriebskopf nicht in Wasser

tauchen

Mixbecher, Deckel, Einflllkappe v
Messereinsatz und Dichtung fur Mixer X
Messereinheit flr Zerkleinerer/Mahlaufsatz X
Mahlbehalter v

Spatel v




Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb
lhres Geréts haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt
,Fehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in
dem Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei

www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE (WEEE)
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt NICHT

mit dem Hausmull entsorgt werden. Es muss zu einer
ortlichen Sammelstelle fir Sondermdill oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der einen Ricknahmeservice
anbietet. Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerats
vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht
dies die Wiederverwertung der Materialien, aus denen das
Gerat hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen an
Energie und Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die
korrekte getrennte Entsorgung von Haushaltsgeréaten ist das
Gerat mit dem Symbol einer durchgestrichenen Milltonne
gekennzeichnet.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Loésung

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht.

Kein Strom.

Schussel nicht richtig auf Antriebseinheit
angebracht.

Schusseldeckel nicht richtig eingerastet.

Prifen, ob der Stecker der
Klchenmaschine in der Steckdose steckt.

Prifen, ob Schissel richtig aufgesetzt ist
und Griff nach rechts weist.

Prifen, ob Deckelverriegelung im
Griffoereich richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert
nicht, wenn Schiissel und Deckel
nicht korrekt angebracht sind.

Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz
funktioniert nicht.

Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz nicht
richtig eingerastet.

Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz nicht
richtig zusammengesetzt.

Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz
funktioniert nicht, wenn er falsch
aufgesetzt wurde.

Uberpriifen, dass der Messereinsatz fest
im Deckel des Kompakt-Zerkleinerers/
Mahlaufsatzes sitzt.

Mixer funktioniert nicht.

Mixer ist nicht richtig eingerastet.

Mixer ist nicht richtig zusammengesetzt.

Mixer funktioniert nicht, wenn er falsch
aufgesetzt wurde.

UberprUfen, dass der Messereinsatz fest in
den Becher eingeschraubt ist.

Gerét halt wahrend des Arbeitsvorgangs
an oder wird langsamer.

Uberlastungsschutz wurde ausgeldst.
Gerét ist Uberlastet oder im Betrieb zu heil3
geworden.

Héchstmengen wurden Uberschritten.

Ausschalten, Netzstecker ziehen und Gerét
rund 15 Minuten abkihlen lassen.

Die Héchstmengen sind in der
Empfehlungstabelle angegeben.

Mixer FlUssigkeit tritt unten aus der
Messereinheit aus.

Dichtung fehit.
Dichtung falsch eingesetzt.
Dichtung beschéadigt.

Prifen, ob Dichtung korrekt eingesetzt
und intakt ist. Fur Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst
und Service".

Mixerdichtung befindet sich beim
Auspacken nicht am Messereinsatz.

Die Dichtung ist ab Werk am Messereinsatz
angebracht.

Becher abschrauben und prtifen, ob
Dichtung an Messereinsatz befestigt ist.
FUr Informationen zum Kauf einer
Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst und
Service".

Unzureichende Leistung von
Werkzeugen/Zubehorteilen.

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,Verwendung des Zubehdrs®. Priifen, ob

Zubehorteile richtig angebracht sind.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro

riferimento.

Rimuovere la confezione € le etichette.

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve esser

sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro Assistenza

KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Le lame e i dischi sono molto affilati: maneggiarli sempre con cura.

Tenere sempre la lama dall’appoggio per le dita in alto, mai

dal filo di taglio, sia per maneggiarla che per pulirla.

NON lavorare ingredienti caldi.

Non sollevare né trasportare il robot dal manico, che potrebbe rompersi e

causare un infortunio.

Rimuovere sempre la lama prima di svuotare il recipiente.

Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da cucina e

nella caraffa del frullatore se prima non si € tolta la spina dalla presa di

corrente.

Spegnere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente:

O prima di montare o staccare qualungue componente;

O se non in uso;

O prima di pulire 'apparecchio.

Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di riempimento.

Servirsi sempre dell’apposito accessorio (pressatore).

Non inserire mai la lama sul corpo motore senza prima

montare la caraffa del frullatore o il tritatutto/macinatutto.

Prima di togliere il coperchio del recipiente o del frullatore dal corpo

motore:

O spegnere I'apparecchio;

O attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate
completamente;

o fare attenzione a non svitare la caraffa del frullatore o il tritatutto/
macinatutto dal gruppo delle lame.

Non usare il coperchio per far funzionare I’'apparecchio, ma servirsi sempre

dell’interruttore di velocita on/off.

Questo apparecchio puo venire danneggiato e provocare un

infortunio esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo

di blocco.

Scollegare sempre la spina del robot dalla presa quando non

lo si utilizza.

Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.
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Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o riparare:
vedere la sezione ‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare che
tocchi superfici calde.

Non superare le capacita massime indicate nella tabella delle velocita
consigliate.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con I'apparecchio.
Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte capacita
psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze insufficienti solo
nel caso in cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile su come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericali.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna responsabilita se I’'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.

L’uso incorretto del robot/frullatore pud provocare infortuni.

La potenza massima si basa sull’apparecchio usato al massimo. Altri
apparecchi possono consumare meno corrente.

Vedere la sezione pertinente alla voce “uso degli accessori”, per ulteriori
avvertenze di sicurezza per ciascun accessorio.

come usare con sicurezza il frullatore

NON lavorare ingredienti caldi.
RISCHIO DI BRUCIATURE: | asciare raffreddare gli ingredienti caldi a
temperatura ambiente prima di metterli nella coppa o frullarli.
Fare sempre attenzione nel maneggiare le lame. Evitare di toccare |l filo di
taglio della lama durante la pulizia.
Azionare il frullatore solo con il coperchio chiuso.
Usare la caraffa solo con I'unita delle lame in dotazione.
Non usare mai il frullatore a vuoto.
A garanzia della durata del frullatore, non azionarlo continuamente per
oltre 60 second.
Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi dopo il
congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella caraffa.
Non miscelare piu della quantita massima indicata - 1,5 litri.
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come usare con sicurezza i dischi per affettare/grattugiare

e Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato completamente
prima di rimuovere il coperchio.

¢ Maneggiare i dischi affilati con cautela in quanto sono

estremamente taglienti

¢ Non riempire eccessivamente il recipiente - non superare la
capacita massima indicata sul recipiente.

avvertenze per 'uso di mini ciotola e lama
® Assicurarsi che la lama si sia fermata completamente prima di rimuovere |l

coperchio.

® Maneggiare la lama con cautela — & estremamente tagliente.

come usare con sicurezza il tritatutto/macinatutto
o Non montare mai I'unita delle lame sull’apparecchio senza prima aver

installato la coperchio.

® Mai svitare la coperchio quando il tritatutto/macinatutto € montato

sull’apparecchio.

e Non toccare le lame affilate. Tenere I'unita delle lame fuori della portata dei

bambini.

® Mai rimuovere il tritatutto/macinatutto prima che le lame si siano

completamente arrestate.

® Per garantire che il vostro tritatutto/macinatutto duri a lungo, mai farlo
funzionare piu di 60 secondi per volta. Spegnere non appena si raggiunge

la consistenza desiderata.

® | ‘apparecchio non funziona se il tritatutto/macinatutto non € montato

correttamente.

e Non utilizzare il tritatutto/macinatutto per tritare la curcuma, poiché si

rischia di danneggiare la lama.

® Non lavorare ingredienti caldi nel tritatutto/macinatutto. Lasciarli raffreddare
a temperatura ambiente prima di lavorarli.

prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la
stessa di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No.
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

prima di usare per la prima volta

1 Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare
attenzione: le lame sono molto affilate. Le protezioni
vanno gettate, in quanto servono solo a proteggere la lama
durante la produzione e il trasporto.

2 Lavare i componenti — vedere la sezione ‘cura & pulizia’.

legenda
robot

@ corpo motore

@ alberino motore rimovibile

® ciotola

@ coperchio

® tubo di riempimento

® pressini

@ dispositivi di blocco di sicurezza
controllo velocita/Pulse

® awolgicavo (posteriore)



frullatore

tappo riempitore
coperchio
caraffa

anello di tenuta
unita lame

base

ePROOG

A — accessori standard

lama seghettata

@ lama impastatrice

maxi calotta

disco grosso per affettare/sminuzzare

B — accessori aggiuntivi

Non tutti gli accessori elencati qui sotto sono in dotazione
a ogni modello del robot da cucina. Gli accessori variano
a seconda del modello. Per ulteriori informazioni o per
ordinare accessori aggiuntivi, fare riferimento alla sezione
“manutenzione e assistenza tecnica”.

doppia frusta (se in dotazione)

disco per affettare sottile / grattugiare fine (se in dotazione)
disco per grattugiare extra sottile (se in dotazione)

disco per patatine fritte (se in dotazione)

mini recipiente e lama (se in dotazione)

macinatutto (se in dotazione)

spremiagrumi (se in dotazione)

SISISISISISNS)

uso del robot

e

Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo motore @.

2 Montare la ciotola sul corpo motore. Collocare la maniglia
rivolta verso destra e ruotare in avanti @ finché si blocca.

3 Montare un accessorio sull’alberino motore della ciotola.

® Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi sempre di
montare la ciotola e I'accessorio sul robot da cucina.

4 Montare il coperchio assicurandosi che la parte superiore
dell’alberino motore/I'accessorio si trovino al centro del
coperchio @.

® |l robot non funziona se la ciotola o il coperchio
non sono montati correttamente sul dispositivo di
sicurezza. Assicurarsi che il tubo di riempimento
e la maniglia della ciotola si trovino sulla destra.

5 Inserire la spina nella presa. Selezionare una delle opzioni
seguenti:

Controllo velocita — selezionare manualmente la

velocita desiderata (si rimanda alla tabella delle velocita
raccomandate).

Pulse (Intermittenza) — Per lavorare ad intermittenza gli
ingredienti, utilizzare il tasto Pulse (P). L’apparecchio
continua a funzionare fino a quando il tasto rimane premuto.

6 A fine lavorazione, portare il controllo della velocita sulla
posizione ‘OFF’ (O) per spegnere I'apparecchio.

® Spegnere ’apparecchio ed estrarre sempre la

spina dalla presa elettrica prima di togliere il

coperchio.

importante
® Questo apparecchio non & indicato per macinare caffé in
grani o per ottenere zucchero a velo da zucchero granulato.
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come utilizzare il frullatore

1 Inserire la guarnizione @ nell’'unita delle lame @
assicurandosi che sia posizionata correttamente. Se la
tenuta é danneggiata o non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.

2 Fissare il gruppo delle lame @ sulla base @®.

3 Montare il gruppo delle lame sulla caraffa, facendo
attenzione a stringerlo al massimo @. Si rimanda
allimmagine sotto la base del frullatore:

E - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

Il frullatore non entra in funzione se non é stato
installato in modo corretto.

4 Mettere gli ingredienti nella caraffa.

5 Montare il tappo riempitore sul coperchio, poi collocare
il coperchio sulla caraffa e girare in senso orario @ per
bloccare.

6 Collocare il frullatore sul corpo motore e ruotare in senso
orario @ per fissarlo.

® L’apparecchio non funziona se il frullatore non
é inserito correttamente nel dispositivo di corpo
motore.

7 Selezionare una velocita (si rimanda alla tabella delle velocita
consigliate) o utilizzare il tasto pulse.

suggerimenti

® Per fare la maionese, versare nel frullatore tutti gli ingredienti,
tranne I'olio. Ora togliere il tappo di introduzione. Con
I’apparecchio in funzione, aggiungere lentamente I'olio
attraverso il foro sul coperchio.

® Nel caso di impasti molto densi, come paté e salse,
potrebbe essere necessario staccare gli ingredienti dalle
pareti della caraffa, usando la spatola. Se la lavorazione
risulta difficoltosa, aggiungere piu liquido.

® Per tritare il ghiaccio, premere il Tasto Pulse fino ad ottenere
la consistenza desiderata.

® Non si consiglia di lavorare spezie in questo apparecchio,
altrimenti si rischia di danneggiare le parti in plastica.

® Questo apparecchio non funziona se il frullatore € stato
montato in modo incorretto.

® Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti; togliere
il tappo di introduzione, poi mentre il frullatore € gia in
funzione versarli uno alla volta nella caraffa. Tenere la mano
sopra I'apertura. Per i migliori risultati, svuotare regolarmente
la caraffa.

® Non usare il frullatore per conservare gli alimenti. Mantenerlo
vuoto prima e dopo I'uso.

® Non miscelare piu di 1,5 litri, meno per liquidi schiumosi
come i frappé.



tabella delle velocita consigliate

utensile/accessorio | funzione velocita tempo di | capacita
raccomandata |lavorazione *| massime
Lama Miscela per dolci tutto in uno 2 15-20 sec. | Peso farina: 1,5Kg.
Pasta frolla/sfoglia — miscelare burro e farina 1-2 10 sec. Peso farina: 340g
Aggiungere acqua per amalgamare gli ingredienti 10-20 sec.
Tagliare pesce e carne magra 2 10-30 sec. | 600g
Paté e terrine 2. manzo magro
Tagliare verdura Tasto pulse 5-10 sec. 500g
Tagliare frutta secca/noci 2 30-60 sec. | 200g
Passare frutta morbida, frutta e verdura cotta 2 10-30 sec. | 1Kg.
Salse, condimenti e creme 2 2 min. max. | 800g
Maxi calotta Minestre fredde Awviare alla 30-60sec. | 1,51
velocita 1 ed
Frullati/pastelle aumentare finoa 2| 15-80sec. | 11
Doppia frusta Albumi 2 60-90 sec. | 6 (200g)
Uova e zucchero per pan di spagna senza grassi 2 4-5 min 3 (1509)
Panna 2 30 sec. 500 ml
Amalgamare grasso e zucchero 2 2 min. max. | 200g grasso
200g zucchero
Lama per impastare Miscele con lievito 2 60 sec. Peso totale: 1Kg.
Farina per pane bianco 2 60 sec. Peso farina: 600g
Farina per pane integrale 2 60 sec. Peso farina: 500g
Dischi per affettare Alimenti di consistenza solida come carote, 1-2 -
sminuzzare formaggio a pasta dura
Alimenti piu soffici come cetrioli, pomodori 1-2 - Non riempire oItlre
Disco per grattugiare Parmigiano, patate per fagottini alla tedesca. 2 - lé cz?lpacna méss"ma
indicata sul ciotola
Disco per patatine fritte | Taglia fine, per patatine sottili e ingredienti per 2 -
pasticci e salse (es. cetrioli, mele e pere).
Frullatore Liquidi e bevande freddi 2 15-30 sec. 1,51
Minestre in brodo 2 30 sec. 1,21
Minestre a base di latte 2 30 sec. 11

RISCALDAMENTO: Lasciare raffreddare gli ingredienti caldi a temperatura ambient

e prima di lavorarli nel

frullatore.
Mini recipiente e lama Carne 2 20 sec + 200g manzo magro
Tasto Pulse
Tritare erbe 2 30 sec. 159
Tagliare frutta secca/noci 2 30 sec. 50g
Maionese 2 30 sec. 2 tuorli
300g d’olio
Puree 2 30 sec. 200g
Spremiagrumi Alimenti piu piccoli, come lime e limoni 1 - 1Kg
Frutta pit grande, come arance e pompelmi
Macinatutto Lavorare spezie 30-60 sec. | 50 g
Macinare caffe in grani 2 30 sec.
Tritare frutta secca Tasto pulse 10 sec. 50 g
Lavorare spicchi d’aglio, peperoncini freschi e Tasto pulse 10 sec. 30g

radice di zenzero

* Queste sono solo indicazioni e possono variare in base alla ricetta e agli ingredienti lavorati.
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utilizzare gli accessori

Si rimanda alla tabella delle velocita raccomandate per ogni
accessorio.

lama

La lama e I'accessorio piu versatile di tutti. La lunghezza
della lavorazione determinera la consistenza ottenuta.

Per consistenze meno omogenee, utilizzare il Tasto Pulse.
Utilizzare la lama per preparare torte e dolci, per macinare
carne cotta e cruda, verdure, frutta secca, preparare salse,
creme, zuppe cremose e sbriciolare biscotti e pane.

suggerimenti

® Prima di lavorare alimenti come carne, pane e verdura,
tagliarli in cubetti di circa 2cm.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio & in funzione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena tolto dal
frigorifero, tagliato in cubetti da 2cm.

® Non esagerare con la lavorazione.

@ lama impastatrice

Utilizzare per impasti con lievito.

® |ntrodurre gli ingredienti secchi nella ciotola e aggiungere
il liquido attraverso il tubo di iempimento mentre
I'apparecchio & in funzione. Lavorare per 60 secondi fino a
ottenere una palla di impasto omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia di reimpastare nella
ciotola per non compromettere la stabilita dell’apparecchio.

Maxi calotta

Nel lavorare liquidi all’interno del recipiente, utilizzare il Maxi

calotta insieme alla lama, per evitare fuoriuscite e ottimizzare

il rendimento della lama.

Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo motore.
Montare il recipiente sul corpo motore.

Inserire la lama.

Aggiungere gli ingredienti da lavorare.

Montare il Maxi calotta sopra la lama, assicurandosi che
poggi sul bordo all'interno del recipiente @. Non fare
pressione sul disco.

6 Inserire il coperchio e accendere I'apparecchio.

o~ w2

@0 doppia frusta (se in dotazione)

Utilizzare la doppia frusta per miscele leggere come albumi,
panna, latte condensato e per mescolare uova e zucchero
per pan di spagna senza grassi.

uso dello frusta

1 Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo motore.

2 Montare il recipiente sul corpo motore.

3 Spingere ogni frusta @ in modo sicuro nella testa
dell’alberino.

4 Inserire la frusta facendola girare delicatamente sull’alberino
motore fino a incastrarlo.

5 Aggiungere gli ingredienti.
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Inserire il coperchio, accertandosi che la parte terminale
dell’alberino sia infilata al centro del coperchio.
Accendere I'apparecchio.

importante

La frusta non é adatta a creare miscele per
dolci tutto in uno, poiché tali miscele sono
molto dense e potrebbero danneggiare le fruste.
Utilizzare sempre la lama.

suggerimenti

| risultati migliori si ottengono quando le uova sono a
temperatura ambiente.

Accertarsi che la ciotola e la frusta siano pulite e prive di
qualsiasi traccia di burro prima di azionarle.

amalgamare grassi e zucchero

Per risultati ottimali, lasciare ammorbidire il grasso a
temperatura ambiente (20°C) prima di lavorarlo. NON
usare grasso appena tolto dal frigorifero, per non
danneggiare la frusta.

Ingredienti pill pesanti come farina e frutta secca devono
essere incorporati a mano.

Non superare mai la capacita massima o il tempo di
lavorazione indicati nella tabella delle velocita raccomandate.

dischi per affettare/sminuzzare

dischi per affettare/sminuzzare @, @)

Lato per sminuzzare: sminuzza formaggio, carote, patate e
alimenti di consistenza simile.

Lato per affettare: affetta formaggio, carote, patate, cavolo,
cetrioli, zucchine, barbabietola e cipolle.

disco per grattugiare extra sottile @ (se in
dotazione)

Grattugia parmigiano e patate per gnocchi di patate alla
tedesca.

disco per patatine fritte €9 (se in dotazione)
Taglia fine, per patatine sottili e ingredienti per pasticci e
salse (es. cetrioli, mele e pere).

uso dei dischi affilati

—_

Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo motore.
Montare il recipiente sul corpo motore.

Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco sull’alberino
di rotazione con il lato appropriato rivolto verso I'alto @.
Inserire il coperchio.

Inserire gli alimenti nel tubo di riempimento.

Scegliere il tubo di riempimento della dimensione desiderata.
Il pressino contiene un piccolo tubo di riempimento per
lavorare cibi singoli o ingredienti fini.

Per utilizzare il piccolo tubo di iempimento, per prima cosa
inserire il pressino grande dentro al tubo di riempimento.

Per utilizzare il tubo di riempimento grande, utilizzare
entrambi i pressini insieme.

Accendere I'apparecchio ed esercitare una pressione
uniforme con lo spingitore. Non infilare le dita nel tubo
di riempimento.



suggerimenti

® Usare ingredienti freschi

® Non ridurre gli ingredienti in pezzi di dimensioni
eccessivamente ridotte. Riempire il tubo pit grande quasi
fino al bordo. In tal modo si evitera che i pezzi scivolino di
lato durante la lavorazione. Oppure, utilizzare il piccolo tubo
di riempimento.

® Per utilizzare il disco per le patatine fritte, inserire gli
ingredienti orizzontalmente.

® Nell'affettare o grattugiare: gli alimento inseriti in verticale @
saranno tagliati in pezzi piu corti di quelli inseriti in orizzontale
@

® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo quantitativo di
residui sul disco o nella ciotola.

@ mini ciotola e lama (se in dotazione)

Utilizzare la mini ciotola del robot per sminuzzare erbe e
lavorare piccole quantita d’ingredienti, come carne, cipolle,
frutta secca, maionese, verdura, puree, salse e cibo per
bebe.

@ mini lama
® mini ciotola

come usare il mini ciotola e la lama

1 Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo motore.

2 Montare il recipiente sul corpo motore.

3 Montare la mini ciotola sull’alberino di rotazione rimovibile
— assicurarsi che le parti scanalate siano allineate alle
scanalature @ sul ciotola principale.

NB: |l coperchio del ciotola principale non puo essere
montato se la mini ciotola non & fissato correttamente.

4 Collocare la lama sull'alberino di rotazione @.

Aggiungere gli ingredienti da lavorare.

6 Inserire il coperchio e accendere I'apparecchio.

)]

sicurezza

® Non rimuovere mai il coperchio prima che la lama si sia
completamente fermata.

® | alama e molto affilata — maneggiare sempre con cura.

importante
® Non lavorare spezie — potrebbero danneggiare la plastica.
® Non lavorare cibi solidi come chicchi di caffé, cubetti di
ghiaccio o cioccolata — potrebbero danneggiare la lama.

suggerimenti

® | e erbe si tritano meglio quando sono pulite e asciutte.

® Aggiungere sempre un po’ di liquido nel lavorare ingredienti
cotti per preparare cibo per bebé.

® Tagliare gli alimenti come carne, pane, verdure in cubetti di
circa 1-2 cm prima di lavorarli.

® Nel preparare la maionese, aggiungere I'olio attraverso il
tubo di riempimento.
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@ macinatutto (se in dotazione)

Utilizzare il macinatutto per lavorare ingredienti come
frutta secca o caffé in grani, o per tritare spezie come ad
esempio:-

Pepe nero in grani, semi di cardamomo, semi di cumino,
semi di coriandolo, semi di finocchio, radice di zenzero,
spicchi d’aglio e peperoncini freschi.

@ coperchio del macinatutto
® gruppo delle lame del macinatutto

per utilizzare il macinatutto.

1 Collocare gli ingredienti sopra il gruppo delle lame ®.

2 Montare il coperchio @) e girare in senso orario per bloccare

3 Collocare il macinatutto sopra il corpo motore e girare in
senso orario per bloccare @.

4 Selezionare una velocita o usare il tasto pulse (P).

suggerimenti

® Per garantire risultati ottimali nella lavorazione di spezie, &
consigliabile non macinare piu di 50 g alla volta.

® | e spezie intere mantengono I'aroma piu a lungo rispetto a
quelle macinate, quindi € consigliabile macinarne solo una
minima quantita alla volta, per preservarne I'aroma.

® Affinché le spezie rilascino piu aroma e oli essenziali
possibile, & consigliabile arrostirle prima della macinatura.

® Tagliare le radici di zenzero in pezzi piu piccoli prima di
macinarle.

® Per ottenere risultati ottimali, & consigliabile usare la mini
ciotola per la tritatura di erbe aromatiche.

@9 spremiagrumi (se in dotazione)

Lo spremiagrumi € indicato per spremere arance, limoni,
limoni verdi e pompelmi.

® cono

® fitro

per usare lo spremiagrumi

1 Montare I'alberino motore rimovibile sul corpo motore.

2 Montare il recipiente sul corpo motore.

3 Inserire il filtro nella ciotola, accertandosi che il manico del
filtro sia bloccato in posizione direttamente sopra il manico
del ciotola @.

4 Applicare il cono sull’alberino motore rimovibile , ruotando
fino al completo inserimento @.

5 Tagliare il frutto a meta. Accendere e premere il frutto sul
cono.

® Lo spremiagrumi non funzionera se il filtro non é
bloccato correttamente.

® Per risultati ottimali conservare la frutta e spremerla a
temperatura ambiente e far rotolare a mano su un piano di
lavoro prima di spremere.

® Per facilitare I'estrazione del succo, spostare il frutto da un
lato all’altro durante la spremitura.

® Nello spremere grandi quantita, svuotare regolarmente il
colino per evitare che si accumulino troppa polpa e troppi
semi.



cura e pulizia

w

Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di pulire.
Maneggiare le lame e i dischi affilati con cautela
in quanto sono estremamente taglienti.

Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio rientra
nella noma e non danneggia la plastica né pregiudica il
gusto degli alimenti. Sfregare con un panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare la macchia.

corpo motore

Pulire con un panno umido, quindi asciugare. Accertarsi che
nell’area del meccanismo di sicurezza non ci siano residui di
alimenti.

Non immergere in acqua il corpo motore.

Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo nell’apposita
rientranza dietro il corpo motore @.

frullatore

Svuotare la caraffa, svitare I'unita delle lame ruotandola
verso la posizione sbloccata E per staccarla. Poi rimuovere
il gruppo delle lame spingendo da sotto.

Prestare attenzione nel rimuovere il gruppo lame dal corpo
motore.

Lavare a mano la caraffa.

Rimuovere e lavare la guarnizione.

Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il getto dell’acqua del rubinetto.
Non immergere mai il gruppo lame in acqua.
Lasciare asciugare in posizione capovolta.

doppia frusta

Staccare le fruste dalla testa dell’alberino tirandole
dolcemente per liberarle. Lavare con acqua tiepida e
detergente.

Strofinare la testa di azionamento con un panno umido,
quindi asciugare. Non immergere la testa di
azionamento nell’acqua.

macinatutto

Rimuovere il gruppo delle lame dal recipiente girando in
senso antiorario.

Lavare il recipiente a mano.

Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a quando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il getto del’acqua del rubinetto.
Non immergere in acqua il gruppo delle lame.
Lasciare asciugare in posizione capovolta.

tutti gli altri componenti
Lavare a mano, quindi asciugare.
Alternativamente, & possibile lavarli in lavastoviglie.
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Componente componente
idoneo per
lavaggio in

lavastoviglie

ciotola principale, mini ciotola, v

coperchio, spingitore

lame, Impastatore v

alberino di rotazione rimovibile v

dischi v

disco di capacita massima v

fruste v

non immergere la testina di rotazione

in acqua

caraffa frullatore, coperchio, tappo v

riempitore

unita lama e tenuta per frullatore X

gruppo delle lame del macinatutto X

recipiente del macinatutto v

spatola v

manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di contattare il servizio assistenza
si consiglia di consultare la sezione “guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte
le disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai
diritti dei consumatori vigenti nel Paese ove 'apparecchio
stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
I'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese
di residenza.

® Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.



IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI

Smaltire separatamente un elettrodomestico consente di
evitare possibili conseguenze negative per 'ambiente e per la
salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette
di recuperare i materiali di cui & composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli

a rotelle barrato.

DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI
DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED

ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito

insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

elettrodomestici, sul prodotto € riportato il simbolo del bidone

guida alla risoluzione problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona.

Manca la corrente.

Ciotola non inserita correttamente
sul corpo motore.

Coperchio della ciotola inserito male.

Controllare che la spina
dell’apparecchio sia inserita

nella presa elettrica.

Controllare che la ciotola sia ben
inserita e che il manico sia rivolto
verso destra.

Verificare che il dispositivo di blocco
del coperchio sia ben inserito
nell’area del manico.

Il robot non funziona se la
ciotola e il coperchio non sono
inseriti in modo corretto.

Il tritatutto/macinatutto non funziona.

Il tritatutto/macinatutto non si fissa correttamente.

Il tritatutto/macinatutto non € montato
correttamente.

Il tritatutto/macinatutto non funziona
se non & montato correttamente

sul dispositivo di sicurezza.
Controllare che la lama sia fissata
correttamente sulla vaschetta

del tritatutto/macinatutto.

Il frullatore non funziona.

Il frullatore non € bloccato correttamente
in posizione.

Il frullatore non € montato correttamente.

Il frullatore non funziona se € montato
in modo scorretto al dispositivo di
sicurezza.

Verificare che I'unita lame sia
completamente fissata al bicchiere.

Il robot si ferma o rallenta durante la
lavorazione.

Protezione da sovraccarico in funzione.
Apparecchio sovraccarico o surriscaldato durante
il funzionamento.

Capacita massima superata.

Spegnere, togliere la spina dalla presd|
e lasciare raffreddare I'apparecchio
per circa 15 minuti.

Si rimanda alla tabella delle velocita
raccomandate per le capacita
massime da lavorare.

Il frullatore perde dalla base della lama.

Manca la tenuta.
La tenuta ¢ inserita male.
La tenuta & danneggiata.

Controllare che la tenuta sia ben
inserita e non abbia subito danni.
Per ottenere una tenuta di ricambio,
vedere la sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

La tenuta del frullatore non era presente
sulla lama all'interno della confezione.

La tenuta € gia montata al corpo motore.

Svitare la caraffa e verificare che la
tenuta sia montata sull’'unita lame.
Per ottenere una tenuta di ricambio,
vedere la sezione “manutenzione e
assistenza tecnica”.

Gli utensili/accessori danno scarse

prestazioni.

Leggere i consigli nella sezione “Uso dell’accessorio”. Controllare di aver montato

correttamente gli accessori.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

segurancga

Leia atentamente estas instru¢des e guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Caso o fio se encontre danificado, deverd, por motivos de seguranca, ser

substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado.

As laminas e os discos estao muito afiados, manipule com cuidado.

Segure sempre aperto de dedo na parte de cima, afastando-

se das partes cortantes, quer quando manusear quer quando

limpar.

NAO processe ingredientes quentes.

N&o levante ou transporte o processador pela pega — esta pode quebrar e

provocar ferimentos.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taca.

Mantenha as maos e utensilios longe da taca e do copo liquidificador do

processador enquanto estiver ligado a corrente eléctrica.

Desligue no interruptor e da tomada:-

© Antes de colocar ou retirar pecas;

© Quando nao estiver a ser utilizado;

O Antes de limpar.

N&o utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de alimentacao.

Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

Nunca coloque a unidade de laminas na unidade motriz

sem o copo liquidificador colocado ou o picador/moinho

compacto.

Antes de remover a tampa da taca ou do liquidificador ou do picador/

moinho compacto da unidade motriz:-

o desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;

o tenha cuidado para ndo desapertar o copo liquidificador ou o picador/
moinho compacto da unidade de lamina.

N&o utilize a tampa para accionar o robd de cozinha, utilize sempre 0

botao de velocidade on/off.

Este aparelho ficara danificado e podera provocar ferimentos

se o mecanismo de engate for submetido a uma forca

excessiva.

Desligue sempre o seu robot de cozinha da corrente

eléctrica quando nao estiver em utilizacao.

Nao utilize acessorios nao autorizados.

Nunca deixe 0 aparelho sem vigilancia quando estiver em funcionamento.

Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou reparar: ver

“servico e cuidados do cliente”.
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Nao deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha figuem molhados.
N&o deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade de uma
mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies quentes.

N&o exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro de
velocidades recomendadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir qgue nao brincam com o
electrodomeéstico.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.
Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodomeéstico de forma segura e se compreenderem
0S riscos envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instrugcdes Nao sejam respeitadas.

O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode resultar em
ferimentos.

A capacidade maxima esta baseada no acessorio que leva a maior
quantidade. Outros acessorios podem levar menos quantidade.
Consulte a respectiva seccao “utilizacao dos acessorios” para mais
informagéo sobre seguranca para cada acessorio.

seguranca da liquidificador

NAO processe ingredientes quentes.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os ingredientes quentes
até a temperatura ambiente antes de os colocar no copo ou antes de
liquidificar.
Tenha sempre cuidado quando manusear o conjunto da lamina e evite
tocar nas extremidades cortantes das laminas quando as estiver a limpar.
N&o utilize o copo liquidificador sem a tampa colocada.
Use apenas o0 copo com a unidade de lamina fornecida.
Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver vazio.
Para assegurar uma longa vida da sua liquidificador, nao o faga funcionar
mais de 60 segundos.
Receitas de batidos — nunca misture ingredientes congelados que tenham
solidificado durante a congelacéo; esmague-o0s antes de os adicionar no
CopoO.
Nunca misture mais do que o nivel maximo — 1,5 litros.
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seguranca dos discos de fatiar/ralar
¢ Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte nao estiver

completamente parado.

¢ Manipule com muito cuidado o disco de corte porque esta

extremamente afiado.

¢ Nao encha demasiado a taca - ndo exceda o nivel maximo

marcado na taca.

seguranca da taca mini e laminas
® Nunca retire a tampa enquanto a unidade de laminas n&o estiver

completamente parada.

® A unidade de laminas esta muito afiada, manipule SEMPRE com cuidado.

seguranca do picador/moinho compacto
e Nunca instale a unidade das laminas na sua maquina sem a tampa

instalado.

® Nunca desenrosque a tampa enquanto o picador/moinho compacto

estiver colocado no seu aparelho.

e N3ao toque nas laminas afiadas. Mantenha a unidade das laminas afastada

das criancas.

e Nunca retire o picador/moinho compacto enquanto as laminas nao

estiverem completamente paradas.

e Para assegurar uma longa vida ao seu picador/moinho compacto, néo
o faca funcionar mais de 60 segundos. Desligue-0 assim que obter a

consisténcia desejada.

e O aparelho n&o funcionara se o picador/moinho n&o estiver correctamente

colocado.

e Nao processe acafrdo da India fresco no picador/moinho compacto, uma
vez que € muito duro e pode danificar as laminas.

® NZo processe ingredientes quentes no moinho. Deixe-os arrefecer ate a
tenperatura ambiente antes de os processar.

antes de ligar a corrente
® Certifiqgue-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

® Este aparelho esta conforme com a Directiva n.° 1935/2004
da Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para
estarem em contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1 Remova as tampas plasticas da lamina de corte. Tenha
cuidado porque as laminas estao muito afiadas.
Estas tampas de protecgéo devem ser deitadas fora uma
vez que servem apenas para protec¢do durante a fabricagao
e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “cuidados e limpeza”.

chave
robd de cozinha

@ unidade motriz

@ veio accionador destacavel

® taga

@ tampa

® tubo de alimentagéo

® calcadores

@ mecanismo de engate de seguranca
comandos de velocidade/impulsos

® arrumagao do cabo (nas costas do aparelho)



liquidificador

tampa de enchimento
tampa

Copo

anel vedante

laminas

base

ePROOG

A — acessorios padréo

unidade de 1aminas

@ utensilio para massas

disco para grandes quantidades
disco de fatiar/ralar grosso

B - acessorios opcionais

Nem todos os acessorios da lista abaixo estarao incluidos no
seu robot de cozinha. Os acessoérios dependem do modelo.
Para obter mais informagdes ou encomendar acessorios
opcionais consulte a secgao “assisténcia e cuidados do
cliente”.

batedor de varetas duplo (se fornecido)

disco de fatiar/ralar fino (se fornecido)

disco de ralar extra fino (se fornecido)

disco para cortar batatas em palitos (se fornecido)
taga mini e lamina (se fornecido)

moinho moedor (se fornecido)

espremedor de citrinos (se fornecido)

SISISISISISS)

utilizar o rob® de cozinha

-

2 Introduza a taga na unidade motriz. Com a pega
posicionada do seu lado direito assente a taga e rode-a na
direcgdo dos ponteiros do reldgio @ até prender.

3 Encaixe um acessorio por cima do eixo accionador da taga.

® Coloque sempre a taga e acessorio no processador antes
de colocar os ingredientes.

4 Cologque a tampa assegurando-se que o cimo do eixo
accionador/ferramenta esta localizado no centro da tampa
0.

® O robot nao funcionara se a taca ou a tampa
nao estiverem colocadas correctamente no
mecanismo de engate. Confirme que o tubo de
alimentacao e a pega da taca estao situados no
lado direito.

5 Ligue a corrente eléctrica. Seleccione uma das seguintes
opgoes: -

Controlo de Velocidade — seleccione manualmente a
velocidade requerida (Consulte o quadro de velocidades
recomendadas).

Botao de Impulso — utilize este botao (P) para pequenos
accionamentos. O motor trabalharé enquanto o botéo de
impulso estiver nessa posicao.

6 No fim do processamento, rode o botao de controlo de
velocidade para a posigdo “OFF” (O).

® Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da
tomada antes de retirar a tampa.

Introduza o eixo accionador amovivel na unidade motriz @.
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importante

O robd n&o foi concebido para esmagar ou moer graos de
café nem transformar agucar granulado em agucar mais
fino.

para usar a sua liquidificador

1

Cologue o anel vedante @ na unidade de laminas @ -
assegurando-se que o anel vedante esta correctamente
localizado. Ira ocorrer vazamento caso o selo se
encontre danificado ou esteja mal ajustado.
Prenda a unidade de lamina @ na base 9.

Aparafuse o dispositivo da lamina no copo liquidificador —
assegurando-se de que estd totalmente preso @. Consulte
as imagens que se encontram por baixo, na base, da
seguinte forma:

@ - posicdo aberta
@ - posicao fechada

A liquidificador nao funcionara se nao estiver
correctamente montada.

Introduza os ingredientes no copo.

Cologue a tampa de enchimento na tampa, depois coloque
a tampa no copo e gire na direcgao dos ponteiros do
relégio @ para prender.

Coloqgue a liquidificador na unidade motriz e gire na direc¢éo
dos ponteiros do relégio @ para prender.

O aparelho nao funcionara se a liquidificador
nao estiver correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.

Seleccione uma velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas) ou utilize o botdo de controlo.

sugestoes

Quando confeccionar maionese, coloque todos os
ingredientes, excepto o azeite no liquidificador. Remova a
tampa de enchimento. Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar o azeite através da
tampa.

As misturas grossas como sejam os patés e molhos podem
necessitar de ser raspados. Caso seja dificil de processar a
mistura, adicione mais liquido.

Triturador de gelo — opere o0 botdo em pequenos arranques
até que a trituragao tenha a consisténcia desejada.

N&o se recomenda o processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes plasticas.

O aparelho ndo funcionara se a liquidificador nao estiver
correctamente colocado.

Para misturar ingredientes secos — corte-os em pedagos,
remova a tampa de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedagos um a um. Mantenha as
maos longe da abertura. Para obter melhores resultados
esvazie com regularidade.

N&o utilize a liquidificador como recipiente de
armazenamento. Mantenha-a vazia ante e depois de a
utilizar.

N&ao misture mais de 1,5 litros - quantidade inferior para
liquidos cremosos como batidos.



quadro de velocidades recomendadas

utensilio/acessério |funcao velocidade tempo de | capacidades
recomendada proces- |maximas
samento ¥
Unidade de laminas Preparados completos para bolos 2 15 a 20 seg.| 1,5Kg peso da farinhal
Massa — misturar a gordura com a farinha 1-2 10 seg. [340g peso da farinha
Adicionar agua aos ingredientes da massa 10 a 20 seg.
Cortar peixe e carne magra 2 10 a 30 seg.|600g
Patés e terrinas max. de carne de
vaca magra
Cortar vegetais Pulse 5a 10 seg. | 500g
Picar nozes 2 30 a 60 seg.| 200g
Fazer puré com frutos macios, frutos e vegetais 2 10 a2 30 seg.| 1Kg
cozinhados.
Molhos e pastas 2 2 min. Max. | 800g
Unidade de lamina com  |Sopas frias Iniciar na 30 a 60 seg.| 1,5 litros
disco para grandes velocidade 1 e
quantidades Milk-shakes/batidos aumentar para 2 |15 a 30 seg.| 1 litros
Batedor de varetas Claras de ovo 2 60 a 90 seg.| 6 (200g)
duplo Ovo e agucar para pao-de-lé6 magro 2 4 a5 min. |3 (150g)
Natas 2 30 seg. |500 ml
Bater gordura com agucar 2 2 min. Max. | 200g gordura
200g agucar
Utensilio para massa Misturas levedadas 2 60 seg. | 1Kg peso total
Farinha Branca para Pao 2 60 seg. |600g peso da farinha
Farinha Integral 2 60 seg. |500g peso da farinha
Discos - fatiar/ralar Alimentos consistentes como cenouras, queijo duro 1-2 -
Alimentos moles como pepinos, tomates 1-2 -
- - = - Nunca ultrapasse
Ralador extra fino Queijo parmesao, Batatas para bolinhos 2 - )
- a capacidade
de massa alemaes méxima marcada
Disco para cortar Corta batatas para batatas fritas e ingredientes 2 -
batatas em palitos para ensopados e salteados (p. ex. pepinos, na taca.
magas e peras.)
Liquidificador Liquidos e bebidas frios 2 15 a 30 seg.| 1,5 litros
Sopa a base de carne 2 30seg. [1,2litros
Sopa com leite 2 30 seg. |1 litros

RISCO DE QUEIMADURAS: Deve deixar os ingredientes quentes arri

ambiente antes de os misturar.

efecerem até

a temperatura

Mini taga e lamina Carne 2 20 seg. + |200g carne de vaca
impulso [ magra

Picar ervas 2 30seg. |15g

Picar nozes 2 30 seg. |50g

Maionese 2 30 seg. |2 ovos

300g de azeite

Purés 2 30 seg. |200g
Espremedor de citrinos  |Alimentos mais pequenos, ex.: limas e limdes 2 - 1Kg

Frutos maiores, ex.: laranjas e toranjas
Moinho moedor Processar vdrias especiarias 5 30 a 60 seg.|50g

Moer graos de café 30 seg.

Picar nozes Pulse 10 seg. |[50g

Processar dentes de alho, piri-piri fresco e raiz de Pulse 10seg. |[30g

gengibre fresca.

* Os seguintes tempos de processamento sdo apenas indicativos e variardo de acordo com a receita e os ingredientes utilizados.
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utilizar os acessorios

Consulte o quadro de velocidades recomendadas para cada
acessorio.

unidade de laminas

A unidade de laminas é a mais versatil de todos os
acessorios.

O tempo de processamento determinara a textura desejada.
Para texturas grossas utilize o controlo de impulso.

Utilize a unidade de laminas para confeccionar bolos e
massa para bolos, picar carne crua e cozida, vegetais,
nozes, massas, patés, passar sopa e também para ralar
pao ou biscoitos.

sugestoes

Corte os alimentos como a carne, pao, vegetais em cubos
de 2cm antes de processar.

Os biscoitos devem ser partidos em pedagos e adicionados
através do tubo de alimentagédo enquanto a maquina estiver
a funcionar.

Quando confeccionar massa para bolos utilize a gordura
(margarina, manteiga ou outra) directamente do frigorifico e
cortada em cubos de 2cm.

® Tenha cuidado para nao misturar demasiado.

@ utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

Cologue na taga os ingredientes secos e adicione o liquido
através do tubo de alimentagdo enquanto a maquina estiver
a funcionar. Processe até obter uma bola de massa macia e
elastica que demorara cerca de 60 segundos a obter.
Continue a amassar apenas a mao. Nao se aconselha que
misture novamente na maquina uma vez que esta pode ficar
instavel.

disco para grandes quantidades

O~ N2

Quando misturar liquidos na taga, o disco para grandes
quantidades deve ser usado com a unidade de lamina. Isso
impede o vazamento e melhora o desempenho de corte da
lamina.

Introduza o eixo accionador amovivel na unidade motriz.
Introduza a taga na unidade motriz.

Coloque a lamina de corte.

Adicione os ingredientes que deseja processar.

Coloque o disco para grandes quantidades por cima da
lamina assegurando-se que assenta no encaixe dentro

da taca @ . Nio carregue para baixo o disco para
grandes quantidades.

Coloque a tampa e ligue a corrente eléctrica.
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@0 batedor de varetas duplo (se

fornecido)

Utiliza-se para misturas leves como claras de ovo, bater
natas, misturar agua com leite em pé e para bater ovos com
agucar para pao-de-16.

utilizar o batedor

1
2
3
4

Introduza o eixo accionador amovivel na unidade motriz.
Introduza a taga na unidade motriz.

Encaixe cada vareta @ na cabega accionadora.
Introduza o batedor, rodando-a cuidadosamente até ficar
bem encaixada no eixo accionador.

Adicione os alimentos.

Cologue a tampa - assegurando-se que o eixo esta alinhado
com o centro da tampa.
Ligue o aparelho.

importante

O batedor de varetas niao é adequado para bater
bolos uma vez que estas misturas sao muito
pesadas e vao danifica-lo. Utilize sempre a
unidade de lamina.

sugestoes

Obtém melhores resultados se os ovos estiverem a
temperatura ambiente.

Certifique-se que a taga e as varetas estao limpas e sem
gordura antes de misturar.

bater gordura com acucar

Para obter melhores resultados deixe as natas atingirem
a temperatura ambiente (20°C) antes de as bater. NAO
utilize a gordura (margarina, manteiga, natas
ou outra) directamente do frigorifico porque vai
danificar o batedor de varetas.

Ingredientes mais pesados como a farinha e frutos secos
devem ser misturados e envolvidos & mao.

Nao exceda as capacidades maximas ou o tempo de
processamento mencionados no quadro de velocidades
recomendadas.

discos de fatiar/ralar

discos de fatiar/ralar reversiveis @, @)

Utilize o lado para ralar com queijo, cenouras, batatas e
alimentos com texturas similares.

Utilize o lado para fatiar com queijo, cenouras, batatas
couves, pepinos, curgetes, beterraba e cebolas.

disco de ralar extra fino ) (se fornecido)

Raspa queijo parmesao e batatas para pratos alemaes de
batatas (tipo gnocci).

disco para cortar batatas em palitos @ (se
fornecido)

Corta batatas para batatas fritas e ingredientes para
ensopados e salteados (p. ex. pepinos, magas e peras.)



para usar os discos

1 Introduza o eixo accionador amovivel na unidade motriz.

2 Introduza a taga na unidade motriz.

3 Segurando pelo suporte central, coloque o disco de corte
no eixo accionador com o lado apropriado virado para cima
0.

4 Cologue a tampa.

5 Coloque os alimentos no tubo de alimentacéo.

Escolha que lado do tubo de alimentacdo deseja utilizar. O
empurrador contém um pequeno tubo de alimentagéo para
utilizar com componentes individuais ou ingredientes mais
finos.

Para utilizar o tubo de alimentagdo mais pequeno —
introduza primeiro o empurrador maior no tubo de
alimentagao.

Para utilizar o tubo de alimentagdo mais largo — utilize
ambos 0s empurradores em conjunto.

6 Seleccione auto, ligue e, empurre com o empurrador
- nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacéao.

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® NZo corte os alimentos muito pequenos. Encha o tubo de
alimentagéo largo de forma razoavel. Isto impede que os
alimentos deslizem para os lados durante o processo. Em
alternativa utilize o tubo de alimentagao mais pequeno.

® Quando utilizar o disco para cortar em palitos, coloque os
alimentos na horizontal.

® Quando fatiar ou ralar: os alimentos colocados verticaimente
@ saem mais pequenos que os alimentos colocados na
horizontal @.

® Existirda sempre uma pequena perda de alimentos que
ficardo no disco ou na taga depois de processados.

@) mini taca e lamina (se fornecido)

Use a taga mini para picar ervas e processar pequenas
quantidades de ingredientes: carne, cebolas, nozes,
maionese, vegetais, purés, molhos e comida de bebés.
@ mini lamina
® mini taga

para usar a mini taga e lamina

1 Introduza o eixo accionador amovivel na unidade motriz.

2 Introduza a taga na unidade motriz.

3 Insira a mini taga por cima do eixo accionador,
assegurando-se que 0s encaixes estao alinhados com as
saliéncias @ da taga principal.

Nota: A taca principal ndo pode ser colocada se a mini
taga nao estiver correctamente inserida.

4 Coloque a Lamina de corte no eixo accionador (.

5 Adicione os ingredientes que deseja processar.

6 Coloque a tampa e ligue a corrente eléctrica.
seguranca

® Nunca retire a tampa enquanto a lamina de corte n&o estiver
completamente parada.

® A lamina de corte estd muito afiada, manipule com cuidado.
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Nao processe especiarias, podem danificar o plastico.

Nao utilize em alimentos duros como os graos de café,
cubos de gelo ou chocolate pois podem danificar a lamina.

sugestoes

As ervas ficam melhor moidas se estiverem lavadas e secas.
Adicione sempre um pouco de liquido quando mistura
ingredientes cozinhados para fazer comida de bebé.

Corte os alimentos como a carne, pao, vegetais em cubos
de 1-2 cm antes de processar.

Quando confeccionar maionese, adicione o azeite pelo tubo
de alimentagao.

@ moinho moedor (se fornecido)

Utilize o moinho moedor para processar ingredientes secos,
tais como nozes, graos de café e moer especiarias como:
Pimenta preta em gréo, sementes de cardamomo,
sementes de cominho, sementes de coentros, sementes de
funcho, raiz de gengibre, dentes de alho e piri-piri frescos.

@ tampa do moinho
® dispositivo da lamina do moinho moedor

para usar 0 seu moinho moedor

1
2

Coloque os ingredientes no dispositivo da lamina ©.
Coloque a tampa @ e rode no sentido dos ponteiros do
relégio para prender @.

Cologue o0 moinho na unidade motriz e gire na direcgao dos
ponteiros do reldgio para prender ®.

Seleccione uma velocidade ou utilize o controlo de impulso
P).

sugestoes

Para obter um desempenho mais optimizado quando
processar especiarias, recomendamos que nao processe No
moinho mais de 50g de cada vez.

Especiarias inteiras retém o sabor por mais tempo do que
as especiarias em grao, sendo portanto melhor processar
pequenas quantidades de cada vez.

Para obter o méximo de sabor e libertar os dleos essenciais,
as especiarias inteiras deveréo ser levemente torradas antes
de serem moidas.

Corte o gengibre em pequenos pedagos antes de o
processar.

Para obter melhores resultados, recomenda-se que utilize
Como acessorio a pequena taga para picar as ervas.



espremedor de citrinos (se fornecido)

Utilize o espremedor de citrinos para retirar o sumo de
citrinos (laranjas, limoes, limas e toranjas).

@ cone espremedor
({© coador

para utilizar o espremedor de citrinos

1 Introduza o eixo accionador amovivel na unidade motriz.

2 Introduza a taga na unidade motriz.

3 Instale o coador na taga, assegurando-se que a pega esta
encaixada na pega da taca (.

4 Cologue o cone espremedor por cima do eixo accionador
girando até que caia totalmente em baixo @.

5 Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a metade do fruto
no cone espremedor.

® O espremedor de citrinos ndo funcionara se o
coador nao estiver correctamente colocado.

® Para obter melhores resultados esprema e guarde o sumo a
temperatura ambiente e faga rodar o fruto com a mao numa
superficie plana antes de o cortar e espremer.

® Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto para os lados.

® Quando espremer grandes quantidades, esvazie
regularmente o coador para evitar demasiada acumulagao
de polpa e sementes.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentacéo da tomada de parede.

® Manuseie as laminas e dos discos de cortar com
cuidado - sao extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é
perfeitamente normal e nao danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com
Oleo vegetal para recuperar a cor original.
unidade motriz

® | impe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio n&o tem restos
de alimentos agarrados.

® N&o submersa a unidade motriz na agua.

® Arrume 0 cabo em excesso na area de armazenagem na
parte posterior da unidade motriz @.
liquidificador

1 Esvazie o copo, desatarraxe o dispositivo de laminas
girando-o para a posi¢ao de abrir E para o libertar. Depois
remova a unidade de laminas empurrando para cima pela
parte de baixo.

® Deve ter muito cuidado quando retira o dispositivo de lamina
da base.

2 lLave 0 copo a méo.

Remova e lave o anel vedante.

4 Nao togue nas laminas afiadas — lave-as usando uma
escova e agua quente com detergente, depois passe bem
por agua corrente. Nao insira a unidade de laminas
dentro de agua.

5 Deixe secar voltado para baixo.

w
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batedor de varetas duplo

® Retire os batedores da cabeca accionadora puxando-0s
suavemente para os libertar. Lave em dgua morna com
sabao e seque.

® Limpe a cabeca accionadora com um pano humedecido
e, em seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca
accionadora dentro de agua.

moinho moedor

® Remova o dispositivo da lamina do jarro rodando-o na
direcgao contraria aos ponteiros do reldgio.

® | ave o jarro a mao.

® N3ao toque nas laminas afiadas — utilize uma escova com
agua com sabao e passe por agua debaixo da torneira.
Nao submersa em agua a unidade de laminas.

® Deixe secar virado para baixo.

as restantes pecas

® | ave-as a mao e, em seguida, seque-as.

® Em alternativa podem ser lavados na sua maquina de lavar
louga.

acessoério acessoério

adequado
para ser

lavado em
maquina de
lavar loica

taga principal, mini taga, tampa, empurrador v

unidade de laminas, utensilio para massas v

eixo amovivel v

discos v

disco para grandes quantidades v

batedor de varetas v

Nao mergulhe a cabeca accionadora

em agua.

copo liquidificador, tampa, tampa de v

enchimento

unidade de lamina e anel vedante para a X

liquidificador

dispositivo da lamina do moinho moedor X

jarro do moinho moedor v

espatula v

assisténcia e cuidados do cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a secgao “guia
de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto esta abrangido por uma
garantia, em total conformidade com todas as disposicdes
legais relativas a quaisquer disposi¢cdes sobre garantias e
com os direitos do consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informagdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais préximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do
seu pais.




guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O robot n&o funciona.

Falta de energia.

A taga nao esta correctamente
colocada na unidade motriz.

A taga nao esta correctamente presa.

Verifique se o robot esta ligado a
corrente.

Confirme que a taga esta
correctamente localizada e a pega
esta situada no lado direito.
Confirme que o mecanismo

de engate da tampa esta
correctamente na zona da pega.
O processador nao funcionara
se a taca e tampa néao
estiverem bem colocadas.

O picador/moinho compacto néo
funcionara.

O picador/moinho compacto néo esta
correctamente preso.

O picador/moinho compacto nao estéo
correctamente montado.

O picador/moinho compacto ndo
funcionara se nédo estiver
correctamente preso.

Verifique se a unidade de laminas
esta totalmente apertada no tampa
do picador/moinho compacto.

A liquidificador ndo funcionara.

A liquidificador ndo esta correctamente preso.

A liquidificador n&o estd montado correctamente.

A liquidificador nao funcionara se
nao estiver correctamente presa nos
engates de seguranca.

Verifique se o dispositivo de 1aminas
esta totalmente apertado dentro do
Copo.

O processador para ou abranda
durante o processamento.

Funcionou a protecgéo de sobrecarga.
O processador esta sobrecarregado ou
sobreaqueceu durante a operagao.
Excedida a capacidade maxima.

Desligue e retire o cabo eléctrico da
tomada e deixe arrefecer durante 15
minutos.

Consulte o quadro de velocidades
recomendadas para processar em
capacidade maxima.

A liquidificador verte pela base
da unidade de laminas.

Falta o anel vedante.
Anel vedante incorrectamente instalado.
Anel vedante danificado.

Verifique se o anel vedante esta
correctamente instalado e nao
danificado.

Para obter um selo de substituigao,
ver “assisténcia e cuidados do
cliente” base da lamina.

O selo vedante da liquidificador falta na
unidade de lamina quando foi retirado
da embalagem.

O anel vedante é embalado ja previamente colocado
na unidade de laminas.

Desaperte o copo e confirme que o
anel vedante esta colocado na
unidade de laminas.

Para obter um selo de substituigéo,
ver “assisténcia e cuidados do
cliente” base da lamina.

Mau desempenho dos
utensilios/acessorios.

Consulte as sugestdes na secgéo respectiva em “Utilizagdo dos Acessorios”. Verifique

se 0s acessorios estao correctamente montados.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.

® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA RELATIVA AOS RESIDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E ELECTRONICOS

(REEE)

No final da sua vida Util, o produto n&o deve ser eliminado

conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servigo. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a salde publica resultantes da
sua eliminagao inadequada, além de permitir reciclar os materiais

energia e de recursos.
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componentes, para, assim se obter uma importante economia de

Para assinalar a obrigagéo de eliminar os electrodomeésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.



Espaiol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en

el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Si el cable esta dafado, por razones de seguridad, debe ser sustituido

por Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood.

Las cuchillas y los discos estan muy afilados, manéjelos con cuidado.

Al utilizar y limpiar el aparato, sujételo siempre por el asa

superior, por el lado contrario del borde cortante.

NO procese ingredientes calientes.

No levante ni sujete el procesador por el asa, ya que ésta podria romperse

y ocasionar alguna herida.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del procesador ni el

copa de la mezcladora cuando esté enchufado a la red eléctrica.

Apague y desenchufe el aparato:-

O antes de colocar o quitar piezas;

O cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de entrada.

Utilice siempre el empujador que se suministra con el aparato.

Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad de potencia

sin que el copa de la mezcladora o el molinillo/picadora

compacto estén colocados.

Antes de quitar la tapa del bol o la mezcladora o el molinillo/picadora

compacto de la unidad de potencia:

O desenchufe el aparato;

O espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado totalmente;

© tenga cuidado de no desenroscar el copa de la mezcladora o el
molinillo/picadora compacto del conjunto de cuchillas.

No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice siempre el

control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se danara y podria causar heridas si se aplica

una fuerza excesiva al mecanismo de bloqueo.

Desenchufe siempre el procesador de alimentos cuando no

lo utilice.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en funcionamiento.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que la revisen o la reparen

consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable o el enchufe.
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No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la mesa o zona
de trabajo ni esté en contacto con superficies calientes.

No supere la capacidad maxima indicada en la tabla de velocidades
recomendadas.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los nifos.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades

fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o supervision en relacion con
el uso del aparato de forma segura y si entienden los peligros que ello
implica.

Utilice este aparato unicamente para el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si

el aparato se somete a un uso inadecuado O si NO se siguen estas
instrucciones.

Si no usa el procesador/la mezcladora debidamente podria resultar
herido.

La potencia maxima se establece segun el accesorio que requiere la
mayor fuerza. Es posible que otros accesorios requieran menos potencia.
Consulte la seccion correspondiente en “uso de los accesorios” para
conocer otras advertencias de seguridad para cada accesorio concreto.

seguridad de la mezcladora

NO procese ingredientes calientes.
RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los ingredientes
calientes se enfrien a temperatura ambiente antes de ponerlos en el copa
0 antes de mezclarlos.
Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y evite tocar
el borde cortante de las cuchillas al limpiar el aparato.
Haga funcionar la mezcladora unicamente con la tapa colocada en su
sitio.
Utilice el copa unicamente con el conjunto de cuchillas suministrado.
No ponga nunca en marcha la mezcladora cuando esté vacia.
Para que la mezcladora dure mas tiempo, no la ponga en marcha durante
mas de 60 seguidos.
Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados que hayan
formado una masa solida, trocéelos antes de anadirlos al copa.
Nunca mezcle cantidades superiores al nivel maximo de 1,5 litros.
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seguridad del disco rebanador/rallador

Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte se haya
parado completamente.

Maneje los discos de corte con mucho cuidado ya que estan
muy afilados

No llene demasiado el bol - no exceda la capacidad maxima
marcada en el bol.

seguridad del minibol y la cuchilla

No quite nunca la tapa hasta que la cuchilla se haya parado
completamente.

Las cuchillas estan muy afiladas; manéjelas siempre con cuidado.

seguridad del molinillo/picadora compacto

Nunca acople la unidad de cuchillas a su procesador de alimentos sin que
la tapa esté colocada.

Nunca desenrosque la tapa mientras el molinillo/picadora compacto esté
acoplado al aparato.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga la unidad de cuchillas fuera del
alance de los nifos.

Nunca quite el molinillo/picadora compacto hasta que las cuchillas se
hayan detenido completamente.

Para garantizar la vida util de su molinillo/picadora compacto, no lo haga
funcionar mas de 60 segundos seguidos. Apaguelo tan pronto como haya
logrado la consistencia adecuada.

El aparato no funcionara si el molinillo/picadora compacto no esta
acoplado correctamente.

No procese raiz de curcuma en el molinillo/picadora compacto ya que es
demasiado dura y podria danar las cuchillas.

No procese ingredientes calientes en el molinillo. Deje que se enfrien a
temperatura ambiente antes de procesarlos.

antes de enchufar el aparato descripcio’n de| aparato
Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el
mismo que el que se muestra en la parte inferior del aparato. procesador de alimentos

Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.°
1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos.

@ unidad de potencia
® eje motor desmontable

® bol

antes de utilizar el procesador de alimentos por @ tapa
primera vez

Retire las cubiertas de pléstico de las cuchillas. Tenga
cuidado ya que las cuchillas estan muy afiladas.
Estas cubiertas deben desecharse ya que sdlo sirven para
proteger las cuchillas durante la fabricacion y envio del
aparato.

Lave las distintas piezas; consulte “cuidado y limpieza”.

® tubo de entrada de alimentos

® empujadores

@ enclavamientos de seguridad

control de velocidad/accién intermitente
® recogecables (parte trasera)

60



mezcladora

tapdn de llenado
tapa

copa

anillo de cierre
unidad de cuchillas
base

ePROOG

A - accesorios estandares
cuchilla

@ utensilio para amasar
disco de capacidad méx
disco rebanador/rallador grueso

B - accesorios opcionales

Los accesorios que se enumeran a continuacion no estaran
todos incluidos en su modelo de procesador de alimentos. Los
accesorios dependen de la variante del modelo. Para obtener
mas informacién o para pedir accesorios adicionales, consulte
la seccion “servicio técnico y atencion al cliente”.

batidor de varillas doble (si se incluye)

disco rebanador fino/rallador fino (si se incluye)
disco rallador extrafino (si se incluye)

disco para patatas fritas (si se incluye)

minibol y cuchilla (si se incluye)

molinillo triturador (si se incluye)

exprimidor de citricos (si se incluye)

SISIISISISNS)

para utilizar el procesador de alimentos

-

Acople el eje motor desmontable sobre la unidad de

potencia @.

2 Acople el bol a la unidad de potencia. Coloque el asa hacia
el lado derecho y gire hacia adelante @ hasta que quede
bien sujeto.

3 Coloque un accesorio sobre el eje motor del bol.

® Antes de anadir ingredientes, acople siempre el bol y los
accesorios.

4 Coloque la tapa asegurandose de que la parte superior del
eje motor/utensilio quede situada en el centro de la tapa @.

® EIl procesador no funcionara si el bol o la
tapa no estan correctamente ajustados en el
enclavamiento. Compruebe que el tubo de
entrada de alimentos y el asa del bol estén
situados hacia el lado derecho.

5 Enchufe el aparato. Seleccione una de las siguientes
opciones:

Control de velocidad — seleccione la velocidad requerida
manualmente (consulte la tabla de velocidades
recomendadas).

Botdn de accion intermitente - utilice el botdn de accion
intermitente (P) para que el aparato funcione de forma
intermitente. El botdn de accion intermitente funcionara
mientras el botén se mantenga apretado.

6 Al acabar de procesar los alimentos, gire el control de
velocidad a la posicion de apagado “OFF” (O).

® Antes de quitar la tapa, apague y desenchufe el

aparato.
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® E| procesador de alimentos no es apto para machacar o

moler granos de café ni para convertir azlcar granulado en
azUcar extrafino.

para usar la mezcladora

1

Acople el anillo de cierre @ a la unidad de cuchillas

@, asegurandose de que el cierre esté colocado
correctamente. Si la junta esta dafhada o no esta
correctamente acoplada, el contenido del copa
podria derramarse.

Ajuste la unidad de cuchillas @ dentro de la base @.
Enrosque el conjunto de cuchillas sobre el copa,
asegurandose de que el conjunto de cuchillas esté
totalmente ajustado @. Consulte los graficos en la parte
inferior de la base del siguiente modo:

E - posicion de desbloqueo
@ - posicién de bloqueo

La mezcladora no funcionara si no se ensambla
correctamente.

Cologue los ingredientes en el copa.

Acople el tapdn de llenado a la tapa, luego ponga la tapa
sobre el copa y gire en el sentido de las agujas del reloj (5)
para que quede bien sujeta.

Cologue la mezcladora sobre la unidad de potencia y girela
en el sentido de las agujas del reloj @ para que quede bien
sujeta.

El aparato no funcionara si la mezcladora no esta
acoplada correctamente en el enclavamiento.
Seleccione una velocidad (consulte la tabla de velocidades
recomendadas) o utilice el control de accion intermitente.

consejos

Al hacer mayonesa, ahada todos los ingredientes excepto
el aceite en la mezcladora. Retire el tapén de llenado. A
continuacion, con el aparato en marcha, vierta el aceite
lentamente a través del orificio de la tapa.

Las mezclas espesas, por ejemplo patés y salsas, podrian
quedarse apelmazadas en los lados del copa; raspe los
lados con una espatula y mezcle con el resto para seguir
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir, afiada mas liquido.
Picar hielo - accione el botén de accién intermitente hasta
que el hielo picado alcance la consistencia deseada.

No se recomienda procesar especias ya que pueden dafiar
las piezas de plastico.

El aparato no funcionara si la mezcladora no esta acoplada
correctamente.

Para picar ingredientes secos, corte en trozos, retire el
tapon de llenado y, seguidamente, con el aparato en
marcha, ahada los trozos uno a uno. Ponga la mano por
encima del orificio. Para obtener un mejor resultado, vacie el
copa regularmente.

No utilice la mezcladora para guardar liquidos. Manténgala
vacia antes y después de utilizarla.

Nunca mezcle cantidades superiores a 1,5 litros; la cantidad
debe ser menor para liquidos espumosos, como los batidos
a base de leche.



tabla de velocidades recomendadas

herramienta/ funcién velocidad tiempo de | capacidades
accesorio recomendada | procesa- | maximas
miento ¥
Cuchillas Preparados para tartas en un solo paso 2 15-20 seg. | 1,5 Kg peso de la haring
Masa - mezclar mantequilla con harina 1-2 10 seg. 340 g peso de la haring
Afiadir agua para mezclar los ingredientes 10-20 seg.
de la masa
Trocear pescado y carne magra 2 10-30 seg. (600 g
Patés y terrinas ternera magra max
Cortar hortalizas y verduras Pulse 5-10seg. |500 g
Picar frutos secos 2 30-60 seg. |200 g
Hacer puré con fruta blanda, hortalizas y verduras 2 10-30 seg. |1 Kg
y fruta cocidas
Salsas, alifios y salsas para mojar 2 2 min. max 800 g
Cuchilla con disco de | Sopas frias Empezar a 30-60 seg. | 1,5 litros
capacidad max velocidad 1y
Batidos/pastas para rebozar aumentar hasta 2| 15-30 seg. |1 litros
Batidor de varillas doble| Claras de huevo 2 60-90 seg. |6 (200 g)
Huevo y azlcar para bizcochos sin mantequilla 2 4-5 min. 3 (150 g)
Nata 2 30 seg. 500 ml
Batir manteca y aztcar 2 2 min. max | 200 g manteca
200 g azucar
Utensilio para massa Misturas levedadas 2 60 seg. 1 Kg peso total
Harina de pan 2 60 seg. 600 g peso de la haring
Harina de pan integral 2 60 seg. 500 g peso de la haring
Discos - rebanador/ Alimentos duros como zanahorias 0 queso duro. 1-2 -
rallador Alimentos mas blandos como pepinos o tomates 1-2 - NG llene el bol
Disco rallador extrafino | Queso parmesano, patatas para hacer bolitas de 2 - por encima de Ia
patata alemana. ) ‘.
- - - - capacidad maxima
Disco para patatas fritas Qoﬂa !oatatas para hlacer patatas fritas flnas e 2 - marcada en el mismo
ingredientes para guisos y salsas (por ejemplo,
pepino, manzana y pera)
Mezcladora Bebidas y liquidos frios 2 15-30 seg. | 1,5 litros
Sopas a base de caldo 2 30 seg. 1,2 litros
Sopas preparadas con leche 2 30 seg. 1 litros

RIESGO DE ESCALDARSE: Deje que los ingredientes calientes se enfrien hasta

temperatura ambiente antes de mezclarlos.

que alcancen la

de jengibre

Minibol y cuchilla Carne 2 20 seg. + | 200 g ternera magra
botén de
accion
intermitente

Picar hierbas aromaticas 2 30 seg. 159

Picar frutos secos 2 30 seg. 5049

Mayonesa 2 30 seg. 2 huevos

300 g de aceite

Purés 2 30 seg. 200 g
Exprimidor de citricos | Frutas mas pequefias, por ejemplo, limas y limones 1 - 1 Kg

Frutas mas grandes, por ejemplo, naranjas

y pomelos
Molinillo triturador Procesar una variedad de especias 30-60 seg. |50 g

Moler granos de café 2 30 seg.

Picar frutos secos Pulse 10 seg. 50 g

Procesar dientes de ajo, chilis frescos y raiz Pulse 10 seg. 30g

* Esto es solo una orientacion y variara dependiendo de la receta exacta y de los ingredientes que se procesen.
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uso de los accesorios

Consulte la tabla de velocidades recomendadas para cada
accesorio.

cuchilla

La cuchilla es el accesorio mas versétil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de procesamiento.

Para obtener texturas mas gruesas, utilice el control de
accion intermitente.

Utilice la cuchilla para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carne cruda y cocida, verduras, frutos secos, paté,
salsas, purés, sopas y también para rallar galletas y pan.

consejos

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de
entrada de alimentos con el aparato en marcha.

® Para hacer masa para pasteles, utilice manteca recién
sacada de la nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de procesamiento.

@ utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

® Coloque los ingredientes secos en el bol y aflada el liquido
por el tubo de entrada de alimentos con el aparato en
marcha. Procese los ingredientes hasta obtener una bola de
masa eldstica y suave; el proceso suele tardar 60 segundos.

® [l reamasado o la forma deben hacerse Unicamente a
mano. No es aconsejable reamasar o dar forma en el bol,
ya que esta operacion podria afectar a la estabilidad del
aparato.

disco de capacidad max

Al mezclar liquidos en el bol, se debe utilizar el disco de
capacidad max con la cuchilla. Evita las fugas y mejora el
rendimiento de corte de la cuchilla.

-

Acople el eje motor desmontable sobre la unidad de
potencia.

Acople el bol sobre la unidad de potencia.

Ajuste la cuchilla.

Anada los ingredientes que vaya a procesar.

Coloque el disco de capacidad en la parte superior de la
cuchilla asegurandose de que encaje correctamente en el
borde interior del bol 0. No haga presion sobre el
disco de capacidad.

6 Ponga la tapa y encienda el aparato.

O~ wWwN
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@0 batidor de varillas doble (si se incluye)

Utilicelo para mezclas ligeras como, por ejemplo, claras de
huevo, nata, leche evaporada y para montar claras de huevo
con azucar para bizcochos ligeros.

uso del batidor de varillas

1 Acople el eje motor desmontable sobre la unidad de
potencia.

2 Acople el bol sobre la unidad de potencia.

Inserte cada varilla @ hasta el fondo en el cabezal.

4 Acople el batidor de varillas girandolo con cuidado hasta
que encaje en el eje motor.

5 Afada los ingredientes.

6 Coloque la tapa asegurandose de que el extremo del eje
quede situado en el centro de la tapa.

7 Encienda el aparato.

w

importante

o EIl batidor de varillas no es adecuado para
preparados para tartas en un solo paso ya que
estas mezclas son demasiado pesadas y podrian
estropearlo. Utilice siempre la cuchilla.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar
a temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas, asegurese de que estén
limpios y sin restos de grasa.

batir manteca y aziacar

® Para obtener mejores resultados, hay que dejar que la
manteca se ablande a temperatura ambiente (20 °C) antes
de batirla. NO utilice manteca directamente de la
nevera ya que esto podria estropear el batidor de
varillas.

® | os ingredientes mas pesados como la harina y la fruta seca
se deben incorporar a mano.

® No exceda la capacidad méxima o el tiempo de
procesamiento indicados en la tabla de velocidades
recomendadas.

discos rebanadores/ralladores

discos rebanadores/ralladores reversibles (9, @)

Utilice el lado rallador para rallar queso, zanahorias, patatas
y alimentos de textura similar.

Utilice el lado rebanador para el queso, zanahorias, patatas,
col, pepino, calabacines, remolacha y cebollas.

disco rallador extrafino @2 (si se incluye)

Ralla queso parmesano y patatas para hacer bolitas de
patata a la alemana.

disco para patatas fritas @) (si se incluye)

Corta patatas para hacer patatas fritas finas e ingredientes
para guisos y salsas (por ejemplo, pepino, manzana y pera)



para utilizar los discos de corte

1 Acople el eje motor desmontable sobre la unidad de
potencia.

2 Acople el bol sobre la unidad de potencia.

3 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco sobre el
eje motor con el lado apropiado hacia arriba @.

4 Coloque la tapa.

5 Coloque los alimentos en el tubo de entrada.
Elija el tubo de entrada adecuado al tamarfio de los
alimentos. El empujador contiene un tubo de entrada de
alimentos mas pequeno para procesar los elementos de uno
en uno o para ingredientes pequenos.
Para usar el tubo de entrada de alimentos pequefio,
introduzca primero el empujador grande en el tubo de
entrada.
Para usar el tubo de entrada de alimentos grande,
introduzca los dos empujadores a la vez.

6 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con
el empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos.

consejos

® Utilice ingredientes frescos

® No corte los alimentos en trozos demasiado pequenos.
Llene el tubo de entrada de alimentos casi hasta arriba.
Asi evitara que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla. Como alternativa, utilice el tubo de entrada de
alimentos pequefio.

® Al utilizar el disco para patatas fritas, cologue los
ingredientes en sentido horizontal.

® Al rebanar o rallar: los alimentos colocados en sentido
vertical @ salen mas cortos que los que se colocan en
sentido horizontal @.

® Después de procesar los alimentos, siempre quedaran
pequefos restos de comida en el disco o en el bol.

@) minibol y cuchilla (si se incluye)

Utilice el minibol procesador para trocear hierbas aroméaticas
y procesar ingredientes en cantidades pequenas, por
ejemplo, carne, cebolla, frutos secos, mayonesa, verduras,
purés, salsas y papilla para bebés.

® minicuchilla
® minibol

para usar el minibol y la cuchilla

1 Acople el eje motor desmontable sobre la unidad de
potencia.

2 Acople el bol sobre la unidad de potencia.

3 Acople el minibol sobre el eje motor desmontable;
asegurese de que las secciones cortadas queden alineadas
con las lengtietas de fijacion @ en el bol principal.
Nota: la tapa del bol principal no se puede acoplar si el
minibol no esta colocado correctamente.

4 Coloque la cuchilla sobre el eje motor @.

Afada los ingredientes que vaya a procesar.

6 Ponga la tapa y encienda el aparato.

[e)]
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seguridad

® No quite nunca la tapa hasta que la cuchilla se haya parado
completamente.

® | as cuchillas estan muy afiladas; manéjelas siempre con
cuidado.

importante

® No procese especias ya que podrian dafar el plastico.

® No procese alimentos duros como granos de café, cubitos
de hielo o chocolate ya que podrian dafar la cuchilla.

consejos

® | as hierbas aromaticas se pican mejor si estan limpias y
secas.

® Aflada siempre un poco de liquido al mezclar ingredientes
cocinados para hacer papilla.

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 1 0 2 cm aproximadamente.

® Al hacer mayonesa, afiada el aceite por el tubo de entrada
de alimentos.

@ molinillo triturador (si se incluye)

Utilice el malinillo triturador para procesar ingredientes secos
como, por ejemplo, frutos secos o granos de café y para
triturar especias como:

granos de pimienta negra, semillas de cardamomo, semillas
de comino, semillas de cilantro, semillas de hinojo, raiz
fresca de jengibre, dientes de ajo y chilis frescos.

@ tapa del molinillo
® conjunto de cuchillas del molinillo triturador

para usar el molinillo triturador

1 Coloque los ingredientes en el conjunto de cuchillas ®.

2 Acople la tapa @ y girela en el sentido de las agujas del
reloj para que quede bien sujeta @.

3 Cologue el molinillo sobre la unidad de potencia y girelo en
el sentido de las agujas del reloj para que quede bien sujeto
®.

4 Seleccione una velocidad o utilice el control de accion
intermitente (P).

consejos

® Para obtener un resultado éptimo al procesar especias, le
recomendamos que no procese mas de 50 g a la vez en el
molinillo.

® | as especias enteras conservan su sabor durante mucho
mas tiempo que las especias molidas, por eso, es mejor
moler una cantidad pequefa cada vez para conservar €l
sabor.

® Es mejor tostar las especias enteras antes de molerlas para
que liberen el maximo sabor y los aceites esenciales.

® Corte el jengibre en trozos pequefios antes de procesarlo.

® Para obtener mejores resultados, se recomienda utilizar el
minibol para picar hierbas aromaticas.



exprimidor de citricos (si se incluye)

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

® cono
(® colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1 Acople el eje motor desmontable sobre la unidad de
potencia.

2 Acople el bol sobre la unidad de potencia.

3 Acople el colador dentro del bol; asegurese de que el asa
del colador coincida con el asa del bol y que quede bien
sujeta en su posicion @.

4 Coloque el cono sobre el eje motor y girelo hasta que llegue
abajo @.

5 Corte la fruta en mitades. Luego encienda el aparato y
presione la fruta sobre el cono.

® El exprimidor de citricos no funcionara si el
colador no esta colocado correctamente.

® Para obtener los mejores resultados, guarde y exprima la
fruta a temperatura ambiente y haga rodar la fruta sobre una
superficie de trabajo antes de exprimirla.

® Para ayudar a extraer el zumo, mueva la fruta de un lado a
otro antes de exprimirla.

® Cuando exprima grandes cantidades de fruta, vacie el
colador de forma regular para impedir la acumulacion de
pulpa y semillas.

cuidado y limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder
a su limpieza.

® Maneje las cuchillas y los discos de corte con
sumo cuidado; estan muy afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ninguin dafo en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

unidad de potencia

® | impiela con un trapo humedo y séquela a continuacion.
Asegurese de que el drea de enclavamiento no muestre
restos de comida.

® No sumerja la unidad de potencia en agua.

® Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera de la unidad de potencia @.

mezcladora

1 Vacie el copa, desenrosque la unidad de cuchillas girando
hacia la posicion de desbloqueo E para soltarla. A
continuacion, retire la unidad de cuchillas empujando hacia
arriba desde abajo.

® Hay que tener cuidado al quitar la unidad de cuchillas de la
base.

2 Lave el copa a mano.

3 Quite el anillo de cierre y lavelo.

4 No toque las cuchillas afiladas. Lavelas utilizando un cepillo
con agua caliente y detergente y aclarelas bien con agua del
grifo. No sumerja la unidad de cuchillas en agua.

5 Deje secar con las cuchillas hacia abajo.
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batidor de varillas doble

® Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente
hacia abajo. Lavelas con agua caliente y jabon.

® | impie el cabezal con un pafo humedo y séquelo a
continuacion. No sumerja el cabezal en agua.

molinillo triturador

® Saque la unidad de cuchillas de la jarra girdndola en sentido
contrario a las agujas del reloj.

® | ave la jarra a mano.

® No toque las cuchillas afiladas — limpielas con un cepillo
utilizando agua caliente con jabdn, a continuacion, aclarelas
bien debajo del grifo. No sumerja la unidad de
cuchillas en el agua.

® Pongala boca abajo y déjela secar.
otras piezas

® | 4dvelas a mano y séguelas completamente.

® También se pueden lavar en el lavavajillas.

Articulo Articulo adecuado
para lavar en
el lavavajillas

bol principal, minibol, tapa, v

empujador

cuchillas, utensilio para amasar v

eje de transmision desmontable v

discos v

disco de capacidad max v

batidores de varillas v

No sumerja el cabezal en agua

copa de la mezcladora, tapa, tapdn v

de llenado

unidad de cuchillas y anillo de cierre X

para la mezcladora

conjunto de cuchillas del malinillo X

triturador

jarra del molinillo triturador v

espatula v

servicio técnico y atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la seccion “guia de solucion de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto esta cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantfa existente y a los derechos de
los consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el
producto.

® Si su producto Kenwood funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios
KENWOOQOD autorizado. Para encontrar informacion
actualizada sobre su centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite www.kenwoodworld.com o
la pagina web especifica de su pais.

® Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.



ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida dtil, el producto no debe eliminarse junto a
los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones municipales,

o a distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud
derivadas de una eliminacion inadecuada, y permite reciclar

los materiales que lo componen, obteniendo asi un ahorro
importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura mdvil tachado.

guia de solucion de problemas

Problema Causa

Solucién

El procesador no funciona.

No hay corriente.

El bol no se ha acoplado correctamente
en la unidad de potencia.

La tapadera del bol no se ha
cerrado correctamente.

Compruebe que el procesador esté
enchufado.

Compruebe que el bol se encuentra
correctamente acoplado, con el asa
hacia la derecha.

Compruebe que el cierre de la
tapadera esta bien ubicado en
la zona del asa.

El procesador no funcionara
si el bol y la tapadera se han
acoplado incorrectamente.

El molinillo/picadora compacto no
funcionara.

El' molinillo/picadora compacto no se ha
ajustado correctamente.

El molinillo/picadora compacto no se ha
ensamblado correctamente.

El molinillo/picadora compacto no
funcionara si no esta acoplado
correctamente en el enclavamiento.
Compruebe que la unidad de
cuchillas esté bien ajustada sobre
la tapa del molinillo/picadora
compacto.

La mezcladora no funciona.
correctamente.

correctamente.

La mezcladora no se ha acoplado

La mezcladora no se ha ensamblado

La mezcladora no funcionara si no

esta acoplada correctamente al
enclavamiento.

Compruebe que la unidad de
cuchillas esté bien ajustada dentro
del copa.

El procesador se detiene o se ralentiza
durante el proceso.

Proteccion de sobrecarga accionada.
Procesador sobrecargado o sobrecalentado
durante el funcionamiento.

Capacidad maxima sobrepasada.

Apague, desenchufe y deje que el
aparato se enfrie durante 15 minutos
aproximadamente.

Consulte la tabla de velocidades para
comprobar las capacidades maximas
que se pueden procesar.

La mezcladora gotea por la base del Falta el sello.
conjunto de cuchillas.

Sello dahado

Sello incorrectamente colocado.

Compruebe que el sello esté bien
colocado y sin dafiar. Consulte
“servicio técnico y atencion al cliente”
para un sello de recambio.

El anillo de cierre de la mezcladora falta
de la unidad de potencia al sacarla del
embalaje.

El anillo de cierre se empaqueta preacoplado a | Desenrosque el copa 'y compruebe
la unidad de cuchillas.

que el anillo de cierre esté acoplado a
la unidad de cuchillas.

Consulte “servicio técnico y atencion
al cliente” para un sello de recambio.

Mal rendimiento de los.

Consulte los consejos de la seccion oportuna “Utilizar el accesorio”. Compruebe que
los accesorios estén correctamente ensamblados.




Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

Lass denne brugervejledning neje, og opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sld noget op i den.

Fjern al emballage og meaerkater.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater.

Knive og skiver er meget skarpe og skal behandles forsigtigt. Hold dem
altid ved fingergrebet i toppen, bort fra skaeret, bade under
brug og rengoring.

Tilbered IKKE varme ingredienser.

Loft eller beer ikke maskinen i handtaget — det kan ga i stykker, hvilket kan
medfere personskader.

Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af skalen.

Stik aldrig heender og kekkenredskaber ned i foodprocessorens skal eller i
blenderglasset, mens de er tilsluttet stramforsyningen.

Sluk og tag stikket ud af stikkontakten:-

© inden dele seettes pa eller tages af;

O nar apparatet ikke anvendes;

o for rengaring.

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten. Brug
altid de(n) medfelgende nedstopper(e).

Saet aldrig knivenheden pa motorenheden uden at
blenderglasset eller glasset til minihakkeren/kvaernen er
monteret.

For skalens eller blenderens lag fiernes fra motorenheden:-

O sluk maskinen;

o vent til tilbehar/knive star helt stille;

O pas pa ikke at skrue blenderglasset af knivenheden.

Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren - brug altid den kombinerede
afbryder/hastighedsknap.

Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til
skade, hvis du prover at omga sikkerhedslasen med magt.
Traek altid stikket ud, nar kekkenmaskinen ikke er i brug.
Brug aldrig uoriginalt tilboeher.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

Brug aldrig en defekt maskine. F& den efterset eller repareret: se under
‘service og kundepleje’.

Motorhus, ledning eller stik mé aldrig blive vade.

Lad ikke ledningen haenge ned over en bordkant, et skaerebraet el.lign.
Undga, at den rerer ved varme overflader.
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Overskrid ikke de maksimale maengder, der er angivet i tabellen over
anbefalede hastigheder.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Dette apparat mé ikke anvendes af bern. Opbevar apparatet og ledningen
utilgaengeligt for bern.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner eller mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa en sikker méade, og
hvis de forstar de farer, der er involveret.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke folges.

Misbrug af foodprocessoren/blenderen kan fare til personskade.

Den maksimale kapacitet er baseret pa det tilbehor, der krasver den
sterste belastning. Andet tilbeher kan kreeve mindre stram.

Se det relevante afsnit om “brug af tilbeher” for yderligere
sikkerhedsadvarsler for hvert enkelt tilbeheor.

blendersikkerhed

@ Tilbered IKKE varme ingredienser.

SKOLDNINGSRISIKO: [ ad varme ingredienser kole ned til
stuetemperatur, for de kommes i blenderglasset, eller fer der blendes.
Veer altid forsigtig nér du handterer knivenheden og undga at rere knivens
skarpe dele under rengering.

Anvend kun blenderen, nar laget sidder pa.

Brug kun glasset sammen med knivenheden der medfalger.

Lad aldrig blenderen kere, nar den er tom.

Lad aldrig blenderen kere leengere end 60 sekunder ad gangen for at
sikre, at den holder leengst muligt.

Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser som har formet
sig til en solid masse ved frysning. En sadan klump skal knuses, for den
tilfores glasset.

Blend aldrig mere end - 1,5 1.
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snitte/rivepladesikkerhed
e Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.
Behandl skaerepladerne forsigtigt - de er saerdeles skarpe.
¢ Fyld ikke for meget i skalen - fyld ikke op over maerket for
maks. kapacitet pa skalen.

miniskal og knivsikkerhed
e Tag aldrig l&get af, for knivsbladet er standset helt.
e Knivsbladet er meget skarpt og skal altid handteres forsigtigt.

minihakker/kvaernsikkerhed

e Saet aldrig knivenheden pa maskinen, uden at laget sidder pa.

e Skru aldrig laget lgs, mens minihakkeren/kveernen sidder pa
kokkenmaskinen.

® Ror ikke ved de skarpe knive. Hold knivenheden veek fra barn.

e Minihakkeren/kvaernen ma aldrig tages af, for bladene er stoppet helt.

® | ad aldrig minihakkeren/kvaernen kere laengere end 60 sekunder ad
gangen for at sikre, at den holder leengst muligt. Sluk for maskinen, sa
snart konsistensen er rigtig.

® Maskinen kan ikke kare, hvis minihakkeren/kvaernen sidder forkert.

e Der mé ikke laegges gurkemejerod i minihakkeren/kvaernen, da den er for
hard og kan beskadige bladene.

® Tilbered ikke varme ingredienser i kveernen, lad dem afkole til
stuetemperatur for tilberedning.

for stikket saettes i stikkontakten fork|aring
® Sorg for, at el-forsyningens speending er den samme som
den, der er vist pa bunden af maskinen. processor

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

@ motorenhed
® aftagelig drivaksel

® skal
for ibrugtagning @ 1&g
1 Fjern plastovertreek fra knivene. Pas pa - knivene er ® pafyldningstragt
meget skarpe. Disse overtrask ber kasseres — de er ® nedstoppere
kun beregnet til at beskytte knivene under produktion og @ sikkerhedslése
transport. hastigheds-/impuls- funktionskontrol

2 Vask delene, se under ‘pleje & rengering’. ®© ledningsopbevaring (bagp3)

blender

midterprop
@ g

@ blenderglas
@ teetningsring
@ knivenhed

@® bund
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A - standard tilbehgr

kniv

@ dejredskab

plade til maks. kapacitet
tyk snitte-/grov riveplade

B - tilbehar

Ikke alt tilbeher beskrevet nedenfor felger med din
foodprocessor. Tilbeher afhaenger af modeltypen. Find mere
information om bestilling af tilbeher i afsnittet “service og
kundepleje”.

dobbelt piskeris (hvis medleveret)

tynd skeereskive/fin riveskive (hvis medleveret)
ekstrafin riveplade (hvis medleveret)

plade til pommes frites (hvis medleveret)
miniskél og kniv (hvis medleveret)

kvaern (hvis leveret) (hvis medleveret)
citruspresser (hvis medleveret)

SISISISISISNS)

sadan bruges foodprocessoren

-

Sast den aftagelige drivaksel p& motorenheden @.

2 Seet skdlen pa motorenheden. Vend handtaget mod hgjre,
og drej fremad @, indtil den 1aser pa plads.

3 Seet et tilbehor ned over skélens drivaksel.

® Saet altid skél og tilbeher fast pa maskinen, inden der fyldes
ingredienser i.

4 Seet laget pa - se efter, at toppen af drivakslen/redskabet er
pa plads midt i laget @.

® Kokkenmaskinen kan ikke starte, hvis skal og lag
er sat forkert pa. Serg for, at pafyldningstragten
og skalens handtag befinder sig pa hgjre side.

5 Seet stikket i. Veelg en af felgende muligheder: -
Hastighedskontrol — vaelg manuelt den enskede hastighed.
(Se tabellen over anbefalede hastigheder).

Impuls — brug impulsknappen (P) til korte perioder. Impulsen
fungerer sa laenge kontrolknappen holdes pa den indstilling.

6 Nar maskinen har gjort arbejdet, drejes
hastighedsreguleringen hen pa slukket indstiling ‘OFF’ (O).

® Sluk altid for maskinen og traek stikket ud, inden
laget fjernes.
vigtigt

® Foodprocessoren egner sig ikke til at knuse eller male

kaffebonner, eller til at lave stedt melis om til flormelis.
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sadan bruges blenderen

1 Seet teetningsringen @ ind i knivenheden @, 0g serg
for, at teetningen sidder korrekt. Laekage kan opsta,
hvis taetningsringen er beskadiget eller forkert
monteret.

2 Seet knivenheden @ ind i bunden @®.

3 Skru knivenheden pa glasset, og serg for at knivenheden
er helt stram 9. Se grafikken pa undersiden af motordelen
sdledes:

@ - oplast position
@ - l&st position

Blenderen vil ikke fungere, hvis den ikke er sat
korrekt sammen.

4 Kom ingredienserne i blenderglasset.

5 Seet proppen pa laget, saet sa laget pa glasset og drej det
med uret @ for at 1ase.

6 Seet blenderen pa motordelen, og drej med uret @ for at
lase.

® Maskinen vil ikke fungere, hvis blenderen ikke er
korrekt monteret pa sikkerhedslasen.

7 Veelg en hastighed (se tabellen over anbefalede hastigheder)
eller brug impulsknappen.
tips

® Til mayonnaise heeldes alle ingredienserne, undtagen olien,
i blenderen. Fjern midterproppen. Haeld langsomt olien ned
gennem hullet i Iaget, mens maskinen karer.

® Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal evt. skrabes ned.
Safremt blandingen er vanskelig at tilberede tilferes der mere
vaede.

® |sknusning - brug impulsfunktionen i korte treek indtil isen er
knust til den onskede konsistens.

® Det anbefales ikke, at der tilberedes krydderier i blenderen,
da det kan skade plastikdelene.

® Maskinen kan ikke starte, hvis blenderen er sat forkert pa.

® Til at blende toerre ingredienser — skaer dem i mindre stykker,
fiern midterproppen og kom stykkerne i ét ad gangen, mens
maskinen kerer. Hold handen over dbningen. Tem den
regelmaessigt for det bedste resultat.

® Brug ikke blenderen som opbevaringsboks. Den skal veere
tom for og efter brug.

® Blend aldrig mere end 1,5 liter - mindre ved vaesker der
skummer, f.eks. milkshake.



tabel over anbefalede hastigheder

redskab/tilbehor funktion anbefalede | behandlingstid | 2imale
hastighed * mangder
Kniv Alt i et kageblandinger 2 15-20 sek. 1,5 kg melveegt
Butterdej — blanding af fedtstof i mel 1-2 10 sek. 340g melveegt
Tilseetning af vand til blanding af ingredienser 10-20 sek.
Snitning af fisk og magert ked 2 10-30 sek. 600g
Postejer og and terriner maks. magert oksekad
Snitning af grensager Impuls 5-10 sek. 500g
Snitning af nedder 2 30-60 sek. 200g
Purering af blede frugter, kogte frugter og 2 10-30 sek. 1 kg
grensager
Saucer, dressing og dips 2 2 min. maks. | 800g
Knivsblad med pladen | Kolde supper Start pa 30-60 sek. 1,5 liter
til mask kapacitet hastighed 1,
Milkshakes/pandekagedej o.l. og ga op til 2 15-30 sek. 1 liter
Dobbelt piskeris AEggehvider 2 60-90 sek. 6 (2009)
/g og sukker til sukkerbradsdej 2 4-5 min. 3 (1509)
Flode 2 30 sek. 500 ml
Sammenrering af fedt og sukker til en krem 2 2 min. maks. | 200g fedt
200g sukker
AElteredskab Geerdeje 2 60 sek. 1 kg samlede vaegt
Hvidt bradmel 2 60 sek. 600g melveegt
Fuldkornsbradmel 2 60 sek. 500g melvaegt
Plader - snitte/rive Faste madvarer, f.eks. guleredder, faste oste 1-2 -
Blodere madvarer, f.eks. agurker, tomater 1-2 - .

— - - Fyld ikke op over
Ekstrafi riveplade Parmesanost, kartofler til tyske kartoffelfrikadeller Maks. - masrket for maks.
Plade til pommes frites Skaergr kartoﬂer til tynde pommes frites og 2 - kapacitet pa skalen

ingredienser til gryderetter og dip (f.eks. agurker,
aebler og peerer).
Blender Kolde vaesker og drinks 2 15-30 sek. 1,5 liter
Fondbaserede supper 2 30 sek. 1,2 liter
Supper med meelk 2 30 sek. 1 liter
SKOLDNINGSRISIKO: VVarme ingredienserr bor afkele til stuetemperatur, for de blendes.
Miniskl og kniv Kod 2 20 sek. + impuls | 200g magert oksekod
Snitning af urter 2 30 sek. 159
Snitning af nedder 2 30 sek. 50g
Mayonnaise 2 30 sek. 2 &g
300g olie
Puréer 2 30 sek. 200g
Citruspresser Mindre ting dvs. lime og citroner 1 - 1 kg
Sterre frugter dvs. appelsiner og grapefrugter
Kvaern Maling af forskellige krydderier 5 30-60 sek. 50g
Maling af kaffebenner 30 sek.
Hakning af nedder Impuls 10 sek. 50 g
Maling af hvidlegsfed, friske chilipebre og Impuls 10 sek. 309
ingefeerrod

* Dette er alene vejledende og vil variere afheengig af den opskriften og ingredienserne, der bruges.
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brug af tilbeher

Se ovenstaende oversigt vedr. hastighed for det enkelte
tilbeher.

kniv

Kniven er den mest alsidige af alle tilbehersdelene. Det er
forarbejdningstiden, der bestemmer konsistensen. Brug
start-/stop funktionen, hvis konsistensen skal veere lidt grov.
Kniven kan bruges til at lave kager og bagveerk, hakke rat
og tilberedt ked, grentsager, nedder, pate, dip, til at purere
supper og ogsa til at lave rasp af kiks og bred.
tips

® Skeer madvarer som ked, brad, grentsager ud i 2 cm tern,
inden de forarbejdes.

® Kiks bor braekkes i mindre stykker og tilsaettes gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra keleskabet skaret i
2 cm temn.

® Pas pa ikke at lade det kere for leenge.

@ dejredskab

Anvendes til dejblandinger med geer.

® | 229 de tarre ingredienser i skalen; tilsast veesken gennem
pafyldningstragten, mens maskinen kerer. Lad maskinen
kare, indtil der dannes en blad, smidig dejklump - dvs. 60
sekunder.

® Anden gang eeltes kun i handen. Det frarades at eelte anden
gang i skélen, da maskinen kan komme ud af balance.

plade til maks. kapacitet

Nar der blendes vassker i skélen, skal man anvende pladen
til maks. kapacitet sammen med knivsbladet. Det forebygger
uteetheder og forbedrer knivens snitteevne.

Saet den aftagelige drivaksel pa motorenheden.

Saet skalen pa motorenheden.

Seet kniven pa.

Tilsaet de madvarer, der skal forarbejdes.

Seet kapacitetspladen ned over toppen af kniven, og serg
for, at den hviler p& kanten indvendig i skdlen @. Der ma
ikke trykkes ned pa kapacitetspladen.

6 Seet lag pa og teend maskinen.

O~ wnNn =

72

@0 dobbelt piskeris (hvis medleveret)

Bruges til lette blandinger som f.eks. aeggehvider, flade,
kondenseret maelk samt til piskning af eeg og sukker til
sukkerbrodsde;.

brug af piskeris

1 Sest den aftagelige drivaksel pa motorenheden.

2 Saet skalen pa motorenheden.

3 Skub begge ris @ sikkert i nto the drive head.

4 Seet piskeren godt fast ved forsigtigt at dreje den, til den

falder ned over drivakslen.

Tilsaet ingredienserne.

6 Seet lag pa - serg for, at enden af akslen sidder i midten af
laget.

7 Teend maskinen.

]

vigtigt

® Piskeriset egner sig ikke til at lave alt i et
kageblandinger, da disse er for tunge og vil
beskadiget det. Brug altid knivsbladet.
tips

® Resultatet bliver bedst, hvis aeggene har stuetemperatur.

® Sorg for, at skal og piskere er rene og frie for fedtstof, inden
der piskes.

sammenroring af fedt og sukker

® Det bedste resultat opnas ved at lade fedtet blive bladt
ved rumtemperatur (20° C) fer sammenrering. Der ma
IKKE bruges fedt lige fra koleskabet, da det vil
beskadige piskeriset.

® Tunge ingredienser som f.eks. mel og terret frugt, skal folde
i med handkraft.

® Den maksimale kapacitet og forarbejdningstiden, der angives
i tabellen over anbefalede hastigheder, méa ikke overskrides.

snitte-/riveplader

vendbare shitte-/riveplader @, @)

Brug rive-siden til ost, guleredder, kartofler og mad med
lignende konsistens.

Brug snitte-siden til ost, guleradder, kartofler, kal, agurk,
squash, redbeder og log.

plade til ekstrafin rivning @ (hvis medleveret)
River parmesanost og kartofler til tyske kartoffelfrikadeller.

plade til pommes frites @9 (hvis medleveret)
Skeerer kartofler til tynde pommes frites og ingredienser til
gryderetter og dip (f.eks. agurker, aebler og peerer).

brug af skeerepladerne

1 Seet den aftagelige drivaksel pa motorenheden.

2 Saet skalen pa motorenheden.

3 Hold pladen i grebet i midten, seet den ned over drivakslen
med den enskede side opad @.

4 Seet laget pa.

5 Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.
Veelg den sterrelse pafyldningstragt, der skal bruges.
Nedstopperen indeholder en mindre pafyldningstragt, der
bruges til enkelte stykker eller tynde ingredienser.
Hvis den lille pafyldningstragt skal bruges - saettes farst den
store nedstopper ned i pafyldningstragten.



Hvis den store pafyldningstragt skal bruges - bruges begge
nedstoppere sammen.

6 Teend maskinen og tryk jeevnt med nedstopperen - stik
aldrig fingrene ned i pafyldningstragten.
tips

® Brug friske madvarer

® Skaer ikke ingredienserne i for sma stykker. Ingredienserne
ma gerne have ca. samme sterrelse som bredden af
tilferselsraret. Dette forhindrer ingredienserne i at glide ud
til siden under blendning. | modsat fald bruges den lille
pafyldningstragt.

® Nar pommes frites-skiven bruges, anbringes ingredienserne
vandret.

® Nar der snittes eller rives: Fodevarer anbragt lodret @ bliver
kortere, end hvis de anbringes vandret @.

® Der vil altid vaere en lille smule spild péa skiven og i skalen
efter blendning.

@ miniskal og kniv (hvis medleveret)

Anvend mini-processorskalen til at hakke krydderurter og
behandle sméa maengder ingredienser som f.eks. ked, lag,
nedder, mayonnaise, grentsager, puré, saucer og babymad.
@ minikniv
® miniskal

sadan bruges miniskalen og -kniven

1 Sest den aftagelige drivaksel pa motorenheden.

2 Seaet skélen pa motorenheden.

3 Seet miniskplen ned over den aftagelige drivaksel — serg for
at det udskarne afsnit passer ud for styretapperne @ pa
hovedskalen.

Bemaerk: Hovedskalens 1&g kan ikke seettes pa, hvis
miniskalen ikke sidder rigtigt.

4 Sest kniven ned over drivakslen @®.

5 Heeld de ingredienser, der skal behandles.

6 Seet laget pa og teend for maskinen.

sikkerhed

® Fjern aldrig laget, for kniven helt er holdt op med at dreje.

® Kniven er meget skarp — den skal altid behandles med
forsigtighed.
vigtigt

® Behandl ikke krydderier — de kan beskadige plastikdelene.

® Behandl ikke harde madvarer, f.eks. kaffebenner, isterninger
og chokolade — da de kan beskadige kniven.
tips

® Det er bedst at hakke krydderurter, nar de er rene og terre.

® Tilsest altid lidt vaeske, nar der blendes kogte ingredienser til
babymad.

® Skeer madvarer som f.eks. kad, brad, grentsager i terninger
pa ca. 1-2 cm fer bearbejdningen.

® Nar der laves mayonnaise, skal olien tilsaettes gennem
tilforselsroret.
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@ kveern (hvis medleveret)

Brug kveernen til at hakke terre ingredienser som f.eks.
nedder eller kaffebenner og til at male krydderier som f.eks.:
Sorte peberkorn, kardemommefra, kommenfrg, korianderfrg,
fennikelfrg, frisk ingefeerrod, hvidlegsfed og friske chilipebre.
@ lag til kveern
® knivenhed til kvaern

sadan bruges kveernen.

1 Leeg ingredienserne i knivenheden (©).

2 Seet laget @ pa, og drej mod uret for at lukke @.

3 Seet kveernen pa motorenheden, og drej i urets retning for at
lase @.

4 Veelg en hastighed eller brug impulsknappen (P).
tips

® Det bedste resultat, nér man maler krydderier, opnas ved
ikke at male mere end 50 g ad gangen i kveernen.

® Hele krydderier bibeholder deres aroma meget leengere end
malede krydderier, s& det er bedst at male en lile meengde
friske krydderier ad gangen for at bibeholde aromaen.

® Det er bedst at riste hele krydderier for de males, for at
frigere den maksimale aroma og essentielle olier.

® Skeer ingefaer i sma stykker for de males.

® Det anbefales at mini-skélen monteres, nar der hakkes
krydderurter.

@9 citruspresser (hvis medieveret)

Brug citruspresseren til at presse saften ud af citrusfrugter
(f.eks. appelsiner, citroner, lime og grapefrugter).

@ riflet kegle
® si

sadan bruges citruspresseren

1 Sest den aftagelige drivaksel pa motorenheden.

2 Saet skélen pd motorenheden.

3 Saet sien ned i skélen - serg for, at siens handtag lases pa
plads lige over handtaget pa skalen @.

4 Seet keglen ned over drivakslen og drej den, til den falder
helt ned pa plads @.

5 Skeer frugten midt over. Teend for maskinen og tryk frugten
ned over keglen.

® Citruspresseren kan ikke starte, hvis sien ikke er
last rigtigt fast.

® Det bedste resultat opnas ved at opbevare og presse frugt
ved rumtemperatur og handrulle dem pé kekkenbordet for
de presses.

® Beveaeg frugten fra side til side, mens den presses for at
udvinde mest mulig saft.

® Nar der presses store maengder, skal siet tammes
regelmaessigt for at forebygge akkumulering af frugtked og
kerner.



pleje og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den geres
ren.

o Behandl kniv og snitteplader forsigtigt - de er
saerdeles skarpe.

® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske normalt
og skader ikke plastikken eller giver afsmag i maden.
Misfarvninger kan fiernes ved at gnide dem med en klud
dyppet i spiseolie.

motorenhed

® Aftarres med en fugtig klud; ter efter. Serg for, at omradet
omkring sikkerhedslasen er fri for madrester.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

® Opbevar overskydende ledning | opbevaringsomradet pa
bagsiden af motorenheden @.

blender
1 Tem kanden, skrue kniven las ved at dreje hen pa oplast
position (g or at lesgere den. Tag s& knivenheden af ved at
skubbe op nedenfra.
Veer forsigtig, nér knivenheden tages af bunden.
Vask glasset i handen.
Fjern og vask pakningen.
Rer ikke ved de skarpe knive — berst dem rene med varmt
saebevand og skyl grundigt under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.
5 Vendes péa hovedet til terring.

A OON O

dobbelt piskeris

® Tag piskerisene ud af drivhovedet ved forsigtigt at treekke
den fri. Vaskes i varmt saebevand.

® Aftor piskerdrevet med en fugtig klud; ter efter. Piskerens
drivhoved ma ikke sznkes ned i vandet.

kvaern

® Fjern knivenheden fra kanden ved at dreje i retning mod
uret.

® \/ask kanden i handen.

® Ror ikke ved de skarpe knive — berst dem rene med varmt
saebevand, og skyl grundigt under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

® | ad den terre vendt p& hovedet.

alle andre dele
® Vaskes i handen og terres af.
® Alternativt kan de vaskes i opvaskemaskinen.

Dele Dele, der
kan vaskesi
opvaskemaskinen
hovedskal, miniskal, lag, skubber v
kniv, dejredskab v
aftagelig drivaksel v
plader v
plade til maks. kapacitet v
piskeris
Piskerens drivhoved mé ikke v
saenkes ned i vand
blenderglas, 1&g, midterprop v
knivenhed og teetning til blender X
samling af knivenheden til kveernen X
kande til kveern v
dejskraber v
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service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjeelp, se
afsnittet "fejlsegningsguide” i manualen eller besage
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket af en garanti, som
overholder alle lovbestemmelser, vedrerende evt.
eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For at finde opdaterede
oplysninger om dit neermeste autoriserede KENWOOD-
servicecenter kan du gé til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM
AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR
(WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet

ikke bortskaffes som almindeligt affald. Det bor afleveres

pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en

forhandler, der yder denne service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser for milig og helbred pa
grund af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det giver mulighed
for at genbruge de materialer det bestéar af, og dermed

opna en betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet meerket med en
mobil affaldsbeholder med et kryds.



fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Losning

Processoren fungerer ikke.

Ingen strem.

Skalen er ikke sat korrekt pa motorenhe-
den.

Laget til skalen er ikke last rigtigt pa.

Kontrollér, at foodprocessorens stik er sat i
en stikkontakt.

Sarg for at skélet er placeret korrekt, med
handtaget mod den hgjre side.

Serg for at lagets sikkerhedslas er placeret
korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke starte,
hvis skal og lag er sat forkert pa.

Minihakker/kveern fungerer ikke.

Minihakker/kvaern laser ikke korrekt.

Minihakker/kveern ikke samlet korrekt.

Minihakkeren/kveernen kan ikke fungere,
hvis den ikke er sat korrekt pa lasen.

Se efter, at knivenheden sidder stramt pa
minihakkerens/kvasrnens l&ag.

Blenderen fungerer ikke.

Blenderen er ikke last korrekt fast.

Blenderen er ikke samlet korrekt.

Blenderen ville ikke fungere, hvis den er
sat forkert i lasen.

Kontrollér, at knivenheden sidder helt
stramt i blenderglasset.

Processoren stopper eller karer
langsommere under forarbejdning.

Overbelastningsbeskyttelse aktiveret.
Processor overbelastet eller overophedet
under brug.

Maks. kapacitet overskredet.

Sluk og tag stikket ud, s& maskinen kan
kele af i ca. 15 minutter.

Se tabellen over anbefalede hastigheder
for hvor store maengder, der kan
forarbejdes.

Blenderen er uteet ved knivenhedens
nederste del.

Der mangler en teetningsring.
Teetningsringen er sat forkert pa.
Teetningsringen er beskadiget.

Kontrollér, at taetningsringen sidder rigtigt
og ikke er beskadiget.

Se “service og kundepleje” for at fa
erstattet taetningsringen.

Blendertestningen mangler fra
knivenheden, nér den tages ud af
emballagen.

Teetningen pakkes allerede monteret pa
knivsenheden.

Skru glasset lost, og se efter, at taetningen
er sat pa knivenheden.

Se “service og kundepleje” for at fa
erstattet taetningsringen.

Redskaber/tilbehar virker ikke rigtigt.

Se tips i afsnittet "Brug af tilbeher”. Kontrollér, at tilbeharet er samlet og sat rigtigt pa.
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

sakerhet

LLas bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om sladden ar skadad maste den av sékerhetsskal bytas ut av Kenwood

eller av en auktoriserad Kenwood-reparator.

Bladen och skivorna ar mycket vassa. Var forsiktig! Hall alltid i

greppet langst upp med eggen vind bortat nir du hanterar

eller rengor dem.

Bearbeta INTE heta ingredienser.

Lyft inte och bar inte matberedaren i handtaget — om du gor det kan

handtaget ga sdnder och orsaka skada.

Ta alltid bort kniven innan du tommer skélen.

Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerkannan nar kontakten

ar i.

Stang av den och dra ut sladden:-

O innan du monterar eller tar bort delar;

O nar den inte anvands;

o fore rengdring.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarroret. Anvand alltid

matarstaven (-arna) som levererades med matberedaren.

Montera aldrig bladenheten pa drivenheten utan att

mixerkannan eller den kompakta hackaren/kvarnen ar

monterad.

Tank pé foljande innan du tar bort locket fran skalen, mixerkannan eller

hackaren/kvarnen fran drivenheten: -

O stanga av;

o vanta tills tillbehdren/knivbladen ar helt stilla;

o var forsiktig s& du inte skruvar bort mixerkannan eller den kompakta
hackaren/kvarnen fran bladenheten

Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand alltid

hastighetsreglaget i av/pa-vredet.

Denna apparat skadas och kan orsaka skada om

lasmekanismen utsatts for alltfor stor kraft.

Lamna aldrig stickkontakten i uttaget nar matberedaren inte

anvands.

Anvand endast tilloen6ér som ar direkt avsedda for denna apparat.

Lamna aldrig apparaten obevakad nar den &r igang.

Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersoks eller repareras.

se 'service och kundtjanst’.

Lat aldrig stromenhet, sladd eller kontakt bli vata.
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Lat inte overflodig sladd hanga ner 6ver kanten pa bordet eller
arbetsbanken eller komma at en het yta.

Overskrid inte den 2imala mangd som anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.

Barn far inte lov att leka med apparaten. LAmna dem inte ensamma med
den.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och sladden utom
rackhall for barn.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk eller mental
formaga eller begransad kansel eller med bristande erfarenhet eller
kunskap, om de 6vervakas eller far instruktioner om hur den ska anvandas
pa sakert satt och forstar de medfoljande riskerna.

Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Kenwood
frAnsager sig allt ansvar om apparaten anvands pa felaktigt sétt eller om
dessa instruktioner inte fOljs.

Om du anvander matberedaren/mixern pa fel satt kan det resultera i
skada.

Maxbeddmningen baseras pa det tillbehér som kraver storst effekt. Andra
tillbehor kan vara mindre energikravande.

Se relevant avsnitt under "anvanda tillbehdéren” for information om
ytterligare sakerhetsvarningar for varje enskilt tilloehor

sakerheten med mixern

@ Bearbeta INTE heta ingredienser.

RISK FOR BRANNSKADOR: | &t alitid heta ingredienser svalna til
rumstemperatur innan du lagger dem i mixerkannan eller mixar dem.

Var alltid forsiktig nar du hanterar bladenheten och undvik att rora vid
bladens eggar vid rengdring.

Anvand mixern bara nér locket sitter pa.

Anvand endast bagaren med bladenheten isatt.

Kor aldrig mixern nar den ar tom.

For att mixern ska halla sa lange som mdjligt bdr du aldrig kdra den langre
an 60 sekunder.

Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt sonder den innan du lagger den i bagaren.
Overskrid aldrig 2kapaciteten pa 1,5 liter.
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skar/strimlingsskivorna

Ta aldrig av locket forran skarskivan ar helt stilla.

Var forsiktig nar du hanterar skarskivorna - de ar extremt
vassa.

Overfyll inte skalen - dverskrid inte 2kapacieten som ar
markerad pa skalen.

sidkerheten med miniskal och kniv
Ta aldrig bort locket férran knivbladet har stannat helt.
Knivbladet ar mycket vasst. Hantera det med forsiktighet.

siakerheten med den kompakta hackaren/kvarnen

Fast aldrig bladenheten pé din matberedare utan att locket &r fastskruvat.
Skruva aldrig av locket medan den kompakta hackaren/kvarnen ar
monterad pa din apparat.

Vidrér inte de vassa bladen. Hall bladenheten utom rackhall for barn.

Ta aldrig bort den kompakta hackaren/kvarnen forréan bladen har stannat
helt.

Du kan se till att din kompakta hackare/kvarn héller langre om du inte
kor den i mer an 60 sekunder i strack. Stang av s& snart som du fatt ratt
konsistens.

Maskinen fungerar inte om den kompakta hackaren/kvarnen inte ar korrekt
monterad.

Mal inte gurkmejarot i den kompakta hackaren/kvarnen. Det &r for hart
och kan skada bladen.

Behandla inte heta ingredienser i kvarnen. Lat svalna till rumstemperatur
innan bearbetning.

innan du satter i kontakten f(‘jrk|aring J[||| b||der
Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens
undersida. matberedare
Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om @ di
material och produkter avsedda att komma i kontakt med drivenhet .
i ® borttagbar drivaxel
ivsmedel. ® sl
ska

fore anvandning @ lock
Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera att ® matarrér
bladen ar mycket vassa. Dessa skydd bor slangas ® stotar
eftersom de endast ar avsedda att skydda bladet under @ stkerhetslas
tillverkning och transport. hastighets/momentanreglage
Diska delarna, “se skotsel och rengéring” ® sladdférvaring (bakiil)

mixer

pafyliningslock

@ lock

@ bagare

@ tatningsring

@ bladenhet

@® bas
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A - standardtillbehor

knivblad

@ degverktyg
maxkapacitetsskiva

grov skivnings/rivningsskiva

B — extra tillbehor

Inte alla de nedan angivna tillsatserna félier med din
matberedare. Vilka tillbehdr som folier med ar beroende pa
modellvarianten. Fér mer information eller for att bestélla
ytterligare tillbehdr, se under "service och kundtjanst”.

SISISISISISNS)

dubbel visp (om sadan medfoljer)

skiva for tunn skivning/rivning (om sadan medfoljer)
skiva for extrafin rivning (om sadan medfdljer)
pommes frites-skiva (om sadan medfdljer)

miniskal och blad (om sadan medfdljer)

kvarn (om sadan medfdljer)

citruspress (om sadan medféljer)

anvanda matberedaren

-

Sétt p& den borttagbara drivaxeln pa drivenheten @.
Montera skélen pa drivenheten. Placera handtaget mot
hdger sida och vrid framat @ till den Iases fast.

Montera en tillsats pa skalens drivenhet.

Satt alltid skélen och tilloehdret pa matberedaren innan du
tillsatter ingredienserna.

Satt pa locket och se till att drivaxelns/tillsatsens Gvre &nde
kommer in i mitten pa locket @.

Matberedaren startar inte om skalen och locket
inte ir ordentligt fastlasta. Kontrollera att
matarroret och skidlens handtag sitter pa héger
sida.

Satt i kontakten. Valj ett av féljande alternativ: -
Hastighetsreglering — valj manuellt onskad hastighet (titta pa
diagrammet 6ver rekommenderade hastigheter).

Puls — anvand pulsknappen (P) for korta stétar.
Pulskorningen péagér sé lange reglaget &r aktiverat.

Nar bearbetningen ar klar staller du hastighetsreglaget i lage
“OFF” (O).

Stang alltid av och koppla ur innan du tar bort
locket.

viktigt

Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller mala
kaffebonor eller gora strosocker till florsocker.
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sa har anvander du den mixern

1

Montera tatningsringen @ pé bladenheten @. Kontrollera
att ringen ar korrekt placerad. Lackage kan uppsta om
tatningsringen skadas eller sitts pa felaktigt.
Satt pa bladenheten @ i basen @®.
Skruva fast knivsatsen pé& bagaren och se till att knivsatsen
ar ordentligt atskruvad @. Se bilderna p& undersidan av
basen med foljande betydelse:

@ - last lage

@ - last lage
Mixern fungerar inte om den inte ar korrekt
monterad.
Lagg ingredienserna i bagaren.
Placera pafyliningslocket i bagarens lock och vrid medurs
@ for att lasa.
Placera mixern péa drivenheten och vrid medurs for att lasa
fast den @.
Apparaten fungerar inte om mixern inte ar
korrekt fastlast.
Valj en hastighet (titta pa diagrammet fér rekommenderad
hastighet) eller anvand pulskontrollen.
tips
Nar du gér majonnéas ska du lagga i alla ingredienserna
utom oljan i mixern. Ta bort locket till pafyliningshalet. Hall
dérefter sakta i oljan genom hélet i locket medan apparaten
ar igang.
Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer kan behdva
skrapas ned. Tillsatt mer vatska om blandningen &r svar att
bereda.
Iskrossning — anvand pulsen i korta stétar tills isen har
krossats till dGnskad konsistens.
Vi rekommenderar inte att kryddor bereds eftersom de kan
skada plastdelarna.
Apparaten fungerar inte om mixern sétts pa felaktigt.
Mixa torra ingredienser — skar i bitar, ta bort locket till
péfyliningshalet och slapp ned bitarna en och en medan
apparaten ar igang. Hall handen Gver dppningen. Resultatet
blir bast om du témmer apparaten med jamna mellanrum.
Anvand inte mixern som forvaringskérl. Hall den tom fére
och efter anvandning.
Mixa aldrig mer &n 1,5 liter - mindre for skummande vétskor
som milkshake.



tabell med rekommenderade hastigheter

verktyg/tillsats funktion rekommenderad |bearbetnings- | 2 mangder
hastighet tid *
Knivblad Allt-i-ett, kakmix 2 15-20 sek. 1,5Kg mjélvikt
Pajdeg — finférdela fettet i mjélet 1-2 10 sek. 340g mij6lvikt
Tillsatta vatten till pajdegen 10-20 sek.
Hacka fisk och magert kott 2 10-30 sek. 600g
Patéer och terriner 2 magert kott
Hacka gronsaker Puls 5-10 sek. 5009
Hacka notter 2 30-60 sek. 200g
Puréa mjuk frukt, tillagad frukt och grénsaker 2 10-30 sek. 1Kg
Saser, dressing och dip 2 2 minuter max | 800g
Knivblad med Kalla soppor Bodrja med hastighet| 30-60 sek. 1,5 liter
maxkapacitetsskiva 1 och 6ka till
Milkshake/smet hastighet 2 15-30 sek. 1 liter
Dubbel visp Aggvita 2 60-90 sek. 6 (200g)
Agg och socker till sockerkaka 2 4-5 min. 3 (1509)
Gradde 2 30 sek. 500 ml
Vispa upp matfett och socker 2 2 minuter max | 200g fett
200g socker
Degredskap Jéstdegar 2 60 sek. 1Kg totalvikt
Vetemjol 2 60 sek. 600g mjolvikt
Fullkornsmjdl 2 60 sek. 500g mjolvikt
Skivor - skivning/rivning | Fasta livsmedel sdsom motor, hard ost 1-2 -
Mijukare livsmedel sasom gurka, tomat 1-2 - ) .
Extrafin rivning Parmesanost, potatis for tyska potatisklimpar 2 - Fyll aldrig mer an
Pommes frites-skiva Strimlar potatis f6r tunna pommes frites och 2 - den ZKaD%CIte} som
ingredienser for grytor och dip (t.ex. gurka, anges pa skalen.
apple och paron).
Mixer Kalla vatskor och drycker 2 15-30 sek. 1,5 liter
Buljongbaserade soppor 2 30 sek. 1,2 liter
Soppor med mjélk 2 30 sek. 1 liter

RISK FOR BRANNSKADOR: | 3t alltid heta ingredienser svalna till rumstemperatur innan du mixar dem.
Miniskal och kniv Kott 2 20 sek. + puls | 200g magert kott

Hacka orter 2 30 sek. 159

Hacka notter 2 30 sek. 50g

Majonnéas 2 30 sek. 2 agg

300g oljia

Puréer 2 30 sek. 200g
Citruspress Mindre frukter, dvs. lime och citroner 1 - 1Kg

Storre frukter, dvs. apelsiner och grapefrukt
Kvarn Malning av manga olika kryddor 5 30-60 sek. 50 g

Malning av kaffebdnor 30 sek.

Hacka notter Puls 10 sek. 509

Bereda vitloksklyftor, farsk chili och farsk ingefara Puls 10 sek. 309

* Detta ar enbart vagledande uppgifter och varierar beroende pa exat recept och vilka ingredienser som bearbetas.
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anvanda tillsatserna

Se tabellen med rekommenderade hastigheter fér de enskilda
tillsatserna.

knivblad

Knivbladet &r det mangsidigaste av alla tillsatserna. Hur
lange du ska koéra maskinen beror pa vilken konsistens du
vill ha.
For grovre konsistenser anvander du pulsreglaget.
Knivbladet anvander du for att blanda till kakdeg och pajdeg,
hacka ratt och kokt kétt och raa och kokta gronsaker, hacka
notter, gbra pastejer och dipsaser, puréa soppor och gora
kex- och brédsmulor.
tips

® Skar livsmedel sdsom kott, brod och gronsaker i 2 cm
tarningar innan de kors.

® Bryt kex i bitar och sl&pp ner dem i matningsréret medan
maskinen gar.

® FOr pajdeg ska matfettet tas direkt ur kylen, skuret i 2 cm
tarningar.

® \ar noga med att inte arbeta degen for mycket.

@ degverktyg

Anvands for jastdegar.

® | 4gg de torra ingredienserna i skalen och héll ner vatska i
matartuben medan maskinen géar. Kor blandningen tills den
blir till en jamn elastisk degklump. Det tar ca 60 sekunder.

® Gor den andra knadningen for hand. Att gora den andra
knadningen i skélen &r inte att rekommendera, eftersom
matberedaren da kan bli ostadig.

maxkapacitetsskiva

Nar vétskor blandas i skalen maste maxkapacitetsskivan
anvandas med knivbladet. Det férhindrar lackor och
forbéttrar bladets hackformaga.

Séatt pa den borttagbara drivaxeln pa drivenheten.
Montera skalen péa drivenheten.

Montera knivbladet.

Tillsatt ingredienserna som ska kdras.

Montera skivan éver toppen pa bladet och kontrollera att
den vilar mot kanten inuti skdlen @. Tryck inte ned pa
skivan.

6 Satt pa locket och koppla pa.

O~ w2
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@0 dubbel visp (om s&dan medfsljer)

Anvand for latta blandningar som &ggvitor, gradde,
kondenserad mjoélk samt for att vispa 8gg och socker for
fettfria sockerkakor.

anvanda vispen

1 Satt pa den borttagbara drivaxeln pa drivenheten.

2 Montera skélen pa drivenheten.

3 Tryck in bada visparna @ ordentligt i drivenhen.

4 Montera vispen genom att vrida den forsiktigt tills den faller

ner éver drivaxeln.

Tillsatt ingredienserna.

6 Satt pa locket — kontrollera att drivaxelns évre ande hamnar
mitt i locket.

7 Sla pa.
viktigt

® Vispen ar inte avsedd for allt-i-ett-kakmix
eftersom sadan mix &r for tung. Vispen kommer
da att skadas. Anvind alltid knivbladet.

o

tips

® Du far bast resultat om &ggen har rumstemperatur.

® Se till att skal och vispar &r rena och fria fran fett innan du
vispar.
vispa upp matfett och socker

® [Or basta resultat ska matfettet fa mjukna i rumstemperatur
(20 °C) innan det vispas. ANVAND INTE matfett direkt
fran kylen, det kommer att skada vispen.

® Tyngre ingredienser som mjol och torkad frukt ska vandas
ned fér hand.

® Fyll inte p& mer an vad som anges som 2imikapacitet och lat
inte apparaten ga langre an den bearbetningstid som anges
i diagrammet 6ver rekommenderad hastighet.

skivnings/rivningsskivor

viindbara skivnings/rivningsskivor (9, @)

Anvand rivningssidan for ost, morétter, potatis och livsmedel
med liknande konsistens.

Anvand skivningskivan for ost, mordtter, potatis, vitkal,
gurka, zucchini, rédbetor och 16k.

skiva fér extrafin rivning @ (om sadan medféljer)
River parmesanost och potatis till raggmunk

pommes frites-skiva €9 (om sadan medféljer)
Strimlar potatis for tunna pommes frites och ingredienser for
grytor och dip (t.ex. gurka, &pple och paron).

anvanda skarskivorna

1 Satt pa den borttagbara drivaxeln pa drivenheten.

2 Montera skélen pa drivenheten.

3 Hall i handtaget i mitten och lagg skivan pa drivaxeln med
6nskad sida uppat ©.

4 Satt pa locket.

5 Lagg livsmedlen i matarroret.
V&lj vilken storlek matarrér du ska anvanda. | stéten finns ett
mindre matarrér for matning av enskilda eller tunna bitar.
Foér att anvanda det lilla matarrdret — satt den stdrre stoten i
matarroret.
For att anvanda det storre matarréret — tryck inop de bada
stotarna.



6 Sla pa matberedaren och tryck ner livsmedlen i jamn takt
med matarstaven — stoppa aldrig ner fingrarna i
matarroret.
tips

® Anvéand farska ingredienser.

® Skar inte i for smé bitar. Fyll storre delen av matarréret.
Alternativt, anvand det mindre matarroret.

® |ngredienserna ska placeras horisontellt ndr pommes frites-
skéraren anvands.

® Nar du skivar eller river: livsmedel som placeras upprétt @
blir kortare &n livsmedel som placeras horisontellt @.

® Det blir alltid lite skrap kvar pa skivan eller i skalen efter
bearbetningen.

@» miniskal och kniv (om s&dan medfdljer)

Anvand miniskalen for att hacka ortkryddor och kéra sma
méangder sasom kott, 16k, nétter, majonnés, gronsaker,
puréer, saser och barnmat.

@ miniblad
® miniskal

s& har anvander du miniskalen och
kniven

1 Satt pa den borttagbara drivaxeln pa drivenheten.

2 Montera skélen pa drivenheten.

3 Montera miniskalen Gver den Iostagbara drivaxeln —
kontrollera att de utskurna delarna motsvarar lasflikarna @
pa huvudskéalen.

Obs! Huvudskalens lock kan inte monteras om miniskalen
inte ar korrekt placerad.

4 Satt knivbladet pa drivaxeln @.

5 Tillsatt ingredienserna som ska koras.

6 Satt pa locket och koppla pa.

sdkerheten

® Ta aldrig bort locket forran knivbladet har stannat helt.

® Knivbladet & mycket vasst. Hantera det med férsiktighet.
viktigt

® Kor inte kryddor. Da kan plasten skadas.

® Kor inte harda livsmedel sésom kaffebonor, istarningar eller
choklad. D& kan bladet skadas.
tips

® Ortkryddor hackas bast om de &r rena och torra.

® Tillsatt alltid lite vatska vid mixning av tillagade ingredienser
till barnmat.

® Skar livsmedel sdsom kott, brod, gronsaker i 1-2 cm stora
tarningar innan de kors.

® Hall oljan i matarrdret for att géra majonnés.
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@ kvarn (om s&dan medfdljer)

®

Anvand kvarnen till att hacka torra ingredienser som t.ex.
nétter kaffebdnor och till att mala kryddor som t.ex.:-
svartpepparkorn, kardemummafrén, kumminfron,
korianderfron, fankalsfron, farsk ingeféra, vitloksklyftor och
farsk chili.

lock till kvarnen

® knivsats till kvarn

anvanda kvarnen.

1
2

Placera ingredienserna i knivsatsen (©).

Satt pa locket till kvarnen @ och vrid medurs tills det &r
fastiast @.

Placera kvarnen pé drivenheten och las fast den genom att
vrida den medurs ®.

V&lj en hastighet eller anvand pulsreglaget (P).

tips

For bast resultat nar du mal kryddor rekommenderar vi att
du inte mal mer &n 50 g &t gangen i kvarnen.

Hela kryddor behaller smaken mycket langre &n malda.
Darfor ar det bast att bara mala den méangd du behdver for
varje recept s att du bevarar smakerna.

For att kryddorna ska avge s& mycket smak och essentiella
oljor som majligt, bdr du rosta dem innan du mal dem.
Skar ingeféra i sma bitar innan du mal den.

For basta resultat bor du anvanda miniskélen nar du hackar
Orter.

@9 citruspress (om sédan medfolier)

Anvand citruspressen for att pressa juice fran citrusfrukter
(t.ex. apelsiner, citroner, lime och grapefrukt).

® kon
® sil

anvanda citruspressen

1
2
3

Satt pa den borttagbara drivaxeln pa drivenheten.

Montera skalen pa drivenheten.

Passa in silen i skalen — kontrollera att handtaget pa silen ar i
l&st l4ge, direkt ovanfor handtaget pa skalen @.

Sé&tt konen pa drivaxeln och vrid runt tills den har gatt hela
vagen ner @.

Skar frukten i halvor. Sl& sedan péa apparaten och tryck
frukten mot konen.

Citruspressen startar inte om silen inte dr korrekt
fastlast.

For bast resultat ska frukten forvaras och pressas i
rumstemperatur och rullas fér hand pa en arbetsbank innan
den pressas.

Flytta frukthalvan fran ena sidan till den andra under
pressningen for att fa ut all fruktsaften.

Om du pressar stora méngder juice ska du tdmma silen
regelbudet sa att fruktkott och kérnor inte ansamlar sig.



skdtsel och rengoring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur kontakten innan du

rengdr den.
® Hantera kniv och skarskivor forsiktigt - de ar
extremt vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta &r helt normalt.
Plasten skadas inte, och mat som du lagar senare paverkas

inte heller pa nagot sétt. Om du gnuggar med en trasa
doppad i vegetabilisk olja férsvinner missfargningen.

drivenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt. Kontrollera att

det inte finns nagra matrester nara lasmekanismen.

® Sénk inte ned nétenheten i vatten.

® | inda upp sladden i foérvaringsutrymmet pa strémdelens
baksida @®.

mixer
1 To6m bagaren och skruva loss knivsatsen genom att vrida
den till upplast lage E for att frigbra den. Ta sedan bort
knivenheten genom att trycka uppat fran undersidan.
Var forsiktig ndr du tar bort bladenheten fran basen.
Diska bagaren fér hand.
Ta ut och diska tatningsringen.
Vidrér inte de vassa bladen - borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skdlj sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i vatten.
5 Léat torka upp och ned.

A OON O

dubbel visp
® Ta loss visparna fran drivenheten genom att forsiktigt dra i
dem. Diska i varmt vatten med diskmedel.

® Torka av drivhuvudet med fuktig trasa och torka sedan torrt.

Doppa aldrig ner drivhuvudet i vatten.

kvarn

® Ta bort bladenheten fran behallaren genom att vrida den
moturs.

® Tvatta behallaren for hand.

® \/idror inte de vassa bladen - borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skdlj sedan noga under kranen.
Doppa inte bladenheten i vatten.

® | 4t torka upp och ned.

alla dvriga delar
® Diska for hand och torka.
® Alternativt kan de diskas i diskmaskinen.

komponenter
komponent som kan diskas
i diskmaskin

A

huvudskal, miniskal, lock, matare

knivblad, degverktyg

|6stagbar drivaxel

skivor

maxkapacitetsskiva

vispar
doppa inte drivhuvudet i vatten.

bagare, lock, pafyliningslock

knivsats och tatning for mixer

knivsats till kvarn

behallare till kvarn

RIS % |%x [ R |[R[Y[][X

spatel
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service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvanda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om ”"problemsékning” i bruksanvisningen eller
pa www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser vad géller garanti och
konsumentréattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska
eller om du upptécker fel ber vi dig att 1amna eller skicka
in den till ett godkant KENWOOD-servicecenter. For
aktuell information om narmaste godkanda KENWOOD-
servicecenter besok www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL
KASSERAS | ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV
OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER
ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Nar produktens livslangd &r éver far den inte sléangas i
hushallssoporna. Den kan 6verldamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterférséljare som ger
denna service.

Nér du avfallshanterar en hushéallsapparat pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for miljo och hélsa som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du méjliggér aven
atervinning av materialen vilket innebér en betydande besparing
av energi och tillgangar.



problemsdkning

Problem

Orsak

Losning

Matberedaren fungerar inte.

Ingen strom.

Skélen har inte satts pa pa natenheten
pa réatt satt.

Skélens lock ar inte last pa ratt satt.

Kontrollera att matberedaren &r
ansluten till strdmmen.

Kontrollera att skalen sitter ratt och
att handtaget sitter mot hdger sida.
Kontrollera att locket laser korrekt i
handtagsomradet.
Matberedaren fungerar inte

om skalen och locket siitts pa
felaktigt.

Den kompakta hackaren/kvarnen
fungerar inte.

Den kompakta hackaren/kvarnen ar inte
ordentligt fastlést.

Den kompakta hackaren/kvarnen ar réatt
monterad.

Den kompakta hackaren/kvarnen
fungerar inte om den inte sitter ratt i
forreglingen.

Kontrollera att bladenheten ar
tillrackligt hart paskruvad pa lock

till den kompakta hackaren/kvarnen.

Mixern fungerar inte.

Mixern &r inte Iast pa ratt satt.

Mixern ar inte korrekt monterad.

Mixern fungerar inte om den inte har
monterats korrekt pa laset.

Kontrollera att knivsatsen ar tillrdckligt
hart paskruvad i bagaren.

Apparaten gér stannar eller gar
ldngsamt under bearbetningen.

Overbelastningsskyddet aktiverat.

Drivenheten 6verbelastad eller dverhettad under

drift.
2imal kapacitet har dverskridits.

Stang av, dra ut kontakten och lat
apparaten svalna i cirka 15 minuter.

Titta p& hastighetsdiagrammet for
information om hur stora mangder som
kan bearbetas.

Mixern lacker fran bladenhetens bas.

Tatningsringen saknas.
Tatningsringen sitter inte ratt.
Téatningsringen skadad.

Se till att tatningsringen sitter ratt och
att den inte ar skadad.

Se "service och kundtjanst” om du
behdver en ny tatningsring.

Mixertatning saknas pa knivsatsen nar
den packas upp.

Tatningen ar formonterad pa knivsatsen.

Skruva loss b&garen och kontrollera

att tatningen ar monterad pa knivsatsen.
Se "service och kundtjanst” om du
behéver en ny tatningsring.

Verktygen/tillsatserna fungerar inte
som de ska.

Se tipsen i motsvarande avsnitt “Anvéanda tillsatsen”. Se till att tillsatserna har satts ihop

ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhet

Les naye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at du

kan sl& opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Dersom ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige grunner

erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-reparater.

Bladene og platene er veldig skarpe. Vaer forsiktig. Hold alltid i

fingergrepet overst, unna skjeerekanten, bade ved bruk og

rengjoring.

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.

lkke loft eller beer prosessoren i handtaket. Det kan knekke og fore til

skader.

Ta alltid ut kniven fer du teammer bollen.

Hold hender og verktay unna prosessorbollen og mosebegeret mens

strammen er koblet til.

Sla av strommen og ta stepselet ut av kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler;

O nar den ikke er i bruk;

o fer rengjaring.

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i pafyllingstrakten. Bruk

alltid stapperne som falger med maskinen.

Ikke sett knivenheten pa stromenheten uten at mikserglasset

eller den kompakte hakkeren/kvernen sitter pa.

For du fierner lokket fra bollen eller hurtigmikseren eller den kompakte

hakkeren/kvernen fra streamenheten:-

o sl& av maskinen;

o vente til ekstrautstyret/stalkniven har stoppet helt opp;

o veer ngye med & ikke skru las mikserglasset eller den kompakte
hakkeren/kvernen fra knivenheten.

Start aldri maskinen ved a vri pa lokket. Bruk av/pa-bryteren.

Dette apparatet blir odelagt og kan fore til skader hvis

ldasemekanismen blir utsatt for stort press.

Alltid koble fra matprosessoren nar den ikke er i bruk.

Bruk kun originalt ekstrautstyr.

lkke ga fra hurtigmikseren nar den er i bruk.

Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert: se Service og

kundetjeneste.

La aldri stramenheten, ledningen eller stopselet bli vatt.

La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller arbeidsbenken, eller

ligge inntil varme overflater.
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Ikke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabellen over anbefalt
hastighet.

Barn méa ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den tilherende
ledningen utenfor barns rekkevidde.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt
tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de forstar farene det
innebeerer.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

Feil bruk av prosessoren/moseren kan fore til skader.

Maksimum kapasitet er basert pa tilboeheret som bruker mest strom. Annet
tilbehor bruker kanskje mindre strom.

Se i den relevante delen under Bruke festene for ytterligere
sikkerhetsadvarsler for hvert feste.

sikkerhet for hurtigmikser

@ Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
SKALDEFARE: \/arme ingredienser ma kjoles ned til romtemperatur for
du har dem i mikserglasset eller mikser dem.

Veer alltid forsiktig nar du handterer knivenheten, og unnga a berore
skjeerekanten péa kniven nar du rengjer.

Hurtigmikseren ma alltid brukes med lokket pasatt.

Mikserglasset ma kun brukes med medfelgende knivenhet.

Du ma aldri kjgre moseren nar den er tom.

For & serge for lang levetid for moseren, kjerer du den aldri i mer enn 60
sekunder.

Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som har stivnet til
en klump i fryseren. Bryt den opp for den tilsettes mikserglasset.

Bland aldri mer enn opp til maksimalt niva — 1,5 liter.
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sikkerhet for skjaere-/riveplater

Aldri fjern lokket for skjaereplaten har stanset helt.
Vaer forsiktig med skjaereplatene - de er veldig skarpe
Ikke overfyll bollen: du ma ikke overskride maksimalt
kapasitetsniva som er merket pa bollen.

sikkerhet for minibolle og kniv
Fern aldri lokket for knivbladet har stanset helt.
Knivbladet er veldig skarpt — veer alltid forsktig nar du handterer det.

sikkerhet for kompakt hakker/kvern

Sett aldri knivenheten i maskinen uten at lokket er montert.

lkke skru av lokket mens den kompakte hakkeren/kvernen sitter pa
maskinen.

lkke bergr de skarpe knivene, og hold barn unna knivenheten.

lkke fiern den kompakte hakkeren/kvernen for knivbladene har stanset
helt.

Sikre at den kompakte hakkeren/kvernen varer lengst mulig ved & aldri
kiore den kontinuerlig i mer enn 60 sekunder. Sla av sa snart du har
oppnadd riktig konsistens.

Maskinen fungerer ikke hvis den kompakte hakkeren/kvernen ikke sitter
riktig pa.

lkke prosesser gurkemeierot i den kompakte hakkeren/kvernen da disse
rottene er for harde og kan skade knivbladene.

lkke mal varme ingredienser i kvernen. La dem avkjole seq til
romtemperatur for du maler dem.

for du setter i stopselet de|er
Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med
det som stér pa undersiden av apparatet. foodprocessor

Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt
med naeringsmidler.

@ stremenhet
@ avtagbar drivaksel

@ bolle
for forste gangs bruk @ lokk
Fjern plastikkdekslene fra knivbladet. Bladene er veldig ® matetrakt
skarpe, sa veer forsiktig. Disse dekslene bor kastes da ® stappere
de kun skal beskytte bladet under produksjon og transport. @ sikkerhetslaser
For vask av delene ser du Vedlikehold og rengjering hastighetskontroll/pulsfunksjon

® ledningsvikler (oak)

mikser

pafylingslokk
@ lokk

@ mikserglass
@ tetningsring
knivenhet
® base
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A — standardtiloehor

knivblad

@ elter

maks-kapasitetplate

tykk skjeereplate/grov skjeereplate

B — ekstra tilbehgr

lkke alt tilbeheret som er nevnt ovenfor felger med din
maskinmodell. Tilbeher avhenger av modellen du har. Hvis
du vil ha mer informasjon eller bestille mer tilbeher, kan du se
delen «service og kundetjeneste».

dobbel visp (hvis den felger med)

plate for tynne skiver/finriving (hvis den felger med)
ekstra fin riveplate (hvis den felger med)

pommes frites-plate (hvis den felger med)
minibolle og blad (hvis den folger med)

kvern (hvis den felger med)

sitruspresse (hvis den folger med)

SISISISISISS)

bruk av foodprocessoren

e

Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten @.

2 Sett bollen pa drivenheten. Plasser handtaket mot hoyre
side og vri framover @ til det lases fast.

3 Fest ekstrautstyr over bollens drivaksel.

® Sett alltid bollen og festet pa plass pa prosessoren for du
legger til ingredienser.

4 Fest lokket og serg for at toppen av drivakselen/verktoyet
festes i midten av lokket @.

® Prosessoren vil ikke fungere hvis bollen eller
lokket ikke er festet skikkelig i sperrelasen.
Kontroller at pafyllingstrakten og bollehandtaket
er plassert pa hoyre side.

5 Sett i stopselet. Velg ett av felgende alternativer:

Hastighetsstyring — velg hastigheten du ensker manuelt (se

oversikten over anbefalte hastigheter).

Puls - bruk puls (P) i korte tidsrom. Pulsen er i drift s& lenge

kontrollskiven holdes i stillingen.

6 Nar du er ferdig med bearbidingen, sla hastighetsregulatoren

pa null (‘O’).

® SI3 alltid av apparatet og dra ut kontakten for du
fjerner lokket.
viktig

® Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller maling av
kaffebenner, eller til knusing av grovt sukker til strasukker
(farin).
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slik bruker du hurtigmikseren

1

Sett tetningsringen @ inn i knivenheten @ — pass pa at
tetningsringen sitter pé korrekt plass. Det vil oppsta
lekkasje dersom forseglingen er skadet eller feil
pasatt.
Sett pa knivenheten @ i basen ©®.
Skru knivinnsatsen fast pa glasset — se til at knivinnsatsen er
skrudd godt til @ . Se illustrasjonen pa undersiden av basen
som felger:

@ - ulast posisjon

@ - last posisjon
Moseren vil ikke fungere hvis den ikke er riktig
festet.
Ha ingrediensene i mikserglasset.
Sett pafyllingslokket pa lokket og sett s& lokket pa
mikserglasset og vri medsols @ for & lase det pa plass.
Plasser hurtigmikseren pé el-enheten og vri medsols @ slik
at den lases pa plass.
Apparatet fungerer ikke hvis hurtigmikseren er
feil montert pa sikkerhetssperren.
Velg en hastighet (se anbefalt hastight p& diagrammet) eller
bruk pulsekontrollen.
tips
Nér du lager majones, legger du alle ingrediensene unntatt
olien i moseren. Fjern traktdekselet. Mens apparatet kjorer
heller du oljen sakte gjennom hullet i lokket
Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, mé kanskje skrapes
ned. Hvis blandingen er vanskelig & prosessere, skal du
tilsette mer vaeske.
Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til du har fatt
onsket konsistens.
Det anbefales ikke a prosessere krydder, da de kan skade
plastdelene.
Apparatet vil ikke fungere hvis moseren er plassert feil.
Nar du skal blande terre ingredienser, skjeerer du dem i
biter, fierner traktdekselet og mens apparatet kjorer, legger
du i én og én bit. Hold handen over apningen. For best
resultat temmer du den jevnlig.
Hurtigmikseren egner seg ikke til oppbevaring. Den skal
derfor alltid veere tom nér den ikke er i bruk.
Ha aldri mer enn 1,5 liter vaeske i hurtigmikseren. Maks.
mengde er noe mindre for luftige veeskeblandinger, som
milkshake.



tabell over anbefalt hastighet

Verktoy/tilbehor Funksjon Anbefalt Behandlings- | Maksimums-
hastighet tid * kapasitet
Knivblad Alt-i-ett-kakemiks 2 15-20 sek. 1,5 kg melvekt
Butterdeig — smuldre smer i mel 1-2 10 sek. 340g melvekt
Tilsette vann for & binde ingrediensene til butterdeig 10-20 sek.
Skjeere opp fisk og magert kjott 2 10-30 sek. 600g
Posteier og terriner maks magert
storfekjott
Skjeere opp grennsaker Puls 5-10 sek. 500g
Hakke notter 2 30-60 sek. 200g
Mose myk frukt, kokt frukt og grennsaker 2 10-30 sek. 1 kg
Sauser, dressing og dipper 2 maks. 2 min. | 800g
Knivblad med Kalde supper Start med 30-60 sek. 1,5 liter
maks-kapasitetsplate hastighet 1 og
Milkshaker/rare ok til 2 15-30 sek. 1 liter
Dobbel visp Eggehviter 2 60-90 sek. 6 (200g)
Egg og sukker til sukkerbrod 2 4-5 min. 3 (1509g)
Flote 2 30 sek. 500 ml
Rare fett og sukker hvitt 2 maks. 2 min. | 200g fett
200g sukker
Deigkrok Gjeerdeig 2 60 sek. 1 kg totalvekt
Loffmel 2 60 sek. 600g melvekt
Grovbradmel 2 60 sek. 500g melvekt
Plater - skjeere/strimle | Faste matvarer som gulretter, hard ost 1-2 -
Mykere mat som agurker, tomater 1-2 - Ikke fyll over
Ekstra fin rasp Parmesanost, poteter til raspeballer 2 - maksimal kapasitet
Pommes frites-plate Kutter poteter til tynne pommes frites og 2 - som er merket av
ingredienser til gryteretter og dipper (f.eks. agurk, pa bollen
eple og peere).
Mikser Kalde veesker og drikkevarer 2 15-30 sek. 1,5 liter
Kraftbaserte supper 2 30 sek. 1,2 liter
Supper med melk 2 30 sek. 1 liter
SKALDEFARE: \arme ingredienser ma avkjgles til romtemperatur for miksing.
Minibolle og kniv Kjott 2 20 sek. + Puls | 200g magert
storfekjott
Hakke opp urter 2 30 sek. 159
Hakke notter 2 30 sek. 50g
Majones 2 30 sek. 2 egg
300g olie
Pureer 2 30 sek. 200g
Sitruspresse Mindre varer, f.eks. lime og sitron 1 - 1 kg
Sterre frukt som appelsiner og grapefrukt
Kvern Male en rekke krydder o 30-60 sek. 5049
Male kaffebanner 30 sek.
Hakke netter Puls 10 sek. 50g
Prosessere hvitlokklefter, fersk chili og fersk Puls 10 sek. 30g

ingefeerrot

* Dette er kun til veiledning og vil variere avhengig av neyaktig oppskrift og ingrediensene som behandles.
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bruke ekstrautstyret

Se i tabellen over anbefalt hastighet for hvert ekstrautstyr.

knivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt ekstrautstyret.
Lengden pé behandlingstiden avgjer konsistensen som
oppnas.
For grovere konsistens bruker du pulskontrollen.
Bruk knivbladet til & lage kaker og bakverk, kutte ratt
og tilberedt kjott, grennsaker, netter, paté, dipper, lage
purésupper og til & lage smuler av kjeks og brad.
tips

® Skjeer opp matvarer som kjett, bred og grennsaker i
terninger p& omtrent 2 cm fer behandling.

® Kijeks kan brytes i biter og tilsettes i pafyllingstrakten mens
maskinen kjorer.

® Nar du lager bakverk bruker du fett rett fra kjoleskapet som
er skaret i terninger pa 2 cm.

® Pass pa a ikke overbehandle dem.

@ elter

Bruk til gjeerdeigblandinger.

® Plasser de tarre ingrediensene i bollen og tilsett veesken i
pafylingstrakten mens maskinen er i gang. Behandle til en
jevn elastisk deigklump, noe som tar 60 sekunder.

® Elte pa nytt for hand. Det anbefales ikke at du elter pa nytt i
bollen siden det kan fere til at prosessoren blir ustabil.

maks.-kapasitetsplate

Mens du mikser vaesker i bollen ma maks.-kapasitetsplaten

brukes sammen med knivbladet. Den forhindrer lekkasjer og

forbedrer bladets skjeereytelse.

Sett den avtagbare drivakselen pa streamenheten.

Sett bollen pa el-enheten.

Fest knivbladet.

Tilsett ingredienser som skal behandles.

Sett maks.-kapasitetsplaten over toppen av bladet. Pass
pa at den sitter pa kanten inne i bollen @. Ikke skyv
nedover pa kapasitetsplaten.

6 Fest lokket og sla pa.

O~ w2

@0 dobbel visp (hvis den felger med)

Bruk til lette blandinger som eggehviter, kremflate,
kondensert melk og til & vispe egg og sukker til kakebunner
uten fett.

bruke vispen

Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten.

Sett bollen pa el-enheten.

Skyv hver visp @ trygt inn i drivhodet.

Fest vispen forsiktig ved & vri den til den faller over

drivakselen.

Tilsett ingrediensene.

6 Fest lokket og serg for at enden péa skaftet fester seg i
midten av lokket.

7 Sla pa.

A ON =

]
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viktig

® Vispen er ikke egnet til & lage alt-i-ett-
kakemikser, da disse er for tunge og vil skade
den. Bruk alltid knivbladet.
tips

® Du oppnar best mulig resultater nar eggene oppbevares i
romtemperatur.

® Sorg for at bollen og vispene er rene og fettfrie for visping.

rore fett og sukker hvitt

® For best mulig resultat ber fettet myknes i romtemperatur
(20°C) fer reringen. IKKE bruk fett rett fra
kjoleskapet da dette vil skade vispen.

® Tyngre ingredienser som mel og terket frukt ber vendes inn
for hand.

® |kke overskrid maksimalkapasiteten eller behandlingstiden
som er oppgitt i oversikten over anbefalte hastigheter.

skjeere-/strimleplater

reversibel skjzere-/strimleplate (9, @

Bruk strimlesiden til ost, gulretter, poteter og mat med
lignende konsistens.

Bruk skjeeresiden til ost, gulretter, poteter, kal, agurk,
squash, beter og lok.

ekstra fin raspeplate @) (hvis den folger med)
Rasper parmesanost og poteter til tyske raspeballer.

pommes frites-plate @9 (hvis den folger med)
Kutter poteter til tynne pommes frites og ingredienser til
gryteretter og dipper (f.eks. agurk, eple og peere).

bruke skjeereplatene

Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten.

2 Sett bollen pa el-enheten.

3 Hold i midtgrepet og plasser platen pa drivakselen med
passende side overst @.

4 Sett pa lokket.

5 Legg maten i pafyllingstrakten.
Velg hvilken sterrelse pa pafyllingstrakten som du vil bruke.
Stapperen inneholder en mindre pafyllingstrakt til behandling
av individuelle matvarer eller tynne ingredienser.
For & bruke den lille pafyllingstrakten fester du den ferst den
store stapperen inni pafyllingstrakten.
For & bruke den store pafyllingstrakten bruker du begge
stapperne sammen.

6 Sla pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri

plasser fingrene i pafyllingstrakten.

-

tips

® Bruk ferske ingredienser

® |kke skjaer maten i for sma biter. Fyll traktens bredde ganske
full. Dette hindrer maten i & gli sidelengs under behandling.
Alternativt bruker du den lille pafyllingstrakten.

® \ed bruk av pommes frites-skiven méa du plassere
ingrediensene horisontalt.

® \ed skjoring i skiver og rasping: mat som plasseres pa
hoykant @ kommer ut kortere enn mat som plasseres
vannrett @

® Det vil alltid veere en liten mengde mat som gar til spille pa
platen eller i bollen etter behandling.



minibolle og kniv (hvis den felger med)

Bruk miniprosessorbollen til & hakke urter og behandle sméa
mengder ingredienser, f.eks. kjott, lok, netter, majones,
grennsaker, pureer, sauser og babymat.

@ miniblad
® minibolle

slik bruker du minibollen og kniven

1 Sett den avtagbare drivakselen pa stramenheten.

2 Sett bollen pa el-enheten.

3 Sett pa minibollen over drivakselen og pass pa at hullene
passer over plasseringsflikene @ pa hovedbollen.
Merk: Lokket til hovedbollen kan ikke settes péa hvis
minibollen ikke sitter riktig pa.

4 Plasser knivbladet over drivakselen @.

5 Tilsett ingredienser som skal behandles.

6 Fest lokket og sla pa.

sikkerhet

® Aldri fiern lokket for knivbladet har stoppet helt.

® Knivbladet er veldig skarpt. Veer alltid forsiktig nar du
handterer det.
viktig

® |kke behandle krydder da de kan skade plasten.

® |kke behandle matvarer som kaffebenner, isbiter eller
sjokolade da de kan skade bladet.
tips

® Urter hakkes best nar de er rene og terre.

® Tilsett alltid litt vaeske nar du blander kokte ingredienser for &
lage babymat.

® Skjeer opp matvarer som kjett, brod og grennsaker i
terninger pa omtrent 1-2 cm fer behandling.

® Nar du lager majones, tilsetter du olje i pafyllingstrakten.

@ kvern (hvis den felger med)

Bruk kvernen til & male terre ingredienser, for eksempel
notter eller kaffebanner og til & male krydder som for
eksempel:-

svarte pepperkorn, kardemommefrg, spisskuminfra,
korianderfra, fennikelfra, fersk ingefeerrot, hvitlokfedd og
fersk chili.

@ kvern lokk
(® knivinnsats til kvern

bruke kvernen

1 Legg ingrediensene i knivinnsatsen ®©.

2 Sett pa lokket @ og vri det med klokken for & lase det pa
plass @.

3 Sett kvernen pa driveneheten og drei med urviserne for &
lase den pa plass @.

4 Velg hastighet eller bruk puls (P).
tips

® [For best mulig ytelse ved prosessering av krydder anbefaler
vi at du ikke prosesserer mer enn 50 g av gangen i den
kompakte hakkeren/kvernen.

® Hele krydder beholder smaken mye lenger enn malt krydder,
sa det er best & male en liten mengde om gangen for &
bevare smaken.
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® For at hele krydder skal avgi mest mulig smak og eteriske
oljer, ber de ristes for de males.

® Skjeer ingefeer opp i smé biter for prosessering.

® Det anbefales & bruke minibollen for & fa det beste resultatet
nar du hakker urter.

@9 sitruspresse (hvis den felger med)

Bruk sitruspressen til & klemme ut saften fra sitrusfrukter
(f.eks. appelsiner, sitroner, lime og grapefrukt).

@ presse
® sil

bruke sitruspressen

1 Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten.

2 Sett bollen pé el-enheten.

3 Fest silen i bollen og serg for at silh&ndtaket er Iast i posisjon
direkte over bolleh&ndtaket @.

4 Plasser pressen over drivakselen og vri den til den faller helt
ned @.

5 Skjeer frukten i to. Deretter slar du pa og presser frukten ned
i pressen.

® Sitruspressen vil ikke fungere hvis silen ikke er
last skikkelig.

® For best mulig resultater oppbevarer og presser du frukten
i romtemperatur og handruller den pé en benkeplate for
pressing.

® For & bidra til saftutvinningen beveger du frukten fra side til
side nar du presser den.

® Nar du lager saft av store mengder frukt, temmer du silen
jevnlig for & hindre at det bygger seg opp fruktkjett og fre.

rengjering og vedlikehold

® 35|34 alltid av maskinen og trekk ut stepselet fer rengjering.

® Handter stalkniven og skjzereskivene med
forsiktighet - de er svaert skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av plastmaterialet.
Dette er helt normalt og skader ikke plasten. Det pavirker
heller ikke smaken pa maten. Fjern misfarging med en klut
fuktet i vegetabilsk olje.

stromenhet

® Tork av med en fuktig klut, og deretter med en torr klut.
Péase at det ikke er matrester i eller rundt sikkerhetslasen.

® |kke legg motordelen i vann.

® Oppbevar overfladig ledning i oppbevaringsrommet bak pa
stromenheten @®.

hurtigmikser
1 Tem muggen, skru av bladenheten ved & vri til opplast
posisjon g for & frigjere. Fjern deretter knivenheten ved &
skyve nedenfra.
Veer forsiktig nér du fierner bladenheten.
Vask mikserglasset for hand.
Ta ut og vask tetningsringen.
Ikke berer de skarpe bladene. Berst knivene rene med varmt
sépevann. Ikke legg knivenheten i vann.
5 La den sta og terke opp ned.
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dobbel visping
® Koble redskapene fra driverhodet ved & forsiktig dra dem
los. Vask i varmt s&pevann.

® Tork av drivhodet med en fuktig klut, og deretter med en torr

kiut. Drivhodet ma ikke legges i vann.

kvern

® Ta knivinnsatsen ut av beholderen ved & dreie det mot
urviserne.

® Vask beholderen for hand.

® |kke ta pa de skarpe bladene - berst dem rene i varmt
s@pevann og skyll dem deretter godt under kranen. lkke
legg knivenheten i vann.

® | a den teorke opp-ned.

alle andre deler

® Vask delene for hand, og terk av.
® Alternativt kan de vaskes i oppvaskmaskin.

gjenstand som
Gjenstand er egnet til
oppvaskmaskinen

hovedbolle, lokk til minibolle, skyver v
knivblader, deigkrok (4
avtakbar drivaksel v

skiver v
maks.-kapasitetsplate (4
vispredskap v

lkke dypp vispinnsatsen i vann

mikserglasset, lokk, pafyllingslokk, v
bladenhet og forsegling til mikser X
knivinnsats til kvern X
beholder til kvern v
slikkepott v

service og kundetjeneste

® Hyis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «feilsekingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fer du kontakter oss for hjelp.

® \ennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angéende eksisterende garanti-
og forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du
finner defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et
autorisert KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-
servicesenter er, pa www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | agetiKina.
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VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING
AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET
OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM
AVFALL (WEEE)

P4 slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig
avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller

til en forhandler som tilbyr tienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas mulige negative
konsekvenser for milig og helse som oppstar som en felge
av feil avhending, og gjer at de forskjellige materialene kan
gienvinnes. Dermed blir det betydelige besparelser pa energi
og ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.



feilsokingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Prosessoren fungerer ikke.

Ikke strem.

Bollen er ikke festet riktig til stramenheten.

Bollelokket er ikke last riktig.

Sjekk at stepselet pa prosessoren
sitter i kontakten.

Kontroller at bollen er riktig plassert
og at handtaket vender mot hayre.
Kontroller at lokklasen er riktig
plassert i handtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere
hvis ikke bollen og lokket sitter
som de skal.

Kompakt hakker/kvern fungerer ikke.

Kompakt hakker/kvern ikke satt ordentlig
pé enheten.

Kompakt hakker/kvern ikke satt sammen
korrekt.

Den kompakte hakkeren/kvernen
fungerer ikke hvis den ikke er satt
riktig inn i lasemekanismen.
Sjekk at knivenheten er strammet
helt til pa lokket til den kompakte
hakkeren/kvernen.

Hurtigmikser vil ikke fungere.

Hurtigmikser er ikke last riktig.

Hurtigmikser er ikke montert riktig.

Hurtigmikseren fungerer ikke slik den
skal hvis alt ikke er last fast slik det
skal.

Kontroller at bladenheten er helt
strammet i mikserglasset.

Prosessoren stanser eller begynner & sakke
farten under behandlingen.

Overbelastningsbeskyttelse i bruk.
Prosessoren ble overbelastet eller
overopphetet under bruk.

Maksimal kapasitet overskredet.

Sla av, trekk ut kontakten og la
maskinen avkjole seg i ca. 15
minutter.

Se oversikten over anbefalte
hastigheter for maksimal kapasitet for
behandling.

Hurtigmikseren lekker nederst pa knivenheten.

Tetningsringen er borte.
Tetningsringen er feil satt pa
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at forseglingen er satt riktig pa
og ikke er skadet.

For & fa en ny forsegling ser du
‘Service og kundetjeneste’.

Mikserforsegling mangler fra bladenhet nar
den tas ut av emballasjen.

Forseglingen pakkes ferdigmontert pa
bladenheten.

Skru av begeret og sjekk at
forseglingen sitter pa bladenheten.
For & fa en ny forsegling ser du
‘Service og kundetjeneste’.

Redskapet/tiloeheret fungerer darlig.

Se tipsene i relevant del under “Bruke tilbeheret”. Sjekk at tilbeheret er satt

sammen riktig.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

turvallisuus

® | ue ndma ohjeet huolella ja sailyta ne mydbhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyisté vaihdettava. Vaihtotydn
saa tehda Kenwood tai Kenwood valtuuttama huoltoliike.

® Terat ja levyt ovat hyvin teravia. Kasittele niita varovasti. Kun
kasittelet tai puhdistat, tartu aina ylaosan kohtaan, joka on
kaukana leikkuuterasta.

e ALA kisittele kuumia ainesosia.

e Al4 nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi sérkya, jolloin
voi aiheutua onnettomuus.

® |rrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon siséllén astiaan.

® Pida kadet ja keittiovalineet poissa yleiskoneen kulhosta ja tehosekoittimen
astiasta, kun yleiskoneen pistoke on pistorasiassa.

o Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke pistorasiasta:-
O ennen osien asentamista tai irrottamista;
O kun laite ei ole kaytdssa;
© ennen puhdistusta.

e Ala koskaan paina ruokaa syottdsuppiloon sormien avulla. Syota ainekset
laitteen mukana toimitetun painimen avulla.

e Ala kiinnita teraasetelmaa moottoriyksikkon, jos astia tai
pienoisleikkuri ei ole paikallaan.

® Ennen kannen irrottamista kulhosta tai tehosekoittimen irrottamista
moottoriyksikosta:-
O kytke virta pois;
O odota, kunnes levy/tera on pysahtynyt kokonaan;
O ala irrota tehosekoittimen astiaa tai pienoisleikkuria teraasetelmasta.

o Ald pydrita kayttolaitetta kannen avulla, vaan kéyta aina on/off-kytkinta.

e Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa henkilévahingon, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan suuri voima.

¢ Kun monitoimikonetta ei kdytetd, irrota sen pistoke
sahkopistorasiasta.

® Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

e Al4 koskaan jaté laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.

e Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai korjattavaksi.
Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

e Ala kastele virtayksikk6a, sahkojohtoa tai pistoketta.

® Varo, ettei virtajohto roiku podydan tai tydtason reunan alla tai kosketa
kuumiin pintoihin.

® Ala ylitd nopeussuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.

® | apsia tulee pitaa silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
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Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen virtajohto poissa
lasten ulottuvilta.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu kayttamaan niita turvallisesti
ja he ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon. Kenwood-
yhtio ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita ohjeita
ei ole noudatettu.

Yleiskoneen vaarinkayttod voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Suurin kuormitus méaaraytyy eniten virtaa kuluttavan varusteen mukaan.
Muut varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.

Varusteiden turvallisesta kayttamisesta on lisatietoja varusteiden
kayttaminen -kohdassa.

tehosekoitin ja turvallisuus

ALA kisittele kuumia ainesosia.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesosien on annettava jaahtya
huoneenlampoisiksi ennen kulhoon asettamista tai sekoittamista.
Kasittele teria varovaisesti. Valta koskettamasta terien reunoja
puhdistaessasi niita.
Kayta tehosekoitinta vain kannen ollessa paikoillaan.
Kayta kannussa vain laitteen mukana toimitettuja teria.
Ala koskaan kayta tehosekoitinta sen ollessa tyhja.
Voit pidentaa tehosekoittimen ikaa kayttamalla sita korkeintaan 60 sekuntia
kerrallaan.
Valmistaessasi smoothieta ala aseta tehosekoittimeen kimpaleeksi
jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden asettamista kannuun.
Sekoita kerrallaan enintdan 1,5 litraa, joka on merkitty suurimmaksi
maaraksi.
viipalointi-/raastamislevy ja turvallisuus
Ala poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan pysahtynyt.
Kasittele levyja varoen - ne ovat hyvin teravia.
Al3a tiyta kulhoa liikaa. Ala ylita kulhoon merkitty3d ylimman
tason merkkia.

pienoiskulhon ja terdn turvallisuus
Ala poista kantta, ennen kuin tera on pysahtynyt kokonaan.
Tera on erittain terava. Kasittele sita varovasti.
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pienoisleikkuri ja turvallisuus

Al& koskaan kiinnita terdosaa koneeseen ilman hienonnusastiaa.

Al4 irrota astiaa, jos laitteeseen on kiinnitetty pienoisleikkuri.

Al& koske teravia teria. Ala paasta lapsia terdosan lahettyville.

Al poista pienoisleikkuria, ennen kuin terat ovat pysahtyneet kokonaan.
Voit pidentaa pienoisleikkurin ikaa kayttamalla sita korkeintaan 60 sekuntia

kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi sakeus on saavutettu.

Laite ei toimi, jos pienoisleikkuri ei ole kunnolla paikoillaan.

e Ala jauha kurkumajuurta pienoisleikkurissa, silld se on liian kovaa ja voi

vahingoittaa teria.

e Al3 kasittele kuumia aineosia. Anna niiden jadhtya huoneenlampaisiksi

ennen kasittelemista myllyssa.

ennen liittdmista verkkovirtaan
® \armista, etta koneen pohjassa esitetty jannite vastaa
kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttad EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

ennen kuin kdytat laitetta ensimmaista kertaa
Poista teran muovisuojukset. Terat ovat erittédin teravia,
joten toimi varovasti. Tama suojukset on heitettava
pois, silla niiden tehtdva on vain suojata terédd valmistuksen ja
kuljetuksen ajan.

2 Pese osat Hoito ja puhdistus -kohdassa kuvatulla tavalla.

-

selite
monitoimikone

@ virtayksikko

@ irrotettava pydrityskappale
® kuho

@ kansi

® systtosuppilo

® painimet

@ turvalukitukset

nopeuskytkin ja sykayspainike
@® Vvirtajohdon lokero (takana)

tehosekoitin

tayttokansi
@ kansi

@ kannu

@ tiivisterengas
(@ terayksikkod
® jalusta

A - vakiovarusteet

hienonnustera

@ taikinan sekoitin

suurikapasiteettinen levy

paksu viipalointilevy / karkea raastamislevy

B - lisdvarusteet

Monitoimikoneesi mukana ei ole toimitettu kaikkia alla lueteltuja
varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin mukaan. Lisé&tietoja

on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa. Sielld kerrotaan myds
lisévarusteiden tilaamisesta.

@) kaksoisvispild (jos mukana)

@) ohueksiviipalomis-/hienoksiraastamislevy (jos mukana)
@ erittain hieno raastamislevy (jos mukana)

@ ranskanperunalevy (jos mukana)

@ pienoiskulho ja teré (jos mukana)

@ jauhatusmylly (jos mukana)

@ sitruspuserrin (jos mukana)

monitoimikoneen kaytto

—_

Kiinnita irrotettava akseli virtayksikkéd @.

2 Kiinnitéd kulho moottoriosaan. Aseta kahva kohti oikeaa
puolta ja kadnna eteenpain @, kunnes se lukittuu.

3 Kiinnita laite kulhon akselin paalle.

® Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen yleiskoneeseen ennen
aineosien lisdamista.

4 Aseta kansi paikoilleen. Varmista, etta kayttdakselin/valineen
yldosa tulee kannen keskelle @.

® Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei ole
kunnolla paikallaan. Tarkista, etta syottoputki ja
kulhon kahva ovat oikealla puolella.

5 Tydnna pistoke pistorasiaan. Valitse jokin seuraavista
vaihtoehdoista: -
Nopeudensaatd: tarvittava nopeus valitaan kasin (lisatietoja
on nopeussuosituskaaviossa).
Sykays (P) tuottaa lyhyita sekoitusjaksoja. Sykays toimii, kun
sadadinta pidetaan tassa asennossa.

6 Kaanna nopeussaadin lopuksi OFF-asentoon (O).

® Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina

ennen kannen irrottamista.

tarkeaa
® Monitoimikoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuja tai
hienontaa palasokeria.



tehosekoittimen kayttaminen

1

Sovita tiivisterengas @3 terayksikkoon @@. Varmista, ettd
tiiviste on oikein paikoillaan. Jos tiiviste on vaurioitunut
tai huonosti paikoillaan, laite vuotaa.

Kiinnita terdyksikké @3 jalustaan @.

Kierra terdasetelma kiinni astiaan. Varmista, etta
terdasetelma on kunnolla kiristetty @. Lisatietoja on jalustan
pohjassa:

@ - avatussa asennossa
e - suljetussa asennossa

Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu vaarin.
Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

Kiinnita tayttokorkki kanteen. Aseta kansi kannuun ja lukitse
se kiertamalla mystapaivaan @.

Aseta tehosekoitin moottoriyksikkdon ja lukitse kédantamalla
myotapaivasn @.

Laite ei toimi, jos tehosekoitinastia ei ole
kunnolla paikallaan.

Valitse nopeus (lisdtietoja on nopeussuositustaulukossa) tai
kayta sykayssaadinta.

vihjeita

Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat dljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen. Irrota syottokansi. Kun laite on
toiminnassa, kaada dljy hitaasti kannen aukon l&pi.

Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja dippikastikkeet, on
ehka kaavittava lastalla. Jos seos on liian paksua, liséa
nestetta.

Jaan murskaaminen: kayté lyhyité sykayksia, kunnes
jadmurska on haluamasi kaltaista.

Mausteiden kasittelemista ei suositella, silla ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Laite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole kunnolla paikoillaan.
Voit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset poistamalla
sy6ttékannen ja pudottamalla palaset yksi kerrallaan laitteen
kaydessa. Pida katesi aukon paalla. Tyhjenna saanndllisesti
parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi.

Ala kayta tehosekoitinta séilytysastiana. Séilyta se tyhjillaan.
Ala koskaan sekoita suurempaa maaraa kuin 1,5 litraa -
vaahtoavien nesteiden, esim. pirteld, maara on pienempi.
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nopeussuositustaulukko

Viline/lisalaiter Toiminta nopeussuositus |kasittelyaika| Maksimi-
* kapasiteetit
Hienonnustera Valmiit leivontaseokset 2 15-20 sekuntia| jauhojen paino 1,5Kg
Murotaikina — rasvan hierominen jauhoihin 1-2 10 sekuntia | jauhojen paino 340g
Veden lisddminen murotaikina-ainesten 10-20 sekuntia
yhdistdmiseksi
Vaharasvaisen lihan tai kalan hienontaminen 2 10-30 sekuntia| 600g
Pateet ja terriinit rasvatonta
naudanlihaa
Vihannesten pilkkominen Sykays 5-10 sekuntia | 500g
Pahkindiden hienontaminen 2 [30-60 sekuntia| 200g
Pehmeiden tai keitettyjen hedelmien ja 2 10-30 sekuntia| 1Kg
vihannesten soseuttaminen
Kastikkeet, salaattikastikkeet ja dipit 2 Enintdan 2 | 800g
minuuttia
Terd ja Kylmat keitot Aloita nopeudella [30-60 sekuntia| 1,5 litraa
suurikapasiteettinen 1 ja kasvata
levy Pirtelot tai taikinaseokset nopeus tasolle 2. [15-30 sekuntia| 1 litraa
Kaksoisvispila Munanvalkuaiset 2 60-90 sekuntia| 6 (200g)
Munat ja sokeri sokerikakuissa 2 4-5 minuuttia | 3 (1509)
Kerma 2 30 sekuntia [ 500 ml
Rasvan ja sokerin vaahdottaminen 2 Enintddn 2 | 2009 rasvaa
minuuttia 200g sokeria
Taikinansekoitin Hiivataikinat 2 60 sekuntia | kokonaispaino 1Kg
Vehnéleipdjauhot 2 60 sekuntia | jauhojen paino 600g
Kokojyvajauhot 2 60 sekuntia | jauhojen paino 500g
Levyt: viipalointi ja Kovat ruoka-aineet, kuten porkkanat, kova juusto 1-2 -
raastaminen
Pehmeammat ainekset, kuten kurkku, tomaatti 1-2 -
Erittéin hieno Parmesaanijuusto, perunoiden hienontaminen 2 - Ala ylité kulhoon
raastamislevy perunapalleroita varten. merkittya suurinta
Ranskanperunalevy Perunoiden leikkaamiseen erittain ohuiksi 2 - maaraa.
ranskalaisiksi perunoiksi, salaattien ja pataruokien
aineksille seka esimerkiksi porkkanalle,
kesakurpitsalle ja kurkulle.
Tehosekoitin Kylmat nesteet ja juomat 2 15-30 sekuntia| 1,5 litraa
Liemipohjaiset keitot 2 30 sekuntia | 1,2 litraa
Maitoa sisaltavat keitot 2 30 sekuntia | 1 litraa
PALOVAMMAVAARA: Kuumien aineosien on anpettava jadhtya huoneenlampdisiks| ennen sekoittamista.
Pienoiskulho ja tera Liha 2 20 sekuntia 2009 rasvatonta
ja sykays naudanlihaa
Yrttien silppuaminen 2 30 sekuntia | 159
Pahkindiden hienontaminen 2 30 sekuntia | 50g
Majoneesi 2 30 sekuntia | 2 kananmunaa
300g oliya
Soseet 2 30 sekuntia | 200g
Sitruspuserrin Pienehkdt ruoka-aineet, kuten limetit ja sitruunat 1 - 1Kg
Suurehkot hedelmat, kuten appelsiini ja greipit
Jauhatusmylly Erilaisten mausteiden késitteleminen B0-60 sekuntia| 50 g
Kahvipapujen jauhaminen 2 30 sekuntia
Pahkindiden hienontaminen Sykays 10 sekuntia |50 g
Valkosipulinkynsien, tuoreiden chilien ja Sykays 10 sekuntia |30 g

inkivaarinjuuren kasitteleminen

* Tama on vain suositus. Aika vaihtelee ruokaohjeen ja kéasiteltévien aineosien mukaan.
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varusteiden kayttd

Katso varusteiden kaytténopeus nopeussuositustaulukosta.

hienonnustera

Terd on monikayttdisin varuste. Saavutettu koostumus
maaraytyy ruoka-aineiden tyoston keston perusteella.
Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta pitokytkinta.
Voit kasitella teran avulla kakku- ja leivostaikinoita, hienontaa
raakaa tai kypsaa lihaa, vihanneksia tai pahkindita, soseuttaa
keittoja seka tehda pateetaikinoita, dippikastikkeita tai
korppujauhoja.
vihjeita

® Kuutioi lihan, leivan ja vihannesten kaltaiset aineosat noin
2 cm:n kokoisiksi kuutioiksi ennen kasittelemistéa.

® Keksit on murennettava ja lisattava sy6ttoputkeen, kun laite
on toiminnassa.

® Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kovettunut rasva ensin
2 cm:n kuutioiksi.

® Varo kasittelemasta ruoka-aineita likaa.

@ taikinatydvaline taikinan sekoitin

Kéaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

® Aseta kuiva-aineet kulhoon ja liséda neste sy6ttdsuppilon
kautta laitteen ollessa kaynnissa. Tydsta niin kauan, kunnes
kulhoon on muodostunut kimmoisa taikinapallo. Tama
kestad noin 60 sekuntia.

® Jos haluat vaivata taikinaa uudelleen, tee se ainoastaan
kasin. Uudelleenvaivaaminen kulhossa ei ole suositeltavaa,
silld monitoimikone voi sen vuoksi menettaa vakauttaan.

suurikapasiteettinen levy

Kun tehosekoittimessa sekoitetaan nesteita, kayta yhdessa
terdn kanssa suurikapasiteettista levyd. Se estaa vuotamista
ja parantaa teran tehoa.

Kiinnita irrotettava akseli virtayksikkd.

Kiinnita kulho virtayksikkd.

Kiinnita terayksikko.

Lisaa kéasiteltavat aineosat.

Aseta suurikapasiteettinen levy teran péaalle ja varmista,
etta se tukeutuu kulhon tukialueeseen 0. Ala paina
suurikapasiteettista levya.

6 Aseta kansi paikalleen. Kaynnisté laite.

O~ wWwN 2

kaksoisvispila (jos mukana)

Kéayta kerman, kananmunien ja munanvalkuaisten tai
kananmunien ja sokerin kaltaisten kevyiden aineksien
vatkaamiseen.

vispilan kayttaminen

Kiinnita irrotettava akseli virtayksikkd.

Kiinnita kulho virtayksikko.

Paina vatkaimet @ tiukasti paikoilleen.

Kiinnita vispilan k&antamalla sitd, kunnes se menee akselin
paalle.

5 Lisaa aineosat.

M~ OwN 2
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6 Aseta kansi paikoilleen. Varmista, etté akselin pd& menee
kannen keskelle.
7 Kaynnista.

tiarkeaa

® Vispila ei sovellu valmiiden leivontaseosten
sekoittamiseen, silla ne ovat niin raskaita, etta
vispila vaurioituu. Kdyta aina teraa.
vihjeita

® Saat parhaat tulokset, kun munat ovat huoneenlampdisia.

® Varmista ennen vatkaamista, etta kulho ja vispilat ovat
puhtaita ja rasvattomia.
rasvan ja sokerin vaahdottaminen

® Rasvan on annettava ldmmeta huoneenlampdiseksi (20 °C)
ennen vaahdottamista. ALA KAYTA jadkaappikylmaa
rasvaa. Muutoin vispila vahingoittuu.

® Jauhojen ja kuivattujen hedelmien kaltaiset raskaammat
aineosat on sekoitettava joukkoon kasin.

® Al4 ylitd nopeussuositustaulukossa mainittua suurinta
kapasiteettia tai pisinta kéasittelyaikaa.

viipalointi-/raastamislevyt

kidnnettivit viipalointi-/raastamislevyt @, @)
Raastamispuolta voidaan kayttaa juustolle, porkkanalle,
perunalle ja koostumukseltaan vastaaville ruoka-aineille.
Viipalointipuolta voidaan kayttda juustolle, porkkanalle,
perunalle, kaalille, kurkulle, kesakurpitsalle, punajuurelle ja
sipuleille.

erittiin hieno raastamislevy € (jos mukana)
Parmesaanijuusto, perunoiden hienontaminen
perunapalleroita varten.

ranskanperunalevy @ (jos mukana)
Perunoiden leikkaamiseen erittain ohuiksi ranskalaisiksi
perunoiksi, salaattien ja pataruokien aineksille seka
esimerkiksi porkkanalle, kesékurpitsalle ja kurkulle.

viipalointilevyjen kayttaminen

1 Kiinnita irrotettava akseli virtayksikko.

2 Kiinnit& kulho virtayksikko.

3 Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin oikea puoli
ylospain @.

4 Aseta kansi paikalleen.

5 Aseta ainekset syottoputkeen.
Valitse oikean kokoinen sy6ttéputki. Tyontimessa on pieni
sy6ttoputki ohuita aineksia varten.
Voit kayttaé pientd sydttdputkea asettamalla sen isomman
syGttdputken sisaan.
Voit kdyttéa suurta syottoputkea kayttamalld molempia
tydntdmisosia yhdessa.

6 Kaynnista ja paina tydntimelld tasaisesti. Ald tyénna
sormiasi syottoputkeen.



vihjeita

Kayta tuoreita raaka-aineita.

Ala paloittele ruokaa lian pieniksi paloiksi. Tayta
syottéputki 1ahes tayteen. Tama estaa aineksia likkumasta
sivusuunnassa. Voit myds kayttaa pienempaa syottdputkea.
Jos kaytdssa on ranskanperunalevy, aseta ainekset
vaakasuuntaan.

Kun viipaloit tai raastat, pystysuunnassa @ asetetut
ainekset tulevat ulos lyhyempina kuin vaakasuunnassa @
asetetut.

Levyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.

@) pienoiskulho ja teré (jos mukana)

Pilko yrtit tai pienet maarét esimerkiksi lihaa, sipulia,
pahkinditd, vihanneksia tai valmista pienet maarat
majoneesia, soseita, kastikkeita tai vauvanruokaa pienessa
kulhossa.

® pienoistera
® pienoiskulho

pienoiskulhon ja teran kayttaminen

1
2
3

o]

Kiinnita irrotettava akseli virtayksikkd.

Kiinnita kulho virtayksikko.

Kiinnité pienoiskulho irrotettavaan varteen. Varmista, etté sen
urat osuvat paakulhon kielekkeisiin @.

Huomautus: Padkulhoa ei voi asettaa paikalleen, jos
pienoiskulho ei ole kunnolla paikallaan.

Kiinnita terayksikkd akseliin @.

Lisaa kéasiteltavat aineosat.

Aseta kansi paikalleen. Kéaynnista laite.

turvallisuus

Ala poista kantta, ennen kuin teréyksikkd on kokonaan
pysahtynyt.

Teré on erittain teréva. Kasittele sita varovasti.

tarkeaa

Al hienonna mausteita, silla ne voivat vahingoittaa muovia.
Ala hienonna kovia ruoka-aineita, kuten kahvipapuia,
jaékuutioita tai suklaata. Muutoin tera vaurioituu.

vihjeita

Yrttien silppuaminen onnistuu parhaiten, kun ne ovat
puhtaita ja kuivia.

Jos valmistat vauvanruokaa keitetyista aineosista, lisaa aina
hieman nestetta.

Kuutioi ruoka-aineet kuten liha, leipa ja vihannekset noin
1-2 cm kokoisiksi kuutioiksi ennen pilkkomista.

Kun teet majoneesia, liséa oliy syottdputkea pitkin.
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@ jauhatusmylly (jos mukana)

Kayta jauhatusmyllya kuiville aineosille, kuten pahkinat

tai kahvinpavut, ja mausteiden hienontamiseen, kuten
mustapippuri, kardemumma, kumina, korianterin tai fenkolin
siemenet, tuore inkivaarinjuuri, valkosipulinkynnet ja tuoreet
chilit.

@ myllyn kansi
® jauhatusmyllyn terdasetelma

jauhatusmyllyn kayttaminen

1
2
3

Aseta aineosat terdasetelmaan @©.

Kiinnita kansi @. Lukitse kaantamalla mystapaivaan @.
Aseta mylly moottoriyksikkdon ja lukitse kdantamalla
myotapaivaan @ .

Valitse nopeus tai kaytéa sykaystoimintoa (P).

vihjeita

Mausteita jauhaessasi on suositeltavaa jauhaa myllyssa
korkeintaan 50 grammaa kerrallaan.

Mausteiden aromi séilyy paljon paremmin niiden ollessa
kokonaisia, joten jauha niité vain pieni maara kerrallaan
aromien sailyttdmiseksi.

Kokonaiset mausteet kannattaa paahtaa ennen jauhamista,
jotta niiden aromi ja eteeriset dljyt vapautuvat parhaiten.
Leikkaa inkivaari pieniksi paloiksi ennen jauhamista.
Parhaiden tulosten varmistamiseksi on suositeltavaa kayttaa
pientd kulhoa.

@9 sitruspuserrin (jos mukana)

Sitruspusertimen avulla voit pusertaa mehua
sitrushedelmistd, kuten appelsiineista, sitruunoista, greipeista
ja limeteista.

® kartio
® sivila

sitruspusertimen kayttaminen

1
2
3

Kiinnita irrotettava akseli virtayksikka.

Kiinnita kulho virtayksikka.

Kiinnita siivila kulhoon. Varmista, etté siivilan kahva lukittuu
paikalleen kulhon kahvan palle @.

Aseta kartio akselin paalle ja kddnna sité, kunnes se painuu
pohjaan saakka @.

Puolita hedelm&. Kaynnista laite. Paina hedelma kartiota
vasten.

Sitruspuristin ei toimi, ellei siivild ole kunnolla
paikallaan.

Saat enemman mehua séilyttamalla hedelmat
huoneenldampdtilassa ja pyorittelemalld niitd pdytatasoa
vasten ennen mehun pusertamista.

Mehua tulee enemman, kun siirtelet hedelméaa
sivusuunnassa pusertamisen aikana.

Jos puserrat paljon mehua, tyhjenna siivila valilla, jotta
hedelmaliha ja siemenet eivat tuki sité.



hoitaminen ja puhdistaminen

AN O

Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
puhdistamista.

Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne ovat
erittain teravia.

Jotkut elintarvikkeet saattavat varjata muovia. Tama on
t8ysin normaalia eiké vahingoita muovia tai vaikuta ruoan
makuun. Poista vari hankaamalla kasvisoljyyn kastetulla
kankaalla.

virtayksikko

Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etta
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.

Ala koskaan upota moottoriyksikko4 veteen.

Voit sailyttaa ylimaaraista johtoa moottoriyksikon @ takana.

tehosekoitin

Tyhjenna astia ja k&anné terayksikkd se avattuun asentoon
E , jotta sen voi irrottaa. Irrota terayksikkd nostamalla sita

altapain.

Toimi varovaisesti irrottaessasi terayksikkoa jalustasta.
Pese kannu kasin.

Irrota ja pese tiiviste.

Ala koske teravia teria. Harjaa ne puhtaaksi kuumassa

saippuavedessa ja huuhtele sitten juoksevan vesijohtoveden

alla. Ald upota terdosaa veteen.

Jaté kuivumaan yldsalaisin.

kaksoisvispila

Irrota vatkaimet vetdmalla varovasti. Pese lampimalla
saippuavedella.

Pyyhi kayttopéa kostealla pyyhkeelld ja kuivaa sen jalkeen.
Al3 upota kiyttopiiati veteen.

jauhatusmylly

Voit poistaa terdyksikon astiasta kaantamalla vastapaivaan.
Pese astia kasin.

Ala koske teravia terid. Harjaa ne puhtaaksi kuumalla vedella
ja pesuaineella. Huuhtele hyvin juoksevalla vedella. Ald
upota terdyksikkoa veteen.

Anna kuivua ylésalaisin.

kaikki muut osat

Pese kéasin ja kuivaa pesun jalkeen.

Ne voidaan pestd myds astianpesukoneessa.
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Esine Voidaan pesta
astianpesukoneessa

paakulho, pienoiskulho, kansi, v

tyénnin

terat, taikinan sekoitin v

irrotettava akseli v

levyt v

suurikapasiteettinen levy v

vispilat v

Ala upota kayttopaata veteen.

kannu, kansi, tayttokansi v

terdyksikko ja tehosekoittimen X

tiiviste

jauhatusmyllyn terdasetelma b 4

jauhatusmyllyn astia v

kaavin v

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttdmisen aikana iimenee ongelmia, katso
lisétietoja kayttdohjeen ongelmanratkaisuohjeista tai
siirry osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun
pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja
ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee
toimintahairio, toimita tai laheté se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat [ahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI
OIKEIN SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittéd yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan hévitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vadran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat kodinkoneen erillddn muista
jatteista. Nain myods kodinkoneen siséltamat kierratettavat
materiaalit voidaan keréata talteen, jolloin séastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristillé peitetty roskasailidon merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on hévitettava
erikseen muista kotitalousjatteista.



ongelmanratkaisuohjeista

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Monitoimikone ei toimi.

Ei virtaa.

Kulhoa ei ole kiinnitetty moottoriyksikk&on
kunnolla.

Kulhon kansi ei ole kunnolla paikoillaan.

Tarkista, ettd monitoimikoneen
virtajohto on seinén pistorasiassa.

Tarkista, etta kulho on kunnolla
paikoillaan ja etta kahva osoittaa
oikealle.

Tarkista, etta kannen lukitus on
oikeassa paikassa kahvan alueella.
Yleiskone ei toimi, jos kulho
ja kansi eivit ole kunnolla
paikoillaan.

Pienoisleikkuri ei toimi.

Pienoisleikkuria ei ole lukittu kunnolla.

Pienoisleikkuria ei ole koottu oikein.

Pienoisleikkuri ei toimi, jos lukitus ei
ole kunnolla paikallaan.

Tarkista, etta terayksikkd on kiinnitetty|
pienoisleikkurin kansi tiukasti.

Tehosekoitin ei toimi.

Tehosekoitin ei ole kunnolla paikoillaan.

Tehosekoitinta ei ole koottu oikein.

Tehosekaitin ei toimi, jos lukitus ei ole
kunnolla paikallaan.

Tarkista, etta terayksikkd on kiristetty
kannu tiukasti.

Yleiskone pyséahtyy tai hidastuu kesken
kaiken.

Ylikuormitussuojaus on lauennut.
Yleiskone on ylikuormitettu tai ylikuumentunut
kayton aikana.

Enimmaiskapasiteetti on ylitetty.

Katkaise virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya
noin 15 minuuttia.

Suurimmat nopeudet nakyvat
nopeuskaaviossa.

Neste vuotaa tehosekoittimen terdyksikon
pohjasta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole oikein paikallaan.
Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein
paikallaan eika se ole viallinen.
Varaosien hankkimisesta on lisatietoja
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Sekoittimen tiiviste puuttuu terayksikosta,
kun se poistetaan pakkauksestaan.

Tiiviste on Kiinnitetty terayksikkédn valmiiksi.

Irrota kannu. Tarkista, ett4 tiiviste on
kiinnitetty terayksikkoon.

Varaosien hankkimisesta on lisatietoja
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Valineet/osat toimivat heikosti.

Lue vastaavissa kayttdohjeen kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, ettd osat on asennettu

oikein.
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Turkce

Kullanim yénergelerini okumadan énce 6n sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Kablo hasar gormusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir

KENWOOD servisi tarafindan degistirilmelidir.

Bigaklar ve diskler ¢ok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve

temizlerken kesici kenardan uzak durarak tepesinden parmak

uclarinizla tutun.

Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.

Robotu elinizle kaldirmayin veya tasimayin — elle tutmak yaralanmaya

neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan énce daima bicagi ¢ikartin.

Guc¢ kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot kasesinden ve

mikser kabindan uzak tutun.

Aleti kapatin ve fisini cekin:

O parcalar takmadan veya cikartmadan once;

o kullaniimadiginda;

© temizlemeden once.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Bu is i¢in

mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Bigak unitesini, blender haznesi veya kompakt dograyici/ogutlicu

takil degilken asla gug¢ uUnitesine yerlestirmeyin.

Kapagi kaseden veya blenderden ya da kompakt dograyici/éguttcuyu

gug¢ Unitesinden gikartmadan once:-

© cihazi kapatin;

© tim pargalarin/bigcaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o blender haznesini veya kompakt dograyici/6guticiyu bicak
tertibatindan dondurerek ¢ikartmamaya dikkat .

Cihazi ¢alistirmak icin kapak yerine daima a¢/kapat hiz ayar digmesini

kullanin.

Kilitleme mekanizmasi asir yike maruz kaldiginda cihaz hasar

gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten gekin.

Asla onaylanmamis pargalar kullanmayin.

Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘servis

ve musteri hizmetleri’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin

Islanmamasina 6zen gdsterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da sicak

ylzeylere temas etmesini dnleyin.
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Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.
Cocuklar cihazla oynamamalar gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.
Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce gézetim altinda
olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina iligkin talimatlari almalari
ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.
Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.
Maksimum deger en buyuk yuku ¢ceken eklentiye baghdir. Diger
eklentiler daha az gug¢ ¢ekebilir.

Her bir ek i¢in daha fazla guvenlik uyarilari igin “eklerin kullanimi”
altindaki ilgili bolume bagvurun.

blender glivenligi

) Sicak malzemeleri iSLEMEYiN.

HASLANMA RiSKi: Sicak malzemeleri hazneye koymadan ya da
blenderden gecirmeden once oda sicakligina gelmelerini bekleyin.
Bigak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bicaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kacinin.

Mikseri sadece kapagi takiliyken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bos ¢aligtirmayin.

Mikserinizin uzun dmurli olmasi i¢in 60 saniyeden fazla galistirmayin.
Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almig malzemeleri asla
karistirmayin, hazneye koymadan once kirin.

Asla maks. seviyeden — 1,5 litre - fazlasini karigtirmayin.

dilimleme/dograma diski guvenligi

Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla kaldirmayin.
Kesme disklerini dikkatli tutun — ¢cok keskindirler.

Kaseyi asiri doldurmayin - kase Uzerinde isaretlenmis maksimum
kapasite duizeyini agmayin.

mini kase ve bigak guvenligi
Bicak tamamen durmadan kapagi asla agmayin.
Bicaklar ¢cok keskindir — daima dikkatli tutun.
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kompakt dograyici/ogiiticu guvenligi

Kapagi takmadan énce bicak birimini hicbir zaman 6guticiye
takmayiniz.

Cihaza kompakt dograyici/6gutlict takiliyken kapagi asla dondirerek
cikartmayin.

Bicaklar cok keskindir. Bu yuzden bicaklara elinizle dokunmayiniz ve
cocuklari denetim altinda tutunuz.

Bicaklar tamamen durana kadar kompakt dograyici/6giticlyi asla
cikartmayin.

Kompakt dograyici/6gtliclinizin uzun émirli olmasi icin sirekli olarak
60 saniyeden fazla calistirmayin. Dogru yogunluga ulasir ulasmaz aleti
kapatin.

Cihaz kompakt dograyici/6gitiict dogru takilmamissa calismayacaktir.
Ogtici de zerdecal koklerini islemeyin, cok sert oldugundan bicaklara
zarar verebilir.

Ogltliclide sicak malzemeleri islemeyin. islemeden énce oda sicakligina
gelmelerini bekletin.

fise takmadan 6nce A — standart ekler
Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin

aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan emin olunuz. kesici bigak

Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile @ hamur yogurucu

maksimum kapasite diski

ilgili EC 1935/2004 Yonetmeligine uygundur.
9 9 ¥e kaln dilimleme/kalin dograma diski

ilk kullanimdan 6nce

Bigaktan plastik bigak kapaklarini ¢ikarin. Bigaklar ¢cok
keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bicag-1 sadece
Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan atilmalidirlar.

B - opsiyonel ekler

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak robotunuzda

2 Pargalari yikayin, bkz. ‘bakim & temizlik olmayabilir. Ekler model gesidine gére degisir. Daha fazla
bilgi veya ilave pargalari nasil siparis edebileceginiz igin
pargalar “servis ve miisteri hizmetleri” bélimiine bakin.
mutfak robotu @ ift girpici (varsa)
o @ ince dilimleme/ince rendeleme diski (varsa)
@ gig birimi @ ekstra ince dograyici diski (varsa)
@ cikarilabilir kumanda mili @ parmak patates diski (varsa)
@ kase @ mini kase ve bigak (varsa)
@ kapak @ oyitiicli (varsa)
® besleme borusu @ narenciye sikacagi (varsa)
® fiticiler

@ guvenlik kilitleri
hiz/puls kumandasi
® kordon sarma yuvasi (arkada)

blender

doldurma kabi
@ kapak

@ kabi

@ sizdirmaz halka
@ bigak iinitesi
@ taban
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mutfak robotunun kullanimi

-

Sékiilebilir mili glig birimi @ (izerine yerlestirin.

Kaseyi gli¢ birimi takin. Sapi sag tarafa dogru yerlestirin ve
kilitteninceye kadar ileri dogru @ gevirin.

Kase tahrik mili Uzerine bir eklenti takin.

Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri eklemeden
6nce yerlestirin.

Kapag yerlestirin — tahrik milinin/aletinin Ustiinin kapagdin
ortasina yerlestiginden emin olun @.

Kase veya kapak diizgiin olarak takilmadiginda mutfak
robotu ¢alismayacaktir. Besleme tiipiiniin ve kase
tutacaginin sag tarafa yerlestirilip yerlestiriimedigini
kontrol edin.

Fise takin. Asagidaki seceneklerden birini segin: -

Hiz Kontrolii — gereken hiz manuel olarak segilir (Onerilen
hiz tablosuna bakin).

Puls — Kisa araliklarla Puls (P) modunu kullanin. Puls,
kontrol bu pozisyonda tutuldugu siirece galisacaktir.
Kullanimin sonunda hiz kontroliinii ‘KAPALI’ (O)
pozisyonuna getirin.

Kapagi ¢cikarmadan once daima kapatin ve fisten
cekin.

onemli
Mutfak robotunuz ile kahve 6gltllemez ya da toz sekeri
pudra sekeri halinde getirilemez.
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blender’'inizin kullanimi

1

Sizdirmaz halkayi @ bigak tinitesine @@ yerlestirin —
contanin dogru yerlestiginden emin olun. Eger conta
zarar gordilyse veya yanlis yerlestirildiyse sizdirma
meydana gelir.
Bigak tnitesini @ tabanin icine @ klipsleyin.
Bigak tertibatini hazne Uzerine takin — bigak tertibatinin
sikica oturdugundan emin olun e. Tabanin altinda
bulunan grafige bakin:

@ — kilit agik pozisyon

@ - kilitli pozisyon
Mikser yanlis yerlestirilirse calismayacaktir.
Malzemelerinizi kabin igine koyun.
Doldurma kapagini kapaga takin sonra kapagdi hazneye
takip kilitlemek igin saat yéniinde déndiiriin @.
Blenderi gli¢ Unitesi Uzerine yerlestirin ve kilitlemek igin
saat yoniinde @ cevirin.
Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz ¢caligmayacaktir.
Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosuna bakin) veya puls
kontroltinG kullanin.

onemli

Mayonez yaparken mikserin igine yag hari¢ butiin
malzemeleri koyun. Doldurma kabini ¢ikarin. Sonra, cihaz
calisirken, yag! kapaktaki delikten yavasca ekleyin.
Yogun karigimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi
gerekebilir. Eger karigimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

Buz pargalama - buz istenen yogunlukta pargalanana kadar
puls modunda kisa araliklarla galigtirin.

Baharatlarin iglenmesi plastik parcalara zarar
verebilecekleri igin dnerilmemektedir.

Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz galismayacaktir.
Kati malzemelerin karistirilmasi — pargalar halinde kesin,
doldurma kabini gikarin sonra cihaz caligirken pargalari
teker teker atin. Elinizi acikliktan uzak tutun. En iyi
sonuglar igin dlizenli olarak bosaltin.

Mikseri, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Mikser kabi
kullanimdan 6nce ve sonra bos olmalidir.

1,5 litre Uzerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
képUklu sivilar icin bu miktar daha az olmali.



onerilen hiz tablosu

Arag/Aparat islevi onerilen hiz islem Maksimum
siresi ¥ kapasite
Kesici Bigak Hepsi bir arada kek karigimlari 2 15-20 saniye | 1,5Kg un agirligi
Hamur yogurma — yagi unla yogurma 1-2 10 saniye 3409 un agirhgi
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su 10-20 saniye
ekleme
Balik pargalama ve yagsiz kiyma 2 10-30 saniye | 600g
kofteleri ve sebzeleri pargalama maks. yagsiz et
sebzeli pargalama Puls 5-10 saniye | 500g
kuruyemis pargalama 2 30-60 saniye | 200g
Yumusak meyveleri, pismis meyve ve sebzeleri 2 10-30 saniye | 1Kg
pure haline getirme
Soslar, ezmeler ve ¢okeltmeler 2 2 dakika maks.| 800g
Bigak maksimum Soguk corbalar Hiz 1'de 30-60 saniye | 1,5 litre
kapasite diski calistirin ve
Milkshakeler / pasta hamurlar 2'ye ylkseltin 15-30 saniye | 1 litre
Cift cirpici Yumurta beyazi 2 60-90 saniye | 6 (200g)
Yagsiz mayali hamur igin yumurta ve seker 2 4-5 min 3 (150g)
Krema 2 30 saniye 500 ml
Krema yapma yagi ve seker 2 2 dakika maks.| 200g yad
200g seker
Yogurma araci Mayali karigsimlar 2 60 saniye 1Kg toplam agirlk
Beyaz Ekmek Unu 2 60 saniye 600g un agirhgi
Tam Bugday Ekmegi Unu 2 60 saniye 500g un agirhigi
Diskler — dilimleme/ Havug, sert peynir gibi sert gidalar 1-2 -
dograma Salatalik, domates gibi daha yumusak gidalar 1-2 - Kase lizerinde
Ekstra ince dograyici | Parmesan peyniri, Aliman patates hamur 2 - isaretlenmis
tathilar icin Patatesler maksimum
Parmak patates diski | Ince patates kizartmasi, giiveg ve dip soslar 2 — kapasitesinin Gizerinde|
icin malzemeler (salatalik, elma ve armut gibi) doldurmayin
dograyin.
Blender Soguk sivilar ve igecekler 2 15-30 saniye | 1,5 litre
Et suyuna gorbalar 2 30 saniye 1,2 litre
St ile yapilan gorbalar 2 30 saniye 1 litre

HASLANMA RISKI: Sicak malzemeler karistirlmadan 6nce oda sicakligina sogumaya birakilmahdirlar.

Mini kase ve bigak Et 2 20 saniye 2009 yagsiz et
+ Puls
Otlari dograma 2 30 saniye 159
Kuruyemis pargalama 2 30 saniye 509
Mayonez 2 30 saniye 2 yumurta
300g yag
Pureler 2 30 saniye 200g
Narenciye sikacagi Kuguk 6geler, misket limonu ve limon gibi 1 - 1Kg
Daha biiyiik meyveler, portakal ve greyfurt gibi
Ogutuci Baharatlarin islenmesi 30-60 saniye | 50g
e 2
Kahve 6gitme 30 san.
Kuruyemis parcalama Puls 10 san. 50g
Sarimsak dislerini, taze gilileri ve kok zencefili Puls 10 san. 30g

isleme

% Bu sadece on fikir vermek igindir ve tam tarife ve igslenen maddelere bagl olarak degisecektir.
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eklerin kullanimi

Her ek igin dnerilen hiz tablosuna bakin.

kesici bigak

Bicak tiim ekler iginde en cok yénlii olandir. isleme
suresinin uzunlugu elde edilecek dokuyu belirleyecektir.
Daha kalin doku igin darbeli kontrol kullanin.

Bigagi, kek ve hamur isi yapiminda, ¢ig ve pismis et,

sebze, ceviz, patates dogramada, gorbalari plire yapmada

ve ayrica biskivi ve ekmek ufalamada kullanin.
ipuclan

® slemden gegirmeden &nce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklagik 2cm ing kupler halinde kesin.

® Biskiviler ufalanmali ve makine galisirken besleme
haznesinden eklenmelidir.

® Pasta yaparken buzdolabindan g¢ikarttiginiz yaglari
beklemeden 2cm ing kiipler halinde dograyarak kullanin.

® Fazla karigtirmamaya dikkat edin.

@ hamur yogurucu

Mayall hamur karigimlari igin kullanin.

® Kuru malzemeleri kaseye ekleyin, makine galisirken sivi

malzemeleri besleme haznesinden ekleyin. Dizgln, elastik

bir hamur topu olusana kadar isleyin, bu yaklasik 60
saniye slrecektir.

® Tekrar yodururken sadece elde yogurun. Kasenin iginde
tekrar yogurma tavsiye edilmez, ¢linkii bunu yapmak
mutfak robotunun dengesizlesmesine yol agabilir.

maksimum kapasite diski

Kasede sivilar karistirilirken, maksimum kapasite diskinin
bigak ile birlikte kullaniimasi gerekir. Bu sizintiyi nler ve
dograma bigaginin performansini artirir.

Sokdlebilir mili gli¢ birimi Gzerine yerlestirin.

Késeyi gl¢ birimi takin.

Bicag yerlestirin.

islenecek malzemeleri ekleyin.

Kapasite diskini bigagin Gizerine yerlestirin, kdsenin
icindeki cikintilara @ yerlestiginden emin olun. Kapasite
diskinin lizerine dogru asagiya itmeyin.

6 Kapagi takin ve galigtirin.

a s wWwN =

@) cift cirpici (varsa)

Yumurta beyazlari, krema, sit képugi hafif karisimlar igin
ve yag icermeyen bezeler icin yumurta ve seker girparken
kullanin.

karistiricinin kullanimi

1 Sokdlebilir mili gli¢ birimi Gizerine yerlestirin.

2 Kaseyi glg birimi takin.

3 Her cirpiclyr @ tahrik kafasina sikica yerlestirin.

4 Karnstiriciyi tahrik mili Gzerine dusene kadar dikkatle
dondurerek takin.

5 Malzemeleri ekleyin.
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6 Kapag! takin — milin ucunun kapagin ortasina
yerlestiginden emin olun.
7 Calistirin.

onemli

® Cirpma hepsi bir arada kek karigimlari yapmak
icin uygun degildir, ¢iinkii bu karigimlar ¢ok agir
oldugundan zarar verecektir. Her zaman bicagi
kullanin.

ipuclan

® En iyi sonu¢ yumurtalar oda sicakligindayken elde edilir.

® Karistirma dncesinde kase ve Karistiricilarin temiz ve
yagsiz oldugundan emin olun.
krema yapma yagi ve seker

® En iyi sonuglar igin, yagdin krema yapmadan 6nce oda
sicakhiginda (20°C) yumusatmasina izin verilmelidir. Bu,
cirpiciya zarar vereceginden dogrudan buzdolabindan
yag KULLANMAYIN.

® Un ve kurutulmus meyve gibi daha agir icerik maddeleri
elle devsirilmis olmaldir.

® Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
ve islem slrelerini asmayin.

dilimleme/dograma diskleri

cevrilebilir dilimleme/dograma diskleri (9, @)
Disklerin dograma taraflarini peynir, havug, patates ve
benzer dokudaki gidalar igin kullanin.

Dilimleme tarafini peynir, havug, patates, kabak, salatalik,
sakiz kabagi, pancar ve sogan dilimlemek igin kullanin.

ekstra ince dograyici diski @) (varsa)
Parmesan peyniri ve Alman patatesi igin patates rendeler.

parmak patates diski € (varsa)
ince patates kizartmasi, giiveg ve dip soslar igin
malzemeler (salatalik, elma ve armut gibi) dograyin.

kesme disklerinin kullanimi

1 Sokdulebilir mili glig birimi tGzerine yerlestirin.

2 Kaseyi glg birimi takin.

3 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan Ustlerle tahrik
mili tizerine yerlestirin @.

4 Kapag yerlestirin.

5 Yiyecekleri besleme haznesine koyun.
Hangi ebatta besleme haznesi kullanacaginizi segin. itici,
tek malzemeleri veya ince malzemeleri islemek igin daha
kiclik besleme haznesi igerir.
Kuglik besleme haznesinin kullanimi — dnce buyuk iticiyi
besleme haznesine koyun.
Buylk besleme haznesinin kullanimi — her iki iticiyi de
birlikte kullanin.

6 Acin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin icine sokmayin.



ipuclan

® Taze malzemeler kullanin

® Yiyecekleri ¢ok kiiglik kesmeyin. Besleme haznesinin
tamamina yakin doldurun. Bu caligirken yiyeceklerin
yanlardan kaymasini engeller. Alternatif olarak kiiglik
besleme haznesini kullanin.

® Parmak patates diskini kullanirken, lGtfen malzemeleri
yatay yerlestirin.

® Dilimlerken veya dograrken: Dik yerlestirilen yiyecekler @
yatay yerlestirilen yiyeceklerden @ daha kisa gikar.

® Calistirdiktan sonra diskin Uizerinde ya da ¢anagin iginde
her zaman kiglk miktarda artik olacaktir.

@) mini kase ve bigak (varsa)

Mini mutfak robotu kasesini, baharatlari kiymak ve et,
sogan, findik, mayonez, sebze, piire, sos ve bebek
mamasi gibi malzemeleri kligiik miktarlarda iglemek igin
kullanin.

® mini bigak
® mini kase

mini kdse ve bigak kullanimi igin

1 Sokulebilir mili gli¢ birimi Gizerine yerlestirin.

2 Kaseyi glg¢ birimi takin.

3 Mini kase c¢ikarilabilir tahrik mili Gzerine takin - kesme
bélimlerinin ana kase tizerindeki yerlestirme sekmeleri @
ile ayni hizaya geldiginden emin olun.

Not: Mini kase dogru yerlestiriimezse ana kase kapagi
takilamaz.

4 Bigag tahrik mili Gizerine yerlestirin ®.

5 Islenecek malzemeleri ekleyin.

6 Kapagi takin ve caligtirin.

glivenlik
® Bicak tamamen durmadan kapagi asla agmayin.
® Bicaklar ¢cok keskindir — daima dikkatli tutun.

onemli

® Baharatlari igslemeyin — plastige zarar verebilir.

® Kahve cekirdekleri, buz kupleri ve gikolata gibi sert
yiyecekleri islemeyin — bigaga zarar verebilirler.
ipuclari

® Taze otlar en iyi olarak temiz ve kuruyken dogranir.

® Bebek mamasi yapmak igin pigsmis yiyecekleri karistirirken
her zaman ¢ok az sivi ekleyin.

[ ] islemden gecirmeden once et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 1-2 cm kupler halinde kesin.

® Mayonez yaparken yagi besleme haznesinden ekleyin.
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@ o6guticu (varsa)

Ogutiiclyli kuru yemisler veya kahve cekirdekleri gibi
kuru bilesenleri ve karabiber, kakule tohumu, kimyon
tohumu, kisnis tohumu, rezene tohumu, taze zencefil kokd,
sarimsak disleri ve taze cili gibi baharatlar 6gutmek igin
kullanin.

@ o0gitucl kapag!

® Ogitiici bigak tertibati

ogutucunuzun kullanimi

1 Malzemelerinizi bigak tertibatinin () igine koyun.

2 Kapag! @ takin ve kilittlemek icin saat yoniinde cevirin @.

3 Ogitiicliyll giic Gnitesinin Gstiine takin ve kilitlemek igin
saat yoniinde gevirin (®.

4 Bir hiz segin veya puls (P) kullanin.

ipuclari

® Baharat islerken optimum performans igin bir seferde
50g’dan fazla baharat iglemeyin.

® Bitln baharatlar aromalarini 6gutilmus baharatlara gére
daha uzun sire korur bu yizden her seferinde kigik
miktarlar 6gutin.

® Maksimum aroma ve baharatlarin yaglarini birakmalari igin
o6gutmeden dnce kavurun.

® slemeden 6nce zencefili daha kiigiik pargalar halinde
kesin.

® En iyi sonug igin sebze islerken kiguk kabin kullaniimasi
tavsiye edilir.

@ narenciye sikacaqi (varsa)

Narenciye sikacagini narenciye meyvelerin suyunu sikmak
icin kullanin (6rn. portakal, limon, misket limon ve greyfurt
gibi).

® sikma konisi

® suzgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1 Sokdlebilir mili gli¢ birimi tzerine yerlestirin.

Kaseyi gu¢ birimi takin.

Siizgeci kaseye takin — stizgeg tutamaklarinin kase

Uizerindeki tutamaklara dogrudan kilitlendiginden emin olun

®.

4 koniyi tamamen asagiya disecek sekilde gevirerek tahrik
milinin tizerine yerlestirin @.

5 Meyveyi ikiye bolin. Calistirin ve meyveyi koni tUzerine
bastirin.

® Siizgeg dogru kilitlenmedikce narenciye sikacagi
calismayacaktir.

® En iyi sonucu elde etmek igin meyveleri oda sicakhginda
saklayin ve suyunu sikmadan dnce tezgah lzerinde
elinizle yuvarlayin.

® Meyve suyu sikmaya yardimci olmak igin meyveyi bir
yandan digerine hareket ettirin.

® Buyuk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa ve g¢ekirdek
birikimini 6nlemek igin stizgeci duzenli araliklarla bosaltin.
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bakim ve temizlik

N
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Temizlige baglamadan énce daima cihazi kapatip figini
prizden ¢ekin.

Bigaklar ¢ok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli
davranin.

Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag surtimus bir bez ile
ovarak bu durumu giderebilirsiniz.

glic birimi

Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

Gug Unitesini suya sokmayin.

Kablo fazlaligini gic tinitesi arkasinda yerde toplayin @®.

blender

Hazneyi bosaltin, bigak Unitesini kilit agik pozisyona (g
dondurerek serbest birakin. Daha sonra bigak Unitesini
alttan bastirarak sokin.

Bigak Unitesi tabandan sokdlirken dikkatli olunmalidir.
Kabi elde yikayin.

Contayi ¢ikarin ve yikayin.

Aygitin bicaklari cok keskindir. Bu yiizden elinizi
bicaklardan uzak tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak su ile
fircalayiniz ve musluk suyunun altinda durulayiniz. Bicak
birimini suya batirmayiniz.

Ters gevirerek kurumaya birakin.

cift cirpici

Cirpicilari tahrik kafasindan hafifce gekerek ayirin. Sicak
sabunlu su ile yikayin.

Tahrik bashgini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik bagh
In1 suya batirmayin.

oguticii

Saat yonunun tersine gevirerek bigak tertibatini kaptan
cikartin.

Kabi elde yikayin.

Keskin bigaklara dokunmayin — sicak sabunlu su
kullanarak firgalayin, sonra muslugun altinda iyice
durulayin. Bigak iinitesini suya sokmayin.

Ters gevirerek kurumaya birakin.

tiim diger parcgalar

Elle yikayip kurutun.

Ya da bulasik makinesinde yikanabilir.
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Parca Bulasik
makinesi igin
uygun parca

ana kase, mini kase, kapak, itici v

bigaklar, hamur yogurucu

ayrilabilir tahrik mili v

diskler v

maksimum kapasite diski 4

cirpici v

Tahrik kafasini suya sokmayin

blender haznesi, kapak, doldurma kapagi v

bigak Unitesi ve blender igin conta X

6gutiict bigak tertibat X

6gtlct kabi v

kazima kasigi v

servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, yardim istemeden énce bu kilavuzdaki
“sorun giderme kilavuzu” bolimiine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Griin UrGintn satildigr Glkedeki mevcut
tim garanti ve tiketici haklari ile ilgili yasal mevzuata
uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urlintinliz arizalanirsa veya herhangi bir
kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine
gonderin veya goturiin. Size en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin glincel bilgilerine ulagmak igin
www.kenwoodworld.com adresini veya llkenize 6zel web
sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan Ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
® Cin'de uretilmistir.




URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK
EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN AVRUPA

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti sadlayan bir saticiya géturilmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi gevre lizerindeki olasi
negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkun olan
malzemelerin geri donlisimini saglayarak 6nemli enerji ve
kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi

DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDILMESI

HAKKINDA ONEMLI BILGi (WEEE)

Kullanim émriiniin sonunda driin evsel atiklarla birlikte

atilmamalidir.

gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.

sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Coziim

Mutfak robotu galismiyor.

Elektrik akimi yok.

Kase glg¢ unitesine dogru yerlestirimemis.

Kase kapagi dogru kilittenmemistir.

Fisin prize takili olup olmadigini
kontrol ediniz.

Kasenin dogru yerlestirilip

yerlestiriimedigini ve tutacagin
sag tutma kenarina yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru
yerlesip yerlesmedigini kontrol edin.
Kase ve kapak dogru
yerlestiriimemisse robot
calismayacaktir.

Kompakt dograyici/6gutici
calismayacaktir.

Kompakt dograyici/6gitiict dogru sekilde
kilittenmemis.

Kompakt dograyici/égutiict dogru sekilde
birlestiriimemis.

Kompakt dograyici/égutici
kilitleyiciye dogru sekilde
takilmadiginda galigmayacaktir.
Bigak Unitesinin kompakt
dograyiclya/6gutiictiye kapagina siki
sekilde takildigindan emin olun.

Blender ¢calismayacaktir.

Blender dogru sekilde kilittenmemistir.

Blender dogru sekilde birlestirimemis.

Blender kilitleyiciye dogru sekilde
takilmadiginda galismayacaktir.

Bigak Unitesinin hazneye tam siki
sekilde takildigindan emin olun.

Mutfak robotu isleme sirasinda durur
veya yavaslar.

Asiri yuk korumasi caligtinimaktadir.
Calisma sirasinda isleyici asiri yiklendi veya
asiri 1sindi.

Maksimum kapasite asildi.

Kapatin, fisten gekin ve yaklasik 15
dakika sogumasini bekleyin.

islemek igin maksimum kapasitelere|
hiz tablosundan bakin.

Blender bigak tertibati tabanindan
sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.
Sizdirmaz halka yerine dogru takili degil.
Sizdirmaz halka hasarl.

Sizdirmaz halka hasarl degilse,
dogru takilip takilmadigini kontrol
ediniz. Hasarli Sizdirmazhigin
yedegini elde etmek icin “servis ve
musteri hizmetleri’ne bakin.

Ambalajindan ¢ikarildiginda blender
bigak conta Unitesi eksik.

Conta bigak Unitesine 6nceden takilmistir.

Ayakli kabi s6kiin ve contanin bigak|
Unitesine takilip takilmadigini
kontrol edin.

Hasarli Sizdirmazligin yedegini elde|
etmek igin “servis ve musteri
hizmetleri"ne bakin.

Pargal/ek pargalar iyi calismiyor.

“Ek Pargalarin Kullanimi” bélimiine bakiniz ve faydali bilgilere géz atiniz. Ek
pargalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

Nez zacénete navod ¢ist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfiru¢ce a uschovejte ji pro budouci

pouziti.

Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, tak je z bezpecnostnich

dlvodu nutné nechat napajeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo

od autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.

NozZe a disk jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné. PFi manipulaci

a Cisténi je uchopte vzdy za rukojet pro prsty na jejich horni ¢asti,

ve vzdalenosti od ostré hrany.

NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

Mixér nezdvihejte ani nepfenasejte za rukojet — protoZe by se mohla

utrhnout a zpusobit zranéni.

Sekaci nuz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve pak ji

vyprazdnéte.

Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do mixéru ani do poharu

mixéru ruce ani kuchynské potreby.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:

o prFed montazi nebo demontazi dilu;

© kdyz pfistroj nepouzivate;

O pred Cisténim.

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. VZdy pouZivejte

pfilozené péchovace.

Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku, pokud neni

nasazena mixovaci nhadoba nebo kompaktni sekacéek/mlynek.

Pfed sundanim vika z nadoby nebo mixéru nebo kompaktniho sekacku/

mlynku z hnaci jednotky:

o spotrebi€ vypnéte;

o pocCkejte, az se nasazené doplriky/noze uplné zastavi;

o davejte pozor, abyste neodSroubovali mixovaci nadobu nebo
kompaktni sekacek/mlynek z nozové jednotky.

K ovladani kuchynského robota nepouZzivejte viko, ale vzdy jen vypinac/

regulator otacCek.

Pokud bude bezpeénostni mechanismus vystaven nadmérné sile,

dojde k poskozeni pristroje a nebezpeci nasledného zranéni.

Pokud kuchynsky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze zasuvky.

Nepouzivejte pfisluSenstvi neschvalené vyrobcem.

Pfistroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Vas mixér nepouzivejte, pokud je poSkozeny. Nechejte jej zkontrolovat

nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba®“.
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Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastrcka nesméji pfijit do styku s
vodou.

Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pres okraj stolu nebo pracovni
plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce doporucenych
rychlosti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebic€ a jeho kabel musi byt
mimo dosah déti.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
spotrebi€ pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o bezpe&ném pouzivani spotiebiCe a chapou rizika, ktera jsou s
pouzivanim spojena.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti. Spole¢nost Kenwood
vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrZzeny tyto pokyny.

Nespravné pouziti vaSeho robota/mixéru mize vést ke zranéni.
Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj ziskany pfi pouziti
prislusenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni prislusenstvi mohou
odebirat energie méné.

DalSi informace o bezpec€nosti pro jednotliva prislusenstvi naleznete v
Casti ,pouziti prislusenstvi®.

bezpeénostni pokyny pro mixér

@ NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

NEBEZPECIi OPARENI: Horké ingredience musite pfed umisté&nim do
nadoby nebo prfed mixovanim nechat vychladnout na pokojovou teplotu.
Davejte pozor, kdyZ manipulujete s noZzovym nastavcem a kdyz nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostfi.

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Nadobu pouzivejte jen s dodanym nozovym nastavcem.

Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

Abyste zajistili dlouhou zivotnost vaseho mixéru, nepoustéjte jej na dobu
prekracujici 60 sekund.

Priprava ovocnych mléénych koktaild — nikdy nemixujte zmrazené
ingredience, které vytvorily pevnou hmotu, musite je pfed pfidanim do
nadoby rozbit na kousky.

Nemixujte vice nez maximalni mnozstvi — 1,5 litru.
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bezpecnostni pokyny pro kotouce pro krajeni/strouhani
Nesnimejte viko, dokud se kotoué¢ uplné nezastavil.
S kotouci zachazejte opatrné — jsou velmi ostré

Nadobu neprepliiujte — neprekracujte maximalni objem vyznaceny

na nadobé.

bezpecnostni pokyny pro malou misku s nozi
Nesundavejte viko, dokud se noze uplné nezastavi.
NoZe jsou velmi ostré — zachazejte s nimi opatrné.

bezpecnostni pokyny pro kompaktni sekaéek/mlynek

Sekaci noZe nesmite upevnit na hnaci jednotku bez nasazeného vika.

NeodSroubovavejte viko, kdyzZ je na pfistroj nasazeny kompaktni

sekacek/mlynek.

Nedotykejte se ostfi sekacich nozu. Sekaci jednotku skladujte mimo

dosah déti.

Nesundavejte kompaktni sekacek/mlynek, dokud se noze zcela

nezastavi.

Abyste zajistili dlouhou zivotnost kompaktniho sekacku/mlynku,

nepouzivejte je déle nez 60 sekund. Po dosazeni spravné konzistence

ihned vypnéte.

Pokud neni kompaktni sekacek/mlynek spravné nasazen, nebude

pristroj fungovat.

V kompaktnim sekacku/mlynku nezpracovavejte kurkumovy koren,
protoze je prili§ tvrdy a mohl by noZe poskodit.

Nezpracovavejte v mlynku horké ingredience. Pred zpracovanim nechte

vychladnout na pokojovou teplotu.

pfed zapojenim
Presvédcte se, ze vase elektricka zasuvka odpovida
zasuvce uvedené na spodni strané pfistroje.

Tento spotrebi¢ splfiuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o
materidlech a vyrobcich uréenych pro styk s potravinami.
pred prvnim pouzitim

Od nozl odmontujte plastové kryty. Postupujte opatrné,
protoze noze jsou velmi ostré. Kryty mlzete zlikvidovat,
protoZe chrani nozZe pouze pfi vyrobé a prepravé.

Umyjte vSechny ¢asti - viz ,udrzba a &isténi*.
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popis
kuchynsky robot

@ hnaci jednotka

® oddslitelna sast hnaciho hridele

® misa

@ viko

® nasypka

® tlagné dily

@ bezpegnostni blokovani

ovladani rychlosti / pulsti

® ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni &asti)



plnici vigko

@ viko

@ mixovaci nadoba
@ tésnici krouzek

noZova jednotka
@ zakladna

A — standardni pfislusenstvi

nastavec s nozovymi bfity

@ hnétaci nastavec na tésto

kotoug pro maximalni objem

kotou¢ na krajeni tlustych platk(i nebo hrubé strouhani

B — volitelné pfislusenstvi

K vaSemu modelu kuchyriského robotu nemusi byt pfilozeno
veSkeré prisluSenstvi uvedené nize. PrfisluSenstvi zavisi na
konkrétnim modelu. Pokud chcete ziskat dalsi informace
nebo objednat dalSi pfisluSenstvi, prectéte si ¢ast ,servis a
udrzba“.

dvojity Sleha¢ (pokud je soucasti dodavky)

kotou¢ pro krajeni na tenké platky / jemné strouhani
(pokud je soucasti dodavky)

kotou€ pro velmi jemné strouhani (pokud je soucasti
dodavky)

kotou€ na hranolky (pokud je souc¢asti dodavky)
mala miska s nozi (pokud je soucasti dodavky)
mlynek (pokud je soucasti dodavky)

lis na citrusové plody (pokud je souc¢asti dodavky)

0BG ® 66

jak pouzivat kuchyrisky robot

1 Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hridele na hnaci
jednotku @.

2 Na hnaci jednotku nasadte nadobu. Rukojet umistéte na
pravou stranu a otoéte dopiedu @, dokud nezaklapne.

3 Na hnaci hfidel misy nasadte pfisluSenstvi.

Misku a pfislusenstvi namontuijte vzdy predtim, nez do

pristroje vlozite ingredience.

4 Nasadte viko tak, aby vrchol pohonné hfidele/nastroje byl
uprostied vika @.

® Robot nebude fungovat, pokud nejsou misa nebo viko
spravné nasazeny a zajistény. Zkontrolujte, zda jsou
plnici hrdlo a rukojet misy umistény na pravé strané.

5 Zapojte do zasuvky. Zvolte jednu z nasledujicich moznosti:
Ovladani rychlosti — ruéné zvolte pozadovanou rychlost
(viz tabulka doporuc¢enych rychlosti).
Pulzni spina¢ — pulzni spina¢ (P) pouzijte pro kratké rychlé
otacky. Pulzni rezim bude fungovat, dokud spina¢ podrzite
v zapnuté poloze.

6 Na konci pouzivani otoCte ovladani rychlosti do vypnuté
polohy (O).

® Pristroj vzdy vypnéte a odpojte od sité predtim, nez
odejmete kryt.

upozornéni

® Tento kuchynsky robot neni vhodny k drceni nebo mleti
zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru na
praskovy.
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pouzivani mixéru

1

Nasadte t&snici krouzek @ do nozové jednotky (9 tak,
aby bylo t&snéni spravné umisténo. Kdyz je tésnéni
poskozené nebo Spatné nasazené, bude obsah unikat
ven.
Zacvaknéte nozovou jednotku (9 do zakladny (3.
Nasroubujte noZzovou sestavu na mixovaci nadobu tak,
aby byla zcela utazena @. Ridte se vyobrazenim na
spodni strané zakladny:

@ — nezajisténa pozice

@ - zajisténa pozice
V pripadé nespravného sestaveni nebude mixér
fungovat.
Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.
Zasunite plnici vicko do vika a pak viko nasadte na nadobu
a otodenim ve sméru ruéicek @ zajistéte.

Umistéte mixér na hnaci jednotku a oto¢enim ve sméru
hodinovych rugicek @ zajistéte.
Zarizeni nepujde spustit, pokud nebude mixér spravné
osazen do zapadek.
Zvolte rychlost (viz tabulka doporu¢enych rychlosti) nebo
pouzijte pulzni spinac.
tipy

Pfi vyrob& majonézy do pfistroje vlozte vSechny
ingredience kromé oleje. Odejméte plnici vicko. Potom za
béhu pfistroje otvorem v krytu pomalu pfidavejte olej.
Husté smési jako jsou pastiky a pomazanky je nékdy
nutné seskrabat smés ze stén nadoby. Je-li mixovani
obtizné, pfidejte vic tekutiny.

Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani led rozdrtte do
pozadovaného stavu.

Nedoporucuje se mixovat tvrda kofeni, protoze by mohlo
dojit k poSkozeni plastovych ¢asti.

PFistroj nebude fungovat, pokud mixér neni radné
pfipevnén.

Pokud budete chtit michat suché ingredience - nakrajejte
je na kousky, odejméte plnici vicko a potom za chodu
pfistroje vhazujte jeden kousek po druhém. Vasi ruku
drzte nad otvorem. NejlepSich vysledkld dosahnete, pokud
pfistroj budete pravidelné vyprazdriovat.

Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po
pouziti by méla byt Cista.

Nikdy nemixujte vice nez 1,5 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf. u mléénych koktejld), tak jesté
meéne.



tabulka doporucenych rychlosti

Nastroj/adaptér Funkce doporucéena doba Maximalni
rychlost zpracovani * | kapacity
Kraje¢ Smeési na mouéniky 2 15-20 s 1,5Kg hmotnost
mouky
PrFiprava peciva— zpracovavani tuku do tésta 1-2 10s 340g hmotnost
Pridavani vody do tésta na peceni 10-20 s mouky
Sekani ryb a libového masa 2 10-30 s 600g
Pastiky a teriny libového hovéziho
(max.)
Krajeni zeleniny Pulzni 5-10 s 500g
Sekani ofechu 2 30-60 s 200g
Mixovani mékkého ovoce, vareného ovoce 2 10-30 s 1Kg
a zeleniny
Omacky a dresinky 2 max. 2 min  [800g
Noze s kotou¢em pro Studené polévky Zacnéte 30-60 s 1,51
maximalni objem rychlosti 1
Miécné koktejly/lité tésto a zvyste na 2 15-30 s 11
Dvojity Slehac Slehani Zloutku a bilku 2 60-90 s 6 (200g)
Vejce a cukr pro kynuta tésta bez tuku 2 4-5 min 3 (150g)
Krém 2 30s 500 ml
Slehani tuku s cukrem 2 max. 2 min | 200g tuku
200g cukru
Hnétaci hak Kynuta tésta 2 60 s 1Kg celkova
hmotnost
Svétla mouka 2 60 s 600g hmotnost
mouky
Celozrnna mouka 2 60 s 500g hmotnost
mouky
Kotouce - platkovaci/ Pevné potraviny, jako napfiklad mrkev nebo tvrdy syr. 1-2 -
strouhaci
M&kei potraviny jako napfiklad okurky nebo rajcata. 1-2 - Neprekracujte
Kotou€ ne velmi jemné | Parmazan, brambory na némecké bramborové 2 - maximalni objem
strouhani knedliky vyznaceny na
Kotou¢ na hranolky Nakraji brambory na tenké hranolky ¢i pfisady 2 - nadobé
do duSenych mas a omacek na namaceni, tzv.
dipt (napf. okurka, jablko nebo hruska)
Mixér Studené tekutiny a napoje 2 15-30 s 1,51
Polévky z vyvaru 2 30s 1,21
Polévky s miékem 2 30s 11

NEBEZPECI OPARENI: Horké ingredience nech

te pfed mixovanim vychladnout na pokojovou teplotu.

a zazvoru

Mala miska s nozi Maso 2 20 s + pulzni |200g libového
hovéziho
Sekani bylinek 2 30s 159
Sekani ofechu 2 30s 509
Majonéza 2 30s 2 vejce
300g oleje
Pyré 2 30s 200g
Lis na citrusové plody | Mensi plody, napF. limetky a citrony 2 - 1Kg
Vétsi plody, napf. pomeran¢ a grepy
Miynek Zpracovani nejrtiznéjsiho koreni 9 30-60 s 50g
Mileti kdvovych zrn 30s
Sekani ofechu Pulzni 10s 50g
Zpracovani ¢esneku, Cerstvych chilli papriCek Pulzni 10s 30g

% Hodnoty jsou pouze orientaéni a mohou se lisit v zavislosti na konkrétnim receptu a zpracovavanych ingrediencich.
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pouzivani pfislusenstvi

Ridte se doporuéenou rychlosti pro jednotliva prislusenstvi v
tabulce.

nastavec s nozovymi bfity

Nastavec s nozovymi bfity je z celého pfisluSenstvi
nejuniverzalnéjsi. Délka zpracovani ovlivni dosazenou
konzistenci. Pokud chcete dosahnout hrubsi konzistence,
pouzijte pulzni spinag.

Nastavec s noZzovymi bfity pouzivejte na pfipravu sladkého
tésta, sekani syrového a vareného masa, zeleniny, orfechu,
pripravé pastiky, pomazanek, mixovani polévek a také k
vyrobé strouhanky ze sucharll a peciva.

tipy

Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pfed zpracovanim
nakrajejte na kostky velikosti asi 2 cm.

Suchary nalamte na kousky a vhazujte za chodu plnicim
hrdlem.

PFi vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk pfimo z chladnic¢ky
nakrajeny na kostky o velikosti 2 cm.

Nenechavejte smés zpracovavat pfilis dlouho.

@ hnétaci nastavec na tésto

Pouzivejte na kynuta tésta.

® Do misy vloZte suché suroviny a za chodu pfidejte plnicim
hrdlem tekutiny. Nechte zpracovavat asi 60 sekund, dokud
se nevytvori vlaény poddajny kus tésta.

® DalSi hnéteni provadéjte pouze ru¢né. DalSi hnéteni
v mise se nedoporucuje, protoZe robot by se mohl
prevrhnout.

kotou€ pro maximalni objem

PFi mixovani tekutin v nadobé je nutné s nozovou
jednotkou pouzit kotou€ pro maximalni objem. Ten brani
vytékani obsahu a zlepSuje vykon nozl pfi sekani.

-

Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hfidele na hnaci
jednotku.

Nasadte nadobu na hnaci jednotku.

Nasadte sekaci nuz.

Pridejte suroviny, které chcete zpracovat.

Nasadte kotou¢ pro maximalni objem na horni ¢ast nozové
jednotka tak, aby dosedl na lem uvnité nadoby @. Na
kotou¢ pro maximalni objem netlacte.

6 Nasadte viko a zapnéte.

a b~ WDN
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@0 dvoijity Slehac (pokud je soucasti
dodavky)

Pouzivejte pro fidké smési, napfiklad vajec¢né bilky,
smetanu, kondenzované miléko a pro Slehani vajec a cukru
do piskotl bez tuku.

pouzivani Slehace

1 Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hfidele na hnaci
jednotku.

2 Nasadte nadobu na hnaci jednotku.

3 Obé metlicky @ pevné zasunte do hlavice Slehace.

4 Slehaé nasadte pomalym otaéenim, dokud na hnaci hfidel
nezapadne.

5 Pridejte suroviny.

Nasadte viko tak, aby Spicka hridele byla uprostred vika.

7 Zapnéte.

]

dulezité

Slehaé neni vhodny pro pfipravu smési na mouéniky,
protoze jsou prili$ husté a Sleha¢ by se poskodil. Pro
pripravu takovych smési pouzivejte nastavec s nozi.
tipy

Nejlepsich vysledkt dosahnete, pouzijete-li vejce
pokojové teploty.

Pred Slehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Sleha¢ Cisté
a nejsou na nich zbytky tuku.

Slehani tuku s cukrem

Nejlepsich vysledkt dosahnete, kdyZ tuk nechate

pred Slehanim zméknout pfi pokojové teploté (20°C).
NEPOUZIVEJTE tuk vytazeny pfimo z chladnigky,
protoze by se Sleha¢ poskodil.

HustSi ingredience, napf. mouku a susené ovoce,
vmichejte ru¢né.

Neprekracujte maximalni objem ani dobu zpracovani
uvedené v tabulce doporucenych rychlosti.

platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci kotouée @, @)
Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory a
podobné potraviny.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory,
zeli, okurky, cukety, €ervenou fepu a cibuli.

kotoué pro velmi jemné strouhani @ (pokud je
soucasti dodavky)

Ke strouhani parmezanu a brambor na bramborové
knedliky.

kotoué na hranolky @ (pokud je souéasti dodavky)
Nakraji brambory na tenké hranolky ¢i pfisady do
dusenych mas a omadek na namagceni, tzv. dipl (napf.
okurka, jablko nebo hruska)

pouzivani kotoucu

1 Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hfidele na hnaci
jednotku.

2 Nasadte nadobu na hnaci jednotku.

3 Kotou¢ uchopte za Uchytku uprostfed a nasadte jej n
hridel pfisluSnou stranou nahoru @.

4 Nasadte viko.



5 Prislusnou potravinu viozte do plniciho hrdla.
Zvolte vhodnou velikost plniciho hrdla. P&chovac¢ obsahuje
mensi plnici hrdlo pro zpracovani jednotlivych kouskl
nebo tenkych surovin.
MenS§i plnici hrdlo vytvofite tak, Ze do plniciho hrdla
nejprve vlozite vétsi péchovac.
PFi pouziti velkého plniciho hrdla pouzijte oba péchovace
soucasné.

6 Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovac¢em — do plniciho
hrdla nestrkejte prsty.
tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Nekrajejte potraviny na pfili§ malé kousky. Sitka piniciho
hrdla by méla byt téméf zapinéna. Potraviny pak pfi
zpracovani nebudou sklouzavat na stranu. Pfipadné
pouzijte mensi plnici hrdlo.

® P¥i pouzivani kotou€e na hranolky vkladejte ingredience
horizontalné.

® P¥i krajeni nebo strouhani: potraviny vkladané kolmo
@ budou nakrajeny/nastrouhany na kratsi kousky nez
potraviny vkladané horizontalné @.

® Po zpracovani zistane na kotoucich nebo v nadobé vzdy
malé mnozstvi odpadu.

@) mala miska s nozi (pokud je sougasti
dodavky)

Mini nadobu pouzivejte na krajeni bylin a zpracovani
malych mnozZstvi surovin, napf. masa, cibule, ofech,
majonézy, zeleniny, pyré, omacek a détské vyzivy.

(® mala nozova jednotka
® mala miska

pouzivani malé misky s nozi

1 Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hfidele na hnaci
jednotku.

2 Nasadte nadobu na hnaci jednotku.

3 Nasadte malou misku na hnaci hridel tak, aby vyfezy
zapadly do vyénélka @ na hlavni nadobé.
Pozn.: Pokud neni mala miska vloZzena spravné, nelze
nasadit viko hlavni nadoby.

4 Nasadte sekaci niiz na hnaci hiidel @®.

5 Pridejte suroviny, které chcete zpracovat.

6 Nasadte viko a zapnéte.

bezpeénost

® Viko nesnimejte, dokud se sekaci nuz zcela nezastavi.

® Sekaci nUz je velmi ostry — vzdy s nim zachazejte opatrné.
dulezité

® Nepouzivejte k zpracovani kofeni — mdze poskodit plasty.

® Nepouzivejte ke zpracovani tvrdych potravin jako
kavovych zrn, kostek ledu nebo ¢okolady — mohou
poskodit noze.
tipy

® Bylinky musi byt pfed sekanim ¢isté a suché

® P¥i mixovani vafenych surovin pro vyrobu détské vyzivy
vzdy pfidejte trochu tekutiny.

® Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pred zpracovanim
nakrajejte na kostky asi 1-2 cm velké.

® Pfi vyrob& majonézy pfidavejte olej plnicim hrdlem.
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@ mlynek (pokud je soucasti dodavky)

Mlynek muzete pouzivat pro zpracovani suchych surovin,
jako jsou ofechy nebo kavova zrnka, a na mleti koreni,
napfiklad:
Eerny pepf, kardamom, kmin, koriandr, fenykl, Gerstvy
zazvor, ¢esnek a Cerstvé chilli papricky.

@ viko mlynku

® nozova sestava mlynku

pouzivani mlynku

1 Vlozte ingredience do nozové sestavy ().

2 Nasadte viko @) a zajistéte otocenim ve sméru rucicek @.

3 Mlynek nasadte na hnaci jednotku a zajistéte otocenim ve
sméru rudicek .

4 Zvolte rychlost nebo pouzijte pulzni spina¢ (P).
tipy

® Abyste pfi zpracovani kofeni dosahli optimalnich vysledk,
doporucujeme nezpracovavat v mlynku najednou vice nez
50 g.

® Celé koreni si udrzi viini mnohem déle nez mleté koreni,
proto je nejlepsi Cerstvé namlit malé mnoZstvi, abyste
zachovali jeho vini.

® Pokud celé kofeni pfed mletim oprazite, uvolni se z néj
maximalni mnozstvi vini a esencialnich oleju.

® Zazvor pred zpracovanim nakrajejte na mensi kousky.

® NejlepSich vysledku pfi sekani bylinek dosahnete, kdyz
pouzijete malou misku.

@ lis na citrusové plody (pokud je
soucasti dodavky)

Lis na citrusové plody pouzivejte na lisovani stavy z
citrusovych plodu (napf. pomerancd, citron(, limetek a
grapefruitd).

@ kuzel
® sitko

pouzivani lisu na citrusové plody

1 Nasadte oddélitelnou ¢ast hnaciho hfidele na hnaci
jednotku.

2 Nasadte nadobu na hnaci jednotku.

3 Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka bylo zajisténo
pfimo nad drzadlem misy (®.

4 Otacenim nasadte kuzel na hnaci hridel, dokud
nezapadne na doraz @.

5 Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte pfistroj a ovoce
pritlacte na kuzel.

® Pokud neni sitko spravné nasazeno, nebude lis na
ovocné plody fungovat.

® Abyste dosahli nejlep$ich vysledku, ovoce skladujte a
lisujte pfi pokojové teploté a pred lisovanim povalejte po
pracovni plose.

® Abyste napomohli co nejlepsimu odstaveni, béhem
lisovani ovocem pohybujte ze strany na stranu.

® P¥i lisovani velkého mnozstvi ovoce pravidelné
vyprazdriujte sitko, aby nedochazelo k hromadéni duziny a
pecek.



Péce a Cisténi
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Pred ¢isténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel
vytahnéte ze zasuvky.

S nozi a kotouc€i zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.
Nékteré potraviny zplUsobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o b&Znou véc, plasticky material
se tim neposkodi a chut jidel zGstane stejna. Zbarveni je
mozné odstranit hadfikem navlhéenym v'rostlinném oleji.

hnaci jednotka

Otrete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.
Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody.
Nadbyte¢nou délku kabelu uloZte do Ulozného prostoru na
zadni stran& pohonné jednotky (®.

mixér

Vyprazdnéte nadobu a odSroubujte nozovou jednotku
oto&enim do nezajisténé pozice fg . Pak sundejte nozovou
jednotku zatlatenim zespodu.

Pfi sundavani nozové jednotky ze zakladny budte opatrni.
Pracovni nadobu ru¢né umyjte.

Sundejte a umyjte t&snéni.

Nedotykejte se ostrych nozll — omyjte je kartackem
namoc¢enym v horké mydlové vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci vodou. Neponorujte je do vody.
Nechejte uschnout v poloze dnem vzh(ru.

dvojity sSleha¢

Jemnym vytaZenim odpojte metlicky od hlavice nastavce.
Omyijte v teplé vodé se saponatem.

Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehace neponorujte do vody.

mlynek

Sundejte z nadoby nozovou sestavu oto¢enim proti sméru
rucicek.

Nadobu umyjte ru¢né.

Nedotykejte se ostfi nozu — omyijte je kartacem v teplé
vodé s mycim prostfedkem a pak dukladné oplachnéte
pod tekouci vodou. Nozovou jednotku nenamacejte do
vody.

Nechte vyschnout vzhlru spodni stranou nahoru.

ostatni dily

Umyjte v ruce, pak osuste.
Lze je umyt také v mycce.
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Polozka
vhodna
pro myti
v mycce

Polozka

hlavni nadoba, mala miska, viko, péchovaé v

nastavec s nozovymi bfity, hnétaci
nastavec na tésto

snimatelna pohonna hridel

kotouce

kotou¢ pro maximalni objem

metlicky
Hlavici Slehace neponorujte do vody

mixovaci nadoba, viko, plnici vicko

nozova jednotka a tésnéni pro mixér

nozova sestava mlynku

nadoba mlynku

RISV |x[%x|R| R [R[]]|R] N

roztérka

Servis a Udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotfebie narazite na jakékoli
problémy, pfed vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast
Lpravodce odstrariovanim problému*“ v navodu nebo
navstivte stranky www.kenwoodworld.com.

® Upozoriujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka,
ktera je v souladu se vSemi zakonnymi ustanovenimi
ohledné vsech existujicich zaru¢nich prav a prav
spotrebitelt v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj
Zjistite zavady, zaSlete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni
informace o nejbliz§im autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu www.kenwoodworld.com
nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
® Vyrobeno v Ciné.




DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O
ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro
sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace elektrospotiebict se
predchazi vzniku negativnich dopadl na Zivotni prostredi a
na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku nevhodného

nakladani s odpadem, a umozriuje se recyklace jednotlivych
material( pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zddraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu

elektrospotrebicl je vyrobek oznaceny symbolem

preskrtnutého odpadkového kose.

pruvodce odstranovanim problémd

Problém

Pfi¢ina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni napajeni.

Miska neni spravné nasazena na zakladnu.

Kryt misky neni ve spravné poloze.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda-li je miska nasazena
spravné a rukojet je umisténa
smérem doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka krytu
umisténa ve spravné poloze v oblasti
rukojeti.

Mixér se nezapne, pokud nebude
spravné nasazena miska nebo kryt.

Kompaktni sekacek/mlynek nefunguje.

Kompaktni sekacek/mlynek neni spravné
zajistény.

Kompaktni sekacek/mlynek neni spravné
sestaveny.

Kompaktni sekacek/mlynek nebude
fungovat, pokud je nespravné
nasazeny a zajistény.

Zkontrolujte, zda je nozova jednotka
zcela utazena v viko kompaktniho
sekacku/mlynku.

Mixér nefunguje.

Mixér neni spravné nasazen.

Mixér neni spravné sestaven.

Pokud neni mixér spravné zajistén,
nebude fungovat.

Zkontrolujte, zda je nozova jednotka
zcela utazena k nadobé.

Robot se béhem provozu zastavi
nebo zpomali.

Aktivovala se ochrana proti pfetiZzeni.
Pristroj se b&éhem provozu pretizil nebo
prehral.

Prekroc¢en maximalni objem.

PFistroj vypnéte, vytahnéte z
elektrické zasuvky a nechte asi 15
minut vychladnout.

Maximalni objemyke zpracovani
najdete v tabulce rychlosti.

Mixér vytéka u spodniho dilu nozové
sestavy.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné nasazeno.
Tésnéni je poskozeno.

Zkontrolujte, zda je t&snéni
nasazeno spravneé a zda neni
poskozeno.

Pokud budete potfebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,servis a udrzba“.

Na nozové jednotce po vybaleni chybi
tésnéni mixéru.

Tésnéni je v baleni pfedem nasazené
na nozovou jednotku.

OdSroubujte nadobu a zkontroluijte,
zda je tésnéni nasazeno na nozové
jednotce.

Pokud budete potfebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,Servis a udrzba“.

Maly vykon nastroji anebo nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokynud v oddile ,Pouzivani nastavci®.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kdzben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathatok legyenek.

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késébbi

felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkeét!

Ha a hal6zati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni

a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal jovahagyott szerviz

szakemberével.

A vagodkések és a tarcsak nagyon élesek, ovatosan kezelje 6ket. A

kezelés és tisztitas soran mindig a fogorésznél, fellil fogja meg

azokat, a vagoéltél tavol.

Ne dolgozzon fel forré hozzavalékat.

Ne emelje fel, vagy hordozza a készulléket a fogantyunal fogva — a

fogantyu eltorhet, ami sérulést okozhat.

Az edény kiuritése el6tt mindig vegye ki a vagokeést.

Tartsa tavol kezét és a konyhai eszkdzOket a robotgép edényétdl és a

mixerpohartol, amikor a készulék csatlakoztatva van a haldzatra.

Mindig kapcsolja ki a motort, és a haldzati vezetéket is huzza ki a

konnektorbol:

O az alkatrészek szét- és O0sszeszerelése elbtt;

O hasznalat utan;

O tisztitas el6tt.

Soha ne az ujjaval, hanem mindig a tartozékként mellékelt tdomdéruddal

nyomja at az alapanyagot az adagolétolcséren.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a keverépohar

vagy a kompakt daralé nélkul.

Miel6tt eltavolitana a fedelet az edényrdl, vagy a keverépoharat vagy a

kompakt daralét a meghajtéegysegrol:

O kapcsolja ki a készuléket;

O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen leallnak;

© ugyeljen ra, nehogy a kever6poharat vagy a kompakt daralét
lecsavarja a késegységroél.

Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/sebességszabalyozéval miikddtesse

a készuléket.

A késziilék megsérilhet és sérulést okozhat, ha a zarészerkezetet

tulzott erének teszik ki.

A robotgépet mindig huzza ki a halézati aljzatb6l, amikor nem

hasznalja.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

Mlkodés kozben ne hagyja a készuléket felugyelet nélkul.

Soha ne hasznaljon meghibasodott készUléket. Ellenérzés és javitas —

lasd: ,szerviz és vevdszolgalat”.
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A meghajtdéegységet, a halozati vezetéket és a csatlakozédugaszt 6vja
a nedvességtal.

Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne logjon le az asztal vagy
munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzen forro felllettel.

Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott maximalis
kapacitast.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka készulekkel.

Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy
a készulékhez és zsinorjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kell6
hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos hasznalatara vonatkoz6an
utasitasokkal lattak el dket, és tisztaban vannak a kapcsolédo
veszélyekkel.

A készuléket csak a rendeltetésének megfelelé haztartasi célra
hasznalja! A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a készuléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

A robotgép/mixer helytelen hasznalata sérulést okozhat.

A maximalis sebesség a legnagyobb terheléssel mikodé toldaton mulik.
A tobbi toldat esetleg kisebb teljesitményd.

A ,tartozékok hasznalata” fejezet megfelel6 részei ismertetik az egyes
tartozékokra vonatkozé biztonsagi figyelmeztetéseket.

turmixgép biztonsagi eléirasai

NE dolgozzon fel forré6 hozzavaldkat.
EGESI SERULES KOCKAZATA: Forro hozzavalok esetén, miel6tt a
kever6poharba helyezné és 0sszekeverné azokat, varja meg, hogy
leh(iljenek szobahémérsékletre.
Mindig 6vatosan banjon a késegységgel, és tisztitas kozben ne nyuljon
a vagoélekhez.
A mixert csak akkor mikodtesse, ha a fedél a helyén van.
Kizardlag a tartozék poharat és késegységet hasznalja.
Soha ne mikodtesse a mixert Uresen.
A mixer hosszu élettartamanak megérzése érdekében ne mikodtesse
azt 60 masodpercnél tovabb.
Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavaldkat torje darabokra, mielétt
a poharba tenné.
Soha ne keverjen a Max szinttel jelzett mennyiségnél (1,5 liter) tobbet.
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szeletel6-/reszelStarcsak biztonsagi eléirasai

Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagétarcsa teljesen le
nem alit.

A vagoétarcsak rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku
koriltekintéssel kell banni.

Ne toltse tul az edényt — ne haladja tal a maximalis kapacitas
szintjének edényen lathaté jelét.

mini edény és késegység biztonsagi eldirasai
Soha ne vegye le a fedelet, amig a késegység teljesen le nem allt.
A kés nagyon éles — mindig évatosan kezelje.

kompakt daralé biztonsagi elGirasai

Soha ne szerelje a késegységet a robotgépre a fedél nélkal.

Soha ne csavarja le a fedelet, amig a kompakt daral6 fel van szerelve a
készulékre.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a daralé kés éleihez. A daralé kést mindig
gyermekektdl elzarva tarolja.

Soha ne vegye le a kompakt daralét, amig a kések teljesen le nem
alltak.

A kompakt daralé hosszu élettartamanak megérzése érdekében soha
ne mikodtesse folyamatosan 60 masodpercnél tovabb. Kapcsolja ki,
amint elérte a megfelel6 konzisztenciat.

A készulék nem mikodik, ha a kompakt daralé nincs megfeleléen
felszerelve.

Kurkumagyokeret ne 6roljon a kompakt daraléban, mert tul kemény, és
karosithatja a késeket.

Ne dolgozzon fel forré hozzavaldkat a daraléban. Elébb varja meg, hogy
lehlljenek szobahémérsékletre.

csatlakoztatas elGtt a készllék részei
Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a halézati fesziiltség
megegyezik a készilék aljan feltintetett tzemi A
fesgm?géggel. J alapgep
A késziilék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien ® meghajaoeg.yéeg
érintkezésbe kerllé anyagokrol és targyakrél szold ) Iev'eheto haijtétengely
1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek. % ]?dde,':y

edé
az els6 hasznalat el6tt @ tlcsér
Tavolitsa el a mlianyag késvéddket a vagokésrél. A @ tdmdrudak

kések nagyon élesek, ovatosan kezelje 6ket. Ezeket
a védbelemeket dobja ki, mivel azok csak a gyartas és
szallitas soran szolgalnak a kés védelmére.

Mossa el az alkatrészeket — lasd: ,karbantartas és

@ biztonsagi reteszek
sebességszabalyozo/révid Gizem gomb
® vezetéktarolo (a hatlapon)

tisztitas”.
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turmixgép

toltényilas kupakja
fedél

keverépohar
témitégyard
késegység

alap

— alaptartozékok
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dagaszto
max. kapacitasu tarcsa
vastagra szeletel8 / durva reszel§ tarcsa

B — valaszthat6 tartozékok

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék megtalalhaté

a robotgépe mellett. A tartozékok valasztéka a tipustol
fugg. BOvebb tajékoztatas és a tovabbi tartozékok
megrendelésének maddja a ,szerviz és vevészolgalat” cimi
részben olvashato.

kettés habveré (ha tartozék)

vékonyra szeleteld tarcsal/finom reszel6tarcsa (ha
tartozék)

extra finom reszel6tarcsa (ha tartozék)
hasabburgonya tarcsa (ha tartozék)

mini edény és késegység (ha tartozék)

daralé (ha tartozék)

citromfacsaro (ha tartozék)

0006® 66

a robotgép hasznalata

1 lllessze a levehet6 hajtotengelyt a meghajtoegységre @.

2 lllessze az edényt a meghajtéegységre. A fogantyut
iranyitsa a jobb oldal fel¢, és forditsa el jobbra @, amig
rogzil.

3 Szereljen egy tartozékot az edény hajtétengelyére.

® Mindig régzitse az edényt és a tartozékot a
meghajtéegységhez, miel6tt betenné a hozzavaldkat.

4 Helyezze fel a fedelet — a hajtétengely/eszkdz csucsanak
a fedél kozéppontjaba kell illeszkednie @.

® A robotgép nem miikddik, ha az edény vagy a fedél
nincs medfeleléen felszerelve a zarszerkezetre.
Ellendrizze, hogy az adagolocsé és az edény
fogantyuja a jobb oldalon legyen.

5 Dugja be a halozati csatlakozddugét a konnektorba.
Valasszon az alabbi lehet6ségek kdzul:
Sebességszabalyoz6 — manualisan valassza ki a kivant
sebességet (lasd az ajanlott sebességek tablazatat).
Rovid tizem — a rovid Gzem funkciét (P) csak rovid ideig
hasznalja. A révid Gzem funkcié addig mikodik, amig a
gombot ebben az allasban tartja.

6 A feldolgozas végén a sebességszabalyozét forgassa el
az OFF (ki) (O) allasba.

® A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
késziiléket és huizza ki a csatlakozét.

fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara
vagy daralasara, illetve porcukor kristalycukorbdl valé
eldallitasara.
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a turmixgép hasznalata

1

Helyezze a témitsgytrit @ a késegységre @ — iigyelien
arra, hogy a tomités a helyére keriljon. Szivargast
okozhat, ha a tomités sériilt vagy nem megfeleléen
illeszkedik.
Rogzitse a késegységet @ az alapba .
Csavarozza a késegységet a keverépoharra — tigyeljen
arra, hogy a késegység szorosan meg legyen hizva @.
Lasd az alap aljan lathaté abrat:

@ - nyitott allas

@ —zartalas
A mixer nem miikodik, ha rosszul van 6sszeszerelve.
Tegye a hozzavaldkat a poharba.

lllessze a toltényilas kupakjat a fedélre, majd helyezze a
fedelet a poharra, és jobbra forditsa el @, amig rogziil.
Helyezze a mixert a meghajtéegységre, és jobbra forditsa
el @, amig rogziil.
A késziilék nem miikodik, ha a mixer nincs
megdfelel6en felszerelve a zarészerkezetre.
Valasszon egy sebességet (lasd az ajanlott sebességek
tablazatat), vagy hasznalja a révid lizem gombot.

tanacsok

Majonéz készitésekor helyezzen minden hozzavalo6t

a mixerbe, az olaj kivételével. Vegye le a toltdnyilas
kupakjat. Ezutan, a készllék mikddése kdzben, lassan
adja hozza az olajat a fedél nyilasan keresztil.

Sard keverékek, példaul pastétomok és dntetek
készitésekor el6fordulhat, hogy le kell kaparni az edény
oldalara tapadt masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.

Jégapritas — mikddtesse tobbszor kis ideig a révid izem
funkciét, amig a jég el nem éri a kivant allagot.

Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag
részeket.

A készulék nem mikddik, ha a mixer nincs megfeleléen
felszerelve.

Szaraz hozzavalok keverése — vagja darabokra a
hozzavaldkat, vegye le a toltényilas kupakjat, majd a
készilék mikddése kézben egyenként dobalja be a
darabokat. Tartsa a kezét a nyilason. A legjobb eredmény
elérése érdekében rendszeresen Uritse az edényt.

A mixer tarolasra nem hasznalhato. A hasznalat el6tt és
utan tresen kell tarolni.

Soha ne keverjen 1,5 liternél tdbb anyagot — és ennél is
kevesebbet habos folyadék (pl. tejturmix) esetén.



ajanlott sebességek tablazata

Eszkoz/tartozék Funkcié ajanlott feldolgozasi | Maximalis
sebesség id6 ¥ kapacitas
Vagokés Tésztaporok 2 15-20 s 1,5Kg liszt suly
Tészta — margarin beledolgozéasa a lisztbe 1-2 10s 340g liszt suly
Viz hozzdadasaval 6sszedolgozza a tészta 10-20 s
Hal és sovany hus apritasa 2 10-30 s 600g
Péastétomok max. sovany
marhahus
Z06ldség apritasa Pulse 5-10's 5009
Di6 apritasa 2 30-60 s 200g
Puha gyumolcs, f6étt gyimolcs és zoldség 2 10-30 s 1Kg
purésitése
Sz6szok, Ontetek és martasok 2 2 perc max. |800g
Vagokés max. kapacitasu | Hideg levesek Kezdje 1. 30-60 s 1,5 liter
tarcsaval fokozaton és
Tejturmixok/hig tésztak novelje 2. 15-30 s 1 liter
fokozatra
Kettés habverd Tojasfehérje 2 60-90 s 6 (200g)
Tojas és cukor, margarin nélkul késziilt tésztakhoz 2 4-5 min 3 (1509)
Krém 2 30s 500 ml
Zsiradék és cukor 6sszedolgozasa 2 2 perc max. |200g zsir
200g cukor
Dagaszt6 eszkdz Elesztdvel késziilt tésztak 2 60 s 1Kg teljes suly
Fehér kenyérliszt 2 60 s 600g liszt suly
Teljes kiérlési kenyérliszt 2 60 s 500g liszt suly
Tarcsak — szeletelés/ Szilard alapanyagok, példaul répa vagy kemén 1-2 -
reszelés sajt
Lagyabb alapanyagok, példaul uborka vagy 1-2 - Ne téltse meg
paradicsom az edényt a
Extra finom reszel6tarcsa | Parmezan sajt, burgonya krumplinudlihoz. 2 - jelzett maximalis
Hasabburgonya tarcsa Vékony szeletekre vagja a burgonyat chips 2 - kapacitas folé
készitéséhez, és az egyéb alkotoelemeket
serpeny6ben készuld és martogatos ételekhez
(pl. uborka, alma és korte)
Turmixgép Hideg folyadékok és italok 2 15-30 s 1,5 liter
Huslébdl készllt levesek 2 30s 1,2 liter
Tejes levesek 2 30s 1 liter

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forré hozzavaldk keverése el6t

t varja meg, hogy leh(iljenek

gyombérgyokér feldolgozasa

szobahdmérsékletre.
Mini edény és kés Hus 2 20 s + rovid |200g sovany
Uzem marhahus
Fliszernévények apritasa 2 30s 159
Di6 apritasa 2 30s 50g
Majonéz 2 30s 2 tojas
300g olaj
Purék 2 30s 200g
Citromfacsaro Kisebb alapanyagok, pl. lime és citrom 1 - 1Kg
Nagyobb gyimélcsok, pl. narancs és grépfrut
Daralo Flszerek apritasa 30-60 s 50 g
Szemes kavé daralasa 2 30s
Di6 daralasa Pulse 10s 50 g
Fokhagymagerezdek, friss csili és Pulse 10s 30¢g

* Ez csak iranymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttél és a feldolgozandé nyersanyagoktol.
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tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozoan lasd az ajanlott
sebességek tablazatat.

vagokeés
Az Osszes tartozék kodzil a vagdkés hasznalhato a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi
id6 hosszatdl fugg. A durvabb szerkezetli anyagok
feldolgozasahoz hasznélja a révid tizem funkciét.
A vagokés hasznalhaté torta és tészta készitéséhez, nyers
és f6tt hus, zoldség és did apritasahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz és levesek plrésitéséhez, valamint kekszbdl
és kenyérb6l morzsa készitéséhez.

tanacsok

A feldolgozas el6tt a hust, kenyeret és zoldséget vagja fel
kb. 2 cm éll kockakra.

A kekszet térje darabokra, és a gép mikddése kdzben
helyezze be az adagolécsoévon keresztiil.

Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen a
hitészekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm éli kockakra.
Ugyelien arra, nehogy tul sokaig végezze a feldolgozast.

() dagaszto

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

® A szaraz hozzavalokat helyezze az edénybe, a folyadékot
pedig a gép mikodése kdzben toltse be az adagolécsdvon
keresztil. A tészta rugalmas golyova valasaig folytassa a
keverést, ez kb. 60 masodpercet igényel.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne a keveréedényben,
mert a robotgép karosodhat.

max. kapacitasu tarcsa

Folyadékok edényben val6 keverésekor a max. kapacitasu
tarcsat hasznalja a vagokéssel. Ezzel megeldzheti a
szivargast és javithatja a kés apritételjesitményét.
llessze a levehetd hajtétengelyt a meghajtéegységre.
llessze az edényt a meghajtbegységre.

Szerelje fel a vagokeést.

Toltse be a feldolgozandd nyersanyagokat.

llessze a max. kapacitasu tarcsat a kés folé ugy, hogy
az nekitamaszkodjon az edény bels6 peremének @. Ne
nyomja le a tarcsat.

6 lllessze a helyére a fedelet, és kapcsolja be a késziléket.

a b wN =

@0 kettds habverd (ha tartozék)

Hig keverékekhez hasznalja (pl. tojasfehérje, tejszin,
sUritett tej, valamint tojas és cukor dsszehabarasahoz
zsiradék nélkuli tésztaalapokhoz).

a habver6 hasznalata

1 lllessze a levehet6 hajtétengelyt a meghajtéegységre.

2 lllessze az edényt a meghajtéegységre.

3 Tolja be j6l a két habverét @ a hajtofejbe.

4 Ovatosan a hajtétengely f51é elforditva illessze a helyére a
habver6t.
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5 Helyezze be a hozzavaldkat.

6 Helyezze fel a fedelet — a tengely végének a fedél
kdzéppontjaba kell illeszkednie.

7 Kapcsolja be.

fontos

® A habveré nem hasznalhaté tésztaporokbol késziilt
keverékek feldolgozasara, mivel ezek tal siiriiek, és
tonkretennék a habveré6t. Ezekhez mindig a vagokést
hasznalja.

tanacsok

® A legjobb eredmény elérése érdekében a tojas legyen
szobahémérséklet.

® Ugyelien arra, hogy az edény és a habverd tiszta és
zsirmentes legyen.

zsiradék és cukor 6sszedolgozasa

® Az dsszedolgozas el6tt varja meg, hogy a zsir el6bb
szobah6mérsékleten (20 °C) felengedjen. NE hasznalja
a zsirt kozvetleniil a hiitébdl valé kivétel utan, mert
tonkretenné a habverét.

® A slrlibb alapanyagokat, példaul a lisztet és a szaritott
gyumolcsot kézzel kell dsszedolgozni.

® Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott
maximalis kapacitast és feldolgozasi id6t.

szeleteld/reszeld tarcsak

megfordithaté szeletelé/reszel6 tarcsak (9, @)

A tarcsa reszel6 oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz és hasonlé allagu élelmiszerekhez hasznalja.
A tarcsa szeleteld oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz, kaposztahoz, uborkéhoz, cukkinihez,
céklahoz és hagymahoz hasznalja.

extra finom reszel6tarcsa @ (ha tartozék)
Parmezan sajt és knédlihez valé burgonya lereszeléséhez.

hasabburgonya tarcsa @ (ha tartozék)

Vékony szeletekre vagja a burgonyat chips készitéséhez,
és az egyéb alkotéelemeket serpenybben készuld és
martogatos ételekhez (pl. uborka, alma és korte).

a vagotarcsak hasznalata

lllessze a levehetd hajtétengelyt a meghajtéegységre.

2 lllessze az edényt a meghajtbegységre.

3 A kozépsd fogorésznél megtartva a megfelels oldalaval
felfelé helyezze a tarcsat a hajtétengelyre @.

4 |llessze a helyére a fedelet.

5 Tegye be az ételt az adagolécsébe.
Valassza ki, melyik adagol6csévet szeretné hasznaini.
A témérad tartalmaz egy kisebb adagolocsévet, kilon
darabok vagy vékony nyersanyagok feldolgozasahoz.
A kis adagolécs6 hasznalatahoz el6szor dugja be a nagy
tomérudat az adagolécsébe.
A nagy adagoldécsd hasznalatakor a két tdomérudat
egyszerre alkalmazza.

6 Kapcsolja be a gépet, és a tdmdéraddal egyenletesen

nyomja le a nyersanyagot — soha ne nyuljon kézzel az

adagolocsébe.

N



tanacsok

Friss hozzavaldkat hasznaljon.

Ne végja tul apréra a nyersanyagot. Toltse meg teljes
szélességben az adagolocsovet. igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozas soran az étel oldaliranyban kicsusszon.
Masik megoldasként hasznalhatja a kis adagolocsovet.

A hasabburgonya tarcsa hasznalatakor a nyersanyagokat
vizszintesen helyezze el.

Szeleteléskor és reszeléskor: a fiiggélegesen elhelyezett
darabok @ révidebbre lesznek vagva, mint a vizszintesen
elhelyezett darabok @.

A feldolgozas utan mindig marad egy kis hulladék a
tarcsan vagy az edényben.

@) mini edény és késegység (ha

tartozék)

A mini edény fliszernévények apritasara és kis
mennyiségl alapanyagok, példaul hds, hagyma,
dio, majonéz, zoldségek, plrék, sz6szok és bébiétel
Osszekeverésére alkalmas.

@ mini késegység

®

mini edény

a mini edény és késegyseég
hasznalata

-

4]

llessze a levehetd hajtotengelyt a meghajtéegységre.
llessze az edényt a meghajtdegységre.

Szerelje fel a mini edényt a levehetd hajtétengelyre —
Uigyeljen arra, hogy a kivagott részek illeszkedjenek a 6
edényen lévé fiilekhez @.

Megjegyzés: A f6 edény fedelét nem lehet felhelyezni, ha
a mini edény nincs jol behelyezve.

Helyezze a vagokést a haijtotengelyre @.

Toltse be a feldolgozand6 nyersanyagokat.

llessze a helyére a fedelet, és kapcsolja be a késziiléket.
biztonsag

Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagokés
teliesen le nem allt.

A vagokés nagyon éles — mindig 6vatosan kezelje.
fontos
Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag

részeket.
Ne apritson kemény alapanyagokat, példaul kavébabot,
jégkockat vagy csokoladét, mert karosithatjak a kést.

tanacsok

A fliszerndvényeket tiszta, szaraz allapotban a
legcélszeriibb apritani.

Mindig adjon hozza egy kis folyadékot is, ha elére
elkészitett hozzavalokbdl bébiételt kever.

A keverés megkezdése elétt a nyersanyagokat (pl. hust,
kenyeret, z6ldséget) vagja kb. 1-2 cm élU kockakra.
Majonéz készitésekor az olajat az adagolécsévon
keresztll téltse be.
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@ darald (ha tartozék)

A daralé szaraz hozzavalok, példaul dio, kavé vagy a
kovetkezd fliszerek érlésére hasznalhato:

Fekete bors, kardamom mag, kéménymag, koriander mag,
édeskdmény, friss gydmbér, fokhagyma gerezdek, friss
csili.

(® daralo fedele
® daralo késegysége

a daral6 hasznalata

1

Helyezze a hozzavaldkat a késegységbe ®.

lllessze ra a fedelet @), és jobbra elforditva rogzitse @.
Helyezze a daralot a meghajtéegységre, és jobbra forditsa
el B, amig roégziil.

Valasszon sebességet, vagy hasznalja a rovid Gzem
gombot (P).

tanacsok

Az optimalis eredmény elérése érdekében 50 g fliszernél
tébbet egyszerre ne 6réljén a daraldban.

Az egész fliszerek sokkal hosszabb ideig megérzik az
aromajukat, mint az &rolt fliszerek, ezért célszer(, ha csak
kis mennyiség(i fliszert 6rol meg egyszerre, hogy tovabb
megdrizze az aromajat.

A maximalis izanyagok és illéolajok felszabaditasa
érdekében célszer(i az &rlés el6tt megpiritani a fliszereket.
A gyoémbért a feldolgozas el6tt vagja fel apré darabokra.
Flszernévények apritdsahoz a mini edény tartozékot
célszerl hasznalni.

@ citrusfacsaro (ha tartozék)

A citrusfacsaro a citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének a kisajtolasara alkalmas.

® kip

® szliré

a citrusfacsar6 hasznalata

N

lllessze a levehetd hajtétengelyt a meghajtéegységre.
lllessze az edényt a meghajtbegységre.

lllessze be a szlirét az edénybe, lgyelve arra, hogy a
sz(ird fogoja kozvetleniil az edény fogdja folétt legyen @.
Helyezze ra, majd forgatva hizza ra teljesen a kupot a
hajtotengelyre @.

Vagja félbe a gylimolcsét. Kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyimolcsoét a kupra.

A citrusfacsaré nem miikodik, ha a sz(iré nincs
megfeleléen régzitve a helyén.

A legkedvez6bb eredmény elérése érdekében
szobah6mérsékleten tarolja és facsarja a gyimolcsot, és a
facsaras el6tt kézzel lenyomva goérgesse meg az asztalon.
Az ivolé kinyerésének el6segitése érdekében facsaras
kézben mozgassa a gyimolcsot oldaliranyban ide-oda.
Nagy mennyiségii ivolé készitésekor rendszeresen Uritse
a sz(ir6t, hogy ne halmozddjon fel benne a gyiimélcshus
és a mag.



a készulék tisztitasa

-

w

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a halozati
dugaszt huzza ki a konnektorbdl.

A vagokések és tarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

Bizonyos élelmiszerek hatasara a mlianyag elszinezédhet.
Ez normalis jelenség, ami nem karositja a miianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinez6dések novényi olajba martott ruhadarabbal
dorzsolve eltavolithatok.

meghajtéegység

Elébb nedves ruhaval térdlje at, majd torolje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a zaroszerkezetnél ne legyenek
élelmiszermaradékok.

Ne meritse vizbe a meghajtéegységet.

A felesleges vezetéket tarolja a meghajtéegység
hatoldalan kiképzett taroloban @.

turmixgép

Uritse ki a poharat, csavarja le a késegységet tgy, hogy
a nyitott allasba (g forditja. Alulrdl felfelé megnyomva
tavolitsa el a késegységet.

Ovatosan jarjon el, amikor a késegységet eltavolitja az
aljzatrol.

Mossa el kézzel a poharat.

A tdmitést vegye le, és mossa el.

A késeket meleg, mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyo viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet soha ne meritse vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

kettés habverd

Ovatosan meghtzva tavolitsa el a habverdket a
hajtofejbdl. Meleg, mosogatészeres vizzel mossa le 6ket.
A hajtofejet elébb nedves ruhaval térdlje at, majd térolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

daralé

Vegye ki a késegységet az edénybdl, miutan balra
elforditotta.

Mossa el kézzel az edényt.

A késeket meleg, mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyd viz alatt
Oblitse le. Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet soha ne meritse vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

egyéb alkatrészek
Ezeket kézzel mosogassa el, majd tordlje szarazra.
Ezek mosogatégépben is elmoshatok.
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Tétel mosogatogépben
mosogathato tétel

f6 edény, mini edény, fedél, v

témérad

vagokések, dagasztd v

levehetd hajtotengely v

tarcsak v

max. kapacitasu tarcsa v

habverék v

Tilos a hajtéfejet vizbe meriteni.

keverépohar, fedél, toltényilas v

kupakja

késegység és mixer tomitése X

daralé késegysége X

daraléedény v

mianyag kanal v

szerviz és veviszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a késziilék
hasznalata soran, olvassa el a hasznalati utasitas
www.kenwoodworld.com webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan el6irasnak, amely a garancialis és a fogyasztoi

jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket

vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kildje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkézpontba. A legkézelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verzidjan.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
® Készult Kinaban.



FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO
ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL
A hasznos élettartamanak végére érkezett késziiléket nem
szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgy(ijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv
hulladékkezelése lehet6vé teszi a nem megfelelé
hulladékkezelésbdl adddé esetleges, a kdrnyezetet és az
egészséget veszélyeztetd negativ hatasok megel6zését és a
készulék alkotdanyagainak Ujrahasznositasat, melynek révén
jelentds energia- és forrdsmegtakaritas érheté el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimbdélum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.

keresked6knél adhato le.

hibaelharitasi utmutato

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A késziilék nem indul el.

A készilék nincs feszlltség alatt.

Az edényt nem megfeleléen szerelték a
meghajtéegységre.

Az edény fedele nem régziil megfeleléen.

Ellenérizze, hogy a hal6zati dugasz
megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba.

Ellendrizze, hogy az edény helyesen all-
e, és hogy a fogantyu a jobb oldalon
van-e.

Ellenérizze, hogy a fedél retesze
megfeleléen rogzil-e a fogantyu
mellett.

A készilék nem miikodik, ha az

edény vagy a fedél nem megfeleléen
van felszerelve.

A kompakt daralé nem mikodik.

A kompakt daralé nincs megfeleléen rogzitve.

A kompakt daralé nincs megfeleléen
Osszeszerelve.

A kompakt daralé nem miikodik, ha
helytelenil van felszerelve a
zarbészerkezetre.

Ellenérizze, hogy a késegység

szorosan a helyén van-e a kompakt
daralo fedelén..

A mixer nem mikodik.

A mixer nincs megfeleléen régzitve.

A mixer nincs megfeleléen 6sszeszerelve.

A mixer nem mikdédik, ha helytelendil
van felszerelve a zarészerkezetre.

Ellenérizze, hogy a késegység
szorosan rogzitve legyen a
keverépoharba.

A robotgép miikddés kdzben ledll
vagy lelassul.

A tulterhelés elleni védelem bekapcsolt.
A robotgép miikddés kdzben tul lett terhelve
vagy tulmelegedett.

Tullépte a maximalis kapacitast.

Kapcsolja ki a késziléket, hizza ki a
dugot a konnektorbdl, és kb. 15 percig
hagyja, hogy a készilék lehdiljon.

A maximalisan feldolgozhaté
nyersanyagok mennyiségét lasd az
ajanlott sebességek tablazataban.

A mixer a zaroészerkezetnél
szivarog.

Hianyzik a tomités.
A tdmités nem megfeleléen illeszkedik a helyére
A tdmités megseértilt.

Ellenérizze a tomitést, hogy
megfelelden illeszkedik-e és nem
sérult-e. A cseretomités
beszerzésérél lasd: ,szerviz és
vev@szolgalat”.

A mixer tdmitése hianyzik a
késegységbdl, amikor kiveszi a
csomagolasbol.

A tomités elbre fel van szerelve a késegységre.

Csavarija le a keverépoharat, és
ellendrizze, hogy a témités a
késegységen van-e.

A cseretdmités beszerzésérdl lasd:
,Szerviz és vevészolgalat”.

Egyes tartozékok nem miikddnek
megfeleléen.

Olvassa el az adott tartozék leirasanal szerepld tanacsokat. Ellenérizze, hogy a

tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

bezpieczenstwo obstugi

PrzeczytaC uwaznie ponizszg instrukcje i zachowa¢ na wypadek

potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zostac

wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego

przez firme KENWOOD zaktadu naprawczego.

Noze i tarcze sg bardzo ostre — zachowaé ostroznos¢. Podczas

obstugi i mycia nalezy je chwyta¢ wytacznie za uchwyt i nie

dotykac€ ostrzy.

NIE rozdrabnia¢ skladnikéw goracych.

Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ robota trzymajac za uchwyt — uchwyt

moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze dojs¢ do wypadku i

urazu ciata.

Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikdéw z miski nalezy zawsze

najpierw wyjac ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtgczone do pradu, do miski robota i dzbanka

blendera nie wolno wktadac rgk ani przyborow kuchennych.

Wytaczy€ urzadzenie i wyjgaé wtyczke z gniazda sieciowego:

o przed przystepowaniem do montazu i demontazu czesci

o gdy urzadzenie nie jest w uzyciu

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Zywnosci nie wolno popychaé do podajnika palcami. Uzywaé wytgcznie

zatgczonego w zestawie popychaczaly.

Nie zaklada¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca, jezeli nie

zostal na nig natozony dzbanek lub kompaktowa krajalnica/mtynek.

Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera bgadz kompaktowej

krajalnicy/mtynka z podstawy zasilajgcej:

O wylgczy€ urzadzenie;

© zaczekac, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaja.

© zachowac ostroznos¢, by nie odkreci¢ dzbanka blendera lub
kompaktowej krajalnicy/mtynka z zespotu ostrzy.

Nie uzywac¢ pokrywy do wigczania urzgdzenia — stuzy do tego wytgcznie

regulator predkosci/wigcznik.

Uzywanie nadmiernej sily podczas obstugi mechanizmu

blokujacego spowoduje uszkodzenie urzadzenia, co moze w

konsekwencji spowodowaé wypadek i urazy ciata.

Nieuzywany robot nalezy zawsze odiaczy¢ od sieci, wyjmujac

wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

Wiaczonego urzgdzenia nie wolno zostawia¢ bez nadzoru.
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Nie uzywac¢ uszkodzonego urzagdzenia. W razie awarii oddac je do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia podstawy zasilajgcej, przewodu
sieciowego ani wtyczki.

Przewdd sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na ktérym stoi
urzadzenie ani stykac sie z gorgcymi przedmiotami lub powierzchniami.
Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikow, podanej w
tabeli zalecanych predkosci.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ dzieciom. Urzgdzenie i przewod
sieciowy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Urzadzenia mogq by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg

z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje
dotyczace ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z
ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku nieprzestrzegania
niniejszej instrukcji.

Stosowanie robota w sposdb niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem i uszkodzeniem ciata.

Maksymalna moc urzadzenia odnosi sie do nasadki pracujgcej pod
najwiekszym obcigzeniem. Pobor mocy innych nasadek moze byc¢
mniejszy.

Dodatkowe porady dotyczgce bezpiecznego uzytkowania
poszczegolnych nasadek znajdujg sie w czesci dotyczacej uzytkowania
danej nasadki.

bezpieczenstwo uzytkowania blendera

@ NIE rozdrabnia¢ skladnikéw goracych.

RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem w dzbanku i
blendowaniem gorgce sktadniki nalezy zawsze ostudzi¢ do temperatury
pokojowe.

Wyjmujac i zaktadajac zespdt ostrzy nalezy zachowac ostroznosc.
Podczas mycia nie dotykac¢ krawedzi thacych.

Blendera mozna uzywac wytgcznie z zatozong pokrywa.

Dzbanka uzywac¢ wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym w zestawie.
Nie wolno uruchamiac¢ blendera, jezeli dzbanek jest pusty.
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Dtugi okres uzytkowania blendera mozna osiggnaé¢ nie uzywajgc
urzgdzenia przez okres dtuzszy niz 60 sekund ciggtej pracy.

Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszac sktadnikéw, ktore
zbrylity sie podczas zamrazania. Przed umieszczeniem ich w dzbanku
nalezy je pokruszy¢.

Nigdy nie przekracza¢ maksymalnej ilosci miksowanych sktadnikow —
wynoszgcej 1,5 litra.

bezpieczenstwo uzytkowania tarcz do krojenial/tarcia

Pokrywe zdejmowaé wyltacznie po catkowitym zatrzymaniu sie
tarczy tnace;j.

Dotykajac tarcz nalezy zachowaé szczego6lng ostroznos¢ — s
bardzo ostre.

Miski nie nalezy przepetnia¢ — nie przekracza¢ znajdujacego sie na
niej oznaczenia maksymalnego dozwolonego poziomu skitadnikow.

bezpieczenstwo uzytkowania miski matej i ostrza

Pokrywe zdejmowac wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie ostrza.
Ostrze jest bardzo ostre — podczas obstugi urzadzenia oraz przy
czyszczeniu nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

bezpieczenstwo uzytkowania kompaktowej krajalnicy/mtynka
Nigdy nie zaktadac zespotu ostrzy na korpus bez zatozonej pokrywy.
Nigdy nie odkrecac pokrywy, gdy kompaktowa krajalnica/mtynek jest
zamontowana na urzadzeniu.

Nie dotykaj ostrych brzeszczotow. Trzymaj zespdt ostrzy z dala od
dzieci.

Kompaktowg krajalnice/mtynek nalezy zdejmowac wytgcznie po
catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.

Dtugi okres uzytkowania kompaktowej krajalnicy/mtynka mozna
zapewni¢ nie uzywajac jej przez okres dtuzszy niz 60 sekund ciggtej
pracy. Po uzyskaniu zgdanej konsystencji sktadnikbw natychmiast
wytgczyC€ urzadzenie.

Urzadzenie nie bedzie dziatac, jezeli kompaktowa krajalnica/mtynek nie
zostanie poprawnie zamocowana.

W kompaktowej krajalnicy/mtynku nie nalezy mieli¢ korzenia kurkumy,
ktory jest bardzo twardy i moze uszkodzi¢ ostrza.

W mtynku nie wolno rozdrabnia¢ goracych sktadnikéw — nalezy je
najpierw ostudzi¢ do temperatury pokojowe;.
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przed podtaczeniem do sieci

Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzgdzenia.
Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspélnoty
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i
wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
przed pierwszym uzyciem

Zdja¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowac¢ ostroznos¢,
poniewaz sa bardzo ostre. Ostony ostrzy nalezy wyrzuci¢
— stuzg wylacznie do ochrony ostrzy podczas produkciji i
przewozenia.

2 Umyc¢ czesci — zob. ustep pt. ,konserwacja i czyszczenie”.

-

oznaczenia

robot kuchenny

@ podstawa zasilajaca

® wyjmowany wat napedowy

® miska

@ pokrywa

® podaijnik

® popychacze

@ blokady bezpieczenstwa

regulator predko$ci/przycisk pracy przerywanej
® schowek na przewod sieciowy (z tytu)
blender

zakrywka wlewu

@ pokrywa

@ dzbanek

@ pierscien uszczelniajacy

zespot ostrzy

@® podstawa

A — standardowe nasadki
ostrze

@ koncowka do zagniatania ciasta
tarcza o najwigekszej pojemnosci
tarcza do krojenia na grube plastry/tarcia na grube

widrka
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B — dodatkowe nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej zataczone sg w
zestawie z niniejszym modelem robota kuchennego. Rodzaj
nasadek zatgczonych w zestawie zalezy od zakupionego
modelu. Wigcej informacji na ten temat oraz dane
umozliwiajgce zakup dodatkowych nasadek znajdujg sie w
czesci pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”.

podwdjna trzepaczka (jezeli zataczona w zestawie)
tarcza do krojenia na cienkie plastry/tarcia na drobne
wiorka (jezeli zatagczono w zestawie)

tarcza do tarcia na bardzo drobne widrka (jezeli
zatgczona w zestawie)

tarcza do frytek (jezeli zataczona w zestawie)

miska mata i ostrze (jezeli zataczona w zestawie)
mitynek (jezeli zataczono w zestawie)

wyciskarka do cytrusow (jezeli zataczona w zestawie)

068 ® 06

obstuga robota

1 Na podstawie zasilajacej @ zamocowaé wyjmowany wat
napedowy.

2 Na podstawie zasilajacej zamocowac¢ miske. Uchwyt
umiesci¢ po prawej stronie i przekreci¢ miske do przodu
@, az zablokuije sie we wiasciwej pozycji.

3 Na wale napedzajacym miski zamocowa¢ wybrang

nasadke.

Przed wlozeniem sktadnikéw miske i nasadke nalezy

najpierw zamocowacé na podstawie zasilajace;.

Zamocowac¢ pokrywe — sprawdzajgc, czy gorna czes¢ watu

napedowego/nasadka wpasowata sie w srodek pokrywy

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub pokrywa

nie zostang prawidtowo osadzone w blokadach

bezpieczenstwa. Podajnik i raczka misy musza

znajdowac sie po prawej stronie.

5 Podtaczy¢ do pradu. Wybrac¢ jedng z nastepujgcych opciji:
Regulator predkosci — pozwala na reczne wybieranie
predkosci obrotow (zob. tabela zalecanych predkosci);
Tryb pracy przerywanej — przycisk (P). W tym trybie
urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest
przycisk.

6 Po zakonczeniu miksowania przekreci¢ regulator predkosci

do pozycji ,wytaczony”(OFF) (O).

Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie nalezy wytaczy¢ i

wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

uwaga

Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania lub mielenia

kawy ani do mielenia cukru na cukier puder.



obstuga blendera

1 W zespole ostrzy @ umiescié pierscien uszczelniajacy
@3, zwracajac uwage na to, by uszczelka byta poprawnie
utozona. Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie
zalozona lub uszkodzona, sktadniki beda wycieka¢ z
dzbanka.

2 Zespdt ostrzy (@ zamocowaé w podstawie (9.

3 Przykreci¢ ztozony zespét ostrzy do dzbanka, w petni go
dokrecajac @. Rysunki na spodzie podstawy wskazuja
pozycje:

@ - pozycja ,odblokowane”
I pozycja ,zablokowane”

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.

4 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

5 W pokrywie zamocowa¢ zakrywke wlewu, a pokrywe
umiesci¢ na dzbanku i przekreci¢ jg w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara @), aby jg zablokowag.

6 Umiesci¢ blender na podstawie zasilajacej i zablokowaé

go, przekrecajac zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara @.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jesli blender nie
zostanie prawidtlowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.

7 Wybra¢ predkos¢ (zob. tabela zalecanych predkosci) lub
uzy¢ regulatora trybu pracy przerywane;.

wskazowki

® Przygotowujgc majonez, w blenderze nalezy umiesci¢
wszystkie sktadniki oprocz oleju. Wyjaé zakrywke wlewu.
Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie i przez otwor w pokrywie
powoli dodawac ole;.

® Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip, moga
wymagac zgarniania sktadnikéow ze $cianek dzbanka.
Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobni¢, doda¢ wigksza ilos¢
sktadnikow ptynnych.

® Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy przerywanej, az léd
uzyska zgdang konsystencje.

® Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz
moga uszkodzi¢ plastikowe elementy.

® Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.

® Miksowanie suchych sktadnikow — skfadniki pokroi¢ na
kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie wigczy¢
urzadzenie i wrzuca¢ sktadniki przez otwor po jednym
kawatku na raz. Nad otworem nalezy trzymac dton.
Najlepsze wyniki daje regularne opréznianie dzbanka.

® Nie uzywa¢ blendera jako pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢ pusty.

® Nie miksowac¢ wigcej niz 1,5 | badz mniej w przypadku
napojow spienianych, takich jak koktajle mleczne.
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tabela zalecanych predkosci

cytrusow

cytryn lub limonek
Woyciskanie soku z wiekszych owocéw, np.
pomaranczy, grejpfrutéw

koncowka/nasadka | funkcja zalecana czas maksymalna
predkos¢é rozdra- ilos¢
bniania *
Zespot ostrzy Przygotowywanie ciast w proszku 2 15-20 sekund | 1,5 kg (waga maki)
Ciasta — wcieranie tluszczu do maki 1-2 10 sekund | 340 g (waga maki)
Dodawanie wody, aby potaczy¢ sktadniki ciasta 10-20 sekund
Siekanie ryb i chudego miesa 2 10-30 sekund | 600 g
Przygotowywanie pasztetéw i terrin chudej wotowiny
(maksymalnie)
Siekanie warzyw tryb pracy 5-10 sekund | 500 g
przerywanej
Siekanie orzechow 2 30-60 sekund | 200 g
Przecieranie migkkich owocéw, gotowanych 2 10-30 sekund | 1 kg
owocow i warzyw
Przygotowywanie soséw, dressingow i dipow 2 Maksymalna | 800 g
2 minuty
Ostrze z tarczg o Miksowanie zimnych zup Rozpoczg¢ na | 30-60 sekund | 1,51
najwiekszej predkosci 1, a
pojemnosci Przygotowywanie koktajli mlecznych, ciast nastepnie 15-30 sekund | 11
nalesnikowych zwigkszy¢ jg
do predkosci 2
Podwodjna trzepaczka | Biatka 2 60-90 sekund | 6 (200 g)
Ubijanie jaj z cukrem na beztluszczowe ciasta 2 4-5 min. 3 (150 g)
biszkoptowe
Smietana 2 30 sekund | 500 ml
Ucieranie ttuszczu z cukrem 2 Maksymalna | 200 g ttuszczu
2 minuty 200 g cukru
Koncéwka do Mieszanki na ciasto drozdzowe 2 60 sekund 1 kg (waga catkowita)
zagniatania ciasta Whyrabianie ciasta z oczyszczonej maki chlebowej 2 60 sekund 600 g (waga maki)
Wyrabianie ciasta z razowej maki chlebowej 2 60 sekund 500 g (waga maki)
Tarcze — krojace/trace | Twarde sktadniki, np. marchew, twarde sery 1-2 - . L
Prr— " - Nie napetnia¢ miski
Sktadniki mieksze, np. ogérki, pomidory 1-2 - . L
powyzej znajdujacego
Tarcza do tarcia na Parmezan, ziemniaki na pierogi 2 - sie na niej oznaczenia
bardzo drobne wiérka maksymalnej
TereEa QO TVIEK | oras sdadnikow na porawy duszone oraz dpy | i doavolone] losd
(np. ogorkow, jablekF,) gruszilak). > skiadnikow.
Blender Miksowanie zimnych sktadnikéw ptynnych i 2 15-30 sekund | 1,51
przygotowywanie napojow
Miksowanie zup na wywarze 2 30 sekund 1,21
Miksowanie zup na bazie mleka 2 30 sekund 11
RYZYKO POPARZENIA: Przed miksowaniem gorace sktadniki nalezy ostudzi¢ do temperatury
pokojowe;.
Miska mata i ostrze Siekanie miesa 2 20 sekund + | 200 g chudej
tryb przerywany| wotowiny
Siekanie zi6t 2 30 sekund 159
Siekanie orzechow 2 30 sekund 509
Przygotowywanie majonezu 2 30 sekund | 2 jaja
300 g oleju
Przygotowywanie przecierow 2 30 sekund 200 g
Wyciskarka do Wyciskanie soku z mniejszych skfadnikéw, np. 1 - 1 kg

* Wartosci te stuzg jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych

skfadnikow.
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tabela zalecanych predkosci

koncowka/nasadka | funkcja zalecana czas maksymalna
predkosé rozdra- ilos¢
bniania *
Mtynek Rozdrabnianie réznego rodzajow przypraw 2 30-60 sekund | 50 g
Mielenie kawy 30 sekund
Siekanie orzechéw tryb pracy 10 sekund 509
przerywanej
Rozdrabnianie czosnku, swiezych papryczek tryb pracy 10 sekund 30g
chili oraz $wiezego imbiru przerywanej

* Wartosci te stuzg jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych

skfadnikow.

uzytkowanie nasadek

(zob. tabela zalecanych predkosci dla kazdej nasadki)

ostrze

Ostrze to element o najbardziej wszechstronnym
zastosowaniu z wszystkich nasadek. Dtugos$¢ czasu
rozdrabniania wptywa na osiggang konsystencje
sktadnikow.

Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong konsystencje, uzy¢ trybu
pracy przerywane;j.

Ostrza mozna ozywaé do wyrabiania ciast, siekania
surowego i gotowanego migsa, warzyw, orzechow,
robienia pasztetow, soséw typu dip, miksowania zup, a
takze do mielenia suchego chleba i butek na buitke tarta.

wskazowki

® Przed miksowaniem sktadniki takie, jak mieso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 2 cm.

® Ciastka nalezy potamac¢ na mniejsze kawatki i wsypywac
przez podajnik podczas pracy urzgdzenia.

® Wyrabiajgc ciasto, uzywac ttuszczu schtodzonego w
lodéwce, pokrojonego w kostke wielkosci ok. 2 cm.

® Skiadnikéw nie nalezy miksowac¢ zbyt mocno.

@ kohcowka do zagniatania ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

® Suche sktadniki umiesci¢ w misce, a nastepnie, podczas
pracy urzadzenia, przez podajnik doda¢ sktadniki ptynne.
Miksowaé do momentu, gdy z ciasta uformuje sie gtadka
kula o elastycznej konsystencji — zajmuje to zwykle ok. 60
sekund.

® Nie zagniata¢ ponownie ciasta w robocie — nalezy to
zrobi¢ recznie. Nie zaleca sie ponownego zagniatania w
misce, poniewaz moze to spowodowac utracenie przez
robot stabilnosci podczas pracy.
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tarcza o najwiekszej pojemnosci

a s~ wWwN

Podczas miksowania sktadnikéw ptynnych w misce, tarcza
0 najwiekszej pojemnosci musi by¢é uzywana z ostrzem.
Zapobiega to wyciekaniu sktadnikéw i poprawia zdolno$¢
siekania ostrza.

Na podstawie zasilajacej zamocowa¢ wyjmowany wat
napedowy.

Na podstawie zasilajgcej zamocowaé miske.
Zamocowac ostrze.

Dodac¢ sktadniki do zmiksowania.

Zamocowac tarcze o najwiekszej pojemnosci,
umieszczajac jg nad ostrzem w taki sposob, by opierata
sie na wystepie wewnatrz miski @. Nie naciskaé jej.
Zamocowac pokrywe i wigczy¢ urzadzenie.

@0 podwoijna trzepaczka (jezeli zataczona

w zestawie)

Do miksowania sktadnikéw dajgcych lekkie mieszaniny,
np. biatek, $mietany, mleka kondensowanego oraz

do ubijania jajek z cukrem na beztluszczowe ciasto
biszkoptowe.

uzytkowanie trzepaczki

1

Na podstawie zasilajacej zamocowa¢ wyjmowany wat
napedowy.

Na podstawie zasilajacej zamocowac¢ miske.

Mocno osadzi¢ kazdy z ubijakow @ w glowicy napedowe;j.
Zamocowac trzepaczke, ostroznie przekrecajgc do
momentu, az osigdzie w wale napedowym.

Doda¢ sktadniki.

Zamocowac¢ pokrywe — sprawdzajgc, czy koncéwka watu
napedowego wpasowata sie w srodek pokrywy.

Wigczy¢ urzadzenie.

uwaga

Trzepaczka nie nadaje si¢ do wyrabiania
jednoetapowych ciast w proszku, poniewaz tego
rodzaju mieszanki sg zbyt geste i spowoduja jej
uszkodzenie. Do tego celu nalezy zawsze uzywac
ostrza.

wskazowki

Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze
pokojowe;j.

Przed uzyciem sprawdzi¢, czy miska i ubijaki sg czyste.
Nie moga by¢ ttuste.




ucieranie tluszczu z cukrem

Najlepsze wyniki daje ucieranie ttuszczu, ktory przed
uzyciem zostat pozostawiony do zmieknigcia w
temperaturze pokojowej (20°C). NIE NALEZY uzywaé
tluszczu prosto z lodéwki, poniewaz spowoduje to
uszkodzenie trzepaczki.

Gesciejsze sktadniki, np. make i suszone owoce, nalezy
taczy¢ z miksowang mieszaning recznie.

Nie nalezy przekracza¢ podanej w tabeli zalecanych
predkosci maksymalnej ilosci sktadnikow ani czasu ich
rozdrabniania.

tarcze krojgceltrace

dwustronne tarcze krojace/trace @, @)

Strony do tarcia mozna uzywac do tarcia sera, marchwi,
ziemniakéw i innych skfadnikéw o podobnej konsystencji.
Strony do krojenia na plastry mozna uzywac¢ do krojenia
sera, marchwi, ziemniakéw, kapusty, ogorkow, cukinii,
burakéw i cebuli.

tarcza do tarcia na bardzo drobne wiérka @ (jezeli
zataczona w zestawie)
Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na pierogi

tarcza do frytek @ (jezeli zataczona w zestawie)
Umozliwia krojenie ziemniakéw na cienkie frytki oraz
sktadnikéw na potrawy duszone oraz dipy (np. ogorkéw,
jabtek, gruszek).

uzytkowanie tarcz krojgcych

1

Na podstawie zasilajacej zamocowa¢ wyjmowany wat
napedowy.

Na podstawie zasilajacej zamocowa¢ miske.

Trzymajac tarcze za srodkowy uchwyt, umiesci¢ tarcze na
wat napedowy, odpowiednig strong skierowang do géry

Zatozy¢ pokrywe.

Wiozy¢ sktadniki do podajnika.

Wybra¢ odpowiedniej wielko$ci podajnik. W popychaczu
znajduje sie mniejszy podajnik, umozliwiajacy
rozdrabnianie pojedynczych lub cienko pokrojonych
sktadnikow.

Aby uzy¢ mniejszego podajnika — do wigkszego podajnika
nalezy najpierw wsung¢ wigkszy popychacz.

Aby uzy¢ wigkszego podajnika — oba popychacze ztozy¢
ze sobg i uzy¢ jednoczesnie.

Wiaczy¢ urzadzenie i za pomocg popychacza
réwnomiernie popycha¢ sktadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcow.

wskazowki

Uzywane skfadniki powinny by¢ Swieze.

Nie kroi¢ sktadnikéw na zbyt mate kawatki. Duzy podajnik
w catosci wypetni¢ sktadnikami. Zapobiega to przesuwaniu
sie sktadnikow na boki podczas rozdrabniania. Mozna
takze uzy¢ mniejszego podajnika.

Uzywaijac tarczy do frytek, skfadniki nalezy umieszcza¢
poziomo.

Podczas tarcia lub krojenia na plasterki: sktadniki
wktadane pionowo @ bedg krojone na krotsze kawatki niz
sktadniki wktadane poziomo @.

Po skonczonej pracy, na tarczach krojacych/tracych i w
misce zawsze pozostaje niewielka ilos¢ sktadnikéw.
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@) miska mata i ostrze (jezeli zataczona
w zestawie)

Miski mozna uzywac do siekania przypraw ziotowych i
rozdrabniania niewielkich ilosci sktadnikéw, np. migsa,
cebuli, orzechéw, majonezu, warzyw, przecieréw, sosow i
zywnosci dla niemowlat.

(@ ostrze mate
® miska mata

uzytkowanie miski matej i ostrza

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ wyjmowany wat
napedowy.

2 Na podstawie zasilajacej zamocowac¢ miske.

3 Miske matg zamocowac¢ na wyjmowanym wale
napedowym — w taki sposéb, by wyciecia utozone byly
réwno z wypustkami do mocowania @ na misce gtéwnej.
Uwaga: pokrywy miski gtdwnej nie da sie zatozy¢, jezeli
miska mata nie zostata poprawnie zamocowana.

4 Ostrze natozy¢ na wat napedzajacy @®.

5 Dodac sktadniki do zmiksowania.

6 Zamocowac pokrywe i wigczy¢ urzadzenie.

bezpieczenstwo obstugi

® Pokrywe zdejmowac wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu
sie ostrza.

® Ostrze jest bardzo ostre — podczas obstugi urzadzenia
oraz przy czyszczeniu nalezy zachowac szczegolng
ostroznosc.
uwaga

® Nie rozdrabnia¢ przypraw korzennych — mogg one
uszkodzi¢ plastikowe elementy.

® Nie rozdrabnia¢ twardych skfadnikéw, takich jak kawa,
kostki lodu czy czekolada — mogg one spowodowac
uszkodzenie ostrza.

wskazowki

® Ziota najlepiej sieka¢, gdy sg czyste i suche.

® Miksujac sktadniki gotowane na pokarm dla niemowlat,
nalezy zawsze dodac troche wody lub innego ptynu.

® Przed miksowaniem sktadniki takie, jak migso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 1-2 cm.

® Przygotowujac majonez, olej wlewac przez podajnik.



@ miynek (jezeli zataczono w zestawie)

Mtynka mozna uzywac¢ do mielenia suchych sktadnikéw,
takich jak orzechy czy kawa, oraz przypraw takich jak:
pieprz czarny, $wiezy imbir, czosnek, swieze papryczki
chili oraz nasiona kardamonu, kminku, kolendry i kopru
wioskiego.

@ pokrywa miynka
® zlozony zespodt ostrzy miynka

obstuga mtynka

1 Sktadniki umiesci¢ w ztozonym zespole ostrzy ©.

2 Zamocowac pokrywe miynka @ i przekrecic ja w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, aby jg zablokowac
®.

3 Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajacej i zablokowaé
go, przekrecajac zgodnie z ruchem wskazéwek zegara @®.

4 Wybra¢ predkosc¢ lub uzy¢ trybu pracy przerywanej (P).
wskazowki

® Najlepsze wyniki uzyskuje sie mielgc za jednym razem nie
wiecej niz 50 g przypraw.

® Cate przyprawy zachowujg smak znacznie dtuzej niz
przyprawy mielone, dlatego najlepiej jest mieli¢ niewielkg
ich ilo$¢ bezposrednio przed uzyciem.

® Peten aromat i smak przyprawy mozna wydobyé prazac jg
w cafosci bezposrednio przed zmieleniem.

® |mbir nalezy przed zmieleniem pokroi¢ na mate kawatki.

® Podczas siekania ziét najlepszy rezultat daje uzycie miski
matej.

@ wyciskarka do cytrusow (jezeli
zalgczona w zestawie)

Whyciskarki do cytruséw mozna uzywa¢ do wyciskania
soku z cytruséw (np. pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutéw).

@ wyciskacz
© sitko

uzytkowanie wyciskarki do cytruséw

1 Na podstawie zasilajacej zamocowa¢ wyjmowany wat
napedowy.

2 Na podstawie zasilajgcej zamocowac miske.

3 Do miski zamocowac¢ sitko — pamietajac, by uchwyt sitka
byt zablokowany we wiasciwym potozeniu (bezposrednio
nad uchwytem miski) B.

4 Stozek umiesci¢ na wale napedzajacym, przekrecajac go
do momentu, az catkowicie opadnie (.

5 Owoce pokroi¢ na potéwki. Wigczy¢ urzadzenie, utozy¢
owoc na stozku i nacisngg¢.

® Wyciskarka do cytruséw nie bedzie dziata¢, jezeli sitko
nie zostanie prawidiowo zablokowane.

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie soku w temperaturze
pokojowej z owocow przechowywanych w temperaturze
pokojowej i watkowanie ich reka po blacie przed
wycisnieciem soku.

® Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas wyciskania
przesuwaé owoc z boku na bok.
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Jezeli sok wyciskany jest z duzej liczby owocoéw, nalezy
regularnie oprozniac¢ sitko, aby zapobiec gromadzeniu sig
na nim migzszu i pestek.

konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenie wytaczy¢
i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

Dotykajac nozy i tarek nalezy zachowa¢ szczeg6lng
ostroznos¢ — sa bardzo ostre.

Niektore sktadniki mogg spowodowaé przebarwienie
plastikowych elementéw urzadzenia. Jest to catkowicie
normalne zjawisko, ktére nie ma szkodliwego wptywu na
tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatka
umoczong w oleju roslinnym moze pomac je usunggé.
podstawa zasilajaca

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastgpnie wysuszy¢. W
razie konieczno$ci oczysci¢ blokady bezpieczenstwa z
resztek jedzenia.

Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie.
Niepotrzebng cze$¢ przewodu sieciowego mozna
przechowywaé w schowku na przewoéd w tylnej czesci
podstawy zasilajacej @®.

blender

Opro6zni¢ dzbanek i odkreci¢ zespot ostrzy, przekrecajac
go do pozycji ,odblokowane” X aby zwolni¢ blokade.
Nastepnie wyja¢ zespot ostrzy, wypychajac go od spodu w
gore.

® \Wyjmujac zespot ostrzy z podstawy nalezy zachowac

w

ostroznos¢.

Dzbanek umy¢ recznie.

Zdja¢ i umy¢ uszczelke.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczysci¢ je
szczoteczka i goracg woda z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optuka¢ pod biezacg wodg. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

Pozostawi¢ do wyschniecia, ktadac do géry nogami.

podwdjna trzepaczka

Delikatnie pociagajac za ubijaki, wyja¢ je z gtowicy
napedowej. Umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Gtlowice wytrzeé wilgotng $ciereczka, a nastepnie
wysuszy¢. Nie zanurzaé gtowicy w wodzie.

miynek

Wyja¢ zespdt ostrzy z pojemnika, przekrecajac go w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Pojemnik umy¢ recznie.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczysci¢ je
szczoteczka i goracg wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optukaé pod biezaca wodg. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadgc do géry nogami.



pozostate elementy
® Umyc recznie, a nastepnie wysuszyc.
® Mozna je takze my¢é w zmywarce do naczyn.

element nadaje sie
do myciaw
zmywarce
miska gtéwna, miska mata, pokrywa, 4
popychacz
ostrza, koncéwka do zagniatania ciasta (%4
wyjmowany watek napedzajacy v
tarcze do krojenia i tarcia v
tarcza o najwigkszej pojemnosci v
ubijaki trzepaczki v
Nie zanurza¢ gtowicy w wodzie.
dzbanek blendera, pokrywa, zakrywka wlewu v
zespot ostrzy i uszczelka blendera X
ztozony zespot ostrzy miynka X
pojemnik mtynka v
fopatka v

serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich problemoéw z obstugg urzadzenia
przed zwréceniem sie 0 pomoc nalezy zapoznac¢ sie ze
wskazoéwkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie problemow”
w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowa www.kenwoodworld.com.

Prosimy pamiegtac, ze niniejszy produkt objety jest
gwarancja, ktéra spetnia wszystkie wymogi prawne
dotyczace wszelkich istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood

lub wykrycia wszelkich usterek prosimy przesta¢ lub
dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na
temat najblizszych punktéw serwisowych firmy KENWOOD
znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wiasciwym dla
danego kraju.

Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.
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WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE PRAWIDLOWEGO
USUWANIA PRODUKTU, ZGODNEGO Z WYMOGAMI
DYREKTYWY WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W
SPRAWIE ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie wolno
wyrzuca¢ razem z innymi odpadami komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez wtadze
miejskie punktu zajmujgcego sie segregacjg odpadéw lub
zaktadu oferujgcego tego rodzaju ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala uniknaé
szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, wynikajacego z nieodpowiedniego usuwania tego
rodzaju sprzetu, oraz umozliwia odzyskiwanie materiatéow,
z ktorych sprzet ten zostat wykonany, a w konsekwenc;ji
znaczng oszczednos$é energii i zasobdw naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego pojemnika
na $mieci.



rozwigzywanie problemoéw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Miska jest nieprawidtowo zamocowana na
podstawie zasilajace;j.

Pokrywa miski nie jest poprawnie
zablokowana.

Sprawdzi¢, czy robot jest
podiaczony do pradu.

Sprawdzi¢, czy

miska jest poprawnie zatozona, a
uchwyt miski skierowany w prawo.

Sprawdzi¢, czy blokada
bezpieczenstwa jest poprawnie
zamocowana w okolicy uchwytu.
Robot nie bedzie dziataé, jezeli
miska i pokrywa nie zostaly
prawidlowo zamocowane.

Kompaktowa krajalnica/miynek nie dziata.

Kompaktowa krajalnica/mtynek nie zostata
prawidtowo zablokowana.

Kompaktowa krajalnica/mtynek nie zostata
prawidtowo ztoZzona.

Kompaktowa krajalnica/mtynek nie
bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
prawidtowo zamocowana w
blokadzie bezpieczenstwa
Sprawdzi¢, czy zespét ostrzy jest
mocno dokrecony do pokrywy
kompaktowej krajalnicy/mtynka.

Blender nie dziata.

Blender nie jest poprawnie zablokowany.

Blender nie zostat prawidtowo zmontowany.

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli
nie zostanie prawidtowo
zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa

Sprawdzi¢, czy zespét ostrzy jest
mocno dokrecony do dzbanka

Robot zatrzymuje sig lub zwalnia w
trakcie pracy.

Wiaczyta sie funkcja zabezpieczajaca przed
przecigzeniem.

Podczas pracy nastapito przecigzenie lub
przegrzanie robota.

Przekroczono maksymalng pojemnosc.

Wytaczy¢ urzadzenie, wyjac
wtyczke przewodu sieciowego z
gniazda i odczekac ok. 15 min., az
urzadzenie ostygnie

Maksymalne dopuszczalne ilosci
sktadnikéw do przetwarzania
znajduja sie w tabeli zalecanych
predkosci

Blender: podstawa zespotu ostrzy jest
nieszczelna — sktadniki wyciekajg z
dzbanka.

Uszczelka nie zostata zatozona.
Uszczelka zostata nieprawidtowo zatozona.
Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie jest
uszkodzona. Informacje na temat
tego, gdzie mozna zakupi¢
zapasowg uszczelke znajdujg sie

w czesci pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”.

Po wyjeciu z opakowania na zespole
ostrzy nie ma uszczelki blendera.

Uszczelka pakowana jest jako fabrycznie
zamontowana na zespot ostrzy.

Odkreci¢ dzbanek i sprawdzi¢, czy
uszczelka jest przymocowana do
zespotu ostrzy.

Informacje na temat tego, gdzie
mozna zakupi¢ zapasowg
uszczelke znajduja sie w czesci pt.
,serwis i punkty obstugi klienta”.

Koncoéwki/nasadki nie
funkcjonujg prawidtowo.

Zob. wskazdéwki w czesci dotyczacej uzytkowania danej koncowki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidtowo zmontowana.
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[Mpoc€gTe va Pnv BACeTe TA XEPIA 0OG | CUVEPYQ HECA OTO UTTOA TOU

ETTECEPYQOTA TPOPIUWYV KAl OTNV KAVATA TOU UTTAEVTEP, EVOOW N CUCKEUN

gival ouvoedeEVN OTNV TTAPOXH PEUUATOG.

O£0TE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG KAl aTTOOUVOEDTE ATTO TNV TTPIda:

O TIPIV TTIPOCAPPOCETE 1] APAIPECETE ECAPTANATA,

O @Tav OgV TN XPNOIUOTIOIEITE,

O TIPIV aTTO TOV KABapIouo.

Mnv xpnoiyoTroigite TToTé Ta dAXTUAG 0ag yia va wWBACETE Ta TPOPINA

TTPOG TA KATW OTO CWANvVa Tpo@odoaiag. Na XpnoIUOTIOIEITE TTAvVTA

TOV(TOUG) WOTHPA(EG) TTOU TTapEXETAI(OVTAL).

Mnv TrpooappOleTe TTOTE T HOVADA TWV AETTIOWV OTN Jovada

KIVNTAPA XWPEIG VA EXETE TTPOCAPMOOEI TNV KAVATA TOU MTTAEVTEP

TOV KOQTN HIKPOU pEYEOOUG/TO unNXAvVNHa AAEONG.

[MPOTOU AQAIPETETE TO KATTAKI ATTO TO WTTOA 1] TO PUTTAEVTEP N TOV KOPTN

MIKPOU PEYEBOUG/TO pnxavnua aAeaong atmo Tn povada KivnTthpa:-

O QTTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN,

O TTEPIMEVETE £WG OTOU TO £EAPTNMA/OI AETTIOEG OTANATACOUV EVTEAWG,

O TTPOCEETE va UNV EERIDWOTETE TNV KAVATA TOU UTTAEVTEP N TOV KOPTN
MIKPOU PEYEBOUG/TO unxavnua aAeang atrod tn diatagn AeTidwy.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TO KATTAKI VIO VO BE0€ETE O€ AEITOUpYia TOV

ETTECEPYAOTA TPOPiUWV. XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA TO DIAKOTITN AEITOUPYIaG A

TO pUBUIOTA TAXUTNTAG.

Edv aoknOei utrepBoAiki dUvaun oTov pnXaviopud evooaoc@aAsiag,

aUTA N OUOKEUR Ba utrooTEl {NMIG Kal EVOEXETAI VO TTPOKANOBEi

TPAUHATIOHOG.
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Na amroouvOoEETE TTAVTA TOV ETTESEPYAOCTH TPOPIPWYV aTTd TO pEUA
OTav dev TOV XPNOIUOTTOIEITE.

Mnv XpNOIUOTTOINCETE TTOTE PN EYKEKPIPMEVO €EAPTNUA.

[MOTE uNv a@AVETE TN CUOKEUN O€ AEITOUPYIa XwpPig ETTIBAEWN,.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TTOTE GUOKEUN TTOU £XEI UTTOOTEI BAGRN. ZTEIATE TNV
yia EAEYXO 1 €TTIOKEUN: BA. evOTNTA «OEPPIG KA EGUTTNPETNON TTEAATWVY.
Mnv a@rivete TTOTE va Bpaxouv n yovada JoTEP, TO KAAWDIO 1) TO PIG.
Mnv a@rveTe TO KAAWDIO PEUNATOC VA KPEPETAI aTTd TNV AKPN TPATTECIOU
N TTAYKOU £pyaciag, ouTe va EPXETAI OE ETTAPN UE OEPPES ETTIQAVEIEG.
Mnv UTTEPRBAIVETE TIC HEYIOTEC TTOOOTNTEG I TO UEYIOTO XPOVO
ETTECEPYQTIAC TTOU avayPAPOVTAl OTOV TTIVAKA CUVIOTWHEVWY TAXUTHTWV.
Ta Taidid Ba TpéTrel va emBAETTOVTAI £T01 WOTE va dlao@aAifeTal OTI OV
TTaiCOUV JE T OUOKEUN.

AUTH N OUOKeU dev TTPETTEI VO XpnaIYoTTolEiTal atmo TTaidid. PuldooeTe
TN OUOKEUN Kal TO KOAWSIO TNG PaKPIA aTTd TTaIdIA.

Ol OUOKEUEG PUTTOPOUV VA XPNTIKOTTOIOUVTAI OTTO ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITBNTNPIAKES | VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN TTEIPAC Kal
yvwang, epooov BpiokovTtal utro eTTiBAEWN ) Toug £xouv doBei odnyieg
yia TNV ag@aAn Xprnan TnG CUOKEUNG Kal €QOTOV KATAVOOUV TOUG
OXETIKOUG KIVOUVOUG.

Na XpnOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN MOVO YIa TNV OIKIOKK XPron yia Tnv
otroia TrpoopileTal. H Kenwood dev Ba @Epel kapia euduvn v n
OUOKEUN XPNOIMOTTOINBEI e aKATAAANAO TPOTTO | O€ TTEPITITWAN MN
OUMMNOPQWONG ME AUTEG TIG 0dNYIEG.

H Kakr Xprion Tou 1TeCepyaoTrh/UTTAEVTED UTTOPEI VO TTPOKAAECEI
TPAUPATIONO.

H péyiotn Tiyn Baoietal oTo €EAPTNUA TTOU OEXETAI TO MEYAAUTEPO
@opTio. Ta uttTéAoITTa £CaPTAUATA EVOEXETAI VO KATAVAAWVOUV AlyOTEPN
1oXU.

AvaTtpEETE OTN OXETIKA EvOTNTA «XPAON TWV £EAPTNUATWV» YIa TTPOCOETES
TTPOEIOOTTOINCEIS ACQPAAEING YIa KABE YEPOVWPEVO £EAPTNUA.

Ao @AARG XPAON TOU UTTAEVTEP

MHN emre§epydleote {e0TA UAIKA.
KINAYNOZ ErKAYMATOZ: Oa TTpETTel va a@rveTE Ta KAUTA UAIKG va
KPUWoouV £€wg 0Tou @Bdoouv o€ Bepuokpacia dwuariou, TTPOTOU TA
TOTTOOETAOETE OTO KUTTEAAO 1} TO AVOEICETE.
Na gioTe TTAVTA TTPOOEKTIKOI OTAV XEIPICEOTE TN dIATALN AETTIOWYV KAl va
QATTOPEUYETE TNV ETTAPN UE TNV AIXMA TwV AETTIOWV OTAV TIG KABAPICETE.
Na xpnoIJoTToIEiTE TO PTTAEVTEP POVOV OTAV TO KATTAKI €ival aTn 6€on Tou.
Na XpnOIYOTIOIEITE TNV KAVATA JOVO JE TN dIATagn AETTIdOWYV TTOU
TTAPEXETA.
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Mnv B£TeTe TTOTE TO PTTAEVTEP O€ AsiToupyia OTav gival AdEIO.

Ma va eEac@alioeTe peyadAn didpkela (WG yia TO ITTAEVTEP CAG, UNV TO
A@NVETE TTOTE VA AEITOUPYEI YIA TTEPICTOTEPO ATTO 60 dEUTEPOAETTTA.
2UvTayEG yia smoothie — pnv avauelyvueTe TTOTE TTAYWPEVA UAIKA TTOU
g€xouv aTepeoTroinBei Adyw NG Yugng, oTTA0TE TQ O€ KOUPATIA TTPOTOU T
TTPOCOECETE OTNV KAVATA.

Mnv avapelyvueTe TTOTE TTOOOTNTA PEYAAUTEPN TOou 1,5 AiTpou.

ao@AARg XPRON TOU SiOKOU KOWiHATOG/TPIYiNATOG

Mnv ByddeTe TTOTE TO KATTAKI €AV OEV £XOUV CTAUATAOEI EVTEAWG OI
diokol KOTriG.

KpatioTe TOUG BiCKOUG KOTTHG HE TTPOCOXI) — Eival ESUIPETIKA
KOWPTEPOI.

Mnv gexelAieTe TO UTTOA — PNV UTTEPRAIVETE TN OTAOMN HEYIOTNG
TTOOOTNTAG TTOU AVAYPAPETAI OTO UTTOA.

Ao @AAEIA VIO TO MiVI MTTOA KAl TO paxaipl

Mnv a@aipeiTe TTOTE TO KATTAKI, €AV N AETTIOQ paXaIPIOU OEV EXEI
QKIVNTOTTOINBEI EVTEAWG.

H Aetrida paxaipiou gival TTOAU KOQTEPH, VA TN XEIPICETTE UE TTPOTOXN).

Ao @AARG XPAON TOU KOYPTN HIKPOU HEYEOOUG/TOU PNXAVAATOG
dAeong

[MoTE punv TTPOoCcaPUAGLETE TN HOVADA AETTIOWY OTOV ETTECEPYOOTN
TPOYIHWY OAG, XWPIG va EXETE TIPOCAPHOOEI TO KATTAKI.

Mnv ¢ERIOWOETE TTOTE TO KATTAKI EVW O KOPTNG MIKPOU PEYEBOUG/TO
MNXAvVNUa AAEONG £XOUV TTPOCAPPOCTEI OTN CUOKEUTN.

Mnv ayyileTe TIG KOQPTEPEG AeTTIOEG — KpaTAOTE TN Hovada AETTidwv
MakpId atrd Ta TTaidid.

Mnv a@QaIpETETE TTOTE TOV KOPTN MIKPOU PEYEBOUG/TO pPnXavnua aAeang
€WG OTOU OTAUATHOOUV EVTEAWG Ol AETTIOEG.

MNa va e€aog@alioeTe peyaAn diapkeia (wNAG yia ToV KOPTN HIKPOU
MEYEBOUG/TO unxavnua AAEoNG, PNV TOV AQRVETE va AEITOUPYEI XWPIG
OIaKOTTN yIa TTEPICTOTEPO aTTd 60 deutepOAeTTa. Na BETETE TN OUOKEUN
EKTOG AEITOUPYIAG MOAIG TTETUXETE T OWATH UK.

H oguokeun dev Ba Acitoupynoel €Gv 0 KOPTNG PIKPOU UEYEBOUG/TO
MNXavnua aAeang dev €xouv TTPOTAPUOCTEI CWATA.

Mnv etTegepyaleoTe pifa KOUPKOUUA OTOV KOPTN MIKPOU peyEBoug/

1O pNXAavnua aAeang, KaBwg ival TTOAU akAnpPr Kal eVOEXETAI VO
TTPOKAAETEI CNUIA OTIG AETTIOEG.

Mnv emre€epydleoTe (eoTA UNIKG OTOV HUAO. AQAVETE VO KPUWOOUV £WG
O0ToU POAoOUV 0t BEpPOKPATia DWHPATIOU TTPOTOU TA ETTECEPYATTEITE.
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TPOTOU OUVOECETE TN GUOKEUR OTNV TIpida

® BeBaiwbeite OTI N TTAPOXA PEUMATOG €ival idia pe auTr TTou
AVaYPAPETAl OTO KATW PEPOG TNG TUOKEUNG.

® AuTA n guakeun guppopewvetal pe Tov Kavovigpo EK
1935/2004 axeTIKA Pe T UAIKG KAl TA OVTIKEIJEVA TTOU
TTPOOopIfovTal VO £€pBOUV T€ TTAQPN WE TPOPIUA.

TTPIV XPNOIUOTTOINCETE TN CUCKEUR YIO TTPWTN QOpd
AgaipéoTe Ta TTAAOTIKG KaAUppaTa attd 1 Aetmida. Na
TPOOCEXETE KOBWG O1 AETTIOEG Eival TTOAU KOPTEPEG.
AuTd Ta KOAGPPOTA TTPETTEl VO ATTOPPITITOVTAI KABWG
TTPOoOopPIdovTal YIa va TTIPOCTATEUOUV TIG AETTIOEG HOVO KATA
TNV KOTOOKEUN Kal TN JETAPOPA.

2 TIAOvete Ta pépn — BA. «@povTida Kal KaBapIGPOG».

-

eTTECAYNON CUPBOAWY
ETTECEPYATTAG

povada poTEp

ATTOOTTIWHEVOG KIVNTAPIOG dgovag

MTTOA

KOTTAKI

OowAAvVaG TPoYodoaoiag

WOTAPES

€vOOOOPAAEIO TTPOOTACIOG

KOUUTTT EAéyxou TaxuTnTag/Aeiroupyiag TTAAPIKAG Kivnang
XWpPog amobAkeuang kaAwdiou (0To Triow PEPOG)

CIOICICISISICIS)

MTTAEVTEP

TOpa peloupa

@ KOTTAKI

@ kavara

@ SaktUAiog oTEyavoTIOinaNg
HoVada AeTTidwy

® paon

A — gTavtap egapTnuaTa

AeTTida payaipiot

@ epyaheio goung

BioKog PEYIOTNG TTOOOTNTAC

OiOKOG KOWIUATOG/TPIYINATOG — XOVTPOG
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B — mrpoaipeTika e€apTApaTa

Aev gupTrepIAaUBAVOVTal OTO GUYKEKPIPEVO HOVTEAO
ETTECEPYATTH TPOPIUWY OAA TO EEAPTAMATA TTOU AVAPEPOVTAI
TTapakaTw. Ta egapthpata eapTwvTal atrd 1o YovTéAo. MNa
TTEPITOOTEPEG TTANPOPOPIES N VIO VO TTAPAYYEIAETE ETTITTAEOV
€CAPTAMATA, AVATPEETE OTNV EVOTNTA «TEPPRIG Kal EUTTNPETNON
TTEAQTWVY.

OITTAG avadeuTrhpl (EQv TTapEXETAI)

OiOKOG KOTTAG YIO AETTTEG PETEG/AETTTO TPiWIYO (€GV
TTApEXETAI)

BigKOG TPIWIHATOG TTOAU AETITOG (€GV TTApPEXETAI)
OigKOG YIa TTATATEG TNYAVITEG (EAV TTAPEXETAI)

Hivi uTToA Kol AeTTida (eGv TTapéxeTat)

HUAOG aAéapaTog (edv TTapEXETAI)

AepovoaTeipTNnG (€AV TTapéxeTal)

SISINISIS SIS

TTWG VA XPNOIUOTTOIEITE TOV
ETTECEPYQOTH TPOPIUWY OAG

1 MpooapudaTE TOV ATTOOTIWHEVO KIVNTAPIO Ggova aTn
povéda potép @.

2 TomroBeTAOTE TO UTTOA OTN Povada KivnThpa. ToTToBETAOTE
N AaBn Tpog Ta Se€Id Kal aTPEYTE aploTEPOaTPOPa @
£wg O0TOU aoPaAigel atn B€an TnG.

3 TomoBeTNOTE €va £EAPTNHA TTAVW OTTO TOV AEOVA TOU UTTOA.

® [TpoToU TTPOCBETETE T UAIKA, TOTTOBETEITE TTAVTA TO UTTOA
KaI TO £EAPTNUA OTOV ETTECEPYAOTH TPOPIUWV.

4 ToTmoBeTATTE TO KATTAKI — Kal BeRaiwBeite 0TI 0 dgovag
€TTECEPYATTA/TO £pyaleio BpiokeTal aTO KEVTPO aTTO TO
koréki ©.

® O emefepyaocTig dev Ba AeiToupyei edv To MTTOA i} TO
KOTTAKI 8eV £XOUV AO@POAICEl CWOTA OTO MNXAVIOHO
ao@dAliong. EAéyre edv o owAnvag Tpopodoaiag kai n
Aafn Tou ptroA ival oTpappéva Tpog Tn de§id TAgupd.

5 XuvdéoTte otnv Tpida. ETAESTE éva atmd Ta akoAouba: -
EmAoyéag TaxUTnTag — £MAEYETE 01 iBIOI TNV TAXUTNTA TTOU
BéAeTe (AVOTPEETE OTOV TTIVOKO GUVIGTWHEVWY TAXUTATWV).
MaAyIkn Kivnan — xpnaIPoTToINaTe Tn Asiroupyia
TOAPIKAG Kivnang (P) yia guvtopa, diadoxikd diacTApaTa
Aeitoupyiag. H TraApikn kivnan Ba Asiroupyei 6go diaatnua
0 £TMAOYEQAG TTAPAMEVEI OTN TUYKEKPIPEVN BETN.

6 210 TEAOG TNG ETTECEPYATING, YUPIOTE TO KOUMTTI EAEYXOU
Taxutntag atn 8éan «OFF» (O).

® ATTEVEPYOTTOIEITE KOI ATTOCUVOEETE TTAVTA Tr) CUCKEUN
TTPOTOU APAIPETETE TO KATTAKI.

OnNUAVTIKO

® O emegepyaoTig oag dev gival KATAGAANAOG yia va
BpuppaTiCel A va aAéBel KOKKOUG KOPE A yIa VO UETATPETTE
KpUOoTaAAIKA {axapn o€ {ayapn axvn.



XPron Tou UTTAEVTEP

1

ToToBETAOTE To SAKTUMO epPNTIKOU KAelgipaTtog @ atn
povada Twv Aeridwv @@ kai BeBaiweirte 6T To ££APTHUA
EPMUNTIKOU KAEITIPATOG £X€EI TOTTOBETNOEI CWATA. Oa
utrdp&ouv S1appoég edv 0 SAKTUAIOG OTEYOAVOTTOINONG
€xel utrooTei InMIG N Bev €xel TOTTOBETNOEI CWOTA.
TTeEPEWOTE Tn povada Aemridwv @ péoa ot Baon (3.
Bidwate Tn diatagn Aemidwy aTo KUTTEAAO — @povTifovTag
va T agigete TARpwe @. AvatpéLTe O0TA YPAPIKA OTO
KATW PEPOG TNG BAang:

@ - 9ion «EexAeidwmn»

@ - 6¢on «KkAeidwpEvn»
To pmrAévrep Sev Ba AeiToupyei edv dev €xel
ouvapupoAoynBei cwoTd.
TotroBeTrOTE Ta UNIKG 0OG OTNV KAVATA.
ToTmroBeTAOTE TO TTWHA PECOUPA OTO KATTAKI KOI PETA
TOTTOBETATTE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO Kall OTPEWTE TO
deCivoTpoga @ yia va agpahiosl ot Ban Tou.
ToTroBeTATTE TO PTTAEVTEP OTN HovAda TPoPodoaiag Kail
oTpéyTe To defivaTpoga @ yia va aoeahiosl atn Béan
TOU.
H ouokeun &ev Ba Aeitoupyei edv To UTTAévTEP Bev EXEI
E£QPAPUOCEI CWOTA OTNV EVEONOPAAEIa.
EmAEETE TaXUTNTO (QVOTPEETE OTOV TTIVOKQ TTPOTEIVOHUEVWV
TAXUTATWY) | XPNOIPOTTOINGTE TN A&ITOUpYia TTAAPIKAG
Kivnang.
ouuBouAég
Otav @riaxvete paylovéla, va Bagete OAa Ta UAIKG yéoa oTO
MTTAEVTEP, EKTOG aTTO TO AAdI. AQaIpETE TO TIWPA pECOUpPA.
‘Emeita, evéow n ouokeur BpiokeTal o€ AsiToupyia,
TTpocBéaTe alyd-olyd 10 AGdI éga aTrd TNV OTTA OTO
KOTTAKI.
‘Otav TTpoKeITal yia TTaxUpPEUOTA PEIYUATA, TT.X. TTATE Kal
VTITT, EVOEXETAI VO XPEIAOTEN va EEKOAAATE UAIKG aTTé Ta
TolywpaTta. Edv n emegepyaaia Tou PeiypaTog yivetar e
OuokoAia, TTpoaBéaTe TTEPIcTdTEPA UYPA.
OpuppaTION6G TTAyou — eTTIAEETE TN AEITOUpYia TTOAMIKAG
Kivnong yia ouvtopa, 81adoxIKG SIaoTAPATA AEITOUPYIaG,
£wg 610U O TTayog BpuppaTIoTE GTOV £TMIBUPNTS BaBUO.
H emegepyaaia Twv YTTaxapikwyv dev oUVIGTATAI, KABWG
eVOEXETAI VO TTPOKAAEOOUV PBOPA OTa TTAACTIKA PéPN.
H ouokeun dev Ba Aeitoupynoel v To PTTAévTEP eV eival
owaoTd ToTToBETNUEVO.
MNa va avapei¢ete oTeyva UAIKG - KOWTE TO O€ KOUPATIQ,
aQaIPECTE TO TIWHA PECOUPA Kal, OTN CUVEXEIQ, KAl
€VW N OUOKEUR AeIToupyei, pigTe éva-éva Ta KOUPATIa.
KpatrioTe 10 X€pI 0ag TTavw atré 1o dvolypa. MNa kaAuTepa
atroteAéopaTa, adeIdleTe TOKTIKA TO UTTAEVTEP.
Mnv XpnoiyoTrolgite To UTTAEVTEP WG OTTOBNKEUTIKG SOXEIO.
KpaTroTe TO GBEI0 TIPIV KAl JETA TN XPRON.
Mnv avaperyvuete TToTé TTOOOTNTA PEYaAUTEPN aTTd 1,5
AiTpo. H TToodTnTO TTPETTEN VA €ival JIKPOTEPN YIa a@Pwon
uypda OTTWG PIAKOEIK.
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TTIVOKOG OUVIOTWHEVWY TAOXUTATWYV

epyaleio/e§dpTnua AsiToupyia OUVIOTWHEVN Xpovog MéyIoTEG
TaxUTNTA emegepyaciag ¥| moooTnTEg
Aetida poxaipiou MeiypaTta yia KEIK JE avAPEIEn OAWY TwV 2 15-20 deut. | 1,5 Kg Bapog
UANIKQV padi aAguplou
FAukd — avdpeign Boutupou Pe ahelpl 1-2 10 deur. 340 g Bdapog
MpooBnkn vepoU yia TNV avapueign UAIKWVY yia 10-20 deut. | aAeupiou
YAuKd&
TepaxIgpog Yapiou Kal ATTayou KPEATOG 2 10-30 deut. | 600 g
Marté kai Tepiv UEY. ATTOXO
BodIvo kpéag
TepaxIopog Aaxavikwy Pulse 5-10 deur. 500 g
TePaITPOG ENPWV KAPTTWV 2 30-60 deut. (200 g
MoAToTroinGgN HAAGKWY PPOUTWYV, BPOTUEVWY 2 10-30 deut. |1 Kg
PPOUTWYV Kal AaXaVIKWY
ZAATOEG, VIPETIVYK KOl VTITT 2 2 AerrTd péy. 800 g
Aemida paxaipiou pe dioko | Kpueg agouTreg ZEKIVATTE pE 30-60 deut. [ 1,5 Aitpo
UEYIOTNG TTOCOTNTOG TNV TaXUTNTO 1
MIAKGEIK/KOUPKOUTI Kal augnaTe 15-30 deut. |1 Aitpo
aTto 2
AITAG avadeuTnpl AcTrpadia afywv 2 60-90 deut. |6 (200 g)
AByd kai axapn yia TTavteoTravi pe Aiya Aimrapd 2 4-5 AeTrTdl 3 (150 g)
Kpéua 2 30 deur. 500 ml
Mapaokeun peiypatog ammd BouTupo kai {axapn 2 2 Aemrtd péy. | 200 g BouTupo
200 g gaxapn
EpyaAeio ¢oung Meiypara payidg 2 60 deur. 1Kg total wt
AAeUpI yia AEUKO Wwpi 2 60 deurt. 600 g Bapog
aAeupiou
AAeUpI yia ywpi ONIKAG dAeang 2 60 deurt. 500 g Bapog
aAeupiov
Aiokol — koyiparog/ 2kANpa TpOQIa, OTTWG KapdTa, oKANPd Tupid 1-2 -
TPIYipaTOg Mo pahakd TpéQIMa, OTIWG ayyoupld, VIOUATES 1-2 - Mnv yepigere
Aiokog Tpipipatog oAU | Tupi rappeldva, TIaTATEG YIa YEPUAVIKEG 2 - FT$YJ($)Y%TT[3
AetrTodg TTOTATOKPOKETEG TOG6TTA TTOU
Aiokog yia TTaTdTeg KéBel Tatdreg yia Tnydviopa kail UAIKG yia 2 - avaypagetal
TNYQVITEG @aynTd KATOAPOAAG, CAAATEG KAl VTITT (TT.X. 0T HTIoA
KapdTOo, MAAO Kal axAdd!).
MTTAévtep Kpua uypa kai Totd 2 15-30 deut. [ 1,5 Aitpo
20oU0TTEG aTTo JWHO 2 30 deurt. 1,2 Aitpo
200TTEG pE YaAa 2 30 deur. 1 Aitpo

KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TrpETTel VO OQAVETE T KAUTA UAIKA VO KPUWGOOUV £WG

e Beppokpagia dwyuartiou, TTPOTOU TA AVAUEICETE.

610U PBATOUV

Mivi uTTOA KO paxaipt

Kpéag 2 20 deut. + 200 g amaxo

AeiToupyia Bodivé kpéag

TTAAPIKAG

Kivnong
TePaxITPOG HUPWOIKWY 2 30 deur. 159
TePAXITPOG ENPWV KAPTTWV 2 30 deur. 50 g
Mayiovéga 2 30 deur. 2 apya
300 g Aadi

Moupég 2 30 deur. 200 g

* AUTEG oI TTANPOPOPIES gival aTTAWG TUUBOUAEUTIKOU XapaKTAPa Kal TTolkiAAouv avaAoya pe Tn guvtayr Kai Ta UAIKA TTou

eTeCEPYALETTE.
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TTIVOKOG OUVIOTWHEVWY TAOXUTATWYV

epyaleio/e§dpTnua AsiToupyia OUVIOTWHEVN Xpovog MéyIoTEG
TaX0TNTA tTTegepyaoiag k| moooTnNTEG
NePovoaTEIPTNG MikpOTEPQ TPOPIUA, TT.X. HOTYXOAEUOVA KOl 1 - 1 Kg
Agpovia
MeyaAUTepa @pouTa, TT.X. TTOPTOKAAIQ Kal
YKPEMTGPOUT
MuUAog aAéopartog Emegepyaaia SiG@opwy pTTaxapikwy 30-60 deut. |50 g
ANETUA KOKKWV KOpE 2 30 deur.
TePAXITPOG ENPWV KOPTTWV Pulse 10 deur. 50 g
Emegepyaaia ae okeAideg okdpdou, PPETKIEG Pulse 10 deur. 30g
TITTEPIEG TTIAI KaI TCivTEP

* AUTEG oI TTANPOPOPIES gival aTTAWG TUUBOUAEUTIKOU XapaKTAPa Kal TToIkiAAouv avaAoya pe Tn guvtayr Kai Ta UAIKA TTou

eTECEPYALETTE.

XPNaon Twv £LapTnUATWV

AvaTPEETE OTOV TTIVOKO GUVIGTWHEVWY TOXUTATWY YIa KABE
€¢AapTNHO.

AeTTida paxaipiou

H Aetrida payaipioU givai 1o o XxpnoTikd e§apTnua

atr’ 6Aa. H upn NG TpoPAg e€apTaTal aTTd TO XPOVO
emegepyaaiag. Ma o XoVTPOKOUpEVA PEiypaTa
XPNOIUOTIOIEITE TN AEITOUPYIa TTAAUIKAG Kivnang.
Xpnaiuotrolgite TN AeTTida paxaipioU yia TTAPATKEUR KEIK
Kal YAUKWV, Y10 KOWIHO WHOU Kal HOYEIPEUEVOU KPEATOG,
Aaxavikwv, Enpwv KapTIwV, TIaTE, VTITT, TTOATOTToINGN

gouTIag Kal £TTaNG yia va BpupATiCETE UTTIOKOTA KOl WWi.

ouuBOoUAég

® Kowrte Ta TpOPIMA OTIWG KPEAG, Wwi, Aaxavika ae KUBoug

TWV 2 K. TTPIV ATTO TNV £TMEEEPYQTia.

® Oa TTPETTEl VO OTTACETE TA PTTIOKOTA O€ KOMHATIO KAl Va
TO TTPOCBECETE GTO WARVA TPOPODOTIag EVW N GUOKEUR
A€ITOUpYEI.

® Otav @TIAXVETE YAUKA, XPNOIMOTIOINGTE BOUTUPO KaTEUBEiavV

atd TO YuyEio o€ KUBOUG TwV 2 €K.
® [1pOCEXETE VA PNV OQATETE TOV ETTECEPYATTH VA AEITOUPYEI
TEPITaOTEPO AT’ O,TI TTIPETTEI

@ epyaheio guung
Xpnaipotroigital yia {UN Pe payid.
® ToTToBeTATTE TA ATEYVA UAIKA OTO PTTOA KOl TTPOGBEDTE

T UYPG a1T6 To OWAARVA TPOPOdOaTiag VW N GUOKEUN
AciToupyei. AQRaTe TO va AEITOUPYNTEI PEXPI VO

onuioupynBei pia atraAr eAaaTiki prdAa ¢upng. O xpdvog

10U Ba Xpelaatei gival TTePiTTOU B0 SeUTEPOAETTTA.

® =avalupwaTe POVO pE TO XEPI. To {avadUPwPa OTO UTTOA
OEV UVIOTATAI YIOTI O ETTECEPYATTNAG MTTOPEI VA YiVEl
aoTabng.

OIOKOG PEYIOTNG TTOTOTNTAG

Otav avakaTeUeTe UYPA PETA OTO PTTOA, 0 JIOKOG PEYIOTNG
TTO0OTNTAG TTIPETTEI VA XPNCIYOTTOIEITal Hadi Pe Tn AETTida
Haxaipiou. Eptrodigel Tn diappor) kal BEATIWVEN TNV
amédoan KoTrAg TNG AeTTidag.

1 MpooapudaTe TOV ATTOOTIWHEVO KIVNTAPIO Gfova aTn

Hovada poTép.

ToToBeTAATE TO PTTOA OTN povada TPoYodoaiag.

ToTroBeTaTe TN AETTIdA KOTTAG.

MpoaBéaTe Ta UAIKG TTOU Ba avaperxBouv.

TomoBeTAaTe TO BIOKO PEYITTNG TTOTOTNTAG TTAVW aTTO

N AeTrida Kai BeBaiwdeite 6T aTnPieTal aTO TTEPIBWPIO

péoa ato oA @. Mnv miéeTe To Sioko péyioTng

TMOCOTNTAG TTPOG T KATW.

6 E@apuoaTe To KATTAKI KOl BETTE TN GUOKEUN O€ AsIToupyia.

a s wN

@0 OITTAG avadeUTAPI (v TTapEXETal)

XpnaiyoTtrolgital yia eAa@pd peiypata, 6TTwg aotrpadia
apywv, Kpéua, yaAa eRatropé Kal yia XTUTIHA aBywy Kal
gaxapng yia TravieaTravi Je Aiya Aimrapad.

TTWG XPNOIUOTTOIEITAI TO XTUTTNTAPI

1 MpooapudaTe TOV ATTOOTIWHEVO KIVNTAPIO Gfova aTn
Hovada poTép.

2 TomoBeTATTE TO PTTOA OTN povada TPoPodoaiag.

3 TomoBetioTe kaBe xTuTiTipl @ XWPIOTE TaVW OTNV
KEPOAR.

4 E@appdaTe TO XTUTINTAPI YUPICOVTAG TO TTIPOTEKTIKA HEXP!
va ToTToBeTNOEi TTAvw aTov Ggova.

5 MpoaBéaTe Ta UNIKA.

6 KAeigTe 10 KaTTaKI — BeRaIwOEiTE OTI TO AKPO TOU AEova
BpiokeTal aTO KEVTPO ATTO TO KATTAKI.

7 O¢aTe gt AerToupyia.

onpavTiki TTAnpogopia

® To avadeuTtrpl dev gival KATAAANAO yla TV TTAPOOKEUN
HEIYHATOG VIO KEIK PHE AVANEIGN OAwV padi TwV UAIKWY,
B10TI Ta peiypaTa autd gival TToAU o@iXTd Kai 6a Tou
mwpokaAéogouv BAARN. XpnNOIUOTTOIEITE TTAVTA TN AETTida
Haxaipiod.
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ouuBouUAég

Emituyxdavete kaAuTepa atroteAégpaTta oTav Ta afyd eival
oe Bepuokpaaia dwyartiou.

BeBaiwbeite 0TI TO PTTOA KOl O AVADEUTAPES gival KaBapd
Kal Oev £XOUV UTTOAEiUpaTa atrd AITTog TTPIV TO OVAKATEUA.
TTAPOOKEUN HEiypMaTog a1ré BouTupo Kai {axapn

lMNa kaAUTEPa atroTeAéTpaTa, To BOUTUPO TIPETTEI VA EIVEI
age Beppokpaaia dwpartiou (20°C) yia va POAOKWOEL

pIv a1ré TO XTUTTNHA. MHN Xpnoipotrolsite Boutupo
atreudeiag a1rd TO Yuyeio, BIOTI TO AvASEUTAPI PTTOPET
va utrooTei BAGRN.

Ta o Bapid UAIKA, 0TTwWG To aAeUpI KOl TA ATTOENPAUEVA
@poUTa, Ba TTPETTEI VO avaKATEUOVTAI PE TO XEPI.

Mnv utrepBaiveTe TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG R TO PEYITTO
XPOVO ETTECEPYATIAG TTOU avaypAPovVTal OTOV TTVAKA
TUVIOTWHEVWY TAXUTATWV.

OioKOI KOWiuaTog/TpIYiuaTog

avTioTpéyipol Siokol Kowipatog/Tpiyiparog 9, €
XpnalpoTroinaTe To dioKO TPIYINATOG YIa TUpi, KAPOTA,
TIATATEG KAl TPOPIPA TTAPOUOING UPNG.
XpnalpoTroinaTe To dioKO KOWIHATOG yIa TUPI, KApOTa,
TaTATEG, Adyavo, ayyoupl, KOAOKUBAKIQ, TTavTapIa Kai
KPEUMUDIQ.

SioKog TPIYiPATOG TTOAU AeTTTOG @ (£4V TrapéXeTal)
TpiBel Tupi TTapPECAva Kal TTATATEG VIO YEPHAVIKOUG
Aoukoupadeg.

Aiokog yia Tratdreg TnyavnTtég @ (edv Trapéxerai)
KoBel TaTaTeg yia Tnyaviopa Kail UAIKG yia eaynTa
KOToapOAag, GAAATEG Kal VTITT (TT.X. KapdTo, MAAO Kai
axAadr).

XPNan Twv dioKwV KOTTAG

1

MpoocapudoTe TOV ATTOCTIWHEVO KIVATAPIO dgova oTn
Hovada poTép.

TotoBeTraTE TO PUTTOA aTn povada TpoPodoaiag.
Kpatwvtag Tov armro Tnv KevTpikr Aafn, ToTToBeThaTe To
Bigko TTavw aTtov dgova e TNV KataAAnAn TTAeupd armo
mavw @.

ToTroBeTAOTE TO KATTAKI.

TomoBeTraTe T TPOPIUA OTO TWAARVA TPOPodoaiag.
EmA£ETE TO CWARVA TPOPODOTiag TToU BEAETE va
xpnaipotroinaete. O wlNTAPAG TTEPIEXEI Eva HIKPOTEPO
TWARVa TPOPODOTIag yia TNV ETTECEPYATIO EEXWPIOTWY
UNIKWV 1 AETTTWV GUOTATIKWV.

la va XpnoIYoTToINaETE TO PIKPO CWARVA TPOPodoaiag —
TOTTOBETATTE TTPWTA TO PEYAAO wONTAPA PéTa aTo CWARvVA
TPOPodOUiag.

Ma va XpnoiyoTToInaeTe To HEyaAo GwAnRva Tpo@odoaiag —
XPNOIUOTTOIRATE Kal TOUg dU0 wlnTrpeg padi.

©E0Te TN UOKEUN a€ ASITOUPYia Kal TTIETTE TA TPOPIKA
JE TO £EAPTNUA WONTNG OPOIGUOPPA TTPOG TA KATW

— N Bdadere TOTE Ta SAXTUAG 0ag OTO CWARVA
TpOo@odoaiag.

ZupBouAég

XPNOIMOTIOINGTE PPETKA UAIKA.

Mnv KOBETE Ta TPOPIUA TTOAU HIKPA. MEPiaTe TO CWARvVa
TPpopodoaiag axedov wg £Tavw. Me auto Tov TPOTTO,

10 UAIKG Bev yAIGTpoUV aTo TTAdI KaTd T didpkela NG
emegepyaaiag. EVOAAKTIKG XpNOIPOTIOINGTE TO PIKPO

owAnva Tpo@odoaiag.

® OTav XPNOIYOTTOIEITE TOV BigKO YIa TTATATEG TNYQVITEG, VO
TOTTOBOETEITE TA UAIKG OpIZOVTIaL.

® Otav TepayifeTe ge QETEG 1 TPIRETE: TA TPOPIUA TTOU
ToTroBeToUVTal ot OpBia Béan @ Byaivouv oe pIkpdTEPO
HAKOG OTT’ O,TI TA TPOPIUA TTOU TOTTOBETOUVTAI O€ OPICOVTIa
pson @.

® [davTa Ba pével Pia PIKPA TTOgOTNTA UTTOAEIMUATWY aTO
Oioko fj aTo PTTOA PETA TNV eTTECEPYaaia.

@9 Mivl uTTOA Kal AETTIOQ (sdv TTapéxeTan)

XPNOIYOTIOIEITE TO PIKPO PTTOA ETTEEEPYOTIAG TPOPIMWY

yla va TEYAYICETE HUPWIIKA KOl VO ETTEEEPYALETTE MIKPEG
TTO0OTNTEG UNIKWV, TT.X. KPEAG, KPEUHUUDI, ENpoUg KapTroug,
paylovéda, Aayavikd, TToupé, GAATAEG Kal TPOPN Yo Hwpd.

@ pivi AeTTida
® pivi P1TOA

YIO VO XPNOIKMOTTOINTETE TO WiVl UTTOA
Kal TO paxaipl

1 MpocapudoTE TOV ATTOOTIWHEVO KIVNTAPIO GEova aTn
Movada poTép.

2 TotmroBeTNOTE TO UTTOA OTN Povada TPo@odoaiag.

3 TomoBeTATTE TO WiVl PTTOA TTAVW OTTO TOV OTTOOTTWHEVO
agova kivnang — BePalwBeiTe OTI OI TTIPOECOXES
guBUYpappifovTal pe TIC yAwTTideC aTepéwang @ Tou
KUPIWG PTTOA.

Znueiwon: To KATTAKI TOU KUPIWG PTTOA BEV UTTOPE val
TTPOCOPHOCTEI €AV TO WiVl UTTOA OeV £XEI TOTTOBETNOEI
owaTa aTn Béan Tou.

4 TomoBeTATTE TN AETTIOA TOU paxaipioU TTAVW aTTo ToV
a€ova kivnong @®.

5 [MpogBéaTe Ta UAIKG TTOU TTPOKEITAI VA ETTECEPYATTEITE.

6 lMpooappoaTe To KATTAKI Kol B€aTe ge AciToupyia Tn
OUOKEUN.

aoc@AaAeia

® [1OTE PNV AQOIPEITE TO KATTAKI PEXPI VO OTAPATATEI TEAEIWG
Va KIVEITAI N AETTIOA TOU paXaIpiou.

® H Aemida Tou paxaiplou gival TToOAU KOQTEPRH — va TN
XEIPICEATE TTAVTA PE TTPOTOXN.

onUAvTIKA TTAnpoopia

® Mnv emegepyadeaTe PTTOXAPIKA — UTTOPEI VO TTPOKAAETOUV
@Bopa aTo TTAACTIKO.

® Mnv emegepyddeate OKANPEG TPOPEG OTTWG KOKKOUG KAYE,
TTAYAKIO j GOKOAATA — PTTOPEI VO TTPOKAAégouV @Bopa aTn
Aetrida.
oupuBouAég

® Ta pupwdikd Tepayigovral o eUKoAa OTav gival
KOoBapIoPEVa Kal OTEYVA.

® Na TTpogBETETE TTAVTA Aiyo Uypd OTAV TTOATOTTOIEITE
Hayeipepéva UAIKA yia va @TIAEETE TPO®NR YIa HWPA.

® Na TepayifeTe TPOPEG OTTWG KPEAG, WwHi, AaXavIKa g€
KUBOUG peyEBoUG TTEPITTOU 1-2 €K. TIPIV TIG ETTEEEPYATTEITE.

® Otav @TIAXVETE Yaylovela, TTPOTBETETE TO AAdI ATTO TO
gwAARva TPoPodoaiag.



@ MUAOG OAEOUATOC (v TrapéxeTan)

XpnalpoTtroieite ToV JUAO GAETUATOG YIa TNV ETTEEEPYaTia
OTEYVWV UAIKWYV, OTTWG ENPWV KAPTTWY KOI KOKKWVY KOPE,
KaBWG KAl YIO TO GAETUA PTTAXOPIKWY, OTTWG:-

KOKKWY POUPOTTITIEPOU, OTTOPWY KAPOAKOU, OTTOPWY
KUMIVOU, OTTOpWVY KOAiavdpou, aTropwy papabou, @pEaKou
1¢ivigep, OKEAIBWY OKOPSOU KAl PPECKWV TTITTEPIWV TaiAL

® KoTdkl pUuAou
® OSiaTagn Aemidwy YUAoU aAéopaTog

XPron Tou JUAOU aAETUATOG

1
2

TomoBeTraTe Ta UAIKA aTn Siatagn Aetridwv ©.
TotroBeTaTe TO KATTAKI @ Kol OTPEWTE TO DECIOATPOPA YIa
va aggahioel ot 6éan Tou @.

TotmoBeTraTe TOV HUAO OTN POVAdA KIVNTAPA KOl OTPEYTE TO
Be€100TPOPa yia va ag@ahiosl atn Béan Tou .

EmAéETE TOXUTNTO 1 XPNOIMOTTOINATE TN AEITOUpyia
TTOAMIKAG Kivnang (P).

ouuBouAég

MNa BEATIOTN amdd00N KATA TNV ETTECEPYATIA PTTOXOAPIKWY,
OUVIOTOUE VO PNV €TTEEEPYAdeaTe TTEPIOTOTEPO Ao 50 g
N @opa aTov YUAO.

Ta oAdKANpa PTTaxapIKa diatnpouV To APWHA TOUG YIa
TTOAU PEYaAUTEPO BIACTNHA O OXETN PE TA TPIPPEVA
MTTOXOPIKGA, ETTOPEVWG Eival TTPOTIOTEPO VA TPIRETE PIKPES
TTOgOTNTEG KABE QOopd, yia va diatnpouv To ApWwHA TOUG.
MNa va atrodeapeuTei To PEYIOTO dUVATO ApWHA KAl TO
aIBépia EAaId TOug, WAOTE Ta PTTAXAPIKG OAOKANPa TTPOTOU
T OAEOETE.

Koyre 10 1¢ivi{ep O€ PIKPA KOPHUATIA TTPOTOU TO OAECETE.
Mo BEATIOTO ATTOTEAETUATA, XPNTIMOTTOINCTE TO MIKPO UTTOA
oTav TEPayiZeTe UPWDIKA.
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@® AEPOVOOTEIPTNG (av TTaPEXETAI)

O AepovodaTeigpTnG XPNaIMOTIOIEITAI VIO TO OTEIYIUO
€aTTEPIOOEIOWV (TT.X. TTOPTOKAAIA, AEPOVIQ, KITPO Kal
YKPETPPOUT).

@ Kwvog ToUu OTUPTN

®

JoUpwWTAPI

XPNOoN TOU AEPOVOOTEIPTN

1

2
3

MpooapudoTE TOV OTTOGTIWHEVO KIVNTAPIO GEova oTn
Hovada poTép.

ToToBeTATTE TO PTTOA OTN povada TPoPodoaiag.
ToTmoBeTaTE TO COUPWTHPI ATO UTTOA — BeRaIwBEiTE OTI N
AaBn Tou coupwTnpIoU éxel aoPaAigel aTn owaTh B€an
akpIBLg Tavw amd T AaBn Tou oA B.
ToTroBeTAATE TOV KWVO aTOV A§ova YUpIigovTAag ToV €wg
otou @Tdoel péxp! katw @.

Kowrte 10 @pouTa aTn péan. @EaTe TN OUOKEUN O€
AeiToupyia Kai TMETTE T GPOUTA GTOV KWVO.

O AepovooTeipTng dev Ba AeiIToupynoel av To
ooupwThpI Bev éxel ao@alioel KAVoVIKA.

MNa kaAUTEPQ OTTOTEAETPATA, VA ATTOBNKEVETE KAl VA
aTeifete Ta PpoUTa O€ Beppokpagia dwHaATIOU Kal va Ta
KUAGTE PE TO XEPI TTAVW T€ PIa ETTIQAVEIQ EPYOTIOG TIPIV TA
OTEIWETE.

Mo euKOAOTEPO OTEIYIHO, TTECETE TO PPOUTO ATT OAEG TIG
TTAEUPEG.

Ortav oTeifete YEYAAEG TTOOOTNTEG, VO OOEIALETE TO
JOUPWTAPI TAKTIKA VIO VO OTTOQEUYETE TN CUTTWPEUAN
TTOATOU Kl OTTOPWV.

@povTida Kal KaBapIoPOg

ATTEVEPYOTTOIEITE KAl ATTOCUVOEETE TIAVTA T OUCKEUN
TTpoTOoU TNV KOBAPICETE.

Na xe1pileoTe pe Tpoooxn TIg Aeideg kal Toug Siokoug
KOTTAG — €ival eSAIPETIKA KOPTEPC.

KdaTroleg Tpo@ég uTTopei va TTpokaAéaouv aAAoiwan Tou
XPWHATOG Tou TTAACTIKOU. AuTO €ival aTTOAUTA PUCIOAOYIKO
Kol Oev €xel BAABEPEG OUVETTEIES YIa TO TTAAOTIKG oUTE Ba
emrnpedaoel Tn yeuon Tou @aynTou. MNa va a@aipEoETe TO
AANOIWPEVO XPWHA, TRIYTE PE Eva TTAVI EYTTOTICPEVO UE
@UTIKO AGDI.

povada potép

2KOUTTIOTE PE UYPO TTaVi KAl HETA OTEYVWOTE. BeBaiwbeite
&TI n TTEPIOXN TNG EVOOATPAAEIOG Dev £XEl UTTOAEIUPOTA
TPOPWV.

Mn BuBiCete TN povada poTéP o€ vePO.

TotroBeTeiTe TO KAAWDIO TTOU TTEPICTEUEI OTOV XWPO
atmobAkeuong kaAwdiou, OTo oW PEPOG TNG HOVAdAG
potép @.

MTTAEVTED

Ade10aTE TNV KaVATA, EERIBWATE TN POVADA KOTTAG
OTPEPOVTAG TNV 0N BTN «EeKAEIBWTN» (g Yia va
ATTACQOANITEL. ZTn GUVEXEIQ, OPAIPETTE TN POVADA AETTIOWV
mMECOVTAG TNV ATTO KATW TTPOG TA TTAVW.

MpéTrel va TTPOgEXETE OTAV APAIPEITE TN POVADA AETTIOWY
aro Tn Baon.

MMAéveTe TNV KOVATA PE TO XEPI.

Agaipéaete kal TTAUVETE TOV SAKTUAIO OPPAYioUATOG.



4 Mnv ayyigeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG — KABAPITTE TIG
BoupToifovTdg TIG o€ {e0TH TATIOUVADQ Kal EETTAUVETE TIG
OXOAOOTIKG KATW atré TN Bpuon. Mnv BuBifeTe TN povada
Aemridwyv o€ vepo.

5 TomoBeTOTE TNV AVATIOdA YA VO OTEYVWOEL.

SITAS avadeuTnpl

® A@aipédTe Ta XTUTTNTAPIA ATTO TNV KEPOAN TPABWVTAG TA
atraAd TTpog Ta €§w. MAUveTe pe {eaTh gatmouvada.

® 3KOUTTIOTE TNV KEPAAN PE UYPO TTAVI KOl JETA OTEYVWOTE.
Mnv BuBileTe TNV KEPAAR O€ VEPO.
HUAoG aAéopartog

® Agaipéate Tn didragn Aetridwv arrod 1o doxeio, aTPEPOVTAG
TN apICTEPOTTPOPA.

® [AUveTE TO dOXEIO E TO XEPI.

® Mnv ayyieTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG — KABAPITTE TIG PE pia
Bouptoa xpnaiyotroiwvtag {eatd vepd Kal aatrouvi, ETTEITA
EEBYAATE TTOAU KaAd kaTw atmd Tn Bpuan. Mnv BuBileTe Tn
HoVvAda Twv AeTTidwyv o€ vePO.

® ToTroBeTATTE TNV AVATIOOA VIO VO OTEYVWOEL.

OAa Ta utréAoITra pépn
® TIAOVETE Ta OTO XEPI KAl ETTEITA OTEYVWOTE TA.
©® EvaAAaKTIKG, uTTopoUv va TTAUBoUV GTO TTAUVTHAPIO TTIATWYV.

eapTnua KaTdAAnAo yia

TmAUCIJO OTO
TAUVTApPIO TIATWV

KUPIWG PTTOA, pivi UTTOA, KOTTAKI, v

waTAPaAg

AeTTideg paxaipiou, epyaheio {UUNg v

QATTOOTTIWHEVOG KIVNTHPIOG Ggovag v

diokol v

SigKOG PEY. TTOCOTNTAG v

XTUTTNTAPIO v

Mn BuBileTe TNV KEQAAR OTO VEPO.

KOVATA TOU PTTAEVTEP, KOTTAKI, TTWHA v

pedoUpa

Hovada Aetridag kal SaKTUANIOG X

a@PAYIgUATOG YIa TO PTTAEVTEP

diatagn Aetmidwv puAou aAéoparog X

Soxeio pUAoU aAéapaTog

oTrdtouAa v
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oépPIC Kal EUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv avripeTwidete TTpoBARpaTa PE TN AEIToupyia TNG
OUJKEUNG aag, TTpoToU {nTATeTe BonBeia avaTpeéte aTnv
€VOTNTA «OONYOG AVTIUETWTTIONG TTPORBANUATWVY» TOU
BiBAiou 0dnylwv A eTmiokePOeite TN SIAdIKTUAKA TOTTOBETIQ
www.kenwoodworld.com.

® 'Exete UTT OYIV OTI TO TTPOIOV KOAUTITETAI ATTO €£yyUNON,
n otroia gival GUPQWVN PE OAEG TIG VOUIKEG DIATAEEIG TTOU
a@OPOUV TUXOV UQITTAWEVN £yyUNaN Kal SIKAIWHPATA
KOTOVOAWTWY 0T XWPA GTNV OTToia ayopdaTnKe TO
TTPOIOV.

® Eqv 10 poiov Kenwood 1rou éxete ayopdael
OuaAeiToupyei R BpeiTe TUXOV EAATTWHATA, OTEIATE TO
N TapadwaTe To g€ £goualodoTnuévo Kévrpo ZEpRIg
™G KENWOOD. lMa evnUEPWUEVA OTOIXEIO OXETIKA PE
10 TTANCIEATEPO £EouaIodoTnuévo Kévpo ZEpRIG TNG
KENWOOD, emioke@Beite Tn diadikTuakn TotroBegia
www.kenwoodworld.com 1} Tn SiadiKTuaKr ToTTOBETia TTOoU
aPOPAa TUYKEKPIPEVA TN XWPA TaG.

® > xedIAOTNKE KAl avaTrTuxOnke amoé Tnv Kenwood 610
Hvwpévo BaaiAeio.
® KartaokeudoTnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ INA TH XQZTH AMOPPIYH
TOY NPOIONTOZ YM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA ZXETIKA ME TA ANOBAHTA HAEKTPIKOY KAI
HAEKTPONIKOY E=OMNAIZMOY (AHHE)

2710 TENOG TNG WPENIUNG JWNG TOU, TO TTPOIOV OEV TTPETTEI vV
QATTOPPITITETAI PE TA ACTIKA OTTOPPIUHATA.

Mpétel va amroppipBei ae £18IKA KEVTPA dIAPOPOTTOINUEVNG
GUANOYNG ATTOPPIPUATWY TTOU OPICOUV OI SNUOTIKEG APXEG N
aTOUG POPEIG TTOU TTAPEXOUV QUTAV TNV UTTNpPEaia. H xwpioTn
amrdPPIYN HIOG OIKIOKAG NAEKPIKAG TUTKEUNG ETTITPETTEI TNV
ATTOPUYN TTIBAVWY APVNTIKWY TUVETTEIWV VIO TO TrEPIBAAAOV
KQI TNV UYEia a1rd TNV aKATAAANAN aTTOPPIYN KAl ETTITPETTEI TNV
avaKUKAWGT TwV UAIKWY OTTO Ta OTTOIa ATTOTEAEITAI WATE VA
ETTITUYXAVETAI GNUAVTIK) EE0IKOVOUNGN EVEPYEIAG KAl TTOPWV.
Mo TNV €MOAPAVAN TNG UTTOXPEWTIKAG XWPITTAG ATTOPPIYnG
OIKIOKWY NAEKTPIKWY TUTKEUWY, TO TTPOIOV QEPEI TO TAMA TOU
OI0YPAMUEVOU TPOXOPOPOU KABOU TTOPPIUHATWY.



00NYOG QVTIUETWITTIONG TTPORANUATWV

Mpo6BAnua

Artia

Adon

O emegepyaoTAG eV AEITOUPYEI.

Aev uttdpxel pedya.

EAéyETe £dv TO UTTOA £X€I TOTTOBETNOET
owaoTd TN Hovada POoTEP.

To KaTraKI Tou PTTOA dev €xEl aOPAAioEl
owoTd.

EAéyEre dv o eme€epyaaTng gival
ouvdedepévog oTnv TTpia.

EAéyETe €dv TO UTTOA TOTTOBETABNKE
owoTd Kal eav n Aapn eival
TOTTOBETNUEVN TTPOG TO BECIA.
EAéyEre €dv n evboao@dAeia Tou
KOTTaKIOU €ival TOTTOBETNUEVN CWAOTA
aTtnv TePIOXA TNG AaBAG.

O emegepyaoTng dev Ba
A&ITOUpYROEl €AV TO PTTOA KOl TO
KATrdKl Sev TOTT00£TNOOUV CWOTA.

O KOPTNG MIKPOU PEYEBOUG/TO UnXavnua
aAeang dev Ba AeIToupyei.

O KOPTNG PIKPOU PEYEBOUG/TO unXavnua
AAeang Bev éxel a0QaAigEl CwaTa.

O KOPTNG PIKPOU PEYEBOUG/TO UNXavnua
aAeong Oev €xel auvappoAoynBei owaTad.

O KOQTNG HIKPOU peyéBoug/To
pnxavnua dAeang Sev Ba Aeitoupyei,
€Av Ogv TTPOCAPUOCTE CWATA OTNV
evOoaa@AAEia.

EAéyETe €av n povada AeTidwv £xel
aitel evieAwg Péaa ato doxeio Tou
KOPTN HIKPOU peyéBoug/Tou
UNXQVAPATOG GAETNG.

To ptrAévTep dev TiBETaI g€ AgIToupyia

To ptrAévTep dev €xEl aC0POAioEl CWOTA.

To pmAévtep dev €xel aguvappoloynOei
awaTa.

To uAévtep Oev Ba Aeiroupyei, eav
Oev TTPOCOPHOTTEI CWATA OTHV
evOoaa@AAsia.

EAéyEre €dv n povada KOTIAG EXEl
OQiCel EVIEAWG PETT OTNV KAVATA/OTO|
doxeio.

O eTMegepyaaTng aTAPATA 1 XAPNAWVEI
TaxUTNTA KOTA TN SIGPKEI TNG
€TTECEPYATIAG.

MpoaTagia atod TNV UTTEPPOPTWAN EVEPYN.
‘Exere utrepBei TNV £VOEIEN UTTEPPOPTWONG N
0 ETEEEPYATTNG UTTEPOEPPAVONKE KATA TN
Sidpkela TNG AeIToupyiag.

YmépBaan TngG péyioTng ToaoTnTag.

O¢aTe eKTOG ASITOUPYiaG TN GUOKEUR,
aTTOgUVOEDTE ATTO TO PEUPA KAl
AQAOTE TNV VA KPUWAEI £TTi 15 AeTTTd
TIEPITTOU.

AvaTpEETe TOV TTiVAKA TOXUTATWY
VIO TIG JEYIOTEG TTOTOTNTEG
eTECEPYQATIAG.

To pTAévTep TTapOUCIAdel diappon aTrd TN
Bdaaon Tng didTagng AeTTidwv.

Neitrel 0 SOKTUAIOG OTEYAVOTTOINONG.

O dakTUAIOG OTEYaVOTIOINONG JEV EXEI
TOTT00€TNOEI CWOTA.

O dakTUAIOG OTEYavVOTIOINONG £XEI UTTOOTET
®Bopég.

EAéy&Te €Gv 0 dakTUAIOG
OTEYAVOTTOINONG €XEI TOTTOBETNOET
owaoTd Kal dev €xel UTTOOTET POOPEG.
MNa va AaBete aviaAAakTIKO SaKTUAIO
OTEYAVOTTOINANG, AVOTPEETE OTNV
evoTnTa «OEPRIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAQTWV Y.

O 8akTUAIOG OTEYAVOTTOINANG TOU PTTAEVTEP
AeiTrel a1 TN povada AeTmidag oTav
agaipeital atd TN gUoKEUAaia.

O BakTUAIOG OTEYAVOTTOINONG CUTKEUATTNKE
£€xovTag AdN TomoBeTNOEi TN povada
AetTidag.

ZeBIBWATE TNV KAVATA Kal EAEYETE
€@v 0 SOKTUNIOG OTEYAVOTTOINANG £XEI
TOTTOBETNOEI OTN Povada AeTTidag.
IMNa va AdBete avTaAAOKTIKO SAKTUAIO
JTEYAVOTTOINONG, AVATPEETE OTNV
EVOTNTA «TEPRIG KAl EGUTTNPETNON
TTEAATWVY.

XapnAr ammdédoon epyaAsiwv/eEapTnUETWY.

AvaTpéETe OTIG GUMBOUAEG OTN OXETIKA EVOTNTA «TTWG VO XPNOIUOTIOIEITE TO
egaptnuar. EAEyETE €dv Ta e€apTANOTA £€X0UV CUVApPUOAOYNBEi CWaTd.

151



Slovenéina
Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovajte si ich pre buducu

potrebu.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Ak sa poskodi elektricka Snura, musi ju z bezpecCnostnych pricin

vymenit alebo opravit spolo¢nost KENWOOD alebo pracovnici

opravneni spolo¢nostou KENWOOD.

NozZe a rezacie kotuCe su velmi ostré, manipulujte s nimi opatrne.

Nozové cepele drzte pri manipulacii a pri €isteni za drzadlo pre prst

umiestnené na vrchu, vzdy mimo reznych hran.

NESPRACOVAVAJTE hortce zlozky.

Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat, lebo rukovat

by sa mohla odlomit a zapriCinit zranenie.

Pred vyliatim obsahu nadoby odoberte noze.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym je

zariadenie pripojené na privod elektrickej energie.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo odmontovanim Casti;

O pokial zariadenie nepouzivate;

o pred Cistenim.

Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy na to

pouzivajte dodany posuvac.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do pohonnej jednotky bez

toho, aby bola zalozena nadoba mixéra alebo aby bol zalozeny

kompaktny sekaé/mlyncek.

Pred zloZenim veka zo zaloZenej nadoby alebo mixéra ¢i kompaktného

sekaca/mlyn¢eka z pohonnej jednotky:

O vypnite zariadenie;

o pocCkajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

O davajte pozor na to, aby ste nadobu mixéra alebo kompaktny sekac/
mlyncek neodskrutkovali z nozovej zostavy.

Nepouzivajte veko na ovladanie robota, vzdy na to pouZivajte ovladac

zapnutia/vypnutia rychlosti.

Pokial bude blokovaci mechanizmus zariadenia vystaveny

nadmernym silam, potom sa pokazi a méze zapri€init poranenie.

Ked’ kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpojte z elektrickej

siete.

Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené doplnky.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v €innosti.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. PoSkodené zariadenie dajte

skontrolovat, alebo opravit: vid' ,servise a starostlivosti o zakaznikov*.
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Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, Snuru, ani zastrcku.
Nenechavajte prebytocnu Snuru volne visiet cez hrany stola alebo cez
pracovnu dosku linky, ani sa nesmie dotykat horucich predmetov.
NeprekraCujte maximalne pracovné parametre, stanovené v tabulke
odporuc¢anych rychlosti.

Deti musia byt pod dohfadom, aby sa zarucilo, Zze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektricku
Snaru drzte mimo dosahu deti.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne
schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s
takymito zariadeniami malo skusenosti, mozu toto zariadenie pouzivat
len pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecnej obsluhe, pricom
musia rozumiet suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouZzivajte len v domacnosti na stanoveny

ucel. Spolo¢nost Kenwood nepreberie ziadnu zodpovednost za
nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.

Nespravne pouzivanie kuchynského robota/mixéra méze mat za
nasledok poranenie.

Maximalny vykon zavisi od prislusenstva, ktoré vyvolava najvacsie
zatazenie. Iné prisluSenstvo mdéze vyvolavat mensi vykon.

Doplnkové bezpecnostné pokyny pre jednotlivé doplnky najdete v
prisluSnom odseku pod nazvom ,pouzivané prislusenstvo®.

bezpecnost suvisiaca s mixérom

@ NESPRACOVAVAJTE hortce zlozky.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred viozenim do nadoby
alebo pred mixovanim nechat vychladnut na izbovu teplotu.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a vyhnite sa dotyku s
reznymi hranami nozov pri ich Cisteni.

Mixér pouzivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou noZovou sustavou.

Nikdy nespustajte prazdny mixér.

V zaujme zachovania dlhej Zivotnosti vasho mixéra ho nikdy nespustajte
na dobu dlhsSiu nez 60 sekund.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy nemixujte zamrznuté
ingrediencie, ktoré tvoria suvislu zamrznutu hmotu. Najskor ich rozdrvte
na mensie kusky pred ich pridanim do mixovacej nadoby.

Nikdy nemixujte obsah vacsi, nez je maximalna kapacita — 1,5 litra.
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bezpe€nost suvisiaca s kotu€émi na krajanie/strahanie

Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci kotu¢ uplne
nezastavi.

S rezacimi kotuémi manipulujte opatrne, lebo si mimoriadne ostré.
Nadobu neprepliujte — neprekracujte maximalnu kapacitu
vyznaéenu na nadobe.

bezpecnost tykajuca sa mini nadoby a nozov

Nikdy neskladajte veko z nadoby, kym sa noZova jednotka uplne
nezastavi.

NozZe su vefmi ostré — vZzdy s nimi manipulujte opatrne.

bezpe€nost suvisiaca s kompaktnym sekacom/mlynéekom

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku na zariadenie bez zalozeného
veka.

Nikdy neodskrutkujte veko, kym je kompaktny sekaé/mlynéek zalozeny
do zariadenia.

Nedotykajte sa ostrych hran nozov. Nozovu jednotku drzte mimo
dosahu deti.

Nikdy nevytahujte kompaktny sekac/mlynéek zo zariadenia, kym sa
noze uplne nezastavia.

V zaujme zachovania dlhej Zivotnosti kompaktného sekaca/mlynceka
ho nikdy nespustajte na dihSie nez 60 sekund. Po dosiahnuti spravne;j
konzistencie ho hned vypnite.

Zariadenie nebude fungovat, ak kompaktny seka¢/mlyncek nebude
zalozeny spravne.

V tomto kompaktnom sekaci/mlynceku nespracovavajte koren kurkumy,
lebo ten je prilis tvrdy a mohol by poskodit noze.

V mlyn€eku nespracovavajte horuce zlozky. Tie treba najprv nechat
vychladnut na izbovu teplotu.

pred zapnutim zariadenia popiS Sl:léaStI’

Overte si, ¢i vaSa elektricka siet ma také isté parametre,

aké su uvedené na spodnej strane zariadenia. kuchynsky robot

Toto zariadenie splfa poziadavky nariadenia Eurépskeho

parlamentu a Rady (ES) €. 1935/2004 o materialoch a @ pohonna jednotka
predmetoch uréenych na styk s potravinami. @ odpojiteiny pohonny hriader

pred prvym pouZitim ® nadoba
Odstréfite vetky plastové kryty noZov. Poginajte si @ veko _
opatrne, lebo rezné hrany st vefmi ostré. Tieto kryty sa ® piniaca trubica

musia odstranit, lebo slizia len na ochranu pocas vyroby a ® posuvefce L
@ bezpeénostné uzavery

transportu. . L . 5
Poumyvaijte vSetky diely — vid odsek ,oSetrovanie a 0\/-Iadac rychlo§t| e_‘ mjptljlzneho rezimu
Eistenie® ® priestor na ulozenie $nuary (vzadu)
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plniaca zatka
veko

nadoba

tesniaci kruzok
nozova jednotka
zakladna

A — Standardné doplnky

nozové listy

@ nastroj na pripravu cesta

kotué pre maximalnu kapacitu
hruby krajaci/hruby strihaci kotu¢

B — volitefné doplnky

S tymto kuchynskym robotom nemusia byt dodané vsetky
doplnky uvedené v zozname nizSie. Zavisi to od jeho modelu.
Viac informéacii o tom aj o objednavani dalSich doplnkov je k
dispozicii v ¢asti ,servis a starostlivost o zakaznikov*.

dvojity $lahac (ak je sucastou dodavky)

kotu¢ na tenké krajanie/na jemné struhanie (ak je
sucastou dodavky)

koti¢ na velmi jemné strihanie (ak je su¢astou dodavky)
kotu¢ na krajanie na francuzske hranol¢eky (ak je
sucastou dodavky)

mini nadoba a noze (ak je sucastou dodavky)

mlynéek (ak je su€astou dodavky)

lis na citrusové plody (ak je sti€astou dodavky)

00 66 66

pouzivanie kuchynského robota

1 Do pohonnej jednotky zaloZte odpojitelny pohonny hriadel

2 Zalozte nadobu na pohonnu jednotku. Rukovat nadoby
umiestnite smerom doprava a otacajte fiou k prednej ¢asti
@, kym sa nezaisti do potrebnej pozicie.

3 ZaloZte poZadovany doplnok na pohonny hriadel nadoby.

Pred vkladanim ingrediencii najskor na robot zalozte

nadobu a pozadovany doplnok.

4 Zalozte veko tak, aby vrch pohonného hriadela/nastroja

bol v jeho strede @.

Robot nebude fungovat, ak nadoba alebo veko

nebud( spravne zalozené do bezpeénostnych

uzaverov. Skontrolujte, ¢i sa plniaca trubica a rukovat
nadoby nachadzaju na pravej strane.

5 Zapojte do elektrickej siete. Vyberte jednu z tychto
moznosti:

Ovladag rychlosti — ruéne zvolte pozadovanu rychlost
(pozrite si tabulku odportc¢anych rychlosti).

Pulzna funkcia — pulzna funkcia (P) sa pouziva na kratke
rychle otacky. Pulzna funkcia bude v chode, kym bude
spinac drzany v tejto pozicii.

6 Na konci spracovavania pretoéte ovladac rychlosti do

pozicie vypnutia ,0FF* (O).

Pred zlozenim veka stroj vypnite a vytiahnite zastréku

20 zasuvky.

dolezité upozornenie

Robot nie je vhodny na spracovanie alebo mletie zrnkovej

kavy, ani na mletie krystalového cukru.
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pouzivanie mixéra

1 Zalozte tesniaci kruzok @ do nozovej jednotky @ tak,
aby bol spravne umiestneny. Pokial’ by bolo tesnenie
poskodené, alebo zle ulozené, nastane presiaknutie
mixovaného materialu.

2 Zacvaknite nozovi jednotku (@ do zakladne 3.

3 Naskrutkujte noZovu zostavu na nadobu — pricom nozova
zostava musi byt riadne dotiahnuta 9. Riadte sa touto
grafikou nachadzajucou sa na spodku zakladne:

g — pozicia odistenia

@ —rozicia zaistenia
Mixér nebude pracovat, pokial nebude spravne
zalozeny.

4 Vlozte ingrediencie do nadoby.

5 Zalozte plniacu zatku do veka. Potom veko nasadte na
nadobu a pootocte nim v smere hodinovych ruciciek (5}
aby ste ho zaistili.

6 Mixér zalozte na pohonnu jednotku a otacajte nim v smere
hodinovych rugiciek @), aby ste ho zaistili do potrebnej
pozicie.

® Zariadenie nebude fungovat, ak je mixér nespravne
zalozeny do bezpecnostného uzaveru.

7 Vyberte rychlost (riadte sa tabulkou odporuc¢anych
rychlosti) alebo pouzite pulzny chod.

rady

® Pri vyrobe majonézy vioZte do mixéra vetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. Zlozte plniacu zatku. Potom poc¢as
chodu zariadenia pridavajte pomaly olej cez otvor vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si mézu
vyzadovat oSkrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac tekutiny.

® Drvenie ladu — pracujte s ovladac¢om impulzného rezimu v
kratkych impulzoch, kym sa lad nerozdrvi na poZzadovanu
konzistenciu.

® Mixovanie korenin sa neodporuca, lebo by mohli poskodit
plastové diely.

® Zariadenie nemdze pracovat, kym mixér nie je riadne
namontovany.

® Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na kusky,
zlozte plniacu zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte
dovnutra jednotlivé kusky jeden za druhym. Drzte ruku
nad otvorom. V zaujme dobrych vysledkov pravidelne
vyprazdriujte nadobu.

® Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouziti
ho udrziavajte prazdny.

® Nikdy nemixujte viac, nez 1,5 litrov. Mnozstvo by malo
byt eSte mensie pri mixovani penivych tekutin, ako su
napriklad mliecne kokteily.



tabulka odporucanych rychlosti

nastroj/doplinok funkcia odporucana cas Maximalna
rychlost spracovania * | kapacita

Nozové listy Zmesi na mucne kolace 2 15-20 s. 1,5 kg hmotnost muky

Vtieranie tuku do muky 1-2 10 s. 340 g hmotnost muky

Pridanie vody na skombinovanie cestovych 10-20 s.

ingrediencii

Sekanie ryb a chudého masa 2 10-30 s. 600 g

Pastéty a teriny chudého hovadzieho

masa (max.)

Krajanie zeleniny Pulse 5-10 s. 500 g

Sekanie orechov 2 30-60 s. 200 g

Mixovanie makkého ovocia, vareného ovocia 2 10-30 s. 1 kg

a zeleniny

Omacky, dresingy a dipy 2 max. 2 min. | 800 g
Nozova jednotka s Studené polievky Zacat 30-60 s. 1,5 litrov
kota¢om pre rychlostou 1 a
maximalnu kapacitu | Mlie€ne kokteily/liate cesto zvysit na 15-30 s. 1 litrov

rychlost 2

Dvojity Sfahac Vajecné bielka 2 60-90 s. 6 (200 g)

Vajcia a cukor na pripravu kysnutého cesta 2 4-5 min 3 (150 g)

bez tuku

Krém 2 30s. 500 ml

Srahanie tuku s cukrom 2 max. 2 min. |200 g tuku

200 g cukru

Nastroj na pripravu Kvasené zmesi 2 60 s. 1 Kg celkova hmotnost
cesta Svetla maka 2 60 s. 600 g hmotnost muky

Celozrna muka 2 60 s. 500 g hmotnost muky
Kotuce — krajanie/ Tuhé druhy potravin, ako je mrkva, tvrdé syry 1-2 -
struhanie

Méakké druhy potravin, ako su uhorky, paradajky 1-2 - Neprekracujte
Kotu¢ na velmi jemné | Syr parmezan, zemiaky na nemecké 2 - maximalnu kapacitu
struhanie zemiakové knedliky. vyznaéenu na
Kotu¢ na krajanie na | Na tenké zemiakové hranoleky a ingrediencie 2 - nadobe.
franctzske hranol¢eky | na pripravu duseného méasa so zeleninou a

omacok (napr. uhorka, jablko a hruska)
Mixér Studené tekutiny a napoje 2 15-30 s. 1,5 litrov

Polievky z vyvaru 2 30s. 1,2 litrov

Polievky s mliekom 2 30s. 1 litrov

RIZIKO OPARENIA: Hortce zlozky treba pred mixovanim nechat vychladnit na

izbovu teplotu.

Mini nadoba a noze Maso 2 20 s. + pulzny [ 200 g chudého
chod hovadzieho mésa
Sekanie byliniek 2 30 s. 159
Sekanie orechov 2 30s. 50 g
Majonéza 2 30 s. 2 vajcia
300 g olej
Pyré 2 30s. 200 g
Lis na citrusové plody | Mensie plody, napriklad limetky a citrony 1 - 1 kg
Vacsie plody, napriklad pomarance a grepy
Mlynéek Spracovavanie réznych korenin 2 30-60s. |50¢g
Mletie kavovych zfn 30s.
Sekanie jadrovych plodov Pulse 10 s. 50g
Spracovavanie strucikov cesnaku, ¢erstvych Pulse 10s. 309

Cili papriciek a korefového zazvoru

* Hodnoty su len orientacné a moézu sa liSit v zavislosti od konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.
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pouzivanie doplnkov

Pri pouzivani vSetkych doplinkov si pozrite tabulku
odporucanych rychlosti.

nozove listy

Nozové listy st najvéestrannejsim dopinkom. Dizka
spracovavania urcuje dosiahnutd Struktiru zloziek. Na
dosiahnutie hrubsej Struktury pouZivajte pulzny chod.
Nozové listy pouzivajte na pripravu cesta na kolace a
sladké pecivo, na sekanie surového a vareného masa,
zeleniny a orechov, na mixovanie natierok, dipov a
polievok a na drvenie chleba a sladkého peciva na
omrvinky.

rady

Potraviny, ako si maso, chlieb a zelenina, najprv narezte
na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

Sladké pecivo treba najskér nalamat na kusky a potom za
chodu zariadenia vkladat do plniacej trubice.

Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladnicky,
pricom ho narezte na kocky pribliznej velkosti 2 cm.
Davaijte si pozor na to, aby ste spracovanie potravin
neprehnali.

@ nastroj na pripravu cesta

Pouzivajte na mieSanie kvaseného cesta.

Do nadoby vlozZte suché zlozky a za chodu zariadenia

do nej cez plniacu trubicu pridajte tekutinu. Zariadenie
nechajte v chode, kym sa nevytvori hladka elasticka gula z
cesta, ¢o trva priblizne 60 sekund.

Opakované premiesenie cesta robte uz len rukami.
Opakované premiesenie cesta zariadenim sa uz
neodporuca, lebo by mohlo znizit stabilitu zariadenia.

kotu¢ pre maximalnu kapacitu

a s wWwN =

Pri mixovani tekutin v nadobe treba kotu¢ pre maximalnu
kapacitu pouzivat s nozovou jednotkou. To brani vytekaniu
obsahu a zlepSuje vykon noZov pri sekani.

Do pohonnej jednotky zalozZte odpojitelny pohonny hriadel.
Zalozte nadobu na pohonnu jednotku.

Zalozte nozové listy.

Pridajte zlozky, ktoré chcete spracovat.

Zalozte kotu¢ pre maximalnu kapacitu na hornt €ast
nozovej jednotky tak, aby dosadol na lem vnutri nadoby
@. Na kottié pre maximalnu kapacitu netlaéte.

ZaloZte veko a zariadenie zapnite.
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@0 dvoijity Sfahac (ak je sucastou dodavky)

Pouzivajte na riedke zmesi, ako su napriklad vaje¢né
bielka, smotana, kondenzované mlieko, a na Slahanie
vajec a cukru do piskot bez tuku.

pouzivanie Sfahaca

A ON

[©20Né)]

Do pohonnej jednotky zalozte odpojitefny pohonny hriadefl.
Zalozte nadobu na pohonnu jednotku.

Obidve metlicky @ pevne zasurite do pohonnej hlavy.
Zalozte Slahac jeho opatrnym otacanim, az kym
nezapadne na pohonny hriadel.

Do nadoby viozte zlozky.

ZaloZte veko tak, aby koniec hriadela bol v jeho strede.
Zapnite zariadenie.

dolezité upozornenie

Tento Sfahac nie je vhodny na pripravu zmesi na
mucne kolace, lebo takéto zmesi su prili§ husté a
S§faha¢ by sa poskodil. Na pripravu takych zmesi
pouzivajte vzdy nozovu jednotku.

rady

Najlepsie vysledky dosiahnete vtedy, ked vajcia budu
izbovej teploty.

Pred Slahanim sa uistite, Ze nadoba a Slahacie metlicky su
Cisté a nie su mastné.

Slahanie tuku s cukrom

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak tuk nechate

pred Slahanim zmaknut v izbovej teplote (20 °C).
NEPOUZIVAJTE tuk vybraty priamo z chladniéky, lebo
by sa Slaha¢ poskodil.

HustejSie zlozky, ako je napriklad muka alebo suSené
ovocie, vmieSavajte rucne.

Neprekradujte maximalnu kapacitu ani ¢as spracovania
uvedené v tabulke odporucanych rychlosti.

krajacie/struhacie kotuce

obojstranné krajacie/strihacie kotuée @, @

Krajaciu stranu kotu¢a pouzivajte na krajanie syra, mrkvy,
zemiakov, kapusty, uhoriek, cukety, cvikly a cibule.
Struhaciu stranu kotu¢a pouzivajte na struhanie syra,
mrkvy, zemiakov a potravin podobnej Struktary.

kottié na velmi jemné struhanie € (ak je sugastou
dodavky)

Straha syr Parmezan, ale aj zemiaky na nemecké
zemiakové knedlicky.

kotué& na krajanie na franctzske hranoléeky @ (ak je
sucastou dodavky)

Na tenké zemiakové hranolCeky a ingrediencie na pripravu
duseného méasa so zeleninou a omacok (napr. uhorka,
jablko a hruska)

pouZzivanie rezacich kotucov

1
2
3

4

Do pohonnej jednotky zaloZte odpojitelny pohonny hriaderl.
Zalozte nadobu na pohonnt jednotku.

Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a zalozte ho na
pohonny hriadel prisludnou stranou nahor ©.

Zalozte veko.



5 Vlozte zlozky do plniacej trubice.
Vyberte si plniacu trubicu, ktort chcete pouzit. Posuvac
obsahuje mensiu plniacu trubicu na spracovavanie
jednotlivych poloziek alebo tenkych zloziek.
Ak chcete pouzit malu plniacu trubicu, tak najprv viozte
velky postva¢ do plniacej trubice.
Ak chcete pouzit velku plniacu trubicu, pouzite obidva
posuvace naraz.

6 Zariadenie zapnite a zlozky tlaéte posuvac¢om rovnomerne
nadol — nikdy nevkladajte do plniacej trubice prsty.

rady

® Pouzivajte Cerstvé potraviny.

® Nerezte potraviny na prili§ malé kusky. Vyplite Upine
Sirku plniacej trubice. To zabrani potravinam v tom, aby
sa pocas spracovavania kizali po stranach. Eventualne
pouzite malu plniacu trubicu.

® Pri pouzivani kotic¢a na krajanie na francuzske hranolCeky
vkladajte zloZzky horizontalne.

® Pri krajani alebo strihani: potraviny vkladané zvisle @
budu nakrajané/nastrihané na kratSie kisky nez potraviny
vkladané horizontalne @ .

® Na kotuci alebo v nadobe vzdy zostanu po spracovani
nejaké zvysky potravin.

@) mini nadoba a noze (ak je sugastou
dodavky)

Pouzivajte ju na sekanie byliniek a spracovavanie malych
mnozstiev zloZiek, ako su napriklad maso, cibula, orechy,
majonéza, zelenina, pyré, omacky a detské prikrmy.

(® mini nozova jednotka
® mini nadoba

pouzivanie mini nadoby s nozmi

1 Do pohonnej jednotky zalozte odpojitelny pohonny hriadel.

2 Zalozte nadobu na pohonnu jednotku.

3 Zalozte mini nadobu na odpojitelny pohonny hriadel tak,
aby vyrezy v nej licovali s vyénelkami @ na hlavnej
nadobe.

Poznamka: Ak mini nadoba nie je zaloZzena spravne, nie
je mozné zalozit veko hlavnej nadoby.

4 Na pohonny hriadel zalozte nozové listy (®.

Pridajte zlozky, ktoré chcete spracovat.

6 ZaloZte veko a zariadenie zapnite.

(&)

bezpeénost

® Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa nozové listy
uplne nezastavia.

® Nozové listy su velmi ostré — vzdy s nimi manipulujte
opatrne.
dolezité upozornenia

® Nespracovavajte v nej koreniny — mohli by poskodit
plastové sucasti.

® Nespracovavajte v nej tvrdé zlozky, ako su kavové zrna,
kocky ladu alebo ¢okolada — mohli by poskodit noze.

rady

® Bylinky sa najlepSie sekaju, ked su Cisté a suché.

® Ked budete mixovat varené zlozky pri priprave jedla pre
deti, vzdy pridajte trochu tekutiny.
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® Potraviny, ako su maso, chlieb, zelenina, pred
spracovanim najskor narezte na kocky pribliznej velkosti
1-2cm.

® Pri priprave majonézy prilievajte olej cez plniacu trubicu.

@ mlyncCek (ak je suc¢astou dodavky)

Pouziva sa na spracovavanie suchych zloziek, ako su
napriklad jadrové plody a kavové zrna, a okrem toho je
vhodny aj na spracovavanie réznych korenin, ako su
napriklad tieto:
semena Cierneho korenia, kardaménu, rasce, koriandra
a fenikla, Gerstvy korernovy zazvor, striuciky cesnaku a
Cerstvé Cili papricky.

@ veko mlynceka

® nozova zostava mlynceka

pouzivanie mlynCeka

1 Vlozte zloZzky do nozovej zostavy ©.
2 Zalozte veko mlynceka (@ a otacajte nim v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti do potrebnej pozicie

3 Mlyncek zalozZte na pohonnu jednotku a otacéajte nim v
smere hodinovych rugi€iek, kym sa nezaisti do potrebnej
pozicie @®.

4 Vyberte rychlost alebo pouzite pulzny chod (P).
rady

® Pre optimalny vykon tohto mlyncéeka pri spracovavani
korenin odporu¢ame naraz spracovavat maximalne 50 g.

® Celé koreniny udrzuju svoju chut ovela dlihSie nez pomleté
koreniny, a preto je najlepSie mliet si naraz len mensie
mnozstva korenin, aby sa ich chute zachovali.

® Aby celé koreniny uvolnili ¢o najviac chute a esencialnych
olejov, pred mletim ich oprazte.

® Zazvor nakrajajte pred jeho spracovavanim na malé kusky.

® Na dosahovanie najlepSich vysledkov pri sekani byliniek
odporu¢ame pouzivat doplnkovi mini nadobu.

@ lis na citrusové plody (ak je stcastou
dodavky)

Pouzivajte ho na vytlacanie Stavy z citrusovych plodov
(ako su napriklad pomarance, citrény, limety a grepy).

@ vytlaény kuzel
® sitko

pouzivanie lisu na citrusové plody

1 Do pohonnej jednotky zalozZte odpojitelny pohonny hriadel.

2 Zalozte nadobu na pohonnu jednotku.

3 Do nadoby zalozte sitko — pricom rukovat sitka musi
byt zaistena do potrebnej pozicie priamo nad rukovatou
nadoby (.

4 Vytlacny kuzel umiestnite na pohonny hriadel a otacajte
nim, kym nespadne celkom dolu @.

5 NareZte ovocie na polovice. Zariadenie zapnite a ovocie
pritlacajte na vytlaény kuzel.

® Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej pozicii, lis
na citrusové plody nebude fungovat.



Ak budete chciet dosiahnut najlepSie vysledky
odstavovania, ovocie uréené na odstavovanie drzte a
odstavujte v izbovej teplote a pred odstavenim ho rukou
pogulajte po stole.

Pri odStavovani ovocia nim hybte zo strany na stranu, lebo
to pomaha vytlac¢at z neho stavu.

Pri od$tavovani va¢sieho mnozstva ovocia sitko pravidelne
vyprazdfiujte, aby sa neupchavalo duzinou a jadierkami.

oSetrovanie a Gistenie

-

Stroj pred Cistenim vzdy vypnite a vytiahnite zastréku zo
zasuvky.

S rezacimi nozmi a kotuémi manipulujte opatrne,
pretoze su extrémne ostré.

Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov.
Tento jav je normalny a nezhorSuje kvalitu plastov, ani
neovplyvni chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou, namocenou v rastlinnom oleji a odfarbenie by
malo zmiznut.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to,
aby priestor blokovacieho zariadenia (zamku) bol ¢isty a
bez zvyskov potravin.

Pohonnu jednotku neponarajte do vody.

Prebyto€nu $nuru uloZte do priestoru v zadnej Casti
pohonnej jednotky @.

mixér

Vyprazdnite mixovaciu nadobu a vyberte z nej nozovu
jednotku jej pootoenim do pozicie odistenia ﬁ . Potom
vyberte nozovu jednotku jej vytlaéanim zospodu.

Pri vyberani nozovej jednotky zo zakladne postupujte
velmi opatrne.

Nadobu poumyvajte ruéne.

Vyberte tesnenie a umyte ho.

Nedotykajte sa reznych hran nozov — vykefujte ich v
mydlovej vode, potom ich oplachnite tetcou vodou.
Nozovu jednotku neponarajte do vody.

Nechaijte vyschnut hornou ¢astou nadol.

dvojity Sfaha¢

Metlicky opatrne vytiahnite z pohonnej hlavy. Umyte v
teplej vode s Cistiacim prostriedkom.

Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste.
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.

mlynéek

Vyberte noZovl zostavu z nadoby jej otaéanim v
protismere hodinovych rugiciek.

Ruéne umyte nadobu.

Nedotykajte sa ostrych nozov — ogistite ich kefkou

a hortcou vodou s Cistiacim prostriedkom a potom

ich dokladne oplachnite pod te€ucou vodou. Nozovu
jednotku neponarajte do vody.

Obratte naopak a nechajte vyschnut.

vSetky ostatné diely
Rukami ich poumyvajte a vysuste.
Eventualne ich mozno umyvat aj v umyvacke riadu.
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cast robota Casti robota
vhodné na
umyvanie v
umyvacke
hlavna nadoba, mini nadoba, veko, posuvac v
nozové listy, nastroj na pripravu cesta v
odpojitelny pohonny hriadel v
kotuce v
kotu¢ pre maximalnu kapacitu v
metlicky Slahaca v
Pohonnt hlavu neponarajte do vody.
mixovacia nadoba, veko, plniaca zatka v
nozova jednotka a tesnenie pre mixér X
nozova zostava mlynceka X
nadoba mlynéeka v
Spachtla v

servis a starostlivost o zakaznikov

Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké
problémy, pred vyziadanim pomoci si najprv precitajte ¢ast
LrieSenie problémov“ v prirucke alebo navstivte webovu
lokalitu www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk
a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na fiom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisné centrum KENWOOD mézete najst na webovej
lokalite www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
$pecifickej pre vasu krajinu.

Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou Kenwood v Spojenom
kralovstve.
Vyrobené v Cine.



DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODEA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE
Z ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skongeni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat
spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto Specializované
na triedenie odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto
sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich spotrebiCov sa predchadza
negativnym nasledkom na Zivotné prostredie a na zdravie
¢loveka, ku ktorym by mohlo dojst v désledku ich nevhodnej
likvidacie. Zaroven to umoznuje recyklaciu jednotlivych
materidlov, vd'aka ktorej sa dosahuje zna¢na Uspora energii
a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie nutnosti oddelenej
likvidacie domacich spotrebicov je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nadoby na domaci odpad.

rieSenie problémov

Problém Pricina

Riesenie

Kuchynsky robot nepracuje.

Robot nedostava elektricki energiu.

Nadoba nie je spravne upevnena na
pohonnu jednotku.

Veko nadoby nie je spravne zaistené.

Skontrolujte, ¢i je robot napojeny na
privod elektrickej energie.

Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne
zaistend a ¢i je rukovat oproti pravej
strane.

Skontrolujte, ¢i je blokovanie nadoby
umiestnené spravne do oblasti rukovati.
Robot nebude pracovat, pokial
nebude spravne zalozena nadoba a
veko.

Kompaktny sekac/mlynéek nebude
fungovat.

zmontovany.

Kompaktny sekac/mlynéek nie je spravne |Kompaktny sekac/mlynéek nebude
zaisteny v potrebnej pozicii.

fungovat, ak nebude spravne zalozeny
do bezpecénostného uzaveru.

Kompaktny sekaé/mlynéek nie je spravne |Skontrolujte, ¢i je nozova jednotka

dobre pritiahnuta na veko
kompaktného sekaca/mlynéeka.

Mixér nefunguje.

Mixér nie je spravne zaisteny.

Mixér nie je spravne zmontovany.

Mixér nebude fungovat, ak nie je
spravne zalozeny a zaisteny v
potrebnej pozicii.

Skontrolujte, &i je nozova jednotka
dobre priskrutkovana na mixovaciu
nédobu.

Robot sa po€as spracovavania zastavuje
alebo spomaluje.
prehrial.

Aktivovala sa ochrana proti pretazeniu.
Pristroj sa po¢as chodu pretazil alebo

Prekroc¢ena maximalna kapacita.

Pristroj vypnite, odpojte z elektrickej
siete a nechajte ho priblizne 15 minut
tak, aby sa ochladil.

Maximalne kapacity spracovania su
uvedené v tabulke rychlosti.

Mixér preteka zo zakladne nozovej zostavy. | Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne zalozené.
Tesnenie je poskodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne
zalozené a Ci nie je poSkodené.
Pokial si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite sa do odseku
,servis a starostlivost o zakaznikov®.

Po vybaleni chyba tesnenie pre noZovu
jednotku mixéra.

Tesnenie je pri dodavke zalozené na
nozovej jednotke.

Odskrutkujte nadobu a skontrolujte, &i
je tesnenie zaloZzené na nozovej
jednotke.

Pokial si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite sa do odseku
,servis a starostlivost o zakaznikov*.

Maly vykon nastrojov alebo doplnkov.

Pozrite sa na pokyny odstavca ,Pouzivanie doplnkov®. Skontrolujte, ¢i su
doplnky spravne namontované.




YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuwy CTOPiHKY 3 MantoHKamu

3axoan 6es3neku

YBaXKHO NpoymnTanTe iIHCTPYKLUito Ta 36epexiThb i Ans noganbLioro

BUKOPUCTAHHS.

3HiMiTb YNaKkoBKYy Ta BCi €TUKETKM.

[MOLKOMKEHMI LLHYP XMBMEHHS i3 MeTol 6e3nekun nignsarae 3amiHi Ha

nianpnemcteax ipmm KENWOOD abo B aBTOpU30BaHOMY CEPBICHOMY

ueHTpi KENWOOD.

HE TopkanTecs rapsaumx noBepXOHb.

Jlesa Ta gucku - gyxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi. Mig yac poboTtm

abo yMLLEeHHA 3aBXAM TPMMaWTe HiX 3a pyYKy 3Bepxy, sKkomora

Aani Big pizanbHOro nesa.

He nigHimanTe Ta He nepeHoOCbLTE Npunag, TPUMardm Moro 3a pyyky —

Le MOXe MOLUKOAMTE PYYKY Ta CNPUYMHUTI TpaBMmy.

3aBXau 3HIMauTe HiXX nepea TUM, SiK HAaNoOBHIOBATKU Yally.

TprymanTe pyku Ta npunaggs Ha BigCcTaHi Big YaLli nig vyac nigkmoYeHHs

00 Mepexi.

3aBxan BUMUKaNTE npunag Ta Bigkno4vamTe Noro Big Mepexi

eNeKkTponoCcTa4YaHHs: -

O nepepn yctaHoBKOW abo 3HIMaHHAM AeTanen;

O SAKLWO npunag He BUKOPUCTOBYETLCH;

O nepepn YNLLLEHHSAM.

Hikonu He npoLwTOBXYMUTE NPOAYKTU NanbUaMu Kpidb nogaBalibHy

TpyOKy. 3aBXan BUKOPUCTOBYMTE ANA LbOro wrosxady/i, Wo oAaeTbCA

(roTbCH).

He BcTaHOBNIONTE HOXOBUN OOK Ha GNOK enekTpoABUryHa nepeg

TUM, Ik BCTAaHOBMTM 4Yawy abo KOMNakTHy HacaaKy Ansa Hapisku/

HaTUpaHHA

Mepen TUM, 9K 3HATM KPULLIKY 3 Yalli, 6neHgepa abo KomnakTHOI

Hacagku Ans Hapisku/HaTupaHHs 3 BrOKy enekTpoaBuryHa:-

O BUMKHITb Npunag;

O goYekamTecb NOBHOI 3YNMUHKWU HACaaKU/HOXOBOro OI1OKy;

O cnigkynTe 3a TuM, Wob BMNAagKOBO HE BUKPYTUTK Yally 6neHaepa abo
KOMMaKTHY HacagKy anga Hapisku/HaTUpaHHSA i3 HOXXOBOro Groky.

He kepynte kombariHOM 3a 4OMOMOroK KpULLKK. 3aBxan

BUKOPUCTOBYNTE AN1S1 LbOro perynarop weuakocTi on/off (yBiMKHYTW/

BUMKHYTW.).

HaamipHa Aois Ha mexaHi3M 6/10KyBaHHA MOXe NOWKOAUTU Nnpunaa

Ta CNPUYNHUTU TPaBMY.

3aBxau BUMUKaUTe KyXOHHUA KOMGaWH Big Mmepexi, Konu BiH He

BUKOPUCTOBYETLCH.

He BUMKOPUCTOBYIWTE HaAcagku, WO He NpuU3HayeHi ansa uboro npunagy.
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He 3anuwante npunag, Wwo npautoe, 6e3 Harnagy.

He BUKopuCTOBYIMTE NOLWKOSKEHUN Npunaa. MNepesipka abo peMoHT
30INCHIOKTLCS Yy cheuianbHUX LeHTpax: ane. po3gin «O6cnyroByBaHHS
Ta PEMOHT».

He pgonyckarite nonagaHHA BONOrM Ha 6r0K enekTpoaBuryHa, WHyp abo
BUJIKY.

CnigkynTe 3a TMMm, WOO LWHYp He 3BUCAB 3i CTONY M HE TOPKaBCS rapsiyol
NOBEPXHI.

He nepeBuwyinTe makcMmanbHUX NOKA3HMKIB, 3a3HA4YEHNX Y Tabnuui
peKOMEeHO0BaHUX LUBUAKOCTEN.

He 3anuwante giten 6e3 Harnagy i He J03BoNsAnTe iM rpatucs i3
npunagom.

Llen npynag He npusHadeHun nsi BUKOPUCTAHHA AiTbMuU. TpumanTte
npunag i WHyp nogani Big giten.

He pekomeHOy€eTbCA KOpUCTYBaTUCA UMM Npunagom ocobam i3
obMexeHUMU PisnYHUMU abo MeHTaNbLHUMN MOXITMBOCTSIMKU abo TUM,
XTO Ma€ HegocTaTHbO 4OCBIAQY B MOro ekcnnyaTtadii. BuweHassaHum
ocobam 03BOBMASETLCA KOPUCTYBATUCSA NPUMAAOM TiNbKK nicns
NPOXOMKEHHS IHCTPYKTAXY Ta Mig Harnagom 4OCBIAYEHO! NMIOANHM |
SIKLLIO BOHW PO3YMIOTb MOB’SA3aHI 3 UMM PU3MKM.

Llen npunag npusHavyeHui BUKMOYHO OS5 BUKOPUCTaHHS y NooyTi.
KomnaHis Kenwood He Hece BianoBiganbHOCTI 3a HEBIAMNOBIAHE
BMKOPUCTaHHA npunagy abo nopyLwleHHsa npasui ekcnnyartadii,
BUKITAOEHNX Y Ui IHCTPYKLI.

HeHanexHe BUKOpUCTaHHA kombanHa/6neHaepy Moxe CpUYUHUTU
Tpasmy.

MakcumanbHe CNoXXMBaHHA enekTpoeHeprii BkazaHo Ans HanbinbL
NOTY>XKHOI Hacaaku. IHWIi HacagKn MOXYTb CMOXMBATU MEHLLE eHepril.
[HWi 3axoam 6e3nekn Woao KOXHOI Hacadky BKasaHi y BignosigHOMY
po3aiNi «BUKOPUCTaAHHS HacagoKy.

3axoau 6e3nekun npu BUKOpUCTaHHI 6neHaepa

He o6pobnaTu rapsadi iHrpegieHTn.
BU PUSUKYETE OBBAPUTUCA: rapsui iHrpeaieHTn cnig oxonoganTu
A0 KiMHATHOI TemnepaTtypu, nepeLl HixX Knactyu oo Yawi abo
3amiwyBaTu.
ByaobTe obepexHi i3 HOXXOBMM BRIOKOM, Nif Yac YMLLEHHS HE TOpKanTeCh
roCTpuX fes3 pykamu.
Ekcnnyatauia 6neHaepa 4O3BONSETHCA TiNbKU 3i BCTAHOBIIEHOK
KPULLIKOHO.
Ekcnnyatadia mikcepa 403BONAETLCA TiNbKM i3 HOXXOBMM BMOKOM, L0
BXOOMTb 10 KOMMNMEKTY npunagy.

162



Hikonn He BMunkanTe NopoxHin 6neHaep.

LLlo6 nogoexuntn TepmiH gii 6nenaepy, 4ac noro 6eanepepsHoOl podoTn
He noBuHEH nepesuyBaTn 60 CekyHA.

PpyKTOBI KOKTEUNi — HE NepeMillynTe 3aMOPOXeHI iHrpedieHTn, LWo
nepeTBOpPUNCA Ha TBEPAY Macy nig 4Yac 3amopo3sku. MogpibHiTb Lo
Macy Ha HeBENUKI LUMAaTO4KM, a NOTIM NOKMagiTe X 40 Yalui.

Hikonn He 3miwyBanTe Binblue HiXX MakcumanbHy KinbkicTb - 1,5 n.

3axoam 6e3nekn Npu BUKOPUCTaHHI AUCKIB ANA Hapi3KW/HaTUpaHHSA
He 3HimanTe KpULLKY, AOKU pi3aribHUMA AUCK He 3YyNUHUTLCA
NMOBHICTIO .

PizanbHi AuCKK ayxe rocTpi, Tomy 6yabte ob6epexHi.

He nepenoBHionTe Yyawy — He nepeBulLynTe MakCMManbHUX
NOKa3HUKIB Ha Yalli.

Be3neka MiHi-4yawmn Ta HOXY
He 3HimalTe KpULKY, OKN HOXOBWUI BIOK HE 3YNMUHUTLCS MOBHICTHO.
ByabTe obepeXxHi, OCKiNbKK nesa ayxe rocTpi.

3axoaun 6e3neku npyv BUKOPUCTaHHI KOMMNAKTHOI Hacaaku AnAa
Hapi3Ku/HaTUpaHHA

He BcTaHOBNIOWTE HOXOBUI BMNOK Ha Npunag 6e3 KpULLKN.

He 3HimMariTe KpuLLKy, KONM KOMMakTHa Hacagka Ans Hapisku/HaTUpaHHS
BCTaHOBJIEHa Ha npunag.

He Topkariteca roctpux nes. 36epiranite HOXOBWUN BNOK B
HeJOCTYyNnHOMY AN1F AiTen MicLi.

He 3HimMariTe KOMNakTHy Hacagky Ans Hapisku/HaTupaHHs, OOKWU fe3a He
3YMUHUITNCS MOBHICTIO.

LLlo6 nogoBXntn TEPMIH AiT KOMNAKTHOT Hacaaku Ana Hapisku/
HaTUpaHHS, Yac 1 6e3nepepBHOI POOOTN HE MOBUHEH MEPEBULLYBaTH
60 cekyHa. BUMKHITL npunag, siK Tinbkn Cymill JOCSArHe noTpibHOI
KOHCUCTEHLI.

Mpunag He npaulBaTMMe, SKLWO KOMNAaKTHY Hacagky ans Hapisku/
HaTUpPaHHA BCTAHOBMEHO HEBIPHO.

He nogpibHonTe y KOMNAKTHIN Hacaayi Ans HapiskKn/HaTUpaHHS
IMBUPHMIA KOPiHb, OCKINbKW BiH HAATO TBEPAUA | MOXXEe MOLLUKOANTU nesa.
He obpobnsaiTte rapadyi iHrpyaieHTu y nogpibHioBavi. BoHn matoTb
BUCTUIHYTM O KIMHATHOI TemnepaTtypu nepen o6pobkoto.
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Mepepn nigknNoYeHHsIM 40 MepexXi enekTponocTadyaHHA

® [lepekoHaWiTecs, Lo Hanpyra enekTpomepexi y Ballomy
OOMi Bignosigae nokasHukam, BKasaHUM Ha 3BOPOTHIN
YacTuHi npunagy.

® |lein npunap Bignosigae Bumoram ampektmem €C
1935/2004 cTtocoBHO maTepianis, Lo 6e3nocepeHbO
KOHTaKTYIOTb 3 iXeto.

Mepea nepwiMM BUKOPUCTAHHAM
1 3HiMiTb NNacTUKoBi 3axuCHi NOKPMTTS i3 ne3a. ByabTe
obepexHi, BOHO Ayxe roctpe. He 36epiraiite ue
MOKPUTTS, OCKINbKM BOHO MPU3HAYEHE TiNbKN ANS 3aXUCTy
nes nig vyac BUrOTOBMEHHS Ta TPAHCMOPTYBaHHS npunaay.
2 BumwuiTe Bci getani, ave. po3ain «[ornsg ta YMLWEeHHs».

NOKaX4nK

KombariH

610K enekTpoaBUryHa

3AOMHUIA NPUBIQHWIA Ban

Yawa

KpuLLKa

HanpsiMHa Tpybka

LToBXaYi

3axucHe 6rnokyBaHHs

perynaTop WBMAKOCTI/iMIYNbCHUA pexnm
BiACiK Ans 36epiraHHs LWHYpY (no3aay)

CIOICICISISICIS)

oneHgep

KOBMAYoK 3annBanbHOro oTBOPY
KpULLIKa

Yalwa

yLiNbHIOBanbHe KinbLe
HOXOBWI1 6510K

ocHoBa

ePROOG

A — cTaHgapTHI Hacagku
HiXK

@ Hacagka AN BUMILLYBaHHSA TicTa
ZMCK MaKC. EMKOCTI
OMUCK ANs TOBCTOI Hapi3KW/KPYNHOro HaTUpaHHs
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B - nogaTtkoBi Hacagku

He Bci Hacagku, nepeniyeHi Hux4e, BXOAATb 4O KOMMNEKTY
KyXOHHOro kombariHy Baluoi mogeni. Komnnekrauis
3anexuTb Big moaeni. 3a gogatkosoto iHbopmallieto abo
o6 3amMoBUTU A0AATKOBI HAaCaAKM, 3BEPHITLCS 40 po3ainy
«OBcnyroByBaHHsi Ta PEMOHT».

® 60 6® ® 06

noaBINHUIA BIHYOK (SIKLLO BXOAUTL A0 KOMMMEKTY)
OWNCKN ANst TOHKOT Hapi3ku/apibHOro HaTUpaHHs (SIKLO
BXOAMTb 40 KOMMIIEKTY)

ANCK ANst eKCTPATOHKOTO LIAaTKyBaHHA (SIKLLO BXOAUTb A0
KOMMNIEKTY)

[nckn Ana BUroToBneHHs Kaptonni dpi (SKLWO BXOAUTb
[0 KOMMIEKTY)

MiHi-4alla Ta HiX (SIKLLO BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)
Hacagka-noapibHoBay Ans nomeny (AKWo BXOAUTb A0
KOMMIEKTY)

COKOBWXMMAnKa ANns UMTPYCOBMUX (AKLLO BXOAUTL A0
KOMMAeKTy)

AK KOPUCTYBaATUCH KYyXOHHUM
KoOMOanHOM

1

BcTaHoBITb 3HIMHMIA Ban npuBoay Ha 6mok
enektpoasuryHa @.

YcTaHoBITb Yally Ha 6ok enekTpoasuryHa. NoBepHiTb
yally NpaBopyY, a MICNs LiLOro NoBepHiTh Brepen @ ans
dikcauii.

BcTaHoBiTb Hacagky Ha Ban 4vaLui.

Yawa Ta Hacagka MatoTb OyTu BCTaHOBMEHI Ha npunag
nepeg TMM, ik JjoAaBaTy iHrpeaieHTu.

BcTaHOoBITE KPULLIKY Tak, LWOO BepxHa YacTuHa npusoay/
iHCTpyMeHTa Byna o LeHTpy KpuLLku @.

Komb6aiH He 6yae npauloBaTu AKWO Yawa abo Kpuuika
BCTaHOBNEHi HenpaBunbHo. HanpsimHa Tpy6ka Ta
pyuyKa Yawi NoBUHHI 6yTn po3milleHHi cnpaBa.
MigkntoyiTe Npunaa Ao Mepexi enekTponocTavyaHHs.
Bn6epiTb 0aMH 3 HACTYNHMX NapameTpiB:

Perynatop weuakocTi. O6epiTb NOTPiIGHY LIBMAKICTD
Bpy4Hy (dvBuCb Tabnuu pekoMeHAOBaHMX LWBUAKOCTEN).
IMNynbCcHUIA pexxum. BukopuctosyiTe iMNyNbCHUN peXxnum
(P) Ans HepoBryXx iIHTEHCUBHUX NepeMillyBaHb. Mpunag
6yae npautoBaTy, JOKM BaxXinb nepeMukaya yTpuMyeTbes
Y BiANOBIAHOMY MOMOXEHHI.

HanpukiHui 06pobkn NnoBepHYTU perynsTop LUBUAKOCTI B
nonoxexHsa “OFF” (O).

3aBxAau BMUMUKanTe npunaa Ta Bigkniovyante noro

Bifi Mepexi eneKkTponocTayaHHsa nepea TUM, SIK 3HATU
KPULLKY.

YBara!

KombaiH He MOXe BUKOPUCTOBYBATUCS AN1st NOAPIGHEHHS!
Yu Nomeny KaBoBMX 3epeH, abo Ans NepeTBOPEHHS LyKpY
Ha LlykpoBy nyapy.



SIK KOPUCTYBaTUCb BneHgepom

1 YcTaHoBITb yLinbHIOBasrbHe KinbLe @ Ha HoxXOBWMIT GrioK
@9 TaK, 106 BOHO NPABUMLHO CTANO Ha CBOE MicLe.
AKwWo ywinbHOBaY nowkomkeHut abo oro 6yno
BCTaHOBJIEHO HENMPABUIIbHO, Lie MOXe CNPUYUHUTH
NpPOTiKaHHSA.

2 3akpuniTb HOXOBWIA GNOK (@) Y HWXKHI YacTuHI kopnycy
®.

3 BcTtaHoBITb HOXOBWIA 6NOK 40 Yalli, NepekoHaBLUUCE B
TOMY, LLIO BiH HAAIHO 3aTArHYTWI @ . [lvBiTbCs ManioHKu
Ha 3BOPOTi HOXOBOrO GNOKY:

G — po3brnokoBaHa no3uis
@ - 3abnokosaHa noauuis

Axkwo 6neHpep 6yno 3i6paHo HenpaBUIbHO, BiH He
npawtoBaTume.

4 Toknagitb iHrpedieHT oo YaLdi.

5 YcTaHoBITb KOBMAY0OK 3anMBanbHOro OTBOPY Ha KPULLIKY,
BCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Ta NOBEPHITb NPOTH
roauHHuKoBoi cTpinku @, Wwobwu sadikcysaTu.

6 YcraHoBiTb GneHaep Ha 6rnok enekTpoaBuryHa Ta
NOBEPHITb 3@ rOAVHHMKOBOIO CTPINKoto, Lobu 3adikcyBatu
oro Ha micui @.

® fkwo 6neHpep 6yno BCTaHOBMEHO HeNpaBUNbHO Y
MeXxaHi3Mi 6nokyBaHHA, Npunag He nNpautoBaTume.

7 OG6epiTb NOTPIOHY LWBMAKICTL (AMBUCH Tabnuuto
pekoMeHA0BaHUX LIBMAKOCTEW) abo ckopucTaiTecs
iMNYyNbCHUM PEXMMOM.

KopucHi nopaau

® [lig yac NpuroTyBaHHA MarioHe3dy, NoKNaaiTb yCi
iHrpepieHT Ao 6neHgepa, 3a BUHSATKOM ofii. BUTArHiTb
KOBMa4oK 3anueanbHoro oteopy. MoTiM yBIMKHITE npunag,
Ta NoBinNbHO AoAalnTe Onito KPisb OTBIP Y KPULLILY.

® [lig yac NpuroTyBaHHs rycTux cymillen, Hanpuknag,
nawTeTiB abo coyciB, MOXe TPanUTUCh HamnMNaHHs
NPOAYKTY Ha CTiHKM YaLli. Y TakoMy BMnagky notpibHo
il ouncTUTK. AKWO iHrpeaieHT NoraHo 3MilLyrTbCs,
popante pignHn.

® [NopgpibHeHHa Nbody — BMUKaliTe Ta BUMMKaiiTe
iMNYNBbCHUIM PEXUM Ha KOPOTKUIA Yac, AOKU He OTpUMaeTe
6axkaHy KOHCUCTEHLIito

® He pekomeHOyeTbCA NepepobnsTy cneLii, agxe e Moxe
NOLLUKOAUTM NNacTUKOBI aeTani.

® Akuio 6neHpep 6yno BCTaHOBNEHO HENPaBUIILHO, NpUNag,
He npautoBaTUme.

® |1l06 3miwaTy cyxi iHrpeaieHT, NopiXTe iX Ha LUMaTouYKu,
BUTArHITb KOBMAYOK 3anMBanbHOro OTBOPY, a NoTiM
YBIMKHITb Npunaj Ta nocnigoBHO AoAasaiiTe No OgHOMY
LUMaToYKy A0 Yalli. Pyky TpumainTe Hag OTBOpPOM.
[Ins oTpUMaHHs Halkpalyoro pesynbTaTty, perynsipHo
BUMNOPOXHSAWTE Yallly.

©® He BuKOpUCTOBYITE BneHaep sik EMHICTb Ans
36epiraHHs. BiH Mae 3anuwaTncs nopoxHim Ao Ta nicns
BUKOPUCTaHHS.

® Hikonu He nepemiwyiite BinbLw, Hix 1,5 NiTpiB pianHu;
nig Yac 3MillyBaHHSA XONOAHUX CyMillen, Hanpuknag,
MOMOYHUX KOKTEWNIiB, PiavHWN NOBUHHO ByTK e MeHLLe.
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Tabnuus pekoMeHO0BaHUX LUBUAKOCTEN

iHCTpyMeHT/Hacagka |npuU3Ha4YeHHA PekoMmeHpoBaHa yac MaKcumarnbHe
WBUOKICTb 06po6KK * | 3aBaHTaXXeHHsA
Hix YHiBepcanbHi cymili Ans TopTis 2 15-20 cek | 1,5 kr Bara 6opoluHa
KoHamTepcbki BUPOGY — po3TUpaHHs Xupy 1-2 10 cek 340 r Bara 6opowHa
i3 GopoLLIHOM
[opgaBaHHA BOAM Y PisHi iHTpedieHTu TicTa 10-20 cek
ANS BUNIKaHHSA
LLlaTkyBaHHst pubu Ta nicHoro m’sica 2 10-30 cek | 600 r
MawTeTtn MakKc nicHe M’ico
LLlaTkyBaHHs oBOYIB Pulse 5-10 cek 500r
MoppibHeHHs ropixis 2 30-60 cex | 200r
MpurotyBaHHs ntope i3 M'sknx abo 2 10-30 cex | 1 kr
NPUroToBneHnx pykTis
Coycw, 3anpaBku, Nignvekm 2 Makc. 2 xB | 800 r
Hix i3 kpuwKoto anck | XonoaHi cynu [MoYHiTb Ha 30-60 cek | 1,5 niTpiB
MaKC. EMKOCTI wewuakocTi 1, a
MonouHi wewnku/pigke Ticto notim nigsuwyrite| 15-30 cek | 1 niTpiB
[0 WBuUaKocTi 2
MopaBinHuiA BiHYOK HAeuHi 6inkn 2 60-90 cex | 6 (200T)
Anusa Ta wykop anst npicHux GickBiTiB 2 4-5 xB 3(150r)
BepLuku 2 30 cek 500 mn
36UBaHHS XUpy 3 LlyKPOM 2 Makc. 2 x8 | 200 r xup
200 r yykop
Nastroj na pripravu Kvasené zmesi 2 60 cek 1 Kkr 3aranbHa Bara
cesta BopowHo ans 6inoro xniba 2 60 cek 600 r Bara 6opoLuHa
BopoLuHo i3 LinbHOro 3epHa Ans NpUroTyBaHHS 2 60 cek 500 r Bara 6opolHa
xniba
[nckn — Hapiska/ Teepai NpoAyKT! — MOpKBa, TBEPAUI CUp 1-2 -
HaTuMpaHHsa 6inbLL M'AKi NPOAYKTI — OripKW, TOMaTH 1-2 - He nepesuuyyiite
EkcTpaToHke Cup “MapmesaH, kapTOnmsiHi ranyLwkm 2 - 3a3HaveHi
LIaTKyBaHHS No-HiMeLbKU. MaKCUManbHi
[unckn ana BukopucToByeTbCS ANst HapidaHHa kapTonni 2 - NOKa3HUKN
BUIOTOBMNEHHS KapTONJi| TOHKOK CONOMKO0 ANS NPUroTyBaHHS KapTonni 33BaHTAKEHHS YalLli.
pi pi Ta Hapi3aHHA iHrpedieHTiB ANs 3anikaHok Ta
coyciB (Hanpuknag, oripkis, s6nyk Ta rpyw)
Bnenaep XonogHi piguHn Ta Hanoi 2 15-30 cex | 1,5 niTpiB
Cynosi HaniBhabpukatu 2 30 cek 1,2 niTpiB
MonouHi cynu 2 30 cek 1 niTpie
PU3UK ONIKIB: Napsiyi iHrpeaieHT MaTb BUCTUTHYTU A0 KIMHATHOI TeMnepaTtypu nepes

3MiLLyBaHHAM.

Mini-yawa Ta Hix M’'aco 2 20 cek. + | 200 r nicHe m'saco
iMNynbCHWiA
LLlaTykBaHHSA 3eneHi 2 30 cek 15r
Moppi6HeHHs ropixis 2 30 cek 50r
MariioHes 2 30 cek 2 anys
300 r macna
Mope 2 30 cek 200r
CokoBwxumanka ans | MpogykTn ManeHbKoro po3mipy, Hanpuknag, 1 - 1 kr
LIMTPYCOBYX na’mmu Ta NMMOHMN
DpyKTN BENMKOro po3mipy, Hanpuknag,
nomMapaHyi Ta rpenndpyTtu
Hacagka-nogpibHioBay | O6pobka pisHux crnewin 9 30-60cek |50r
ansi nomeny Momen kaBoBUX 3epeH 30 cek
MoppibHeHHs ropixis Pulse 10 cek 50r
O6pobka 3y6UMKy YaCcHMKY, CBKUX Yuni Ta Pulse 10 cek 30r

KOpeHiB imbup

% Yac BkasaHO nviwe Ans Npuknagy — BiH MOXe 3MiHIOBaTUCh BIiANOBIAHO A0 peLlenTy Ta iHrpeaieHTIB.
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BukopuctaHHa Hacagok

[OuBuck Tabnuuto pekoMeHAoBaHMX LUBUAKOCTEN AN KOXHOT
Hacagku.

HiDK

Hix — HanbinbLw yHiBepcanbHa 3 ycix Hacagok. TpuBanicTe
06pobku BU3HAYaE KiHLEBY CTPYKTYpPY.
[na oTpyMaHHs rpy6oi TEKCTYpU BUKOPUCTOBYITE
iMNYNbCUBHUIA PEXUM.
BukopucTOBYITE HiX ANA NPUroTyBaHHA NUPOriB Ta TicTa,
pybKM CUPOro i NPUrOTOBIIEHOrO M’sica, Hapi3ku OBOYIB,
ropixis, nawTeTiB, NiANMBOK, CyniB-nope Ta Kpambros i3
GicksiTy i xniby.
KOPUCHI nopaau

® HapixTe m’sico, xni6, oBovi Ta nNofibHi iHrpeaieHTn
Ky6ukamu no 2 cm nepef 06pobKoto.

® [leyrBO Crifg NOKPULLMTK Ta 3acunaTu Yyepes Tpyoky y xoai
poboTu kombaiHy.

® >Xup ans Ticta cnig HapisaTy XonogHUM Ha Kybuku no
2 cm.

® Crigkyiite 3a Tim, WO6 He nigaaBaTy iHrpedieHTn
HaaMipHin 06pobui.

() Hacagka ang BUMILLYBaHHSA TicTa

BukopucToByeTbCcs Ana ApKMKOBOro TicTa

® PoaTollyiiTe Cyxi iHrpeaieHTV y Yallli Ta gogasanTe
piavHy y npoueci po6oTu npunagy no Tpy6ui.
MpopoBxyliTe A0 TUX Mip NOKU HE YTBOPUTLCS rMaakuii
NPY>XHWUI KOM TiCTa, WO SK Npasuno 3anmae 60 cekyHa,.

® [loBTOpHO 3amilLyBaTu chif Tinbku pykamu. He
pPeKOMeHAYETLCH BUNOBHIOBATU MOBTOPHE 3aMilLlyBaHHS
y yalilj, TaK sk Lie MOXe NpU3BecTn A0 HecTilikoi poboTi
kombaiiHy.

JNCK MaKC. EMKOCTI

[na BMMILLYBaHHS piAvH, BUKOPUCTOBYIWTE Hacaaky Ans
nepemillyBaHHs Ha MaKCUMarbHil LWBWAKOCTI pa3oM i3
HoXoBMM BrokoM. BiH 3anobirae npoTikaHHio Ta nokpaluye
po6OTy HOXOBOro BOKY.

1 BcTaHoBITb 3HIMHMIA Ban npusogy Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa.

YcTaHoBITb Yally Ha 610K eneKkTpoaBuryHa.
YCTaHOBITb HiX.

[o6GaBTe NoTpiGHi iHrpeaieHTw.

YcTaHoBITb AMCK 3BEpXy nesa Tak, Wwob BiH yBilLLIOB A0
nasie 0. Ha HaTuckanTe Ha AUCK.

6 YCTaHOBITb KPULLIKY YallKK Ta YBIMKHITb npunag.

a b wN
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@0 NoABIMHUIN BiHYOK (AKLWO BXOAUTL 40
KOMMIIEKTY)

[MpusHaveHnin nuwie ANs Heryctux cymillen, Hanpuknag,
Si€4HMX BinkiB, BEPLUKIB, 3ryLleHoro Mosoka, Ans 36usaHHs
fielb | LyKpy Anst 3HexumpeHnx BicksiTiB.

BukopucTaHHs 36mnBanku

1 BcTaHOoBITb 3HIMHWI Ban npusoay Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa.

2 YcTaHOoBITb Yally Ha 6nok enekTpoaBuryHa.

3 YCTaHOBITb KOXHUIA BiIHUYOK @ [0 ronoBKy NpWBIAHOMO
Bany Ta 3adikcynre.

4 BcTaHoBITb 306MBanky, obepexHo noeepTarouu ii, 4OKN
BOHa He OnyCTUTLCSA Ha NPUBOAHWIA Ban.

5 TMoknagiTe NOTPIiGHI iHrpeaieHTw.

6 BcTaHOBITb KPULLIKY, CRiAKytouM 3a TUM, LWOGK TopeLpb Bana
OMWHMBCS MO LEHTPY KPULLIKM.

7 BkntoyiTb kOMBalH.

YBara!

® He BMKOPMCTOBYMTE BiHYOK AN YHiBepcanbHUX
CyMmillel AnsA NUPOriB, OCKiNbKA Lie MOXe MOLKOAUTU
Hacapaky. BukopucroByiiTe Hix AnA 3amillyBaHHA
TicTa.

KopucHi nopagu

® [Ins OTpUMaHHA HalKpaLloro pesynbTaTy BUKOPUCTOBYWTE
snus, wo 3bepiranucs 3a KiMHaTHOT TemnepaTypu.

® [lepen 306VBaHHSAM NepekoHawWTecs, LU0 Yala i BiIHUYOK
YUCTI | He MaloTb 3anWLLKIB XUpy.
36MBaHHA XUPY 3 LYKPOM

® NS AOCATHEHHN KpaLux pe3ynbTaTiB XuUp Mae Harpituch
o kimHaTHoi Temnepatypu (20°C) nepep 36usaHHaM. HE
BUKOPUCTOBYUTE XKUP WOWHO 3 XONOAUNbHUKY,
OCKiNbKK Lie MOXe NMOWKOANTU BiHYOK.

® Baxki iHrpeaieHTu, Taki sk 6opoLLHO Ta cyxodpykTu, cnig
yMilLyBaTV BPYYHY.

® He nepeBuLLynTe MaKCUManbHUX NMOKa3HUKIB Yacy,
3a3HayeHux y Tabnuui pekoMeHA0BaHNX LUBUAKOCTEVA.

[unckn ans Hapi3kn/HaTUpaHHS

[lBOCTOpOHHI AnCkM ans Hapisku/natupanusa @, @
BurikopucToByViTe CTOPOHY TepTkv AN HAaTUPaHHS CUpy,
MOPKBM, KapTonmi Ta nogibHUx NpoaykTiB.
BuKOpWCTOBYITE CTOPOHY Hapi3ku ANS cUpy, MOPKBY,
KapTonni, KanycTu, oripkiB, kabaukis, Oypsiky Ta nyka.

ZVUCK ANs eKCTPaTOHKOro WwatkyBaHHA @ (AKwo
BXOAMUTbL A0 KOMMMEKTY)

CnyXvTb ANs HaTUpPaHHA nNapmesaHy Ta kapTonni Ans
KHEeANuKIB.

AUCKWU ANA BUroToBIIeHHA KapTonni dpi @ (AKwo
BXOAMUTb A0 KOMMIEKTY)

BUKOPUCTOBYETLCS AN Hapi3aHHS KapTomnsi TOHKOK
COMOMKOIO AN NPUroTyBaHHA kapTonni ¢opi Ta Hapi3aHHA
iHrpeaieHTiB ANs 3anikaHok Ta coyciB (Hanpuknag, oripkis,
a6nyk Ta rpyw).



Ak KopucTyBaTUCA OUCKaMM.

1

BcTaHoBiTh 3HiIMHUIA Ban npuBoay Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa.

YcTaHoBITh Yally Ha 6rnok enekTpoasuryHa.

TpvmMatoun aepxak B LEHTpi, yCTaHOBITb ANCK Ha
NpuvBIAHWIA Ban BiAMNoBiAHOK CTOPOHOK 40 BEPXY @.
YCTaHOBITb KPULLIKY.

MoknapiTe iHrpeaieHTn 40 HaNPSIMHOI TPYGKK.

Bubepitb HanpsiMHy Tpybky noTpibHoro po3mipy. LLtoBxay
MICTUTb HaNPsIMHY TPYOKy MEHLLOro AiameTpy Ans
OKpemux LmaTkiB abo TOHKMX IHrpeaieHTiB.

[ns Toro wob ckopucTaTucs TpyoKo MeHLIOro giameTpy,
BCTaBTE LUTOBXaY y TPy6Ky GinbLuoro giameTpy.

[Onsa Toro wo6 ckopuctaTucst Tpyokoto BinbLioro agiameTpy,
BMKOpUCTalTe ABa LUTOBXaya pa3om.

YBIMKHITb Npynaz, Ta noBifNbHO NPOLUTOBXYNTE iHFPeaieHTn
3a [OMOMOrol0 LUTOBXa4ya — HIKONM He onycKanTe nanbui
AO HanpsiMHOI TPy6Ku.

KopucHi nopagu

BukopucToByiiTe cBixXi NpoaykTu.

He kpuwite npoaykTn. 3anoBHsNTEe HaNpsiMHy TpyoGKy
BEINKOro po3Mipy pPiBHOMIPHO MO BCiW WnpuHI. Lie
[OMOMOXe YHUKHYTU 3MilLleHHs npoaykTiB ybik nig vyac
06pobkM. Takox B MOXETe BUKOpUCTaTW TPyOKY MEHLLOro
ndiameTpy.

Mpu BUKOpUCTaHHI aucka anst kaptodni-pi, Noknagite
iHrpeaieHTN B rOpuU3oHTaNbHOMY MOMOXEHHI.

Mig Yyac Hapi3aHHs YM WaTKyBaHHS iHFPeAieHT!, Lo
popatoTbes y BepTukanbHomy nonoxeri @, HapizatoTbes
Ha KOpOTLUi LUMATOYKM, HiX Ti, LLO AOAAIOTLCS Y
ropusoHTansHomy nornoxeHHi @.

Ha gucky umn Ha Yawwi 3aBxan 3anuwaeTbCa HeBeEnuka
KiNbKICTb MPOAYKTIB Nicns 3akiH4eHHs 06pobKu.

@9 MiHi-4alla Ta HiX (AKWwo BXxoauTb [0

KOMMMeKTY)

MuHU-4aLwa KyxoHHOro komGaiHa ucnonb3yeTcs Ans
n3menbyeHns 3eneHn n obpaboTkn ManbIx KONMYecTs
TaKkuX UHIPeaneHTOoB, Kak MSICO, NIyK, Opexu, ManoHes,
OBOLLM, MOpe, COYChl U AETCKOE NUTaHMne.

@ MiHi-HIX
® MiHi-yawa

BukopucTaHHA MiHi-4alli Ta HOXY

1

(&)

BcTaHoBiTh 3HIMHUIA Ban npuBogy Ha 6ok
erleKTpoaABUryHa.

YcTaHoBITh Yally Ha 6rok enekTpoaBuryHa.
BcTaHoBITh MiHi-Yally Ha 3OMHWIA NPUBIAHWUIA Ban Tak,
o6 naan ysiiiwnm ao yctynis @ Ha ocHoBHil YaLLi.
MpumiTka: AKLWO MiHi-4ally BCTaBNEHO HEBIpHO, BU He
3MOXETE 3aKPUTU KPULLIKY.

YCTaHOBITb HiXX Ha NPMBIAHWIA Ban @

HopaiTe iHrpegieHTn, ski matoTb 6yT 06poGNeHi.
YCTaHOBITb KPULLKY Ta YBIMKHITb KyXOHHWIA KOMOaliH.
3axoam 6e3neku

3ab0poHAETLCSA 3HIMATK KPULLIKY [0 NMOBHOT 3YNUHKN HOXIB.
ByabTe o6epexHi, OCKinbkn nesa Hoxa Ayxe roctpi.
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yBara!

® [laHunii eneKkTponpunag He MoXxHa BUKOPUCTOBYBATU ANs
noApiGHeHHs cneLiid, OCKiNbK1 BOHU MOXYTb MOLLIKOANTY
nnacTukoBi geTtani.

® EnekTponpunag Takox He MOXHa BUKOPUCTOBYBaTW AN
noapibHeHHs TBEpANX NPOAYKTIB, SIK KAaBOBI 3epHa, Ky6Guku
nbofy abo Lwokonaz, OCKiNbKN BOHU MOXYTb NOLIKOAUTN
HiX.
KOPUCHI nopagu

® 3eseHb, WO NOoAPIGHIETECA NOBMHHA ByTW YMUCTO Ta
CYyXOt0.

® [lig yac 3miwyBaHHA BapeHWX NpoAyKTiB ANns
NPUroTyBaHHsi AUTAYOrO XapyyBaHHsi, 4obaBnsiiTe TPiLLKK
pianHW.

® Taki npoaykTh sk M'sico, Xnib Ta oBoYi nepep 06pobkoto
Tpeba nopisatn Ha Kybuku, NpubnmaHo, 1-2 cm
BENNYMHOIO.

® [lig yac NpuroTyBaHHA ManoHesy, AogasanTe onitlo Kpisb
HanpsiMHy TpyOKy.

@ Hacagka-nogpibHoBay ansa nomeny
(SKLWO BXOOUTb 40 KOMMSIEKTY)

BukopucToByiTe ansi nepepobkn Cyxux iHrpegieHTiB, Taknx
sk ropixu abo kaBoBi 3epHa, ANs nomeny cnewji, Takux sK:
YOPHWI NepeLb, HACIHHA KapAaMOHY, HACIHHS KMUHY,
HaCiHHS KopiaHApy, HACIHHSA Kpony, CBIXMIA KOPiHb iMoupy,
YacCHUK i CBiXi unni.

(@ «Kpvwka noapibHoBaya

(® HOXOBMII GOk Hacaaku-noApiGHIOBaYa Ans nomeny

Ak KopucTyBaTUCA HacagKoko-
noapibHoBa4eM Ans nomeny

1 Moknagitb iHrpedieHTn Jo HoXoBOro Groky (®.

2 YCTaHOBITb KPULLKY (@ Ta NOBEPHIiTb 32 rOANHHUKOBO
crpinkoto anst chikcauii @ .

3 YcraHoBiTb NogpibHIoBay Ha 6nok enekTpoasBuryHa Ta
MOBEPHITb 3a FOAMHHUKOBO cTpinkoto Ans dikcaii @.

4 O6epiTb NOTPIGHY LIBMAKICTL aB0 ckopucTanTech
iMMYNbCHUM PEXUMOM.
KopwucHi nopaau

® [Ins OTPUMaHHS KPaLLoro pe3ynbTaTy PeKOMeHAYETbCS
06pobnsATK B noapibHoBaYi He Ginbwe 50 r cnedwin 3a
OfVH pas.

® Llini cneuii 36epiratoTb cBili apomat HabaraTo JoBLUE,
Hi>XXK MeneHi, ToM pagMmo o6pobnsATH HEBENUKY KiNbKiCTb
KOXHOro pasy Ansi 36epiraHHs apomary.

® [1n5 OTPMMaHHS MakCMMyMy apomarty Ta edipHUX macen
pekomMeHayeTbCs 0OXKapuTh cnewii 4o novaTky nomeny.

® |MOVp pekoMeHAYETLCS Nopi3aT HEBENNYKUMU
LuMaToyKaMmn nepes noyaTkoMm npouecy ob6pobku.

® 1151 OTPUMaHHS KpaLLoro pesynbtaTy B NpoLeci
noapibHeHHs1 TpaB PEKOMEHAYETLCSH BUKOPUCTOBYBATM
MiHi-yaLuy.



COKOBWXXMMArKa ansa LMTpycoBuxX
(SIKLWO BXOAUTb A0 KOMMIIEKTY)

[MpusHaveHnin Ans BMKMMaHHSA COKY i3 LUTPYCOBUX
(Hanpuknag, i3 anenbCuHIB, NMMOHIB, namy i
rperindpyTis).

@ KoHyc
® cuto

Ak KOPUCTYBaATUCA COKOBUXKXMMAJIKOKO
ana unmTpycosux

1 BcTaHoBITb 3HIMHUI Ban npuBogy Ha 6nok
eneKTpPoABUIryHa.

2 YcTaHoBITb Yally Ha 6rnok enekTpoasuryHa.

3 YcTaHoBITb CUTO Ha Yally Tak, Wobu aepxak cuta
3HaxommBecs NpsMo Hap aepxakom vaui @.

4 YcTaHOBITb KOHYC Haj NPUBIAHUM Banom, nosepTanyu
0ro, OOKW BiH HE ONYCTUTLCS A0 KiHUSA BHU3 @.

5 HapixTte dpykTyt Haenin. MoTim yBiMKHITL Npunag i
HaTUCHITb PO3Pi3aHOI0 MOSIOBUHKOIO (OPYKTa Ha KOHYC.

® Akwo cuto 6yno BCTaHOBMNEHO HenpaBUNbHO
y MexaHi3mi 6510KyBaHHs, COKOBWKMMarkKa ans
LMTPYCOBMKX He npawltoBaTume.

® [1ns OTpMMaHHS ONTUManbHUX pe3ynbTaTiB PpyKTH cnig
36epiraTv Ta BKMMATK NpU KiIMHATHI TemnepaTypi.
Mepen BxMmMaHHSAM nokartavTe ppyKT pykoto no
poboyomy micuo.

® |1lo6 nokpaluTK BIWKMMAHHS, noBepTaiTe dpyKT Ha
KOHyCi 3 60Ky B Bik.

® [Ipun BMKXMMaHHI BENUKOT KiNbKOCTi hpyKTiB perynsipHo
ounLaiTe cuTo, WOo6K Ha HBOMY He HaKonNu4yBanucs
HaCiHHA Ta LWKipKW.

AOrNSA Ta YMLLEHHS

©® 3aBxau BUMMKaTe npunaj Ta BigkntovarTe Aoro Big
eneKkTpomepexi nepes YULLEHHAM.

® Jle3a Ta ANCKM — QYXKi rOCTpi, TOMy 6yAbTe yBaXHi.

® [lesiki npoAyKT! MOXYTb 3HebapBnoBaTh NNacTUKOBI
petani. Lle BBaxaeTbCa HOpManbHUM SBULLEM, HE
npu3BOAWTb A0 NOLUKOMXEHb NMACTUKOBUX AeTanel Ta
He BnnuBae Ha cMak ixi. LLlo6 BuBecTn aHebapsnioBaHy

nnsmy, NOTPITh ii raHYipKoK, 3MOYEHOIO Y POCIIMHHIN Onil.

6ok enekTpoaBUryHa

® [IpoTpiTb 6GNOK CNoYaTKy BOMOrow, a NoTiM CyXo
randipkoto. Cnigkyite 3a TUM, o6 30Ha NopsiA 3
MexaHi3moM 6rnokyBaHHsi He Byna 3acMiyeHa 3anuiikamu
i

® He onyckaiiTe 6110k enekTpoABUryHa y Boay.

® 306epiraiiTe 3aliBy YacTMHY LUHYypa Y BiAciky Ans
36epiraHHs, sikMin po3TalLOBaHO Yy 3aAHil YacTuHi 6rnoka
enextponsuryHa .

6neHpep
BunopoxHiTb Yally, BiAKpYTiTb HOXOBWIA BMOK,

N

NOBEPHYBLLUN noro Y NONOXEeHHA pOBGﬂOKyBaHHﬂ G s LLlOGI/I

3BiNbHUTK. [10TIM 3HIMITb HOXXOBWIA GOK, HATUCHYBLUM Ha
HbOrO 3HN3Y.

® ByabTe obepexHi nig Yac 3HiMaHHA HOXOoBOro 6roky 3
6roka eneKkTpoaBuryHa.

2 TlomwiiTe Yally BpyYHY.

3 3HiMiTb Ta nomuiTe yLLiNnbHIOBaYi.
4 He TopKkal4uMcb rocTpux nes, NpomuiiTe ix rapsiior

MUIbHOIO BOAOLO, @ MOTIM peTenbHO CMOMOCHITh Nif
KpaHoM. He onyckaiTe HoXoBUIA 610K y BOAy.

5 [lMepeBepHiTb HOXi 4OrOpU AHOM Ta 3anuLuTe NpocuxaTty.

noAaBiHUM BIHYOK

® 3HiMiTb BiHWYKM i3 ronoBkM Npueogy. Ons uboro NOTArHITL

ix go cebe. MNMomuiTe iX y Tennin MUNbHIA BOAI.

® [IpoTpiTb ronoBKy NpYBOAA CrovaTky BOJIOroio, a NnoTim

CyXOlo raHvipkoto. He onyckaiTe ronoBky npusoay y
BoAy.

Hacapka-nogpi6HioBay ans nomeny

® 3HiMiTb HOXOBUI BMOK 3 Yalui. [N LbOro NOBEPHITb KOro

NPOTW rOANHHUKOBOI CTPINKW.

® [lomwuiiTe yally Bpy4Hy.
® He TOpKal4YMCb rOCTPUX HOXIB, NPOMUIATE iX raps4oro

MWIbHOKO BOAOHD, a NOTIM PeTenbHO CMOMOCHITh Nig
kpaHoM. He onyckaiTe HOX0BUI 6nok y BoAay.

® [lepeBepHiTb HOXi 4OrOpY AHOM Ta 3anuLTe NpocKUxaTty.

IHwWi geTani

® [IpomuitTe BPYyYHY, NOTIM NPOCYLUITb.
® TaKoX Oro MOXHa MUTI y NOCYAOMUIAHIA MaLLWHI.

Detanb [etanb, Ky
MOXHa MUTK Y
NOCYyAOMUIHIN

MaLWHi

OCHOBHa Yalua, MiHi-4alla, KpuLlka, v

LuToBXa4

HOXi, Hacagka Ans BUMiLLYBaHHS TicTa v

3MOMHUK NPUBIAHUIA Ban v

AUCKN v

OMCK MaKC. EMKOCTI (4

BiHYOKW 36UBaYKM

He onyckaiTe ronoBky npueoay y v

BoAay.

Yawa 6neHaepy, KpuLlka, KoBna4ok v

3anvMBHOMO OTBOPY

HOXOBMI 6OK Ta yLLiNbHIOBanbHe X

KinbLe

HOXOBUI BNoK Hacaaku-noapibHoBava X

Ans nomeny

Yyalwa Hacagku-nogpibHioBava ans v

nomeny

nonarka v




O6cnyroByBaHHsS Ta PEMOHT

® fAkuwo B poboTi Npunagy BUHUKNM Gyab-ski Henonagku,
nepen 3BepHEHHAM A0 cnyx6u NiaTPMMKKN npounTariTe
po3Ain «YCyHeHHsi HecnpaBHOCTEN» B LibOMY MOCIBHMKY
abo 3angite Ha canT www.kenwoodworld.com.

® [lam’ATanTe, WO Ha Npunag NoWNPIOETLCS rapaHTis, Lo
BiANOBiAA€E BCIM 3aKOHHWMM MOMOXEHHAM LLOAO iCHYYOT
rapaHTii Ta npaB cnoxuBaya B Tili KpaiHi, e npunag 6ys
npuabaHui.

® [pn BUHUKHEHHI HecnpaBHOCTI B poboTi npunagy Kenwood
abo npu BusiBneHHi byab-sknx aedekTis, byab nacka,
Haaiwnite abo NpuHeciTb Npunag B aBTOPU3OBaHUI
cepsicHuiA LeHTp KENWOOD. AkTyanbHi KOHTaKTHi AaHi
cepaicHux ueHTpiB KENWOOD Bu 3HavigeTe Ha canTi
www.kenwoodworld.com abo Ha caiTi Ans BaLloi kpaiHu.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobneHo komnaHieto Kenwood,
O6’egHaHe KoponiscTBo.
® 3pobneHo B Kutai.

BAXITMBA IHOOPMALIS CTOCOBHO HANEXHOI
YTUNMISALIT MPOAYKTY 3rigHO 13 AUPEKTOBOIO NMPO
YTUNI3ALIKO ENEKTPUYHOIO TA EJNIEKTPOHHOIO
OBNAOHAHHA (WEEE)

Micns 3akiH4eHHs TepMiHy ekcnnyaTauii He BuKkuaanTe uen
npvnag 3 iHwumn nobyToBMMK Bigxogamu.

BigHeciTb npunag 0o MicueBoro cnewianbHOro
aBTOPU30BaHOro LUEHTPY 36upaHHs Bigxoais abo o gunepa,
AKUIA MOXeE HafaTh Taki nocnyru.

BinokpemneHa yTunisauisi nobytoBux npunagis

[03BONSE YHUKHYTW MOXIIMBUX HEraTUBHUX Hacniakis

ANs HABKONMULLHBOrO CEpPEeAOBHLLA Ta 3A0POB’S NIOANHM,

SKi BUHVKAIOTb Y pasi HenpaBunbHOI yTuUni3auii, a Takox
Hagae MOXNMBICTb NepepobuTy maTepianu, 3 Skux byno
BMIOTOBMEHO JaHuUiA Npunag, Lo, B CBO Yepry, 36epirae
eHeprito Ta iHwWi Baxnuei pecypcu. MNpo HeobxigHiCTb
BiJokpeMmneHoi yTunisauii nobyToBux npunagis Haragye
crneujanbHa No3Hayka Ha NpoaykTi y BUrNSAi NepeKkpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.
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YCYHEHHSI HECMPaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

Komb6aiiH He npautoe.

He nocravaetbCsi XUBMEHHS.

Yawa HenpaBunbHO BCTaHOBIIEHA Ha
6oL enekTpoaBUryHa.

KpuLuky vaili HenpasuibHO 3adikcoBaHoO.

MepekoHawiTecs, Wo kombaiH 6yno
NiAKNIOYEHO 0 enekTpomepexi.

MepekoHawiTecs, LWo Yawy 6yno
BCTAHOBMEHO NPaBUILHO I pyyka
Yalli 3HaxoaMTbCs NPaBopyY.
MepekoHariTecs, Wo dikcaTop
KPULLIKW 3HaxXoamuTbes B obnacri
PYYKU.

Mpunaa He npauloBaTMMe, AKLO
Yyalwa Ta Kpulika 6ynu BCTaHOBIEH]
HenpaBuUIbHO.

KomnakTHui nogpibHioBay/MIVHOK He
npautoBaTume.

KomnakTHuin nogpibHioBa4/MnnHok He Byno
BCTaHOBMEHO i 326MOKOBaHO NpaBUbHO.

KomnakTHuii nogpibHioBa4/mMmnunHok 6yno
3i6paHO HenpaBuIbHO.

KomnakTHui nogpibHioBaY/MIVHOK He
npautoBaTume y pasi HenpasunbHOro
npueaHaHHsa fo 6rnokyyoro
dikcaTtopa.

MepeBipTe, Yn HaaiiHO NpUefHaHO
HOXOBWI BNOK 40 KPULLIKK
KOMNaKTHOI Hacaaku Ans Hapisku/
HaTUpaHHs.

BreHaep He npayoe.

BneHgep 3adikcoBaHO HenpaBUIbHO.

Bnenpaep 3ibpaHe HenpaBWnbHO.

Bnengep He npautoBaTume, SKLIO
oro 6yno 3ibpaHo HeNpaBUMbLHO.
MepesipTe, uv NpasunbHO
BCTAHOBMNEHO HOXOBWIA BNOK y Yaldi.

KombaiH ynoBinbHETbTCA abo
3ynNUHAETLCS Nig Yac poboTu.

BkntoueHo 3axucCT Big nepeHaBaHTaXeHHS.
Mpunap nepeBaHTaxeHo abo BiH
neperpiscs nig yac po6oTy.

3aBaHTaXeHHs1 BuLLe AOMYCTUMOI HOPMW.

BumkHIiTb, BigkntodiTe npunag Big
Mepexi enekTponocTavyaHHsa Ta
3anuLuTe Moro OXONoHYTU Ha
npuobnM3aHo 15 XBUNKH.
CkopucTaritecs Tabnuueto
PEKOMEH0BaHNX LLIBUOKOCTEN
ANS BU3HAYEHHS MaKCMMarbHO
[ONYCTUMMUX NOKa3HUKIB
3aBaHTaXeHHS.

BneHpep npoTikae B 30Hi HOXOBOro 6rokKy.

He mae yuiinbHioBayva.
YuWinbHioBa4 BCTaHOBIIEHO HEMPABUIBHO.
YWinbHoBay NOLWKOAXEHO.

MepekoHaviTecs, WO yLUinbHIOBaY
BCTa@HOBMEHO NPaBUIIbHO, i BiH He
Mae nolukogkeHb. LLlobu npaesunbHO
3aMiHUTK yLWinbHIOBaY, ANBITLCA
po3ain «O6cnyroByBaHHsi Ta PEMOHTY.

YulineHioBanbHe kinbue 6neHaepy BiAcyTHe
Ha HOXi KOMW BUIYYEHO 3 YNaKOBKW.

YuwinbHioBanbHe KinbLe BCTaHOBMEHO Ha
3aBoji.

BiakpyTiTh Yawwy Ta nepesipTe
yLlinbHIOBanbHe KinbLe.
LLlo6u npaBunbHO 3aMiHUTU
yLlinbHioBay, AMBITbCSA po3ain
«OBCnyroByBaHHsi Ta PEMOHT».

HesaposinbHa poboTa iHCTpyMeHTIB/Hacafok.

[uBiTbCA Nopaan y BiAMNOBIAHOMY PO3aiNni «BUKOPUCTAHHA HAaCagoK».
MepekoHaliTecs, Wo Hacagku 6ynu BCTAHOBNEHi NpaBUMbHO.
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