.
e

O

f |
y
©

=i
|

BLIR FORBEREDELSER TILLAGNINGSTID ENKELT FLEXVISP BAKPLAT

INGREDIENSER:
¢ 1509 osaltat smor
¢ 150g socker

* 3 &gg

* 120g mjél blandat med bakpulveré

¢ 30g kakaopulver

TILL CHOKLADGLASYREN:
® 200g mork choklad
e 200g osaltat, mjuknat smor

e 2509 florsocker

INSTRUKTIONER:

1. Férvarm ugnen till 180°C.

2. Se till att alla ingredienser och utrustningen har rumstemperatur fér att minska risken for
att smeten skér sig.

3. Hall smor och socker i skdlen, anvand flexvispen och blanda pa medelhdg hastighet tills
blandningen blir tjock och kramig.

4. Vispa ihop &ggen, sank hastigheten och tillsétt gradvis &ggen. Se till att &ggen du precis
tillsatt har blandats in i smeten ordentligt innan du tillsatter mer &gg. Tills4tt en tesked av
mjolet varje gang du tillsatt lite av 4ggen.

5. Nér dggen har blandats i tillsatter du resten av mjélet, kakaopulver och bakpulver och
fortsatter blanda.

6. Stall 12 pappersformar pa en muffinsplat och dela upp blandningen jamnt i dem.

7. Baka i ungefar 12—15 minuter tills muffinsen studsar tillbaka nér du trycker latt p& dem.

FOR ATT GORA CHOKLADGLASYREN:

1. Smalt chokladen i en skél 6ver en kastrull med hett vatten. Se till att botten av skalen inte
vidrdr vattnet.

2. Lagg smoret i skdlen du ska blanda i, anvand flexvispen och vispa det p& medelh6g has-
tighet tills det bleknar.

3. Tillsatt ldngsamt florsockret och vispa ihop. Se till att du anvander sténkskyddet, sa att
florsockret inte smiter.

4. Nar florsockret och smoret har blandats ihop blandar du i den smélta chokladen tills bland-
ningen har en jdmn férg.

5. Hall glasyren i en sprits och spritsa p& muffinsen, som har svalnat.

KENWOOD

6. Dekorera med valfri dekoration.



