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Naudojimo instrukcija










Saugumo instrukcijos

AtidZiai perskaitykite Sias instrukcijas ir iSsaugokite jas tolimesniam naudojimui.
Pasalinkite visas pakavimo medZiagas ir etiketes.

Peiliai ir diskai yra labai astris: naudodami bikite atsargis. Naudodami ir valydami peiliukus,
laikykite juos pirstais i$ virSaus, toliau nuo peiliuky aSmeny

Nenesiokite ir nekelkite prietaiso korpuso uz rankenos: rankena gali sulGzti.

Prie$ iSimdami maisto likuc€ius i$ indo, iSimkite peiliukus.

Kai prietaisas jjungtas j elektros tinklg, nekiskite ranky j smulkintuvo ar trintuvo indus.
ISjunkite prietaisg ir atjunkite nuo elektros tiekimo tinklo:

o prie$ nuimdami ir uzdédami bet kokias jo dalis;

o baige darbg;

o prie$ valydami.

Niekada nestumkite padavimo angoje esanciy maisto produkty pirstais. Visada naudokités
stamikliu.

Nedékite smulkinimo peiliy tiesiai ant prietaiso, jei ant jo neuzdétas plaktuvo gsotis dubuo ar
pjaustymo/ kapojimo indas.

Prie$ nuimdami dangtelj nuo indo, trintuvo ar pjaustymo/kapojimo indo:

o ISjunkite prietaisg

o Palaukite kol priedai/peiliai visiSkai sustos.

o Bdukite atsargls ir neatsukite plaktuvo gsocio ar pjaustymo/kapojimo indo nuo peiliy bloko.
Apsiplikymo pavojus: Karstus produktus j smulkintuvo inda pilkite tik atvésintus iki kambario
temperataros.

Nenaudokite dangcio prietaiso valdymui; prietaisg jjunkite / iSjunkite tik sukdami greicio
nustatymo rankenéle.

Jei, norédami surinkti prietaisa, naudosite per didele jéga, galite sulauzyti fiksatorius
Baige naudotis virtuviniu kombainu, visada jj iSjunkite i$ elektros tinklo.

Naudokite tik gamintojo sertifikuotus priedus

Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be priezilros.

Niekuomet nenaudokite sugadinto prietaiso. Patikrinkite jj arba suremontuokite: Zr. ,aptarnavimas
ir klienty aptarnavimo tarnyba®“.

Saugokite prietaisg, maitinimo kabelj ar kiStukg nuo vandens.

Stebékite, kad maitinimo kabelis nesitrinty j stalo briaung bei nesiliesty su jkaitusiais pavirSiais.
NevirSykite didziausio rekomenduojamo greicio lenteléje nurodyto maisto produkty kiekio.
Stebékite, kad vaikai nezaisty su prietaisu.

Neleiskite vaikams naudotis prietaisu. Prietaisg ir jo maitinimo kabelj laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

Protine, psichine arba fizine negalig turintys asmeny saugiai Siuo prietaisu gali naudotis tik
tinkamai instruktuoti ir aiSkiai suvokdami saugaus eksploatavimo taisykles bei galimus pavojus
Prietaisg naudokite tik pagal paskirtj ir tik buityje. ,Kenwood® kompanija neprisiima jokios
atsakomybés dél Zalos, patirtos netinkamai naudojantis prietaisu.

Netinkamai naudodami virtuvinj kombaina/plaktuvg galite susiZeisti.

Maksimalus prietaiso naSumas apskaiciuotas pagal su didziausia apkrova dirbantj prieda. Kiti
priedai gali sunaudoti maZesnj elektros energijos kiekj.

Dél papildomy saugos jspéjimy naudojant priedus, Zr. skyriuje ,priedy naudojimas®.

Plaktuvo saugos instrukcija

Apsiplikymo pavojus: KarStus produktus j smulkintuvo inda pilkite tik atvésintus iki kambario
temperatdros.



Valydami prietaisg, su smulkinimo peiliais elkités atsargiai, nelieskite peiliy aSmeny.

Niekada nenaudokite dangc€iu neuzdengto plaktuvo.

Plaktuva naudokite tik su originaliu smulkinimo mechanizmu.

Niekada nejjunkite tus€io plaktuvo.

Kad plaktuvas ilgai tarnauty, nenaudokite jo ilgesniais nei 60 s intervalais. Pasieke reikiamag
konsistencijg plaktuvg nedelsiant iSjunkite.

Ruosdami kokteilj netrinkite j didelius gabalus sulipusiy Saldyty produkty; prie§ dédami j gsotj
padalinkite juos mazesniais gabaléliais.

Plakdami nevirdykite maksimalaus kiekio (1,5 litro).

Pjaustymo/tarkavimo disko saugos instrukcija

Pjaustymo diskg iSimkite tik tuomet, kai jis visiSkai nustos suktis.
Su pjaustymo disku elkités itin atsargiai — jis labai a$trus.
Neperpildykite dubens — nevir§ykite didZiausio ant dubens nurodyto ingredienty kiekio.

Mazo dubens ir smulkinimo peiliy saugos instrukcija

Dangtj nuimkite tik tuomet, kai peiliai visiSkai sustos
Su peiliais elkités itin atsargiai — jie labai astrus.

Pjaustymo/ kapojimo indo saugos instrukcija

Ant virtuvinio kombaino nedékite smulkinimo peiliy, pries$ tai neuzdéje indo.

Nenuimkite indo, kol nuo prietaiso nenuémeéte pjaustymo/ kapojimo indo

Nelieskite astriy peiliy aSmeny — stebékite, kad peiliy nepaimty vaikai.

Pjaustymo/ kapojimo indg galite nuimti tik tada, kai smulkinimo peiliai visiSkai sustos.
Norédami prailginti pjaustymo/ kapojimo indo galiojimo laikg, nelaikykite jo jjunge ilgiau nei 60
sek. ISjunkite jj i$ karto, kai susidarys reikiama maisto produkty konsistencija.

Prietaisas neveiks, jei pjaustymo/ kapojimo indas bus neteisingai jstatytas.

Pjaustymo/ kapojimo indu nesmulkinkite ciberzolés Sakny — jos yra per kietos ir gali sugadinti
peilius.

Sulciaspaudés saugos instrukcija

Nenaudokite prietaiso su pazeistu filtru.

Naudokite tik stimiklj. Nekiskite pirSty j produkty padavimo angg. Prie$ iSimdami produkty
stumiklj, iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo.

Prie§ nuimdami dangtelj, palaukite kol filtras nustos suktis

Niekada nenaudokite sugadinty priedy

Pries$ jjungdami prietaisa j elektros tinklg

Jsitikinkite, kad JUsy namy elektros jtampa atitinka ant prietaiso apatinés sienelés nurodytg

elektros jtampa.

Pastaba:

Jei naudojamas nekeicCiamas kiStukas, pakeitus saugiklj PRIVALOMA uzdaryti saugiklio dangtel;.

Jei saugiklio dangtelis pamestas - kiStukg naudoti draudZiama iki pakaitinio dangtelio jstatymo.
Dangtelio tipas nustatomas pagal jo spalvag. Pakaitinj dangtelj galima gauti i Kenwood klienty
aptarnavimo tarnybos.

Jei nekeiCiamas kiStukas yra nupjautas - jj PRIVALOMA NEDELSTANT SUNAIKINTI. KiStukas,

jkiStas j 13A lizdg gali sukelti elektros Soko pavojy.

Sis prietaisas atitinka EB direktyvg 2004/108/EB dél Elektromagnetinio suderinamumo ir EB
reglamentg Nr. 1935/2004, 2004.10.27 dél zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu.



Pries naudodami prietaisg pirma karta:

1. Nuo peiliy aSmeny nuimkite plastikines apsaugas. Su peiliais elkités itin atsargiai — jie labai
astris. Plastikines apsaugas galite iSmesti: jos reikalingos surenkant prietaisg ir jj pervezant.

2. Norédami i8valyti prietaiso dalis, skaitykite skyrelj ,Priezidra ir valymas®“.

Mygtukai

Prietaisas

prietaiso korpusas

dubuo su pavaros perdavimo velenu

pavaros perdavimo velenas

dangtis

produkty padavimo anga

stimiklis

fiksatorius

greicio / pulsavimo nustatymo rankenélé
jjungimo indikatorius

maitinimo kabelio laikiklis (ant galinés sienelés)

Plaktuvas

pripylimo angos dangtelis
dangtis

gsotis

tarpiné

smulkinimo peiliai
prietaiso pagrindas

A — standartiniai priedai

smulkinimo peiliai

priedas teslai maisyti

priedas talpai padidinti

2 mm pjaustymo/tarkavimo diskas

B — Papildomi priedai

Ne visi zemiau nurodyti priedai bus pridéti prie Jasy virtuvinio kombaino modelio.

Priedai priklauso nuo konkretaus prietaiso modelio. Norédami gauti daugiau informacijos ar
uzsisakyti papildomy priedy, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybg (Zr. skyriy ,Aptarnavimas ir
klienty aptarnavimo tarnyba®“.)

dviguba plakimo Sluotelé (jei jie yra)

4 mm pjaustymo/tarkavimo diskas (jei jie yra)
labai smulkus tarkavimo diskas (jei jie yra)
prancuzidky bulvyciy pjaustymo diskas (jei jie yra)
maiSymo priedas (jei jie yra)

mazas dubuo ir smulkinimo peiliai

maldnélis (jei pridéta)



citrusiniy vaisiy sulCiaspaudé (jei pridéta)
sulCiaspaudé (jei pridéta)
priedy laikymo dézé (jei pridéta)

Virtuvinio kombaino naudojimas

1.

2.

Uzdékite dubenj ant prietaiso. Uzdékite dubenj taip, kad jo rankena bty deSinéje puséje ir
pasukite prie$ laikrodZio rodykle @, kol jis uzsifiksuos.

| dubenj jdékite pavaros perdavimo velena.

Pastaba: uzdékite pavaros perdavimo veleng ® norédami naudoti diskus, maZg dubenj, plakimo
Sluoteles, (teSlos) maiSymo priedus ar citrusiniy vaisiy sulCiaspaude.

Prie§ sudédami maisto produktus, ant prietaiso pirmiausiai uzdékite dubenj ir priedus.

Uzdédami dangtj jsitikinkite, kad pavaros perdavimo veleno galiukas jsistaté j dangcio viduryje
esandig angg ©

Jei dubuo ar dangtis netinkamai uzfiksuoti, virtuvinis kombainas neveiks. |sitikinkite, kad produkty
padavimo anga ir dubens rankena uZzfiksuoti ties deSiniu prietaiso korpuso kampu.

Prietaiso jjungimas j elektros tinkla.

|siziebs prietaiso jjungimo indikatorius. Pasirinkite vieng i§ Zemiau nurodyty parinkc&iy:

Greicio pasirinkimas: Rankiniu bldu pasirinkite reikiamg greitj (atsizvelkite j ,rekomenduojamo
greicio“ lentele)

Pulsavimas — naudokite pulsavimo rézimg trumpiems prasukimams. Prietaisas veiks trumpais
prasukimais tol, kol blsite nustates pulsavimo (Pulse) rezima.

Baige naudotis prietaisu, nustatykite greicio rankenéle j iSjungimo (OFF) padétj (sutapatinkite
grei¢io pasirinkimo rankenéle su jjungimo indikatoriumi @)
Prie$ nuimdami dangtj iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo kabelj i$ elektros lizdo.

Svarbu

Jasy virtuvinis kombainas nepritaikytas smulkinti ar malti kavos pupeles ar smulkinti cukry j
cukraus pudra.

Plaktuvo naudojimo instrukcija

1.

Uzdékite sandarinimo Zieda © ant smulkinimo mechanizmo ®_ jsitikinkite, kad tarpiné tinkamai
jstatyta jai skirtame griovelyje. Netinkamai uzdéjus tarpine arba jg pazeidus i$ gsoc€io gali
sunktis skystis.

2. Uzdeékite smulkinimo peilius ® ant prietaiso pagrindo

3. Uzsukite peiliy blokg ant gsocio — jsitikinkite, kad peiliy blokas tvirtai pritvirtintas 9_ Atsizvelkite j

o s

ant pagrindo apacios esancius simbolius:

"m - atrakinta
@ - uzrakinta

Netinkamai sumontavus plaktuva prietaisas nejsijungs.

Sudékite j gsotj maisto produktus.

Ant dangdio uzdékite angos dangtelj, tuomet uzdékite dangtj ant gsocio ir pasukite jj pagal
laikrodZio rodykle © | kad $is uZsifiksuoty.

6. Uzdékite ant prietaiso gsotj ir pasukite pagal laikrodZio rodykle @ taip, kad uZsifiksuoty.

Netinkamai uzdéjus arba neuzfiksavus plaktuvo gsoc€io prietaisas nejsijungs.
Pasirinkite greitj (atsizvelkite j ,rekomenduojamo greicio® lentele) arba naudokite pulsavimo
(pulse) rézima.



Patarimai

e SusiruoSe gaminti majonezg supilkite j plaktuvg visus produktus iSskyrus aliejy. Nuimkite
pripylimo angos dangtel|. Jjunkite prietaisg ir pro angg dangtyje pamazu supilkite aliejy.

e Gaminant tirStus patiekalus (pvz. mirkalg arba pastetg), gali tekti nubraukti prie gsocio sieneliy
prilipusius produktus. Jei miSinj sunku plakti: jpilkite Siek tiek daugiau skyscio.

Leda traiSkykite pulsavimo rezimu trumpais intervalais tol, kol gausite norimg konsistencijg.
Nerekomenduojame plaktuve smulkinti prieskonius, jie gali pazeisti plastikines dalis.

Netinkamai uzdéjus plaktuvg prietaisas nejsijungs.
Norédami sutrinti sausus produktus pirmiausiai juos susmulkinkite. Nuimkite pripylimo angos

dangtelj, jjunkite prietaisg ir tada, po gabalélj, sumeskite produktus. Laikykite rankg vir§ angos.
Reguliariai iStustinkite gsotj.
¢ Nenaudokite plaktuvo gsoc€io produktams laikyti. Prie§ naudojimg ir po jo gsotj iStustinkite.

¢ Niekada neplakite daugiau nei 1,5 | skyscio. Jei plakinys linkes putoti (kaip pieno kokteilis), plakite
dar mazesnj kiekj.

Rekomenduojamo greicio lentelé

Irankis / Funkcija Rekomenduoja |Ruosimo DidZiausias kiekis
priedas mas greitis trukme
Smulkinimo MiSinio pyragui maiSymas Maks. 15-20 sek. |1,5kg.
peiliai
Tirsta teSla — milty ir sviesto Vidutineé- 10 sek 340 g milty mase
maisymas maksimali
TirsStos tesSlos minkymas jpilant 10-20 sek.
vandens
Kapota zuvis ir liesa mésa Maks. 10-30 sek 600 g maks. liesos
Virtas ir keptas paStetas jautienos
Darzoviy smulkinimas Pulsavimas 5-10 sek 500 g
(Pulse)
RieSuty smulkinimas Maks. 30-60 sek 200 g
Trynimas: minksti vaisiai, virti Maks. 10-30 sek 1 kg
vaisiai ir darzoves
Padazai, jdarai, mirkalai Maks. 2 min. maks. |800 g
Smulkinimo Saltos sriubos Pradékite mazu [30-60 sek 1.5 litro
peiliai su greiciu ir
priedu talpai
padidinti
Pieno kokteiliai, skysta tesla Padidinkite iki |15-30 sek 1 litras
didZiausio
Dviguba KiausSinio baltymai Maks. 60-90 sek 6 (2009)




plakimo

Sluotelé
KiausSinius su cukrumi neriebiems [Maks. 4-5 min 3 (1509)
biskvitams
grietinélé Maks. 30 sek 500 ml
Minkstam sviestui su cukrumi Maks. 2 min. maks. (200 g sviesto
200 g cukraus
TeSlos Mielinei teslai Maks. 60 sek 1kg bendra masé
minkymo
priedas
Miltai baltai duonai Maks. 60 sek 600g milty maseé
Nesijoti miltai duonai Maks. 60 sek 500g milty masé
MaiSymo Plakta grietinélé ir vaisiy piuré. Min - mazas 60 sek 300g grietinélés,
priedas 3009 piuré
KiauSiniy baltymy jmaiSymas j Min - mazas 60 sek 600g bendra masé
tirStg mase.
Migdoliniy sausainiy tesla Min - mazas 60 sek 500g/1Ib 20z bendra
masé
Ypac¢ smulkus |Parmezano sris, bulvés Maks
tarkavimo (vokiskiems bulviy kukuliams/ -
diskas cepelinams)
Prancizisky |Pjausto bulves lazdelémis Maks Nevirsykite ant indo
bulvyéiy (pranctziskos bulvytés) ir nurodyto
pjaustymo ingredientus troskiniams ar maksimalaus
diskas mirkalams (pvz., agurkus, obuolius produkty kiekio.
ir kriauses)
Plaktuvas Salti skyséiai ir gérimai. Maks 15-30 sek 1.5 litro
Sultiniai (ir sriubos sultinio Maks 30 sek 1.2 litras
pagrindu)
PieniSkos sriubos Maks 30 sek 1 litras
MazZas dubuo [(Mésa Maks 20 sek+ 200 g liesos
ir smulkinimo Pulsavimas |jautienos
peiliai
Kapotos zolelés Maks 30 sek 159




Kapoti rieSutai Maks 30 sek 50g
Majonezas Maks 30 sek 2 kiauSiniai
300 g aliejaus
Piuré Maks 30 sek 200 g
Citrusiniy Maziems vaisiams, pvz., laimui Min - mazas - 1 kg
vaisiy arba citrinai.
suléiaspaudé |Dideliems vaisiams, pvz., apelsinui
ir greipfrutui.
Metaliné Sultingi vaisiai ir darzovés, pvz., Maks. - 800 g obuoliy 600g
sulCiaspaudé |obuoliai ir morkos. morky
Sultingi minkstieji vaisiai, pvz., Maks. - 500 g
vynuogeés ir pomidorai.
Maldnélis RuoSiant prieskoniy miSinius Maks. Maks. 30-60 sek 509
Malant kavos pupeles 30 sek
Kapoti rieSutus Pulsavimas 10 sek 50 g
Cesnako skilteliy, Svieziy aitriyjy  [Pulsavimas 10 sek 30g

papriky ir imbiero Saknies
smulkinimui

Tai tik rekomendaciniai kiekiai, kuriuos galite keisti, atsizvelgiant j konkrecius receptus ir
ingredientus, kuriuos smulkinate.

Priedy naudojimo instrukcija
Rinkdamiesi priedus, atsizvelkite j ,rekomenduojamo greicio® lentele.

@ smulkinimo peiliai

Smulkinimo peiliai -pats universaliausias priedas. Nuo pjaustymo trukmés priklauso galutinio
produkto konsistencija.

Norédami produktus susmulkinti didesniais gabaliukais pasinaudokite pulsavimo reZzimu.

Su smulkinimo peiliais galima ruo$ti trapiy ir sviestiniy kepiniy tesla, smulkinti virtg arba Zalig mésa,
darzoves, rieSutus, gaminti pastetus, mirkalus, trinti sriubas ir padazus, o taip pat trupinti duong bei

sausainius.

Patarimai

¢ Prie§ smulkindami smulkintuvu mésga, duong ir darZzoves supjaustykite apytikriai 2 cm dydZio

gabaléliais.

e Sausainius sulauzykite gabaléliais ir dékite per produkty padavimo angg j jau veikiantj

smulkintuva.
o Ruoddami teSlg dékite 3altg (i§ Saldytuvo) 2 cm dydzio gabaléliais supjaustytg sviesta.
¢ Stenkités nesmulkinti maisto pernelyg ilgai.
o Nekapokite peiliais sunkiai minkomy produkty (pvz. duonos teslos).
¢ Nesmulkinkite ledo kubeliy ir kity labai kiety produkty, pvz. prieskoniy - galite sugadinti prieda.

Teslos minkymo priedas




Naudojamas mielinés teslos gamybai.

e Sausus ingredientus sudeékite j dubenj. Skyscius supilkite per produkty padavimo angg prietaisui
veikiant. MaiSykite tol, kol susidarys vientisas elastingas teSlos gumulas: turéty trukti apie 60
sek.

¢ Perminkykite rankomis. Nerekomenduojame perminkyti tame paciame dubenyje: dél to prietaisas
gali tapti nestabilus.

Priedas talpai padidinti

Dubenyje maiSydami skyscius, kartu su priedu talpai padidinti naudokite smulkinimo peilius. Tai
apsaugos nuo pratekéjimo ir pagerins peiliy kapojimo efektyvumg

Uzdékite dubenj ant prietaiso.

Uzdékite smulkinimo peilius.

Sudékite maisto produktus, kuriuos norite smulkinti.

UZdékite priedg talpai padidinti ant smulkinimo peiliy. ]sitikinkite, kad jis tinkamai uzdétas ant

PONPE

dubens viduje esancios briaunos ®. Nespauskite priedo talpai padidinti.
5. Uzdékite dangtj ir jjunkite prietaisa.

) Dviguba plakimo $luotelé
Naudojamas plakti skystus miSinius, tokius kaip, kiauSinio baltymas, grietinélé, sutirstintas pienas,
kiauSiniai su cukrumi neriebiems biskvitams.

Plakimo Sluotelés naudojimo instrukcija

1. Uzdékite dubenj ant prietaiso ir jstatykite pavaros perdavimo velena.

2. Kiekvieng plaktuva @ jkiskite j pavaros galvute.

3. Norédami pritvirtinti plakimo Sluotele prie prietaiso, jstate jg atsargiai sukite, kol jsistatys pilnai ir
uzsifiksuos.

4. Sudékite ingredientus.

5. Uzdékite dangtj; |sitikinkite, kad pavaros perdavimo veleno galiukas tinkamai jkiStas j dangcio
viduryje esanc€ig anga.

6. Jjunkite prietaisa.

Svarbu
* Nenaudokite plakimo Sluoteliy, gamindami pyragus i$ tedlos misinio: Si teSla per tirsta ir gali
sugadinti plakimo Sluoteles. Naudokite smulkinimo peilius.

Patarimai

* Norédami pasiekti geresniy rezultaty, naudokite kambario temperatiros kiausSinius.

¢ Prie§ plakdami jsitikinkite, kad ir plakimo Sluotelés, ir dubuo yra Svarls ir nepadengti riebaly
sluoksniu.

Sviesto su cukrumi maiSymas

¢ Noredami pasiekti geresniy rezultaty, prieS maiSydami, leiskite sviestui suminkstéti kambario
temperataroje (20°C).

NENAUDOKITE sviesto tiesiai i§ Saldytuvo — jis gali sugadinti plakimo Sluoteles.
o Tir8tus ingredientus, pavyzdziui, miltus ar dziovintus vaisius, jminkykite rankomis.
¢ NevirSykite didziausio ,rekomenduojamo greicio“ lenteléje nurodyto maisto produkty kiekio.

Apvercéiami pjaustymo/tarkavimo diskai — 2 mm @, 4mm @

Tarkuojamajg puse tarkuokite sdrius, morkas, bulves ir panasius produktus.

Pjaustomaja puse riekelémis pjaustykite sirius, morkas, kopustus, bulves, agurkus, cukinijas,
burokélius ir svogunus.



Itin smulkus tarkavimo diskas @
Tarkuokite parmazano sirj ir bulves (vokiSkiems bulviy kukuliams/cepelinams).

Prancizisky bulvy€iy pjaustymo diskas 2
Pjausto bulves j plonas pranciziSkas bulvytes ir ingredientus troskiniams ir mirkalams (pvz.,
agurkus, obuolius ir kriauses).

Saugumo instrukcija
¢ Nenuimkite dangcio, kol pjaustymo diskas visiSkai nustos suktis.
¢ Su pjaustymo disku elkités itin atsargiai — jis labai astrus.
¢ Neperpildykite dubens — nevirSykite didziausio ant dubens nurodyto ingredienty kiekio.

Pjaustymo disko naudojimo instrukcija:
Uzdékite dubenj ant prietaiso pagrindo, jdékite nuimama pavaros asj.

Laikydami uz disko vidurio, uzdékite jj ant pavaros perdavimo veleno, iskiligja puse j virSy ®.
Uzdékite dangt;

Per produkty padavimo angg sudékite ingridientus.

Pasirinkite reikiamg angos dyd;. ] siauresne produkty padavimo angg dekite atskirus maisto
produktus ar plonus ingridientus.

Norédami naudoti siaurg produkty padavimo anga- pirmiausiai jkiSkite platesnj stamikl;j j
produkty padavimo anga.

Norédami naudoti platesne produkty padavimo angg — naudokite abu stimiklius vienu metu.

5. Jjunkite prietaisg ir tolygiai stumkite stimikliu ingridientus — nekiskite pirsty j produkty padavimo
anga.

Pobd P

Patarimai:

¢ Naudokite Sviezius ingredientus.

¢ Nepjaustykite maisto produkty per smulkiai. Uzpildykite visg padavimo angos skersmen;: taip,
smulkinant, maisto produktai neslidinés j Sonus. Arba galite naudoti siauresne produkty
padavimo anga.

¢ Naudodami prancizisky bulvy€iy pjaustymo diskg, maisto produktus dékite horizontaliai.

¢ Pjaustydami skiltelémis ar tarkuodami: maisto produktai dedami vertikaliai ®

nei juos dedant horizontaliai ®.
e Baigus procesg ant disko ar ant dubens sieneliy visada liks maisto likuciy.

iSeina trumpesni,

@

TesSlos maiSymo priedas

Naudokite teSlos maiSymo priedg, norédami sutirstinti skystus produktus, pvz., gamindami
morengus, putésius ar vaisiy putésius.
1. Uzdékite dubenj ant prietaiso, jstatykite pavaros perdavimo velena.

|statykite mentele | laikiklio teSlos ruoSimo priedams angg 0

Uzdékite laikiklj teSlos ruoSimo priedams su mentele ant pavaros perdavimo veleno ir

uzfiksuokite.

4. Sudékite ingridientus.

5. Uzdékite dangtj; ]sitikinkite, kad pavaros perdavimo veleno galiukas tinkamai jkistas j dangcio
viduryje esancig anga.

6. Pasirinkite min. — mazg greitj.

wn

Norédami nuimti plaktuvus
Norédami iSimkti plaktuvg i$ laikiklio teSlos ruoSimo priedams angos, paspauskite atleidimo
mygtukg @



Patarimai

¢ Nejunkite didelio greicio, nes mazas greitis reikalingas pasiekti geriausiam maiSymo efektyvumui.

o Norédami pasiekti geresniy rezultaty neperplakite kiauSinio baltymy ar grietinélés — maiSymo
priedas nebus pajégus sumaisyti per tirStos mases.

¢ NemaiSykite misinio ilgiau, nei nurodyta rekomenduojamy greiciy lenteléje, nes j miSinj patekus
orui jis gali bati per skystas

¢ NesusimaiSiusius ingredientus nuo indo sieneliy ir maiSymo priedo nubraukite mentele ir
sumaisykite su likusia mase.

@ Mazas dubuo ir smulkinimo peiliai

Mazg dubenj naudokite kapodami Zoleles ir ruoSdami mazus ingredienty kiekius, pvz., mésa,
svogulinus, rieSutus, majonezg, darzoves, piuré, padazus ar kuadikiy maistel;.

Mazi smulkinimo peiliukai
Mazas dubuo

Mazo dubens ir smulkinimo peiliy naudojimo instrukcija

1. Uzdékite dubenj ant prietaiso pagrindo, jdékite pavaros perdavimo velena.

2. Uzdékite mazg dubenj ant pavaros perdavimo veleno — sulygiuokite Zymes ant dubens ir
prietaiso pagrindo.
Pastaba. Pagrindinis dubens dangtis neuZsidés, jei dubuo blogai jstatytas ant prietaiso

pagrindo.

3. Uzdékite smulkinimo peilius ant pavaros perdavimo veleno @.
4. Sudékite ingridientus, kuriuos norite smulkinti.
5. Uzdékite dangtj ir jjunkite prietaisa.

Saugumo instrukcijos
¢ Nenuimkite dangcio, kol smulkinimo peiliai visiSkai nustos suktis.
¢ Su smulkinimo peiliais elkités itin atsargiai — jie labai astras.

Svarbu

¢ Nesmulkinkite prieskoniy — jie gali pazeisti plastikines detales.

o Nesmulkinkite kiety maisto produktus, pvz., kavos pupeliy, ledo kubeliy ar Sokolado — jie gali
sugadinti peilius.

Patarimai:

¢ Geriausia smulkinti Svarias ir sausas zoleles.

e Gamindami kadikiy maistelj j trinamus virtus ingredientus jpilkite Siek tiek skysc€iy.

¢ Prie§ smulkindami tokius maisto produktus, kaip mésa, duona, darZovés, supjaustykite juos
mazdaug 1-2 cm dydzio kubeliais.

o Gamindami majoneza, per produkty padavimo angg jpilkite aliejaus.

@ malanélis (jei jie yra)
Maldnélj naudokite smulkindami kietus maisto produktus, tokius kaip, rieSutai, kavos pupelés ir
tokius prieskonius, kaip juodieji pipirai, kardamono, kumino, kalendry, pankoliy séklos, SvieZia
imbiero Saknis, ¢esnako skiltelés ir Sviezios aitriosios paprikos.

@ maldnélio indas



maltinélio peiliy blokas

Malanélio naudojimo instrukcija
Sudékite ingredientus ant peiliy bloko .

Uzdékite malanélio indg ®ir uzfiksuokite, pasuke pagal laikrodZio rodykle ®'.
Uzdékite malanélj ant prietaiso pagrindo ir uzfiksuokite pasuke jj pagal laikrodzio rodykle
Pasirinkite greitj arba jjunkite pulsavimo rézimg (P).

PN P

Saugos instrukcija

¢ Niekada nedékite smulkinimo peiliy ant prietaiso, pries tai neuzdéje malinélio indo.

¢ Nenusukite indo, kol malUnélis uzdétas ant prietaiso.

» Nelieskite astriy peiliy aS8meny — stebékite, kad peiliy nepaimty vaikai.

¢ Nenuimkite maldinélio tol, kol smulkinimo peiliai visiSkai nesustos.

o Norédami prailginti malanélio galiojimo laikg, nelaikykite jo jjunge ilgiau nei 60 sek. ISjunkite jj i$
karto, kai susidarys reikiama maisto produkty konsistencija.

o Prietaisas neveiks, jei malinélj uzdésite netinkamai.

¢ MalGnéliu nemalkite ciberzolés Saknuy: jos pernelyg kietos ir gali sugadinti peiliy bloka.

Patarimai

o Norédami, kad prieskoniai geriausiai susimalty j maltnélj dékite jy ne daugiau nei 50 g

o Kadangi nemalti prieskoniai ilgiau iSlaiko savo aromatg, patariame malti nedidelj jy kiekj, kad
aromatas neiSgaruoty.

o Norédami iSskleisti prieskoniy aromatg ir jy eterinius aliejus, prieS maldami prieskonius
paskrudinkite.

¢ Prie§ maldami imbiero Saknj, supjaustykite jg mazais gabaléliais.

o Norédami pasiekti geresniy rezultaty, zoleles smulkinkite mazame inde.

citrusiniy vaisiy sulCiaspaudé
Su citrusiniy vaisiy sul€iaspaude iSspausite sultis i$ jvairiy citrusiniy vaisiy (pvz. apelsiny, Zaliyjy
ir geltonujy citriny, greipfruty ir pan.).
kugis

sietas

Citrusiniy vaisiy sul€iaspaudés naudojimo instrukcija

1. Uzdékite smulkinimo indg ant pavaros mechanizmo, jstatykite nuimamga as§;j.

2. |statykite j indg sietag — jsitikinkite, kad sieto rankena yra uZzfiksuota vir$ indo rankenos

3. UZdékite kigj ant aSies ir pasukite taip, kad jis nusileisty j padétj

4. Perpjaukite vaisiy pusiau. Jjunkite prietaisg ir prispauskite vaisiy prie kagio virStnés.

* Netinkamai uzdéjus sietg prietaisas nejsijungs.

¢ Kad sultys lengviau spaustysi, vaisus laikykite kambario temperatiroje, o prie§ spausdami sultis
juos rankomis ant stalo pakociokite.

e Spausdami sultis judinkite vaisiy j Sonus.

e Spausdami didesnj kiekj vaisiy retkarciais iStustinkite sietg, kad jo neuzkimsty vaisiy minkstimas
ir séklos.

@vsuléiaspaudé
Sia sulCiaspaude galite spausti sultis i$ kiety vaisiy ir darzoviy.

Saugumo instrukcijos



Naudokités stimikliu. Nekiskite pirsty j produkty padavimo anga. Prie$ iSimdami stumiklj iSjunkite
prietaisg iS elektros tinklo.
Prie§ nuimdami dangtj, iSjunkite prietaisg ir palaukite kol filtras visiSkai sustos.
Nenaudokite priedo, jei jis pazeistas.
stimiklis
sulCiaspaudés dangtis
iSspaudy atskyriklis

bdgninis filtras

Suléiaspaudés naudojimo instrukcija

20)

1 Uzdékite dubenj ant prietaiso pagrindo = .

2. ] bagninj filtrg jdékite iSspaudy atskyriklj. Jstumkite fiksatorius j jiems skirtas i8pjovas
3. |dékite bagninj filtrg (22).

4 Uzdékite dangtj ant dubens, pasukite, kad uzsifiksuoty ir produkty padavimo

anga atsidurty ties dubens rankenag‘. Netinkamai uzdéjus arba neuzfiksavus
suléiaspaudés indo arba dangcio prietaisas nejsijungs.

5. Supjaustykite vaisius taip, kad gabaliukai tilpty j padavimo anga.
6 Jjunkite prietaisg ir tolygiai spauskite maisto produktus stiimikliu — nekiskite pirsty j produkty

padavimo anga. Pridékite maisto produkty tik tuomet, kai baigsite smulkinti ankstesnius.
|déje paskutinj gabalélj leiskite sulCiaspaudei veikti apie 30 s, kad i$ filtro blagno pasiSalinty visos
sultys.

Svarbu

Jei suléiaspaudé ima vibruoti, iSjunkite prietaisg, i$ blgno iSimkite vaisiy minkstimg (sul€iaspaudé
ima vibruoti, jei minkstimas pasiskirsto netolygiai)

Vienu kartu galima iSspausti sultis i§ 800 g vaisiy arba darzoviy.

Spaudziant sultis i$ labai kiety produkty suliaspaudé gali veikti [é€iau arba sustoti. Jei taip
nutiko, prietaisg iSjunkite ir iSvalykite filtra.

Spausdami sultis, kartas nuo karto idjunkite prietaisg ir iSimkite susikaupusj minkstima.

Patarimai

¢ Prie$ smulkindami ingredientus, paSalinkite kauliukus ir kietas séklas (pvz., pipiry, meliono, slyvy)

ir nupjaukite kietas Zieveles (pvz., meliono, ananaso).

e Obuoliy ir kriauSiy galite nelupti.
o Naudokite tvirtus, SvieZius vaisius ir darzoves.
¢ Norédami padidinti suliy kiekj, j produkty padavimo anga vienu metu dékite nedidelj maisto

produkty kiekj ir letai spauskite juos stamikliu.

e Spausdami citrusinius vaisius nulupkite vaisiy ir pa3alinkite baltg Zievele, kitaip sultys bus kargios.

Norédami pasiekti geresniy rezultaty, naudokite citrusiniy vaisiy sul&iaspaude.

Priedy laikymo dézé
Prie virtuvinio kombaino pridéta dézé Jasy pjaustymo/tarkavimo diskams.

1. Nenaudojamus diskus jdékite j laikymo déze = .
2. Saugojimo dézeé yra su saugos uzraktu — norédami uzfiksuoti, uzdarykite dangt;.

Norédami atidaryti déZe, pakelkite dangtj D

Prieziara ir valymas
Prie$ valydami prietaisg visada iSjunkite ir atjunkite nuo elektros tiekimo tinklo.



¢ Atsargiai elkités su smulkinimo peiliu ir diskais — jie labai astrus.

o Kai kurie maisto produktai gali nudazyti plastikines prietaiso dalis. Tai visiSkai normalu, nekenkia
plastikui ir nekei€ia maisto produkty skonio. Démes galite iSvalyti augaliniame aliejuje suvilgyta
Sluoste.

Prietaisas

¢ Valykite drégna Sluoste, tuomet nusausinkite sausa. Jsitikinkite, kad fiksatorius Svarus, ant jo
nelike maisto likuciy.

o Nemerkite prietaiso korpuso j vanden;.

¢ UZvyniokite maitinimo kabelj ant maitinimo kabelio laikiklio, esancio ant prietaiso galinés sienelés

®

Plaktuvas

1. IStustinkite gsotj, nusukite smulkinimo peilius, pasukdami juos j atrakinimo padétj & Tuomet
nuimkite smulkinimo peilius, paspausdami juos i$ apacios.

¢ Bikite atsargls nuimdami smulkinimo peilius nuo pagrindo.

Asotj plaukite rankomis.

Nuimkite ir nuplaukite zieding tarpine.

Stenkités neliesti astriy aSmeny — nusveiskite juos Sepetéliu su karstu muilinu vandeniu ir

nuskalaukite po tekanciu vandeniu. Nemirkykite aS§meny vandenyje.

5. Apverskite ir leiskite iSdziati.

PN

Dviguba plakimo Sluotelé

¢ Nuimkite Sluoteles nuo pavaros mechanizmo nestipriai patraukdami. Plaukite Siltu vandeniu su
muilu.

¢ Nusluostykite pavaros mechanizma su drégna Sluoste ir iSdziovinkite. Nemerkite pavaros
mechanizmo j vanden;.

Malanélis

¢ Nuimkite peiliy blokg nuo malinélio indo, pasukdami jj pries laikrodzio rodykle.

¢ MalGnélio indg plaukite rankomis.

¢ Nelieskite astriy peiliy aSmeny - valykite juos Sepetéliu, sudrékintu karStu muilinu vandeniu,
kruops€iai nuskalaukite po tekancio vandens srove. Nemerkite peiliy bloko j vanden,;.

¢ DZiovinkite, apverte dugnu aukstyn.

MaiSymo priedas

¢ Norédami iSimkti maiSymo mentele i$ laikiklio teSlos ruoSimo priedams angos, paspauskite
atleidimo mygtukg @ Plaukite Siltame, muiliname vandenyje.

¢ MaiSymo priedo angg valykite drégna Sluoste ir nusausinkite. Nemerkite pavaros perdavimo
veleno galvutés j vanden.

Buagninis filtras

¢ Pjaustymo peiliukai ant Bugninio filtro labai astrds, valydami bugng bakite atsargus.

e visos kitos detalés

o ISplaukite rankomis ir iSdziovinkite.

o Pasitikrinkite lenteléje, kurias dalis galima plauti indaplovéje, virSutingje lentynoje. Nedékite jokiy
prietaiso daliy j apatine indaplovés lentyng arti kaitinimo elemento. Rekomenduojame rinktis
trumpo plovimo Zemoje temperatidroje (maks. 50°C) programa.

Dalis Tinkamas plauti
indaplovéje

Pagrindinis dubuo, mazas dubuo, |V
dangtis, stimiklis.




Smulkinimo peiliai, teslos \%
maiSymo priedas

Pavaros perdavimo velenas
diskai

Priedas talpai padidinti

Plakimo Sluotelés/ maiSymo
priedo mentelé. Nemerkite
laikiklio teSlos ruo8imo priedams |
vanden,;.

<I<|I<I<

Trintuvo gsotis, dangtis, angos |V
dangtelis

Smulkinimo peiliukai ir plaktuvo
tarpiné

SulCiaspaudé \%
Malinélio peiliy blokas

Maldnélio indas V
Mentelé \

Aptarnavimas ir klienty aptarnavimo tarnyba

¢ Jei laidas apgadintas, saugos sumetimais jj turi pakeisti KENWOOD tarnyba arba jgaliotas
KENWOOD remontininkas.

¢ Jei Jusy prietaiso darbas sutriko, pries kreipdamiesi j techninés prieziiiros specialistg
perskaitykite trikéiy Salinimo zinyna.

Jei jums reikia pagalbos:
e naudojant jasy prietaisg
e aptarnavimas, atsarginés dalys ar remontas (su ar be garantijos)

o Kitos Salys
Susisiekite su parduotuve, kurioje pirkote savo prietaisg.

¢ Suprojektuota Kenwood Jungtinéje Karalystéje.
e Pagaminta Kinijoje.

SVARBI INFORMACIJA TEISINGAM GAMINIO SALINIMUI PAGAL EB

’ DIREKTYVA 2002/96/EB.
Pasibaigus gaminio naudojimo laikui, jo negalima iSmesti kartu su buitinémis
I

atliekomis.

Jj bitina perduoti specializuotam vietiniam atlieky surinkimo centrui arba tokig
paslaugg atliekanciam agentui.
Buitinio prietaiso iSmetimas atskirai leidzia iSvengti galimy negatyviy pasekmiy aplinkai ir

sveikatai, kurios kyla dél netinkamo Salinimo, ir leidZia iSgauti sudedamagsias medZiagas, tokiu
badu taupant energijg ir iSteklius. Kaip priminimas, kad buitinius prietaisus batina Salinti atskirai,

gaminys pazymeétas perbrauktu atlieky konteineriu.

Trikéiy Salinimo zinynas

Triktis

Priezastis

Sprendimas Jrankis / priedas
prastai dirba.




Prietaisas neveikia Prietaisas nejjungtas j elektros tinklg. |Patikrinkite, ar prietaisas jjungtas |

Jjungimo indikatorius nesviecia. elektros tinklg.

Dubuo neteisingai uzdétas Patikrinkite, ar dubuo teisingai

Dubens indas netinkamai uzfiksuotas |uzdétas ir jo rankena atsukta j
deSine.

Patikrinkite, ar dangcio fiksatoriai
tinkamai sukabinti ties dubens
rankena.

Prietaisas neveiks, jei dubuo ar
dangtis uzdéti netinkamai.

Pjaustymo/ kapojimo indas Pjaustymo/ kapojimo indas Pjaustymo/ kapojimo indas
neveikia. neteisingai uzdétas. neveiks, jei jis netinkamai
Pjaustymo/ kapojimo indas uzfiksuotas.

neteisingai surinktas.
Patikrinkite, ar smulkinimo peiliai
tinkamai pritvirtinti prie Pjaustymo/
kapojimo indo

Plaktuvas neveikia Plaktuvas netinkamai pritvirtintas. Plaktuvas neveiks, jei ji

Plaktuvas neteisingai surinktas. netinkamai uzfiksuota fiksatoriumi.
Patikrinkite, ar smulkinimo peiliai
tinkamai pritvirtinti prie plaktuvo

gsocio.
Smulkinant prietaisas sustoja arba ||sijungé apsauga nuo perkaitimo. ISjunkite prietaisg ir palikite atvésti
ima veikti 1&éCiau. Smulkinat, prietaisas perkaito arba mazdaug 15 min.

kravis buvo per didelis.

VirSytas maksimalus ingredienty Dédami ingredientus, atsizvelkite |

kiekis. rekomenduojamo greicio lentele.

IS plaktuvo prateka skysdiai Triksta tarpinés Patikrinkite, ar tarpiné jstatyta ir ar

Tarpiné neteisingai jstatyta. ji nepazeista.

Tarpiné pazeista. Norédami gauti naujg tarpine,
kreipkités j klienty aptarnavimo
tarnybg (Zr.,, Aptarnavimas ir
klienty aptarnavimo tarnyba

‘)
ISpakavus prietaisg triksta plaktuvo | Tarpiné yra supakuota kartu su Atsukite gsotj ir patikrinkite —
tarpinés, tvirtinamos prie peiliuky peiliukais tarpiné turi bati jdéta. Norédami

jsigyti atsargine tarpine Zr.
»<Aptarnavimas ir klienty
aptarnavimo tarnyba“

Jrankis / priedas prastai dirba. Perskaitykite sk. ,Priedy naudojimas*” pateiktg informacijg. |sitikinkite, kad
priedas teisingai surinktas ir sumontuotas.




1.

2.

3.

Recepty idéjos/rekomendacijos

Naudoki t e pl akt uv N

25¢ sviesto

50g kapoto svoguno

1 sutrinta ¢esnako skiltelé

640g morky, supjaustyty 1 cm kubeliais
Salto vistienos sultinio

10-15ml (2-3t a. 3aukst. ) maltos kalendros
Druskos ir pipiry

Keptuvéje istirpinkite sviestg, sudékite svogtinus ir Cesnakg ir kepinkite, kol suminkstés.

| plaktuvg sudékite morkas, tuomet, svogunus ir Cesnakg. Pridékite pakankamai ingredienty,
kad jy kiekis siekty ant gsoCio pazymeétg 1,6 | ribg. Uzdékite dangtj ir dangtelj pripildymo angai.
Norédami, kad trinta sriuba bty gridéta, trinkite maksimaliu grei€iu 15 sek., jei norite, kad
sriuba bty vientisesné, trinkite ilgiau.

Supilkite miSinj j puodg, jdékite kalendros ir kity prieskoniy ir virkite 30-35 min arba tol, kol iSvirs.
Jei reikia, pridékite daugiau prieskoniy ar papildomai jpilkite skysciy.

Sluoksniuota (trapi) tesla

Naudokite smulkinimo peilius

300g milty

150g Tauky ir margarino misinio, supjaustyto mazais gabaliukais
2.5 ml (/2 a. $aukst.) druskos

45 ml (3 Saukst.) Salto vandens

Uzdékite smulkinimo peilius ir j dubenj sudékite miltus, druskg ir riebalus. MaiSykite mazdaug 10
sek. arba tol, kol miSinys atrodys kaip stambds dzitvéséliai..

Tuomet j produkty padavimo angg supilkite vandenj ir sumazine greitj maisykite tol, kol masé
taps vientisa.

ISverskite teSlg ant darbastalio ir minkykite rankomis. Teslg naudokite pagal poreik;.

o Norédami pasiekti geresniy rezultaty, prie§ naudodami teSlg, jdékite jg | plastikinj maiselj ar

suvyniokite j plastikine plévele ir j[dékite j Saldytuvg 20 min.
Morengai

Naudokitedvi gub N pl aki mo gluotel i ir maigymo pr.i
4 kiausinio baltymai (vidutinio dydzio)
200g cukraus pudros

Dviguba Sluotele
Didziausiu greiciu plakimo Sluotele plakite kiauSiniy baltymus, kol jie sustandés.
Sudékite puse cukraus keikio ir toliau plakite, kol masé taps glotni.

MaiSymo priedas

ISimkite plakimo Sluotele, uzdékite maiSymo priedg ir mazu greiciu jmaidykite likusj cukry.
Konditeriniu Svirkstu ar dekoravimo maiseliu ant nelimpancio kepimo popieriaus suformuokite
morengus.

Kepkite i§ anksto jkaitintoje orkaitéje 110°C temperatiroje/ dujy padala %2 apie 4-5 valandas,
kol morengai sukietés ir taps traskds. Kepkite i anksto jkaitintoje orkaitéje iki 110°C/225°F/
dujy padala Y2 mazdaug 4 - 5 valandas, kol sukietés ir pasidarys traskds. Jei morengai ima
skrusti. Palikite Siek tiek atviras orkaités dureles.

Lazanija

edN
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Naudokite smulkinimo diskN ir smulkinimo pei

300 g troskinto kepsnio, supjaustyto kubeliais.
400 g konservuoty pomidory

30 ml(2 Saukst.) pomidory pastos

1 svogiunas

5ml (1a.8aukst.) baziliko

100g laksty lazanijai

500g ,BeSamelio“ padazo

(509 sviesto, 50g milty, 500ml pieno)
200g mozarelos sirio

15ml (18aukst.) aliejaus

Druskos ir pipiry

Pasigaminkite ,BeSamelio“ padazg — puode istirpinkite sviestg, jmaiSykite miltus ir pavirkite 2 min.
Tuomet létai supilkite pieng ir maiSydami uzvirinkite. Virkite tol, kol masé pradés tirstéti.

Smulkinimo disku sutarkuokite sirj

Tuomet smulkinimo peiliais atskirai supjaustykite mésg ir svogunus.

Jkaitintame aliejuje kepinkite svoginus, kol Sie suminkstés, tuomet sudékite mésos gabaliukus ir
kepkite kol apskrus.

Tuomet sudékite konservuotus pomidorus, pomidory pastg ir prieskonius.

Mase gerai iSmaiSykite, uzdenkite ir troSkinkite ant silpnos ugnies, mazdaug 40 min.

LakStus lazanijai virkite pastdytame vandenyje, kol Sie suminkstés. Tuomet gerai nusausinkite.

] 11 talpos kepimo indg sudékite ingredientus sluoksniais Sia tvarka: mésa, lakstai lazanijai,
.BesSamelio” padazas, suris ir.t.t VirSutinis sluoksnis - sdrio.

Kepkite 190°C temperatiroje/dujy padala 5 30 min arba kol apskrus ir ims burbuliuoti.

MiSinys pyragui

Naudokite smulkinimo peilius
150 g mink$to margarino

150 g cukraus pudros

150 g savaime kylangiy milty

5 ml (1a. Saukst.) kepimo milteliy
3 kiauSiniai

15 ml (18aukst.) Silto vandens

|daras ir puoSyba

3 Saukst. braskiy dzemo
150 ml plaktos grietinélés (neprivaloma)
1 Saukst. cukraus pudros arba smulkinto cukraus

1. |kaitinkite keptuve iki 180°C/dujy zyma 4, ir jdékite dvi, sviestu iSteptas 18 cm skersmens
pyrago formas.

2. Uzdékite smulkinimo peilius. Visus biskvitui skirtus ingredientus sudékite j dubenj ir maiSykite 5
sek. Mentele subraukite mase j dubens vidurj ir maiSykite dar 5 sek.

3. Supilkite mase j dvi pries tai jkaitintas kepimo formas ir kepkite 20-25 min arba kol sutirstés ir
lengvai atSoks nuo kepimo formos krasty. Jie nesate tikras, kad pyragas iSkepé, j jo centrg
jbeskite medinj pagaliukg ir iStraukite: iStraukus jis turi bati Svarus. IStraukite ir padékite ant
vielinio padékliuko atvésti.

4. Biskvitams atvésus, ant vieno jy uztepkite braskiy dzemg ir grietinéle ir ant virSaus uzdékite
antrg biskvita. VirSy apibarstykite cukraus pudra.

Persiky pudingas (fool)

‘N



Naudokite plaktuvN, dvigubN plakimo gluoteln ir m
300 g plaktos grietinélés
200 g konservuoty persiky puseliy (nusausinty)

1] plaktuvag sudékite persiky puseles ir trinkite didziausiu grei€iu, kol susidarys vientisa piuré.
Dviguba plakimo ¢gluotel

2Plakimo Sluotele plakite grietinéle didziausiu greiCiu apie 30-40 sek. arba kol maséje ims
formuotis standzios virsinélés.

Mai gymo priedas

3 Nuimkite plakimo Sluoteles ir uzdékite maiSymo prieda, Tuomet sudeékite persiky piuré. MaiSykite
piuré maziausiu grei€iu mazdaug 60 sek.

» Norédami pasiekti geresniy rezultaty, mazdaug po 30 sek. mentele nubraukite mase nuo dubens
krasty. Mase padekite j Saldytuvg maziausiai 2 val.

Galimi pakeitimai: persiky puseles galite keisti bet kokiu kitu vaisiumi.
Sokoladiniai putésiai (6 X 150 ml porcijos)

Naudokite dvigubN plakimo gluoteln ir maigymo pr.i
200 g juodojo Sokolado (75% kakavos)

60 ml Silto vandens

3 dideli kiausiniai (atskirti)

409 cukraus pudros

1] didelj, kars€iui atspary dubenélj supilkite vandenj ir jdékite jj j puodg su verdandiu vandeniu.
Sulauzykite Sokoladg mazais gabaléliais ir sudékite j dubenélj su vandeniu, kad istirpty. I1Simkite
dubenélj i puodo ir gerai iSmaiSykite mase, kad ji tapty vientisa ir blizgi. Leiskite Sokoladinei
masei atvésti 2-3 min., tuomet jmaisykite kiauSiniy trynius.

dviguba plakimo gluotel a

2 | dubenélj sudékite kiausSinio baltymus ir dviguba plakimo Sluotele plakite juos apie 30-45 sek.
arba kol maséje ims formuotis standzios virStnéles. Neplakite per ilgai.

3. Plakdami po trecdal;j pilkite cukry. Plakite, kol masé taps standi ir glotni.

Mai gymo priedas

4 | dubenj jdékite maiSymo priedg. | kiauSiniy mase atsargiai supilkite lydytg Sokoladg. Mazu
greiCiu maisSykite mase tol, kol ji taps vientisa (daugiausiai 60 sek.) Per ilgai NEPLAKITE. Ant
sieneliy susikaupusius nesumaisytus likucius jmaisykite rankomis.

5. Padalinkite mase porcijomis j serviravimo indelius, uzdenkite plastikine plévele ir padékite j
Saldytuvg atvésti maziausiai 2 valandoms.

Pastaba:

Siame putésiy recepte naudojami Zali kiausiniai. Jsitikinkite, kad kiausiniai $vieZi, jy galiojimo data
néra pasibaigusi ir visg laikg jie buvo laikomi Saldytuve. Besilaukianios moterys ar asmenys,
turintys silpng imunitetg Zaliy kiauSiniy valgyti neturéty.

Migdoliniai sausainukai (mazdaug 20 dideliy arba 40 mazy )

Naudokite dvigubN plakimo gluoteln ir maigymo pri



2 Kiausinio baltymai (mazdaug 115g)
120 g cukraus pudros

140 g malty migdoly

120 g smulkinto cukraus

2.5 ml ("2 a. Saukst. ) vanilés ekstrakto

dvigubN plakimo ¢gluotel &

1 ] dubenélj sudékite kiauSinio baltymus ir dviguba plakimo Sluotele plakite juos apie 30-45 sek.
arba kol maséje ims formuotis standzios virStinélés. Neplakite per ilgai.

2. Plakdami po trec¢dal;j pilkite cukrus pudrg. Plakite, kol masé taps standi ir glotni (mazdaug 30
sek.).

3 ISimkite plakimo Sluoteles. | dubenj sudékit maltus migdolus, smulkintg cukry ir vanilés ekstrakta.
Jdékite maiSymo prieda ir, naudodami mazg greitj, maiSykite misinj iki vientisos masés (apie 60
sek). Per ilgai nemiSykite. Ant sieneliy susikaupusius nesumaiSytus liku€ius jmaisSykite
rankomis.

4 Konditeriniu Svirkstu ar dekoravimo maiseliu ant silikoninio popieriaus suformuokite sausainukus.

5Kepkite i8 anksto jkaitintoje orkaitéje (140°C / dujy padala 1): mazus - mazdaug 20 min.,
didesnius — 45 min. Prie§ nuimdami sausainukus nuo silikoninio popieriaus, leiskite jiems 10
min. atveésti.

Kitos galimybas:
Sokoladiniai sausainukai — j maltus migdolus jdékite 30g kakavos milteliy.

Biskvitas tortui (maiSymo budas)
Naudokite dvigubN plakimo gluoteln ir maigymo
Pyrago sudétis:

200g sviesto (minksto)

200g cukraus pudros

200g vidutinio dydzio kiauSiniy

200g savaime kylanciy milty (persijoty)

Dviguba plakimo ¢gluotel a

1 |} dubenj sudékite sviestg ir cukry ir dviguba plakimo Sluotele didZiausiu greiciu plakite tol, kol
maseé taps vientisa, lengva ir purilmazdaug 2min.)

2. Po vieng jmaiSykite kiausinius.

Mi gymo priedas

3. MaiSymo priedu mazu greiCiu j mase jmaisykite miltus.
4. Atsargiai Sauks$tu sudékite mase j kepimo skardas ir kepkite i§ anksto jkaitintoje orkaitéje 15-
20min 180°C/ dujy zyma 4 temperatiroje.

Balta duona

Naudokitet e gimios ky mo pri edN

500g milty baltai duonai

5mis (1a. Saukst.) druskos

15 g tauky

15 g Svieziy mieliy arba 10 ml (2 a.Saukst.) sausy mieliy + 5mls (1a. Saukst.) cukraus pudros
300ml Silto vandens (100ml verdancio vandens + 200ml Salto vandens)

1. Sausos mielés( mieliy rasis, kurig reikia atskiesti vandeniu):



] Siltg vanden] jdékite mieles ir cukry. Palikite mazdaug 5-10 min, kol masé ims putoti.
Sviezios mielés: sutrupinkite j miltus.
Kitos mieliy rasys: vykdykite gamintojo instrukcijas.

2. Uzdékite teSlos minkymo priedg arba smulkinimo peilius. ] indg sudékite miltus(sumaiSytus su
Svieziomis mielémis, jei tokias naudojate), druska ir taukus. Maidykite kelias sekundes, kol visi
ingredientai pasiskirstys tolygiai.

3. Maisant per produkty padavimo angg pilkite skyscius, kol susiformuos elastinga minksta tesla.
Tai uztruks mazdaug 60 sek.

4. Perpilkite teslg j dubenj ir, uzdenge jg aliejumi patepta plastikine plévele ar maiseliu, jdékite |
Saldytuvg 45-60 min. kol teSla padvigubés.
5. Perminkykite rankomis ( minkykite mazdaug 2-3 min.).Jei minkysite teSlg virtuviniu
kombainu, prietaisas gali tapti nestabilus. IS teSlos suformuokite duonos kepaliukus ar
nedidelius rutuliukus ir atskirai sudékite juos ant riebalais iSteptos kepimo skardos ir palikite,
kol Sie padvigubeés.

6. Tuomet kepkite i anksto jkaitintoje orkaitéje 230°C/Dujy Zzymé 8 20-25 min, jei formavote
kepaliukus arba 10-15 min jei kepate bandeles. Norédami jsitikinti, kad duonelés iSkepusios,
pirStais pabelskite j pagrindg: garsas turi bati lyg tus¢iavidurio.

Suprojektuota Kenwood Jungtinéje Karalystéje.
e Pagaminta Kinijoje



