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Know your Kenwood Stand Mixer

Congratulations on buying a Kenwood. With such a wide range of attachments
available, it’s more than just a mixer. It's a state-of-the-art Stand Mixer. We hope
you’ll enjoy it.

Robust. Reliable. Versatile. Kenwood.

Safety

® Read these instructions carefully and retain for future
reference.

® Remove all packaging and any labels.

® |[f the plug or cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by Kenwood or an authorised Kenwood repairer in
order to avoid a hazard.

® Turn the speed control to ‘O’ OFF position and unplug before
fitting or removing tools/attachments, after use and before
cleaning.

e Keep your fingers away from moving parts and fitted
attachments.

® Never leave the Stand Mixer unattended when it is operating.

® Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired:
see ‘Service and customer care’ section.

® Never operate the Stand Mixer with the head in the raised
position.

® Never let the cord hang down where a child could grab it.

® Never let the power unit, cord or plug get wet.

® Never use an unauthorised attachment or more than one
attachment at once.

® Never exceed the quantities stated in the maximum capacity
chart.

® \When using an attachment, read and follow the safety
instructions that are supplied with it.

® Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the
head is correctly latched in the down position and that the
bowl, tools, outlet covers and cord are secure before lifting.

® \When moving the appliance always pick up by the pedestal
base and mixer head. Do not lift or carry the appliance by the
bowl handle.
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Do not move or raise the mixer head with an attachment fitted
as the Stand Mixer could become unstable.

Do not operate your appliance near the edge or overhanging
the work surface or apply force to an attachment when fitted,
as this may cause the unit to become unstable and tip over,
which may result in injury.

Take care when removing bowl tools after extended use as
they may get haot.

Ensure the cord is fully unfolded from the cord storage
compartment @ before using the Stand Mixer.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Do not operate your appliance near the edge of a work
surface.

The short power-supply cord is used to reduce risk resulting
from becoming entangled in or tripping. Extension cords
may be used if care is exercised in their use. If an extension
cord is used: 1) The marked electrical rating of the extension
cord should be at least as great as the electrical rating of the
appliance; and 2) The cord should be arranged so that it will
not drape over the countertop or tabletop where it can be
pulled on by children or tripped over unintentionally. 3) The
extension cord should be an earthed-type 3-wire cord. The
electrical rating of the appliance is listed on the bottom of the
unit.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Misuse of your appliance can result in injury.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

The maximum rating is based on the mini chopper/mill
attachment that draws the greatest load. Other attachments
may draw less power.

Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject
to improper use, or failure to comply with these instructions.
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Before plugging in

* Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of your machine.

¢ This appliance conforms to EC

Regulation 1935/2004 on materials and

articles intended to come into contact
with food.

Before using for the first time

¢ \Wash the parts: see ‘care and cleaning’
section.

Know your Stand Mixer

Key

Attachment outlets
@ high-speed outlet
@ slow-speed outlet
® bowl tool socket

Mixer

@ high speed outlet cover
® mixer head

® head release lever

@ mixer ready indicator light
on/off and speed control
® power unit

bowl

@ slow speed outlet cover
@ cord storage compartment
@ K-beater

whisk

®a dough hook (if supplied)
@b spiral dough hook (if supplied)
spatula
@ splashguard (if supplied)
splashguard (if supplied)

® head shield

splashguard

Note: Spanner ® shown is for illustration

purposes only and is not supplied in pack.

Optional attachments

There are a range of optional attachments
available to use with your Stand Mixer.
See the attachment leaflet included in your
pack or visit www.kenwoodworld.com

to see the full range and how to buy an
attachment not included in your pack.

Note: Slow Speed outlet attachments
The slow speed outlet on your Stand
Mixer model features the Twist Connection
System. It is designed to accept Twist
Connection System attachments.

When purchasing new attachments for
the slow speed outlet you should check
compatibility with your Stand Mixer. All
Twist Connection System attachments
can be identified by the product code
which starts with KAX and also by

the Twist logo (=2 which is visible on
packaging. For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

If you own attachments featuring the Bar
Connection System you will need to
use the KATOO2ME adaptor to connect
these to the Twist Connection System
on your Stand Mixer.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.



The bowl tools and some of their uses

K-beater
For making cakes, biscuits, pastry, icing,
fillings, éclairs and mashed potato.

Whisk

For eggs, cream, batters, fatless sponges,
meringues, cheesecakes, mousses,
soufflés. Do not use the whisk for heavy
mixtures (e.g. creaming fat and sugar) -
you could damage it.

Dough Hook
For yeast mixtures only.

To use your bowl tools

Ensure the cord is fully unfolded from the
cord storage compartment ) before
using the Stand Mixer.

1 Push the head-lift lever @ down and
raise the mixer head until it locks @.

2 Fit the bowl on the base and turn
clockwise @ to secure in position .

3 Place the required tool into the socket.
Then push up @ and turn @ the tool to
lock into position.

Note: If the K-beater or Whisk are
not picking up ingredients from the
bottom of the bowl refer to the “Tool
Adjustment” section.

4 Lower the mixer head by pushing the
head release lever down @ and lower
the mixer head until it locks @.

5 Plug into the power supply and the
‘mixer ready indicator light” will illuminate.

6 Start the machine by turning the speed
control to the desired speed setting. Use
the pulse (P) position for short bursts of
maximum speed.

7 After use, return the speed control to
‘O’ OFF position and unplug your Stand
Mixer.

8 Release the tool by turning clockwise
to unlock from the tool socket and then
remove.

Hints

¢ The fold function () can be used for
folding light ingredients into heavier
mixtures for example meringues,
mousses, fruit fools, Genoese sponges
and soufflés, and to slowly incorporate
flour and fruit into cake mixtures. The
mixer will operate at a constant slow
speed.

Important

Ensure that no bowl tools are fitted or
stored in the bowl when using other
outlets.



passaooud Buiaq sjuaipaibul pue adioal yoexa ay} uo Buipuadap Alea |im pue Ajuo asuepinb 10y si SIyl ,
(Bg9 — €6 1BAN) POZIS WNIpaW = pasn sazis sBh3

$988 09 - G¥
'sjusIpaIBul 81eI0dI00UI Jo} paads xew 6002 sbb3
0} paads WNWIUIW UO XIN e 0} 8sealou| 6 _
'sjusIpalbul 1om 8yl Aq usy] 'soes 0| 008 WA
PaMOJ|O} ‘IS4l IMOQ B} O} NOJ PPY o b Joj peads UI, Bose JNOl4| Jeneg eMedued
‘posds |WO0e IO 8lcereban
Xew e s08s Q| Jayuny e Joy uni BoL RIS
pue |10 8y} JO uoippe 8y} Jsie |Moq
ay1 umop adelos s Nsal 1S90 10 e A XeN z M|0A 663 aseuuoAe
"|MOQ 8U} O %SIyM 8y} Uo
M|0A BB 10 esealb ou s| 81ay} auns
oxew ‘salym B6s Buisiym aiopg e
"ainjeladwia} wool 1e
aJe sBbBa usym pansiyoe sNsel 1seg e (Wesld JO JusoD 1.y
N aBewep [Im uo Buipusdsp ‘Aren Aew sswiy
pue Aaeay 00} aJe saxiw asay} Buisse00id IS0 1B} %8e
SE Saxiw 9)ed auo ui [|e Bunjew ‘posn wesl) Buiddiym yseid)
10} 9|qEMNS JOU SI }SIYM 3Y] o e—Y%l 9-¥ «— UIN e b weslin
‘peads sy} asea.oul Alenpe.t (xin 663 6) | (i 663 9)
sjuaipalbul Jo Bulyse|ds ploAe O] e 9-¥ Bog6 60z9 sebuods ssojje4
juepodw -1 xXeN +— Uy | (6509) 9k | (Bssy) g1 seluym 663
‘asIMIBy10 sAes adioal JNoA sexiw
ssejun Aysed Joj sjusipaiful Pjod s e S08S 09 — G¥ XeN «— UIN BMG Bz yBIopA [B101 | ©¥ed auo Ul I
‘Apuenbaly einyeds syl yum [moq oy
ay) umop adeJos pue Buixiw dojs oWl 18} Buigan) —
Siapaibul aup ajeiodioout A, 0L« 2 2« U Bot6 Bogo | 1uBiom unold | snosig g Alised
141} 11 UBYOS JO ainjeladwus) Woo. b 5
1 18} 8L} 85N SAEMJE ‘SaXILU 8¥j8D 8988 09 - 0¢ I +— plod 018 Jinl} “Inoj} Ul buipjo4
10} Jefins pue 18} BUILLBSIO USUAA e v XeN — U (xiu sex|w axeo oyl sBbe Buiyesg
‘paads ay] asealoul Ajenpelt 663 G1) | (xiw 663 E) Jebns
sjuaipalbul Jo Buiyse|ds ploAe O] e 1% Xe|N «— UIN [o(eleli% BMz.2 pue suuebiew/Jenng Buiwesin
(senuipy) « W X949 #BUd
sdi] pue sjulH @ saioede) wnwixep sS9004d /adioay Joo}

Heyo abesn papuswiwodsay




passaooud Buiaq sjuaipalbul pue adioal yoexa ay} uo Buipuadap Alea |im pue Ajuo asuepinb 10y si SIyl ,
(Bg9 - €6 1BAN) PZIS WNIpaw = pasn sazis sBb3

'9ZIS Ul Pa|gNOop [1IUN Wiem
SJBUMBLUOS SABS| UBY | |oMO} B8} B
UM palanod moq e Jo Beq auayihjod

pasealt e ojul yonop eyl Ind e
"SUOIIONJISUI S JaJnjoejnuewl

8y} MOJ|0} :3seaA Jo sadA} 1Yyl e

“INOJ} Y} OJUl S|qUINIO :}SedA Ysald e
"AU10J} [IIUN S8INUIW Q| INoge
JO} PUEBJS O} 8AES| pUE JEBNS 8y} pue
1seah 8} ppe sy '|Mog 8y} Ojul
Jarem wuem sy Jnod :(Buiniisuoosi

spesu Jey) odA} ayy) 1seah pauq e

1seaA

b | peadg
‘1S4 Ul pinbl| 8ayy $09s 09 pesu-ay . .
INd NoA Ji 1s8q X1 sjusipalBul By e p— 1 |@me¢ |mmmwv — sBBe pue Jepng
‘Apresedss jey yoes op pue : : ' UHM payoLIus)
ybnop a1 Jjey aAowal ‘o YyolMs Bx9°1 By | ybnop
BULINOGE| SUIOBW BU} 188y NOA J| o $08S 09 UIN - 6052 -B0ogz | Wb inoj4 poisesh yos (soxIN
"auIyoBW 8Y) | peadg B85z BgL'z UBrog
PEOISAO ABw NoA — pajels saloeded S08S 09 pesus-oy - byag -by9g | B [el0L poISEaA
WINWIXeW 8} PedoXo JoNeN e v-¢€ . B9 1 BYi9e"1 (pe1seaA yns) | Jo4) ooH
juepodul §98s 09 UIN - boge -Boge | WBiepA 4ol ybnoq pesig| ybnog
(senuI) W X $8YD 9Yd

sdi] pue sjulq @ sanoeden wnwixepw ssaoo0ld /odioay looL




To fit and use your
Splashguard

Splashguard ()

1 Raise the mixer head until it locks.

2 Fit the bowl onto the base.

3 Push the splashguard onto the underside
of the mixer head @ until fully located.
The hinged section should be positioned as
shown.

4 Insert required tool.

5 Lower the mixer head.

¢ During mixing, ingredients can be added
directly to the bowl via the hinged
section of the splashguard @.

¢ You do not need to remove the
splashguard to change tools.

6 Remove the splashguard by raising the
mixer head and pushing it down.

Splashguard

The splashguard assembly consists of

2 pieces: the head shield ® and the

splashguard ®.

e The splashguard cannot be fitted to the
bowl unless the shield is fitted.

1 Clip the head shield upwards onto the
underside of the mixer head @ until fully
located.

2 Rest the splashguard on the bowl rim
and then slide forward until fully located

Tool Adjustment

K-beater & Whisk

The tools are set to the correct height for
the bowl supplied in the factory and should
not require adjustment.

However, if you wish to adjust the tool use
a suitable sized spanner:

TYPE KVC51 = 15mm
TYPE KVL61 = 19mm

Then follow the instructions below:

1 Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the
whisk or beater.

3 Lower the mixer head. If the clearance
needs to be adjusted, raise the mixer
head and remove the tool. Ideally the
whisk and K-beater should be almost
touching the bottom of the bow! @.

4 Using a suitable spanner loosen the nut
sufficiently to allow adjustment of the
shaft @. To lower the tool closer to the
bottom of the bowl, turn the shaft anti-
clockwise. To raise the tool away from
the bottom of the bowl turn the shaft
clockwise.

5 Re-tighten the nut.

6 Fit the tool to the mixer and lower the
mixer head. (Check its position see
points above).

7 Repeat the above steps as necessary
until the tool is set correctly. Once this is
achieved tighten the nut securely.

* Note: Spanner ® shown is for
illustration purpose only.

Dough Tool
This tool is set at the factory and should
require no adjustment.



Care & Cleaning

e Always switch off and unplug before
cleaning.

¢ A little grease may appear at the slow
speed outlet @ when you first use it.
This is normal — just wipe it off.

Power Unit And Outlet Covers
¢ Wipe with a damp cloth, then dry.

¢ Never use abrasives or immerse in water.

e Store excess cord into the cord storage
compartment @ at the back of the
machine.

Bowl

e Wash by hand, then dry thoroughly or
wash in the dishwasher.

e Never use a wire brush, steel wool or
bleach to clean your stainless steel bowl.
Use vinegar to remove limescale.

e Keep away from heat (cooker tops,
ovens, microwaves).

Whisk & Splashguard
e Wash by hand, then dry thoroughly or
wash in the dishwasher.

K beater & Dough Tool
e Wash by hand, then dry thoroughly or
wash in the dishwasher.

Recipe

chilli marinade

200g cold clear runny honey (refrigerated
overnight)

1 chilli (whole)

20g (1tsp) crunchy peanut butter
Seasoning

1 Place all the ingredients into the mini
chopper/mill.

2 Fit the attachment to the Stand Mixer
and allow the ingredients to settle around
the blade.

3 Switch to pulse for 4 seconds.

4 Use as required.



Service and Customer Care

e |f you experience any problems with
the operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the
“Troubleshooting guide” section in the

manual or visit www.kenwoodworld.com.

¢ Please note that your product is covered
by a warranty, which complies with

all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights

in the country where the product was
purchased.

If your Kenwood product malfunctions
or you find any defects, please send it
or bring it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOQOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website
specific to your Country.

Made in China.
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IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE

WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE

ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority
differentiated waste collection centre or to
a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate disposal
and enables the constituent materials to be
recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the
need to dispose of household appliances
separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The whisk or K-beater
knocks against the bottom
of the bowl or not reaching
the ingredients in the
bottom of the bowl.

Tool at the wrong
height and needs
adjusting.

Adjust the height using a suitable
spanner — see “Tool Adjustment”
section.

Slow speed attachment
cannot be fitted.

Check your attachment
is compatible for

use with your model.
Twist connection
system required

(Model KAX) (=3

Attachment must have the KAX
twist connection system to fit
the outlet.

If you own attachments featuring
the Bar Connection System
you will need to use the
KATO02ME adaptor to connect
these to the Twist Connection
System on your Stand Mixer.
For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist

‘Mixer ready indicator light’
flashing when Stand Mixer
first plugged in.

Speed control not
in the ‘O’ position.

Mixer head in the raised
position or not locked
down correctly.

Check and turn speed control
to the ‘O’ position.

Check Stand Mixer head
is locked down correctly.

The Stand Mixer

stops during operation.
‘Mixer ready indicator light’
flashing rapidly.

QOverload protection or
overheat system
activated.

Maximum capacity
exceeded.

Unplug and check for
obstruction or overloading.

Turn the speed control to “O”
and then restart.

If the machine will not operate,
remove some of the ingredients to
reduce the load and restart.

If this still does not resolve the
problem, unplug and allow to
stand for 15 minutes. Plug in and
reselect the speed.

If the machine does not restart
following the above procedure
contact “Customer care” for
further advice.

‘Mixer ready indicator light’
off whilst machine plugged
in.

Stand Mixer has been
left plugged in for more
than 30 minutes without
being operated and has

gone into Standby mode.

Turn the speed control to ‘min’
then return to ‘O’ to reset the
machine.
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Kennismaking met de Kenwood
keukenmachine

U bent de gelukkige eigenaar van een Kenwood. Dankzij het grote assortiment
beschikbare hulpstukken, is deze machine veel meer dan zomaar een mixer. Het is
een geavanceerde keukenmachine. We hopen dat u er veel plezier van zult hebben.

Robuust. Betrouwbaar. Veelzijdig. Kenwood.

Velllgheld

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

® \erwijder alle verpakking en labels.

® Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen worden, om gevaar
te voorkomen.

® /et de snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haal de stekker uit het
stopcontact voordat u hulpstukken monteert of verwijdert,
zowel na het gebruik als voor de reiniging.

® Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen en
aangebrachte hulpstukken.

® | aat de keukenmachine nooit onbeheerd aan staan.

® Gebruik nooit een machine die beschadigd is. Laat de
machine controleren of repareren: raadpleeg het deel
‘onderhoud en klantenservice’.

® /et de keukenmachine nooit aan als de kop omhoog staat.

® | aat het snoer nooit overhangen, zodat een kind erbij kan.

® /org ervoor dat het motorgedeelte, het snoer en de stekker
nooit nat worden.

® (Gebruik nooit een hulpstuk dat niet goedgekeurd is en gebruik
nooit meer dan één hulpstuk per keer.

® QOverschrijd nooit de hoeveelheden die staan vermeld op de
tabel met de maximumcapaciteiten.

® Als u een hulpstuk gebruikt, dient u de meegeleverde
veiligheidsinstructies te lezen en op te volgen.

® \\ees voorzichtig wanneer u de machine optilt. Hij is zwaar.
Zorg ervoor dat de kop omlaag staat en vergrendeld is, en dat
de kom, de hulpstukken, de contactdeksels en het snoer vast
zitten, voordat u de machine opitilt.
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Verplaats de machine niet en haal de Mixerkop niet omhoog
als een hulpstuk aangebracht is, omdat de keukenmachine
dan instabiel kan worden.

Bij het verplaatsen van het apparaat altijd oppakken bij de voet
en de mengkop. Het apparaat NIET optillen of dragen aan de
komgreep.

Gebruik uw apparaat niet in de buurt van de rand of
overhangend werkoppervlak en oefen geen kracht uit op een
vastgemaakte bevestiging, omdat dit ertoe kan leiden dat

het apparaat instabiel wordt en kantelt, wat kan resulteren in
verwondingen.

Wees voorzichtig bij het verwijderen van de komhulpstukken
na langdurig gebruik, omdat ze heet kunnen zijn.

Zorg ervoor dat u het hele snoer uit het opbergvak (2 hebt
gehaald, voordat u de keukenmachine gebruikt.

Kinderen mogen de machine alleen onder toezicht gebruiken,
om te voorkomen dat ze ermee spelen.

Gebruik de machine niet aan de rand van het werkoppervlak.
Het snoer is kort om risico op verstrengeling of struikelen te
voorkomen. Een verlengsnoer kan gebruikt worden, maar
wees voorzichtig. Als u een verlengsnoer gebruikt: 1) zorg
ervoor dat het aangegeven vermogen van het verlengsnoer
minstens gelijk is aan het vermogen van het apparaat. 2) zorg
ervoor dat het snoer niet over het aanrecht of de tafel hangt
waar kinderen eraan kunnen trekken of over kunnen struikelen.
3) het verlengsnoer moet geaard zijn en drie aders hebben.
Het vermogen staat onder op het apparaat vermeld.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder
toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilig
gebruik van het apparaat en de betrokken risico’s begrijpen.
Misbruik van uw apparaat kan tot letsel leiden.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

De maximale beoordeling is gebaseerd op de mini-hakmolen /
molenhulpstuk dat de grootste belasting trekt. Andere
hulpstukken kunnen minder stroom verbruiken.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is

gebruikt, of waar deze instructies niet worden opgevolgd.
13



Voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

e Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

¢ Dit apparaat voldoet aan EG Verordening
1935/2004 inzake materialen en

De onderdelen van de

legenda

Contacten voor hulpstukken

@ Contact hoge snelheid

@ Contact lage snelheid

® Contact voor het komhulpstuk

Mixer
Deksel voor hogesnelheidscontact
Mixerkop
Vrijzethendel voor de kop
Indicatielampje mixer gebruiksklaar
Aan/uit en snelheidsregeling
Motorgedeelte
Kom
Deksel voor lagesnelheidscontact
Opbergvak voor het snoer
K-klopper
Garde
(®a Deeghaak (indien meegeleverd)
@b Spiraalvormige deeghaak (indien
meegeleverd)
Spatel
@ Spatscherm (indien meegeleverd)
Spatscherm (indien meegeleverd)
® Kopscherm
Spatscherm

RISISISISICIOICIGIS)

Opmerking: De weergegeven sleute! ®
dient alleen ter illustratie en wordt niet met
de verpakking meegeleverd.

Optionele hulpstukken
Er zijn diverse optionele hulpstukken

voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

Voordat u de machine voor
het eerst gebruikt

e Lees het deel ‘Onderhoud en reiniging’,
voordat u de onderdelen gaat
schoonmaken.

keukenmachine

verkrijgbaar voor uw keukenmachine.
Raadpleeg de brochure met

hulpstukken in de verpakking of ga naar
www.kenwoodworld.com om het hele
assortiment te bekijken, compleet met
instructies voor het kopen van een hulpstuk
dat niet met de machine is meegeleverd.

Opmerking: Hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact

Het lagesnelheidscontact van uw
keukenmachinemodel heeft een
draaiverbinding. Het is speciaal ontworpen
voor hulpstukken die uitgerust zijn met het
draaiverbindingssysteem.

Als u nieuwe hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact koopt, dient u de
compatibiliteit met uw keukenmachine

te controleren. Alle hulpstukken met het
draaiverbindingssysteem zijn te herkennen
aan de productcode die begint met KAX
en aan het Twist-logo dat op de
verpakking staat. Voor nadere informatie
gaat u naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem @), dan hebt u
de KATOO2ME-adapter

nodig om deze hulpstukken aan het
draaiverbindingssysteem van uw
keukenmachine te bevestigen.

Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.



De menghulpstukken gebruiken

K-klopper

Voor het bereiden van taarten, koekjes,
gebakjes, suikerglazuur, vullingen, éclairs
en aardappelpuree.

Garde

Voor eieren, room, beslag, vetloos
eiergebak, meringue, kaastaart, mousse,
soufflés. Gebruik de garde niet voor zware
mengsels (bijv. boter en suiker), omdat de
garde daardoor beschadigd kan raken.

Deeghaak
Alleen voor gistmengsels.

De menghulpstukken
gebruiken

Zorg ervoor dat u het hele snoer uit het
opbergvak [ hebt gehaald, voordat u
de keukenmachine gebruikt.

1 Duw de vrijzethendel @ naar beneden
en haal de mixerkop omhoog, totdat hij
vast zit @.

2 Plaats de kom op het onderstel en draai
hem naar rechts @ om hem op zijn
plaats vast te zetten.

3 Steek het gewenste hulpstuk in het
contact. Duw het hulpstuk omhoog @
en draai eraan @ om hem op zijn plaats
vast te zetten.

Opmerking: Als de K-klopper of garde
geen ingrediénten van de bodem van de
kom meenemen, raadpleegt u het deel
‘Hulpstukken afstellen’.

4 |Laat de kop zakken door de vrijzethendel
omlaag te duwen @ en zorg ervoor dat
de mixerkop vergrendelt @.

5 Steek de stekker in het stopcontact. Het
lichtje ‘mixer klaar’ gaat branden.
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6 Start de machine door de
snelheidsregeling naar de gewenste
snelheid te draaien. Gebruik de stoot
(P) stand voor korte stoten op de
maximumsnelheid.

7 Na het gebruik zet u de snelheidsregeling
op ‘O’ (uit) en haalt u de stekker uit het
stopcontact.

8 Draai het hulpstuk naar rechts uit het
contact en verwijder het.

Tips

e Het vouwhulpstuk () kan worden
gebruikt om lichte ingrediénten in
zwaardere mengsels te vouwen,
zoals voor meringue, mousse,
vruchtenmousse, Genuese taarten en
soufflés en om bloem en fruit langzaam
in taartmixen op te nemen. De mixer
werkt op een constante langzame
snelheid.

Belangrijk

Zorg ervoor dat er geen menghulpstukken
ziin geplaatst of in de kom aanwezig zijn
wanneer u andere contacten gebruikt.
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Het spatscherm plaatsen en gebruiken

Spatscherm @)

1 Breng de mixerkop omhoog totdat deze
wordt vergrendeld.

2 Plaats de kom op het onderstel.

3 Monteer het spatscherm onderaan
de mixerkop @, tot hij goed vast zit.
Het scharnier bevindt zich zoals op de
afbeelding staat aangegeven.

4 Monteer het gewenste hulpstuk.

5 Laat de mixerkop zakken.

e Tijdens het mixen kunt u ingrediénten
rechtstreeks aan de kom toevoegen
via het scharnierende deel van het
spatscherm @.

e U hoeft het spatscherm niet te

verwijderen om van hulpstuk te wisselen.

6 Verwijder het s spatscherm door de
mixerkop omhoog te halen en het
spatscherm ervan af te drukken.

18

Spatscherm

Het spatdeksel bestaat uit 2 onderdelen:

het kopscherm ® en het spatscherm ®.

e Het spatscherm kan alleen op de kom
worden geplaatst als het komscherm
aanwezig is.

1 Klem het kopscherm naar boven op de
onderkant van de mixerkop @ totdat hij
goed vast zit.

2 Leg het spatscherm op de rand van de
kom en schuif hem naar voren, totdat hij
goed vastzit @.



Hulpstukken afstellen

K-klopper en garde

De hulpstukken zijn ingesteld op de juiste
hoogte voor de kom die door de fabriek
wordt geleverd en hoeven gewoonlijk niet
afgesteld te worden.

Als u het hulpstuk echter toch wilt afstellen,
hebt u een geschikte sleutel nodig:

TYPE KVC51 =15 mm
TYPE KVL61 = 19 mm

Volg onderstaande aanwijzingen:

1 Haal de stekker uit het stopcontact.

2 Haal de mixerkop omhoog en steek de
garde of klopper erin.

3 Laat de mixerkop zakken. Als de
spelingsafstand veranderd moet
worden, haalt u de mixerkop omhoog en
verwijdert u het hulpstuk. Het beste is als
de garde en K-klopper de bodem van de
kom @ bijna raken.

19

4 Gebruik een geschikte sleutel om de
moer voldoende los te halen om de as af
te kunnen stellen @. Als u het hulpstuk
dichter bij de bodem van de kom wilt
laten zakken, draait u de as naar links.
Als u het hulpstuk van de bodem van
de kom af wilt halen, draait u de as naar
rechts.

5 Draai de moer weer vast.

6 Steek het hulpstuk in de mixer en laat de
mixerkop zakken. (Controleer de positie
aan de hand van bovenstaande punten).

7 Herhaal deze stappen zo nodig, totdat
het hulpstuk goed is afgesteld. Tot slot
draait u de moer stevig aan.

» Opmerking: De weergegeven sleutel @®
dient alleen ter illustratie.

Deeghaak
Dit hulpstuk is in de fabriek ingesteld en
hoeft niet verder afgesteld te worden.



Onderhoud en

reiniging

e Zet de machine altijd uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

e Er kan wat vet uit het
lagesnelheidscontact ) stromen

wanneer u het voor het eerst gebruikt.
Dit is normaal — veeg het vet weg.

Motorgedeelte en contactdeksels

¢ Veeg ze met een vochtige doek schoon
en droog ze af.

e Gebruik nooit schuurmiddelen en
dompel de onderdelen nooit onder in
water.

e Berg de rest van het snoer op in het
opbergvak (2 aan de achterkant van de
machine.

Kom

¢ Was de kom met de hand en droog
hem goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

e Gebruik geen staalborstel,
schuursponsje of bleekmiddel om uw
roestvrijstalen kom te reinigen. Gebruik
azijn om kalkaanslag te verwijderen.

¢ Houd de kom uit de buurt van
hittebronnen (gaspitten, ovens,
magnetrons).

Garde en spatscherm
¢ \Was met de hand en droog hem goed
af, of plaats hem in de vaatwasmachine.

K-klopper en Deeghaak
¢ \Was met de hand en droog hem goed
af, of plaats hem in de vaatwasmachine.
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Recept

chili marinade

200 g koude, doorzichtige en vioeibare
honing (die een nacht in de koelkast heeft
gestaan)

1 chili (heel)

20 g pindakaas met stukjes

Zout en peper

1 Doe alle ingrediénten in de minihakker/
molen.

2 Bevestig het hulpstuk aan de
keukenmachine en zorg ervoor dat het
mes goed in de ingrediénten steekt.

3 Pulseer de messen gedurende 4
seconden.

4 Gebruik zoals gewenst.

Onderhoud en
klantenservice

e Als u problemen ondervindt met de
werking van de machine, raadpleegt
u de informatie onder ‘problemen
oplossen’ in deze handleiding of gaat u
naar www.kenwoodworld.com.

¢ Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle wettelijke
regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het
land waar het product is gekocht.

e Als uw Kenwood product niet goed
functioneert of als u defecten opmerkt,
kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOQOD sturen of
brengen. Voor informatie over het
KENWOOQOD Service Center in uw buurt
gaat u naar www.kenwoodworld.com of
naar de specifieke website in uw land.

e Vervaardigd in China.



Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De garde of K-klopper
stoot tegen de onderkant
van de kom aan of bereikt
de ingrediénten aan de
bodem van de kom niet.

De hoogte van het
hulpstuk is verkeerd en
moet afgesteld worden.

Verstel de hoogte met een
geschikte sleutel — raadpleeg het
deel “Hulpstukken afstellen”.

Het hulpstuk voor lage
snelheid kan niet worden
gemonteerd.

Controleer of het hulpstuk
geschikt is voor uw
machinemodel. Het
hulpstuk moet een
draaiverbinding hebben

(model KAX)

Het hulpstuk moet een KAX
draaiverbinding hebben , zodat
hij op het contact past.

Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem ,
dan hebt u de KATO02ME-adapter
nodig om deze hulpstukken aan
de draaiverbindingssysteem van
uw keukenmachine te bevestigen.
Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Het lichtje ‘mixer
gebruiksklaar’ knippert
wanneer de keukenmachine
wordt ingeschakeld.

Snelheidsregeling staat niet
op ‘0.

De mixerkop staat omhoog
of is niet goed vergrendeld.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’.

Controleer of de kop van de
keukenmachine goed omlaag
vergrendeld is.

De keukenmachine schakel]
ineens uit.

Het lichtje ‘mixer
gebruiksklaar’ knippert
snel.

Overbelastingsbeveiliging of
oververhittingssysteem
geactiveerd. De
maximumcapaciteit is
overschreden.

Haal de stekker uit het stopcontact
en controleer de machine op
blokkeringen of overbelasting.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ en
start de machine opnieuw.

Als de machine niet functioneert,
verwijdert u enkele ingrediénten
om de belasting te reduceren.
Start de machine opnieuw.

Als het probleem nog steeds niet
is verholpen, haalt u de stekker

uit het stopcontact en laat u de
machine 15 minuten rusten. Steek
de stekker in het stopcontact en
laat de machine op de gewenste
snelheid draaien.

Als de machine na bovenstaande
procedure niet start, neemt u
contact op met de klantenservice.
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Probleem Oorzaak Oplossing
Het lichtje ‘mixer De keukenmachine is Draai de snelheidsregeling naar
gebruiksklaar’ brandt niet, | langer dan 30 minuten niet| ‘min’ en weer naar ‘O’ om de
terwijl de stekker in het gebruikt en staat nu op machine te resetten.
stopcontact steekt. stand-by.
I

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR
DE JUISTE VERWIJDERING VAN

HET PRODUCT VOLGENS DE
EUROPESE RICHTLIJN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur van

het product mag het niet samen met

het gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van

een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat de
materialen waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om een
aanmerkelijke besparing van energie en
grondstoffen te verkrijgen. Om op de
verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te
wijzen, is op het product het symbool van
een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.
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Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Nous tenons a vous féliciter d’avoir porté votre choix sur un robot Kenwood. Avec
un tel éventail d’accessoires, votre robot de cuisine est bien plus qu’un simple robot
patissier. Vous bénéficiez du robot péatissier multifonction le plus perfectionné a ce
jour. Nous espérons qu’il vous apportera pleine satisfaction.

Robuste. Fiable. Polyvalent. Kenwood.

Securite

® | isez et conservez soigneusement ces instructions pour
pOouvoir vous y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

® Sjle cordon ou la prise sont endommageés, il faut les faire
remplacer, pour des raisons de sécurité, par Kenwood ou un
réparateur agréé par Kenwood pour éviter tout accident.

® Mettez la commande de vitesse sur la position “ O “ OFF
(Arrét) et débranchez avant d’installer ou de retirer des
ustensiles / accessoires, apres utilisation et avant toute
opération de nettoyage.

e N’approchez jamais vos doigts des éléments ou des
accessoires installés en mouvement.

® Ne laissez jamais le robot patissier multifonction sans
surveillance lorsqu’il fonctionne.

e N'utilisez jamais un appareil endommage. Faites-le vérifier ou
réparer : reportez-vous a la rubrique “ service apres-vente “.

e Ne faites jamais fonctionner votre robot patissier multifonction
avec la téte en position levée.

® Ne laissez jamais le cordon pendre de telle fagcon qu’un enfant
puisse s’en saisir.

® Veillez a ne jamais mouiller le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise.

e N'utilisez jamais un accessoire non agréé ou plus d’un seul
accessoire a la fois.

® Ne dépassez jamais les quantités stipulées dans le tableau
indiquant les quantités maximales.

® | orsque vous utilisez un accessoire, veuillez lire et suivre les
consignes de sécurité qui sont fournies avec.

® Faites attention lorsque vous soulevez cet appareil car il pese
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lourd. Assurez-vous que la téte est correctement disposée

en position de fermeture vers le bas et que le bol, les pieces,
les caches des sorties et le cordon sont sécurisés avant de
soulever I'appareil.

Ne bougez pas la téte du robot, et ne la soulevez pas
lorsqu’un accessoire est installé car cela pourrait rendre le
robot patissier multifonction instable.

Saisissez toujours I'appareil par la base et la téte du
meélangeur lorsque vous souhaitez le déplacer. NE PAS
soulever ni transporter I'appareil par la poignée du bol.
N’utilisez pas votre appareil pres du bord ou en surplomb par
rapport a la surface de travail. Ne forcez pas sur un accessoire
installé sur I'appareil, cette action est susceptible de le

rendre instable et de le faire basculer, entrainant un risque de
blessures.

Faites attention lorsque vous retirez les ustensiles du bol car ils
peuvent étre chauds.

Veillez a ce que le cordon soit totalement déroulé et sorti du
compartiment de rangement du cordon @2 avant d’utiliser
votre robot patissier multifonction.

Les enfants doivent étre sous surveillance pour veiller a ce
qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Ne faites pas fonctionner votre appareil pres du bord d’un
plan de travalil.

Le cordon d’alimentation court est utilisé pour réduire le risque
d’enchevétrement ou de chute. Des rallonges peuvent étre
utilisées si I'on fait preuve de prudence dans leur utilisation.

Si une rallonge est utilisée : 1) La puissance électrique
indiquée sur la rallonge doit &tre au moins égale a la puissance
électrique de I'appareil ; et 2) La rallonge doit étre disposée

de maniere a ce qu’elle ne passe pas sur le comptoir ou la
table ou elle peut étre tirée par les enfants ou sur laquelle

on peut trebucher involontairement. 3) La rallonge doit étre
une rallonge a 3 fils de type terre. La puissance électrique de
I'appareil est indiquée sur la partie inférieure de I'appareil.

Les appareils peuvent étre utilisée par des personnes dont

les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
diminuées, ou qui ne disposent pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, si elles ont été formées et encadrées
pour |'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des
risques encourus.
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Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source
de blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez
garder I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.
La consommation d’énergie maximale est basée sur celle
du mini-hachoir/moulin, les autres accessoires peuvent
demander moins d’énergie.

N’employez I'appareil qu’a des fins domestiques. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est
utilisé incorrectement ou que les présentes instructions ne
sont pas respectées.

Avant de brancher votre
appareil

e Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est

Avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

e Lavez les pieces : reportez-vous a la
section “ entretien et nettoyage “.

indiquée sur la partie inférieure de votre
appareil.

Cet appareil est conforme au reglement
1935/2004 de la CE sur les matériaux

et les articles destinés au contact
alimentaire.

Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Légende

Sorties pour les accessoires
@ sortie rapide

@ sortie lente

®@ sortie du bol

X

obot

cache de la sortie rapide

téte du robot

manette d’ouverture de la téte
témoin lumineux

bouton on/off (marche/arrét) et de
vitesse

bloc d’alimentation

bol

cache de la sortie lente

@Q@O®

SISC)
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@ compartiment de rangement du
cordon

® batteur- K

fouet (si fourni)

@a pétrin (si fourni)

@b pétrin & spirale (si fourni)

spatule

@ couvercle anti-éclaboussures (si fourni)

couvercle anti-éclaboussures (si fourni)
® protége-téte
couvercle anti-éclaboussures

Remarque : La clé ® présentée est
uniquement a des fins d’illustration et n’est
pas fournie avec I'appareil.



Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Accessoires en option

Il existe tout un éventail d’accessoires en
option pouvant étre utilisés avec votre
robot patissier multifonction. Reportez-
vous a la brochure relative aux accessoires
contenue dans votre emballage ou
consultez le site www.kenwoodworld.com
pour découvrir la gamme compléte et
acheter le ou les accessoires non inclus
avec votre appareil.

Remarque : accessoires pour la sortie
lente

La sortie lente sur le modeéle de votre
robot patissier comporte le Systeme

de connexion Twist. Il est congu pour
accepter les accessoires du Systeme de
connexion Twist.

Lorsque vous achetez de nouveaux
accessoires pour la sortie lente, vous
devez vérifier leur compatibilité avec votre
robot. Tous les accessoires du Systeme
de connexion Twist sont identifiables

par le code produit commengant par

KAX, de méme que par le symbole Twist
dessiné sur 'emballage. Pour plus
d’informations, veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist.

Si vos accessoires comportent le Systeme
de connexion Bar , vous devez utiliser
I’adaptateur KATO02ME pour raccorder
ces derniers au Systéeme de connexion
Twist sur votre robot.

Pour plus d’informations, veuillez consulter
le site www.kenwoodworld.com/twist.

|es ustensiles du bol et certaines de leur

utilisation

Batteur-K

Pour réaliser des gateaux, des biscuits, de
la patisserie, des glagages, des cremes,
des éclairs et des écrasés de pommes de
terre.

Fouet

Pour battre des ceufs, confectionner des
créemes, des préparations, des génoises,
des meringues, des cheesecakes, des
mousses, des soufflés. N’utilisez pas

le fouet pour les mélanges épais (par
exemple, pour monter en creme du sucre
et des matiéres grasses) - vous risqueriez
d’endommager votre robot.

Pétrin
Uniguement pour les mélanges a base de
levure.



Les ustensiles du bol et certaines de leur

utilisation

Utilisation des ustensiles du
bol

Vérifiez que le cordon soit suffisamment
déroulé du compartiment de rangement
du cordon @ avant d'utiliser votre robot.

1 Poussez la manette d’ouverture de la
téte @ vers le bas et levez la téte du
robot jusqu’a ce qu’elle soit verrouillée
en place @.

2 Installez le bol sur la base et tournez-le
dans le sens des aiguilles d’une montre
® pour le mettre en place.

3 Positionnez I'ustensile requis dans 'axe.
Puis appuyez dessus @ et tournez @
I'ustensile pour le mettre en place.
Remarque : Si le batteur-K ou le fouet
ne collecte pas les ingrédients dans le
fond du bol, reportez-vous a la rubrique “
Réglage des ustensiles *“.

4 Abaissez la téte du robot en poussant
vers le bas la manette d’ouverture @
et baissez la téte du robot jusqu’a ce
qu’elle soit verrouilée @.

5 Branchez sur I'alimentation électrique : le
témoin lumineux indiquant que le mixer
est opérationnel s’allume.

6 Mettez en fonctionnement le robot en
tournant pour ce faire le variateur de
vitesse sur la vitesse souhaitée. Utilisez
la position pulse (P) pour les impulsions
courtes a vitesse maximale.

7 Apres utilisation, remettez la commande
de vitesse “ O “ sur la position OFF (arrét)
et débranchez votre robot .

8 Retirez I'ustensile en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre
pour le sortir de I'axe, puis retirez-le.
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Conseils

¢ La fonction mélange Q) peut étre utilisée
pour insérer les ingrédients légers dans
les mélanges plus épais pour obtenir par
exemple des meringues, des mousses,
des mousses aux fruits, des génoises
et des soufflés, et également pour
incorporer délicatement la farine et les
fruits aux mélanges a gateaux. Le mixer
fonctionnera a vitesse lente constante.

Important

Veillez a ce que le bol ne comporte aucun
ustensile installé ni entreposé dedans
lorsque vous utilisez d’autres sorties.
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Installation et utilisation de votre couvercle

anti-éclaboussures

couvercle anti-
éclaboussures ()

1 Levez la téte du robot jusqu’en position
verrouillée.

2 Installez le bol sur le socle.

3 Placer le couvercle anti-éclaboussures
sur la partie inférieure de la téte du
robot @ jusqu’a insertion compléte. La
partie montée doit étre positionnée tel
qu’indiqué sur le schéma.

4 Insérez I'outil nécessaire.

5 Abaissez la téte du robot.

e Durant le mélange, les ingrédients
peuvent étre ajoutés directement dans le
bol par la section articulée du couvercle
anti-éclaboussures @.

e \ous n’avez pas besoin d’enlever le
couvercle anti-éclaboussures pour
changer d’outil.

6 Retirez le couvercle anti-éclaboussures :
relevez la téte du robot et poussez le
couvercle vers le bas.

couvercle anti-
éclaboussures

Le couvercle anti-éclaboussures se

compose de 2 pieces : le protege-téte

et ® le couvercle anti-éclaboussures @®).

¢ | e couvercle anti-éclaboussures ne peut
pas étre installé sur le bol tant que le
protege-téte n’est pas en place.

1 Clipez le protege-téte vers le haut a
I'intérieur de la partie inférieure de la
téte du robot @ jusqu’a ce qu'il soit
intégralement positionné.

2 Posez le couvercle anti-éclaboussures
sur le bord du bol et et faites-le glisser
vers I'avant jusqu’a ce qu’il soit
totalement positionné @.

Reéglage des ustensiles

Batteur-K & Fouet

Les ustensiles sont réglés a la bonne
hauteur, adaptée au bol fourni en usine et
par conséquent aucun réglage ne s’avere
nécessaire.

Toutefois, si vous souhaitez régler
|'ustensile, utilisez une clé de taille
appropriée :

TYPE KVC51 = 15 mm

TYPE KVL61 = 19 mm
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Puis suivez les instructions ci-apres :

1 Débranchez I'appareil.

2 Soulevez la téte du robot et insérez le
fouet ou le batteur.

3 Abaissez la téte du robot. SilI'espace
nécessite un réglage, soulevez la téte du
robot et retirez I'ustensile. Idéalement,
le fouet et le batteur-K doivent presque
toucher le fond du bol @.



4 ATaide d'une clé adaptée, desserrez
suffisamment I'écrou pour pouvoir régler
I'axe @. Pour rapprocher I'ustensile du
fond du bol, tournez I'axe dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre. Pour
relever I'ustensile par rapport au fond
du bol, tournez I'axe dans le sens des
aiguilles d’une montre.

5 Resserrez I’écrou.

6 Installez I'ustensile sur le robot et
abaissez la téte du robot. (Vérifiez sa
position - reportez-vous aux points Ci-
dessus).

7 Renouvelez les étapes susmentionnées
autant de fois qu'il le faut jusqu’a
obtention du bon réglage. Une fois cette
opération terminée, serrez de maniere
sécurisée I'écrou.

e Remarque : la clé présentée @® est
uniquement a des fins dillustration.

Pétrin
Cet ustensile est assemblé en usine et ne
nécessite aucun réglage.

Entretien et
nettoyage

e Eteignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de le nettoyer.

e Un peu de graisse peut apparaitre au
niveau de la sortie lente (@) lorsque vous
I'utilisez pour la premiéere fois. Ceci est
tout a fait normal — il vous suffit d’essuyer
les traces de graisse.

Bloc d’alimentation et caches des

sorties

e Essuyez avec un chiffon humide, puis
séchez.

¢ N’utilisez jamais de produits abrasifs ;
n’immergez jamais dans I'eau.

¢ Rangez le cordon excédentaire dans le
compartiment de rangement du cordon
@ au dos de I'appareil.

Bol

Lavez-le a la main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.

e N’utilisez jamais une brosse a récurer, de
la laine d’acier ni de la javel pour nettoyer
votre bol en acier inoxydable. Utilisez

du vinaigre pour retirer les traces de
calcaire.

Maintenez a I’abri de la chaleur (tables
de cuisson, fours, micro-ondes).

Fouet et couvercle anti-éclaboussures

e Lavez-le ala main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.

Batteur- K et Pétrin

e Lavez-le ala main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.

recette

marinade au piment

200 g de miel clair, liquide et froid
(conservé préalablement une nuit au
réfrigérateur)

1 piment (entier)

20 g (1 cuillere a café) de beurre d’arachide
croguant

Assaisonnement

1 Insérez tous les ingrédients dans le mini
hachoir / moulin.

2 Installez 'ustensile sur le robot patissier
multifonction et laissez les ingrédients se
déployer autour de la lame.

3 Actionnez la fonction pulse pendant 4
secondes.

4 Utilisez selon vos besoins.



Service apres-vente

e Sj vous rencontrez des problemes o
lors de I'utilisation de votre appareil,
reportez-vous a la section « guide de
dépannage » de ce manuel ou consultez
la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

¢ N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions légales
concernant les garanties existantes et les
droits du consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

Guide de dépannage

Si votre appareil Kenwood fonctionne
mal ou si vous trouvez un quelconque
défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter

a un centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation
KENWOOQOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com ou le
site internet spécifique a votre pays.

Fabriqué en Chine.

dans le fond du bol.

Probléeme Cause Solution
Le fouet ou le batteur K La piece n’est pas a la Réglez la hauteur a I'aide d’une clé
racle le fond du bol ou bonne hauteur et adaptée — reportez-vous a la
n’atteint pas les ingrédients | nécessite d’étre réglée. rubrique “ Réglage des pieces “.

lente ne peut pas étre votre accessoire avec
installé. votre modele. System

(Modeéle KAX)

|’accessoire sur la sortie Vérifiez la compatibilité de | L’accessoire doit étre équipé du

systeme de connexion Twist KAX
e pour étre installé sur la sortie.

de connexion Twist requis | Si vos accessoires comportent

le Systeme de connexion Bar
, vous devez utiliser
I'adaptateur KATOO2ME pour
raccorder ces derniers au
Systéme de connexion Twist sur
votre robot.

Pour plus d’information,

veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist

lorsque le robot péatissier
multifonction est mis sous | La téte du robot est

Le témoin lumineux La commande de vitesse | Vérifiez et mettez la commande de
indiquant que le mixer n’est pas sur la position vitesse sur la position “ O “.
est opérationnel clignote “O"

Vérifiez si la téte du robot est

tension pour la premiére relevée ou n’est pas correctement verrouillée vers le
fois. correctement verrovuillée bas.
vers le bas.
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Probléme

Cause

Solution

Le robot s’arréte en cours
de fonctionnement.

Le témoin lumineux
indiquant que le mixer

est opérationnelclignote
rapidement.

La protection anti-
surcharge ou surchauffe
du systeme est activée.
La capacité maximale est
dépassée.

Débranchez et vérifiez qu’il n’y ait
pas une obstruction ou une
surcharge.

Mettez la commande de vitesse
sur “ O “ et redémarrez.

Si 'appareil ne fonctionne pas,
retirez une partie des ingrédients
pour réduire la charge et
redémarrez.

Si le probleme n’est pas résolu,
débranchez I'appareil et laissez-le
au repos pendant 15 minutes.
Branchez et sélectionnez de
nouveau la vitesse.

Si le robot ne redémarre pas
aprés I'application de la procédure
susmentionnée, contactez le
service “ apres-vente “ pour plus
de conseils.

e témoin lumineux “ robot
patissier prét “ est éteint
lorsque I'appareil est
branché.

Le robot est demeuré
branché plus de 30
minutes sans fonctionner
et est dés lors passé

en mode Pause.

Positionnez la commande de
vitesse sur “ min “ (minimum),
puis repassez sur “ O “ (arrét)
pour réinitialiser I’appareil.

AVERTISSEMENTS POUR
L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT

AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES
(DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne
doit pas étre éliminé avec les déchets
urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par

I’administration communale ou auprés des

revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter les
retombées négatives pour I'environnement
et la santé dérivant d’une élimination
incorrecte, et permet de récupérer les
matériaux qui le composent dans le but
d’une économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour rappeler
I'obligation d’éliminer séparément les
appareils électroménagers, le produit porte
le symbole d’un caisson a ordures barré.



Ihre KUichenmaschine von Kenwood

Herzlichen Gluckwunsch zum Kauf Ihrer Kenwood Kiichenmaschine. Mit ihrer
breiten Auswahl an Zubehoér auf dem neuesten Stand der Technik hat sie den
Namen ,Klichenmaschine” wirklich verdient. Wir hoffen, dass Sie viel Freude an ihr
haben werden.

Robust, zuverlassig, vielseitig. Kenwood.

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

e Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und Aufkleber.

e [alls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind, mussen sie
aus Sicherheitsgrunden von Kenwood oder einer autorisierten
Kenwood-Kundendienststelle ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

® Vor dem Anbringen oder Entfernen von Ruhrelementen/
Aufsatzen, nach Gebrauch und vor dem Reinigen den
Geschwindigkeitsregler auf die AUS-Position ,O“ stellen und
den Netzstecker ziehen.

® Finger von beweglichen Teilen und angebrachten Aufsatzen
fernhalten.

® Die Kichenmaschine im Betrieb niemals unbeaufsichtigt
lassen.

e Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Uberprifen
oder reparieren lassen: Siehe Abschnitt ,Kundendienst und
Service®.

® Die Klchenmaschine niemals mit dem Kopf in hochgeklappter
Position betreiben.

® Niemals das Kabel so herabhangen lassen, dass ein Kind
danach greifen konnte.

e Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass
werden lassen.

® Niemals einen unzulassigen Aufsatz oder mehr als einen
Aufsatz gleichzeitig benutzen.

e Niemals die in der Hochstmengen-Tabelle angegebenen
Mengen Uberschreiten.

® Bei Verwendung eines Aufsatzes die entsprechenden
Sicherheits- und Gebrauchsanweisungen lesen.

® \/orsicht beim Anheben dieses Gerats, es ist schwer. Vor dem
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Anheben sicherstellen, dass der Maschinenkopf nach unten
geklappt sowie verriegelt ist und Schissel, RUhrelemente,
Anschlussdeckel und Kabel fest sitzen bzw. gut verstaut sind.
Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem Aufsatz bewegen
oder hochklappen, da die Kichenmaschine dadurch ihren
sicheren Stand verlieren kdnnte.

Das Gerat beim Umstellen immer am Sockel und
Maschinenkopf anfassen. Das Gerat NICHT am Schusselgriff
hochheben oder tragen.

Das Gerét nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache aufstellen
bzw. Uber die Kante hinausragen lassen und nicht zu

kraftig gegen einen angebrachten Aufsatz drucken — das
Geréat konnte dadurch seinen sicheren Stand verlieren und
umkippen, was zu Verletzungen fUhren kann.

Vorsicht beim Entfernen von Ruhrelementen aus der Schussel
— sie kdnnen nach langerem Gebrauch heil3 sein.

Vor Gebrauch der Kichenmaschine sicherstellen, dass das
Kabel komplett aus dem Kabelfach 2 gezogen ist.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Geréat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache betreiben.
Das Netzkabel ist so kurz, um das Risiko von Verfangen oder
Stolpern zu reduzieren. Bei angemessener Vorsicht darf ein
Verlangerungskabel verwendet werden. Bei Verwen-dung
eines Verlangerungskabels: 1) Die markierte elektrische
Leistung des Verlangerungskabels muss mindestens so hoch
wie die des Gerats sein. 2) Das Kabel darf nicht so von der
Arbeitsplatte bzw. dem Tisch herabhangen, dass Kinder an
ihm ziehen kdnnten oder es eine Stolpergefahr bilden wirde.
3) Das Verlangerungskabel muss ein geerdetes, dreipoliges
Kabel sein. Die elektrische Leistung des Geréts ist auf seiner
Unterseite angegeben.

Gerate kdnnen von Personen mit kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden,
sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung
des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

UnsachgemaBer Gebrauch |lhres Gerats kann zu Verletzungen
fGhren.
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® Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerét
und Netzkabel mussen flr Kinder unzuganglich sein.

® Der maximale Leistungswert wird anhand des
Kompakt-Zerkleinerers/Mahlaufsatzes mit der groBten
Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u. U. geringer.

® Das Gerat nur fUr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemafier Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

Gegenstande, die dazu bestimmt sind,

Vor dem Netzanschluss . e X
mit Lebensmitteln in BertUhrung zu

e Sicherstellen, dass die Netzspannung kommen.
mit den Angaben auf der Unterseite des Vor erstmaligem Gebrauch
Geréts Ubereinstimmt.

* Das Gerét entspricht der EG-Verordnung * Die Teile waschen: siehe ,Pllege und
Nr. 1935/2004 iiber Materialien und Reinigung®.

Ihre KUchenmaschine von Kenwood

Ubersicht @®a Knethaken (wenn im Lieferumfang)

b Sniral .
Zubehdr-Anschliisse ® S'plral Knethaken (wenn im
Lieferumfang)

Hoch hwindigkeits-Anschl
@ Hochgeschwindigkeits-Anschluss Spatel

% gfri Z?GQSZS]?XQ:;%TEJ;S_AHSChluss @ Spritzschutz (wenn im Lieferumfang)
Spritzschutz (wenn im Lieferumfang)
® Abdeckung

Kiichenmaschine Spritzschutz

@ Deckel fir Hochgeschwindigkeits-

® QZSSCCT: ilfesn kopf Hinweis: Der a?gebi/detel

® Maschinenkopf-Hebel Schraupenschusse/ ® d(ent nur

@ Kichenmaschine “Bereit’- ///gstrat/onszwecken und ist nicht Teil des
Anzeigenleuchte Lieferumiangs.

Ein-/Ausschalter und . .
Geschwindigkeitsschalter Optionales Zubehor

© Antriebseinheit Zu lhrer Kichenmaschine ist eine Auswahl

Schussel von optionalem Zubehor erhaltlich.

@ Deckel flr Niedriggeschwindigkeits_ Schauen Sie in der mitgeliefer‘ten Zubehor-
Anschluss Broschure nach oder besuchen Sie

@ Kabelfach www.kenwoodworld.com — dort finden

@ K-Haken Sie das komplette Sortiment sowie

Schneebesen Informationen zum Kauf von Zubehor, das

nicht im Lieferumfang enthalten ist.
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Hinweis: Aufsatze fiir den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Der Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Ihrer Kichenmaschine ist zum Anbringen
von Aufsétzen mit Drehanschluss-System
ausgelegt.

Wenn Sie neue Aufsatze fUr den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
kaufen, sollten Sie deren Kompatibilitat
mit Ihrer Kiichenmaschine Uberprufen. Alle
Aufsétze mit Drehanschluss-System sind

Die Ruhrelemente und

Einsatzmoglichkeiten

K-Haken

Zur Zubereitung von Kuchen, Platzchen,
Geback, Zuckerguss, Fullungen, Brandteig
und Kartoffelpuree.

Schneebesen

FUr Eier, Sahne, Ruhrteig, Biskuitteig
ohne Fett, Baisers, Kasekuchen,
Cremes und Soufflés. Den Schneebesen
nicht fur schwere Mischungen (z. B.
zum Schaumigschlagen von Fett und
Zucker) verwenden — er konnte dadurch
beschéadigt werden.

Knethaken
FUr schwere Teige, wie Hefe- oder
Brotteige.

Verwendung lhres
Schiisselzubehoérs

Vor Gebrauch der Kiichenmaschine
sicherstellen, dass das Kabel komplett
aus dem Kabelfach @@ gezogen ist.
Drlicken Sie den Hebel zum Anheben
des Maschinenkopfes nach unten @
und klappen Sie den Maschinenkopf
hoch, bis er einrastet @.

—_
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durch Produktcodes beginnend mit KAX
gekennzeichnet sowie durch das auf der
Packung abgebildete Dreh-Logo . Far
weitere Informationen besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

Wenn Sie Aufsétze flr das Steckschlitz-
System besitzen, miUssen Sie den
Adapter KATOO2ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System lhrer
Maschine anschlieBen zu kénnen.

Fuir weitere Informationen besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

einige inrer

2 Setzen Sie die Schussel auf den Sockel
und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn @,
S0 dass sie fest sitzt.

3 Fuhren Sie das gewtlinschte Ruhrelement
in den Steckplatz ein. Schieben Sie dann
das Element nach oben @ und drehen
Sie es @, bis es einrastet.

Hinweis: Sollte der K-Haken oder
Schneebesen am Schisselboden
befindliche Zutaten nicht verarbeiten,
siehe den Abschnitt ,Anpassung von
RUhrelementen®.

4 Klappen Sie den Maschinenkopf
herunter, indem Sie den Maschinenkopf-
Hebel nach unten driicken @, und
achten Sie darauf, dass der Kopf
einrastet @.

5 Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose — die ,Bereit“-Anzeigeleuchte
leuchtet auf.

6 Starten Sie die Maschine, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler zur gewlnschten
Stufe drehen. Verwenden Sie die Puls-
Position (P), um das Gerat stoBweise bei
Hochstgeschwindigkeit zu betreiben.

7 Drehen Sie nach Gebrauch den
Geschwindigkeitsregler auf die AUS-
Position ,O" und ziehen Sie den
Netzstecker.



8 Entfernen Sie das Ruhrelement
aus dem Anschluss, indem Sie es
im Uhrzeigersinn drehen und dann
herausziehen.

Tipps

¢ Die Unterheb-Funktion () dient zum
Unterheben von leichten Zutaten
in schwerere Mischungen (z. B.
Baisers, Mousse, Schaumspeisen,
Biskuitteig und Soufflés) oder zum
langsamen Einrdhren von Mehl und
anderen Zutaten (z. B. Rosinen) in
Kuchenteige. Die Kichenmaschine
arbeitet bei gleichbleibender niedriger
Geschwindigkeit.

Wichtig

Stellen Sie bei Verwendung anderer
Anschllsse sicher, dass keine
Ruhrelemente angebracht oder in der
Schissel aufoewahrt sind.
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Anbringen und Verwendung des

Spritzschutzes
Spritzschutz @)

1 Maschinenkopf anheben, bis er einrastet.

2 Schussel auf den Sockel aufsetzen.

3 Spritzschutz auf die Unterseite des
Maschinenkopfes @ driicken, bis er fest
sitzt. Der Scharnierabschnitt sollte sich in
der gezeigten Position befinden.

4 Das gewunschte Ruhrwerkzeug einsetzen.

5 Maschinenkopf absenken.

¢ \Wahrend des Ruhrvorgangs kdnnen
durch die Offnung im Spritzschutz
weitere Zutaten direkt zugegeben
werden ©.

e Zum Auswechseln der Ruhrwerkzeuge
ist es nicht erforderlich, den Spritzschutz
zu entfernen.

6 Entfernen Sie den Spritzschutz, indem
Sie den Maschinenkopf hochklappen
und den Spritzschutz nach unten
dricken.
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Spritzschutz

Der Spritzschutz besteht aus zwei

Teilen: der Abdeckung ® und der

Spritzschutzkomponente ®).

e Der Spritzschutz kann nur dann an der
Schussel angebracht werden, wenn die
Abdeckung aufgesetzt wurde.

1 Schieben Sie die Abdeckung nach oben
auf die Unterseite des Maschinenkopfes
@, bis sie fest sitzt.

2 Setzen Sie den Spritzschutz auf den
Schusselrand und schieben Sie ihn nach
vorne, bis er komplett einrastet @.



Anpassung von Ruhrelementen

K-Haken und Schneebesen

Die RUhrelemente wurden im Werk auf
die richtige Hohe fur die mitgelieferte
Ruahrschissel eingestellt und sollten
keine weitere Anpassung bendtigen.
Wenn Sie jedoch die Hohe

eines Ruhrelements verandern
mdochten, verwenden Sie einen
Schraubenschliissel von geeigneter
GroBe:

MODELL KVC51 =15 mm
MODELL KVL61 = 19 mm

Folgen Sie dann den untenstehenden
Anleitungen:

1 Ziehen Sie den Netzstecker der
Maschine.

2 Klappen Sie den Maschinenkopf hoch
und flhren Sie den Schneebesen oder
den K-Haken ein.

3 Klappen Sie den Kopf nach unten.
Wenn Sie den Abstand andern mussen,
klappen Sie den Maschinenkopf nach
oben und nehmen Sie das Ruhrelement
ab. Im Idealfall sollte der Schneebesen
oder K-Haken den Boden der Schissel
fast bertihren @.

Pflege und Reinigung

e \/or dem Reinigen das Gerat immer
ausschalten und den Netzstecker ziehen.
e Beim ersten Gebrauch erscheint
u. U. ein wenig Schmierfett am
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss ).
Dies ist normal — einfach abwischen.
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4 Ldsen Sie die Mutter mit einem
geeigneten Schraubenschllssel
genligend, um die Hohe des Schafts
verstellen zu kénnen @. Zum Senken
des Ruhrelements drehen Sie den Schaft
gegen den Uhrzeigersinn. Zum Anheben
des Ruhrelements drehen Sie den Schaft
im Uhrzeigersinn.

5 Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

6 Bringen Sie das Ruhrelement erneut
am Maschinenkopf an und klappen Sie
den Kopf nach unten. (Prifen Sie seine
Position — siehe obige Punkte.)

7 Wiederholen Sie die Schritte nach
Bedarf, bis das Ruhrelement richtig sitzt.
Ziehen Sie daraufhin die Mutter wieder
fest an.

e Hinweis: Der abgebildete
Schraubenschliissel @ dient nur
lllustrationszwecken.

Knethaken

Dieses Ruhrelement wird im Werk
eingestellt und sollte keine Anpassung
bendtigen.

Antriebseinheit und Anschlussdeckel

¢ Mit einem feuchten Tuch abwischen und
trocknen lassen.

¢ Niemals Scheuermittel benutzen oder in
Wasser tauchen.

* Uberhangendes Kabel im Kabelfach @
hinten in der Antriebseinheit verstauen.



Schiissel

e \Von Hand spulen und grindlich
abtrocknen oder in die Spllmaschine
geben.

e Die Schussel aus Edelstahl niemals
mit einer DrahtbUrste, Stahlwolle oder
Bleichmittel reinigen. Kalkablagerungen
mit Essig entfernen.

¢ \/on Hitzequellen fernhalten (Herdplatten,
Ofen, Mikrowellen).

Schneebesen und Spritzschutz

e \Von Hand spulen und grindlich
abtrocknen oder in die Spllmaschine
geben.

K-Haken und Knethaken

e \Von Hand spulen und grundlich
abtrocknen oder in die Spllmaschine
geben.

Rezept

Chili-Marinade

200 g kalter Klarer, flissiger Honig (Uber
Nacht gekuhlt)

1 Chili (ganz)

20 g (1 TL) grobe Erdnussbutter
Gewlrze

1 Alle Zutaten in den Mini-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz geben.

2 Den Aufsatz an der Kiichenmaschine
anbringen und die Zutaten um die Klinge
herum absinken lassen.

3 Impuls-Funktion 4 Sekunden lang
einschalten.

4 Nach Bedarf verwenden.
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Kundendienst und
Service

¢ Sollten Sie irgendwelche Probleme mit
dem Betrieb Ihres Gerats haben, ziehen
Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung®
zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie
Hilfe anfordern.

Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt
durch eine Garantie abgedeckt

ist — diese erflllt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte in
dem Land, in dem das Produkt gekauft
wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es bitte

zu einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie es ein.
Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe
finden Sie bei www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website fur lhr Land.

Hergestellt in China.



Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Ldsung

Der Schneebesen oder
K-Haken schlagt gegen
den Boden der Schiissel
oder reicht nicht bis zu den
Zutaten unten in der
Schissel.

RUhrelement hat nicht die
richtige H6he und muss
angepasst werden.

Die Hohe mit einem geeigneten
SchraubenschlUssel anpassen —
siehe Abschnitt ,Anpassung von
RUhrelementen”.

Niedriggeschwindigkeits-
Aufsatz lasst sich nicht
anbringen.

Uberpriifen, dass Ihr
Aufsatz flr das Modell
geeignet ist.
Drehanschluss-System
erforderlich (Modell KAX)

(s

Aufsatz muss das Drehanschluss-
System KAX besitzen, um
auf den Anschluss zu passen.
Wenn Sie Aufsatze fir das
Steckschlitz-System besitzen,
mussen Sie den Adapter
KATO02ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System
Ihrer Maschine anschlieen zu
kénnen.

Fur weitere Informationen
besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist

LBereit”-Anzeigeleuchte
blinkt beim ersten
Einschalten der
Klchenmaschine.

Geschwindigkeitsregler
nicht auf ,,O" gestellt.

Maschinenkopf
hochgeklappt oder nicht
richtig eingerastet.

Uberprtifen und
Geschwindigkeitsregler auf ,0"
stellen.

Uberprifen, dass der
Maschinenkopf heruntergeklappt
und eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine
stoppt wahrend des
Betriebs. ,Bereit”-
Anzeigeleuchte blinkt
schnell.

Uberlastungs- oder
Uberhitzungssystem
aktiviert. Hochstmengen
wurden Uberschritten.

Ausschalten und auf Blockierung
oder Uberlastung Uberpriifen.
Den Geschwindigkeitsregler auf
,O" stellen und erneut einschalten.
Wenn die Maschine nach wie

vor nicht funktioniert, einige
Zutaten entfernen, um die Last zu
reduzieren, und erneut starten.
Wenn auch dies das Problem
nicht 16st, den Netzstecker ziehen
und die Maschine 15 Minuten
ruhen lassen. Wieder einschalten
und die Geschwindigkeit

neu auswahlen.

Sollte die Maschine danach
immer noch nicht starten, den
Kundendienst zu Rate ziehen.
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Problem Ursache Lésung
LBereit”-Anzeigeleuchte Die eingeschaltete Den Geschwindigkeitsschalter
bleibt bei eingeschalteter Klchenmaschine wurde | auf ,Min“ und dann auf ,,0*
Kichenmaschine 30 Minuten lang nicht zurUckdrehen, um die Maschine
ausgeschaltet. betrieben und ist in den zurlickzusetzen.

Standby-Modus
Ubergegangen.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten
Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine Vielzahl von Anforderungen an den
Umgang mit Elektro und Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.
1. Getrennte Erfassung von Altgeraten
Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet. Besitzer von
Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufihren. Altgerate
gehoren insbesondere nicht in den Hausmll, sondern in spezielle Sammel- und Riickgabesysteme.
2. Batterien und Akkus sowie Lampen
Besitzer von Altgeréten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kénnen, im Regelfall vor
der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer
Vorbereitung zur Wiederverwendung unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrégers
zugefUhrt werden.
3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten
Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Rucknahmestellen unentgeltlich abgeben.
Ricknahmepflichtig sind Geschéfte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2 fur Elektro- und
Elektronikgerate sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens
800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem
Markt bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn
die Lager- und Versandflachen fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen oder die
gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben die Ricknahme
grundsatzlich durch geeignete Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer zu gewéahrleisten.
Die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates besteht bei riicknahmepflichtigen
Vertreibern unter anderem dann, wenn ein neues gleichartiges Gerét, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen erflllt, an einen Endnutzer abgegeben wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt
ausgeliefert wird, kann das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen Abholung Ubergeben
werden; dies gilt bei einem Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate der
Kategorien 1, 2 oder 4 gemaB § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich ,WarmeUbertrager*, ,Bildschirmgerate*
oder ,GroBgerate” (letztere mit mindestens einer auBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter). Zu einer
entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt.
AuBerdem besteht die Mdglichkeit der unentgeltlichen Riickgabe bei Sammelstellen der Vertreiber
unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates flr solche Altgerate, die in keiner &ueren Abmessung groBer
als 25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt insbesondere flr Geréate der
Informations- und Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte beachten Sie in
lhrem eigenen Interesse, dass fur die Ldschung der Daten auf den zu entsorgenden Altgeréten jeder
Endnutzer selbst verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer
E durchgestrichenen MUlltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner
Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.
| 45



Per conoscere il Suo Kenwood Chef

La ringraziamo per aver acquistato Kenwood Chef. Infinitamente facile da usare,
incredibilmente versatile grazie all’applicazione delle sue raffinate attrezzature,

€ molto piu di un semplice impastatore: ben presto diventera il Suo compagno
indispensabile in cucinal

Robusto. Affidabile. Versatile. Kenwood.

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di sicurezza,
devono essere sostituiti da Kenwood o da un riparatore
autorizzato da Kenwood per evitare pericoli.

® Prima di inserire o rimuovere gli utensili/le attrezzature, ruotare
il controllo della velocita sulla posizione ‘O’ OFF (spento) e
scollegare il cavo elettrico prima di pulire il corpo motore.

® Tenere le dita lontane dalle parti in movimento e dagli
accessori montati.

® Non lasciare mai la Kitchen Machine incustodita durante il suo
funzionamento.

e Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato. Sottoporlo
a controllo o riparazione: fare riferimento alla sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

® Non utilizzare mai la Kitchen Machine con la testa in posizione
sollevata.

e Non lasciare mai srotolato il cavo elettrico, c’¢ il rischio che
che possa essere tirato da un bambino.

® Non bagnare mai 'alimentatore, il cavo elettrico o la spina.

e Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato o piu di un
accessorio allo stesso tempo.

e Non superare mai le quantita indicate nella tabella delle
gquantita massime.

® Quando si utilizza un’attrezzatura opzionale, leggere e seguire
le istruzioni di sicurezza che la accompagnano.

® Sollevare con cura I'apparecchio, perché e pesante.
Assicurarsi che la testa sia correttamente bloccata nella
posizione abbassata e che la ciotola, le attrezzature, i coperchi
degli attacchi e il cavo elettrico siano bloccati in posizione
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prima di sollevare la macchina.

Non spostare né sollevare la testa dell’'impastatrice quando
I'attrezzatura € montata perche la Kitchen machine potrebbe
diventare instabile.

Quando si sposta I'apparecchio, sollevare sempre dalla

base del piedistallo e dalla testa del mixer. NON sollevare o
trasportare I'apparecchio con la maniglia della ciotola.

Non utilizzare il dispositivo vicino al bordo o se sporge dal
piano di lavoro né applicare forza ad un accessorio quando
installato, poiché cio potrebbe rendere 'unita instabile e farla
ribaltare, il che potrebbe causare un infortunio.

Fare attenzione a rimuovere gli accessori della ciotola dopo un
uso prolungato, perché potrebbero essere caldi.

Assicurarsi che il cavo elettrico sia completamente spiegato
fuori dal vano raccoglicavo @ prima di usare la Kitchen
Machine.

| bambini dovrebbero essere sorvegliati onde evitare che
giochino con la macchina.

Non utilizzare la macchina sul bordo di una superficie di
lavoro.

Il cavo di alimentazione corto viene utilizzato per ridurre il
rischio di rimanere impigliati o di inciampare. E possibile
utilizzare prolunghe se usate con precauzione. Se si utilizza
una prolunga: 1) la potenza elettrica contrassegnata della
prolunga deve essere almeno pari alla potenza elettrica
dell’apparecchio e 2) il cavo deve essere disposto in modo
tale da non coprire il piano di lavoro o il piano del tavolo dove
potrebbe essere tirato dai bambini o vi si pud inciampare
involontariamente. 3) La prolunga deve essere un cavo a 3

fili con messa a terra. La potenza elettrica dell’apparecchio e
indicata nella parte inferiore dell’unita.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano state attentamente
sorvegliate e istruite da un responsabile su come utilizzare un
apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.
Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud provocare serie
lesioni fisiche.

Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini.
Tenere apparecchio e cavo lontano dalla portata dei bambini.
La potenza nominale massima si basa sull’accessorio
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mini tritatutto/macinio che assorbe il massimo carico. Altri
accessori possono assorbire meno energia.

e Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per
cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio o senza seguire le presenti istruzioni.

Prima di collegare il cavo Prima di utilizzare

elettrico ’apparecchio per la prima

¢ Accertarsi che la tensione della vostra volta
rete sia la stessa di quella indicata sulla e Lavare i componenti: fare riferimento alla
base dell’apparecchio. sezione ‘Cura e pulizia’.

e Questo apparecchio € conforme al
regolamento (CE) No. 1935/2004 sui
materiali e articoli in contatto con alimenti.

Per conoscere meglio Kenwood Chef

Legenda @ paraschizzi (se in dotazione)
Attacchi per le attrezzature p()srascth iZ-Zi (Se(;n”d ottaztione)
@ attacco per lavorazioni ad alta velocita E;?azzcﬁ;; clatesta
®@ attacco per lavorazioni a bassa
velocita Nota: La chiave inglese ® ¢ indicata
@ attacco per movimento planetario soltanto a scopo illustrativo e non & fornita
. in dotazione.
Mixer . o Attrezzature optional
@ coperohlg ?ttacoo per lavorazioni ad E disponibile una gamma di attrezzature
® iﬁ;’?ﬂl?%iwood Chef optional da utilizzgre con il Suo Kenwood
S Chef. Consultare il leaflet delle attrezzature
® leva dirilascio della testa . . -
@ spia di mixer pronto !nclluso nella confezione oppure visitare
selettore acceso/spento e velocita il sito Www.ﬁenvvoodvvorld.com per o
®@ corpo motore conoscere I'intera gamma e le modalita di
ciotola acquisto di un accessorio non incluso nella
@ coperchio attacco per lavorazioni a confezione.
bassa velocita
@ vano raccoglicavo Nota: Attrezzature da inserire
@ frustaK nell’attacco per lavorazioni a bassa
@ frusta afilo velocita
@®a gancio impastatore (se in dotazione) L’attacco delle attrezzature per lavorazioni
@b gancio impastatore a spirale (se in a bassa velocita presente nella Kitchen
dotazione) Machine utilizza il sistema di innesto a
spatola rotazione (Twist Connection System). E
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stato progettato per le attrezzature da
collegare mediante innesto a rotazione.
Quando si intendono acquistare nuove
attrezzature da inserire nell’attacco per
lavorazioni a bassa velocita, occorre
verificarne la compatibilita con la propria
Kitchen Machine. Tutte le attrezzature
del sistema di innesto a rotazione sono
identificabili con il codice prodotto che
inizia con KAX e dalla presenza del logo
Twist visibile sull’imballaggio. Per
maggiori informazioni, visitare il sito

www.kenwoodworld.com/twist.

Se le attrezzature di cui si dispone si
avvalgono di sistema di attacco a barra
(Bar Connection System) si dovra
utilizzare I’adattatore KATOO2ME per
inserirle mediante I'innesto a rotazione
(Twist Connection System) sulla
Kitchen Machine.

Per maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

Attrezzature per lavorazioni con
movimento planetario ed esempi di utilizzo

Frusta K
Per preparare torte, biscotti, dolci, glassa,
ripieni, bigne e altri impasti semi-duri.

Frusta a filo

Per sbattere uova, panna, pastelle, pan di
spagna, meringhe, cheesecake, mousse,
soufflé. Non usare la frusta a filo per
miscele dense (ad es. per amalgamare
burro e zucchero), che potrebbero
danneggiarla.

Gancio impastatore
Per impastare pane, pizza, focacce, pasta
ed altri composti elastici e compatti.

Come utilizzare i ganci di
miscelazione

Prima di usare Kenwood Chef,
assicurarsi che il cavo elettrico sia
completamente allungato, fuori dal vano
raccoglicavo @.

1 Spingere verso il basso la leva di
sollevamento della testa @ e sollevare la
testa del Kenwood Chef sino a quando si
blocca in posizione @.

2 Inserire la ciotola nella base e ruotarla
in senso orario @ per bloccarla in
posizione.

3 Inserire nell’attacco il gancio desiderato.
Spingere verso l'alto @ e ruotare @
I’accessorio per bloccarlo in posizione.
Nota: Se la frusta K o quella a filo non
raccolgono gli ingredienti dal fondo
della ciotola, fare riferimento alla sezione
“Regolazione dei ganci di miscelazione”.

4 Abbassare la testa di Kenwood Chef
spingendo verso il basso la leva di
rilascio della testa @ e abbassare la
testa di Kenwood Chef sino a quando si
blocca in posizione @.

5 Inserire la spina nella presa di corrente e
la ‘spia di mixer pronto’ si accendera.

6 Awviare la macchina ruotando la
manopola per il controllo della velocita
sullimpostazione desiderata. Usare la
funzione Pulse (P) per attivare la velocita
massima per brevi periodi di tempo.

7 Dopo I'uso, riportare il controllo della
velocita nella posizione ‘O’ (OFF) e
scollegare il cavo elettrico di Kenwood
Chef.

8 Smontare 'accessorio ruotandolo in
senso orario per sbloccarlo dal relativo
attacco e rimuoverlo.



Suggerimenti

e | a funzione Spatola () puo essere
utilizzata per incorporare ingredienti
leggeri a miscele piu dense, come ad
esempio meringhe, mousse, fruit fool
(dessert a base di frutta e crema), pan
di spagna e soufflé e per incorporare
lentamente la farina e la frutta in miscele
per dolci. Il mixer funzionera a velocita
bassa e costante.

Importante

Assicurarsi che i ganci di miscelazione non
siano montati o rimasti nella ciotola quando
si usano altri attacchi.
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Montare e usare il paraschizzi

Paraschizzi ()

1 Sollevare la testa di Kenwood Chef
finché non si blocca.

2 Montare il recipiente sulla base.

3 Spingere il paraschizzi all’interno
della parte inferiore della testa di
Kenwood Chef @ in modo da inserirlo
completamente. La sezione incernierata
deve essere posizionata come indicato.

4 Inserire I'utensile desiderato.

5 Abbassare la testa di Kenwood Chef.

e Mentre si miscela & possibile aggiungere
gli ingredienti direttamente nel recipiente,
dalla sezione incernierata del paraschizzi
0.

e Non occorre togliere il paraschizzi per
cambiare gli utensili.

6 Rimuovere il paraschizzi sollevando la
testa di Kenwood Chef e spingendolo
verso il basso.

Paraschizzi

Il gruppo del paraschizzi € composto da
2 pezzi: la protezione della testa @ el
paraschizzi @®).

¢ Non ¢ possibile montare il paraschizzi
sulla ciotola senza la protezione.

1 Agganciare la protezione della testa
verso I'alto sulla parte inferiore della
testa del mixer @, sino a bloccarla
completamente in posizione.

2 Posare il paraschizzi sul bordo della
ciotola e farlo scorrere in avanti sino a
bloccarlo completamente in posizione

Regolazione dei ganci di miscelazione

Frusta K e Frusta a filo

Gli utensili di miscelazione sono impostati
da produzione all’altezza corretta per

la ciotola fornita in dotazione e non
dovrebbero richiedere alcuna regolazione.
Se tuttavia si desidera regolare questi
utensili di miscelazione, usare una chiave
inglese di dimensioni idonee:

MODELLO KVC51 = 15 mm
MODELLO KVL61 = 19 mm

Seguire poi le istruzioni seguenti:
1 Scollegare la spina del cavo elettrico
dalla presa di corrente.

2 Abbassare la testa della macchina e
inserire la frusta a filo o la frusta K.
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3 Abbassare la testa della macchina. Se
lo spazio libero deve essere modificato,
sollevare la testa della macchina e
rimuovere I'utensile. Idealmente, la Frusta
a filo e la Frusta K devono quasi toccare
il fondo della ciotola @.

4 Con una chiave inglese idonea,
allentare il dado a sufficienza per
consentire la regolazione dell’alberino
®. Per abbassare I'utensile in modo
da avvicinarlo al fondo della ciotola,
ruotare I'alberino in senso antiorario.
Per allontanare I'utensile dal fondo della
ciotola, ruotare I'alberino in senso orario.

5 Serrare nuovamente il dado.

6 Montare I'accessorio sulla macchina
e abbassare la testa della macchina.
(Controllarne la posizione, facendo
riferimento ai punti precedenti).



7 Ripetere i passi precedenti
come necessario sino al corretto
posizionamento dell’accessorio. Una
volta ottenuto il corretto posizionamento,
stringere il dado.

e Nota: La chiave inglese @® & indicata
soltanto a scopo illustrativo.

Cura e Pulizia

e Spegnere sempre I'apparecchio e
scollegare la spina del cavo elettrico dalla
presa di corrente prima di pulire il corpo
motore.

¢ Dopo il primo utilizzo, sull’attacco per
le lavorazioni a bassa velocita @) pud
essere presente un po’ di grasso.
Questo & normale, basta semplicemente
rimuoverlo con un panno umido.

Corpo motore e coperchi degli

attacchi

¢ Pulire con un panno umido e asciugare.

¢ Non usare mai prodotti abrasivi né
immergere queste parti in acqua.

¢ Riporre il cavo elettrico nel vano
raccoglicavo @, sul retro della
macchina.

Ciotola

e Lavare a mano e asciugarla
completamente o lavarla in lavastoviglie.

e Non usare mai una spazzola metallica,
lana d’acciaio o candeggina per pulire
la ciotola in acciaio inossidabile. Per
rimuovere il calcare, usare aceto.

e Tenere lontano da fonti di calore (fuochi,
forni, microonde).

Frusta a filo e paraschizzi
¢ | avare a mano e asciugarli
completamente o lavarli in lavastoviglie.

Gancio impastatore

Questo utensile € impostato da produzione
e non dovrebbe richiedere alcuna
regolazione.

Frusta K e Gancio impastatore
¢ | avare a mano e asciugarli
completamente o lavarli in lavastoviglie.

Ricetta

peperoncini marinati

200 g di miele freddo, trasparente e liquido
(refrigerato la notte prima)

1 peperoncino chili (intero)

20 g (1 cucchiaino) di burro di arachidi
croccante

Condimenti

1 Versare tutti gli ingredienti nel mini
tritatutto/macinino.

2 Montare I'accessorio sulla Kitchen
Machine e lasciare che gli ingredienti si
assestino attorno alla lama.

3 Accendere I'unita e lavorare a impulsi per
4 secondi.

4 Usare la marinatura a piacere.



Manutenzione e Assistenza Tecnica

In caso di qualsiasi problema relativo al
funzionamento dell’apparecchio, prima
di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “guida
alla risoluzione problemi”, o di visitare il
sito www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio € coperto da garanzia,
nel rispetto di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie preesistenti e ai
diritti dei consumatori vigenti nel Paese
ove I'apparecchio & stato acquistato.

¢ |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona I'apparecchio a
uno dei centri assistenza KENWOOD.
Per individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

La frusta a filo o la frusta
K sbatte contro il fondo
della ciotola 0 non
raggiunge gli ingredienti
sul fondo della ciotola.

L’accessorio & posizionato
ad un’altezza sbagliata che
deve essere regolata.

Regolare I'altezza con una chiave
inglese idonea, fare riferimento alla
sezione “Regolazione dei ganci di
miscelazione”.

Impossibile montare un
accessorio per lavorazione
a bassa velocita.

Verificare che I'accessorio
sia compatibile con il
modello di macchina. E
necessario un accessorio
dotato di sistema di
innesto a rotazione

(Modello KAX)

|’accessorio deve essere dotato di
sistema di innesto a rotazione KAX
per poter essere montato
sull’attacco.

Se le attrezzature di cui si dispone
si avvalgono di sistema di attacco
a barra (Bar Connection System)
si dovra utilizzare 'adattatore

KATO02ME per inserirle mediante
I'innesto a rotazione (Twist
Connection System) sulla Kitchen
Machine.

Per maggiori

informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

‘Spia di mixer pronto’
lampeggia non appena si
inserisce la spina del
Kitchen Machine nella
presa di corrente.

Il controllo della velocita
non & nella posizione ‘O’.

La testa del mixer

¢ nella posizione alzata o
non ¢ bloccata
correttamente verso |l
basso.

Verificare e ruotare il controllo
della velocita nella posizione ‘O’.

Controllare che la testa della
Kitchen Machine sia
correttamente bloccata verso
il basso.
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Problema

Causa

Soluzione

La Kitchen Machine si
arresta durante il
funzionamento. ‘Spia di
mixer pronto’ lampeggia
rapidamente.

Attivazione della protezione
da sovraccarico o
surriscaldamento del
sistema. Quantita
massima superata.

Scollegare il cavo elettrico e
verificare che non vi siano
ostruzioni o surriscaldamento.
Ruotare il controllo della velocita
sulla posizione “O” e riaccendere
la macchina.

Se la macchina non funziona,
rimuovere parte degli ingredienti
per ridurre il carico e riaccenderla.
Se il problema persiste, scollegare
il cavo elettrico e lasciare riposare
la macchina per 15 minuti. Inserire
la spina nella presa di corrente

e selezionare nuovamente la
velocita.

Se la macchina non si riavvia
dopo aver seguito la procedura
indicata in precedenza, contattare
il “Servizio Assistenza Clienti” per
richiedere ulteriore assistenza.

‘Spia di mixer pronto’
spenta mentre la spina del
robot da cucina & inserita
nella presa.

La Kitchen Machine &
stata collegata per oltre
30 minuti senza funzionare
per cui e entrata in
modalita Stand-by.

Ruotare il selettore di velocita
sulla posizione ‘minimo’ e poi
Su ‘spento’ per reimpostare
I'apparecchio.

* Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER

IL CORRETTO SMALTIMENTO

DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI
APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto

non deve essere smaltito insieme ai rifiuti
urbani.
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Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali,
oppure presso i rivenditori che offrono
questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da un
suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui € composto al
fine di ottenere notevoli risparmi in termini
di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto ¢ riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.



Conheca a sua Maguina de Cozinha
Kenwood

Parabéns por ter adquirido uma Kenwood. Com um leque tao variavel de acessorios
disponiveis, a sua Kenwood é mais do que uma simples batedeira. E simplesmente
a Maquina de Cozinha por exceléncia. Esperamos que Ihe proporcione verdadeiros
momentos de prazer.

Robusta. Confiavel. Versatil. Kenwood.

Seguranca

Leia atentamente estas instru¢des e guarde-as para consulta
futura.
Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.
Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado, por razdes
de seguranca deve ser substituido pela Kenwood ou por um
reparador Kenwood autorizado para evitar qualquer perigo.
Rode o controlo de velocidade para a posicao “O” de
desligado e retire o cabo da tomada eléctrica antes de
levantar ou retirar qualquer utensilio/acessorio, depois de
utilizar e antes de limpar.
Mantenha os seus dedos afastados de pecas que se movam
e dos acessorios colocados no aparelho.
Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.
Nunca utilize o aparelho danificado. Mande-o0 examinar ou
reparar: ver a seccao “assisténcia e cuidados ao cliente”.
Nunca opere a Maquina de Cozinha com a cabeca na posicao
levantada.
Nunca deixe o cabo eléctrico pendurado de forma a que uma
crianga 0 possa puxar.
Nunca deixe a unidade motriz, o cabo eléctrico ou a ficha
eléctrica apanharem humidade.
Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais do que um
acessorio ao mesmo tempo.
Nao exceda as quantidades mencionadas no quadro de
quantidades maximas recomendadas.
Quando utilizar um acessorio, leia e siga as instrugdes de
seguranga, que acompanham o aparelho.
Este aparelho é pesado, tenha cuidado quando o levantar.
Confirme que a cabeca do aparelho esta correctamente
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fechada na posicéo baixa e que a tacga, utensilios, tampas das
entradas e cabo eléctrico estao também seguros antes de
levantar o aparelho.

Nao mexa ou levante a cabeca da batedeira com um
acessorio colocado uma vez a sua Maquina de Cozinha pode
ficar instavel.

Quando deslocar o aparelho segure-o sempre pela base

do pedestal e pela cabeca da batedeira. NAO levante ou
transporte o aparelho pelas pegas da taca.

Nao ponha a funcionar o seu aparelho perto da beira

da bancada de trabalho e n&o aplique demasiada forga

num acessorio quando colocado uma vez que isso pode
destabilizar a unidade e fazé-la cair podendo provocar
ferimentos.

Tenha cuidado quando remover 0s acessorios da taca
depois de utilizar durante algum tempo porque poderao estar
quentes.

Confirme que o cabo eléctrico esta completamente
desenrolado do compartimento de armazenamento do cabo
@ antes de utilizar a Maquina de Cozinha.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que n&o brincam
com o aparelho.

N&o opere a sua maquina perto da beira da bancada de
trabalho.

O cabo eléctrico curto € usado para reduzir o risco de se
enredar ou de se tropecar nele. Pode usar uma extensao

se tiver cuidado na sua utilizagao. Se usar uma extensao:

1) A classificac&o eléctrica marcada no cabo deve ser

igual ou superior a classificacao eléctrica marcada no
electrodomeéstico; e 2) O cabo deve estar disposto de forma
a que nao haja o risco de se tropecgar nele ou ser puxado

por criancas. 3) A extensédo deve ser um cabo com 3 fios
eléctricos sendo um deles a ligacao a terra. Pode encontrar a
classificac@o eléctrica na base da unidade.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas

com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas,

ou com falta de experiéncia ou conhecimento, se

forem supervisionadas ou instruidas sobre 0 uso do
electrodoméstico de forma segura e se compreenderem 0s
riscos envolvidos.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos. 58



® Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criancas.
Mantenha o electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora

do alcance de criangas.

® A capacidade maxima esta baseada no acessorio mini
picadora/moinho que leva a maior quantidade. Outros
acessorios podem levar menos quantidade.

® Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se
destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho
seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrucoes

Nao sejam respeitadas.

Antes de ligar a corrente
eléctrica

e Certifique-se de que a fonte de
alimentacao eléctrica € a mesma que a
indicada na parte inferior do equipamento.

e Este aparelho esta conforme com a
Directiva n.° 1935/2004 da Comunidade

Europeia sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com
alimentos.

Antes de utilizar pela
primeira vez

e Lave todos 0s componentes: ver a
seccao “Cuidados e limpeza”.

Conheca a sua Maguina de Cozinha

Legenda

Entradas para acessorios

@ entrada de alta velocidade

@ entrada de baixa velocidade

®@ encaixe para os utensilios da taga

Batedeira

@ tampa da entrada de alta velocidade

® cabeca da batedeira

® alavanca de desengate da cabeca

@ luz indicadora de batedeira pronta a
utilizar

controlo de velocidade e on/off

unidade motriz

taca

tampa da entrada de baixa velocidade

compartimento de armazenamento do

cabo eléctrico

varinha K

batedor de varetas

(®a batedor de gancho (se fornecido)

@b batedor de gancho em espiral (se

fornecido)

P Ce©
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@

espatula

resguardo contra salpicos (se fornecido)
resguardo contra salpicos (se fornecido)
® proteccdo da cabeca

resguardo contra salpicos

Nota: A chave de bocas @ mostrada na
imagem € apenas para fins ilustrativos e
né&o é fornecida na embalagem.

Acessorios opcionais

E disponibilizado pela Kenwood um
vasto leque de acessdrios opcionais que
pode utilizar na sua Maquina de Cozinha.
Para ver e poder adquirir qualquer dos
acessorios opcionais disponiveis para

a sua Maquina de Cozinha consulte

por favor o folheto incluido na sua
embalagem ou visite o site da Kenwood,
www.kenwoodworld.com.



Nota: Acessérios para a entrada de
baixa velocidade

A entrada de baixa velocidade do seu
modelo de Maquina de Cozinha apresenta
o Sistema de Conexao Twist. Esta
preparada para receber acessorios com o
Sistema de Conexao Twist.

Quando adquirir novos acessorios para

a entrada de baixa velocidade deve
sempre confirmar a compatibilidade com
a sua Maquina de Cozinha. Todos 0s
acessorios com o Sistema de Conexao
Twist podem ser identificados através do
cddigo do produto que comega com KAX
e também pelo logdtipo Twist visivel
na embalagem.

Para mais informacoes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist.

Se ja possui acessoérios com o Sistema de
Conexao de Barra precisa de utilizar
0 adaptador KATOO2ME para os ligar ao
Sistema de Conexao Twist da sua
Méaquina de Cozinha.

Para mais informacgades, visite:
www.kenwoodworld.com/twist.

Os utensilios da taca e algumas das suas

utilizacoes
Varinha K

Para fazer bolos, biscoitos, massa, glacé,
recheios, éclairs e puré de batata.

Batedor de varetas

Para bater ovos, natas, massa para
crepes, pao-de-16 sem gordura, suspiros,
cheesecakes, mousses, soufflés. Nao
utilize o batedor de varetas para misturas
pesadas (ex. bater natas gordas e agucar)
— pode danifica-la.

Batedor de gancho
Apenas para misturas com fermento de
padeiro.

Para utilizar os seus
utensilios da taca

Confirme que o cabo eléctrico esta
completamente desenrolado do
compartimento de armazenamento do
cabo () antes de utilizar a Maquina de
Cozinha.
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1 Puxe para baixo a alavanca de levantar
a cabeca @ e levante a cabega da
batedeira até prender @.

2 Coloque a taga na base € gire na
direccdo dos ponteiros do relégio ©
para a fixar.

3 Coloque o utensilio desejado no encaixe
para os acessorios. Depois empurre-o
para cima @ e rode-o @ para o fixar.
Nota: Se a varinha K ou o batedor
de varetas néo estiver a apanhar os
ingredientes que se encontram no fundo
da taga, consulte a sec¢ao “Ajustar o
utensilio”.

4 Baixe a cabeca da batedeira puxando
para baixo a alavanca de libertagdo da
cabeca @ e baixando a cabega da
batedeira até prender @.

5 Ligue a tomada de corrente e a “luz
indicadora de batedeira pronta a utilizar”
acender-se-a.

6 Ponha a maquina a funcionar rodando o
controlo de velocidade para a velocidade
desejada. Use a posicao de Impulso (P)



para pequenos accionamentos a
velocidade maxima.

7 Apos a utilizagado, coloque novamente o
controlo de velocidade na posicéo “O”
(OFF) e desligue a Maqguina de Cozinha
da corrente eléctrica.

8 Liberte o utensilio rodando-o na

direcgéo dos ponteiros do reldgio para o

desengatar e depois retire-o.

Dicas

¢ A fungéo de envolver () pode ser usada

para envolver ingredientes leves em
misturas pesadas como por exemplo,

suspiros, mousses, doces de frutos com
natas batidas, Pao-de-16, soufflés e para

misturar farinha e fruta em preparados
para bolos. A batedeira vai funcionar a
uma velocidade baixa constante.

Importante

Assegure-se de que os utensilios da taca
NAO estao colocados ou guardados
dentro dela quando utiliza outras entradas
para acessorios.
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Para inserir e
utilizar o seu
resguardo contra
salpicos

Resguardo contra salpicos (7

1 Eleve a cabeca da batedeira até esta
prender.

2 Cologue a taga na base.

3 Instale o resguardo contra salpicos,
empurrando-o até estar bem encaixado
na parte inferior da cabeca da batedeira
0. A seccdo articulada deve ser
posicionada tal como ilustrado.

4 Introduza o acessorio pretendido.

5 Baixe a cabega da batedeira.

e Durante a mistura, os ingredientes
podem ser adicionados directamente
a taga através da seccéo articulada do
resguardo contra salpicos @.

¢ N&o € preciso retirar 0 resguardo contra
salpicos ao trocar 0s acessorios.

6 Remova o resguardo contra salpicos
levantando a cabeca da batedeira e
empurrando-o para baixo.

Resguardo contra salpicos

O resguardo contra salpicos é constituido

por duas pecas: a protec¢ao da cabega

® e o resguardo contra salpicos ®.

¢ O resguardo contra salpicos ndo pode
ser colocado na taga sem a protecgao
da cabeca.

1 Empurre a protec¢édo da cabecga para
cima na direc¢do da parte de baixo
da cabeca da batedeira ® até fixar
completamente.

2 Assente o resguardo contra salpicos no
rebordo da taga e deslize-o para a frente
até fixar completamente @.
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Ajuste do Utensilio

Varinha K e Batedor de Varetas

A altura dos utensilios na taga sao
regulados na fabrica para que ndo sejam
necessarios ajustes.

Contudo, se deseja ajustar o utensilio, use

uma chave de bocas adequada:

TIPO KVC51 =15 mm

TIPO KVL61 = 19 mm

Depois siga as instrucdes seguintes:

1 Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabega da batedeira e insira 0
batedor de varetas ou a varinha.

3 Baixe a cabeca da batedeira. Se a
folga precisar de ser reajustada, levante
a cabeca da batedeira e remova o
utensilio. O ideal é que o utensilio quase
toque o fundo da taca (®.

4 Utilizando uma chave de bocas de
tamanho correcto, liberte um pouco a
porca para reajustar suficientemente o
eixo @. Para baixar o utensilio mais para
o fundo da taga, gire o eixo na direccao
contréria a dos ponteiros do reldgio.
Para levantar o utensilio para que este
n&o togue no fundo da taga, gire o eixo
na direcgao dos ponteiros do reldgio.

5 Volte a apertar a porca.

6 Coloque o utensilio na batedeira e baixe
a cabeca desta. (Confirme a posi¢ao, ver
0 ponto acima).

7 Repita, se necessario, 0s passos
anteriores até que o acessorio esteja na
posicao correcta. Uma vez conseguida
a posicao correcta, aperte a porca de
forma segura.

* Nota: A chave de bocas ¥ mostrada na
imagem € apenas para fins ilustrativos e
nao & fornecida na embalagem.

Batedor de gancho
Este utensilio € fixo de fabrica e ndo deve
precisar de ajuste.



Cuidados e
Limpeza

¢ Desligue sempre e retire o cabo eléctrico
da tomada antes de limpar.

e Pode aparecer alguma gordura na
entrada de baixa velocidade (@) quando
a usar pela primeira vez. Isto é normal —
limpe-a simplesmente.

Unidade Motriz e Tampas das

Entradas

e | impe com um pano humido e seque
em seguida.

e Nunca submerja em agua ou use
abrasivos.

e Guarde o fio em excesso no
compartimento de armazenagem @ na
traseira da maquina.

Taca

e | ave a mao e depois seque ou lave na
maquina da loica.

e Nunca use uma escova metalica,
esfregdo de acgo ou lixivia para limpar
a sua taga de aco inoxidavel. Utilize
vinagre para remover o calcario.

¢ Mantenha-a afastada de fontes de calor
(discos do fogéo, forno, microondas).

Batedor de Pinha e Resguardo contra

Salpicos

e | ave a mao e depois seque ou lave na
maqguina da loiga.

Batedor K e Batedor de gancho
e | ave a mao e depois seque ou lave na
maqguina da loiga.
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Receita

marinada picante

200g mel liquido claro (no frigorifico desde
o dia anterior)

1 piri-piri (inteiro)

20g (1 c.chd) de manteiga de amendoim
crocante

Tempero

1 Coloque todos os ingredientes na mini
picadora/moinho.

2 Coloque o acessério na Maquina de
Cozinha e permita que os ingredientes
se concentrem em volta da lamina.

3 Ligue em impulso durante 4 segundos.

4 Utilize a gosto.



Assisténcia e
cuidados ao cliente

e Se tiver qualquer problema ao utilizar o
seu aparelho, antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a secgéo “guia de
avarias” do Manual ou visite o site da
Kenwood em www.kenwoodworld.com.

e Salientamos que o seu produto esta
abrangido por uma garantia, em total
conformidade com todas as disposi¢cdes
legais relativas a quaisquer disposicoes
sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.

e Se 0 seu produto Kenwood funcionar
mal ou lhe encontrar algum defeito,
agradecemos que O envie ou entregue
num Centro de Assisténcia Kenwood
autorizado. Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado mais
préximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou 0 website
especifico do seu pais.

e Fabricado na China.
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ADVERTENCIAS PARA A ELIMINAGAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS
TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESIDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o produto nao

deve ser eliminado conjuntamente com 0s
residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada

das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse

servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para o
ambiente e para a sadde publica resultantes
da sua eliminacéo inadequada, além de
permitir reciclar os materiais componentes,
para, assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagao de eliminar

0s electrodomésticos separadamente, o
produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.



Guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O batedor de varetas ou a
varinha k toca no fundo da
taga ou ndo chega aos
ingredientes do fundo da
taca.

O utensilio n&o esta a
altura correcta e precisa
de ser ajustado.

Ajuste a altura do utensilio usando
uma chave de bocas de tamanho

correcto — ver a secgao “Ajuste do
Utensilio”.

O acessorio para a baixa
velocidade nao pode ser
inserido.

Confirme que o seu
acessorio € compativel
para ser usado no seu
modelo de maquina. O
Sistema de conexao Twist
necessita de (Modelo KAX)

O acessodrio deve ter o sistema de
conexao twist KAX colocado
na entrada.

Se ja possui acessorios com o
Sistema de Conexao de Barra
precisa de utilizar o
adaptador KATO02ME para os
ligar ao Sistema de Conexao Twist
da sua Maquina de Cozinha.

Para mais informacoes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist

A “luz indicadora de
batedeira pronta a utilizar”
pisca quando a Maquina
de Cozinha ¢ ligada pela
primeira vez a corrente
eléctrica.

O controlo de velocidade
nao esta na posicao “O”.

A cabeca da batedeira
esta levantada ou ndo esta
presa correctamente em
baixo.

Cologue o controlo de velocidade
na posic¢ao “O”.

Verifique se a cabega da Maquina
de Cozinha esta correctamente
presa em baixo.

A Maquina de cozinha para
durante o funcionamento.
A “luz indicadora de
batedeira pronta a utilizar”
pisca rapidamente.

Foi activado o sistema de
protecgéo de sobrecarga
ou de sobreaguecimento.
Excedida a capacidade
maxima.

Desligue da corrente eléctrica e
confira que n&o ha obstrugéo ou
sobrecarga.

Rode o controlo de velocidade
para a posigéo “O” e recomece.
Se a maquina ndo comegar a
funcionar, remova parte dos
ingredientes da taca para reduzir a|
carga e recomece.

Se isto n&o resolver o problema,
desligue da corrente e espere
15 minutos. Ligue novamente a
corrente e volte a seleccionar a
velocidade.

Se mesmo assim a maquina nao
recomegar a trabalhar, contacte
0 “Cuidados ao Cliente” da
Kenwood para mais conselhos.

A “Luz indicadora de
batedeira pronta a utilizar”
esta desligada, embora a
maquina esteja ligada a
corrente eléctrica.

A Maquina de Cozinha
esteve ligada a corrente
mais de 30 minutos sem
ser posta a funcionar e
entrou em modo de
espera.

Rode o controlo de velocidade
para o “min” e depois para o “O”
para reiniciar a maquina.
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Conozca su Robot de Cocina Kenwood

Felicidades por la compra de un aparato Kenwood. Con una gama tan amplia de
accesorios disponibles, es mas que una simple mezcladora. Es un robot de cocina
de ultima generacion. Esperamos que lo disfrute.

Resistente. Fiable. Versatil. Kenwood.

Segundad

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

e Sj el enchufe o el cable estan danados, por razones de
seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o por un
técnico autorizado por Kenwood para evitar posibles riesgos.

® Gire el control de velocidad a la posicion de apagado “O” y
desenchufe el aparato antes de acoplar o quitar utensilios/
accesorios, después de su uso y antes de limpiarlo.

® No acerque los dedos a las partes moviles ni a los accesorios
acoplados.

e Nunca deje el robot de cocina desatendido cuando esté en
funcionamiento.

® Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen
0 lo reparen, consulte la seccion “servicio técnico y atencion al
cliente”.

® Nunca ponga el robot de cocina en funcionamiento con el
cabezal levantado.

® Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de
un lugar donde un niNo pueda cogerlo.

® No permita que la unidad de potencia, el cable o el enchufe se
mojen.

e Nunca utilice un accesorio no autorizado o mas de un
accesorio a la vez.

® Nunca sobrepase las cantidades indicadas en la tabla de
capacidades maximas.

® Al usar un accesorio, lea y siga las instrucciones de seguridad
que se facilitan con el mismo.

® Tenga cuidado al levantar este aparato ya que pesa mucho.
Asegurese de que el cabezal esté correctamente fijado y en
posicion bajada, y de que el bol, los utensilios, las tapas de las
salidas y el cable estén bien sujetos antes de levantarlo.
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No mueva ni levante el cabezal de la mezcladora con un
accesorio acoplado ya que ello podria afectar a la estabilidad
del robot de cocina.

Al mover el aparato, cdjalo siempre por la base del pedestal
y el cabezal de la mezcladora. NO levante ni transporte el
aparato por el asa del bol.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del borde de la
encimera ni sobresaliendo de ella, y no aplique demasiada
fuerza al colocar un accesorio ya que esto puede afectar a la
estabilidad de la unidad y hacer que vuelque, lo que podria
producir lesiones.

Tenga cuidado al quitar utensilios del bol después de un uso
prolongado ya que pueden calentarse.

Asegurese de que el cable esté completamente desplegado
del compartimento del cable 2 antes de utilizar el robot de
cocina.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del borde de una
encimera.

El cable de alimentacion corto se utiliza para reducir el

riesgo de enredarse o tropezar. Pueden utilizarse cables de
extension si se hace con precaucion. Si se utiliza un cable de
extension: 1) la capacidad eléctrica del cable de extension
debe ser al menos igual a la del aparato; y (2) el cable se
debe colocar de forma que no cuelgue de la encimera o de la
mesa, donde los ninos puedan manipularlo o pueda provocar
tropiezos accidentalmente. 3) El cable de extension debe ser
del tipo de toma a tierra de tres cables. La capacidad eléctrica
del aparato esta indicada en la base del mismo.

Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas

0 con falta de experiencia o conocimientos si han recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato
de forma segura y si entienden los peligros que ello implica.
El uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los ninos.

La potencia maxima se establece segun el accesorio
minipicadora/molinillo que requiera la mayor fuerza. Es posible
que otros accesorios requieran menos potencia.
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e Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico
al que esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un uso
inadecuado 0 si No se siguen estas instrucciones.

Antes de enchufar el aparato

e Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea la mismo que el

que figura en la parte inferior del aparato

e Este dispositivo cumple con el

reglamento (CE) n.° 1935/2004 sobre los

materiales y objetos destinados a entrar
en contacto con alimentos.

Antes de utilizar el aparato
por primera vez

e Lave las piezas: consulte la seccion
“Cuidado y limpieza”.

Conozca su Robot de Cocina

Descripcion del aparato

Salidas de los accesorios
@ salida de alta velocidad
@ salida de baja velocidad
® toma de los utensilios del bol

Mezcladora

tapa de la salida de alta velocidad

cabezal de la mezcladora

palanca para soltar el cabezal

luz indicadora de mezcladora

preparada

control de encendido/apagado y de

velocidad

unidad de potencia

bol

tapa de la salida de baja velocidad

compartimento del cable

batidor K

batidor de varillas

@®a gancho de amasar (si se incluye)

@b gancho de amasar en espiral (si se
incluye)

espatula

@ antisalpicaduras (si se incluye)

antisalpicaduras (si se incluye)
® protector del cabezal
antisalpicaduras

®@ Q@O®

SISISSISIC)
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Nota: la llave inglesa @ se muestra
unicamente a titulo ilustrativo y no se
suministra en el paquete.

Accesorios opcionales

Hay disponible una gama de accesorios
opcionales para usarlos con su robot de
cocina. Consulte el folleto de accesorios
que se incluye en su paquete o visite la
pagina www.kenwoodworld.com para ver
la gama completa y cémo comprar un
accesorio no incluido en su paquete.

Nota: accesorios de la salida de baja
velocidad

La salida de baja velocidad de su modelo
de robot de cocina ofrece el sistema de
conexion Twist (Twist Connection System)
Esta disefiada para aceptar accesorios con
el sistema de conexion Twist.

Cuando compre accesorios nuevos para la
salida de baja velocidad, debe comprobar
la compatibilidad con su robot de cocina.
Todos los accesorios con el sistema de
conexion Twist se pueden identificar por el
cddigo de producto que empieza por KAX
y también por el logotipo Twist que
aparece en el embalaje. Para obtener mas



informacion visite la pagina
www.kenwoodworld.com/twist.

Si tiene accesorios con el sistema de
conexion de barra (Bar Connection
System) debera utilizar el adaptador

KATO02ME para conectarlos al sistema de
conexion Twist de su robot de cocina.
Para obtener mas informacion visite la
pagina www.kenwoodworld.com/twist.

Los utensilios del bol y algunos de sus

USOS

Batidor K

Para hacer tartas, galletas, pastelitos,
glaseado, rellenos, pastelitos rellenos de
cremay puré de patata.

Batidor de varillas

Para huevos, crema, pasta para rebozar,
bizcochos sin grasa, merengues, tartas
de queso, mousses, suflés. No utilice el
batidor de varillas para mezclas pesadas
(por ejemplo, batir manteca y azucar), ya
que podria dafarlo.

Gancho de amasar
Solo para mezclas de levadura.

Para usar los utensilios del
bol

Asegurese de que el cable esté
completamente desplegado del
compartimento del cable (2 antes de
utilizar el robot de cocina.

Empuije la palanca para levantar el

cabezal @ hacia abajo y levante el

cabezal de la mezcladora hasta que
quede bloqueado @.

2 Coloque el bol sobre la base y gire en el
sentido de las agujas del reloj @ para
fijarlo en su posicion.

3 Ponga el utensilio deseado en la toma.
Luego empuije hacia arriba @ vy gire @
el utensilio para fijarlo en su posicion.
Nota: si el batidor K o el batidor de
varillas no recogen ingredientes del
fondo del bol, consulte la seccion “Ajuste
de los utensilios”.

—
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4 Baje el cabezal de la mezcladora
empujando la palanca para soltar el
cabezal hacia abajo @ y baje el cabezal
de la mezcladora hasta que quede
blogueado @.

5 Enchufe el aparato a la toma de corriente
y la “luz indicadora de mezcladora
preparada” se iluminara.

6 Ponga el aparato en marcha girando el
control de velocidad hacia el ajuste de
velocidad deseado. Utilice la posicion
de accion intermitente (P) para impulsos
breves de velocidad maxima.

7 Después del uso, gire el control de
velocidad hacia la posicion de apagado
“O” y desenchufe su robot de cocina.

8 Suelte el utensilio girando en el
sentido de las agujas del reloj para
desbloguearlo de la toma de los
utensilios y luego quitelo.

Consejos

e La funcién de incorporacion () se puede
utilizar para incorporar ingredientes
ligeros a mezclas mas pesadas como,
por ejemplo, merengues, Mousses,
purés de fruta con nata o crema,
bizcochos y suflés, asi como para
incorporar lentamente harina y fruta a los
preparados para tartas. La mezcladora
funcionara a una velocidad lenta
constante.

Importante
Compruebe que no haya utensilios del
bol acoplados o guardados en el bol al
utilizar otras salidas.
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Acoplar y utilizar el antisalpicaduras

Antisalpicaduras ()

1 Levante el cabezal de la mezcladora
hasta que quede blogqueado.

2 Coloque el bol en la base.

3 Ponga el protector contra salpicaduras
en la parte inferior de la cabeza
mezcladora @ hasta que esté totalmente
colocado. La parte de la bisagra se debe
colocar como se muestra.

4 Introduzca la herramienta que necesite.

5 Baije el cabezal de la mezcladora.

e Mientras se mezcla, se pueden
anadir ingredientes directamente al
bol por la parte articulada de la tapa
antisalpicaduras @.

* No es necesario quitar la tapa
anti saplicaduras para cambiar de
herramienta.

6 Quite el antisalpicaduras levantando el
cabezal de la mezcladora y empujandolo
hacia abajo.

Ajuste de los utensilios

Batidor K y batidor de
varillas

Los utensilios se regulan a la altura
correcta para el bol facilitado en la fabrica y
no deberian necesitar ningun ajuste.

Sin embargo, si desea ajustar el utensilio,
utilice una llave inglesa del tamano
adecuado:

TIPO KVC51 = 15 mm
TIPO KVL61 = 19 mm

A continuacion, siga las siguientes
instrucciones:

1 Desenchufe el aparato.
2 Levante el cabezal de la mezcladora e
inserte el batidor de varillas o el batidor K.
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Antisalpicaduras

El montaje del antisalpicaduras consta de
2 piezas: el protector del cabezal @ v el
antisalpicaduras @®.

¢ E| antisalpicaduras no se puede acoplar
al bol a menos que el protector esté
colocado.

1 Enganche el protector del cabezal
en la parte inferior del cabezal de
la mezcladora @ hasta que esté
totalmente colocado.

2 Apoye el antisalpicaduras en el borde
del bol y, a continuacion, deslicelo hacia
adelante hasta que esté completamente
colocado @.

3 Baje el cabezal de la mezcladora. Si
hay que ajustar el espacio libre, levante
el cabezal de la mezcladora y quite el
utensilio. Lo ideal seria que el batidor
de varillas y el batidor K casi tocaran el
fondo del bol @®.

4 Con una llave inglesa adecuada, afloje la
tuerca lo bastante como para permitir el
ajuste del eje @. Para bajar el utensilio
mas cerca del fondo del bol, gire el eje
en sentido contrario a las agujas del
reloj. Para subir el utensilio hacia arriba y
alejarlo del fondo del bol, gire el eje en el
sentido de las agujas del reloj.

5 Vuelva a apretar la tuerca.

6 Acople el utensilio a la mezcladora'y

baje el cabezal (compruebe su posicion,
consulte los puntos que se indican
arriba).



7 Repita los pasos anteriores, en caso
necesario, hasta que el utensilio esté
colocado correctamente. Una vez
conseguido, apriete bien la tuerca.

e Nota: la llave inglesa @ se muestra
Unicamente a titulo ilustrativo.

Cuidado y limpieza

e Apague y desenchufe siempre el aparato
antes de proceder a su limpieza.

¢ Quiza aparezca un poco de grasa en la
salida de baja velocidad () la primera
vez que la utilice. Esto es algo normal,
limpiela sin mas.

Unidad de potencia y tapas de las

salidas

e |Limpielas con un pafo humedo y luego
séquelas.

¢ Nunca las sumerja en agua ni utilice
productos abrasivos.

¢ Recoja el exceso de cable en el
compartimento del cable @ situado en
la parte posterior del aparato.

Bol

e [ dvelo a manoy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el lavavajillas.

¢ No utilice nunca un cepillo metalico, un
estropajo de aluminio ni lejia para limpiar
su bol de acero inoxidable. Use vinagre
para eliminar las incrustaciones de cal.

e Manténgalo alejado del calor (parte
superior de la cocina, hornos,
microondas).

Batidor de varillas y antisalpicaduras
e | dvelo a mano vy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el lavavaijillas.

Batidor K y Gancho de amasar
e | avelo a mano vy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el lavavaijillas.
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Gancho de amasar
Este utensilio se regula en la fabrica y no
deberia necesitar ningun ajuste.

Receta

adobo de chile

200 g de miel liquida fria (refrigerada
durante la noche)

1 chile rojo (entero)

20 g (1 cucharadita) de mantequilla de
cacahuete crujiente

Condimento

1 Ponga todos los ingredientes en la
minipicadora/molinillo.

2 Acople el accesorio al robot de cocina 'y
deje que los ingredientes se depositen
alrededor de la cuchilla.

3 Pulse el boton de accion intermitente
durante 4 segundos.

4 Uselo como sea necesario.



Servicio técnico y atencion al cliente

e Si tiene problemas con el funcionamiento
del aparato, antes de solicitar ayuda,
consulte la seccion “guia de solucion
de problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

e Tenga en cuenta que su producto esta
cubierto por una garantia que cumple
con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente
y a los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se adquirio el
producto.

e Si su producto Kenwood funciona mal
0 si encuentra algun defecto, envielo
o llévelo a un centro de servicios
KENWOOD autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su centro
de servicios KENWOOD autorizado mas
cercano, visite www.kenwoodworld.com
o la pagina web especifica de su pais.

e Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA
ELIMINACION DEL PRODUCTO
SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS

DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe
eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos

por las administraciones municipales,

0 a distribuidores que faciliten este
servicio. Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite

reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante

de energia y recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto aparece
un contenedor de basura moévil tachado.



Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

El batidor de varillas o el
batidor K golpea el fondo
del bol 0 no llega hasta los
ingredientes del fondo

del bol.

El utensilio esta a una
altura equivocada y
necesita ser ajustado.

Ajuste la altura con una llave
inglesa adecuada — consulte la
seccion “Ajuste de los utensilios”.

El accesorio de baja
velocidad no se puede
acoplar.

Compruebe que su
accesorio sea compatible
para utilizarlo con su
modelo. Se requiere el
sistema de conexion Twist

(modelo KAX)

El accesorio debe tener el sistema
de conexion Twist KAX para
encajar en la salida.

Si tiene accesorios con el sistema
de conexién de barra @s) debera
utilizar el adaptador KATOO2ME
para conectarlos al sistema de
conexion Twist de su robot de
cocina.

Para obtener mas

informacidn visite la pagina
www.kenwoodworld.com/twist

La “luz indicadora de
mezcladora preparada”
parpadea cuando el robot
de cocina se enchufa por
primera vez.

El control de velocidad no
esta en la posicion “O”.

El cabezal de la mezcladora
esta levantado o no esta
correctamente blogueado.

Compruébelo y gire el control de
velocidad hacia la posicion “O”.

Compruebe que el cabezal del
robot de cocina esté
correctamente bloqueado.

El robot de cocina se para
durante el funcionamiento.
La “luz indicadora de
mezcladora preparada”
parpadea rapidamente.

La proteccién de
sobrecarga o el sistema de
sobrecalentamiento esta
activado. Capacidad
maxima sobrepasada.

Desenchufe y compruebe si hay
alguna obstruccion o sobrecarga.
Gire el control de velocidad hacia
“O” y luego vuelva a poner en
marcha el robot.

Si no funciona, quite algunos
ingredientes para reducir la carga
y vuelva a ponerlo en marcha.

Si esto tampoco soluciona el
problema, desenchufe el aparato y
déjelo parado durante 15 minutos.
Enchdufelo y vuelva a seleccionar la|
velocidad.

Si el aparato no se vuelve a

poner en marcha al seguir el
procedimiento arriba indicado,
pdngase en contacto con
“atencion al cliente” para obtener
mas asesoramiento.

La “luz indicadora de
mezcladora preparada” se
apaga mientras el aparato
esta enchufado.

El robot de cocina se ha
dejado enchufado durante
mas de 30 minutos sin ser
utilizado y ha entrado en
modo espera.

Gire el control de velocidad a
“min” y luego vuelva a “O”
para reiniciar el aparato.
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Kend din Kenwood-kgkkenmaskine

Tillykke med din nye Kenwood. Med et s& bredt udvalg af tilbehar er det mere end
blot en mixer. Det er en hgjtudviklet kekkenmaskine. Vi haber, du far forngjelse af
den.

Robust. Driftssikker. Alsidig. Kenwood.

Slkkerhed

® Laes denne brugervejledning neje, og opbevar den i tilfselde af,
at du far brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® Huvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Kenwood eller
en autoriseret Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde sta for
udskiftningen for at undga fare.

® Drej hastighedsregulatoren til FRA-positionen 0", og traek
stikket ud, for redskaber/tilbeher passettes eller aftages, efter
brug og fer rengaring.

e Hold dine fingre veek fra bevaegelige dele og pasat tilbehor.

e | ad aldrig kekkenmaskinen vaere uden opsyn, nar den er i
drift.

® Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det kontrolleret eller
repareret: Se afsnittet "Service og kundepleje”.

® Betjen aldrig kekkenmaskinen med hovedet i haevet position.

e | ad aldrig ledningen haenge ned, sa et barn kan gribe fat i
den.

® | ad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive vade.

® Brug aldrig uautoriseret tilbehor eller mere end et tilbehor ad
gangen.

e Qverskrid aldrig meengderne, der er angivet i oversigten over
maksimal kapacitet.

e Nar et tilbeher bruges, skal sikkerhedsvejledningen, der
leveres med det, leeses og felges.

® \/ezer forsigtig ved loft af dette apparat, da det er tungt. Serg
for, at hovedet er korrekt last i den nedadpegende position,
og at skalen, redskaberne, udtagsdeekslerne og ledningen er
fastgjort for loft.

e Flyt eller heev ikke mixerhovedet med tilbehor padsat, da
kakkenmaskinen kan blive ustabil.

e Nar apparatet flyttes, skal der altid loftes i soklen og

mikserhovedet. Loft/beer IKKE apparatet i skdlens handtag.
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Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret ud over
bordet, og tryk ikke hardt pa det pasatte tilbeher, da dette
kan medfere, at enheden bliver ustabil og veelter. Dette kan
resultere i personskade.

Udvis forsigtighed, nar skalredskaber aftages efter leengere
tids brug, da de kan blive varme.

Serg for, at ledningen er rullet helt ud af
ledningsopbevaringsrummet @ for brug af kekkenmaskinen.
Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Betjen ikke dit apparat naer en bordkant.

Den korte elledning reducerer risikoen for at blive viklet

ind eller snuble. Forleengerledninger kan bruges, hvis der
udvises forsigtighed. Hvis der bruges forleengerledning: 1)
skal forleengerledningens anforte elektriske klassifikation veere
mindst lige sd hgj som apparatets elektriske klassifikation,

og 2) ledningen skal fores, sa den ikke haenger ud over
bordpladen, hvor bern kan traekke i den, eller der kan
snubles i den ved et uheld. 3) Forleengerledningen skal veere
en jordforbundet 3-trédet ledning. Apparatets elektriske
klassifikation er anfert p& enhedens underside.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner, eller mangel pé erfaring
0g kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser |
brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

Misbrug af maskinen kan fore til lsesioner.

Dette apparat ma ikke anvendes af bern. Opbevar apparatet
og ledningen utilgeengeligt for barn.

Den hgjeste klassificering er baseret pa tiloeharet minihakker/
kvaern med starst strambelastning. Andet tilbehar kan bruge
mindre stram.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes
korrekt eller disse instruktioner ikke folges.

For stikket saettes i For forste brug
e Sorg for at elforsyningen svarer til den, e Vask delene: Se "Pleje og rengering”-
der star pa undersiden af motorenheden. afsnittet.

e Dette apparat overholder EF-

forordning 1935/2004 om materialer og
genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler. 79



Kend din kokkenmaskine

Forklaring

Udtag til tilbehor

@ hgjhastighedsudtag

@ lavhastighedsudtag

® holder til skdlredskaber

Mixer

@ deeksel til hojhastighedsudtag
® mixerhoved

® udlesningsgreb til mixerhoved
@ indikatorlampen for reremaskine klar
taend/sluk og hastighedskontrol
® motorenhed

skél

@ deeksel til lavhastighedsudtag
@ rum til ledningsopbevaring

@ K-spade

piskeris

(®a dejredskab (hvis dette medfelger)
@b spiralformet dejredskab (hvis dette
medfelger)
dejskraber
@ staenkskaerm (hvis dette medfolger)
steenkskaerm (hvis dette medfolger)
® hovedskaerm
staenkskaerm

Bemeerk: Viste skruenagle @ er kun til
illustration og medfaiger ikke i pakken.

Valgfrit tilbehor

Der findes et sortiment af valgfrit tilbeher
til brug med din kekkenmaskine.

Se tilbehersbrochuren, der

medfelger i din pakke, eller besag
www.kenwoodworld.com, og se det fulde
sortiment, og hvordan du kaber tilbeher,
der ikke medfelger i din pakke.

Bemaerk: Tilbehor til
lavhastighedsudtag
Lavhastighedsudtaget pa din kekken-
maskinemodel har vride-tilslutningssystem.
Det er konstrueret til at passe til
vridetilslutningssystem-tilbeher.

Nar du keber nyt tilbeher til
lavhastighedsudtaget, skal du kontrollere
kompatibilitet med din kekkenmaskine.
Alt vridetilslutningssystem-tiloeher kan
identificeres via produktkoden, der
begynder med KAX og ogsé pa Twist-
logoet , som er synligt pa emballagen.
For at fa flere oplysninger kan du besgge
www.kenwoodworld.com/twist.

Hvis dit eget tilbeher har stang-
tilslutningssystem , skal du bruge
KAT0O02ME-mellemstykket til at tilslutte
disse til vridetilslutningssystemet pa
din kekkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besoge
www. kenwoodworld.com/twist.



Skalredskaberne og nogle af deres

anvendelser

K-spade
Til kager, smakager, butterdej, glasur, fyld,
vandbakkelser og kartoffelmos

Piskeris

Til eeg, flode, pandekagedej, fedtfri
formkager, marengs, cheesecakes,
mousser, souffléer. Brug ikke piskeriset til
tunge blandinger (f.eks. sammenpiskning af
fedtstof og sukker) — du kan beskadige det.

Dejredskab
Kun til geerdej.

Brug af dine skalredskaber

Sarg for, at ledningen er rullet helt ud
af rummet til ledningsopbevaring @2 fer
brug af kekkenmaskinen.

1 Tryk grebet til loft af hovedet @ ned, og
loft mixerhovedet, til det lases @.

2 Seet skalen ned i foden, og drej med uret
@ for at fastgere den i position.

3 Placer det onskede redskab i holderen.
Tryk derpé op @, og drej @ redskabet
for at lase det i position.

Bemeerk: Hvis K-spaden eller
piskeriset ikke nér ingredienserne i
bunden af skalen, skal du se afsnittet
"Redskabsjustering”.

4 Saenk mixerhovedet ved at trykke
udlesningsgrebet til hovedet ned @ og
saenke mixerhovedet, til det I3ses @.

5 Seet stikket i, s& teendes
“indikatorlampen for raremaskine klar”.

6 Start maskinen ved at dreje
hastigheds- regulatoren til den gnskede
hastighedsindstilling. Brug puls-
positionen (P) til korte intervaller med
maksimal hastighed.
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7 Efter brug skal du saette
hastighedsregulatoren tilbage p& "O”
FRA-positionen og traekke stikket til din
kokkenmaskine ud.

8 Udlgs redskabet ved at dreje mod uret
for at lase det op fra redskabsholderen
og derpé aftage det.

Tip

¢ Foldefunktionen QQ kan bruges til at folde
lette ingredienser ind i tungere blandinger
som f.eks. marengs, mousser,
frugtpureer, formkager og souffleer, og
til langsomt at indarbejde mel og frugt i
kageblandinger. Mikseren vil kere med
en konstant, lav hastighed.

Vigtigt

Serg for, at ingen skalredskaber er pasat
eller opbevares i skalen, nar de andre
udtag benyttes.
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Pasaetning og brug af din steenkskaerm

Staenkskaerm ()

1 Loft mixerhovedet til det I&ser.

2 Seet skélen i fordybningen.

3 Skub steenkskasrmen pé undersiden af
mixerhovedet @, indtil den sidder godt
fast. Den haengslede del skal veere
placeret som vist.

4 |szet det onskede tilbehor.

5 Seenk mixerhovedet.

¢ Under blandingen kan ingredienserne
heeldes direkte ned i skélen vha. den
haengslede del af staenkskaermen @©.

¢ Det er ikke nedvendigt at fierne
steenkskeermen for at skifte tilbehor.

6 Aftag steenkskaermen ved at lofte
mixerhovedet og trykke det ned.

Redskabsjustering

K-spade og piskeris

Redskaberne er indstillet til den korrekte
hejde til den medfelgende skél pa fabrikken
0g ber ikke kraeve justering.

Hvis du imidlertid ensker at justere
redskabet, skal du bruge en skruenggle af
egnet storrelse:

TYPE KVC51 =15 mm
TYPE KVL61 = 19 mm

Folg derpé vejledningen nedenfor:

1 Treek apparatets stik ud.

2 Heev mixerhovedet, og iseet piskeriset
eller K-spaden.

3 Seenk mixerhovedet. Hvis frigangen skal
justeres, skal du haeve mixerhovedet og
aftage redskabet. Ideelt set skal piskeris
og K-spade neaesten rgre bunden af
skélen @.
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Staenkskaerm

Steenkskeaermen bestér af 2 stykker:

Hovedskeermen @ og staenkskaermen @®.

e Staenkskasrmen kan ikke sesttes pa
skélen, medmindre hovedskasrmen er
pasat.

1 Sla hovedskaermen op mod undersiden
af mixerhovedet @, til det er helt pa
plads.

2 Lad steenkskasrmen hvile pa skélens
kant, og skub den fremad, til den er helt
pa plads @.

4 Brug en egnet skruenagle til at lasne
metrikken tilstreekkeligt til kunne justere
akslen @®. For at seenke redskabet mod
bunden af skalen, skal akslen drejes mod
uret. For at haeve redskabet fra bunden
af skalen, skal akslen drejes med uret.

5 Spaend metrikken igen.

6 Saet redskabet p& mixeren, og saenk
mixerhovedet. (Kontroller positionen, se
ovenstéende oplysninger).

7 Gentag ovenstaende trin efter behov, til
redskabet sidder korrekt. Nar dette er
gjort, skal metrikken spaendes fast.

* Bemaerk: Viste skruenagle @ er kun il
illustration.

Dejredskab
Dette redskab er indstillet pa fabrikken og
bor ikke kreeve justering.



Pleje og Rengaring

e Sluk altid, og tag stikket ud fer rengaring.

® En smule fedt ses evt. ved lav-
hastighedsudtaget ), ferste gang du
bruger det. Dette er normalt og skal blot
aftorres.

Motorenhed og udtagsdaeksler

e Aftarres med en fugtig klud og terres

¢ Brug aldrig skuremidler, og kom dem
aldrig i vand.

e Opbevar overskydende ledning i rummet
til ledningsopbevaring G bag pa
maskinen.

Skal

¢ Vaskes i handen og terres grundigt eller
vaskes i opvaskemaskinen.

¢ Brug aldrig en stalberste, staluld eller
klor til at rengere din rustfri stalskal med.
Brug eddike til fiernelse af kalk.

e Hold den borte fra varme (komfurer,
ovne og mikrobalgeovne).

Piskeris og steenkskaerm
¢ Vaskes i handen og terres grundigt eller
vaskes i opvaskemaskinen.

K-spade og Dejredskab
¢ Vaskes i hdnden og terres grundigt eller
vaskes i opvaskemaskinen.
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Opskrift

chilimarinade

200 g kold klar honning (i keleskab natten
over)

1 chili (hel)

20 g (1 tsk) groftmalet jordneddesmer
Krydderier

1 Anbring alle ingredienserne i
minihakkeren/-kvaernen

2 Sest tilbeheret pa kekkenmaskinen, og
lad ingredienserne synke ned om kniven.

3 Skift til puls i 4 sekunder.

4 Anvend efter behov.



Service 0g
Kundepleje

e Hvis du oplever nogen problemer med
betjening af dit apparat, skal du, fer
du anmoder om hjeelp, se afsnittet
"fejlsagningsguide” i manualen eller
besoge www.kenwoodworld.com.

e Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

Hvis dit Kenwood-produkt er defekt,

eller du finder nogen fejl, skal du sende
det eller bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For at finde
opdaterede oplysninger om dit neermeste
autoriserede KENWOQOD-servicecenter
kan du ga til www.kenwoodworld.com
eller webstedet for dit land.

Fremstillet i Kina.
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VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
KORREKT BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE
MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD

AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive

liv mé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pé et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til
en forhandler, der yder denne service. At
bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat
separat ger det muligt at undgéa eventuelle
negative konsekvenser for miljg og
helbred péa grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for

at genbruge de materialer det bestér af,
og dermed opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en pdmindelse
om ngdvendigheden af at bortskaffe
elektriske husholdningsapparater separat,
er produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.



Fejlfindingsguide

Problem

Arsag

Lasning

Piskeriset eller
K-spaden slar mod
bunden af skélen eller
nar ikke ingredienserne
i bunden af skéalen.

Redskab i forkert hgjde,
justering nedvendig.

Juster hgjden ved hjeelp af en
egnet skruenagle — se afsnittet
"Redskabsjustering”.

Lavhastighedstilbehor
kan ikke fastgeres.

Kontroller, at dit tilbehor er
kompatibelt til brug med
din model.
Vridetilslutningssystem
pékrasvet (Model KAX)

Tilbeher skal have KAX-
vridetilslutningssystem for
at passe til udtaget.

Hvis dit eget tilbeher har
stangtilslutningssystem , skal
du bruge KATO0O2ME-
mellemstykket til at tilslutte disse
til vridetilslutningssystemet pa din
kokkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du
besoge
www.kenwoodworld.com/twist

“Indikatorlampen for
reremaskine klar”
blinker, ferste gang
kokkenmaskinens stik
seettes .

Hastighedsregulator ikke i
"O”-positionen.

Mixerhoved i haevet
position eller ikke last
nede korrekt.

Kontroller og drej
hastighedsregulatoren til "O”-
positionen.

Kontroller, at kekkenmaskinens
hoved er korrekt last nede.

Kekkenmaskinen stopper
under betjening.
“Indikatorlampen for
roremaskine klar” blinker
hurtigt.

Overbelastningsbeskyttelse
eller overophedningssystem
aktiveret.

Maksimal kapacitet
overskredet.

Traek stikket ud, og kontroller for
forhindring eller overbelastning.
Drej hastighedsregulatoren til "O”,
og start igen.

Hvis maskinen ikke fungerer,

skal nogle af ingredienserne fiernes
for at reducere belastningen og
derefter startes igen. Hvis dette
stadig ikke loser problemet, skal
stikket treekkes ud, og maskinen
skal st& i 15 minutter. Seet stikket
i, 0g veelg hastighed igen.

Hvis maskinen ikke starter igen
efter ovenstéende procedure, skal
du kontakte "kundeservice” at fa
yderligere rad.

“Indikatorlampen for
reremaskine klar” er slaet
fra, mens maskinens stik er
sat i.

Kokkenmaskinen har staet
med stikket sat i i mere
end 30 minutter uden at
blive betjent og er gaet i
standby-tilstand.

Drej hastighedskontrollen til
“min”, og saet den tilbage pa “O”
for at nulstille maskinen.
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Lar kdnna din koksmaskin fran Kenwood

Grattis till ditt kdp av en Kenwood. Med ett stort sortiment av tilloehér ar det mer
an en vanlig matberedare. Det ar en toppmodern kdksmaskin. Vi hoppas att du far
gladje av den.

Robust. Palitlig. Mangsidig. Kenwood.

Sakerhet

® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida
bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

e Om kontakten eller sladden ar skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparator for att undvika fara.

® V/rid hastighetsreglaget till "O” (AV) och dra ur stickkontakten

innan du monterar pa eller tar av redskap/tilloehdr, efter

anvandning samt fore rengoring.

Hall fingrarna borta fran rérliga delar och monterade tillbehor.

Lamna aldrig kbksmaskinen utan uppsikt nar den anvands.

Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna in den péa kontroll

eller for reparation: se “Service och kundtjanst”.

Anvand aldrig kbksmaskinen med huvudet i uppfalld position.

Lamna aldrig sladden sa att ett barn kan na den.

Lat aldrig motordel, sladd eller stickkontakt bli vat.

Anvand aldrig tilloehdr som inte ar godkanda. Anvand bara ett

tillbehdr &t gangen.

Overskrid aldrig de kvantiteter som anges i tabellen for

apparatens maxkapacitet.

® | as och fdlj tillhdrande sakerhetsinstruktioner innan du
anvander ett tillbehor.

e \ar forsiktig nar du lyfter apparaten eftersom den ar mycket
tung. Kontrollera att huvudet &r last i nedfalld position samt att
skal, verktyg, uttagslock och sladd sitter fast innan du lyfter
den.

® Flytta inte apparaten och fall inte upp huvudet nar ett tillbehor
ar monterat eftersom kdksmaskinen blir instabil.

e Nar du flyttar pa apparaten ska du alltid bara den genom att
halla i piedestalens bas och mixerhuvudet. LYFT INTE och béar
inte apparaten genom att halla i skalhandtaget.
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Innan du satter i stickkontakten

Anvand inte apparaten nara kanten eller sd att den hanger
dver arbetsytan och anvand inte kraft pa ett tillbehdr nar det
ar monterat eftersom detta kan leda till att enheten blir instabil
och tippar dver, vilket kan resultera i skada.

Var forsiktig nér du tar bort skalverktygen efter langvarig
anvandning eftersom de kan bli heta.

Kontrollera att sladden ar helt uttagen fran sladdfacket @
innan du anvander kdksmaskinen.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

Anvand inte apparaten néra kanten pa arbetsbanken.

Den korta elsladden anvands for att minska risken for att
man trasslar in sig eller snubblar. Skarvsladdar kan anvandas
om man iakttar forsiktighet. Om en skarvsladd anvands:

1) Skarvsladdens elektriska méarkdata maste minst vara
densamma som apparatens; och 2) Sladden ska arrangeras
pa sa satt att den inte hanger ner dver arbetsbénkens eller
bordets kant dar barn kan komma at att dra i den eller
oavsiktligt snubbla dver den. 3) Skarvsladden ska vara jordad
(med tre ledare). Elektriska mérkdata for apparaten finner du
pa enhetens undersida.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad

fysisk eller mental férmaga eller begransad kansel eller med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvéandas pa sakert satt och
forstar de medfoljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.
Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och
sladden utom rackhall for barn.

Maxkapaciteten ar baserad pa tilloehodret till minihackaren/
kvarnen som har den stdrsta belastningen. Andra tilloehdr kan
dra mindre strom.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.
Kenwood tar inte péa sig ndgot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt sétt eller om dessa instruktioner inte foljs.

produkter avsedda att komma i kontakt
med livsmedel.

e Se till att ndtspanningen hos dig

e Den har apparaten uppfyller EG

motsvarar den som visas pa apparatens

. Innan du anviander maskinen
undersida.

for forsta gangen
forordning 1935/2004 om material och 89 ¢ Diska alla delar: se "Skotsel och rengdring”.



Lar kanna din koksmaskin

Forklaring till bilder

Uttag for tillbehor

@ hoghastighetsuttag
®@ laghastighetsuttag
@ skaluttag

Mixer

lock till hdghastighetsuttaget

blandarhuvud

lasspak for huvud

blandarens indikatorlampa &r redo

pé/av- och hastighetsreglage

motordel

skél

lock till laghastighetsuttaget

sladdfack

k-spade

visp

(®a degkrog (om s&dan medfdlier)

@b spiralformad degkrok (om s&dan
medfoljer)

degskrapa

@ stankskydd (om s&dan medféljer)

stéankskydd (om sadan medfdljer)
® skydd till blandarhuvud
stéankskydd

SISISISISICIOISIOIGIS

Obs! Skruvnyckel @ visas endast i
illustrationssyfte och medfdljer inte i
férpackningen.

Extra tillbehor

Det finns flera olika extra tillbehdr du

kan anvanda med kdksmaskinen. Se
medféliande broschyr om tillbehor eller
bestk www.kenwoodworld.com for att se
hela sortimentet och information om var du
kan kopa fler tilloehdr.

Obs: Laghastighetstillbehor
Laghastighetsuttaget pa din koksmaskin
har twist-anslutning. Det ar utformat for
tilloehdr med twist-anslutning.

Nar du koper nya tillbehor ill
l&ghastighetsuttaget ska du kontrollera
att de passar din kdksmaskin. Alla
tillbehér med twist-anslutning k&nns

igen pé produktkoden som startar

med KAX, men aven pa Twist-

logotypen som visas tydligt pa
férpackningen. Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Om dina egna tillbehdr har bar-anslutning
méste du anvanda KATOO2ME for att
kunna montera dem pa koksmaskinens
twist-anslutning .

Mer information hittar du pa

www. kenwoodworld.com/twist.



Blandarverktygen och nagra
anvandningsomraden

K-spade

Anvand till att géra mjuka kakor, smakakor,
pajdeg, glasyr, petit-chou, fyllningar och
potatismos.

Visp

Anvand till att vispa agg, vispgradde, kak-
och pannkakssmet, latta sockerkakor (utan
fett), marénger, ostkakor, mousse, suffléer.
Anvand inte vispen till tyngre smeter (t.ex.
till att vispa matfett med socker) — da kan
den skadas.

Degkrok
Anvand bara till jasdegar.

Hur man anvander
skalverktyg

Kontrollera att sladden &r helt uttagen
frén sladdfacket @ innan du anvander
kdksmaskinen.

1 Tryck ner l&sspaken @ och lyft

blandarhuvudet tills det laser péa plats @.

2 Montera skalen pa basen och vrid
medurs @ tills den l&ser pa plats.

3 Placera 6nskat verktyg i uttaget. Tryck
det upp @ och vrid @ tills det laser pa
plats.

Obs: Far inte k-spaden eller vispen med
sig ingredienserna pé botten av skélen
se avsnittet "Justering av verktyg”.

4 Sank blandarhuvudet genom att
trycka ner lasspaken @ och sanka
blandarhuvudet tills det laser fast @.

5 Koppla in strémférsérjningen s& kommer
“blandarens indikatorlampa” att borja
lysa.
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6 Starta apparaten genom att vrida
hastighetsreglaget till dnskad hastighet.
Anvand puls (P) for att kora stdtvis pa
hogsta hastighet.

7 Efter anvandning. Vrid tillbaka
hastighetsreglaget till lage "O” (AV) och
dra ur kbksmaskinens stickkontakt.

8 Lossa verktyget genom att vrida moturs
for att 1asa upp det fran uttaget och ta
sedan av det.

Tips

¢ Nedvikningsfunktionen (3 kan anvandas
for att vika ner latta igrendienser i tyngre
blandningar s&s om marénger, mousser,
graddefterrétter, latta sockerkakssmetar
och suffléer, och for att [Angsamt réra ner
mjol och torkad frukt i kakblandningar.
Mixern gér pa konstant sakta hastighet.

Viktigt
Kontrollera att redskap inte &r monterade
eller lagrade i skélen da kraftuttag anvands.
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Montera och anvand stankskyddet

Stankskydd @)

1 Fall upp blandarhuvudet tills den gar i
laslage.

2 Sétt skalen pa basen.

3 Tryck fast stankskyddet pa undersidan
av blandarhuvudet @ s& det kommer pa
plats ordentligt. Gangjarnsdelen ska sitta
som visas pa bilden.

4 For in 6nskat verktyg.

5 Sank blandarhuvudet.

* Under bearbetningen kan ingredienser
tillsattas genom den gangjarnsforsedda
delen av stankskyddet @.

* Stankskyddet behover inte tas bort for
byte av verktyg.

6 Ta bort stankskyddet genom att hoja
blandarhuvudet och trycka ner det.

Justering av verktyg
K-spade & visp

Verktygen ar installda till réatt hojd for skalen
i fabriken och ska inte behdva justeras.
Men skulle du vilja anpassa verktygen
behdver du en skruvnyckel i lamplig storlek.

Modell KVC51 = 15 mm
Modell KVL61 = 19 mm

Folj sedan nedanstaende instruktioner:

1 Dra ur apparatens stickkontakt.

2 Fall upp blandarhuvudet och montera
vispen eller spaden.

3 Sank blandarhuvudet. Om avstandet
behdver justeras faller du upp
blandarhuvudet och tar av redskapet.
Vispen och k-spaden ska nastan vidréra
botten av skélen @.
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Stankskydd

Stankskyddet bestér av 2 enheter: skydd

for blandarhuvudet ® och stankskydd ®).

* Stankskyddet kan inte fastas pa skalen
forrén skyddet pa blandarhuvudet ar
monterat.

1 Tryck blandarhuvudets skydd uppéat pa
undersidan av huvudet @ tills det sitter
ordentligt pa plats.

2 Hang stankskyddet péa skalens topp
och for det framét tills det har kommit
ordentligt pa plats @.

4 Anvand en lamplig skruvnyckel for
att lossa muttern s& att axeln @ kan
justeras. Minska verktygets avstand till
skélens botten genom att vrida axeln
moturs. Oka verktygets avstand till
skélens botten genom att vrida axeln
medurs.

5 Dra &t muttern igen.

6 Montera verktyget pa blandaren och
fall ner blandarhuvudet. (Kontrollera
positionen enligt instruktionerna ovan.)

7 Upprepa vid behov ovanstaende
steg tills verktyget ar korrekt instéllt.
Né&r justeringen ar klar dra &t muttern
ordentligt.

* Obs: Skruvnyckel (® visas endast i
illustrationssyfte.

Degkrok
Verktyget ar stallt in i fabriken och behdver
inte justeras.



Skotsel och
Rengoring

e Stang alltid av och dra ur stickkontakten
innan rengdring.

e Forsta gangen adaptern anvands
kan det dyka upp lite smorjmedel vid
laghastighetsuttaget (@). Det &r normalt —
torka bara av det.

Motordel och lock till kraftuttagen

e Torka av med en fuktig trasa och
handdukstorka torrt.

e Anvand aldrig putsmedel och doppa
aldrig i vatten.

e Forvara sladden i sladdfacket @ pa
baksidan av maskinen.

Skal

¢ Diska for hand och handdukstorka sedan
ordentligt eller diska i diskmaskin.

¢ Anvand aldrig stélborste, stalull eller
blekmedel vid rengdring av den rostfria
skélen. Kalkavlagringar kan aviagsnas
med éttika.

¢ Hall borta fran varme (spishall, ugn,
microvagsugn).

Visp & stankskydd
e Diska for hand och handdukstorka sedan
ordentligt eller diska i diskmaskin.

K-spade & degkrok
e Diska for hand och handdukstorka sedan
ordentligt eller diska i diskmaskin.
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Recept

chilimarinad

200 gr kall, klar och flytande honung (som

har forvarats i kylskap Over natten)

1 chili (hel)

20 gr (1 tsk) krispigt jordnétssmor

Kryddor

1 L&gg alla ingredienser i minihackaren/
kvarnen

2 Montera tillsatsen pa koksmaskinen och
se till att ingredienserna placeras runt
bladet.

3 Véaxla till pulserande lage i 4 sekunder.

4 Anvand sdsom onskat.



Service och kundtjanst

e Om du far problem med att anvanda
apparaten ber vi dig att 1asa avsnittet om
"problemsdkning” i bruksanvisningen
eller p& www.kenwoodworld.com innan ——
du ringer kundtjanst.
* Produkten omfattas av en garanti VIKTIG INFORMATION OM HUR
som efterfoljer alla lagstadgade PRODUKTEN SKALL KASSERAS
bestammelser vad géaller garanti och | ENLIGHET MED EUROPEISKA
konsumentrattigheter i inképslandet. DIREKTIV OM AVEALL SOM UTGORS
e Om din Kenwood-produkt inte fungerar AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
som den ska eller om du upptacker fel OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING
ber vi dig att Idmna eller skicka in den till (WEEE)
ett godkéant KENWOOD-servicecenter. Nar produktens livslangd ar over far
For aktuell information om ndrmaste den inte slangas i hushallssoporna. Den
godkanda KENWOOD-servicecenter kan overlamnas till lokala myndigheters
bestk www.kenwoodworld.com eller avfallssorteringscentraler eller till en
Kenwoods webbplats for ditt land. aterforsaljare som ger denna service.
N&r du avfallshanterar en hushallsapparat
e Tillverkad i Kina. pa ratt sétt undviker du de negativa

konsekvenser fér milj och hélsa som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du
majliggdr aven atervinning av materialen
vilket innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar. Produkten &r mérkt
med en Overkorsad soptunna péa hjul som
en paminnelse om att hushallsapparater
ska atervinnas separat.
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Problemsokningsguide

Problem

Orsak

Lésning

Vispen eller k-spaden slar
emot botten pa skalen eller
nar inte ingredienserna i
botten.

Verktyget har fel hdjd och
behdver justeras.

Justera hdjden med hjélp av en
lamplig skruvnyckel.

Tilloehor gér inte att
montera pa
ldghastighetsuttaget.

Kontrollera att ditt tillboehor
ar kompatibelt med din
modell. Twist-anslutning

krévs (modell KAX) Gus)

Tillbehoret maste ha KAX twist-
anslutning for att passa i
uttaget.

Om dina egna tillbehdr har bar-
anslutning méste du
anvanda KATO02ME for att kunna
montera dem pa koksmaskinens
twist-anslutning.

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist

“Blandarens indikatorlampa”
blinkar nar kbksmaskinen
forst slas pa.

Hastighetsreglaget stéar
inte i lage "O”.

Blandarhuvudet ar uppfalld
eller &r inte last i nedfalld
position.

Kontrollera och vrid
hastighetsreglaget till lage "O”.

Kontrollera att kbksmaskinens
huvud &r ordentligt last.

Kéksmaskinen stannar
under anvandning.
“Blandarens indikatorlampa”
blinkar snabbt.

Skyddssystemet mot
Overbelastning eller
Overhettning ar aktiverat.
Maximal kapacitet har
Overskridits.

Dra ur stickkontakten och
kontrollera om nagot blockerar
maskinen eller om den ar
Overbelastad.

Vrid hastighetsreglaget till “O”.
Starta maskinen igen.

Om maskinen inte startar ta bort
en del ingredienser for att minska
belastningen och starta igen.

Ar problemet fortfarande inte

I6st. Ta ur stickkontakten och lat
maskinen vila i 15 minuter. Satt i
stickkontakten och valj hastighet.
Om kdksmaskinen fortfarande inte
startar efter ovanstédende procedu
kontakta "kundtjanst” for hjalp.

“Blandarens indikatorlampa”
ska inte lysa nar
maskinen ar inkopplad.

Kdksmaskinen har lamnats
péslagen i Gver 30 minuter
utan att anvandas och har
gétt in i standby-lage.

Vrid hastighetsreglaget till “min”
och sedan tillbaka till "O” for att
aterstalla maskinen.
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Bli kient med din Kenwood-
Kjiokkenmaskin

Gratulerer med kjgpet av en Kenwood-maskin. Med alt tilbeharet som er tilgjengelig,
er dette mer enn bare en mikser — den er det aller beste innen kjokkenmaskiner. Vi
haper at du far glede og nytte av den.

Robust. Palitelig. Allsidig. Kenwood.

Slkkerhet

® Les noye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

e Hyis stopselet eller ledningen er skadet, méa de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et godkjent
Kenwood-verksted for & unngé ulykker.

e V/ri hastighetskontrollen til «<O» (av) og trekk ut stepselet for
du setter pa eller tar av redskaper/tilbeher, etter bruk og for
rengjoring.

e Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt tilbehor.

® Du ma aldri la kjpkkenmaskinen vaere uten oppsyn mens den
er i drift.

® Du ma aldri bruke en skadet maskin. F& den undersgkt eller
reparert: se avsnittet «service og kundetjeneste».

e Du ma aldri kjore kjokkenmaskinen med hodet i hevet stilling.

e Du ma aldri la ledningen henge ned slik at et barn kan ta tak i
den.

e Du ma aldri la motorenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.

e Du ma aldri bruke uautorisert tilboehor eller mer enn ett tilbeher
av gangen.

® Du mé aldri bruke mer enn mengdene som er oppgitt i
tabellen over maksimalkapasitet.

e Nar du bruker tilbehgr, ma du lese og felge
sikkerhetsveiledningen som felger med det aktuelle tilbehoret.

e Veer forsiktig ndr du lafter maskinen — den er tung. Forsikre
deg om at hodet sitter korrekt fastlast i ned-stillingen og at
bollen, redskaper, uttaksdeksler og ledningen er sikret for du
lofter.

o |kke flytt eller hev mikserhodet mens tilbeher er satt pa, dette
kan gjore kjokkenmaskinen ustabil.
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Ved flytting av apparatet ma du alltid holde i sokkelen og
mikserhodet. Du ma IKKE lofte eller baere apparatet etter
bollehandtaket.

Apparatet ma ikke brukes naer benkekanten eller hengende
over arbeidsflaten. Ikke bruk stor kraft pa tilboeher som sitter
pa. Dette kan fore til at apparatet blir ustabilt og velter, noe
som kan forarsake skade.

Veer forsiktig nar du tar av bolleredskaper etter langvarig bruk
— de kan veere varme.

Forsikre deg om at ledningen er tatt helt ut av
oppbevaringsrommet @@ for du bruker kjokkenmaskinen.
Barn ma veere under overoppsyn for & sikre at de ikke leker
med maskinen.

lkke bruk maskinen neer kanten av en benk.

Den korte stremforsyningsledningen brukes for & redusere
faren for & vikles inn eller snuble. Skjoteledninger kan brukes
med forsiktighet. Hvis skjoteledning brukes: 1) Den merkede
elektriske ytelsen til skjoteledningen ma veere minst like hay
som den elektriske ytelsen til apparatet, og 2) Ledningen ma
legges slik at den ikke henger utover benken eller bordet hvor
barn kan trekke i den eller snuble over den. 3) Skjateledningen
ma vaere jordet. Den elektriske ytelsen til apparatet er oppfort
pa undersiden av enheten.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk
av apparatet og de forstar farene det innebaerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Dette apparatet mé ikke brukes av barn. Hold apparatet og
den tilhgrende ledningen utenfor barns rekkevidde.

Maks. hastighet avhenger av minikutter/kverntilbehgret. Det
er dette som trekker mest kraft — andre tilbehar kan trekke
mindre kraft.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.
gienstander som er bestemt & komme i

For du setter inn stopselet , ,
kontakt med naeringsmidler.

e Pass pa at stremforsyningen stemmer
overens med den som er oppgitt pa
undersiden av hurtigmikseren.

e Dette apparatet overholder EC-
forordning 1935/2004 om materialer og

For forstegangs bruk
¢ \Vask delene: se avsnittet «stell og
rengjering».



Bli kient med kjgkkenmaskinen

Deler

Tilbehgruttak

@ hoyhastighetsuttak

®@ lavhastighetsuttak

@ redskapskontakt til bolle

Mikser

deksel til hgyhastighetsuttak
mikserhode

utleserspak for hode
indikatorlampe for mikser klar
pé/av- og hastighetskontroll
motorenhet

bolle

deksel til lavhastighetsuttak
oppbevaringsrom for ledning
K-spade

visp

(®a deigkrok (hvis den medfelger)
@b spiraldeigkrok (hvis den medfelger)
slikkepott

skvettskjerm (hvis den medfalger)
skvettskjerm (hvis den medfalger)
® hodevern

skvettskjerm

SISISISISICIOISIOIGIS

@06

Merk: Skiftenokkelen @® som vises er bare
til ilustrasjonsformal og felger ikke med i
pakken.
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Ekstratilbehor

Det finnes mange ekstratilbehor du

kan bruke med din kjgkkenmaskin. Se
brosjyren som falger med i pakken eller g&
til www.kenwoodworld.com, der du kan se
hele utvalget og finne ut hvordan du kjeper
tilbeher som ikke folger med i pakken.

Merknad: tilbehor til
lavhastighetsuttaket
Lavhastighetsuttaket pa din kjskkenmaskin
har Twist-tilkoblingssystemet. Det kan
brukes med tilbeher som har Twist-
tilkoblingssystemet.

Nar du Kjgper nytt tilbeher til
lavhastighetsuttaket, mé du sjekke at det
er kompatibelt med din kjokkenmaskin.
Du kan identifisere tilbehar med Twist-
tilkoblingssystemet pa produktkoden, som
skal starte med KAX, og ogsé pé Twist-
logoen , som stér pa emballasjen. Du
finner mer informasjon péa
www.kenwoodworld.com/twist.

Hvis du eier tilbeher med Bar-
tilkoblingssystemet , ma du bruke
KATO02ME-adapteren til & koble disse

til Twist-koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa

www. kenwoodworld.com/twist.



Bolleredskapene og noen bruksomrader

K-spade

Til & lage kaker, sméakaker, butter-/
merdeig, glasur, fyll, vannbakkels og
potetmos.

Visp

Til egg, krem, rore, fettfrie sukkerbrad,
marengs, ostekaker, mousse, sufflé. Ikke
bruk vispen til tunge blandinger (f.eks.
sammenroring av fett og sukker) — du kan
skade den.

Deigkrok
Bare til gjeerblandinger.

Slik bruker du
bolleredskapene

Forsikre deg om at ledningen er tatt helt
ut av oppbevaringsrommet @ for du
bruker kjiskkenmaskinen.

1 Skyv hodeheverspaken @ ned og hev
mikserhodet til det l&ser p& plass @.

2 Sett bollen pa basen og vri medsols @
slik at den sikres pa plass.

3 Plasser redskapet du vil bruke i
kontakten. Sa skyver du redskapet opp
@ og vrir @ det slik at det lases pa
plass.

Merk: Hvis K-spaden eller vispen ikke
henter opp ingredienser fra bunnen av
bollen, kan du se avsnittet «Justering av
redskaper».

4 Senk mikserhodet ved & skyve
hodeutloserspaken ned @ og senke
mikserhodet til det 8ses pa plass @.

5 Sett i stepselet — «indikatorlampe for
mikser klar» lyser.

6 Start maskinen ved & vri
hastighetskontrollen til ansket
hastighetsinnstilling. Bruk puls-
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innstillingen (P) hvis du ensker korte
perioder med maksimal hastighet.

7 Etter bruk stiller du hastighetskontrollen
tilbake til «O» (av) og trekker ut stopselet
til kigkkenmaskinen.

8 Los ut redskapet ved a vri medsols for &
frigjore det fra redskapskontakten, og ta
det av.

Tips

¢ \Vendefunksjonen () kan brukes til &
vende lette ingredienser inn i tyngre
blandinger, for eksempel til marengs,
mousse, fruktdesserter og suffleer,
og til & blande mel og frukt sakte inn i
kakergre. Mikseren kjerer i en konstant,
lav hastighet.

Viktig

Forsikre deg om at ingen redskaper er satt
pé eller oppbevart i bollen mens du bruker
andre uttak.
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Slik setter du pa og bruker skvettskjermen

Skvettskjerm @)

1 Loft mikserhodet til det laser seg.

2 Sett bollen pa plass.

3 Skyv skvettskjermen péa undersiden av
mikserhodet @ til den sitter godt. Den
hengslede delen bor plasseres som vist.

4 Sett i onsket redskap.

5 Senk mikserhodet.

¢ Under miksingen kan ingrediensene
tilsettes direkte i bollen via den
hengslede delen av sprutdekselet ©.

e Det er ikke nedvendig & ta av
skvettskjermen for & bytte redskap.

6 Ta av skvettskjermen ved & heve
mikserhodet og skyve den ned.

Justering av redskaper

K-spade og visp

Redskapene er fabrikkinnstilt til korrekt
hayde for bollen som felger med, og ber
ikke matte justeres.

Men hvis du vil justere redskapene, méa du

bruke en skiftengkkel i passende sterrelse:

TYPE KVC51 =15 mm
TYPE KVL61 = 19 mm

Sa felger du veiledningen under:

1 Trekk ut stopselet.

2 Hev mikserhodet og sett inn vispen eller
spaden.

3 Senk mikserhodet. Hvis klareringen méa
justeres, hever du mikserhodet og tar
av redskapet. Ideelt sett ber vispen og
K-spaden nesten bergre bunnen av
bollen @.
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Skvettskjerm

Skvettskjermmonteringen bestar av to
deler: hodevernet ® og skvettskjermen
®.

e Skvettskjermen kan ikke settes pé bollen
uten at vernet er satt pa.

1 Skyv hodevernet oppover mot
undersiden av mikserhodet @ til det
sitter ordentlig pa plass.

2 Hvil skvettskjermen péa kanten av bollen
og skyv den fremover til den sitter helt pa
plass @.

4 Bruk en passende skiftenokkel til & lasne
mutteren nok til at du kan justere skaftet
®. Hvis du vil senke redskapet lenger
ned mot bunnen av bollen, vrir du skaftet
motsols. Hvis du vil heve redskapet opp
0g vekk fra bunnen av bollen, vrir du
skaftet medsols.

5 Stram til mutteren igjen.

6 Sett redskapet pa mikseren og senk
mikserhodet. (Sjekk stillingen det er i, se
over).

7 Gjenta trinnene over s& mange ganger
det er n@dvendig til redskapet er korrekt
innstilt. Nar du har fatt til dette, strammer
du mutteren godt til.

* Merk: Skiftenokkelen @ som vises er
bare til ilustrasjonsformal.

Deigkrok
Dette redskapet er innstilt pa fabrikken og
vil ikke trenge justering.



Stell og rengjaring

¢ Sl3 alltid av og trekk ut stepselet for
rengjering.

e | itt smering kan dukke opp ved
lavhastighetsuttaket (@ nar du bruker det
for forste gang. Dette er normalt — bare
tork det av.

Motorenheten og uttaksdekslene

e Tork over med en fuktig klut og terk.

e Bruk aldri slipemidler eller legg i vann.

e Oppbevar overfladig ledning i
oppbevaringsrommet for ledning @ pa
paksiden av maskinen.

Bolle

¢ Vask for hand og terk grundig, eller vask
i oppvaskmaskin.

¢ Bruk aldri stalbarste, stalull eller klorin
til & rengjere bollen av rustfritt stal. Bruk
eddik til & fierne kalkavleiringer.

e Hold unna sterk varme (komfyrplater,
ovner, mikrobglgeovner).

Visp og skvettskjermen
e Vask for hand og terk grundig, eller vask
i oppvaskmaskin.

K-spade og deigkrok
e Vask for hand og terk grundig, eller vask
i oppvaskmaskin.
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Oppskrift

chilimarinade

200 g kald, Klar, flytende honning (avkjelt i
kjoleskap over natten)

1 chilipepper (hel)

20 g (1 ts) peanettsmer med biter

Salt og pepper

1 Ha i alle ingrediensene i minihakkeren/
kvernen.

2 Sett tilbeheret pa kjgkkenmaskinen og la
ingrediensene legge seg rundt kniven.

3 Vritil puls i 4 sekunder.

4 Bruk som du onsker.



Service 0g kundetjeneste

o Hvis du har problemer med &
bruke apparatet ditt, ma du sjekke
«feilsekingsveiledningen» i handboken
eller gé til www.kenwoodworld.com for
du kontakter oss for hjelp.

* Vennligst merk at produktet ditt dekkes
av en garanti som overholder alle
lovforskrifter angéende eksisterende
garanti- og forbrukerrettigheter i landet
der produktet ble kjopt.

¢ Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner defekter
péa det, ma du sende eller ta det
med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt neermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, pa www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

e LagetiKina.
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VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT
KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD
TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK
OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM
AVFALL (WEEE)

P4 slutten av levetiden mé ikke produktet
kastes som vanlig avfall.

Det mé tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tiloyr tienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngés
mulige negative konsekvenser for miljo

og helse som oppstér som en felge av

feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir
det betydelige besparelser pa energi og
ressurser. Som en paminnelse om behovet
for & kaste husholdningsapparater separat,
er produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.



Feilsoking

Problem

Arsak

Losning

Vispen eller K-spaden
dunker ned i bunnen av
bollen eller rekker ikke ned
til ingrediensene i bollen.

Redskapet er i feil hoyde
0g ma justeres.

Juster hgyden med en passende
skiftengkkel — se avsnittet
«Justering av redskaper».

Kan ikke sette pa
lavhastighetstilbehaor.

Sjekk at tilbeharet er
kompatibelt med din
modell. M& ha Twist-
tilkoblingssystemet
(modell KAX)

Tilbeharet mé& ha KAX twist-
tilkoblingssystemet for at
det skal passe i uttaket.

Hvis du eier tilbeher med Bar-
tilkoblingssystemet , ma

du bruke KATOO2ME-adapteren
til & koble disse til Twist-
koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist

«Indikatorlampe for mikser
klar» blinker nér stepselet
pé kjokkenmaskinen settes
inn i kontakten.

Hastighetskontrollen star
ikke stilt til «O».

Mikserhodet er hevet eller
ikke last ned.

Sjekk og vri hastighetskontrollen
til «O».

Sjekk at hodet er last ned
pa plass.

Kjekkenmaskinen stanser
under bruk.
«Indikatorlampe for mikser
klar» blinker fort.

Systemet for vern mot
overbelastning eller
overoppheting er aktivert.
Maksimalkapasiteten er
overskredet.

Trekk ut stopselet og sjekk etter
blokkeringer eller overbelastning.
Vri hastighetskontrollen til «<O» og
start p& nytt.

Hvis maskinen ikke fungerer, ma
du redusere belastningen ved a
fierne noen av ingrediensene og
starte pa nytt.

Hvis dette ikke laser problemet,
trekker du ut stepselet og lar sta
i 15 minutter. Sett inn stepselet
igien og velg hastighet pa nytt.
Hvis maskinen ikke starter

igjen etter at du har brukt
fremgangsmaten over, mé du
kontakte «kundeservice» for mer
hjelp.

«Indikatorlampe for mikser
klar» lyser ikke — stepselet
star i.

Kjokkenmaskinen har stéatt
i kontakten i mer enn 30
minutter uten bruk og har
gétt i Standby-modus.

Vri hastighetskontrollen til «min»
og sa tilbake til «O» for &
tiloakestille maskinen.
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Kenwood-yleiskoneeseen tutustuminen

Onnittelut Kenwoodin valitsemisen johdosta. Se on enemman kuin pelkka vatkain,
koska varusteita on saatavana lagja valikoima. Siksi se on kehittynyt yleiskone.
Toivottavasti nautit sen kayttamisesta.

Vankka. Luotettava. Monikayttdinen. Kenwood.

Turvallisuus

Lue n@ma ohjeet huolella ja sailyta ne mybhempaa tarvetta
varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen saa vaihtaa
ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja
vaarojen valttamiseksi.

Kaanna nopeudensaadin “O” POIS -asentoon ja irrota pistoke
sahkdpistorasiasta ennen tydkalun tai varusteen kiinnittamista
tai irrottamista, kayton jalkeen ja ennen puhdistamista.

Pida sormet loitolla likkuvista osista ja paikalleen asetetuista
varusteista.

Ala jata yleiskonetta toimimaan ilman valvontaa.

Ala koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se tarkistettavaksi
tai korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Al kayta yleiskonetta, kun sen paa on pystyasennossa.

Ald anna johdon roikkua siten, etté lapsi voi tarttua siihen.

Al& koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen
kastua.

Ala kayta muita kuin laitteen valmistajan suosittelemia
varusteita ja tai useita varusteita samanaikaisesti.

Ala ylitd maarataulukossa mainittuja enimmaismaaria.

Ennen varusteen kayttamista lue sen mukana toimitetut
turvaohjeet ja noudata niita.

Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on painava. Varmista
ennen nostamista, etta paa on lukittu kunnolla ala-asentoon ja
etta kulho, tydvélineet, aukkojen kannet ja johto on kiinnitetty
kunnolla.

Al siirra tai nosta sekoitinpaata, kun siinen on kiinnitetty
varuste. Muuten yleiskone voi muuttua epavakaaksi.

Kun siirrat laitetta, tartu aina jalustan pohjaan ja
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e Varmista, ettd séhkdvirta vastaa laitteen

sekoituspaahan. ALA nosta tai kanna laitetta kulhon kahvasta.
Ala kayta laitetta lahella tydtason reunaa tai jos johto roikkuu
tydtason reunan yli. Ala kayta voimaa asettaessasi laitteen
paikalleen. Muutoin laite voi muuttua epavakaaksi ja kaatua,
jolloin voi aiheutua loukkaantuminen.

Irrota kulhotyovalineet varovaisesti pitkaan jatkuneen kayton
jalkeen, silla ne saattavat olla kuumia.

Varmista ennen yleiskoneen kayttamista, etta johto on kaaritty
kokonaan auki séilytyspaikasta @2.

Valvo lapsia sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
Ala kayta laitetta l1ahella tydtason reunaa.

Tama kone on varustettu lyhyella virtajohdolla, jotta johdon
sotkeutumiseen tai johtoon kompastumiseen liittyvia

vaaroja on voitu vahentaa. Jatkojohtojen kayttd on sallittua,
kunhan niita kaytetaan varoen. Jos jatkojohtoa kaytetaan:

1) Jatkojohtoon merkityn séhkdlaitteen suojausluokan tulee
olla vahintaan koneen suojausluokitusta vastaava; ja 2) johto
on sijoitettava siten, etta se ei kiemurtele ympari poytaa tai
tybtasoa, josta lapset voivat vetaa sen alas tai jolloin siihen
voidaan vahingossa kompastua. 3) Jatkojohdon tulee olla
tyypiltdan maadoitettu kolmesta johtimesta koostuva johto.
Koneen sahkdsuojausluokitus on merkitty koneen pohjaan.
Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkilot voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Laitteen vaarinkaytto voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Suurin kuormitus maaraytyy pienoisleikkurin/myllyn mukaan,
koska se kuluttaa eniten virtaa. Muut varusteet voivat kuluttaa
vahemman virtaa.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja

Ennen yhdistamista o
tarvikkeista.

verkkovirtaan

. T Ennen ensimmaista
pohjaan merkittyja tietoja.

e Tama laite tayttda EU-asetuksen kaytt()kertaa

1935/2004 elintarvikkeiden kanssa e Pese osat. Lisétietoja on hoitaminen ja
109 puhdistaminen -osassa.



Yleiskoneeseen tutustuminen

Selite

Varusteiden kiinnityspaikat

@ suuren nopeuden kiinnityspaikka
@ hitaan nopeuden kiinnityspaikka
@ tyovalinelitanta

(7]

ekoitin

suuren nopeuden kiinnityspaikan kansi

sekoitinpaa

paanvapautusvipu

valmiustilan merkkivalo

virtakytkin ja nopeudensaadin

moottoriosa

kulho

hitaan nopeuden kiinnityspaikan kansi

johdon séilytyspaikka

K-vatkain

vispila

(®a taikinatydvéline (jos siséltyy
toimitukseen)

@b spiraalimainen taikinatydvéline (jos
sisaltyy toimitukseen)

lasta

@ roiskesuoja (jos sisaltyy toimitukseen)

roiskesuoja (jos siséltyy toimitukseen)

® pé&éan suojus

roiskesuoja
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Huomaa: Kiintoavain ® nékyy kuvassa-
vain havainnollistamisen vuoksi. Se ei sisélly
toimitukseen.

Lisdvarusteet

Keittikonetta varten voi hankkia useita
lisdvarusteita. Pakkauksessa on lisatietoja
niistéd. Koko valikoima esitelladn osoitteessa
www.kenwoodworld.com. Lisaksi siella
kerrotaan niiden ostamisesta.

Huomaa: Hitaan nopeuden
kiinnityspaikat

Yleiskoneen hitaan nopeuden
kiinnityspaikassa on kaytdssa Twist-
litosjérjestelma. Siihen voidaan kiinnittaa
Twist-litosjéarjestelmaan kuuluvia varusteita.
Kun ostat hitaan nopeuden
kiinnityspaikkaan yhdistettavia uusia
varusteita, tarkista, etté ne ovat
yhteensopivia yleiskoneesi kanssa. Kaikki
Twist-litosjéarjestelmaan kuuluvat varusteet
voidaan tunnistaa tuotekoodista. Se alkaa
KAX-kirjaimilla. Lisaksi pakkauksessa
nakyy Twist-tunnus ¢==) . Lisétietoja on
osoitteessa www.kenwoodworld.com/twist.
Bar-litosjarjestelmaéan kuuluvat
varusteet voidaan yhdista yleiskoneen
Twist-litantadan KATO02ME-sovittimen
avulla.

Lisétietoja on osoitteessa

www. kenwoodworld.com/twist.



Kulhotyovalineet ja niiden kayttokohteita

K-vatkain

Kakku-, keksi-, pikkuleipa- ja
pasteijataikinoiden, kuorrutusten
ja taytteiden sekoittamiseen seka
perunamuhennoksen tekemiseen.

Vispila

Kananmunien, kerman, taikinoiden,
keveiden seosten, marenkitaikinan,
juustokakkujen, moussejen ja kohokkaiden
vatkaamiseen. Al4 sekoita vispildn avulla
raskaita aineksia. Ala esimerkiksi vaahdota
sen avulla rasvaa ja sokeria. Muutoin vispiléd
VoI vaurioitua.

Taikinatyoviline
Vain hiivataikinoiden vatkaamiseen.

Kulhotyévalineiden
kayttaminen

Varmista ennen yleiskoneen kayttamista,
ettd johto on kaaritty kokonaan auki
séilytyspaikasta @?.

1 Paina p&an nostovipua @ alas ja nosta
sekoitinpaata, kunnes se lukittuu @.

2 Aseta kulho jalustaan ja lukitse
kaantamalla myotapéaivaan @.

3 Kiinnita tarvittava tyovaline paikalleen.
Lukitse tydvaline paikalleen nostamalla
ylos @ ja kadantamalla @.

Huomaa: Jos K-vatkain tai vispila ei ulotu
kulhon pohjalle jaaviin aineosiin, katso
lisatietoja Tydkalun sdataminen -osasta.

4 |Laske sekoitinpaé alas painamalla
pa&nvapautusvipua alaspéin @ ja
painamalla sekoitinpaata alaspain,
kunnes se lukittuu @.

5 Ty6énna pistoke pistorasiaan. Sekoittimen
valmiusmerkkivalo syttyy.
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6 Kaynnista laite kaantamalla
nopeudenvalitsin haluamaasi asentoon.
Sykaysasennossa (P) tuotetaan lyhyita
nopeita sekoitusjaksoja.

7 Palauta nopeudensaatdpainike
kayttamisen jalkeen O OFF -sentoon ja
irrota pistoke pistorasiasta.

8 Vapauta tyévéline kiinnityspaikastaan
kaantamalla mydtapaivaan ja irrottamalla.

Vihjeita

e Kaantelytoiminnon (Q avulla voit
sekoittaa kevyité aineosia raskaiksi
seoksiksi esimerkiksi marenkien,
moussejen, hedelmé&jalkiruokien,
pikkuleipataikinoiden ja kohokkaiden
valmistamiseksi seka jauhojen ja
kuivattujen hedelmien sekoittamiseksi
kakkutaikinoihin. Sekoitin toimii jatkuvasti
hitaalla nopeudella.

Téarkeaa
Varmista, ettd kulhossa ei ole tydvalineita,
kun muita litantdja kaytetaan.
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Roiskesuojan asettaminen paikalleen ja

kayttaminen

Roiskesuoja ()

1 Nosta sekoitinpaata, kunnes se
lukkiutuu.

2 Aseta kulho kiinnitysalustan paalle.

3 Tyonna roiskesuoja sekoitinpdan
@ alapuolelle tukevasti paikalleen.
Saranallinen osa tulee sijoittaa kuvan
mukaisesti.

4 Tybdnna tarvittava tydvaline paikalleen.

5 Laske sekoitinpaa alas.

¢ Sekoituksen aikana aineksia voidaan
lisdta suoraan kulhoon roiskesuojan
saranallisen osan kautta ©.

® Roiskesuojaa ei tarvitse irrottaa
tyévélinetta vaihdettaessa.

6 Irrota roiskesuoja nostamalla
sekoitinpdaté ja painamalla se alas.
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Roiskesuoja

Roiskesuoja koostuu kahdesta osasta:

p&én suojus @ ja roiskesuoja @).

® Roiskesuojaa ei voi kiinnittéda kulhoon,
ellei suojus ole paikallaan.

1 Kiinnita suojus sekoituspadn alacsaan
®.

2 Aseta roiskesuoja kulhon reunaan ja
tydnna eteenpéin, kunnes se on kunnolla
paikallaan @.



Tyovalineen
saataminen

K-vatkain ja vispila

Tyovélineiden korkeus kulhossa on
s8adetty tehtaalla oikeaksi. Niita ei yleensa
tarvitse saataa.

Jos korkeutta on kuitenkin sdadettava,
kayta oikean kokoista kiintoavainta.

TYYPPI KVC51 =15 mm
TYYPPI KVL61 = 19 mm

Tee nain.

1 Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

2 Kohota sekoitinp&ata ja aseta vispila tai
vatkain paikalleen.

3 Laske sekoitinpaé alas. Jos etéisyytta on
sadadettava, nosta sekoitinpaa ja irrota
tyévéline. Vispilan tai K-vatkaimen tulee
melkein koskettaa kulhon pohjaa @.

4 Loysenna mutteria sopivan kiintoavaimen
avulla, jotta voit saataa vartta @. Voit
laskea tyovalinetta lahemmas kulhon
pohjaa kdantamalla akselia vastapaivaan.
Voit nostaa tyévalinetta kauemmas
kulhon pohjasta kaantamalla akselia
mydtapaivaan.

5 Kirista mutteri.

6 Aseta yleiskoneeseen tyovaline ja laske
sekoitinpda alas. Tarkista sijainti edella
kuvatulla tavalla.

7 Toista edelliset toimet, kunnes tyovaline
on oikeassa asennossa. Kun asento on
oikea, kiinnitd mutteri kunnolla.

* Huomautus: Kiintoavain (® esitetéén
vain havainnollistamisen vuoksi.

Taikinatyovaline
Taman tydvalineen asento on sdadetty
tehtaalla, joten sité ei tarvitse saataa.

115

Hoitaminen ja
puhdistaminen

e Ennen puhdistamista katkaise laitteesta
virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

e Kun hitaan nopeuden aukkoa @
kaytetdan ensimmaisen kerran, siita voi
tulla hieman rasvaa. Tdma on normaalia.
Pyyhi rasva pois.

Moottoriosa ja aukkojen kannet

e Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

o Ald upota veteen &laka kayta hankaavia
aineita.

e Aseta ylimaérainen virtajohto
séilytystilaan @ laitteen takaosaan.

Kulho

e Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai
pese astianpesukoneessa.

e Ala puhdista ruostumattomasta

teréksesté valmistettua kulhoa

terasharjan tai -villan avulla. Ald kayta

valkaisuaineita. Poista kalkkikerrostumat

etikalla.

Pida kaukana lammonlahteista, kuten

liedesta, uunista tai mikroaaltouunista.

Vispila ja roiskesuoja
e Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai
pese astianpesukoneessa.

K-vatkain ja taikinatyovaline
e Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai
pese astianpesukoneessa.



Valmistusohje

chilimarinadi

200 g juoksevaa kirkasta hunajaa, joka on
ollut yon jadkaapissa

1 chili (kokonainen)

20 g (1 tl) rouheista maapahkinavoita
Maustaminen

1 Laita kaikki ainekset monitoimimyllyyn.

2 Kiinnita laite yleiskoneeseen ja asettele
ainekset teran ympérille.

3 Kayta sykaystoimintoa 4 sekunnin ajan.

4 Kayta haluamallasi tavalla.
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Huolto ja
asiakaspalvelu

e Jos laitteen k&yttdmisen aikana imenee
ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com
ennen avun pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

e Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Léydat
l&himman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

e Valmistettu Kiinassa.



Ongelmanratkaisuohje

Ongelma

Syy

Ratkaisu

K-vatkain tai vispild osuu
kulhon pohjaan tai ei ulotu
pohjalla sijaitseviin aineosiin.

Ty6vélineen korkeus on

vaara. Sitd on sdadettava.

Saada korkeutta oikean kokoisen
kiintoavaimen avulla. Lisatietoja on
Tybvélineen saataminen
-kohdassa.

Varustetta ei voi kiinnittaa
hitaan nopeuden aukkoon.

Tarkista, etta varuste on
yhteensopiva laitteen
kanssa. Tahan aukkoon
on Kiinnitettava
Twist-litosjarjestelmaan
kuuluva varuste, jonka

malli on KAX .

Tahan paikkaan mahtuu vain KAX-
tunnuksella varustettu Twist-
litosjarjestelmaan kuuluva varuste

Bar-litosjarjestelmaan
kuuluvat varusteet voidaan
yhdistaa yleiskoneen Twist-
litantdan KATO02ME-sovittimen
avulla.

Lisétietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist

Kun yleiskoneen pistoke
tydnnetaan pistorasiaan,
valmiustilan merkkivalo
vilkkuu.

Nopeudensaadin ei ole
O-asennossa.

Sekoitinpaa on nostettu
yl6s tai sité ei ole lukittu
kunnolla ala-asentoon.

Kaanna nopeudensaadin
O-asentoon.

Tarkista, etté yleiskoneen paé on
lukittu kunnolla ala-asentoon.

Yleiskone pysahtyy kayton
aikana. Valmiustilan
merkkivalo vilkkuu nopeasti.

Ylikuormitus- tai
ylikuumenemissuojaus on
lauennut.
Enimmaiskapasiteetti on
ylitetty.

Irrota pistoke pistorasiasta.
Tarkista, ettei yleiskonetta
ylikuormiteta ja etté siina ei ole
toimintaa haittaavia esteita.
K&anna nopeudenvalitsin O-
kohtaan ja kéynnista yleiskone
uudelleen.

Jos laite ei kdynnisty, poista
aineosia kuormituksen
vahentamiseksi ja kaynnista laite
uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, irrota
pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jadhtya 15 minuuttia.
Tydnna pistoke pistorasiaan ja
valitse toinen nopeus.

Jos laite ei kdynnisty naista
toimista huolimatta, kysy neuvoa
asiakaspalvelusta.
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pistorasiassa.

minuuttia, ja se on siirtynyt
virransaastaétilaan.

Ongelma Syy Ratkaisu
Valmiustilan merkkivalo Yleiskoneeseen on ollut Nollaa laite kddntamalla
ei pala, kun pistoke on virta kytkettyna 30 nopeudensaadin min-asentoon

ja takaisin O-asentoon.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI

(WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen

kaytosta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali
kyseinen palvelu kuuluu jalleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeilta, mikali havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista. Nain
myds kodinkoneen siséltamat kierratettavat
materiaalit voidaan kerata talteen, jolloin
saastat energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristilla peitetty roskasailion
merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa
ettd kodinkoneet on havitettava erikseen

muista kotitalousjatteista.
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Kenwood Mutfak Robotunuzu Taniyin

Bir Kenwood satin aldiiniz igin tebrik ederiz. Sahip oldugu ¢ok cesitli eklentiler
ile sadece bir mikserden ¢ok daha fazlasidir. En son teknoloji Mutfak Robotudur.
Umariz keyif alirsiniz.

Saglam. Guvenilir, Cok yonli, Kenwood.

Guvenlik

e Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

® Fis veya kablo hasar goérurse, guvenlik nedeniyle, tehlikeye
yol agmamasi igin Kenwood ya da yetkili bir Kenwood
tamircisi tarafindan degistiriimelidir.

e Aletleri/eklentileri takmadan veya ¢ikartmadan 6nce,
kullanimdan sonra ve temizlikten énce hiz kontrolint ‘O’
KAPALI konumuna getirin.

e Parmaklarinizi hareketli pargalardan ve takil eklentilerden
uzak tutun.

e Mutfak Robotu c¢aligirken asla basindan ayrilmayin.

® Hic bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol ya da
tamir ettirin: ‘servis ve musteri hizmetleri’ b6limine bakin.

e Mutfak Robotunu asla kafasi ylksek pozisyondayken
kullanmayin.

e Kabloyu ¢ocuklarin erisebilecegdi bir yerde asla birakmayin.

® Gug Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman i1slatmayin.

e Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti
ayni anda kullanilmamalidir.

® Maksimum kapasite tablosunda belirtilen degerleri asla
asmayin.

e Eklenti kullanirken birlikte gelen giivenlik bilgisini ve kullanim
talimatlarini okuyun.

® Agir oldugu icin cihazi kaldirirken ¢ok dikkatli olun. Kafanin
asag! pozisyonda kilitli oldugundan ve kasenin, aletlerin,
dis kapaklarin ve kablonun kaldirmadan énce givenli
oldugundan emin olun.

e Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket ettirmeyin
veya kaldirmayin, bunu yapmak Mutfak Robotunu
dengesizlestirebilir.
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Cihazi tasirken daima altlik tabandan ve mikser kafasindan
kaldirin. Cihaz kase tutamadigindan tutarak kaldirmayin.
Cihazinizi kenara yakin yerlerde ¢aligtirmayin veya ¢alisma
ylizeyinden sarkitmayin veya takildiginda eklentiye kuvvet
uygulamayin; Unite dengesizlesebilir ve devrilebilir, bu da
yaralanmalara neden olabilir.

Kase aletlerini ¢ikartirken dikkatli olun, uzun sureli
kullanimdan sonra sicak olabilirler.

Mutfak Robotunu kullanmadan énce kablonun timinin
kablo saklama kismindan @ ¢ikartildigindan emin olun.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Cihazinizi bir galisma yizeyinin kenarinda kullanmayin.
Kisa gl¢ kablosu kablo karisikliklari veya devriimeden
kaynaklanabilecek riskleri azaltmak igin kullaniimigtir.
Kullanirken dikkatli olunmasi gartiyla uzatma kablosu
kullanilabilir. Uzatma kablosu kullanilacaksa: 1) Uzatma
kablosu tzerinde belirtiimis nominal elektrik degerleri en
az cihazin nonimal elektrik degerleri kadar olmalidir; ve 2)
Kablo cocuklar tarafindan cekilebilecegi ya da istemeden
dismeye yola agabileceqi i¢in tezgah ya da masa Ustiinden
sarkmamalidir. 3) Uzatma kablosu toprakli, 3 telli kablo
olmalidir. Cihazin elektriksel nominal degerleri tnitenin
altinda yer almaktadir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri

yetersiz Kigiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan
kisilerce g6zetim altinda olmalari ve cihazin guivenli sekilde
kullanimina iligkin talimatlari almalar ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Cihazin hatal kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve
kordonunu ¢ocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.
Maksimum nominal deger, en blyuk yuki ¢geken mini
dograyici/6gatici eklentisine géredir. Diger eklentiler daha
az guc cekebilir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢
bir sorumluluk kabul etmez.
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Fise takmadan 6nce

¢ Elektrik kaynaginizin cihazin alt

tarafinda gésterilenle ayni oldugundan

emin olun.

¢ Bu cihaz gida ile temas eden
malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Y6netmeligine uygundur.

Ilk kullanimdan énce

e Pargalari yikayin: ‘bakim ve temizlik’
bélumine bakin.

Mutfak Robotunuzu Taniyin

Parcalar

Eklenti cikiglar

@ vyuksek hiz ¢ikigl
@ dusik hiz ¢ikigl
® kase alet soketi

ikser

yuksek hiz gikisi kapagi
mikser kafasi

kafa agma kolu

mikser hazir gostergesi i1s1g1
acmal/kapama ve hiz kontroli
glc Unitesi

kase

yavas hizl dis kapak

kablo depolama kismi

K ¢irpici

cirpici

(®a hamur aleti (varsa)

@b spiral hamur aleti (varsa)
spatula

sigrama koruyucusu (varsa)
sigrama koruyucusu (varsa)
® kafa kalkani

sigrama koruyucusu

SISISISISICIOISIOIGIS

@06

Not: Somun anahtari @ sadece temsili
olarak gdsterilmigtir ve paket kapsamina
dahil degildir.

Opsiyonel eklentiler

Mutfak Robotunuzla birlikte
kullanabileceginiz ¢ok cesitli eklentiler
mevcuttur.

Paketin igindeki eklentiler brosiiriine
bakin ya da eklentilerin tamamini ve
paketinize dahil olmayanlari nasil

satin alabileceginizi gérmek igin
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret
edin.

Not: Dusiik Hiz cikis eklentileri

Mutfak Robotunuzun modelindeki dugiik
hiz ¢ikisi Déner Baglanti Sistemine
sahiptir. Déner Baglanti Sistemi
eklentilerini kullanacak sekilde dizayn
edilmistir.

Dustk hiz ¢ikisi icin yeni eklentiler satin
alirken Mutfak Robotunuzla uyumlulugunu
kontrol etmelisiniz. Tium Déner Baglanti
Sistemi eklentileri KAX ile baglayan urin
kodu ile taninabilir, ayrica ambalajin
Ustiinde Déner Baglanti logosunu
gorebilirsiniz. Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist adresini
ziyaret edin.

Cubuk Baglanti Sistemine sahip
eklentileriniz varsa bunlari Mutfak
Robotunuzun Déner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek icin KATO02ME
adaptérind kullanmaniz gerekir.

Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist adresini
ziyaret edin.



Kase aletleri ve bazi kullanim sekilleri

K-girpici
Kek, biskuvi, pasta Grtnleri, kaplama,
dolgu, ekler ve patates puresi yapmak

icin.

Cirpma

Yumurta, krema, pasta hamuru,

yagsiz siinger kek, beze, cheesecake,
mousse ve sufleler igin. Cirpiclyl yogun
karisimlarda kullanmayin (6rn. yag ve
seker kremalastirma)

-hasar verebilirsiniz.

Hamur aleti
Sadece mayal karigimlar icin.

Kase aletlerinizi kullanma

Mutfak Robotunu kullanmadan énce
kablonun timunin kablo saklama
kismindan @ cikartildiindan emin
olun.

1 Kafa kaldirma kolunu @ agagi bastirin
ve mikser kafasini kilitlenene kadar
yiikseltin @.

2 Kaseyi tabana yerlestirin ve saat
yéniinde déndirerek @ yerinde
sabitleyin.

3 Gerekli olan aleti sokete yerlestirin.
Sonra yukari itin @ ve aleti déndiirerek
@ «kilitleyin.

Not: K-¢irpici ve Cirpma kasenin
dibindeki malzemeleri alamiyorsa “Alet
Ayarlama” bélumine bakin.

4 Kafa serbest birakma kolunu asagi
bastirarak @ mikser kafasini agagi
indirin ve mikser kafasi kilittenene kadar
@ indirmeye devam edin

5 Fisi prize takin ve mikser hazir
gOstergesi aydinlanacaktir.
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6 Hiz kontrolUinu istediginiz ayara
getirerek makineyi calistirin. Maksimum
hizda kisa sureli ¢alistirma icin puls (P)
pozisyonunu kullanin.

7 Kullanimdan sonra hiz kontrolint ‘O’
KAPALI pozisyonuna getirin ve Mutfak
Robotunu figten ¢ekin.

8 Aleti saat ydéniinde déndurerek alet
soketi kilidini agin ve sonra ¢ikartin.

ipuglar

e Karistirma fonksiyonu QQ hafif
malzemeleri daha agir karigimlarin
icine karistirmak, érn. mereng, mus,
kremali meyve tatlisi, Ceneviz Keki ve
sufleler gibi ve kek karigimlarina un ve
meyveleri karistirmak tasarlanmigtir.
Mikser sabit yavas bir hizda
calisacaktir.

Onemili

Diger cikiglari kullanirken kase hig
bir kase aleti takil veya yerlestirilmis
olmamahdir.
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Sigcrama koruyucunuzu yerlestirmek ve

kullanmak igin

Sigrama koruyucusu @

1 Mikserin kafasini yerine oturuncaya
kadar kaldiriniz.

2 Canag tabana takiniz.

3 Sigrama koruyucusunu tam olarak
oturuncaya kadar mikser kafasinin @
altina itin. Mandallanan bélim sekilde
gosterildigi gibi yerlestiriimelidir.

4 Istediginiz ek pargay! takiniz.

5 Mikserin kafasini agagi dogru indiriniz.

¢ Mikserin sigrama koruyucusunun
kaldirma kanadini agarak diger icerikleri
canaga atabilirsiniz @.

¢ Ek parcalari degistirmek igin sigrama
koruyucusunu kaldirmaniza gerek
yoktur.

6 Sigrama koruyucusunu mikser kafasini
yukari kaldirip koruyucuyu asagi dogru
iterek gikartin.
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Sigrama koruyucusu

Sigrama koruyucu Unite 2 parcadan
olusur: sicaklik kalkani (® ve sigrama
koruyucu ®.

¢ Sigrama koruyucu kalkan takilmadikca
kaseye monte edilemez.

1 Sicaklk kalkanini mikserin kafasinin
@ altina tamamen yerlesinceye kadar
yukari itin.

2 Sigrama koruyucuyu kase kenarina
yerlestirin ve tamamen oturuncaya
kadar @ ileri dogru kaydirin.



Alet Ayarlama

K-¢irpici ve Cirpma

Aletler fabrika ¢ikisinda kase icin dogru
yukseklige ayarlanmistir ve ayarlama
gerektirmez.

Bunula birlikte, aleti ayarlamak isterseniz
dogdru dlgude bir anahtar kullanin:

TYPE KVC51 = 15mm
TYPE KVL61 = 19mm

Sonra asagidaki talimatlari uygulayin:

1 Aleti fisten ¢ekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve ¢irpicilari
veya karistirma aletini takin.

3 Mikser kafasini indirin. Eger agikligin
ayarlanmasi gerekiyorsa mikser
kafasini kaldirin ve aleti gikarin. ideal
olarak ¢irpici veya K ¢irpici neredeyse
kasenin @ tabanina degmelidir.

4 Uygun somun anahtari ile milin
ayarlanmasini saglayarak somunu
yeterince sikistirin @. Aleti kasenin
tabanina yaklastirmak icin mili saat
yénundn tersine gevirin. Aleti kasenin
tabanindan uzaklastirmak icin mili saat
yoéniline gevirin.

5 Somunu tekrar sikistirin.

6 Aleti miksere takin ve mikser kafasini
algaltin. (Pozisyonunu kontrol edin,
yukaridaki noktalara bakin).

7 Alet diizgiin yerlesene kadar gerekli
oldukga yukaridaki adimlari tekrar edin.
Bu saglandiginda somunu glivenle
sikistirin.

¢ Not: Somun anahtari ® sadece temsili
olarak goésterilmistir.

Hamur aleti
Bu alet fabrika tarafindan ayarlanmistir ve
ayar gerektirmez.

Tarif

chilli marinat

200g soguk akiskan stzme bal (bir gece
buzdolabinda beklemis)

1 chilli (batan)

20g (1 cay kasi@1) putarld fistik ezmesi
Baharatlandirma

1 Malzemelerin timiinid mini dograyici/
6égutucu icine koyun.

2 Pargayi Mutfak Robotuna baglayin
ve malzemelerin bigagdin etrafinda
olmasini saglayin.

3 4 saniye darbeli olarak ¢aligtirin.

4 Gereken sekilde kullanin.



Bakim ve temizlik

¢ Temizlemeden 6nce daima kapatin ve
fisi cekin.

e ik kullanimda diigiik hiz gikiginda @
bir parca gres olabilir. Bu normaldir —
temizleyin.

Giig Unitesi ve Gikis Kapaklari

¢ Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

¢ Asla suya batirmayin veya ¢oziici
temizleyiciler kullanmayin.

e Kablonun fazlaligini makinenin
arkasindaki kablo saklama bélmesine

@ yerlestirin.

Kase

¢ Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.

e Paslanmaz celik tencerenizi temizlemek
icin hicbir zaman tel firga, sert ylin
veya ¢camasir suyu kullanmayin. Kireg
temizligi icin sirke kullanin.

e Sicaktan uzak tutun (pisirici Gstleri,
ocaklar, mikro dalgalar).

Cirpici ve Sigrama Koruyucu
¢ Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.

K ¢irpici ve Hamur aleti
¢ Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.
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Servis ve musteri
hizmetleri

¢ Cihazinizin galismasi ile ilgili herhangi
bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden
Once bu kilavuzdaki “sorun giderme
kilavuzu” bélimine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.
Latfen unutmayin, trln Griintn satildig
Ulkedeki mevcut tim garanti ve tiketici
haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun
bir garanti kapsamindadir.
e Kenwood Urlinuniz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur bulursaniz
yetkili KENWOOD Servis Merkezine
g6nderin veya géturiin. Size en yakin
yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini veya
Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.

e Cin’de Uretilmigtir.



URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE
ELEKTRONIK EKIPMANIN BERTARAF
EDILMESINE iLiSKiN AVRUPA
DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE
BERTARAF EDILMESi HAKKINDA
ONEMLI BILGIi (WEEE)

Kullanim émrinliin sonunda urln evsel
atiklarla birlikte atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya goéturtlmelidir.

Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkuin

olan malzemelerin geri dénisimini
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak
atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla
Uzeri carpl ile isaretlenmig ¢6p kutusu
resmi kullaniimistir.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coézim

Cirpma veya K ¢irpici
kasenin dibine vuruyor
veya kasenin dibindeki
malzemelere ulagmiyor.

Alet yanhs yikseklikte ve
ayarlanmasi gerekli.

Uygun somun anahtari kullanarak
yuksekligi ayarlayin — “Alet
Ayarlama” bdlimine bakin.

Dusuk hiz eklentisi
takilamiyor.

Eklentinizin modeliniz ile
uyumlu oldugundan emin
olun. Déner baglant
sistemi gereklidir

(Model KAX)

Cikisa takilabilmesi icin eklentinin
KAX déner baglanti sistemine
sahip olmasi gereklidir.
Cubuk Baglanti Sistemine

sahip eklentileriniz varsa
bunlari Mutfak Robotunuzun
Doéner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek icin KATO02ME
adaptoérini kullanmaniz gerekir.
Daha fazla bilgi icin
www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.

Mutfak Robotu fise ilk
takildiginda ‘Mikser hazir
gosterge 15131’ yanip
sonuyor.

Hiz kontroli ‘O’
pozisyonunda degil.

Mikser kafasi yUkseltilmis
pozisyonda veya asagida
dogru kilittenmemis.

Kontrol edin ve hiz kontroliini ‘O’
pozisyonuna getirin.

Mutfak Robotu kafasinin asagida
dogru sekilde kilitlendiginden
emin olun.

Mutfak Robotu ¢alisma
sirasinda duruyor.
‘Mikser hazir gdsterge

15191’ hizla yanip sénlyor.

Asir yuk koruma veya
asiri iIsinma sistemi aktif.
Maksimum kapasite asildi|

Fisten gekin ve engelleme ya da
asiri yikleme igin kontrol edin.
Hiz kontrolliint ‘O’a gevirin ve
yeniden calistirin.

Makine ¢alismazsa, malzemenin
bir kKismini gikartarak yuku azaltin
ve tekrar calistirin.

Bu da sorunu ¢ézmese, fisten
¢ekin ve 15 dakika bekleyin. Fise
takin ve istediginiz hizi segin.
Yukaridaki prosedirlerden

sonra makine hala ¢alismazsa,
daha fazla tavsiye i¢in “musteri
hizmetleri” ile gérisin.

Makine fise takildiginda
‘Mikser hazir gdsterge
15191’ s6éniyor.

Mutfak Robotu 30
dakikadan daha uzun
sure kullanilmadan agik
birakildi ve bekleme

moduna gecti.

Makineyi sifirlamak icin hiz
kontroliind ‘min’ yapin sonra
‘O’ yapin.
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Seznamte se se svym kuchynskym
robotem Kenwood

Blahopiejeme, Ze jste si zakoupili vyrobek Kenwood. Diky Sirokému vybéru
nastavcl jde o vice nez mixér. Je to nejmodernéjsi kuchyrisky robot. Doufame, ze
si ho uZijete.

Odolny. Spolehlivy. Viceuc¢elovy. Kenwood.

Bezpeénost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschovejte ji pro
budouci pouZiti.

Odstranite ve8kery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu nebo
zastrcky, je z bezpeénostnich duvodu nutné nechat je
vymeénit od firmy Kenwood nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy Kenwood, aby se pfedeslo
nebezpeci.

Pred pfipojenim nebo odpojenim nastroju/nastavcu, po
pouziti a prfed CiSténim nastavte ovladac rychlosti do polohy
VYPNUTO ,0O° a odpojte pristroj z elektrické zasuvky.
Nepriblizujte prsty k pohyblivym ¢astem a pfipojenym
nastavcum.

Spustény kuchynsky robot nenechavejte bez dozoru.
Nepouzivejte poSkozeny pristroj. Nechte jej zkontrolovat
nebo opravit: viz ¢ast ,servis a udrzba‘.

Kuchyrisky robot nepouzivejte, kdyz je hlavice ve zvednuté
poloze.

Nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by na ngj
mohlo dosahnout dité.

Zabrarite namoceni hnaci jednotky, kabelu nebo zastrcky.
Nepouzivejte neschvalené nastavce nebo vice nez jeden
nastavec najednou.

NeprekraCujte mnozstvi uvedena v tabulce maximalnich
mnozstvi.

Pri pouzivani nastavce si prectéte pfislusny navod k obsluze
a fidte se jim.

Pfi zvedani spotiebiCe budte opatrni, protoze je tézky. Pred
zvednutim zkontrolujte, zda je hlavice spravné zajisténa

v dolni poloze a zda jsou misa, nastroje, kryty vystupu a
napajeci kabel zajistene. .



S hlavici mixéru, ke které je pfipojen nastavec, nehybejte ani
ji nezvedejte, protoze byste ohrozili stabilitu kuchynského
robotu.
Pfi pfenaseni pfistroj vzdy zvedejte za zakladnu
podstavce a rameno mixéru. NEZVEDEJTE
a neprenasejte pfistroj pomoci rukojeti misy.
Nespoustéjte pfistroj blizko hrany pracovni plochy nebo
v poloze, kdy pfes hranu precniva, a netlacte silou na
pfipojeny nastavec. Jinak by mohl byt pfistroj nestabilni
a mohl by se prevratit a zpUsobit Uraz.
Pfi odpojovani nastroju k mise po delSim pouzivani budte
opatrni, protoze mohou byt horké.
Pfed pouZzitim kuchynského robotu musi byt napajeci kabel
zcela vytazen z ulozného prostoru pro kabel @.
Déti musi byt pod dozorem, aby si se spotfebiCem nehraly.
Nepouzivejte spotfebic blizko hrany pracovni plochy.
Kratky napajeci kabel je pouzit proto, aby se omezilo riziko,
Ze se kabel zamota nebo Ze o néj nékdo zakopne. Pri
zachovani opatrnosti je mozné pouzit prodluzovaci kabely.
Pfi pouziti prodluzovaciho kabelu: 1) Jmenovity vykon
vyznaceny na kabelu by mél byt nejméné stejné vysoky jako
jmenovity vykon spotiebiCe; a 2) kabel by mél byt umistén
tak, aby nebyl zavéSeny pres pracovni desku nebo pres stul,
kde by za néj mohly tahat déti nebo kde by o néj mohl nékdo
nahodou zakopnout. 3) Jako prodluzovaci kabel by méla byt
pouzita uzemnéna trojlinka. Jmenovity vykon spotrebicCe je
uveden na spodni strané pfistroje.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou spotfebi€ pouzivat v pfipadé, ze jsou pod dozorem
nebo byly pou€eny o bezpecném pouZzivani spotfebice a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena.
Nespravné pouzivani spotrebi¢e mize zplsobit zranéni.
Tento spotfebi€ nesméji pouzivat déti. Spotrebi¢ a jeho
kabel musi byt mimo dosah déti.
Maximalni vykon vychazi z hodnot pro univerzalni mlynek/
sekacek, ktery ma nejvyssi pfikon. Ostatni pfisluSenstvi
mohou odebirat energie méné.
Toto zafizeni je urCeno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylucuje veSkerou odpovédnost v
pfipadé, ze zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud
nebyly dodrzeny tyto pokyny.
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Pred zapojenim

e Ujistéte se, Zze jmenovité hodnoty
napajeci sité odpovidaji idajim
vyznacenym na spodni ¢asti pFistroje.

e Tento spotfebi¢ splfiuje nafizeni ES ¢.
1935/2004 o materialech a vyrobcich
uréenych pro styk s potravinami.

Pred prvnim pouzitim
e Omyjte jednotlivé ¢asti: viz ¢ast ,péce a
cisténi'.

Seznamte se se svym kuchynskym

robotem

Popis

Vystupy pro nastavce

@ vystup pro vysokou rychlost
@ vystup pro nizkou rychlost
@ vystup pro nastroje k mise

Mixér

@ kryt vystupu pro vysokou rychlost

® hlavice mixéru

® packa pro uvolnéni hlavice

@ svételny indikator pfipravenosti
robota

vypina¢ a pfepinaé rychlosti

® hnaci jednotka

misa

@ kryt vystupu pro nizkou rychlost

@ ulozny prostor pro napajeci kabel

@ K-metla

@ slehaci metla

(®a nastavec na tésto (pokud je soudasti
baleni)

@®b spiralovy nastavec na t&sto (pokud je

soucasti baleni)

stérka

kryt misy (pokud je soucasti baleni)

kryt misy (pokud je soucasti baleni)

® kryt hlavice

kryt misy

@

Poznamka: Viyobrazeny kli¢ ® slouzi
pouze pro ilustracni ucely a neni soucasti
baleni.
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Volitelné nastavce

Pro kuchynsky robot je k dispozici

cela $kala volitelnych nastavcu.

Podivejte se na letak s nastavci, ktery je
soucasti baleni, nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com/cs-cz, kde
najdete cely sortiment a informace o tom,
jak zakoupit nastavec, ktery neni soucasti
baleni.

Poznamka: Nastavce pro vystup pro
nizkou rychlost

Vystup pro nizkou rychlost na vaSem
modelu kuchynského robotu je vybaven
systémem pfipojeni Twist. Je uréen pro
pfipojeni nastavcu se systémem pripojeni
Twist.

PFi nakupu novych nastavcl pro vystup
pro nizkou rychlost zkontrolujte, zda

jsou s vasim kuchynskym robotem
kompatibilni. V§echny nastavce se
systémem pfipojeni Twist Ize poznat
podle kddu vyrobku, ktery zacina na KAX,
a také podle loga Twist , které je na
obalu. Dal$i informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.

Pokud vlastnite nastavce se systémem
pfipojeni Bar , pak pro jejich
pfipojeni k systému Twist na vasem
kuchynském robotu musite pouZit adaptér
KATO02ME.

Dalsi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.



Nastroje k mise a jejich pouziti

K-metla

Pro pfipravu dortl, suSenek, sladkého
tésta, polev, naplni, odpalovaného tésta a
bramborové kase.

Slehaci metla

Na vejce, smetanu, lita tésta, pisSkoty

bez tuku, pusinky, cheesecaky, pény,
bublaniny. Slehaci metlu nepouZivejte na
husté smési (napf. Slehani tuku s cukrem)
— mohla by se poskodit.

Nastavec na tésto
Pouze na kynuta tésta.

Pouzivani nastroji k mise

Pfed pouzitim kuchyrnského robotu
musi byt napajeci kabel zcela vytazen z
Ulozného prostoru pro kabel .

1 Packu pro uvolnéni hlavice @
zmacknéte doll a zvednéte hlavici
mixéru, dokud nahofe nezaklapne v
zajisténé poloze @.

2 Na zakladnu nasadte misu a oto€enim
ve sméru hodinovych rucicek @ ji
zajistéte.

3 Do vystupu nasadte pozadovany
nastroj. Pak jej zasurite smérem nahoru
@ a otocenim @ zajistéte.

Poznamka: Pokud K-metla nebo
Slehaci metla nedosahnou na
ingredience na dné misy, prectéte si
¢ast ,Nastaveni nastroju”.

4 Zmacknutim packy pro uvolnéni hlavice
@ spustte hlavici mixéru, dokud dole
nezaklapne v zajisténé poloze @.

5 Zapojte do elektrické zasuvky a rozsviti
se svételny indikator pfipravenosti
robotu.
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6 Spustte robot oto¢enim ovladace
rychlosti na pozadovanou rychlost.
Pro kratké impulzy maximalni rychlosti
pouzijte pulzni rezim (P).

7 Po pouziti vratte ovladac rychlosti do
vypnuté polohy ,O‘ a kuchyfisky robot
odpojte ze zasuvky.

8 Nastroj z vystupu uvolnéte otoCenim
ve sméru hodinovych rucicek a pak jej
vytahnéte.

Tipy

¢ Funkci vmichavani QQ Ize pouzivat
ke vmichavani Fidkych ingredienci do
hustSich smési, napfiklad snéhovych
pusinek, pén, ovocnych pohard, piskotl
a bublanin, a k pomalému vmichani
mouky a ovoce do dortovych smési.
Mixér pouzije konstantni pomalou
rychlost.

Dulezité

Kdyz pouZivate ostatni vystupy, nesmi byt
nastroje k mise nasazené ve vystupu ani
uloZené v mise.
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Nasazeni a pouzivani krytu misy

Kryt misy (0

1 Zvednéte hlavici mixéru, az se zajisti v
horni poloze.

2 Do pfistroje umistéte pracovni misu.

3 Nasunite kryt misy na spodni stranu
hlavice mixéru @ tak, aby zapadl na
své misto. Oto€nou ¢ast je tfeba umistit
tak, jak je zndzornéno na obrazku.

4 Nasadte poZadovany nastroj.

5 Spustte hlavici mixéru.

* PFi spusténém pfistroji je mozné
pfimési pfidavat do misy pfimo za
béhu, a to otviraci &asti krytu ©.

e Chcete-li vyménit nastroje, nemusite
kryt misy sundavat.

6 Sundeijte kryt misy tak, ze zvednete
hlavici mixéru a kryt zatlacite dold.

Kryt misy

Sestava krytu misy se sklada ze 2 ¢asti:

krytu hlavice ® a vlastniho krytu misy ®.

¢ Kryt misy nelze na misu nasadit, pokud
neni nasazen kryt hlavice.

1 Nasadte kryt hlavice zespodu na
spodni stranu hlavice mixéru @ tak,
aby spravné dosedl.

2 Polozte kryt misy na okraj misy a
pak zasunte smérem k mise tak, aby
spravné dosed! @.

Nasazeni a pouzivani krytu misy

K-metla a Slehaci metla

Nastroje jsou nastaveny na spravnou
vy$ku pro dodavanou misu a nemély by
vyzadovat dalSi nastavovani.

Pokud vsak vySku nékterého nastroje

chcete nastavit, pouzijte vhodné velky

klic:

TYP KVC51 = 15 mm

TYP KVL61 =19 mm

Pak postupuijte podle pokynl nize:

1 Odpojte spotrebi€ ze zasuvky.

2 Zvednéte hlavici mixéru a zasurite
Slehaci metlu nebo K-metlu.

3 Spustte hlavici mixéru doll. Pokud je
potfeba upravit vySku, zvednéte hlavici
mixéru a vytahnéte nastroj. Idealné by
se Slehaci metla nebo K-metla méla
témér dotykat dna misy @®.

4 Pomoci vhodného kli¢e dostatecné
uvolnéte matici, abyste mohli upravit
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hridel @. Chcete-li nastroj priblizit ke
dnu misy, otoCte hrideli proti sméru
hodinovych rudi¢ek. Chcete-li nastroj
oddalit ode dna misy, otoCte hrideli ve
sméru hodinovych rucicek.

5 Utahnéte matici.

6 Nasadte do mixéru nastroj a spustte
hlavici mixéru dold. (Zkontrolujte pozici
nastroje podle bod(l vyse).

7 Podle potfeby opakujte vySe uvedené
kroky, dokud nebude nastroj nastaveny
spravné. Po dosazeni spravné pozice
pevné utahnéte matici.

* Poznamka: Vyobrazeny kli¢ @ slouzi
pouze pro ilustracni ucely.

Nastavec na tésto

Tento nastroj je nastaven z vyroby
a nemél by vyZzadovat Zadné dalsi
nastavovani.



Péce a Cisteni

¢ Pred Cisténim spotfebic vZzdy vypnéte a
odpojte ze zasuvky.

* P¥i prvnim pouZiti vystupu pro nizkou
rychlost @ se v ném muize vyskytnout

trochu maziva. To je normalni — staci je
offit.

Hnaci jednotka a kryty vystupt

e Otfete vihkym hadfikem, pak osuste.

* NepouZivejte brusné materidly a
nenamacejte do vody.

¢ Napajeci kabel zasunte do ulozného
prostoru pro kabel @ na zadni strané
robotu.

Misa

e Umyjte ruéné a pak dukladné osuste.
Muzete také pouzit mycku.

e K Cisténi nerezové misy nepouzivejte
dratény kartag, draténku ani bélici
prostfedky. K odstranéni vodniho
kamene pouZijte ocet.

e Chranite pfed vysokou teplotou
(sporaky, trouby, mikrovinné trouby).

Slehaci metla a kryt misy
e Umyjte ruéné a pak dukladné osuste.
Muzete také pouzit mycku.

K-metla a Nastavec na tésto
e Umyjte ruéné a pak dikladné osuste.
Muzete také pouzit mycku.
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Recept

marinada s chilli

200 g studeného tekutého medu (pfes

noc zchlazeného v lednici)

1 chilli (cela)

20 g (1 Izicka) burakového masla

Koreni

1 Ingredience vlozte do minisekacku/
mlynku.

2 Nastavec nasadte na kuchynsky robot
a nechte ingredience usadit kolem
nozové jednotky.

3 Na 4 sekundy zapnéte na pulzni rezim.

4 Pouzijte podle potfeb.



Servis a udrzba

e Pokud pfi pouzivani spotfebice
narazite na jakékoli problémy, pied
vyzadanim pomoci si prectéte cast
~pravodce odstrarnovanim problémd*“

v navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

e Upozoriiujeme, Ze na vas vyrobek se
vztahuje zaruka, ktera je v souladu se
vSemi zakonnymi ustanovenimi ohledné
vSech existujicich zaru€nich prav a prav
spotrebitell v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite zavady,
zaSlete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktualni informace o
centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu
spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

* V/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO
SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V
SOULADU S EVROPSKOU SMERNICI
O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH
(OEEZ)

Po ukon€eni doby provozni Zivotnosti se
tento vyrobek nesmi likvidovat spole¢né s
domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér tfidéného
odpadu, zfizovaném méstskou spravou
anebo prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace
elektrospotiebicu se predchazi vzniku
negativnich dopadud na Zivotni prostiedi
a na zdravi, ke kterym by mohlo dojit

v dusledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozZfiuje se recyklace
jednotlivych materiald pfi dosazeni
vyznamné uspory energii a surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotiebicl

je vyrobek oznageny symbolem
preskrtnutého odpadkoveho koSe.



Prdvodce odstrafiovanim problému

Problém

Pric¢ina

Reseni

Slehaci metla nebo
K-metla narazi do dna
misy nebo nedosahne na
ingredience na dné misy.

Nastroj ma nespravnou
vysku a je potfeba jej
nastavit.

Upravte vysku pomoci vhodného
klice — viz ¢ast ,Nastaveni
nastrojd*“.

Nastavce do vystupu pro
nizkou rychlost nelze
nasadit.

Zkontrolujte, zda je
nastavec kompatibilni s
vaSim modelem. Je
vyzadovan systém
pfipojeni Twist (model

KAX)

Aby Sel nistavec nasadit do
vystupu, musi mit systém
pripojeni KAX Twist .
Pokud vlastnite nastavce se
systémem pfipojeni Bar @) ,
pak pro jejich pfipojeni k systému
Twist na vaSem kuchyrfském
robotu musite pouzit adaptér
KATO02ME.

Dalsi informace najdete na
strance
www.kenwoodworld.com/twist

PFi prvnim zapojeni
kuchyriského robotu blika
svételny indikator
pfipravenosti robotu.

Ovladag rychlosti neni ve
vypnuté poloze ,O".

Hlavice mixéru je ve
zvednuté poloze nebo
neni v dolni poloze
spravneé zajisténa.

Zkontrolujte ovladac rychlosti a
nastavte jej do polohy ,O".

Zkontrolujte, zda je hlavice
kuchynského robotu spravné
zajisténa v dolni poloze.

Kuchynisky robot se
b&hem provozu zastavi.
Svételny indikator
pfipravenosti robotu rychle
blika.

Aktivovala se ochrana
proti pfetizeni nebo
prehrati. Bylo pfekroceno
maximalni mnozstvi.

Odpojte ze zasuvky a zkontrolujte
pfipadné piekazky nebo pficinu
pretizeni.

Ovladac rychlosti oto¢te do
vypnuté polohy ,,O0* a znovu
spustte.

Pokud robot nefunguje, vyjméte
¢ast ingredienci, abyste snizili
zatéz, a znovu spustte.

Pokud ani tohle problém
nevyresi, odpojte ze zasuvky a
nechte 15 minut stat. Zapojte do
zasuvky a znovu zvolte rychlost.
Pokud se pfistroj podle vySe
popsaného postupu znovu
nespusti, kontaktujte oddéleni
pro péci o zakazniky.
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Problém

Pric¢ina

Reseni

Kdyz je pfistroj zapojeny,
svételny indikator
pfipravenosti robotu
nesviti.

Kuchyrisky robot byl
ponechan zapojeny déle
nez 30 minut bez
provozu a preSel do
pohotovostniho rezimu.

Otocte prepinac rychlosti na
»,min“ a pak oto¢enim na ,O0*
pfistroj resetujte.
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A Kenwood konyhagép hasznalata

Gratulalunk a Kenwood konyhagép megvasarlasahoz! A tartozékok széles
valasztékanak koszdnhetbéen a késziilék jéval tdbb, mint egy egyszerl mixer: igazi
korszer( univerzalis konyhagép. Reméljik, élvezni fogja a hasznalatat!

Robusztus. Megbizhaté. Sokoldalu. Kenwood.

Elsé a biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg
késébbi felhasznalasra!

e Tavolitson el minden csomagol6anyagot és cimkét!

® Ha a csatlakozédugo vagy a haldzati vezeték sérilt, azt a
veszélyek megel6zése érdekében biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a Kenwood vagy egy hivatalos Kenwood szerviz
szakemberével.

o A keveréfejek és tartozékok fel- és leszerelése
el6tt, hasznalat utan és tisztitas el6tt allitsa a
sebességszabalyozot az 'O’ allasba és huzza ki a haldzati
csatlakozot.

e Soha ne nyuljon a gép vagy a tartozékok mozgo
alkatrészeihez.

e M(ikddés kézben soha ne hagyja a konyhagépet feligyelet
nélkul.

e Sérult késziléket soha ne hasznaljon! Ellenériztesse és
javittassa meg: lasd a ,Szerviz és veviszolgalat” részt.

® Ne mikodtesse a konyhagépet felemelt allasban Iévd
fejrésszel.

® A halozati vezetéket ne hagyja lelégni olyan helyen, ahol
gyermek elérheti.

® A meghajtéegységet, a halozati vezetéket és a
csatlakoz6dugét soha ne érje nedvesség.

e (Csak a gyarto altal jovahagyott tartozékokat hasznaljon.
Egyszerre mindig csak egy tartozékot csatlakoztasson a
készllékhez.

® Ne lépje tul a maximalis kapacitas tablazataban megadott
mennyiségeket.

® Tartozék hasznalatakor olvassa el és tartsa be a hozza
mellékelt biztonsagi utasitasokat.

® A készllék nehéz, ezért mindig 6vatosan emelje fel. A
készulék elmozditasa el6tt ellenérizze, hogy a kever6gém
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a lehajtott allasban régzitve legyen, illetve, hogy a
kever6edény, a keverdfejek, a meghajtd nyilasok fedelei és
a halozati vezeték se mozdulhasson el.
Ne mozgassa vagy emelje meg a gépkart beszerelt
tartozékkal, mert a konyhagép instabilla valhat.
A készilék mozgatasakor mindig a talapzatot és a gépkart
fogja meg. NE emelje vagy mozgassa a késziléket az edény
fogantyujanal fogva!
Ne mukddtesse a késziléket a munkafelllet szélén és ne
gyakoroljon nyomast a felszerelt tartozékra, mert a készulék
instabilla valhat és felborulhat, vagy leeshet a féldre és
sérulést okozhat.
Hosszabb hasznalat utan 6vatosan vegye le a keverdfejeket,
mert felmelegedhetnek.
Ugyeljen ra, hogy a konyhagép hasznalata el6tt a vezetéket
teljesen letekerje a vezetéktarolorél 2.
A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulékkel.
Ne Uzemeltesse a készuléket a munkafelllet széléhez kdzel.
A gép tapkabele révid, hogy ne akadalyozza a munkat
€s ne okozzon botlasveszelyt. Hosszabbité megfeleld
koriltekintéssel hasznalhat6. Ha hosszabbitd kabelt
hasznal: 1) A hosszabbité kabelen feltiintetett elektromos
besorolas legalabb akkora legyen, mint a készilék
elektromos besorolasa; és 2) A tapkabelt ugy kell elhelyezni,
hogy az ne logjon le a pultrél vagy asztalrél, ahol egy
gyermek lehuzhatja vagy valaki véletlenll beleakadhat.
3) A hosszabbitd 3 eres foldelt kabel legyen. A készilék
elektromos besorolasa a késziilék aljan van feltintetve.
A készileket lzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve
nincs kell6 hozzaértesik vagy tapasztalatuk, amennyiben
a készuléket feligyelet mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozban utasitasokkal lattak
el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsoldédo veszélyekkel.
A készilek nem megfelelé hasznalata sérilést okozhat.
Ezt a készlléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni
kell arra, hogy a késziilékhez és zsindrjahoz gyermekek ne
férjenek hozza.
A maximalis terhelhet6séget a legnagyobb terheléssel
muik6dd mini darald tartozék hatarozza meg. A tébbi
tartozék kisebb teljesitménnyel mikddhet.
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e A készlléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi
célra hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a
készluléket nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

Csatlakoztatas elott kerll6 anyagokrol és targyakrol
* Ellendrizze, hogy a haztartasaban sz6l6 1935/2004/EK rendelet
lévé haldzati fesziiltség paraméterei kévetelményeinek.
megegyeznek a készlilék aljan
felttintetettekkel. Az elsé hasznalat el6tt
o A készililék megfelel az élelmiszerekkel * Mossa el az alkatrészeket: lasd a ,a
rendeltetésszerlen érintkezésbe készulék tisztitasa” fejezetet.
A konyhagép hasznalata
A késziilék részei Megjegyzés: A villaskulcs ® az abran

csak illusztracios célokat szolgal, nem

Meghaijté nyilasok része a csomagnak.

@ nagy sebességl meghaijto nyilasa

@ kis sebességii meghajto nyilasa Valaszthaté tartozékok
® edény keverdfejének A konyhagéphez szamos kiegészitd
csatlakozoaljzata tartozék kaphat6. A csomagban
talalhato tajékoztatdban és a
Mixer www.kenwoodworld.com weblapon
@ nagy sebességli meghaitd megtalalhaté a csomaghoz nem tartozé
nyilasanak fedele tar’to'zékok teljes kore és a vasarlas
® keverégém madja.
® keverégém kioldokarja . . , .
@ ,keverégép készen all” lampa Megjegyz%s. Tarto_ze’kok a kis
) . sebességii meghajtéhoz
be/ki ka'pcsolo ,es i A konyhagép kis sebességl meghajtoja
sebességszabalyozd Twist csatlakozasu, és Twist csatlakozasu
© meghajtoegység tartozékok fogadasara alkalmas.
keverbedény Ha tartozékot vasarol a kis sebességii
@ kis sebességi meghaijtd nyilasanak meghajtohoz, ellendrizze, hogy
fedele kompatibilis-e a konyhagéppel. A Twist
@ vezetéktarold rekesz csatlakozasu tartozékok termékkodja
@ K-keverd a KAX betlisorral kezdédik, és a
habverd csomagolasukon megtalalhat6 a Twist

embléma . Bdvebb tajékoztatasért
latogasson el a kévetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

. L i Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar
© fréceseneésgatl6 (ha tartozek) csatlakozasu, akkor az a KATOO2ME
fréccsenésgati6 (ha tartozek) adapterrel csatlakoztathaté a konyhagép
® fejveds pajzs Twist csatlakozéjahoz.
fréccsenesgatlo idom Bévebb tajékoztatasért latogasson
el a kévetkezé webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

(9a dagasztoeszkdz (ha tartozék)
@b spiralis dagasztoeszkéz (ha tartozék)
simitolapat
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A keverbdfejek és hasznalatuk

K-keveré

Tésztak, kekszek, sitemények,
bevonatok, toltelékek, ekler fank és
burgonyapuré készitéséhez.

Habveré

Tojas, tejszin felveréséhez, illetve
palacsintatészta, zsir nélkli
piskotatészta, habcsok, tardtorta
valamint kiilénb6z6 habok és pudingok
kikeveréséhez. Siirl anyagokhoz (pl. zsir
és cukor kikeveréséhez) ne hasznélja a
habveré6t, mert deformalédhat.

Dagasztéeszkéz
Csak kelt tésztak készitéséhez.

A keveréfejek hasznalata

Ugyeljen ra, hogy a konyhagép
hasznalata el6tt a vezetéket teljesen
letekerje a vezetéktarolorol (2.

1 Nyomja le a kever6gém kioldokarjat
@. és emelje fel a keverégémet, amig
roégzil @.

2 Helyezze a kever6edényt az alapra, és
forditsa el jobbra @, amig régziil.

3 Helyezze a kivant keveréfejet a
csatlakozoaljzatba. Ezutan tolja be @,
majd elforditva @ rogzitse.
Megjegyzés: Ha a K-keverd vagy a
habverd nem szedi fel az edény aljan
levé hozzavalbdkat, akkor olvassa el ,A
keverdfej bedllitdsa” részt.

4 A kever8gém lehajtasahoz nyomja meg
a keverdgém kioldokarjat @, és hajtsa
le a keverégémet, amig régzil @.

5 Csatlakoztassa a készlléket az
aramforrashoz, és a ,keverégép készen
all” jelzéfény kigyullad.

6 A sebességszabalyoz6 kivant
sebességfokozatba val6 elforditasaval
inditsa el a gépet. A révid izem (P)
fokozat révid ideig tarté maximalis
sebességl keverések végzésére
szolgal.

7 Hasznélat utan a sebességszabalyozét
allitsa vissza a kikapcsolt 'O’ allasba,
és huzza ki a konyhagép hal6zati
csatlakozojat.

8 A keveréfejet el6szér jobbra elforditva
oldja ki, majd huizza ki az aljzatbél.

Tanacsok

¢ A bekeverd funkcioval () kénnyebb
hozzavaldkat keverhet siribb
keverékekhez, pl. habcsok, mousse,
gyumolcskrém, piskotatészta, szuflé
készitésekor vagy hasznalhatja a
liszt és gylimdlcs tésztaba vald lassu
bekeveréséhez. A keverd6gép allando,
lassu sebességgel tzemel.

Fontos

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej
ne legyen felszerelve vagy tarolva a
keverétalban, amikor masik meghaijté
nyilasokat hasznal.
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A fréccsenésgatlo felszerelése és

hasznalata

Fréoccsenésgatlo @

1 Haijtsa fel a kever6gémet ugy, hogy a
felhajtott allasban régziljon.

2 Helyezze a kever6edényt az alapra.

3 Nyomja a fréccsenésgatlot a
keverégém @ also részébe ugy,
hogy az régziljén. A felemelhet6
résznek az abran lathaté médon kell
elhelyezkednie.

4 lllessze a kivant keveréfejet az aljzatba.

5 Hajtsa le a kever6gémet.

¢ A frdccsenésgatlo felhajthatéd részét
kinyitva keverés kézben is az edénybe
teheti a hozzavalokat @.

¢ A keveréfejek cseréjéhez nem kell
levennie a froccsenésgatlot.

6 A fréccsenésgatlo fedél levételéhez
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hajtsa fel a kever6gémet és tolja lefelé
a fedelet.

Froccsenésgatlo

A froccsenésgatlo szerelvény két
darabbdl all: a fejvédd pajzsbol @ és a
fréccsenésgatlo idombdl ®.

e A fréccsenésgatlo idomot csak a pajzs
felhelyezése utan lehet felhelyezni az
edényre.

1 Nyomija fel a fejvédé pajzsot a
keverégéem aljara @, amig teljesen a
helyére nem kerdl.

2 Fektesse a froccsenésgatld idomot
a keverbedény peremére, majd
csusztassa el6re, amig teljesen a
helyére nem keriil @.



A keverb6fej beallitasa

K-kever6 és habvero

A keveréfejek gyarilag be vannak allitva

a tartozék keveréedényhez, és nincs
szlkség a kilon beallitasukra.

Ha mégis médositani szeretné a keveréfej
magassagat, akkor hasznaljon egy
megfelelé méretl villaskulcsot:

KVC51 tipus = 15 mm
KVL61 tipus = 19 mm

Koévesse az alabbi utasitasokat:

1 Huzza ki a készulék halozati
csatlakozojat.

2 Haijtsa fel a kever6gémet, és helyezze
be a habveré&t/K-kever6t.

3 Haijtsa le a kever6gémet. Ha a
keverdfej allasat modositani kell,
emelje fel a kever6gémet, és vegye
ki a keverdfejet. Idedlis esetben
a habverdnek és a K-habverének
csaknem a keveréedény (@ aljaig kell
érnie.
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4 Egy megfeleld villaskulccsal lazitsa
meg a csavaranyat annyira, hogy a
szarat bedllithassa ®. Ha a keveréfejet
az edény aljahoz kdzelebb szeretné
engedni, akkor a keveré&fej szarat
forgassa el balra. Ha a keveréfejet
feljebb szeretné emelni, akkor a
keveréfej szarat forgassa el jobbra.

5 Szoritsa meg az anyacsavart.

6 Helyezze a keveréfejet a mixerbe, és
engedje le a kever6gémet. (Ellenérizze
a helyzetét — lasd a fenti pontokat.)

7 Szikség esetén ismételje meg a fenti
Iépéseket, amig a keverdéfej beallitasa
megfelelé nem lesz. Amikor ezt elérte,
végleg hiizza meg a csavaranyat.

* Megjegyzés: A villaskulcs @® az abran
csak illusztracios célokat szolgal.

Dagasztéeszkéz
Ez a kever6fej gyarilag be van éllitva, és
nincs sziikség kulon beallitasra.



A készulék
tisztitasa

e Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
készuléket, és huzza ki a halozati
csatlakozojat.

¢ Az els6 hasznalatnal megjelenhet egy
kevés kenbanyag a kis sebességu
meghaijté nyilasanal (2). Ez normalis
jelenség. Tordlje le a kenbanyagot.

Meghajtoegység és nyilasfedelek

e Tordlje meg egy nedves ronggyal, majd

szaritsa meg.

¢ Ne hasznaljon surol6szert, és soha ne
meritse vizbe.

¢ A felesleges vezetéket tarolja a gép
hatuljan levd vezetéktarol6 rekeszben

@.

Keveréedény

e Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg, vagy a tisztitashoz
hasznalja a mosogatogépet.

¢ A rozsdamentes acél kever6edény
tisztitdsanal soha ne hasznaljon
drotkefét, fém dorzsszivacsot vagy
fehéritd szert. A vizkd eltavolitdsahoz
hasznaljon ecetet.

¢ Ovja a kdzvetlen hétél (tlizhely,
hagyomanyos és mikrohullamu suté).

Habveré és froccsenésgatlo

e Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szdéritsa meg, vagy a tisztitashoz
hasznalja a mosogatogépet.

K-keveré és dagasztéeszkéz

e Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szdaritsa meg, vagy a tisztitashoz
hasznalja a mosogatogépet.
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Recept

chilis pac

200 g hideg, foly6s méz (éjszaka
hlt&szekrényben tartva)

1 chili (egész)

20 g (1 teaskanal) slird mogyoroévaj
Flszerek

1 Ontse az 6sszes hozzavalét a mini
daraléba.

2 Szerelje a toldatot a konyhagépre
és varja meg, amig a hozzavalok
letlepednek a kés korul.

3 Kapcsolja 4 masodpercre révid tzem
allasba.

4 Hasznalja fel izlés szerint.



Szerviz és vevlBszolgalat

¢ Ha barmilyen problémat tapasztal a ¢ Ha a Kenwood termék meghibasodik,
készulék hasznalata soran, olvassa vagy barmilyen hibat észlel, akkor
el a hasznalati utasitas ,hibaelharitasi kildje el vagy vigye el egy hivatalos
utmutato” fejezetét vagy latogasson el KENWOOD szervizkdzpontba. A
a www.kenwoodworld.com webhelyre, legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
miel6tt segitséget kérne. szervizkdzpontok elérhetéségét

* A termékre garanciat vallalunk, amely megtalalja a www.kenwoodworld.com
megfelel az 6sszes olyan elSirasnak, weblapon vagy annak magyar
amely a garancialis és a fogyasztoi verzidjan.
jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket vasarolta. * Keszlilt Kinaban.

Hibaelharitasi utmutatd

Probléma Ok Megoldas
A habverd vagy a K-keverd| A keveréfej magassaga | Allitsa be a magassagot egy
a kever6edény aljanak nem jo, be kell allitani. megfeleld villaskulccsal — lasd ,A
Utkozik vagy az edény keverdéfej beallitasa” részt.

aljan nem kever
tokéletesen.

A kis sebességli meghajto | Ellendrizze, hogy a A tartozéknak KAX (Twist)
tartozéka nem szerelhetd | tartozék kompatibilis-e a | csatlakozdsunak kell
fel. konyhagépével. Twist lennie, akkor csatlakoztathato6 a

csatlakozasu tartozékra | meghajtéhoz.

van szikség (KAX tipus) | Ha olyan tartozéka van, amelyik
Bar csatlakozasu, akkor

az a KATO02ME adapterrel
csatlakoztathat6 a konyhagép
Twist csatlakozéjdhoz.

Bévebb tajékoztatasért
latogasson el a kbvetkezd

webhelyre:

www.kenwoodworld.com/twist
A keverdgép készen A sebességszabalyoz6 Ellendrizze, és ha sziikséges,
all” lampa villog, amikor nem az 'O’ helyzetben allitsa a sebességszabalyozét az
a konyhagép hal6zati van. 'O’ helyzetbe.
csatlakozoéjat el6szor
bedugja a konnektorba.

A keverégém felemelt Ellendrizze, hogy a konyhagép

allasban van, vagy nincs | keverégémije megfeleléen
megfeleléen rogzitve a régzitve legyen a zarral.
zarral.
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Probléma

Ok

Megoldas

A konyhagép leall
mikodés kézben.

A konyhagép leall
miik6dés kézben. A
.keverbgép készen all’
lampa gyorsan villog.

A tulterhelés vagy
tulmelegedés elleni
védelem bekapcsolt.
Tullépte a maximalis
kapacitast.

Hulzza ki a halozati csatlakozot,
és ellendrizze, nem okoz-e valami
elakadast vagy nincs-e tultéltve.
Allitsa a sebességszabalyozot az
'O’ dllasba, és inditsa el Ujra.

Ha a gép nem mikaédik, vegyen
ki valamennyit a keverékbdl,
hogy csdkkentse a terhelést, és
inditsa el Gjra.

Ha még ez sem oldja meg a
problémat, akkor huzza ki a
halozati csatlakozét, és varjon

15 percig. Csatlakoztassa

Ujra a hal6zathoz, és a
sebességszabalyozét forditsa a
kivant allasba.

Ha a gép a fenti eljaras utan

sem indul el Gjra, forduljon a
vevdszolgalathoz.

A keverdgép készen all”
lampa nem ég, pedig a
konyhagép hal6zati
csatlakozéja be van dugva
a konnektorba.

A konyhagép haldzati
csatlakozdja 30 percnél
tovabb be volt dugva a
konnektorba, de a gépet
nem muikodtették, és

A gép alaphelyzetbe
allitasahoz forditsa el a
sebességszabalyozét a ,min”
allasba, majd vissza az ,0”
allasba.

valtott.

készenléti 1zemmobdra

FONTOS TUDNIVALOK AZ
EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO
IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készlléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgy(ijté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité keresked6knél adhaté le.
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Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelése lehetbvé teszi
a nem megfeleld hulladékkezelésbdl
adodo esetleges, a kdrnyezetet és

az egészséget veszélyeztets negativ
hatdsok megel6zését és a készilék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimbolum
emlékeztet az elektromos haztartasi
készilékek szelektiv hulladékkezelésének
szlikségességére.



Robot kuchenny marki Kenwood —
podstawowe informacje

Gratulujemy zakupu urzgdzenia marki Kenwood. Dzieki tak szerokiej gamie
dostepnych nasadek to wiecej niz tylko mikser. To najnowocze$niejszy robot
kuchenny. Mamy nadzieje, Zze korzystanie z niego bedzie czystg przyjemnoscia.

Silny. Niezawodny. Wielofunkcyjny. Kenwood.

Bezpieczenstwo obstugi

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosSci.

® Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

® /e wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi
zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy Kenwood lub
upowaznionego przez firme Kenwood zaktadu naprawczego
w celu unikniecia zagrozenia.

® Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncowek lub nasadek,
po uzyciu urzgdzenia oraz przed przystepowaniem do
czyszczenia przesungc regulator predkosci do pozycji
,O”(wytaczony) i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

® Nie zbliza¢ palcéw do poruszajgcych sie elementow
urzgdzenia i zamocowanych na nim nasadek.

® Pracujgcego urzgdzenia nie wolno pozostawiac bez
nadzoru.

® Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii oddac¢
je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,Serwis i
punkty obstugi klienta”).

® Nie uruchamiac robota z gtowicg w pozycji uniesione;.

® Nie dopuszczaé, by w miejscach dostepnych dla dzieci
przewod sieciowy zwisat z blatu, na ktérym stoi urzgdzenie.

® Nie dopuszczaé¢ do zamoczenia korpusu z silnikiem,
przewodu sieciowego ani wtyczki.

® Nie stosowac niekompatybilnych nasadek ani kilku nasadek
jednoczesnie.

® Nie przekraczac ilosci podanych w tabeli maksymalnych
dopuszczalnych ilosci sktadnikow.

¢ Korzystajgc z nasadek, zapoznac si¢ z zatgczong do danej
nasadki instrukcjg bezpleczenstwa | stosowac do niej.

® Podczas podnoszenia urzgdzenia zachowac ostroznosc,
poniewaz jest ciezkie. Przed podniesieniem sprawdzic,
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czy gtowica jest prawidtowo unieruchomiona w pozycji
opuszczonej, a miska, przybory, ostony gniazd i przewdd
sieciowy nie sg luzne.

Nie ruszac ani nie unosi¢ gtowicy miksera, gdy na robocie
zamocowana jest jedna z nasadek, poniewaz moze on
utraci¢ stabilno$¢.

Podczas przemieszczania urzgdzenia zawsze podnosic je,
trzymajgc za podstawe i gtowice miksera. NIE podnosic ani
nie przenosic¢ urzgdzenia, trzymajgc za uchwyt miski.

Nie nalezy obstugiwac urzgdzenia stojgcego w poblizu
krawedzi blatu ani wystajgcego poza jego krawedz, ani

nie stosowac sity podczas obstugi nasadki zamocowanej
na urzgdzeniu, poniewaz moze to spowodowac utrate
stabilnosci i przewrdcenie sie urzgdzenia, co moze
skutkowac urazem ciata uzytkownika.

Podczas wymontowywania przyborow do uzytku w misce po
dtuzszej pracy nalezy zachowac ostrozno$¢, poniewaz mogg
one byc¢ gorace.

Przed rozpoczeciem uzytkowania robota sprawdzi¢, czy
przewdd sieciowy jest catkowicie wyjety ze schowka na
przewod (.

Dzieci nalezy nadzorowadé, aby nie dopuscic¢ do tego, by
bawity sie urzgdzeniem.

Nie uzytkowac urzgdzenia stojgcego przy krawedzi blatu.
Uzywanie przedtuzaczy jest dozwolone pod warunkiem
zachowania ostroznosci podczas ich uzytkowania. Podczas
uzywania przediuzacza: 1) wartosci zasilania podane

na tabliczce znamionowej przedtuzacza muszg by¢ co
najmniej tak wysokie, jak wartoSci podane na tabliczce
znamionowej urzgdzenia; 2) przewdd nalezy utozyc tak,

by nie zwisat z blatdbw w miejscach, w ktérych mogtoby go
pociggngc¢ dziecko, lub w ktérych mozna by sie o niego
przez przypadek potkngé. 3) nalezy stosowac przedtuzacz
Z uziemieniem z przewodem tréjzytowym. Parametry
elektryczne urzgdzenia podane sg na spodzie obudowy.
Urzgdzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizone;
sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce dosSwiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania
tych urzagdzen, o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem. 153



® Stosowanie urzgdzenia w sposdb niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

® Urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ dzieciom. Urzadzenie
| przewdd sieciowy nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

e Wartos¢ maksymalna mocy urzgdzenia odnosi sie do
nasadki mini-rozdrabniacza/mtynka pracujgcej pod
najwiekszym obcigzeniem i pobierajgcej najwiekszg ilos¢
pradu. Pobor mocy innych przystawek moze by¢ mniejszy.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego
z przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood
nie ponosi odpowiedzialno$ci za wypadki i uszkodzenia
powstate podczas niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.

Przed podigczeniem do sieci nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i
wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z

e Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe 2ywnoscia

odpowiada danym znamionowym

podanym na spodzie obudowy Przed pierwszym uiyciem
urzadzenia. e Umy¢ czesci (zob. czes¢ pt.

¢ Urzadzenie spetnia wymogi o ‘»

roz;lorzadzenpi)a Wspé>llnot3 Europejskiej Konserwacja | czyszezenie’)
Robot kuchenny — podstawowe
informacje

Oznaczenia
Gniazda nasadek

ostona gniazda obrotéw niskich
schowek na przewod

OO

@ gniazdo obrotéw wysokich ubijak K"
®@ gniazdo obrotéw niskich trzepaczka
®@ gniazdo przyboréow do uzytku w @a koncoéwka do zagniatania ciasta
misce (jezeli zatgczono w zestawie)

@3b spiralna koncowka do zagniatania
Mikser ciasta (jezeli zatgczono w zestawie)
@ ostona gniazda obrotéw wysokich topatka
® gtowica miksera @ ostona przeciwrozpryskowa (jezeli
® przycisk zwalniajgcy gtowice zataczono w zestawie)
@ kontrolka stanu gotowosci miksera ostona przeciwrozpryskowa (jezeli
wigcznik i regulator predkosci zatgczono w zestawie)
®@ korpus z silnikiem ® ostona gtowicy
miska ostona przeciwrozpryskowa
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Uwaga: klucz ® pokazany jest wytgcznie
dla celow ilustracyjnych i nie jest
zatgczony w zestawie.

Nasadki dodatkowe

Do uzytku z niniejszym robotem
kuchennym dostepny jest szereg
dodatkowych nasadek.

Wiecej informacji znajduje sie w
ulotce dotyczgcej nasadek, zatgczonej
w zestawie z robotem. Na stronie
www.kenwoodworld.com mozna
zapoznac sie z petng gamg produktow
oraz dowiedzie¢, jak naby¢ nasadke
niezatgczong w zestawie.

Uwaga: nasadki pracujace na
gniezdzie obrotéw niskich

Gniazdo obrotéw niskich w tym modelu
robota kuchennego to gniazdo typu

Przybory do uzytku w

zastosowan

Ubijak ,,K”

Do przygotowywania r6znego rodzaju
ciast, ciastek, lukru, polew, mas,
nadzienia, eklerow i ziemniakéw purée.

Trzepaczka

Do ubijania jaj, Smietany i
przygotowywania rzadkiego ciasta (np.
nale$nikowego), beztluszczowego ciasta
biszkoptowego, bez, sernikéw, musu,
sufletdow. Nie uzywacé trzepaczki do
gestych mieszanin (np. ucierania cukru z
tluszczem) — grozi to jej uszkodzeniem.

Koncowka do zagniatania ciasta
Wytacznie do ciast drozdzowych.
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obrotowego (Twist), przeznaczone do
nasadek ze ztgczem obrotowym (Twist).
Nabywajgc nowe nasadki do napedu
niskoobrotowego, nalezy sprawdzic,

czy sg one kompatybilne z posiadanym
robotem. Kod produktu wszystkich
nasadek ze ztgczem obrotowym
rozpoczyna si¢ literami ,KAX”; oznaczone
sg one takze logo systemu obrotowego:
, umieszczonym na opakowaniu.
Wiecej informaciji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Aby moéc uzywac posiadanych juz
nasadek ze ztgczem belkowym (Bar)
, konieczne jest zastosowanie naktadki
przejsciowej KATO02ME, by mozna

byto podtgczy¢ nasadke do gniazda
obrotowego (Twist) robota .

Wiecej informacji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

misce — przyktady

Korzystanie z przyboréw do
uzytku w misce

Przed rozpoczeciem uzytkowania
urzgdzenia sprawdzi¢, czy przewdd
sieciowy jest catkowicie wyjety ze
schowka na przewod (2.

Nacisna¢ przycisk zwalniajacy gtowice

@ i uniesé gtowice miksera — tak, by

zablokowata sie w pozycji uniesionej

2}

2 Zamocowa¢ miske w podstawie i
przekreci¢ ja w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara @, aby
bezpiecznie zablokowaé na miejscu.

3 Wybrang koncéwke wiozy¢ do gniazda,
a nastepnie wsungé gtebiej @ i
przekreci¢ @, aby zablokowaé jg na
miejscu.
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Uwaga: jezeli ubijak ,K” lub trzepaczka
nie siega sktadnikédw znajdujgcych

sie na dnie miski, zapoznac sie z
informacjami podanymi w czesci
~Regulacja wysokosci koncowki”.

Ubijak ,,K”

Do przygotowywania réznego rodzaju
ciast, ciastek, lukru, polew, mas,
nadzienia, eklerow i ziemniakoéw purée.

Trzepaczka

Do ubijania jaj, Smietany i
przygotowywania rzadkiego ciasta (np.
nale$nikowego), beztluszczowego ciasta
biszkoptowego, bez, sernikéw, musu,
sufletow. Nie uzywac trzepaczki do
gestych mieszanin (np. ucierania cukru z
tluszczem) — grozi to jej uszkodzeniem.

Koncéwka do zagniatania ciasta
Whytgcznie do ciast drozdzowych.

Korzystanie z przyboréw do
uzytku w misce

Przed rozpoczeciem uzytkowania
urzgdzenia sprawdzi¢, czy przewdd
sieciowy jest catkowicie wyjety ze
schowka na przewod (2.

1 Nacisngc¢ przycisk zwalniajgcy gtowice
@ i uniesé gtowice miksera — tak, by
zablokowata sie w pozycji uniesionej
2}

2 Zamocowaé miske w podstawie i
przekreci¢ ja w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara @), aby
bezpiecznie zablokowaé na miejscu.

3 Wybrang koncdéwke wiozy¢ do gniazda,
a nastepnie wsungé glebiej @ i
przekreci¢ @, aby zablokowaé jg na
miejscu.

Uwaga: jezeli ubijak ,K” lub trzepaczka
nie siega sktadnikéw znajdujgcych

sie na dnie miski, zapoznac sie z
informacjami podanymi w czesci
.Regulacja wysokosci koncowki”.

4 Opusci¢ gtowice miksera, naciskajgc
przycisk zwalniajgcy gtowice @ i
opuszczajac gtowice do momentu, az
zablokuje sie w pozycji opuszczone] @.

5 Podtgczy¢ urzadzenie do zrodta
zasilania — zaswieci sie kontrolka stanu
gotowosci miksera.

6 Wigczyc¢ urzadzenie — przekreci¢
regulator predkosci na wybrane
ustawienie. Do trybu pracy przerywanej
(krotkich serii pracy na najwyzszej
predkosci obrotéw) uzy¢ ustawienia (P).

7 Po zakonczeniu pracy przekreci¢
regulator predkosci do pozycji ,O”
(wytaczony) i wyja¢ wtyczke przewodu
sieciowego z gniazda.

8 Zwolni¢ koncoéwke: przekrecic¢ jg
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, aby jg odblokowac,
a nastepnie wyjg¢ z gniazda.

Wskazowki

¢ Funkcja Q) moze by¢ uzywana do
taczenia Izejszych badz rzadszych
sktadnikow z gestszymi masami, np.
podczas przygotowywania bez, muséw
owocowych, biszkoptéw i sufletow oraz
do wolnego tgczenia maki i owocéw
z resztg sktadnikéw na ciasta. Mikser
bedzie pracowac na statej, wolnej
predkosci obrotow.

Uwaga

Przed korzystaniem z innych gniazd
nalezy sprawdzi¢, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna
z koncowek lub przyborow.
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Montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowe;

Ostona przeciwrozpryskowa (9

1 Unie$¢ gtowice miksera do momentu,
az zablokuje sie w pozycji uniesionej.

2 Zamocowac¢ miske w podstawie.

3 Mocno wsunaé ostone
przeciwrozpryskowg w spodnig czesé
gtowicy miksera @, az znajdzie sie
we wiasciwym potozeniu. Czes¢ z
klapkg powinna by¢ utozona w sposo6b
pokazany na rysunku.

4 Zamocowac¢ wybrang koncowke.

5 Opusci¢ gtowice miksera.

* Podczas mieszania sktadniki
mozna dodawac bezposrednio do
miski, otwierajac klapke w ostonie
przeciwrozpryskowej @.

e Zdejmowanie ostony
przeciwrozpryskowej przy zmianie
koncowki nie jest konieczne.

6 Zdjgc ostone przeciwrozpryskowa,
unoszgc gtowice miksera i naciskajgc
ostone.
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Ostona przeciwrozpryskowa

Zespot przeciwrozpryskowy skfada sie z
dwoch elementéw: ostony glowicy @) i
ostony przeciwrozpryskowej @).

e Ostony przeciwrozpryskowej nie mozna
zamocowacé na misce bez uprzedniego
zamocowania ostony gtowicy.

1 Wpig¢ ostone gtowicy w spodnig czes¢
gtowicy miksera @ — tak, aby zostata w
petni zamocowana.

2 Potozy¢ ostone przeciwrozpryskowg
na misce, a nastepnie wsunac jg
do przodu, az zostanie w petni
zamocowana ®.



Regulacja wysokosci koncowki

Ubijak ,,K” i trzepaczka

Wiasciwa wysoko$¢ zawieszenia
koncowek w zatgczonej w zestawie misce
ustalana jest fabrycznie i nie powinna
wymagacd regulacji.

Jezeli jednak zajdzie potrzeba
wyregulowania wysokosci koncowki,
nalezy uzy¢ odpowiedniego klucza:

TYP KVC51 = 15 mm
TYP KVL61 =19 mm

Nastepnie postepowac wedtug

ponizszych wskazéwek.

1 Wyja¢ wtyczke urzagdzenia z gniazda
sieciowego.

2 Uniesc¢ glowice miksera i zamocowaé
trzepaczke lub ubijak.

3 Opusci¢ gtowice. Jezeli konieczne jest
wyregulowanie wysokosci zawieszenia
koncowki, ponownie uniesé gtowice
i wyjac¢ koncowke. Najlepsze wyniki
uzyskamy, gdy trzepaczka i ubijak ,K”
prawie dotykajg dna miski @.

4 Za pomocg odpowiedniego klucza
poluzowac nakretke na tyle, by
mozliwa byta zmiana dtugo$ci trzonka
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koncowki @®. Aby opuscié¢ koncowke
nizej (by znalazta sie blizej dna miski),
nalezy przekrecac trzonek w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdwek
zegara. Aby podnies¢ koncowke
wyzej (dalej od dna miski), przekrecac
trzonek w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara.

5 Ponownie dokreci¢ nakretke.

6 Zamocowac¢ koncdéwke w mikserze, a
nastepnie opuséci¢ gltowice. Sprawdzi¢
pozycje koncowki (zob. punkty
powyzej).

7 W razie koniecznosci czynnos¢
powtarza¢ do momentu, az koncéwka
znajdzie sie na odpowiedniej
wysokosci. Po wyregulowaniu
wysokosci koncowki mocno dokrecic¢
nakretke.

» Uwaga: klucz (B pokazany jest
wytgcznie dla celow ilustracyjnych.

Koncowka do zagniatania ciasta
Wysokos¢ tej koncowki zostata ustawiona
fabrycznie i nie powinna wymagaé
regulaciji.



Konserwacja i
czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia
wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazda sieciowego.

e Podczas pierwszego uzycia gniazda
obrotéw niskich (@) moze wokot niego
pojawic¢ sie niewielka ilo§¢ smaru.

Jest to catkowicie normalne — smar
wystarczy wytrzeé.

Korpus z silnikiem i ostony gniazd

e Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie
wysuszyc.

e Do czyszczenia nie uzywac srodkow
Sciernych ani nie zanurza¢ elementow
w wodzie.

e Niepotrzebng cze$¢ przewodu wsungé
do schowka na przewod @ z tytu
urzgdzenia.

Miska

e Umy¢ w zmywarce do naczyn badz
recznie, a nastepnie dobrze wysuszy¢.

® Do czyszczenia miski ze stali
nierdzewnej nie uzywac szczoteczek
drucianych, druciakéw ani srodkow
wybielajaco-dezynfekujgcych. Do
usuwania kamienia uzywac octu.

¢ Przechowywac z dala od zrédet ciepta
(kuchenki, piekarnika, mikrofalowki).

Trzepaczkai i ostona

przeciwrozpryskowa

¢ Umy¢ w zmywarce do naczyn bgdz
recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.

Ubijak ,,K” i Koncéwka do zagniatania

ciasta

¢ Umy¢ w zmywarce do naczyn bgdz
recznie, a nastepnie dobrze wysuszy¢.
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Przepis

marynata chili

200 g ptynnego, zimnego miodu
(schtodzonego przez noc w lodéwce)
1 papryczka chili (w catosci)

20 g (1 tyzeczka) masta orzechowego
Przyprawy

1 Wszystkie sktadniki umiesci¢ w mini-
rozdrabniaczu/mtynku.

2 Nasadke zamocowacé na robocie i
zaczekac, az sktadniki osigdg wokot
nozy.

3 Na 4 sekundy wtgczy¢ tryb pracy
przerywane;.

4 Podawac w preferowany sposob.



Serwis i punkty obstugi klienta

¢ W razie wszelkich probleméw z
obstugg urzgdzenia przed zwréceniem
sie 0 pomoc nalezy zapoznac sie
ze wskazéwkami w czesci pt.:
,F0zwigzywanie problemow” w instrukcji
obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowg www.kenwoodworld.com.

¢ Prosimy pamietac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja, ktéra
spetnia wszystkie wymogi prawne
dotyczace wszelkich istniejacych praw
konsumenta oraz gwarancyjnych
w kraju, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

¢ W razie wadliwego dziatania produktu
marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przesta¢ lub dostarczy¢
urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktéw serwisowych
firmy KENWOOD znajdujg sie na
stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem
wiasciwym dla danego kraju.

¢ Wyprodukowano w Chinach.

Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Trzepaczka lub ubijak ,K”

siega sktadnikow
znajdujgcych sie na jej
dnie.

Niewtasciwa wysokos$¢
uderza o dno miski lub nie | zawieszenia koncéwki —
nalezy jg wyregulowac.

Wyregulowa¢ wysokos$¢ za
pomocg odpowiedniego klucza —
zob. czes¢ pt. ,Regulacja
wysokosci koncowki”.

Nasadki do pracy na

nie da sie zamocowac.

:

Sprawdzi¢, czy nasadka
gniezdzie obrotéw niskich | jest kompatybilna z
posiadanym modelem
robota. Wymagana jest
nasadka ze ztgczem
obrotowym (model KAX)

Aby pasowac do gniazda,
nasadka musi by¢ wyposazona w
ztgcze obrotowe KAX .

Aby moc uzywac posiadanych juz
nasadek ze ztgczem belkowym
, konieczne jest zastosowanie
nakfadki przejsciowe;j
KATO002ME, by mozna byto
podtgczy¢ nasadke do gniazda
obrotowego (Twist) robota.
Wiecej informaciji

znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Kontrolka stanu gotowosci | Regulator predkosci nie

Przesung¢ regulator predkosci do|

miksera miga po
podtgczeniu robota do
zrodta zasilania.

znajduje sie w pozyciji ,O”".

Gtowica miksera znajduje
sie w pozycji uniesionej
lub nie zostata prawidtowo
zablokowana.

pozyciji ,O”.

Sprawdzi¢, czy gtowica robota
zostata prawidtowo zablokowana.
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Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Robot zatrzymuje sie
podczas pracy. Kontrolka
stanu gotowos$ci miksera
miga bardzo szybko.

Wigczyta sie ochrona
przecigzeniowa lub system
zabezpieczajacy przed
przegrzaniem.
Przekroczono maksymalng
ilos¢ sktadnikdw.

Wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i sprawdzi¢, czy nic
nie przeszkadza w pracy
urzgdzenia lub nie powoduje jego
przecigzenia.

Przesung¢ regulator predkosci do|
pozyciji ,O”, a nastepnie
ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Jezeli robot wcigz nie dziata,
wyjaé czes¢ sktadnikow z miski,
aby odcigzy¢ silnik, i ponownie
uruchomi¢ urzadzenie.

Jezeli powyzsze czynnosci nie
rozwigzujg problemu, wyjgc
wtyczke z gniazda sieciowego i
odczekac 15 minut. Podigczy¢
urzgdzenie do zasilania i
ponownie wybraé poprzednio
ustawiong predkos¢.

Jezeli po wykonaniu powyzszej
procedury robot nadal sie nie
uruchamia, nalezy skontaktowac
sie z dziatem obstugi klienta.

Kontrolka stanu gotowosci
nie Swieci sie w czasie,
gdy robot jest podtgczony

Robot byt podtgczony do
zasilania przez ponad 30
minut, ale nie zostat uzyty

Przesungc¢ regulator predkosci
do pozycji ,Min”, a nastepnie
ponownie do pozycji ,O”, aby

do Zrodta zasilania.

czuwania.

i przeszedt do trybu

zresetowac urzgdzenie.

Uwagi dotyczace prawidiowego
usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu
nie nalezy wyrzuca¢ do odpadow
miejskich. Mozna go dostarczy¢ do
odpowiednich osrodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek zapewniajgcych
takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu
AGD pozwala unikng¢ negatywnych
skutkéw dla srodowiska naturalnego i
zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie
materiatdw, z ktérych jest ztozony, w celu
uzyskania znaczacej oszczednosci energii |
zasobow. Zuzyty sprzet moze miec
szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie

ludzi, z uwagi na potencjalng zawartosc
niebezpiecznych substanciji, mieszanin oraz
czesci sktadowych. Na obowigzek
osobnego usuwania sprzetu AGD wskazuje
umieszczony na produkcie symbol
przekreslonego pojemnika na smieci.
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['vwpioTe TNV Koudlivounxav Kenwood

ZuyxapnTApia yia Tnv ayopd evog poidvtog Kenwood. Me 1600 peydAn TroikiAia
eCapTnUdTWy, gival KAt TTEPICTOTEPO aTTd €va pigep. Eivar pia Koulivounxavr) pe
TNV TeEAeuTaia AEEN TNG TexvoAoyiag. EATTiCoupe va Tnv atmoAaUoETE.

AvOekTIKN. AgI6TTIoTN. NoAuxpnoTIkr. Kenwood.

AO‘(pd)\SIG

® AioBdoTe TTPOCEKTIKA TIG 0BNYieg Kal QUAGETE TIG yia
MEAAOVTIKN avagopd.

® AQaIpECTE TN CUCKEUAOIA KAl TUXOV ETIKETEG.

® Edv 10 Buopa A TO KOAWDIO UTTOOTEN NUId, TTPETTEI, YId
Aoyouc aoc@aAciag, va avTikataoTabei amd Tnv Kenwood
atTo £€0UCIOdOTNHEVO TEXVIKO TNG Kenwood TTPOKEIMEVOU va
ATTOPEUXBEI EVOEXONEVOG KiVOUVOG.

® [upioTe TO KOUMTTI EAEyxOU TaXUTNTAG OTN B€oN
atrevepyotroinong «O» Kal atToouVOEDTE T OUOKEUN
atrd TNV TIPifa TTPIv attd TNV TOTToBETNON | TNV APAipEon
EPYOAEiWV/ECaPTNUATWY, META ATTO TN XPHON Kal TTPIV ATTO
TOV KaBapIouo.

® KpaTAoTe Ta OAXTUAG 0OG JOKPIA ATTO TA JEPN TNG OUOKEUNG
TTOU KIVOUVTQI Kl aTTd Ta TTPOCcapTnPéVa EEQPTHUATA.

® [loTé punv aerivete TNV Koudivounxavr Xwpeig etmiAewn evw
BpiokeTal o€ AsiToupyia.

® Mnv XPnOIYOTIOIEITE TTOTE CUOKEUN TTOU €XEI UTTOOTEI BAGRN.
2TEIATE TNV yIa EAEYXO 1 €TTIOKEUN: BA. evOTNTA «CEPPIG KAl
€CUTTNPETNON TTEAATWV Y.

® Mnv xpnoigoTroigite ToTé TNV Koudivounxavr étav n KEQaAn
BpiokeTal og 6pOIa BEoN.

® Mnv a@rVveTe TTOTE TO KAAWDIO VA KPEUETAI WOTE VA UTTOPEI
va TO TTACEl £va TTaIdi.

® Mnv agrivere TTOTE va Bpaxouv n Hovada Tou POTEP, TO
KaAwdIo A TO @IG.

® Mnv XPNOIJOTTOIEITE TTOTE LN EYKEKPIPEVA EGAPTANATA N
TIEPIOTOTEPA OTTO €va EEAPTANATA TN POPd.

® Mnv uttepPaiveTe TTOTE TIG TTOOOTNTEG TTOU AvaypA@ovTal
OTOV TTiVAKQA YIA TIG MEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG.

e Otav xpnoigoTrolEiTe éva CApTNPA, OIOBACETE KAl
OKOAOUBEITE TIG 00NYieC aoPaAgiag TTou TTapExovTal Hadi pe

TN OUOKEUN.
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Na €ioTe TTPOCEKTIKOI OTAV ONKWVETE QUTH TN CUOKEUN, YIATi
gival Bapid. NMpoTou onNKWOoEeTE TN CUOKEUN, BeRaiwOeiTe

OTI N KEQAAN £XEl a0PAAioEl CwWOTA OTNV KATW B€0n Kal OTI
TO PTTOA, Ta EpyaAcia, Ta KAAUPPATA TWV UTTOBOXWV KAl TO
KaAwdlo gival o€ ac@aAr) B€on.

Mnv PETAKIVEITE 1] AVOONKWVETE TNV KEQAAR TOU HigeEP EVW
BpioKeTal TTPOCAPTNHEVO EKEN Eva CAPTNHA, KABWG PTTOPEI
va arrooTadepoTroinbei n Koulivounxavr.

Kartd tn hJETAKivNOon TNG OUOKEUNG va TNV ONKWVETE TTAVTA
KPATWVTAG TNV a1Td TN Bdon Kal TNV KEQAAR Tou Wigep. Mnv
ONKWVETE 1 HETAQPEPETE T CUOKEUN aTTd TN AaBr] TOu PTTOA.
Mnv XpNOIUOTTOIEITE T CUOKEUN 0OG KOVTA OTAV AKPN TNG
ETMQPAVEIAG EPYATIAG ] EVW TTPOECEXEI ATTO TNV ETTIPAVEIQ
gpyaciag ouTe va aoKeiTe dUVANN OTAV TOTTOBETEITE TO
e€apTnua, dI16TI uE auTdv TOV TPOTTO N CUCKEUN UTTOPEI va
QaTTO0TOBEPOTTOINGEL, VA avaTpATTE KAl EVOEXOUEVWGS VA
TTPOKANBEi TpauuATIONOG.

Na TTpoCEXETE OTAV APAIPEITE TA EPYAAEIQ TOU UTTOA pETA
aT1To TTAPATETAPEVN XPNAON, KABWS UTTOPEi va gival KauTd.
Mpiv atrd TN xprion Tng Koudivounxavng, BeRaiwbeiTe

OTI £XeTE EETUAIEEI TTARPWCS TO KAAWDIO ATTO TOV XWPO
atroBnkeuong KaAwdiou (2.

Ta Taidid Ba TTpéTrel va BpiokovTtal utro TTiBAEWn, €101 WOTE
va dlao@aAileTal 611 dgv TTAICOUV UE TN CUOKEUN.

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN 0OG KOVTA OTAV AKPN MIAG
ETTIPAVEING EPYATIAG.

To KovTO KAAWIO TTAPOXNS PEUMATOG XPNCIUOTTOIEITAI

€101 WOTE VA EAQXIOTOTTOIEITAI O KiVOUVOG VA UTTEPDEUTEI

N va TTPOKAAETEl TITWON. Ta KAAWDIA ETTEKTAONG TTPETTEI

Va XpNnoiJoTTrolouvTal Ye TTpocoXr]. OTav xpnoidoTrolsiTal
KaAwdIo etréktaong: 1) O avaypa@OUEVES TIMEG NAEKTPIKWV
XOPOKTNPIOTIKWY TOU KOAwSIoU ETTEKTAONG Ba TTPETTEI

Va €ival TOUAAXIOTOV AVTIOTOIXEG ME TIG TINEG NAEKTPIKWV
XOPOKTNPIOTIKWY TG CUOKEUNG, Kal 2) To KOAWDIO Ba TTPETTE
Va €ival TOTTOBETNUEVO £TOI WOTE VA PNV KPEPETAI ATTO TOV
TTAYKO A TO TPATTEC ATTO OTTOU UTTOPEI va To TPaRASouv
TTadIA 1) va OKOVTAWEl KATTO10G KAaTa AdBo¢. 3) To KaAwdio
ETTEKTAONG Ba TTPETTEI va gival TPIKAwWVO KAAwWDIO yeiwong.
Ta NAEKTPIKA XOAPAKTNPIOTIKA TNG OUOKEUNG avaypdgovTal
OTO KATW MEPOG TNG POVAdAG HOTEP.
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® Ol OUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIYOTTOIOUVTAl OTTO ATOPA ME
MEIWMEVEC CWHATIKEG, AlIoONTNPIOKES 1] VONTIKES IKAVOTNTEG
A EAAEIYN EPTTEIPIOC KAl YVWONG, EQOCOV BpioKovTal UTTO
ETTIBAEWN 1 TOug £xouv dOBEi 0dNYiEC yIa TNV aoPAAn
XPrion TNG OUOKEUNG Kal EQOOOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KIVOUVOUG.

® H Kakr Xpron TNG CUCKEUNG 0AG UTTOPEI va TTPOKAAEDEI
TPAUPATIONO.

® AuTtr) n ouokeun Ogv TTPETTEI va XPNOIYOTIOIEITAI ATTO TTaIdIA.
QuAdooeTe TN ouokeun Kal To KOAWDIO TNS YAKPId aTrd
TTaIdIq.

o H péyiotn iy Bacidetal oto €¢dpTnUa Wivi KOQTN/UUAou
TTOU OEXETAI TO HEYOAUTEPO QOopTio. Ta uttdAoITTa e€apTiuaTa
EVOEXETAI VA KATAVAAWVOUV AlyoTepn 10X U.

® Na XpNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN POVO Yid TNV OIKIAKA Xpron
yla Tnv otroia Trpoopiletal. H Kenwood dgv Ba @€pel kapia
€uBUVN €dv N cuoKeun XpPnolPoTToINBEi ue akaTAAANAo TPOTTO
N O€ TTEPITITWON KN CUPPOPPWONG JE AUTEG TIG OONYiEG.

MpotoU cuvdéoeTe TN ME Ta UAIKG KOl TA OVTIKEIJEVD TTOU

O'UOK&UI'] oTnv TI'piZ(! TTpoopifovTal va épBouv O ETTAPN PE

o .. TPOPIUA.
¢ BeBaiwBeite 611 n TTAPOXT PEUPATOG

gival idla pe auTr TToU avaypdageTal oT0 MoV aTré TRV TTOWT ,
KGTW PEPOC TNC CUOKEUKG. PIV ATTO TNV TTPWTN XpNon

* AUTH 1 GUOKEUT GUUHOPQWVETAI HE e [MAUveTe Ta pépn: BA. evOTNTA «PPOVTIOQ
Tov Kavovioud EK 1935/2004 oxeTIKd Kal KaBapIoPOG».
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['vwpioTe Tnv Koudlivounxavn oag

Emeénynon cupBoAwv

Ymodoxég e§apTnudTWV

@ umodoxf uwnAAg TaxuTTag
@ umodoxn XaunAAg TaxuTnTAg
@ utrodoxn epyaleiou Tou PTTOA

iSep

KAAUpPO UTTOB0XNG UWNANG

TaxuTnTag

KEPAAN Tou Jitep

HOXAGG atTac®ANIonG TNG KEPAAAG

EVOEIKTIKA Auxvia kaTdoTaong pigep

BIaKOTITNG £vepyoTToinang/

ATTEVEPYOTTOINONG Kal TaXUTNTAG

povada potép

MTTOA

KAAUPPa UTTOB0XS XAMNANG

TaxuTnTag

XWPOG aTTobriKeuang KaAwdiou

xTutrnmpl K

avadeuThpl

(®a epyaheio 0uNg (sav TTapéxeTar)

@b oTreipocidéc epyaleio JUPWPATOG
CupwPaTOoG (€AV TTapPEXETAl)

oTrdTouAa

@ «amdki katd Tou TITGINiopaTog (edv
TTapéxeTal)

KOTTAKI KATd Tou TTToIAiopaTog (eGv

TTapéxeTal)

® kEAuppa KEQOAAS

KOTTAKI KATA TOU TTITOIAICHATOG

@@ ®

PO 00©

Snueiwon: To yaAAiké kAeidi ®
arreikovideral uovo yia Abyous
gIKovoypapnong kai oev TepiAauBaverai
oTh oUOKeuaoia.

MpoalpeTIKa e§apTAMATA

Mia o€ipd atrd TTPOAIPETIKA EapTAUATA
dlaTiBeTal TTpog Xpron YeE TV
Koulivounxavr} oag.
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AladoTe T0 QUAAGDIO E€apTNUATWY

TToU TTEpIAapBAvVETAl OTN CUOKEUATIia 1
€MOoKePOeiTe TN dladIKTUAKE TOoTTOBETIa
www.kenwoodworld.com yia va &€ite Tnv
TTARPN CEIPA KAl VA EVNUEPWOEITE yia TO
TTWG VO ayopdoeTe éva eEApTNUa TToU dev
TePIAQUBAVETAI OTN CUOKEUATIQ.

Inueiwon: E§apTAparta yia utrodoxég
XOHNAAG TaxuTnTOg

H uttodoxn xaunAAig TaxuTnTag oTo
povTéAo Tng Koulivounyavng aag S1aB€Tel
10 oUoTnua Twist Connection System.
Eival oxedlaouévo va déxetal e€aptiuaTa
Tou ouaTrparog Twist Connection
System.

Ortav ayopdleTe véa eCapTApaTa yia

TNV uttodoX N XauNAAg TaxuTnTag Ba
TIPETTEl VA EAEYXETE €AV gival cupBaTd

pe Tnv Koudivounxavi oag. OAa Ta
eCapTruara Tou cuaTApaTog Twist
Connection System avayvwpifovTai
atro ToV KwAIKO TTPOoidvTog TTou

gekiva pe KAX, kaBwg kal atréd 1o
Aoyétutro Twist TTOU avaypa@eTal
oTn ouokeuaaoia. lNa TepiIoodTEPES
TTANPOYOPIES, ETTIOKEPOEITE TN SleUBuvon
www.kenwoodworld.com/twist.

Edv diaBéteTe e€apTripata Tou
ouoTpaTog Bar Connection System
, Ba TTPETTEI VA XPNOIUOTIOINCETE TOV
Tpocappoyéa KATO02ME, TTpokeluévou
vVa Ta OUVOECETE OTO OUOTHHA

Twist Connection System ™G
Koulivounxavrg oag.

la mepI0obTEPES TTANPOPOPIEC,
ETTIOKEPOEiTE TN dievBuvan
www.kenwoodworld.com/twist.



Ta gpyaAcia TOU PTTOA Kal JEPIKES ATTO

TIC XPNOEIC TOUG

XtumrntAp! K

Mo va TTapacKeUAeTe KEIK, UTTIOKOTA,
YAUKd, YAGGO, YEUIon YAUKWY, EKAEP Kal
TTOUPE.

Avadeutnipl

MNa afyd, Kpéua, KOUPKOUTI, TTAVTEGTTAVI
ME Aiya AITTapd, JOPEYKEG, TOICKEIK,

Houg, OOUQPAE. Mnv XpnOIMOTTOIEITE TO
QAvadEUTAPI VIO TTUKVA PEiYpaTa (TT.X.
avdpeign Boutupou kal {axapng) — YTropei
va TTPOKANGEei BAGHN.

EpyaAgio uung
Mévo yia peiypata pe gayid.

NMwg va XpNOIYOTTOIEITE TA
epyaAegia Tou PTTOA COg

Mpiv ammd Tn xprnon g
Kouivounxavng, BepaiwBeite &TI €xeTe
ZeTuhiCel TTARpwG To KaAWSIO aTd Tov
XWpPo atobrikeuong kKaAwdiou 2.

1 MéoTe TOV HOXAG aviywaong TNG
KEQAARG @ TTPOG Ta KATW Kal
AvVAoNKWAOTE TNV KEQAAR TOU Wigep
uEXPIG 6TOU ao@aAioel aTn Béon TG @.

2 TomroBeToTE TO UTTOA OTN Bdon
Kal oTpéWTe OECI6OTPOYA @ Yia va
oTepewBei otn B€on ToU.

3 TotmoBetroTE TO £pyaAcio TTou
Xpeiadeate otnv utrodoxn. ‘Emera,
TECTE TTPOG TO TTAVW @ KAl OTPEWTE
@ 710 epyakeio yia va ac@aAioel oTn
B6éon Tou.

Znueiwon: Edv to Xtutnmipl KA 10
AvadeuTrpl dev eTegepyddovTal Ta
UANIKG atTd TO KATW PEPOG TOU UTTOA,
avaTpégTe oTnv evotnTa «lMpocapuoyn
EPYOAEIWVY.
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4 KateBdaTe TNV KEPAAN Tou Wigep
ECOVTAG TOV HOXAG aTTao@AAIong ThG
KeQPaAAAG TTpog Ta KATw @ . KateBdoTe
TNV KEQPAAR PEXPIG 6TOU aopaiicel @ .

5 ZuvdéoTe TN CUOKEUR WE TNV TTapPoXN
PEUPATOG KAl N «EVOEIKTIKA AuxVvia
KatdoTaong picep» Ba avayel.

6 O¢oTe TN oUOKEUN O€ AciToupyia
OTPEPOVTAG TO KOUUTTI EAEyYOU
TaxUTNTOG OTNV TAXUTNTO TTOU BEAETE.
XpNnoiyoTroInoTe TNV TTOAYIKA AsIToupyia
(P) yia oUvtopa, diadoxikd diacTAuaTa
Aemoupyiag o€ péyiotn TaxuTnTO.

7 MeTtd Tn Xprion, yupioTe Eava 1o
KOUMTTI EAéyXOu TaXUTNTAG OTN
0éon amevepyotroinong «O» Kai
atmroouvdéaTe TRV Koulivounxavr oag
a1ré TNV Trpica.

8 AtraogahioTe To epyaAeio aTto TRV
uTT0d0XTI OTPEPOVTAG TO BEEIGOTPOPO
Kal, OTn OUVEXEIQ, OQQAIPETTE TO.

ZupBouAég

¢ H Aeitoupyia yia avakdtega Q) ptropei
Va XPNOoIMOTIoINBE yia va avOKOTEUETE
eAa@pId UAIKA o€ TTIo Bapid yeiypara,
OTTWG, yIa TTAPAdEIyUa, NAPEYKEG,
Joug, @pouTa pe aoavTiyi, yevoREQIKO
TTAVTECTTIAVI KOOI GOUPAE, Kal YIO V&
avapelyvueTe olyd a1yd 1o aAeupl Kai
Ta @poUTa oTa peiypara yia KEIK. To
Hi&ep Ba AsiToupyei o€ oTaBEPA XapnAn
TayuTnTa.

ZnMAvTIKO

BeBaiwBeite 6T Kavéva pyaAEio TOU PTTOA
O¢ev £xel TOTT00eTNOEi 1} dev PpiokeTal péoa
OTO PTTOA, OTAV XPNOIUOTTOIEITE AAAEG
UTTOOOXEG.
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[Tw¢ va ToTToBETEITE KAl va
XPNOIMOTIOIEITE TO KATTAKI
KOTA TOU TTITGIAIOUATOG

Katrdki katd Tou
miTolAioparog (0

1 ZNKWOTE TNV KEQAAN TOU MiEep PEXPI Va
ag@aAioel.

2 MNpocapuooTe TO PTTWA avapigng
€mavw otn Baon.

3 Mi€oTe TO KATTAKI KATA TOU
TTAINIGUATOG OTO KATW PEPOG TNG
KEPAANG TOU Hicep @ MEXP! VO
epappdoel otn B€on Tou. To apBpwTd
KOMMATI TTRéTTel va BpiokeTal aTn B€on
TTOU €IKOVideTal.

4 Eioayete TOV KATAAANAO avadeuTrpa.

5 KateBdoTe TNV KEQAAR Tou Higep.

e 000 diapkei N avapign, YTTOpPEiTe va
TTPOCBETETE UNIKA OTTEUDEIAG OTO PTTWA
pixvovTag Ta péoa amd 1o Avolyua TTou
axnuarTicel To apBpwTd KOPUATI aTTO TO
KOTTaKI KATA TOU TITTINIOUOTOS @ .

e Age XpeIGdeTal VA OQAIPECETE TO KATTAKI
KOTA TOU TTITAIAITUOTOG YIa va GAAGEETE
eCaptrpara.

6 AQaIPECTE TO TTPOCTATEUTIKO KAAUMMQ
ONKWVOVTAG TNV KEPOAN Tou Wigep Kal
TPARWVTAG TO TTPOG TA KATW.
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Katrdki katda Tou
TMITOIAiICHATOG

To e€dpTnUa KaTd TOU TITOIANICPATOG
atroteAgital ammd 2 pépn: 1o KAAUPMPO
KEQAAAG @ Kal TO KATTAKI KATd TOU
mrolAiopatog @.

e To KOTT@KI KOTA TOU TNITOINIOPATOG eV
MTTOPEI VO TOTTOBETNOE OTO WTTOA €dv
Oev TOTTOBETNOET TTPWTA TO KAAUU Q.

1 ZTepeWOTE TO KAAUPPO KEQAANG OTNV
KATW TTAEUPd TNG KEPAANG Tou pigep @
EJOVTAG TTPOG TA TTAVW PEXPIG OTOU
epappodoel TTARPWG.

2 AKOUWPTTAOTE TO KATTAKI KATA TOU
TNTOIANIOYOTOG OTO X€EIAOG TOU UTTOA Kal
OTN OUVEXEID CUPTE TO TTPOG TA EPTTPOG
HEXPIG O6TOU e@apupooel TTARPWS @ .



[Tpocapuoyr epyaAgiwv

XtutrnThAp! K Kail avadeuTthpl

Ta epyaAcia gival puBuIoUEéVa 0TO OWOTO
UWog yia TO YTTOA TTOU TTapEXETAI ATTO TO
EPYOOTAOIO KATAOKEUNG Kal &ev Ba TTPETTEN
va xpeidfovtal TTpoCapuoyr).

Qo1600, €dv €MOUEITE VO TTIPOCAPUOTETE

TO €PYOAEiO, XPNOIUOTTOINOTE £vVa YAAAIKO

KA&IDi kKaTdAAnAou pey€Boug:

TYNOZZ KVC51 =15 mm

TYNOZXZ KVL61 =19 mm

>Tn OuVEXEIQ AKOAOUBAOTE TIG TTAPAKATW

odnyieg:

1 AmroouvdéaTe Tn ouoKeur ammd TNV
pica.

2 AvoonkwaoTe TNV KEQAAR| Tou pitep
KaI TOTTOBETHOTE TO avadeuThpI i} TO
XTUTTNTAPL.

3 KateBdaoTe TNV KeQaAr Tou piep. Edv
N améoTaon TPETTEl va pUBUIOTEI,
AvVOONKWOTE TNV KEPOAN) Tou Wiep
Kal a@aipéaTe To epyaleio. Oa ATav
TIPOTINOTEPO, O AVABEUTAPAG KAl TO
xTuttnTipl K va akouptiolv oxedov oTo
KATW PEPOG Tou UTToA @.

4 XpnOoIyoTrolwvTag To KATAAANAO
YOAAIKO KAEIBi, XaAapwaTe TO TTAIUGDI
000 XpeIddeTal yia va pubpiceTe Tov
G&ova @. MNa va TorobeTATETE TO
epyaAgio xapunAdTEPA Kal TTI0 KOVTA
OTO KATW HEPOG TOU UTTOA, OTPEWTE
Tov dfova apioTepoaTpoQa. lNa va
TOTTOBETACETE TO EPYAAEio IO WnAd
atTd TO KATW PEPOG TOU PTTOA, OTPEYTE
Tov dgova OeCIOaTPOPa.

5 Zgigte Eavd To TagIuad!.

6 MpooapudoTe To epyaAeio oTo pigep
Kal KaTERAOTE TNV KEPAAN TOU Higep.
(EAéyETe TN BEon ToU, BA. TIG 0ONYieg
TApATTAVW).
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7 EmavaAdBete Ta TTapamdavw Bryata
60€G POPEG XPEINOTEl, Ewg OTOU TO
epyaAeio TOTT00eTNOEI CWOTA. 2N
OUVEXEIQ, OQIETE KOAG TO TTAIUGDI.

e >nueiwon: To YaAAIKO KAeIdi @
arreikovicetal pévo yia Adyoug
€IKOvoypd®nong.

EpyaAgio uung

Auté 10 epyaAeio pubuileTal oTO
gpyoaTdoio Kail Ogv Ba TTPETTEl va
XPEIGZeTaI TTPOCAPUOYH.



pPOVTIOA Kal

KaBapiouog

® ATTEVEPYOTTOIEITE KAI ATTOCUVOEETE
TTAvTa T OUOKEUR TTPOTOU TNV
KabapioeTe.

e Tnv TpWTN Popa TTou Ba
XPNOIYOTTOINTETE TNV UTTOdOXN XOUNANG
TaXUTNTOG, EVOEXETAI VA ENPAVIOTE Aiyo
ypdoo (@. AuTd gival pualooyikd —
OTTAWG OKOUTTIOTE TO.

Movdda potép Kal KAAUPpATA
utTodoxXWwv

e >KOUTTIOTE PE £va UypPO TTavi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

® Mnv XPNOIYOTTOIEITE TTOTE ATTOEETTIKA
TTPOoiGvTa Kal unv Ta Bubilete o€ vepo.

¢ TotroBeteite TO KAAWDIO TTOU TTEPICTEUEI
oTOV XWPO atrobrikeuong kaAwdiou (2
OTO TTOW PEPOG TNG GUOKEUNG.

M1ToA

e [MAUvVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWOATE
TTOAU KaAG 1) TTAUVETE OTO TTAUVTHAPIO
mATWV.

¢ Mnv XPNOIYOTTOIEITE TTOTE GUPHATIVN
BoupToq, cUpua Koudivag r} AeukavTiko
yla va KaBapioeTe To avoeidwTo
MTTOA oag. XpnaoiyoTroleite §UdI yia va
QQAIPEITE TO ATPWUOTA OAATWV.

e KpartrjoTe 10 Jakpid atrd TnyEg
BeppdTNTAG (UAYEIPIKEG EOTIEG,
@oUpVoUG, POUPVOUG UIKPOKUPATWV).

AvadeuTiipl Kol KOTTAKI KOTA TOU

MITCIAioHATOG

e [MAUveTE OTO XEPI, ETTEITO OTEYVWOTE
TTOAU KOAG 1] TTAUVETE GTO TTAUVTHPIO
TATWV.

XtumrnTAp! K kan EpyaAgio oung

e [MAUveTE OTO XEPI, ETTEITO OTEYVWOTE
TTOAU KOAG 1] TTAUVETE GTO TTAUVTHPIO
MATWV.
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2uvTayn

Mapivada pe Toili

200 g KpUO AETTTOPPEUCTO AVOIXTOXPWHO
MENI (To BdleTe oTO Wuyeio attoBpadic)

1 mmepitoa Toihi (0AOKANPN)

20 g (1 kouT. yAukoU) @uOTIKOBOUTUPO WE
KOMMOTAKIO QUOTIKIOU

Kapukeupara

1 TommoBeTACGTE OAA TA UAIKA €SO OTOV
Mivi KOQTN/HUAO.

2 TomoBeTnoTE TO EEGPTNHA OTNV
Koudivounxavr] kal a@roTe Ta UAIKA va
«KkaBigouv» yupw atrd Tn Aetrida.

3 EmAEETE TN Acitoupyia TTaApOU yia 4
OeUTEPOAETTTA.

4 XpnoIJoTToIRaTE Katd BouAnaon.



o£pPIC Kal

ECUTTNPETNON
TTEAQTWV

e Edv avripetwifeTe TTpoBAAUATA
ME TN AgIToupyia TNG CUOKEUNG 0QG,
TTpoTOoU {nTroeTe BorBeia avaTpégTe
aTnVv evoTNTA «0dNYOG AVTIMETWTTIONG
TTPoRANuATWY» Tou BIBAiou odnyiwv i
EMOKEPOEITE TN BIABIKTUAKT TOTTOBETIQ
www.kenwoodworld.com.

e ‘ExeTe UTT OYIV OTI TO TTPOIOV
KaAUTITETOI TTO £yyUNON, N oTToia €ivai
oUP@WVN PE OAEG TIG VOUIKEG DIATAEEIG
TTOU APOPOUV TUXOV UPICTAPEVN
€yyunon kai SIKAIWPATA KATAVAAWTWYV
0T XWPa oTNV oTToia ayopdoTNKE TO
TTPOIOV.

e Edv 10 Tpoidv Kenwood 1Tou €xeTe
ayopdoel duaAelToupyei f Bpeite
TUXOV €AQTTWHOTA, OTEIATE TO )
TTAPadWaTE To O€ £EOUTIOdOTNHEVO
Kévtpo ZépBig Tng KENWOOD. Na
EVNUEPWHEVA OTOIXEIO OXETIKA PE
TO TTANCIECTEPO £E0UCIOBOTNUEVO
Kévtpo ZépRig Tng KENWOOD,
€TMOoKePOEeiTE TN OIABIKTUAKK TOTTOBETIO
www.kenwoodworld.com i Th
O1adIKTUAKN TOTTOBeTia TToU agopd
OUYKEKPIPEVD TN XWPA OOG.

KataogkeudoTtnke otnv Kiva.
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hid

ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ I'A TH
ZQITH AMNOPPIYH TOY MPOIONTOZX
IYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHIIA ZXETIKA ME TA AMMOBAHTA
HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
EZOMNAIZMOY (AHHE)

270 TEAOG TNG WPENIUNG CWNG TOu, TO
TTPOIGV Oev TIPETTEI VA ATTOPPITITETAI JE TA
QAOTIKA ATTOpPPiKHaTA.

Mpétel va atroppi@Bei o€ eIdIKA

KEVTPA dIaPopOoTToINUEVNG CUANOYAG
QATTOPPIMHATWY TTOU 0pPIOUV 01 BNUOTIKES
ApPXEG A OTOUG POPEIG TTOU TTAPEXOUV
QuTAV TNV utthpeaia. H xwpioTth
amméPPIYN MIAG OIKIOKAG NAEKPIKAG
OUOKEUNG ETTITPETTEI TNV ATTOQUYNA
MOAVWV ApVNTIKWY CUVETTEIWV YIA

TO TTEPIBAAAOV KaI TNV UyEia aTTo TNV
akaT@AANAN atrdéppIYPn Kal ETTITPETTEI

TNV aVOKUKAWOT Twv UAIKWV atrd Ta
OTTOIx ATTOTEAEITAI WWOTE VA ETTITUYXAVETAI
ONUAVTIKH £E0IKOVOUNGCN EVEPYEING

Kal Topwv. MNa v emoAuavon g
UTTOXPEWTIKAG XWPIOTNG aTréppIwng
OIKIOKWYV NAEKTPIKWY CUOKEUWYV, TO
TTPOIOV PEPEI TO GAUA TOU dlaypAUUEVOU
TPOXO0POPOU KADOU ATTOPPIMMATWY.



OdNnyo6C AVTIMETWTTIONS TTPORANUATWY

MpoéBAnua

Artia

Aoon

To avadeutrpi ] TO
xtuttntrpl K xTuttouv aTto
KATW PEPOG TOU PTTOA 1
Oev emegepyddovral T
UNIKG OTO KATW PEPOG TOU
MTTOA.

To epyaAeio BpiokeTal o€
AdBog uyog kal xpeidleTal
pUBuIoN.

MpocapudaoTe TO0 UYOG
XPNOIMOTTOIWVTAG £va KATAAANAO
YOAAIKO KAEIDi — BA. evoTnTa
«lMpooapuoyr| epyaieiwvy.

Agv ptTopei va
TOoTT00€TNOEI TO EEAPTNHA
XOMNAAG TaxUTNTAG.

EAéyETe €dv TO €€dpTnUd
oag gival ouppatd yia
XPrion Pe To HOVvTEAO TNG
OUOKEUNG 00G. ATTauteital
ouoTtnpa Twist connection
system (MovTédo KAX)

To €€dpTnua TTPETTEI VO JIABETEI
10 oUoTnua KAX twist connection
system yia va

Trpoccxpa oTnv uttodoxH.

Edv 0100éTeTE £€apTApaTA TOU
ouoTrpaTog Bar Connection
System , Ba TpéTTel va
XPNOIMOTTOINOETE TOV
mpooappoyéa KATO02ME,
TIPOKEINEVOU VO Ta OUVOEDETE
oT1o ouoTtnua Twist Connection
System Tng KouQivounxavrg oag.
la mepI000TEPES TTANPOPOPIES,
EMOKePOeite T dieUBUVON
www.kenwoodworld.com/twist

H «evBeIKTIKA Auxvia
KatdoTaong Hicep»

«O».
avapoaofnvel 6Tav n
Koudivounxavr ouvoéeTal
OTO pEUPA YIA TTPWTN
popd.

To koupTri eAéyxou
TraxutnTtag dev BpiokeTal

aTtn 6éon «O».

H ke@aAn Tou pigep
Bpioketal otV
avaonkwpévn Béon n dev
£X€l ao@aAioel owoTd.

EAEyETe Kal yupioTe TO KOUWTTI
eAéyxou TaxuTnTag oTn Béon

EAEyETe OTI N KEPOAN TNG
Koudivounxavig éxel ao@alioel
OwoTd OTNV KATW B€0n.
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Mpo6BAnua

Artia

Auon

H Koudlivounxavi atapatd
evw Agitoupyei. H
«EVOEIKTIKA Auxvia
KatdoTaong Hicep»
avapoaofPrvel ypriyopa.

To oloTnua TTpooTaciag
atd TNV UTTEPPOPTWON i
atd TNV uTTEPBEPUavan
gival evepyd. YmépBaon
TNG MEYIOTNG TTOCOTNTAG.

ATtroouvoéaTe aTrd TNy TIPICar Kail
eAEYETE €dv UTTApPYOUV EUTTOdI
uTTEPPOPTWON.

[upioTe TO KOUUTTI EAEyxOU
TayxutnTag aTn B€an «O» Kkai
BéoTe Eava Tn oUOKeUN o€
AeiToupyia.

Edv n ouokeun &gv Asitoupyei,
apaIpEaTE PEPIKA aTrd TA UAIKA
yIQ va PEIWOETE TO BAPOG Kal
B¢oTe Eavd Tn OUOKEUN O€
AerToupyia.

Edv 1o TpoBAnpa TTapauével,
QTTOOUVOEDTE T OUCKEUN aTTd
TNV TIPICa KAl APrioTE TN €KTOG
Aermoupyiog yia 15 AeTrTd.
>uvd£oTe TN oTNV TTIPICa Kal
€MAECTE TTAAI TOXUTNTO.

Edv, apdTtou epapudaeTe

TNV TTapattdvw diadikaaia, n
ouokeun eEakoAouBei va pnv
AEITOUPYED, ETTIKOIVWVAOTE PE TO
TUAUO «EEUTTNPETNONG TTEAATWV»
yia TTepaItépw Bondeia.

H «evOeIKTIKN Auyxvia
KOTGOoTOONG Migep» oBnvel
OTaV N OUOKEUN CGUVOEETaI
oTo pevpQ.

H KoudQivounxavi €xel
peivel aTnv pida
mePIoadTEPO aTTo 30
AETTTA XWpig va AeIToupyei
Kal €xel ueTapei oe
AeiToupyia avapovig.

2TPEWTE TO BIAKOTITN TAXUTNTAG
oTnv eAAXIOTN TaXUTNTA («Min»)
Kal, OTn ouvéxela, atn Béan
«O» yia va eTTavevepyoTToinOei
I CUOKEUN.
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Poznajte svoj kuchynsky robot Kenwood

Blahozelame vam ku kupe vyrobku znacky Kenwood. Vdaka Sirokej Skale
dostupného prislusenstva je to viac nez len obyCajny mixér. Je to najmodernejsi
kuchynsky robot. Dufame, ze vam bude prinasat radost.

Vykon. Spolahlivost. V§estrannost. Kenwood.

Bezpecnost’

® Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovajte si ich pre
buducu potrebu.

e QOdstrante v3etky obaly a Stitky.

® Ak su zastrCka alebo kabel poskodené, musia sa byt z
bezpecnostnych dévodov vymenené spolocnostou Kenwood
alebo autorizovanym opravarom Kenwood, aby sa zabranilo
nebezpecfenstvu.

® Po pouziti tohto zariadenia, pred zakladanim alebo
vyberanim nastrojov/prisluSenstva a pred jeho Cistenim
pretoc¢te ovladac rychlosti do pozicie VYPNUTIA ,0“ a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.

® Prsty drzte v bezpecénej vzdialenosti od pohyblivych sucasti
a zalozenych nastrojov.

e Nikdy nenechavaijte toto zariadenie bez dohladu, ked je v
chode.

e Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je poskodené. V
takom pripade ho dajte skontrolovat  alebo opravit: precitajte
si Cast’ ,Servis a starostlivost o zakaznikov*.

® Toto zariadenie nikdy neuvadzajte do chodu, ked je jeho
hlava vyklopena.

® FElektricku Snuru nikdy nenechavajte visiet smerom nadol
tak, Zze by ju mohlo zdrapnut dieta.

e Pohonnu jednotku, elektricku Snuru a zastrCku nikdy
nenechajte zmoknut.

e Nikdy nepouzivajte nejaky neschvaleny nastroj alebo
niekolko nastrojov naraz.

e Nikdy neprekracCujte mnozstva uvedené v tabulke
maximalnych mnozstiev.

® Pri pouzivani prisluSenstva si precCitajte aj bezpe€nostné
informacie, ktoré su s nim dodané, a dodrZiavajte ich.

® Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne, lebo je
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tazké. Pred jeho zdvihnutim zabezpecte, aby jeho hlava
bola spravne zaistena v dolnej pozicii a nadoba, nastroje,
kryty vystupov a elektricka Snura boli zaistené na svojom
mieste.
Nehybte hlavou mixéra ani ju nedvihajte, ked je do nej
zaloZeny nejaky nastroj, lebo vtedy by tento stojanovy mixér
mohol stratit’ stabilitu.
Ak prenasajte spotrebic, vzdy ho zdvihajte za podstavec a
mieSaciu hlavu. NENADVIHAJTE ani neprenasajte spotrebic
za drziak misy.
Nepouzivajte spotrebiC v blizkosti okrajov alebo previsnutych
pracovnych pléch, ani nepouzivajte silu na nadstavec, ak
je namontovany, pretoze by to mohlo sposobit’ nestabilitu
jednotky a jej prevratenie, Co mdze mat za nasledok
zranenie.
Pri vyberani nastrojov do nadoby po ich dlh§om pouzivani
postupujte opatrne, lebo mézu byt horuce.
Pred pouzitim tohto zariadenia zabezpecte, aby jeho
elektricka Snura bola riadne vytiahnuta z ulozného priestoru
pre elektrickl Snuru @.
Deti musia byt pod dohfadom, aby sa zabezpecilo to, Ze sa
nebudu s tymto zariadenim hrat.
Neuvadzaijte toto zariadenie do chodu blizko okraja
pracovného povrchu.
Kratky napajaci kabel sa pouziva na znizenie rizika v
désledku zamotania alebo zakopnutia. Predlzovacie
kable je mozné pouzit, ak sa pouzivaju opatrne. Ak sa
pouziva predlzovaci kabel: 1) Menovity elektricky vykon
predlzovacieho kabla by mal byt minimalne rovnaky ako
elektricky vykon spotrebica; a 2) Kabel by mal byt poloZzeny
tak, aby sa neprechadzal cez pracovnu dosku alebo stolovu
dosku, kde kabel mézu potiahnut deti alebo ofi nahodne
zakopnut. 3) PredlZovaci kabel by mal byt uzemneny
trojzilovy kabel. Elektrické parametre spotrebica su uvedené
v spodnej Casti jednotky.
Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, mézu toto zariadenie pouzivat len pod
dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecénej obsluhe,
pricom musia rozumiet’ suvisiacim rizikam.
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® Nespravne pouzivanie tohto zariadenia moze sposobit
zranenie.

® Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho
elektricku Snuru drzte mimo dosahu deti.

e Maximalna vykonnost' je zaloZzena na nadstavci sekacika/
mlyn€eka, ktoré ma najvéacsie zatazenie. Ostatné nadstavce
mdzu mat’ mensi odber energie.

® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny
ucel. Firma Kenwood nepreberie ziadnu zodpovednost
za nasledky nespravneho pouZzivania zariadenia, ani za
nasledky nereSpektovania tychto instrukcii.

Pred zapojenim do Pred prvym pouzitim
elektrickej siete * Umyte sucasti: precitajte si Cast

e . L ,OS8etrovanie a Cistenie®.
e Qverte si, ¢i ma elektricka siet' také isté

parametre, aké su uvedené na spodnej
strane zariadenia.

* Toto zariadenie spifia poZiadavky
nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o
materialoch a predmetoch uréenych na
styk s potravinami.

Poznajte svoj kuchynsky robot

Legenda @ metlicka v tvare K
@ 3rahacia metlicka
(®a nastroj na cesto (ak je dodany)
@b piralovy nastroj na cesto (ak je

Vystupy pre prislusenstvo
@ vystup pre vysoku rychlost
@ vystup pre pomall rychlost

. . . dodany)
zasuvka pre nastroje do nadob
® P ) y $pachtla
Mixér @ kryt proti vySplechovaniu (ak je
. . , dodany)
kryt vystupu pre vysoku rychlost
% hIZvaymierap Y i kryt proti vySplechovaniu (ak je
® packa na uvolfiovanie hlavy mixéra d®°di:y) liatie/ ,
@ svetelna kontrolka pripravenosti stitna I? e sypan!e
robota na pouZitie ochranny kryt profi
ovlada¢ zapinania/vypinania a vysplechovaniu
ychlosti
© r’ghonné otk Poznamka: Maticovy klic ® je
Eé doba J znazorneny len pre ilustracné ucely a nie
@ kryt vystupu pre pomalu rychlost Je sucastou balenia.
@ ualozny priestor pre elektricka $naru
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Volitel'né prislusenstvo

S tymto kuchynskym robotom mozno
pouzivat Skalu volitelného prisluSenstva.
Pozrite si letak o prisluSenstve, ktory je
sucastou balenia, alebo navstivte webovu
stranku www.kenwoodworld.com, na
ktorej mozno najst kompletni ponuku
volitelného prislusenstva, ako aj
informacie o tom, ako ho mozno dokupit.

Poznamka: PrisluSenstvo pripajané
cez vystup pre pomalu rychlost’
Vystup pre pomalu rychlost na tomto
modeli kuchynského robota je vybaveny
systémom pripajania Twist. Ten je
navrhnuty tak, aby bol kompatibilny s
prisluSenstvom pripajanym takymto
systémom.

Nastroje do nadoby a

ich pouzivania

Metlicka v tvare K

Je urena na pripravu kolacov,
trvanlivého a sladkého peciva, poliev,
plniek, plnenych zakuskov a zemiakovej
kaSe.

Srahacia metlicka

Je uréend na Slahanie vajec, na pripravu
krémov, liateho cesta, kysnutého

cesta bez tuku, snehovych pusiniek,
tvarohovych kolacov, $lahanych pien

a bublanin. Nie je ur¢ena na Sfahanie
hustych zmesi (napriklad zmesi tuku

s cukrom), lebo by sa pri tom mohla
poskodit.

Nastroj na cesto
Je ureny len na pripravu kysnutych
zmesi.
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Pri kupovani nového prisluSenstva
pripajaného cez vystup pre pomalu
rychlost’ treba skontrolovat’ jeho
kompatibilnost' s tymto kuchynskym
robotom. Akékolvek prisluSenstvo
pripajané systémom Twist mozno
identifikovat’ podla kédu vyrobku, ktory sa
zacina pismenami KAX, ako aj podla loga
Twist , ktoré vidno na baleni.

Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.
Ak vlastnite prisluSenstvo vybavené
systémom pripajania Bar » na jeho
pripajanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete musiet
pouzivat adaptér KATO02ME.

Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke www.kenwoodworld.com/twist.

priklady

Pouzivanie nastrojov do
nadoby

Pred pouzitim tohto zariadenia
zabezpecdte, aby jeho elektricka Snura
bola riadne vytiahnuta z ulozného
priestoru pre elektricki Snuru @.
Zatlacte packu na uvolfiovanie hlavy
mixéra @ nadol a dvihajte hlavu
mixéra, Kym sa nezaisti do potrebnej
pozicie @.

2 ZaloZte nadobu na zakladriu a otacajte
nou v smere hodinovych ruciciek 0,
aby ste ju zaistili do potrebnej pozicie.

3 Do zasuvky pre nastroje do nadoby
vloZte poZadovany nastroj. Potom ho
zatlaéte nahor @ a otodte nim @, aby
ste ho zaistili do potrebnej pozicie.
Poznamka: Ak metlicka v tvare K alebo
Slahacia metlicka nezachytavaju zlozky
z0 sponu nadoby, preditajte si ¢ast
,Nastavovanie nastrojov*.
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4 Zatlacte packu na uvolfiovanie hlavy
mixéra nadol @ a sklapaijte hlavu
mixéra nadol, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie @.

5 Zapojte do elektrickej siete, na
€o sa rozsvieti svetelna kontrolka
pripravenosti robota na pouzitie.

6 Zariadenie zapnite preto¢enim
ovladaca rychlosti na ziaduci rychlostny
stupeni. Pre kratke intervaly maximalnej
rychlosti pouzivajte pulzny chod (P).

7 Po pouziti pretocte ovladac rychlosti
spat do pozicie VYPNUTIA ,0 a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.

8 Zalozeny nastroj uvolnite jeho otacanim
v smere hodinovych ruciciek, ¢o ho
odisti. Potom ho vytiahnite.

Rady

¢ Funkciu vmieSavania () mozno
pouzivat na vmieSavanie lahkych alebo
riedkych zloziek do hustejSich zmesi,
napriklad pri priprave snehovych
pusiniek, Sfahanych pien, ovocnych
poharov, janovskych kolacov,
bublanin a podobne, a na pomalé
zapracovavanie muky a ovocia do
zmesi na kolace a torty.
Robot bude pracovat konstantnou
pomalou rychlostou.

Doélezité upozornenie

Pri pouzivani inych vystupov nesmu byt
ulozené v nadobe ani zalozené Ziadne
nastroje do nadoby.

183



*)9120jZ yoAueAerooeids e njdasas oyaujaquoy po 13SO|SIABZ A JISI| Nnzow es afepn gAljjoupal e eugejualio ua| af eyjnge} oje] .,

(6 €9 — £G Jsoujowy) eupalis = 29afea yoAyznod Jsoyon

|w 002 fejo Anouiusjaz
‘1sojyoAl “xew ud 60l e01.10H
punxas ol yolsiep eu ajsnds e Agopeu =
Auays auloinua aygesysoz efs|o luepud o4 e AN Xen Z Yoyz Augalep ezouolep
"z pugelea
IUE BJOUISEW BUPEBIZ B|OGOU 8GOPEU A IUB
ayQIjew [eoeye|s eu Age ‘e)padzeqez (-aUBIOWS A NN} NYESGO
AoX[eIq Yohugalen wiueye)s pald e PO 1JSO[SIABZ A }ISI| 9ZQW es
*Aoids} feroqz) ns erofen pay eluBABAOORIDS &N_m_ Ma\o 8¢
Apoi E:cmwom.uww h_wwrww\v anuﬂw_»z_ ° NN} Woyesqo s alueyejs eu
e 9)ze) siiiud ny aud ns 1sawz ojoye) _z . -ul NUBIOWS SIS _«MDWMM_&
0Q9] ‘a9e|0y aunw eu Isawz naesdud E-% 9% « U le b ows
eu gupoyAa af aiu eyi3aw eioeye|s e (lwemfen | (werolen
*¥Y81Z0|Z niuBAOYD3|dSAA I|IuBIqEZ 6 S SaWz) | g 0s sawz)
a)s Age ‘audnisod 81NSAAZ JSOIYOAY e 9-¥ b oe6 6 0z9 min} zaq AIodsid | eyoipew
ejusuiozodn ayzejod| Z-%l XeW «— ‘uN | (6509) 91 | (Bagh) L ex|olq pugalep | eoeye|s
82e|0Y
punyas Jsoujowy augnw
e 09— G¥ XN «— U By g %4 BAOM|9D U Isswz
eAepnau a)dadal A es ye ‘AYzo|z suspnis Anw op
alleaiznod eaipad oyaaljueas) naeidud EN e nxnj} sluesanA
")81Z0jZ sluerooeidez — onigad
aisda|leu 02 Ijyeisop a)s Age ‘Aqopeu oup Anw pes e
e Auajs suioinua ayingesysoz nojyoeds [4 ¢ «— U\ BolLe 6 089 JsoujowH SAllUBAl |
e a)ingniaid aujopineid slUBAOXIN e punes L — augopod
"Jnuyewz nyooJ 09 - 0¢ SIUBABSOIA B BIOOAO ‘AN BlUBABSDIWA
a)leyoau Aidleu oy ogaje Ajojda} lenoqzi - ~—
3N} Apza 8)feaiznod Auoy/ee|0y eu 1sawz =1 Xe «— ‘UIN 98]0
aAeidiud 11d wouyno s Nyn} juesalw Lid o (lweiofea g | (1werolen BU |sawz op 23[eA BlUEYE|g J
"¥81Z0jz niueAoyods|dsAa Ijiuelqez S sowiz) S sawz) M 8JeA} A
9]s Age ‘audn)sod 8)INSAAZ 1SO|YOAY e ¥ Xe\ «— "UIN 6% g6y b3z Joxno e uueblew/oisely | eRIRBN
(Kipur) W XU | Jeud
Adny e Apey @ BA}JSZOUW dujeWIXBA sad04djdasay | fosyseN

elueAiznod oyaueaniodpo eynqel

184



*)9120jZ yoAueAeroseids e njdasas oyaujaquoy po 13SO|SIARZ A JISI| nzow es afepn gAljjoupal e eugejualio ua| af eyjnge} oje] .,

(6 €9 — €6 Jsoujowy) eupalis = 29afea yoAlznod Jsoyon

‘|lgoseulonpzau
walqo oyal es wAy ‘eysajw wojday
wodeleu eu ayfeyosu oy wojod ‘noxiann
noysuAyony ajAuyez wojod niopy ‘Aqopeu
op 0ga|e ex)oalA oyanousjhiaAlod
OYgUud)SeWEeU Op 0}S82 BJZO|A e
"NOCOIAA IWBIDYNIISUI
es a)pery :eipzoap Aynip auj «
“ANW op oy S)AIWEN :31PZOJpP dA}SIDD e
‘ejuads es Aqe
‘1eysod jnuiw | auziqud aifeyosu sewiz
e 10)Nnd e aipzoup aifepud [ou op wojod
‘npoa nida} ajfsja Agopeu oQq :(npoa
alngasjod A103y ‘ynip) alpzolp 9uUasng e
9lpzoia

ajuajouyaud

“Ayjzojz @ynye) ayaleja aidleu Aqopeu op punyes 09 | eud | 3sojyohy By L'¢ B3 6'z Jsoujowy | (giofen e ojsew
pay ‘Apaia ninxiw aisds|feu es AYZO[Z « o r-¢ L -Bg/p -6gs¥ BAONI®D | 0 gusjeyoqo)
*au}iqoso a)fnoeuds 63 9L By gL Anw 0]S99 9InusAy
woyod mwﬂo aoinojod w>_=\Mucvw._ e Emwo punas g9 uN -605z -6 05z 1soujowH oyye] A
noinojod Aqopeu z apagAa ‘oy ayudAa SIeRUYaId B85z oLz Jsouowy 0)s90
‘ides) sluspelez es az ‘yngod a)epng Ny e f N N ‘ 9INUSAY
‘aluapeuez lj1izejaidau a)s Age ‘eA)szouw pumIes 09 o.d | asolohy 6 yog 6 ¥95 FAOAISD eu) e}jsad
aujewixew auapaAn a)ingesyaidau ApYIN e y—€ 4 6% 9“1 6y 9gL Anw | (aInusAy oxze)) | siusiauy
ejuauiozodn 9)zejeQ | punyes 09 UIN - Boge -6 oge JSOUJOWH | g3I|yd BU 0JS8] | BU deH
p g ‘punyes ﬁw% 1%
*Mzo|z l|lenodeidez BuU }SO|YoAl "xew
a)s Age ‘nsojyod feujewiuiw ud ayinxipy e eu JIsAAz wojod 6 00z BiofeA o
*A3Z0jz aiyow ‘punyas Q| eu b 0og OXaIIN Aquoejed | exoiaw
wojod e nynw a)fepud aldleu Aqopeu oq e L 1SO|YoAJ Ul 6 0sZ B)YNA| BuO)s8d Bjel| eeye|s
(finunw)
® W X 84D Yo
Adn e Apey BA}SZOUW dujewIxXepn saooidndasay | [fosseN

185



Zakladanie a pouzivanie krytu proti
vysplechovaniu

Kryt proti vySplechovaniu @) Kryt proti vySplechovaniu

1 Dvihnite hlavu mixéra, az kym sa nezaisti. Zostava ochranného krytu proti

2 Nasadte nadobu na podstavec. vy$plechovaniu pozostava z tychto 2

3 Kryt proti vySplechovaniu zatlacte na Casti: stit na liatie/sypanie (® a ochranny
spodnu stranu hlavy mixéra @, kym kryt proti vy$plechovaniu ®.
Uplne nezapadne na miesto. Vyklopna e QOchranny kryt proti vySplechovaniu
Cast’ by mala byt umiestnena podla nemozno zalozit na nadobu bez Stitu
zobrazenia. na liatie/sypanie.

4 Vlozte pozadovany nastroj. 1 Pricvaknite $tit na liatie/sypanie

5 Sklopte hlavu mixéra. smerom nahor pod spodnu €ast hlavy

* Pocas spracovania sa zlozky mézu mixéra @, aby bol v potrebnej pozicii.
pridavat priamo do nadoby cez vyklopnu 2 Polozte ochranny kryt proti
Cast krytu proti vySplechnutiu @. vySplechovaniu na okraj nadoby a

¢ Pri vymene nastrojov nemusite skladat potom ho posuvajte smerom dopredu,
kryt proti vySplechovaniu. kym nebude v potrebnej pozicii ®.

6 Nadvihnite hlavu mixéra a vyberte kryt
proti vySplechovaniu jeho zatlaéenim

nadol.
Nastavovanie nastrojov
Metlicka v tvare K 4 Klagom spravnej velkosti uvolnite

maticu natolko, aby bolo mozné

s . .
a sfahacia metlicka posunut hriadel @. Ak nastroj treba

Nastroje su uz vo fabrike nastavované na spustit' nizSie ku dnu nadoby, otacajte
spravnu vysku v dodanej nadobe, a preto hriadefom v protismere hodinovych

by nemalo byt potrebné upravovat to. No ruciciek. Ak nastroj treba posunat

ak napriek tomu budete chciet upravit vys$Sie nad dno nadoby, otacajte
nastavenie nejakého nastroja, pouZite na hriadelom v smere hodinovych ruciciek.
to maticovy klU¢ spravnej velkosti: 5 Opaét dotiahnite maticu.

TYP KVC51 = 15 mm 6 Nastroj zaloZte do mixéra a sklopte
TYP KVL61 = 19 mm hlavu mixéra. (Skontrolujte jeho poziciu

podla bodov vyssie.)

Postupujte pritom podla tychto inStrukcii: 7 Podla potreby opakujte vy&sie uvedené

1 Zariadenie odpojt.e z elektrickej siete. kroky, kym nastroj nebude nastaveny
2 Vyklopte hlavu mixéra a zalozte do spravne. Ked bude nastaveny spravne,
nej metliCku v tvare K alebo Slahaciu bezpeéne dotiahnite maticu.
metliéku. o ¢ Poznamka: Maticovy kiu¢ ® je
3 Sklopte hlavu mixéra. Ak medzeru znazorneny len pre ilustragné Ggely.

medzi koncom nastroja a dnom nadoby

treba upravit, vyklopte hlavu mixéra a Nastroj na cesto

nas.trOJ z ne’J vybe:rte. !dealne by sa ’mal’ Tento nastroj je nastaveny vo fabrike, a
koniec daného nastroja takmer dotykat preto by nemalo byt potrebné upravovat
dna misy @®. ho.
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OSetrovanie a

cistenie

e Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

e Pri prvom pouziti vystupu pre pomalu
rychlost @) sa v hiom moze objavit
trochu maziva. Je to normalne — treba
ho len poutierat.

Pohonna jednotka a kryty vystupov

e Utierajte vihkou handri¢kou a osuste.

¢ Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky a neponarajte do vody.

* Prebyto¢nu €ast elektrickej Snury
zatlacte do ulozného priestoru pre
elektrickd $ndru @ nachadzajuceho sa
v zadnej Casti zariadenia.

Nadoba

¢ Umyvaijte ruéne a potom dbkladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.

¢ Na cgistenie nadoby z nehrdzavejucej
ocele nikdy nepouzivajte drétenu kefu,
drotenku ani bielidlo. Na odstrafiovanie
vodného kamefia pouzivajte ocot.

e Drzte v bezpetnej vzdialenosti od
zdrojov tepla (vrchna €ast sporaka,
rdra, mikrovina rdra a podobne).

Srahacia metlicka a kryt proti

vySplechovaniu

e Umyvaijte ruéne a potom dbkladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.

Metlicka v tvare K a nastroj na cesto

e Umyvaijte ruéne a potom dbékladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.
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Recept

¢ili marinada

200 g studeného jasného tekutého medu
(predtym dat’ na noc do chladnicky)

1 papricka ¢ili (cela)

20 g (1 CL) chrumkavého arasidového
masla

chutové prisady

1 V8etky zlozky viozte do mini sekaca/
mlyncéeka.

2 Zalozte prisluSenstvo do kuchynského
robota a nechajte, aby sa zlozky usadili
okolo nozovej jednotky.

3 Zapnite pulzny chod na 4 sekundy.

4 Pouzite podla potreby.



Riesenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Metlicka v tvare K alebo
Slahacia metlicka udieraju
o dno nadoby alebo
naopak nezachytavaju
Zlozky na dne nadoby.

Nastroj je nastaveny na
nespravnu vysku.

Upravte vySku pomocou
vhodného maticového kluc¢a —
precitajte si ¢ast' ,Nastavovanie
nastrojov*.

Do vystupu pre pomalu
rychlost nemozno zalozit
prislusenstvo.

Skontrolujte, ¢i je dané
prisluSenstvo kompatibilné
s vasim modelom
kuchynského robota. Je
potrebny systém
pripajania Twist (model

KAX) (=)

Dané prislusenstvo musi mat
systém pripajania Twist (KAX)
‘, aby pasovalo do

vystupu.

Ak vlastnite prisluSenstvo
vybavené systémom pripajania
Bar , na jeho pripéjanie k
systému pripajania Twist tohto
kuchynského robota budete
musiet pouzivat adaptér
KATO02ME.

Viac informacii je k dispozicii na
webovej stranke
www.kenwoodworld.com/twist.

Po prvom zapojeni
kuchynského robota
do elektrickej siete
blika svetelna kontrolka
pripravenosti robota na
pouzitie.

Ovladac rychlosti nie je v
pozicii ,O

Hlava mixéra je vyklopena
v hornej pozicii alebo nie
je spravne zaistena v
dolnej pozicii.

Skontrolujte ovladag rychlosti a
pretocte ho do pozicie ,, 0.
Skontrolujte, i je hlava mixéra
spravne zaistena v dolnej pozicii.

Kuchynsky robot sa po¢as
chodu zastavuje.

Rychlo blika svetelna
kontrolka pripravenosti
robota na pouzitie.

Aktivovala sa ochrana
proti pretazeniu alebo
prehriatiu. Prekrocené
maximalne mnozstvo.

Zariadenie odpojte z elektrickej
siete a skontrolujte, ¢i mu nie€o
neprekaza alebo &i nie je
pretazené. Ovladac rychlosti
pretocte do pozicie ,O a
zariadenie opéat’ zapnite.

Ak zariadenie ani tak nefunguje,
vyberte z neho nejaké zlozky, aby
ste znizili jeho zatazenie, a opat
ho zapnite. Ak ani to problém
nevyriesi, zariadenie odpojte

z elektrickej siete a nechajte

ho 15 minut postat. Zapojte ho
do elektrickej siete a opétovne
zvolte rychlost. Ak sa zariadenie
ani tak nespusti, skontaktujte sa s
nasim Oddelenim starostlivosti o
zakaznikov a vyziadajte si dalSie
rady.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot je
zapojeny do elektrickej
siete, ale svetelna
kontrolka pripravenosti
robota na pouZitie nesvieti.

Zariadenie je zapojené do
elektrickej siete dlhSie nez
30 minut, ale nebolo
uvedené do chodu, a
preto preslo do
pohotovostného rezimu.

Ovladac rychlosti pretocte
do pozicie ,min“ a potom ho
vratte do pozicie ,0“ aby ste
zariadenie zresetovali.

Servis
a starostlivost
o0 zakaznikov

AK pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy, pred

vyziadanim pomoci si najprv precitajte

Cast' ,rieSenie problémov* v prirucke
alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka
vyhovujuca v§etkym pravnym
ustanoveniam tykajucim sa
akychkolvek zaruk a spotrebitel'skych
prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha
alebo na iom najdete nejaké

chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru
KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD
mozete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej
stranke Specifickej pre vasu krajinu.

Vyrobené v Cine.
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DOLEZITE INFORMACIE PRE
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O
ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(OEEZ)

Po skonéeni zZivotnosti sa tento vyrobok
nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim
odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto Specializované na triedenie
odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje
takuto sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa predchadza negativnym
nasledkom na zivotné prostredie a na
zdravie Cloveka, ku ktorym by mohlo
dojst v dbsledku ich nevhodnej likvidacie.
Zaroven to umoznuje recyklaciu
jednotlivych materialov, vd'aka ktorej

sa dosahuje znacné uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti oddelenej likvidacie domacich
spotrebi€ov je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nadoby na doméci
odpad.



3HaAMOMCTBO 3 KYXOHHOK MaLUNHOO
Kenwood

Hawi BiTaHHS y 3B’A3Ky 3 npuabaHHAM KyxXoHHOro kombanHy Kenwood. 3aBasiku
Benukomy BMBOPY Hacagok uen npunag ctae He nuwe Mikcepom. Lie —
Hamncy4acHila KyxoHHa mawmHa. Mu cnogiBaemocs, Lo BaM cnogobaetbcs
roTyBaTu 3a AONOMOrO0 HALIOro npunagy.

MiuHnin. HaginHnin. YHiBepcanbHuin. Kenwood.

3axoaou 6e3neku

YBaXXHO NpounTanTe iHCTPYKLUito Ta 36epexiTb i ans
noAanbLIOro BUKOPUCTAHHS.

3HIMITb YNaKOBKY Ta BCi €TUKETKMW.

Y BUNaAKy NOLIKOKEHHS LTekepa abo LHypa 3 MipKyBaHb
6e3nekun npencraBHMK kKoMmnaHii Kenwood abo cneuianicT 3
PEMOHTY, YNOBHOBaXXeHUn KomnaHieto Kenwood, NoBUHEH
BMKOHATU X 3aMiHy, W06 YHUKHYTN Hebe3nekw.
[MoBepTanTe perynarop WBNAKOCTI B nonoxeHHs ‘O’ Ta
BiJKMOYanTe NPUCTPIN Bi Mepexi enekTponocTadaHHs
nepeq yctaHoBKok abo 3HiMaHHSAM geTanen/Hacagok, nicns
BUKOPUCTAHHSA Ta nepes YNLLEHHAM.

He HabnwxkynTe nanbli 4O pyXoMnx aeTtanemn Ta
BCTAHOBMNEHUX Hacagok.

He 3anuwanTte KyxoHy MalluHy, WO npautoe, 6e3 Harnagy.
He BukopuctoBynTe nowkomxkeHun npunaga. lNepesipka abo
PEMOHT 3[INCHIOITLCS Y CrevlianbHUX LeHTpax: AUBUCH
po3ain «ObcnyroByBaHHS Ta PEMOHTY.

He BMunkanTe KyxoHHY MaLUMHY 3 NiAHATOK roniBKOK .

He ponyckanTe 3BUCaHHS LWHYypa Yy MicUsaX, Ae 0O HbOro
MOXe AOTArHYyTUCS AUTUHA.

He ponyckanTte nonagaHHs BONorn Ha 6ok
eneKTPoABUryHa, LWHYp abo BUSIKY.

He BMKOpUCTOBYNTE Hacadku, WO He NpuU3HaYveHi Ans Lboro
npunagy. 3abopoHSETLCA OQHOYACHO BUKOPUCTOBYBATU
AeKinbka Hacagok.

He nepeBuwymnte makcumarnbHUX NOKa3HUKIB, 3a3HA4YeHNX Y
Tabnuui pekomeHgoBaHux o6’emis.

KopucTtytouncb Hacagkoto, AOTPUMYNTECH 3axoaiB 6e3neku,
LLIO 3a3HayeHi y NoCiOHKUKY 3 ekcnslyaTauii, HagaHoMy Y

KOMMNMNEKTI.
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ByaobTe obepexHi nigHiMaro4um uen npunag, OCKinbKn

BiH AyXe BaxXkun. lNepLu, HiX nigHiMaTn npunag,
nepeKkoHamnTecs, WO rofiloBKy Mikcepa npaBuibHO
3acpikcoBaHO B HMXXHBbOMY MOSIOXKEHHI, @ Yalla, Hacaakw,
KPULLIKA OTBOPIB Ta LLUHYP HaAIMHO 3aKpinseHi.

He nepewmiwynTe Ta He nigHiManTe ronoBky Mikcepa 3
BCTAHOBMEHOIO HAacaKOK, OCKINIbKN KyXOHHA MaLUMHa MOXe
BTPATUTU CTINKICTb.

Mig Yac nepemileHHs npunaay 3aBxaw nigHiManTe Noro 3a
OCHOBY MigCTaBKn Ta ronosky 3miwysaya. HE nigHimanTe Ta
He nepeHocbTe Npunag 3a py4ky yati.

He npautorite 3 npuctpoem 6ins kpais abo HaBUCOl
pobo4OT MOBEPXHi, TAKOX HE 3aCTOCOBYMUTE CUNY ANS
BCTAHOBMEHHA HAcaZoK, OCKISIbKM Lie MOXe Npu3BeCcTn 00
HeCTabiNbLHOCTI MPOCTOPOID Ta NOro NepeknaaHHs, Wo gani
MOXe CMPUYNHUTU NOLUKOLXKEHHS.

ObGepexHo BUTSAramTe Yawly nicns Tpusanoi poboTi, OCKiNbKM
BOHa MOXe OyTu rapsiyoto.

[NepekoHanTecs, Lo LWHYP MOBHICTIO PO3ropHYTUN 3 BIACIKY
Ans 36epiraHHs WHypa (2 nepen BUKOPUCTAHHAM KYXOHHOI
MaLUUHW.

He 3anuwanTe giten 6e3 Harnsay Ta He Ao3BonsanTe im
rpaTucs i3 npunagom.

He BcTaHoBnonTe npunag nobnmsy kpato poboyoi NoBEpXHI.
o6 3HM3NTK pU3KK 3ansTyTyBaHHA B LUHYPI

abo CNOTUKaHHS Yepes HbOro, BUKOPUCTOBYETLCS

KOPOTKUN MepexeBui WHYp. MoxxHa BUKOPUCTOBYBATH
NOA0BXYBaui, SAKLLO JOTPUMYIOTLCS 3axoam 6eanekn. AKLo
BMKOPUCTOBYETLCS NOAOBXYBaY: 1) 3a3HayYeHi enekTpuyHi
NOKa3HUKN NOAOBXYBa4ya MatoTb OyTK NPUHANMHI He
HKYMMU 38 eNEeKTPUYHI NOKa3HUKN npunagy; 2) WHyp He
MOBWHEH 3BUCATKN 3 NOBEPXHI CTONy, WO6 MOro He cxonunu
AiTn abo XToCb BUNAAKOBO He NepeyenmnBcs Yepes HbOoro;
3) nogoBxXyBad Mae OyTn 3a3eMieHUM TPbOXMPOBIAHMM
LUHYPOM. ENeKkTpuYHi NnoKasHMKN npunagy 3asHadeHi Ha noro
HWXXHIN YaCTUHI.

He pekoMmeHOyeTbCA KOPUCTYBATUCSH LIUM NpUagom
ocobam i3 obmexeHMMKn isndHUMN abo MeHTanbHNUMM
MOXNMBOCTAMM abo TUM, XTO Ma€e HeAOCTaTHLO JOCBIOY B
noro ekcnnyarauii. BuueHassaHnm ocobam 403BOBMSETLCSA
KOpUCTyBaTUCA NPUIagoM TiflbKK MiCNA NPOXOOKEHHSA
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IHCTPYKTaXy Ta nig Harns4omM 4OCBigYEHOT JTI0AMHN | AKLWOo
BOHW PO3YMitOTb NOB’sI3aHi 3 LM PU3NKNA.

HeBipHe BMKOpUCTaHHS LbOro npunagy Moxe npmMBecTtu 4o
TpaBMm.

Ller npunag He npu3HayYeHnn anst BAKOPUCTaHHSA OiTbMU.
TpvmanTe npunag i WHyp nogani Big giten.

MakcnmanbHe HaBaHTaXXeHHs 6a3yeTbca Ha Hacaaui MiHi-
noapibHioBava/iHCTPYMEHTY ONSA NEpeEMESItOBaHHSA, Ska Mae
HanbinbLle HaBaHTaXXeHHS. |HLWi HacaakM MOXYTb MaTu
MEHLLI HaBaHTaXXEHHS.

Ller npunag npusHavyeHni BUKITIOYHO ANt BAKOPUCTaHHSA

y nobyTi. KomnaHisa Kenwood He Hece BiAnoBiAanbHOCTI

3a HeBiANoBiAHe BUKOPUCTaHHS npunagy abo NOPYLUEHHS
npaBun ekcnsyaTtauii, BUKNageHnX y Lin iHCTPYKUIT.

MNMepep nigknoveHHAM go maTepianis, Wo 6e3nocepeaHLO
MepeXi eNleKTponocTavyaHHSA KOHTaKTYIOTb 3 IXEtO.

¢ [lepekoHanTecs, WO Hanpyra ﬂepen nepLumMm

enekTpomMepexi y BalloMy AOMi
BiANOBIAa€e NokasHMKaMm, BKazaHMM Ha

BUKOPUCTAHHAM

3BOPOTHIN YacTuHi Npunaay. e Bumwuiite BCi geTani, UBMTLCA po3ain
¢ Lle npunap signosigae Bumoram «[ornsa Ta YNLLLEHHS».
avpektnsn €C 1935/2004 ctocoBHO

3HaNOMCTBO 3 KYXOHHOK MAaLLMHO

O]
@)
®

® QO@e®

Mokax4yunk @ Bincik ans 3GepiraHHs WHypa
. @ K-Hvacagka
OTBOpM ANA KpII1IJ16HI:IS| Haganox Bk
BMCOKOMBM”K.ICHMYI anB.I'q (D2 nacapka ans Ticta (AKLWO BXOANUTb A0
HVI.3I:>KO.LIJBI/I,D,KICHI/II/I I'IpVIB.I,D, KomnnexTy)
FHISRO IHCTPYMEHTY HaLll @b cnipanbHa Hacagka ana TicTa (AKLWO
Ikcep BXOAUTb 4O KOMMNIEKTY)
. nonatka
KpULLKa BVI.COKOLIJBVI,EI,KICHOFO npueoay @ saxucT Bi GPUIOK (FKLLIO BXOAUTS A0
ronQBKa Mikcepa KomnnexTy)
Ba.)Kmb p?3.6nOKyBaHHﬂ FOJ'IOBKVI. 3axMCT Big OPU30K (KO BXOAUTb A0
C?ITJ‘IOBVIVI iHOMKaTOP rOTOBHOCTI KOMIIEKTY)
mikcepa Ao poboTm ® 3axucT ronisku
nepemwukay on/off (yBiMkHyTW/ 3AXVCT Bin BPU3OK
BUMKHYTW) | perynsitop LWBUAKOCTI
6Gnok enekTpoaBUryHa
Yawa
KpULLKa HU3bKOLLBMAKICHOrO NpuBoay

SISI©
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Mpumimka: eatikosuti kmod ® nokasarHutli
nuwe Ond imocmpauii i He 8xodums 9o
KOMI1/1IeKmy rnocmad4daHHs.

DopaTkoBi Hacagku

€ uinun psg oooaTKOBUX Hacaaok,
OOCTYNHUX A11S1 BUKOPUCTAHHS 3
KYXOHHUM KOMOanHOM.

[nB nucCTiBKY-BKNaAEHHS, sika 4oOAETbCS
[0 BaLLol MallnHK, abo BiaBiganTe

cant www.kenwoodworld.com, o6
no6aunTy NOBHUN aCOPTUMEHT i BKa3iBKU
Loao Kynieni HacadokK, ki He BXOASITb B
KOMMMexKT.

Mpumitka: Hacagkm ansa
HU3bKOLWBUAKICHOro OTBOPY
Hun3bKoLWBUAKICHNIA OTBIP BaLLOT KyXOHHOT
MaLUWHN Ma€ Hapi3He KpinneHHs. BoHo
npu3Ha4YeHo Ans Hapi3HMX Hacagok.

Hacagkun ong yawi ta

K-Hacagka

MpusHayeHa ANs NPUroTyBaHHS TICTEYOK,
neynBa, KOHAUTEPCbKNX BUPOOIB i3
3006HOro TicTa, LyKpoBOi rnasypi,
HaMoBHIOBAYIB, EKNepiB Ta KAPTONNSHOIO
nope.

BiHunk

Mpun3aHayeHuin ona 36nBaHHs SeUpb,
KpemiB, pigkoro TiCTa, KUCOro Ticta
6e3 JodaBaHHS XUPiB, MEPEHTIB,
CUPHUX NUPOriB, MyCiB Ta cydrne.

He BukopucToByIMTE BIHUYOK A51S
BMMIiLLYBaHHS ryCTUX CyMilLen
(Hanpuknag, 36uBaHHS XMpPY 3 LIYKPOM),
a[pKe BU MOXETE MOLLUKOAWUTU HacaakKy.

Hacapka gnsa Ticta
Jivwe ans ApixKaXoBUX cyMillen.
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Mpun nokynui HOBMX Hacagok Ansi
HU3bKOLLBMAKICHOrO OTBOPY BU MOBUHHI
nepeBipUTU CYMICHICTb 3 KyXOHHOIO
MaLumHoto. Bci Hapi3Hi Hacagkn MoxHa
ineHTndikyBaTn 3a KOAOM BMPOOY,
AKu novmHaeTbes 3 KAX, a Takox

3a NoroTMnNoMm pissom , AKUA
BKa3aHui Ha ynakoBui. [Ins oTpymaHHs
[oaaTkoBoi iHpopmalii BigBiganTe
www.kenwoodworld.com/twist.

Akwo Bawa Hacagka mae 6ankoBy
CUCTEMY KpiMneHHs1 , BaMm
3Hapobutbesa agantep KATO02ME, wo6
NigKMYMTY i O Hapi3HOro OTBOPY
BaLLOi KyXOHHOT MaLUWHW.

Hns ompumarHs do0amkoeor
iHgbopmavuii sideidatime
www.kenwoodworld.com/twist.

IX MPU3HAYEeHHS

BukopucTtaHHA iHCTPYMEHTY
yawi

[MepekoHanTecs, WO LWHYP NOBHICTIO
pO3ropHyTWIA 3 BiAciky Ans 36epiraHHs
WHypa (2 nepes BUKOPUCTAHHSAM
KYXOHHOT MaLLUWHW.

1 HaTucHiTe Baxinb Nigonmy ronosku (1)
BHM3 Ta NigHIMITb rofIoBKY Mikcepy 4o
6nokysaHHs @.

2 YcTaHOoBITb Yally Ha nigcTaBky Ta
NOBEPHITb 3a FOAMHHUKOBOK CTPINKO
© ons dikcauii.

3 BcraBTe noTpibHy Hacazaky B rHisgo.
Motim HaTucHiTL @ Ta noBepHITL
@ iHcTpymeHT ana 6nokyeaHHA B
NOJSIOXEHHI.

Mpumitka: Akwo K-Hacagka abo
BIHWMYOK He NigHIMalOTb IHFPesieHTn
3 [Ha Yalli, 3BepHiTbCsa A0 po3ainy
“HanawTtyBaHHs iHCTPYMEHTY".

4 OnycTiTb ronoBKy Mikcepa, HaTUCHYBLLN
Ha Baxinb po306r0oKyBaHHS roNoBKM



@, ta onycTiTb ronosky Mikcepa Ao
6rnokysaHHs @.

5 YBIMKHITb BMOK XXUBMEHHS, NiCNs Yoro
3aropuTbCs CBITNOBUIN iHANKATOP
rOTOBHOCTI Mikcepa Ao po6oTu.

6 3anycTiTb MaLlVHy, MOBEPHYBLLIN
perynatop WBMAKOCTI B NOTPiOHe
nonoxeHHs. Bukopucrtosynte
iMNynbCcHUA pexum (P) Ans KOpoTKMX
CNNeckiB MakCMMarnbHOI LUBUOKOCTI.

7 lMicns BUKOPUCTaHHSA NOBEPHITb
perynatop WBMAKOCTI B NONoXeHHs ‘O’
(BMMKH.) i BigKMOYITb KYXOHHY MaLLUHY.

8 BigKpyTiTb iHCTPYMEHT 3a
roAVHHMKOBOIO CTPINKOIo, Wob
po36rokyBaTu, a NOTiM 3HIMITb.

KopucHi nopaaun

e DyHKUIA 3MillyBaHHA () Npu3HadeHa
ONS 3MiLllyBaHHA NErkux iHrpegieHTis
B GinbLU rycTi cymiLui, Hanpuknag,
MepeHru, Mycu, PYKTOBI AecepTu,
reHyesbki BiCKkBiTW, Cydne, a Takox Ans
NOCTYMNOBOro BBeAEHHs1 GopoLLuHa 1
dpyKTiB Y NnopoLuok ans kekcy. Mikcep
npautoBaTMme 3 NOCTIMHOK HU3bKOID
LUBMAKICTIO.

YBara

IMia Yac BUKOPUCTaHHS iHLLIMX OTBOPIB
Y Yalli He MOXyYTb 3HaXOANTUCH
iHCTPYMEHTMW.
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Ak BCTaHOBMOBATU Ta KOPUCTYBATUCS
KPULLIKOKO ONs 3aXUCTY Big Opn3ok

3axucT Big 6pun3ok ()

1 MNigHimMiTE ronosKy Mikcepa o ynopy.

2 YcTaHOoBITb Yallly Ha nigcTaBky.

3 HacysaiTe 3axucT Big 6pu3ok Ha
HWDKHIO Y4aCTUHY ronoBsku Mikcepa @,
OOKK BiH He 3adikcyeTbes. LapHipHy
CeKLUito cnig po3TallyBaTu, siKk NokazaHo
Ha MaroHKy.

4 YcTaHOoBITb NOTPIOHY Hacaaky.

5 OnycTiTb ronoBky Mikcepa.

¢ [ig yac BUMIilLyBaHHA MOXHa gogaBaTtu
iHrpedieHTn 0 Yalli Kpisb WapHipHY
CeKLilo NPUCTPOIO ANSA 3aXMCTY Bif
BpU130K, L0 BUCITb Ha neTnsix @.

e Ko Bam NoTpiGHO 3MIHUTK Hacaaky,
NPUCTpIV AN 3axucTy Big 6pn3ok
3HiMaTu He Tpeba.

6 [ns Toro, wob 3HATM NpUCTpin Ans
3axucTy Big 6pM30K, HATUCHITb Ha
HbOro, MiAHABLUW FOMOBKY Mikcepa.
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3axucT Big 6pn3ok

3axucT Big 6pU30K cknagaeTbes 3

2 yacTuH: 3axucTy ronieku @) Ta

6e3nocepedHbLO 3 3axucTy Big 6pr3ok @).

e 3axucT Big 6pM3oK He MOXHa
BCTaHOBIOBATU Ha Yally [0
BCTaAHOBIIEHHS 3aXMCTY FOMiBKM.

1 BadikcyiiTe 3axuUCT roniBku Ha
3BOPOTHIN YacTuHi ronisku mikcepy @
[0 NOBHOIO BCTAHOBIEHHS HA MiCLj.

2 HapiHbTe 3axucT Big 6pr3ok Ha vaLly
Ta NOCyHbTE Brnepea, Wob BCTaHOBUTH
Ha micui @.



HanalwuTyBaHHSA IHCTPYMEHTY

K-Hacagka Ta BiHMYOK

[HCTPYMEHTV HanawToBaHi Ha NOTPIGHY

BMCOTY ANs YaLli, Lo JoAaETbCs

B KOMINIEKTI, Ta He NoTpebyoTb

perynoBaHHs.

BTim, siKLo BU BaxkaeTe HanawTysaTu

iHCTPYMEHT, BUKOPUCTOBYBAMNTE KIltoY

BiQMNOBIAHOIO PO3Mipy:

Tun KVC51 = 15 mm

Tun KVL61 =19 mm

MoTim cnigynTe HacCTyNHUM iIHCTPYKLiSM:

1 Bigkntovite npunag Big mepexi
enekTponocTavyaHHs.

2 MNigHimiTh ronosky Mikcepa Ta
BCTaHOBITb BIHNYOK Y/ 36uBarnky.

3 OnycTiTb ronoeky Mikcepa. Akwo Tpeba
BigperynioBaTu NPoOMIXKOK, NigHIMITb
rornoBKy Mikcepa Ta 3HiMiTb Hacazky.
B ineanbHOMYy BMNagKy BiHUHOK 4
K-Hacagka noBuWHHI Mamxe TopkaTucs
AHa vawi @.
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4 3a JonoOMOrolo rankoBoro Krtoya
NoTpiGHOro AiameTpy BiAKPYTiTb ravky
Tak, Wobu MoxHa Byno BUKOHaTH
perynosaHHs sany @. LLo6 onyctuty
HacafKy Hk4e A0 AHa Yalli, NOBEPHITb
Ban NpoTu roAMHHWKOBOI CTpinku. LLo6u
NigHATW HacagKy BuLLE, NOBEPHITb Ban
32 rOAVHHUKOBOIO CTPIfKOH.

5 3akpyTiTb ranky.

6 YcTaHoBITb Hacaaky Ta onycTiTb
ronoeky mikcepa. (MepesipTe ii
NOMNOXEHHA (OUBUTBLCSA BULLLE 3a3HAYEHI
NYHKTN).

7 lMoBTOplOMTE BULLE HA3BaHI Nnpoueaypw,
[OOKM Hacaaky He Oyae BCTaHOBIEHO
npaBunbHO. TiNbKU-HO NpaBuIibHE
MONOXEHHS1 HAacaaKu 3HaWaeHo,
3aKpyTiTb Ta 3aTArHITb ramnky.

e MpumiTka: rankosui knod @
nokasaHumn nuile ans inocTpadii.

Hacapka pna Ticta

Hacagky 6yno npaBunbHO HanawToBaHO
BUPOBHUKOM i BOHA He noTpebye Hisknx
perynioBaHb.



Nornag Ta YnLeHHs

e 3aBxau BUMUKaNTe npunag ta
BiJQKMNoYanTe NOro Bif enekTpomMepexi
nepes YALLEHHSM.

e [1ig yac nepLwloro yBiMKHEHHS Ha
BMMYCKHOMY OTBOPI Npusoay (@) Moxe
3'aBuMTUCS TpoXxm macTtuna. Lle —
HopMmarnbHe sBuLLe. MNpocTo NpoTPITh.

Bnok enekTpoABUryHa, KpULLKKU

oTBOpIB

¢ [TpoTpiTb cno4aTKy BOSOro, a noTim
CYXOH0 raH4ipKoto.

e Hikonu He BMKOpUCTOBYITE abpa3uBHi
maTtepianu Ta He onyckanTe npunag y
BOAY.

e CxoBaWTe 3aiBy YaCTVHY LUHypa y
cneuianbHOMY BiACiKy Anst 36epiraHHsA
@, AkuiA 3HaxoauTbCa nosagy 6noky
eneKkTpoABUryHa.

Yawa

¢ [ToMuinTe pykamu, NoTiM peTenbHO
npocyLwite abo nomwuiite y
NOCYAOMUWHIA MaLUWHI.

e Hikonum He BUKOPUCTOBYIWTE OPOTAHY
LLiTKY, MeTanesui BixoTb abo
BiAOintoBanbHM 3acib AN YMLEHHS
Yalui i3 Hepxasitoyoi ctani. [Ang
BUAANEHHS HanboTy BUKOPUCTOBYIMTE
ouer.

e He BcTaHoBMOMTE Npunag nopsa
i3 pxepenamu Tenna (koHdopkamm
NAnTK, enekTponeyamu,
MiKPOXBWUMbOBUMY NeYamm).

BiHuuk i 3axucT Big 6pu3ok

¢ [lomwuiiTe pykamu, NOTiM peTernibHO
npocyLwite abo nomuiite y
NOCYAOMUMHIN MaLLWHI.

K-Hacapgka i Hacagka gns Ticta

¢ [ToMuinTe pykamu, NOTiM peTenbHO
npocywitb abo nomuinTte y
NOCYAOMUMHIA MaLLUWHI.
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Peuent

MapuHag uuni

200 r xonogHOro Npo3oporo meay (sKui
NPOCTOSIB HiY

Y XONOAUIBHUKY)

1 nepeub uuni (yinun)

20 r (1 4.n.) apaxicoBoro macna 3i
LuMaTKkamu apaxicy

Mpunpaeu

1 lMoknagiTb BCi iHrpegieHTn B MiHi
noapibHoBay/6neHaep.

2 BcTaHoBITb Npunagas ans KyXoHHOro
KoMbaWiHy i po3noainuTb iHrpegieHTu
HaBKOIO res.

3 YBIMKHITb iMNYyNbCHUIA pexum Ha 4
CeKkyHau.

4 BuKoOpWCTOBYIMTE 3a HEODOXIQHOCTI.



ObcnyrosyBaHHS
Ta PEMOHT

e Akwo B poboTi npunagy BUHWUKNN Oyab-
AKi Henonagku, nepen 3BepHEHHAM
A0 crnyx6u NigTPUMKKN NpoynTante
po3ain «YCyHeHHs HecnpaBHOCTENY B
LUbOMy NocibHMKy abo 3anaitb Ha canT
www.kenwoodworld.com.

e [Mam’atanTte, Wo Ha npunag
NOLLMPIOETBCA rapaHTis, LWo Bignosigae
BCiM 3aKOHHWM MOMOXEHHSIM LWoa0
iCHYt04OI rapaHTii Ta NpaB croxueaya B
Tili KpaiHi, Ae npunag 6ys npuabdaHuii.

e [1py BUHUKHEHHI HECMPABHOCTI B
po6oTi npunagy Kenwood a6o npu
BUSABIEHHI Byab-akux gedekTis, byab
nacka, Hagiwnite abo NpuHeciTb
npwunag B aBTOPM30BaHN CEPBICHUI
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHi
KOHTaKTHI AaHi CepBiCHUX LEHTPiB
KENWOOQOD Bu 3HaligeTe Ha canTi
www.kenwoodworld.com abo Ha canTi
AN BaLOi KpaiHwu.

e 3pobneHo B Kutai.

BAXIJIMBA IH®OOPMALIA CTOCOBHO
HANEXHOI YTUNI3ALII NPOAYKTY
3rigHo 13 AUPEKTOBOIO NPO
YTUNISALIKO ENEKTPUYHOIO TA
ENNIEKTPOHHOI'O OBJIAOHAHHA
(WEEE)

Micna 3akiH4eHHSa TepMiHy ekcnnyaTauii
He BUKMZanTe Len npunag 3 iHwmnmu
nobyToBumM Bigxogamu.

BigHeciTb npunapg 4o MicueBoro
cneLianbHOro aBTOPU30BaHOIo LEEHTPY
30upaHHsa Bigxoais abo Ao gunepa, sKui
MOXe HafaTu Taki Nocrnyru.
BigokpemneHa ytunisauis nodyToBmux
npunagis 403BOMSIE YHUKHYTU

MOXIMBUX HEraTUBHUX HacnigKiB

AN HABKOMMLLHLOIO cepefoBMLa Ta
3[0POB’sl MOAMHMN, SIKi BUHMKAKOTb Y pasi
HenpaBWIbHOT yTuRi3auii, a TakoxX Hagae
MOXNMBICTb NepepobuTn martepianu, 3
sKMx 6yno BUroTOBIEHO AaHUI Npunag,
LLIO, B CBOLO Yepry, 3bepirae eHeprito Ta
iHWi BaxknmBei pecypcu. [Npo HeobXigHicTb
BiJOKpPEeMMeHoi yTunisauii nobyToBux
npuvnagie Haragye crnedianbHa no3Hayka
Ha NPOAYKTi y BUrNsAAj NepeKkpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.



[TOCIOHUK i3 YCYHEHHA HECMNPABHOCTEN

Mpo6Gnema

MpuunHa

YcyHeHHA

BiHnyok 4yn K-Hacagka
TOpKaloTbCst AHAa Yalli abo
He gocTalTb 40
iHrpeaieHTiB, WO nexatb
Ha OHi yauui.

IHCTPYMEHT BCTAHOBMEHWI
Ha HenpaBUIbHI BUCOTI i
noTpebye peryntoBaHHs.

Bigperyntonte BucoTy 3a
[0MOMOroH BignoBiAHOIo
rankoBOro Kritoya - AMB po3ain
«HanawTyBaHHS iHCTPYMEHTY».

He BoaeTbcsa BCTaHOBUTYU
HacagKy HU3bKOT
LUBWAKOCTI.

MepeBipTe, UM Hacagka
CYMiCHa 3 BUKOPUCTAHOI
MOAENI0 MaLUNHW.
MoTpebye Hapi3HOT
cucTemm 3’eqHaHHSA

(mopens KAX)

Hacapgka noBvHHa MaTu Hapi3Hy
cuctemy KpinneHHs KAX

, wob ii MoxHa 6yno
BCTaBUTU B Liei OTBIp.

AKLWo Balla Hacagka Mae
6ankoBy CUCTEMY KpiNnmeHHst

, BaM 3Hagobutbcsa agantep
KATO002ME, wo6 nigknioyntn

il 4O Hapi3HOro oTBOPY BaLUO|
KYXOHHOI MaLUVHW.

[Hns ompumaHHa dodamkosoi
iHbopmavuii eideidalime

www. kenwoodworld.com/twist.

CeiTnoBuii iHankaTop
rOTOBHOCTI Mikcepa o
poboTu Grnimmae nicnsi
NepLUOro NiAKMIYEHHS.

KoHTponb WwBnakocTi He
3HaXoaUTbCHA B MOJTOXKEHHI
“0".

["onoBka mikcepa He
nigHATa abo He
3abnokoBaHa.

[NepeBipTe i nepeBeaiTh
perynaTop WBMOKOCT B
nonoxeHHa “O”.

MepeBipTe, YN NpaBUNbLHO
3abrnokoBaHa roriBka KyXOHHOro
KoMbaiiHy.
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Mpo6nema

MpuunHa

YCyHeHHA

KyXxoHHa malumHa
3YNMUHAETLCA Nig vac
poboTu.

CeiTnosun iHgukaTop
roTOBHOCTI Mikcepa o
po60oTK WBKAKO BnMMae.

3axucT Big
nepeBaHTaXeHHs abo
neperpisy akTMBOBaHO.
3aBaHTaXXeHHs BuLLE
O0NyCTUMOT HOPMU.

BUMKHITE Ta nepeBipTe HasBHICTb)
3aBaHTaXeHHs abo
nepeBaHTaXEHHS.

MepeBeaiTb perynarop
LUBWAKOCTI B nornoxeHHs “0O” i
3HOBY BKJTHOMIiTb.

AKWo MalmrHa He npauBaTMMe,
BUAaniTe AesKi 3 iHrpedieHTiB,
o6 3HU3NTU HABaHTaXXEHHS i
nepesanycTiTb.

Akwo npobnemy He BAanoch
BUPILLNTW, BIOKNIOYIT MaLLMHY
BiO Mepexi Ta 3adekanTe 15
XBWUMWH. 3HOBY MiaKMOYiTE 40
Mepexi enekTpornocTavyaHHs Ta
06epiTb NOTPiIOHY LWBMAKICTb.
AKLo MmalwmnHa He
nepesanyckaeTbCcs nicns
onucaHoi BULLie npoueaypu,
3BEPHITLCHA O CEPBICHOI Cryxom
ANst OTPUMaHHS NoJarnbLUnX
pekomeHgaLin.

Konu mikcep nigkntoyveHnin
00 enekTpomepexi,
CBITNOBUI iHOMKATOP
roTOBHOCTi O po6oTH
BUMKHEHUN.

KyxoHHa maluuHa
3anuwanacb BUMKHEHO
npotsarom 6inbwe 30
XBUIVH, HE BUKOHYHOYM
HiSKUX Ain, Ta nepenwna
B PEXMM OYiKyBaHHS.

[MepeBediTb perynatop WBMAKOCTI
Y MONOXEHHSA «min» (MiHiManbHa
LUBWAKICTb), @ MOTIM Y MOJNOXEHHS
«Ovy», Wob BigHOBUTM NOYaTKOBUI
CTaH npunagy.
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