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English

AT511 for use on
Kitchen machine Chef

AT512 for use on
Kitchen Machine Major/
Chef XL and Cooking
Chef

before using your Kenwood
attachment

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

® \Wash the tool: see ‘care and
cleaning’.

The folding tool is designed for
folding light ingredients into heavier
mixtures for example meringues,
mousses, fruit fools, Genoese
sponges, soufflés and to fold flour
into cakes mixes. It is not to be used
with heavy recipes such as dough,
creaming fat and sugar or all in one
cake mixes.

safety

Refer to your main Kitchen Machine
instruction manual for relevant safety
warnings.

to use your folding tool

1 With the kitchen machine switched
off, insert the folding tool and lower
the mixer head. Check the position
of the folding tool in the bow! @.
|deally the folding tool should be

almost touching the bottom of the
bowl.

If the clearance needs to be
adjusted, raise the mixer head and
remove the tool.

Using the spanner provided

loosen the nut sufficiently to allow
adjustment of the shaft @. To lower
the tool closer to the bottom of the
bowl, turn the shaft anti-clockwise.
To raise the tool away from the
bottom of the bowl turn the shaft
clockwise. Re-tighten the nut.

Fit the tool to the mixer and lower
the mixer head. (Check its position
see point 2). Repeat the above
steps as necessary until the tool is
set correctly. Once this is achieved
tighten the nut securely.

For best results use Minimum
Speed when folding and refer to the
recommended quantity chart.

See the Kenwood website for recipe
suggestions.

hints

Do not use a high speed as a low
speed is required to optimise the
folding performance.

The tool is not designed to be used
to mix hot ingredients, allow the
ingredients to cool before using the
folding tool.

For best results do not over whisk
egg whites or cream — the folding
tool will not be able to fold the
mixture correctly if the whisked mix is
too firm.

Do not fold the mixture for too long
as the air will be knocked out and
the mix will be too loose. Stop once
the mix is sufficiently incorporated.

made in China



® Any unmixed ingredients left on the
paddle or sides of the bowl should
be carefully folded in using a spatula.

care & cleaning

® \Wash the folding tool in hot soapy
water, dry thoroughly.

® Alternatively the folding tool can be
washed in the dishwasher.

service and customer
care

UK only
If you need help with:

® using your attachment

® servicing or repairs (in or out of

guarantee)

@ call Kenwood customer care on
0345 222 0458. Have your
model number (e.g. AT511 or
AT512) and date code (e.g.
18B08) ready. They are on the
attachment outer carton.

® spares and attachments
@ call 0844 557 3653.
other countries
® [f you experience any problems with
the operation of your attachment,
before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

If your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring

it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOQOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
Made in China.
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Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier
zijn de afbeeldingen zichtbaar

gebruik van uw
vouwhulpstuk

AT511 voor gebruik op
Kitchen Machine Chef

AT512 voor gebruik op
Kitchen Machine Major/
Chef XL en Cooking
Chef

v66r u het Kenwood-hulpstuk
gaat gebruiken

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® Verwijder alle verpakking en labels.

® \Was het hulpstuk: zie Onderhoud en

reiniging
Het vouwhulpstuk is bedoeld om

lichte ingrediénten in zwaardere
mengsels te vouwen, zoals voor

meringue, mousse, vruchtenmousse,

Genuese taarten en soufflés en om
bloem in taartmixen te vouwen. Het
hulpstuk mag niet worden gebruikt
met zware recepten zoals deeg,
kloppen van boter en suiker of kant-
en-klaar-mixen.

veiligheid
Raadpleeg de gebruiksaanwijzing
van uw keukenapparaat

voor de betreffende
veiligheidswaarschuwingen.

1

N

Schakel de mixer uit, bevestig het
vouwhulpstuk en laat de kop van de
mixer zakken. Controleer de positie
van het vouwhulpstuk in de kom @.
Het vouwhulpstuk moet de bodem
van de kom bijna aanraken.

Als de tussenruimte aangepast moet
worden, laat u de kop van de mixer
omhoog komen en verwijdert u het
hulpstuk.

Gebruik de bijgeleverde sleutel om
de moer voldoende los te draaien

en de as bij te stellen @. Om het
hulpstuk dichter bij de bodem van de
kom te krijgen, draait u de schacht
naar links.

Om het hulpstuk verder van de
bodem van de kom te verwijderen,
draait u de schacht naar rechts.
Draai de moer weer vast.

Zet het hulpstuk in de mixer en laat
de mixerkop zakken. (Controleer

de positie van het vouwhulpstuk;

Zie punt 2). Herhaal zo nodig de
bovengenoemde stappen tot het
hulpstuk zich in de juiste positie
bevindt. Vervolgens draait u de moer
goed vast.

Voor het beste resultaat

gebruikt u tijdens het vouwen de
minimumsnelheid en raadpleegt de
tabel met aanbevolen hoeveelheden.

Zie de Kenwood-website voor
suggesties voor recepten.



tips onderhoud en
® Gebruik geen hoge snelheid, omdat .
een lage snelheid nodig is om de Klantenservice

werking van het vouwhulpstuk te ® Als u problemen ondervindt met de

optimaliseren.
® Het hulpstuk is niet bedoeld om

hete ingrediénten te mengen; laat de

ingrediénten afkoelen voordat u het
vouwhulpstuk gebruikt.

® \/oor het beste resultaat de eiwitten
of room niet te lang kloppen — het
vouwhulpstuk kan het mengsel
niet goed vouwen als het geklopte
mengsel te stevig is.

® Vouw het mengsel niet te lang,
aangezien de lucht dan uit het
mengsel wordt geslagen en het
mengsel te slap wordt. Stop zodra

het mengsel voldoende gemengd is.

® Ongemengde ingrediénten op het
blad of de zijkanten van de kom
moeten zorgvuldig met de spatel
worden ingevouwen.

onderhoud en reiniging

® \Was het vouwhulpstuk in heet
zeepsop af en droog het daarna
zorgvuldig af.

® U kunt het vouwhulpstuk ook in de
afwasmachine wassen.

werking van dit apparaat, gaat u
eerst naar www.kenwoodworld.com
voordat u hulp inroept.

Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

Als uw Kenwood product niet

goed functioneert of als u defecten
opmerkt, kunt u het naar een erkend
Service Center van KENWOOD
sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service

Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de
specifieke website in uw land.

Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.
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Francais

AT511 a utiliser avec le
robot de cuisine Chef

AT512 a utiliser avec
les robots de cuisine
multifonctions Major/
Chef XL et Cooking Chef

avant d’utiliser votre
accessoire Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

® | avez votre accessoire : reportez-
vous a la section “ nettoyage et
entretien “.

L’accessoire mélange délicat est
congu pour insérer les ingrédients
légers dans les mélanges plus
épais pour obtenir par exemple
des meringues, des mousses, des
mousses aux fruits, des génoises,
des soufflés, et également pour
incorporer la farine aux mélanges a
gateaux. Il ne peut pas étre utilisé
dans les recettes portant sur des
préparations épaisses comme

la pate, le montage en creme de
matieres grasse et sucre, et les
mélanges tout-en-un pour gateaux.

sécurité

Reportez-vous au livret d’instructions
de votre robot de cuisine principal
pour connaitre les recommandations
de sécurité appropriées.

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les illustrations

14

utilisation de I'accessoire
mélange délicat

1 Votre robot de cuisine éteint, insérez

I’accessoire mélange délicat et
abaissez la téte du mixeur. Vérifiez
la position de I'accessoire mélange
délicat dans le bol @. Idéalement,
I’accessoire mélange délicat devrait
presque toucher le fond du bol.

Si vous devez régler le jeu de I'axe
d’entrainement, relevez la téte du
mixeur et retirez I'ustensile.

Utilisez la clé pour desserrer
suffisamment I'écrou afin de pouvoir
ajuster I'axe @. Pour rapprocher
plus 'ustensile vers le fond du bol,
tournez I'axe dans le sens contraire
des aiguilles d’une montre.

Pour relever I'ustensile par rapport
au fond du bol, tournez 'axe dans
le sens des aiguilles d’'une montre.
Resserrez I'écrou.

Fixez I'ustensile sur le mixeur et
abaissez la téte du mixeur. (Vérifiez
sa position ; pour ce faire, visualisez
le point 2). Renouvelez les étapes
mentionnées ci-dessus jusqu’a ce
que I'ustensile soit correctement
installé. Une fois ce dernier mis en
place, resserrez totalement I'écrou.
Pour de meilleurs résultats, utilisez
la Vitesse minimum lorsque vous
utilisez 'ustensile et reportez-

vous au tableau des quantités
recommandées.

Reportez-vous au site Internet
Kenwood pour obtenir des
suggestions de recettes.

conseils

® N'utilisez pas une vitesse élevée car



pour optimiser la performance de
I’accessoire mélange délicat, il faut le
faire fonctionner a vitesse faible.

® | 'ustensile n’est pas congu pour
mélanger des ingrédients chauds
: laissez les ingrédients refroidir
avant d'utiliser I'accessoire mélange
délicat.

® Pour de meilleurs résultats, ne
fouettez pas trop les blancs en neige
ou la creme — I'accessoire mélange
délicat ne pourrait pas incorporer
correctement le mélange si la
préparation fouettée est trop ferme.

® N’incorporez pas le mélange trop
longtemps car I'air risquerait d’étre
balayé et le mélange de devenir trop
mou. Arrétez dés que le mélange est
suffisamment incorporé.

® Tous les ingrédients non mélangés
laissés sur la pale ou les bords
du bol doivent étre délicatement
incorporés a I'aide de la spatule.

nettoyage et entretien

® | avez I'accessoire mélange délicat
aI’eau chaude savonneuse, puis
séchez soigneusement.

® || peut également passer au lave-
vaisselle.

15

service apres-vente

® Sjvous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre appareil,
veuillez consulter notre site
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service aprés-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
|égales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou vous
avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOQOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre
pays.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

AT511, geeignet fur
Chef Kichenmaschine

AT512, geeignet

fUr Major/Chef XL
und Cooking Chef
Klchenmaschinen

Vor Gebrauch lhres Kenwood
Aufsatzes

® |esen Sie diese Anleitungen
sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zur spateren Bezugnahme auf.

® Entfernen Sie sémtliche
Verpackungen und Aufkleber.

® \Waschen Sie das Unterheb-
Rihrelement ab: siehe ,Pflege und
Reinigung*.
Das Unterheb-Rihrelement
dient zum Unterheben von
leichten Zutaten in schwereren
Mischungen (z. B. Baisers, Mousse,
Schaumspeisen, Biskuitteig und
Soufflés) oder zum Unterheben
von Mehl in Kuchenteige. Es eignet
sich nicht fir schwere Massen wie
Knetteig, zum Schaumigschlagen
von Fett und Zucker oder fUr Teige,
bei denen alle Zutaten gleichzeitig
verarbeitet werden.

Sicherheit

Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu Ihrer
Klchenmaschine.

Verwendung Ihres
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Unterheb-Ruhrelements
1 FUhren Sie das Unterheb-

Ruhrelement bei ausgeschalteter
Kichenmaschine in den
Maschinenkopf ein und klappen Sie
den Kopf nach unten. Uberpriifen
Sie die Position des Unterheb-
Ruhrelements in der Schissel @.
Das Unterheb-Ruhrelement sollte
den Boden der Schissel fast
berthren.

Wenn Sie den Abstand andern
mUssen, klappen Sie den
Maschinenkopf nach oben und
nehmen Sie das Unterheb-
Ruhrelement ab.

L&sen Sie die Mutter mit dem
beiliegenden Schraubenschliissel
genltgend, um die Hohe des Schafts
zu verstellen @. Zum Senken des
Ruhrelements drehen Sie den Schaft
gegen den Uhrzeigersinn.

Zum Anheben des Ruhrelements
drehen Sie den Schaft im
Uhrzeigersinn. Ziehen Sie die Mutter
wieder fest.

Bringen Sie das Ruhrelement
erneut am Maschinenkopf an und
klappen Sie den Kopf nach unten.
(Prifen Sie die Position, siehe Punkt
2.) Wiederholen Sie die Schritte
nach Bedarf, bis das Unterheb-
Ruhrelement richtig sitzt. Ziehen Sie
daraufhin die Mutter wieder fest.

Die besten Ergebnisse erzielen

Sie, wenn Sie zum Unterheben die
minimale Geschwindigkeit wahlen
und sich an die Angaben in der
Empfehlungstabelle halten.

Rezeptvorschlage finden Sie auf der
Kenwood Website.



Tipps

Keine hohen Geschwindigkeiten
verwenden, da zum optimalen
Unterheben eine niedrige
Geschwindigkeit erforderlich ist.

Das Unterheb-Ruhrelement eignet
sich nicht zum EinrUhren von heiBen
Zutaten. Diese daher vor Gebrauch
des Ruhrers abkuhlen lassen.

FUr beste Ergebnisse sollten
Eischnee und Sahne nicht zu stark
geschlagen werden — das Unterheb-
Rudhrelement kann die Mischung
nicht korrekt verarbeiten, wenn sie zu
fest wird.

Schlagen Sie die Mischung nicht

zu lange, da sie ansonsten ihre
Luftigkeit und Konsistenz verliert.
Stoppen Sie, sobald die Zutaten
ausreichend gemischt sind.

Etwaige nicht vermischte Zutaten am
Unterheb-Ruhrelement oder an der
Schisselwand sollten vorsichtig mit
einem Spatel untergehoben werden.

Pflege und Reinigung

® Mit heiBem Wasser und Spilmittel

abwaschen und griindlich
abtrocknen.

® Das Unterheb-Ruhrelement lasst sich

auch in der Geschirrspllmaschine
waschen.
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Kundendienst und
Service

® Sollten Sie Probleme mit dem Betrieb
Ihres Geréts haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie
Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass |hr Produkt
durch eine Garantie abgedeckt
ist — diese erflllt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte
in dem Land, in dem das Produkt
gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie
es ein. Aktuelle Informationen
zu autorisierten KENWOOD
Servicecentern in Ihrer Nahe finden
Sie bei www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

AT511 da usare con
Kitchen Machine Chef

AT512 da usare con
Kitchen Machine Major/
Chef XL e Cooking Chef

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood

® | eggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Rimuovere la confezione e le
etichette.

® | avare I'accessorio: si rimanda alla
sezione ‘cura e pulizia’.

La spatola per la pasticceria &
studiata per incorporare ingredienti
leggeri a miscele piu dense, come
ad esempio meringhe, mousse,

fruit fool (dessert a base di frutta e
crema), pan di spagna, soufflé e per
incorporare la farina in miscele per
dolci. Non utilizzare per miscele piu
pesanti come pasta, montare a neve
burro e zucchero o per le miscele dei
preparati per dolci.

sicurezza

Per le indicazioni di sicurezza
rilevanti, si imanda al manuale
d’istruzioni dell’apparecchio Kitchen
Machine.
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per usare la spatola per
la pasticceria

1 A macchina spenta, inserire

la spatola per la pasticceria e
abbassare la testa dell'impastatore.
Verificare la posizione
dellimpastatore all'interno del
recipiente @.

Teoricamente, la spatola per la
pasticceria deve quasi sfiorare il
fondo del recipiente

Se occorre aggiustare la posizione
dellimpastatore, sollevare la testa
dellimpastatore e rimuoverlo.
Usando la chiave fornita, allentare a
sufficienza il dado per consentire di
regolare I'alberino @. Per abbassare
I’accessorio e awvicinarlo al fondo del
recipiente, ruotare I'alberino in senso
antiorario.

Per sollevare I'accessorio e
allontanarlo dal fondo del recipiente,
ruotare I'alberino in senso orario.
Riawvitare il dado.

Montare I'accessorio sul
dell'impastatore e abbassare la
testa di quest’ultimo. (Verificare

la posizione, si rimanda al punto

2). Ripetere le operazioni di

cui sopra se necessario, fino a
quando 'accessorio sara montato
correttamente. Dopo aver montato
correttamente I’accessorio, avvitare
con cura il dado.

Per risultati ottimali, scegliere la
velocita minima nell'incorporare

e fare riferimento alla tabella delle
quantita raccomandate.

Si rimanda al sito Web di Kenwood
per consigli e ricette.



suggerimenti

® Non utilizzare la velocita elevata,
poiché per ottimizzare la
performance d’incorporazione
occorre la velocita bassa.

® | ’accessorio non e stato concepito
per essere utilizzato con ingredienti
caldi, lasciare sempre raffreddare
gli ingredienti prima di utilizzare la
spatola per la pasticceria.

® Per risultati ottimali, non lavorare
eccessivamente gli aloumi o la
panna — la spatola per la pasticceria
non sara in grado di mescolare
correttamente se la miscela & troppo
densa.

® Non mescolare troppo a lungo,
per evitare di eliminare I'aria dalla
miscela rendendola troppo slegata.
Fermarsi non appena la miscela &
sufficientemente incorporata.

® Gli ingredienti non mescolati o
che restano sulle pale o sui lati del
recipiente devono essere incorporati
con cura usando una spatola.

cura e pulizia

® | avare con acqua tiepida e
detergente e asciugare con cura.

® Oppure, la spatola per la pasticceria
puo essere lavato in lavastoviglie.
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manutenzione e
assistenza tecnica

® Se sj verificassero problemi con il
funzionamento dell’apparecchio,
prima di richiedere assistenza visita
www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio & coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio ¢ stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOQOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes

AT511 para usar na
Maquina de Cozinha
Chef

AT512 para usar na
Maquina de Cozinha
Major/Chef XL e na
Cooking Chef

antes de utilizar o seu
acessorio Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

® |ave 0 acessorio: ver “cuidados e
limpeza”.
O acessorio para envolver foi
concebido para envolver ingredientes
leves em misturas pesadas como
por exemplo, suspiros, mousses,
doces de frutos com natas batidas,
P&o-de-16, soufflés e misturar
farinha em preparados para bolos.
N&o deve ser usado em receitas
pesadas como massa para pao,
bater gordura com agtcar ou pré-
preparados para bolos.

seguranca

Consulte o livro de instrugdes da
sua Maquina de Cozinha principal
para informagdes importantes sobre
avisos de seguranca.
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para utilizar o seu
acessorio para envolver

1 Com a Méaquina de Cozinha em
OFF, insira o0 acessorio para envolver
e baixe a cabega da batedeira.
Confirme a posigao do acessoério

na taga @. A posigao ideal é o
acessorio estar quase a tocar no
fundo da taga.

Se a folga precisar de ser reajustada,
levante a cabega da batedeira e
remova o acessorio.

Utilizando a chave de bocas
fornecida, liberte um pouco a porca
para reajustar suficientemente o

eixo @. Para baixar o acessorio

mais para o fundo da taga, gire o
eixo na direcgdo contraria a dos
ponteiros do reldgio. Para levantar o
acessorio de forma a que este ndo
toque no fundo da taga, gire o eixo
na direccao dos ponteiros do reldgio.
Volte a apertar a porca.

Cologue 0 acessorio na batedeira e
baixe a cabega desta. (Confirme a
sua posicao ver ponto 2). Repita, se
necessario, 0s passos anteriores até
que 0 acessorio esteja na posicao
correcta. Uma vez conseguida a
posigao correcta, aperte a porca de
forma segura.

Para obter melhores resultados use a
Velocidade Minima quando envolver
e consulte o quadro de quantidades
recomendadas.

N

Visite o site da Kenwood para obter
receitas.



dicas

Nao utilize uma velocidade alta uma
vez que é indispensavel utilizar uma
velocidade baixa para obter um
resultado éptimo quando envolver os
ingredientes.

Este acessoério NAO deve ser
utilizado com ingredientes quentes,
por isso deixe-o0s arrefecer antes de
utilizar o acessorio para envolver
Para obter melhores resultados

nao bata previamente demasiado
as claras em castelo ou natas — o
acessorio para envolver ndo sera
capaz de as misturar correctamente
se estiverem demasiado firmes.
N&o envolva a mistura demasiado
tempo uma vez que o ar sera
expelido e a mistura ficara
demasiado solta. Pare logo que

a mistura esteja suficientemente
incorporada.

Os ingredientes ndo envolvidos
porque ficaram agarrados ao
acessorio ou aos lados da taga
devem ser cuidadosamente
envolvidos com uma espatula.

cuidados e limpeza

® | ave 0 acessorio para envolver

em agua com sabao e seque
cuidadosamente.

® Em alternativa pode ser lavado na

magquina de lavar louga.
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assisténcia e cuidados
ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar

0 seu aparelho, antes de pedir a
Assisténcia visite o site da Kenwood
em www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu produto
esta abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposigoes legais relativas

a quaisquer disposigbes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde
o produto foi adquirido.

Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagoes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais proximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o
website especifico do seu pais.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.

® Fabricado na China.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

AT511 para usar en el
Robot de Cocina Chef

AT512 para usar en el
Robot de Cocina Major/
Chef XL y Cooking Chef

antes de utilizar el accesorio
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y gudrdelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

® | ave el utensilio: consulte “cuidado y
limpieza”.
El utensilio para incorporar
ingredientes esta disefiado para
incorporar ingredientes ligeros a
mezclas mas pesadas como, por
ejemplo, merengues, mousses,
purés de fruta con nata o crema,
bizcochos, suflés, asi como para
incorporar harina a los preparados
para tartas. No debe utilizarse con
recetas pesadas como masa ni
para batir mantequilla y aztcar ni
preparados para tartas en un solo
paso.

seguridad

Consulte el manual principal de
instrucciones de su robot de cocina
para obtener informacion sobre las
advertencias importantes respecto a
la seguridad.
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para usar su utensilio
para incorporar
ingredientes

1 Con el robot de cocina apagado,
inserte el utensilio para incorporar
ingredientes y baje el cabezal de
la mezcladora. Compruebe la
posicion del utensilio para incorporar
ingredientes en el bol @. Lo ideal
serfa que el utensilio casi tocara el
fondo del bol.

2 Si hay que ajustar el espacio libre,

levante el cabezal de la mezcladora y

quite el utensilio.

Con la llave inglesa facilitada, afloje

la tuerca lo bastante para permitir

el ajuste del eje @. Para bajar el

utensilio mas cerca del fondo del bol,

gire el eje en sentido contrario a las
agujas del reloj.

Para subir el utensilio hacia arriba y

alejarlo del fondo del bol, gire el eje

en el sentido de las agujas del reloj.

Vuelva a apretar la tuerca.

Acople el utensilio a la mezcladora

y baje el cabezal. (Compruebe su

posicion, ver punto 2). Repita los

pasos anteriores, en caso necesario,
hasta que el utensilio esté colocado
correctamente. Una vez conseguido,
apriete bien la tuerca.

Para obtener mejores resultados,

use la velocidad minima al incorporar

ingredientes y consulte la tabla de
cantidades recomendadas.

Visite el sitio web de Kenwood para
ver sugerencias de recetas.



consejos

No utilice una velocidad alta ya que
se necesita una velocidad baja para
optimizar el rendimiento del utensilio
para incorporar ingredientes.

El utensilio no estéa disefiado para
mezclar ingredientes calientes; deje
que los ingredientes se enfrien antes
de usar el utensilio.

Para obtener mejores resultados, no
bata demasiado las claras de huevo
o la nata ya que el utensilio para
incorporar ingredientes no podra
remover la mezcla correctamente

si la mezcla batida es demasiado
consistente.

No remueva la mezcla durante
demasiado tiempo ya que se
eliminara el aire y la mezcla quedara
demasiado blanda. Deje de
remover una vez que la mezcla esté
suficientemente ligada.

Cualquier ingrediente que quede sin
mezclar en la paleta o en los lados
del bol se debe incorporar poco a
poco con una espatula.

cuidado y limpieza

® | ave el utensilio para incorporar

ingredientes en agua caliente con
jabon y séquelo bien.

® También se puede lavar en el

lavavajillas.
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servicio técnico y
atencion al cliente

Si tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto
estéa cubierto por una garantia que
cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier garantia
existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais
donde se adquirié el producto.

Si su producto Kenwood

funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un

centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina
web especifica de su pais.

Disefiado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
Fabricado en China.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

AT511 til brug pa
Kitchen Machine Chef

AT512 til brug pa
Kitchen Machine Major/
Chef XL og Cooking
Chef

for du bruger Kenwood
tilbehor

® | 3es denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

® \/ask redskabet: se ‘pleje og
rengering’.
Folderedskabet er konstrueret il
at folde lette ingredienser i tunge
blandinger som f.eks. marengs,
mousse, frugt-fladepureer, italienske
sandkager og souffleer samt til at
folde mel i kageblandinger. Det ma
ikke anvendes til tunge opskrifter
som f.eks. dej, til at lave en creme af
fedt og sukker eller til alt i én-kage-
blandinger.

sikkerhed

Se hovedvejledningen til
kekkenmaskinen ang. relevante
sikkerhedsadvarsler.
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brug af folderedskabet

1

N

Mens kekkenmaskinen er slukket,
saettes folderedskabet i, og
mikserhovedet szenkes. Kontrollér
folderedskabets position i skélen @.
Det er bedst, hvis folderedskabet
naesten bergrer bunden af skalen.
Hvis frigangen skal justeres, loftes
mikserhovedet, og redskabet tages
ud.

Brug den medfelgende skruenagle
til at losne meatrikken nok til at akslen
@ kan justeres. Redskabet saenkes
naermere bunden af skalen ved at
dreje akslen mod uret.

Redskabet loftes vaek fra bunden af
skalen ved at dreje akslen med uret.
Stram metrikken igen.

Seet redskabet i mikserhovedet.
(Kontrollér redskabets position, se
punkt 2). Gentag trinene herover
efter behov, indtil redskabet sidder
korrekt. Nar dette er opnaet
strammes metrikken godt til.

Det bedste resultat opnas ved at
bruge laveste hastighed, nér du
folder, og felge tabellens anbefalede
maengder.

Se Kenwood websiden for forslag pa
opskrifter.

vink

Undlad at bruge en hgj hastighed, da
der behoves en lav hastighed til at
opna den bedste foldning.
Redskabet er ikke beregnet til at
blive brugt til blanding af varme
ingredienser. Stil ingredienserne

til afkeling, fer du bruger
folderedskabet til dem.



® Det bedste resultat opnas, hvis du Ser\/lce Og kundep|eje
ikke pisker eeggehviderne eller fladen

for meget. Folderedskabet vil ikke ® Hvis du oplever nogen problemer
kunne folde blandingen korrekt, hvis med betjening af dit apparat, skal du,
den piskede blanding er for fast. for du anmoder om hjeelp, besege

® Undlad at folde blandingen for www.kenwoodworld.com.
leenge, da luften sé vil blive sléet ud, e Bemeerk, at dit produkt er deekket
og blandingen vil blive for les. Stop af en garanti, som overholder alle
s& snart blandingen er tilstraekkeligt lovbestemmelser, vedrerende
indarbejdet. evt. eksisterende garanti- og

® Alle ingredienser, der sidder tilbage forbrugerrettigheder i det land, hvor
pé padlen eller siderne af skélen, skal produktet er blevet kabt.

foldes forsigtigt i med en spatel. ® Hiis dit Kenwood-produkt er

. . defekt, eller du finder nogen
pleje 0Og rengering fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

® Vask folderedskabet i varmt
saebevand, og after det omhyggeligt.

® Folderedskabet kan dog ogsa
leegges i opvaskemaskinen.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar lasa

AT511 for anvandning
med Kitchen Machine
Chef

AT512 for anvandning
med Kitchen Machine
Major/Chef XL och
Cooking Chef

innan du anvander ditt
Kenwood-tillbehor

® | 3s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avladgsna allt emballage och alla
etiketter.

® Diska tillbehdret: se "skotsel och
rengdring”.
Nedvéndaren ar utformad for
att vanda ned latta ingredienser
i tyngre blandningar som fér
marang, mousse, fruktblandningar,
sockerkakssmet och sufflé samt for
att vanda ned mjol i kaksmet. Den
ska inte anvéndas for tunga recept
som deg, for att réra matfett och
socker eller for allt i ett-kakmix.

sakerhet

Du hittar mer information om
sékerheten i bruksanvisningen fér din
koksmaskin.

s& har anvander du
nedvandaren

1 Nar kdéksmaskinen &r avstangd
sétter du i nedvandaren och sénker
ned mixerhuvudet. Kontrollera
nedvandarens placering i skalen @.
Nedvandaren ska befinna sig strax
ovanfor skalens botten.

Om avstandet maste justeras lyfter

du upp mixerhuvudet och tar bort

tillbehdret.

Anvand den medféljande

spannyckeln for att lossa fastet

tillrdckligt mycket for att kunna
stélla in axeln @. Om du ska sénka
tillbehoret narmare skélens botten
vrider du axeln moturs.

Om du ska héja upp tillbehoret

fr&n skélens botten vrider du axeln

medurs. Dra &t fastet.

3 Montera tilloehdret pa koksmaskinen
och sénk ned huvudet. (Kontrollera
positionen, se punkt 2.) Upprepa
stegen ovan tills tillbehdret ar
ratt installt. N&r du ar klar med
justeringen drar du &t fastet
ordentligt.

4 For béasta resultat anvander du
minimihastigheten vid nedvandning
och tittar pa diagrammet for
rekommenderad hastighet.

N

Receptforslag finns pa Kenwoods
webbplats.



tips

® Anvand inte hog hastighet eftersom
l&g hastighet kravs for basta resultat.

® Tillbehdret &r inte avsett for att
mixa varma ingredienser, lat
ingredienserna svalna innan du
anvander nedvandaren.

® [Or béasta resultat ska du inte vispa
aggvitor eller gradde for lange —
nedvanadren kan inte réra om
blandningen ordentligt om den ar for
fast.

® Kor inte nedvandaren for lange,
da forsvinner luften ur blandningen
och den blir for 16s. Stoppa nar
blandningen ér tillrackligt jamn.

® Alla omixade ingredienser som ar
kvar pa bladet eller pa sidorna av
skalen ska vandas ned omsorgsfullt
med slickepotten.

skoétsel och rengoring

® Diska alla delar i varmt vatten med
diskmedel och torka dem sedan
grundligt.

® Nedvandaren kan diskas i
diskmaskin.

51

service och kundtjanst

Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig besok
www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestammelser vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om du
upptécker fel ber vi dig att lamna
eller skicka in den till ett godkant
KENWOOD-servicecenter. For
aktuell information om nérmaste
godkénda KENWOOD-servicecenter
besdk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.



“eusolnboe
Ae US]Sel pau JapueA Np UeuUl ©
1eubisey ed euiounbBe spedsia uw | UIN 6 006 6 00e pBuew [e10] | esepueApeN
op AR [9papJel} ue pau edsip uw | Xen 9 b4 Bby dsin Jogns
Jow
Jeles||ih np ueuul ul stepue|q Jey
[ Y[e s|if} elueA 4oOo pouLele)
ey es Jejnuiw ene (| ddn ey
ue ey Jeq “Jeybnsey eisbe|
ed usBulupuelq |1} Jebuebwo
1 10[0lw Hes|iiL IS us I}
uepis exIA yoo Jaddedsig|dyeq
1o ed 10p eiBOR(d NP BYS By | 6 oge pBuew fejo
191Qlw Jelesin NP JeN | JeInuil 8—g UIA 6 05z 6ag IQIN | eJepuBADaN
‘Bruues
yoo snl| “4ooh Je usBuiupue|q
S||1i1 JoX00s Yoo Bbe edsiA| JeInuiw G Xen 6 9] Aoy dsin EeXMeM;IaM00S
(sebue jeuue
jobul wo
Buiupueapau
10J) P13 19ybnsey "juen) | “jueny
sdi]| Biejobun (pesopuswiwio)ay| B1SI0)S | BISUIN [M9sudipasbu)| deyspay dAndeooy

Ja||epow-Jay) — Jepbuew spelspusulIoyal JaAQ weibelp

52



(6 £9-6 £9) winipsw = JoWIWEIBEIP | SPUBAUE WOS 3o0}sb0y
"Sejeq/eaq Wos Jesuaipa.bul ex|ia Yoo 1dedal pfexe ed spusoieq Jessien yoo Jeyibddn epueps|Bea Leque Je UBAO USUOIBWLIOM]

N JepuBApPeN
uw | XeN 6 006 6 00 pBuew [e10 | dsin JBUOOJBOBIN
“Jebuebuwo
I euioABBe pau pue ‘Bueb us
ed }fe psu pueA Yoo usbuiupue|q Uin S©JepUBApPeN
1 USPEBoYD BIBLS USP 1es||L| Jemulw %z Xen By gL 6 009 pbBuew [e10| dsin| - 8ssnowpepoyD
Jenuiw z-| UIN 6 oov 603 2undpni4 | sepuegApPeN
Xew Jeinuiw g—-| XeN w009 | WGcl SPPEID dsip|  JfeBulupue|ginig
(sebue jeuue
jobul wo
Buiupueapau
10J) P13 19ybnsey "juen) | “jueny
sdi]| Biejobun (pesopuswiwio)ay| B1SI0)S | BISUIN [M9sudipasbu)| deyspay dAndeooy

Ja||epow-Jay) — Jepbuew spelspusulIoyal JaAQ weibelp

53



“eusolnboe
Ae US]Sel pau JapueA Np UeuUl ©
1eyBnsey ed euiounbbe spedsin uiw | UIN 6391 6 00e pBuew [e10] | esepueApeN
op Ae [opapJel} us pau edsin uw | Xen oL b4 Bby dsin PEETIIRS
Jow
Jeles||ih np ueuul ul stepue|q Jey
[ Y[e s|if} elueA 4oOo pouLele)
ey es Jejnuiw ene (| ddn ey
ue ey Jeq “Jeybnsey eisbe|
ed usBulupuelq |1} Jebuebwo
1 10[0lw Hes|iiL IS us I}
uepis exIA yoo Jaddedsig|dyeq
18 ed 18p eiR0R|d NP BYS By el 6 oge pBuew fejo
Jojol Joyes|i np JeN| Jemnuiw g—¢g Ui 6 oze 68 IOl | ©repueApeN
‘Bruues
yoo snl| “4ooh Je usBuiupue|q
S||1i1 JoX00s Yoo Bbe edsiA| JeInuiw G Xen Al 9] Aoy dsin EeXMeM;IaM00S
(sebue jeuue
jobul wo
Buiupueapau
10J) P13 19ybnsey "juen) | “jueny
sdi]| Biejobun (pesopuswiwio)ay| B1SI0)S | BISUIN [M9sudipasbu)| deyspay dAndeooy

Ja|lepow-TX JeyD/Jole|N — Jepbuew spelspusuuuoyal JanQ welbelp

54



(6 £9-6 £9) winipsw = JoWIWEIBEIP | SPUBAUE WOS 3o0}sb0y
"Sejeq/eaq Wos Jesuaipa.bul ex|ia Yoo 1dedal pfexe ed spusoieq Jessien yoo Jeyibddn epueps|Bea Leque Je UBAO USUOIBWLIOM]

N aJepueApeN
uu | XeN By 9t 6 00 pBuew [e10 | dsin JBUOOJBOBIN
“Jebuebuwo
I euioABBe pau pue ‘Bueb us
ed }fe psu pueA Yoo usbuiupue|q UIN JepueApoN
| USPEPOYO BBWS USp Jes|iiL| Jenuiw ¥z Xe 4 6 009 pBuew fejo dsin|  essnowpepoyd
Jenuiw z-| UIN 60.9 608 2undpni4 | sepueApeN
Jenuiw z-| Xe Il W Gzl appeID dsip|  JfeBulupue|ginig
(sebue jeuue
jobul wo
Buiupueapau
10J) P13 19ybnsey "juen) | “jueny
sdi]| Biejobun (pesopuswiwio)ay| B1SI0)S | BISUIN [M9sudipasbu)| deyspay dAndeooy

Ja|lepow-TX JeyD/Jole|N — Jepbuew spelspusuuuoyal JanQ welbelp

55



Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

AT511 for bruk pa
Kitchen Machine Chef

AT512 for bruk pa
Kitchen Machine Major/
Chef XL og Cooking
Chef

for du bruker ditt Kenwood-
verktoy

® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare p& den
slik at du kan sla opp i den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

® \/ask verktoyet: se ‘rengjering og
vedlikehold”.

Det sammenleggbare verktoyet

er designet for elting av lyse
ingrediensene i tyngre blandinger for
eksempel marengs, mousse, frukt
idioter, Genova svamper suffléer og
til & elte inn mel kakemikser. Det er
ikke a bli brukt med tunge oppskrifter
som deig, rere smer og sukker eller
alt i ett kakemikser.

sikkerhet

Se i din viktigste Kitchen Machine
bruksanvisningen for relevant
sikkerhet advarsler.

a bruke vendeverktoy

1 Med kjokkenmaskinen slétt av, setter

folding verktoyet og lavere mikseren
hodet. Kontroller posisjonen av
folding vendeverktoy i skalen @.
Ideelt folding vendeverktoy skal veere
nesten bergrer bunnen av bolle

Hvis avstanden ma vaere justeres,
heve mikser hodet og Verktoyet
demonteres.

Bruk skiftengkkelen som felger med
for & lesne mutteren tilstrekkelig s&
skaftet @. For & senke verktoyet
neermere bunnen av bollen, drei
akselen mot urviseren.

For & heve verktoyet bort fra bunnen
av bollen drei akslingen klokken.
Stram til mutteren.

Tilpass verktoyet til blanderen

og nedre mikseren hodet. (Sjekk

sin posisjon se punkt 2). Gjenta
trinnene ovenfor som nadvendig til
vendeverktoy er satt riktig. Nar dette
er oppnadd skru til mutteren godt til.
For best resultat bruk
minimumshastighet ved blanding og
refererer til Anbefalt mengdediagram.

Se Kenwoods nettside for
oppskriftsforslag.



hint

Ikke bruk en hey hastighet som en
lav hastighet er nedvendig for &
optimalisere vendeverktoy.
Verktoyet er ikke laget for & brukes
a blande varme ingredienser, la
ingredienser for & kjele fer du bruker
vendeverktoy.

For best resultat ikke visp eggehviter
eller krem for mye - blanding
vendeverktoy vil ikke veere i stand

til & kaste den blandingen riktig hvis
revet blanding er ogsé fast.

Ikke brett blanding for lenge som
luften blir slatt ut og blandingen

blir for les. Stopp gang miksen er
tilstrekkelig innarbeidet.

Eventuelle ublandet ingredienser
igien pa vendeverktoyt eller sidene av
bollen skal veere noye brettes i bruk
en slikkepott.

rengjering og vedlikehold

® Vask folding verktey i varmt
séapevann vann, terk grundig.

® Alternativt kan vendeverktoy vaskes i
oppvaskmaskinen.

57

service 0g kundetjeneste

® Hvis du har problemer med
a bruke apparatet ditt, ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner defekter
péa det, ma du sende eller ta det
med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt naermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, pa www.kenwoodworld.com eller
pé nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | aget i Kina.
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

AT511 kaytettavaksi
yhdessa Kitchen
Machine Chefin kanssa

AT512 kaytettavaksi
yhdessa Kitchen
Machine Majorin/Chefin
XL ja Cooking Chefin
kanssa

ennen Kenwood-liséilaitteen
kayttamista

® | ue ndma ohjeet huolella ja séilyta ne
mydhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

® Pese tyodkalu. Lisétietoja on
hoitaminen ja puhdistaminen
-osassa.

Kaantelytydkalun avulla voit
sekoittaa kevyité aineosia raskaiksi
seoksiksi esimerkiksi marenkien,
moussejen, hedelmajalkiruokien,
pikkuleipataikinoiden ja kohokkaiden
valmistamiseksi seka jauhojen
sekoittamiseksi kakkutaikinoihin.

Se ei sovellu taikinoiden

kaltaisten raskaiden massojen
sekoittamiseen eika rasvan ja sokerin
vaahdottamiseen.

turvallisuus

Yleiskoneen kayttdohjeessa on
lisétietoja turvallisuudesta.
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kaantelytyokalun
kayttaminen

1 Kun yleiskoneesta on katkaistu

virta, kiinnité kaantelytyokalu ja

laske sekoituspad alas. Tarkista
kaantelytydkalun sijainti kulhossa

@ Kééantelytydkalun tulisi lahes
koskettaa kulhon pohjaa.

Jos etéisyytta on sdadettava, nosta
sekoituspaa ja irrota tyovaline.
Léysennd mutteria mukana
toimitetun mutteriavaimen avulla,
jotta voit saataa vartta @. Voit laskea
tyévalinetta lahemméas kulhon pohjaa
kaantamalla vartta vastapaivaan.
Voit nostaa tydvalinettd kauemmas
kulhon pohjasta kédantamalla vartta
myotapaivaan. Kirista mutteri.

Aseta sekoittimeen tydvaline ja laske
sekoituspad alas. Tarkista sijainti
(katso kohta 2). Toista edelliset
toimet, kunnes tyévéline on oikeassa
asennossa. Kun asento on oikea,
kiinnitd mutteri kunnolla.

Saat parhaat tulokset kaantelemalla
pienimmalla nopeudella. Lisétietoja
on nopeussuositustaulukossa.

Kenwoodin sivustossa on ehdotuksia
ruokaohijeiksi.



vihjeita

Ala kayta suurta nopeutta.
Kéanteleminen onnistuu parhaiten
hitaalla nopeudella.
Kaéantelytytkalua ei ole tarkoitettu
kuumien aineosien sekoittamiseen.
Anna aineosien jadhtyd ennen niiden
sekoittamista kéantelytydkalun avulla.
Ala vatkaa munanvalkuaisia tai
kermaa liikaa. Jos seos on liian
tiivistd, seosta ei voi sekoittaa
kaantelytyokalun avulla.

Ala kéantele seosta liian pitkaan.
Muutoin ilma poistuu seoksesta,

ja siita tulee liian I6ysaa. Lopeta
kaanteleminen, kun seos on
tarpeeksi kiinteaa.

Lastoihin tai kulhon reunoihin kiinni
jadneet aineosat on sekoitettava
joukkoon varovasti kaapimen avulla.

hoitaminen ja
puhdistaminen

® Pese kaantelytyokalu lampiméassa

vedessa, jossa on pesuainetta, ja
kuivaa perusteellisesti.

® Kaantelytydkalu voidaan pesta myos

astianpesukoneessa.
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huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana
iimenee ongelmia, siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai
siihen tulee toimintahairid, toimita tai
|&heta se valtuutettuun KENWOOD-
huoltokorjamoon. Loydat
l&himman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

AT511, Kitchen
Machine Chef lUzerinde
kullanim igin

AT512, Kitchen
Machine Chef Major/
Chef XL ve Cooking
Chef Gzerinde kullanim

icin

Kenwood eklerinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlari dikkatle okuyun
ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® Tim ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

® Parcayi yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.
Hamur karistirici hafif malzemeleri
daha agir karigimlarin igine
karistirmak, 6rn. mereng, mus,
kremali meyve tatlisi, Ceneviz Keki,
sufleler gibi ve kek karigsimlarina
unu karistirmak tasarlanmistir.
Hamur, krema yagi ve hepsi
bir arada kek karigimlari gibi
akiskan olmayan tarifler igin
kullanilmamalidir.

guvenlik

ilgili giivenlik uyarilari igin ana

Mutfak Sefinizin kullanma talimatina

bakin.

hamur karistiricinizi
kullanma

1 Mutfak sefi kapaliyken, hamur
karistiriciyi takin ve mikser
kafasini algaltin. Kap igindeki
hamur karistiricinin pozisyonunu
kontrol edin @. ideal olarak hamur
karistirici nerdeyse kéasenin
tabanina degmelidir.

2 Eger agikligin ayarlanmasi

gerekiyorsa mikser kafasini kaldirin
ve aleti gikarin.

Saglanan anahtar ile milin
ayarlanmasini saglayarak somunu
yeterince sikistirin @. Aleti kdsenin
tabanina yaklastirmak icin mili saat
yoninln tersine gevirin.

Aleti késenin tabanindan
uzaklastirmak icin mili saat yéniine
cevirin. Somunu tekrar sikistirin.

3 Aleti miksere takin ve mikser

kafasini algaltin. (Pozisyonunu
kontrol edin bkz. nokta 2). Alet
diizguin yerlesene kadar gerekli
oldukga yukaridaki adimlari tekrar
edin. Bu saglandiginda somunu
glvenle sikistirin.

4 En iyi sonugclar igin karigtirma

esnasinda Minimum Hizi kullanin ve
onerilen degerler tablosuna bakin.
Tarif 6nerileri icin Kenwood web
sitesine bakin.



ipuclari

Karistirma performansini optimize
etmek igin duslk hiz gerektiginden
yuksek hiz kullanmayin.

Alet sicak igerikli malzemelerde
kullanim igin tasarlanmamistir,
hamur karistiriciy! kullanmadan
6nce malzemelerin sogumasina izin
verin.

En iyi sonuglar igin, yumurta aki
veya kremayi asiri girpmayin —
cirpiimis karisim ¢ok siki ise hamur
karistiricinin karisimi dogru sekilde
karistirmasi mimkin olmayacaktir.
Hava digari atilacagindan ve
karigsim cok gevsek olacagindan
karigimi gok uzun siire
karistirmayin. Karigim yeterince
birlestiginde hemen durun.

Kuregin uUzerinde veya kase
kenarinda kalan her turli
karismamis malzemeler spatula
kullanilarak dikkatlice ¢irpilmalidir.

bakim ve temizlik

® Hamur karistiriclyi sicak sabunlu su

ile yikayin, iyice kurulayin.

® Alternatif olarak hamur karistirici

bulasik makinesinde de yikanabilir.
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servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | iitfen unutmayin, Grin Grinin
satildig Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tiketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Uriiniinliz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
g6tirdn. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.

® Cin'de Uretilmistir.
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Cesky

Pted étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

AT511 pro pfistroj
Kitchen Machine Chef

AT512 pro pfistroje
Kitchen Machine Major/
Chef XL a Cooking
Chef

pred pouzitim nastavce Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
pfirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

® QOdstrarite veskery obalovy material
a nalepky.

® Nastavec omyijte: viz ,péce a
cisténi“.
Michaci nastavec je uréen pro
vmichani fidkych ¢i sypkych
ingredienci do hustSich smési,
napfiklad na pfipravu snéhovych
pusinek, pén, ovocnych pohar(,
piskotu, bublanin a pro vmichani
mouky do smési na dorty. Neni
uréen pro pfipravu velmi hustych
smési, jako je tésto, Slehani tuku s
cukrem nebo smési na buchty.

bezpecnost

Prislusna upozornéni tykajici se
bezpecnosti najdete v hlavnim
navodu k pfistroji Kitchen Machine.

pouzivani michaciho
nastavce

1 Michaci nastavec zasurite do
vypnutého kuchyriského robotu a
sklopte hlavu mixéru. Zkontrolujte
polohu michaciho nastavce v
nadobé @. Idealné by se mél
michaci nastavec témér dotykat dna
nadoby.

2 Pokud je potfeba upravit vysku,
zvednéte hlavu mixéru a nastavec
vyjméte.

Pomoci dodavaného klice
dostate¢né uvolnéte matici, aby
bylo mozné upravit hfidel @. Pokud
potfebujete nastavec pFiblizit ke dnu
nadoby, otocte hrideli proti sméru
hodinovych rugicek.

Pokud nastavec potrebujete dostat
vyse ode dna nadoby, otocte hfideli
ve sméru hodinovych rucicek.
Znovu utahnéte matici.

3 Zasunite nastavec do hlavy mixéru
(zkontrolujte polohu podle bodu
2). Podle potfeby opakujte vyse
uvedené kroky, dokud nebude
nastavec spravné nastaven. Potom
pevné utahnéte matici.

4 Nejlepsich vysledk( dosahnete,
kdyZz pfi michani pouzijete
minimalni rychlost a budete se fidit
tabulkou doporu¢enych mnozstvi.

Doporucené recepty najdete na
webovych strankach Kenwood.
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tipy

Nepouzivejte vysokou rychlost,
protoze pro dosazeni optimalnich
vysledku je potfeba nizka rychlost.
Nastavec neni uréen pro michani
horkych ingredienci, nechte je
pred pouzitim michaciho nastavce
zchladnout.

Pokud chcete dosahnout nejlepSich
vysledku, neslehejte snih nebo
Slehacku pfili§ dlouho, protoze
pokud je vySlehana smés prilis
tuha, nedokaze michaci nastavec
smés spravné promichat.
Nepromichavejte smés prilis
dlouho, protoze by se z ni uvolnil
vzduch a smés by byla pfili§
fidka. Jakmile je smés dostatecné
promichana, prestarite.
Nerozmichané ingredience, které
zustanou na lopatce nebo sténach
nadoby, opatrné vmichejte pomoci
stérky.

péce a Cisténi

® Michaci nastavec umyjte teplou
vodou se saponatem a dukladné
osuste.

® Michaci nastavec Ize také myt v
mycce.
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servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotfebice
narazite na jakékoli problémy, pfed
vyzadanim pomoci navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.
Upozoriujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zaruka, ktera je v
souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zarucnich prav a prav
spotiebitelt v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite zavady,
za$lete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktualni informace o
centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro vasi
zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® Vyrobeno v Ciné.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elsG oldalon lathatok — olvasas kézben haijtsa ki ezt az oldalt.

AT511 —a Chef
konyhagéphez

AT512 — a Major/Chef
XL és Cooking Chef
konyhagépekhez

a Kenwood-tartozék hasznalata
elétt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg kés6bbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!

® Mossa el a tartozékot: lasd a ,a
készlilék tisztitasa” részt.

A bekeverd eszkbdzzel kdnnyebb
hozzavaldkat keverhet siriibb
keverékekhez, pl. habcsok, mousse,
gyumolcskrém, piskotatészta,
szuflé készitésénél vagy a liszt
tésztaba valo bekeveréséhez. Nem
hasznalhaté keményebb allagu
receptekhez, példaul sird tészta,
zsiradék és cukor 0sszedolgozasa,
vagy tésztaporok esetén.

els6 a biztonsag

A fontos biztonsagi
figyelmeztetésekkel kapcsolatban
nézze at a konyhagépek altalanos
hasznalati utasitasat.
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a bekeverd6 eszkdz
hasznalata

1 A konyhagép kikapcsolt allapotaban
helyezze be a bekeverd eszkozt,
és engedje le a keverégémet.
Ellenérizze a bekeverd eszkéz
allasat az edényben @. A bekeverd
eszkdz akkor van jol felszerelve, ha
csaknem érinti az edény aljat.

Ha a bekever6 eszkoz allasat
maodositani kell, emelje fel a
keverégémet, és vegye ki az
eszkozt.

A tartozék villaskulccsal lazitsa meg
a csavart annyira, hogy a szarat
beallithassa @. Ha a bekeverd
eszkOzt az edény aljahoz kdzelebb
szeretné engedni, akkor a keveréfej
szarat forgassa el balra.

Ha a bekever6 eszkozt felijebb
szeretné emelni, akkor a szarat
forgassa el jobbra. Szoritsa meg a
csavart.

Helyezze a bekever6 eszkozt a
keverégépbe, és engedije le a
keverégémet.

Ellendrizze az allasat (lasd 2. pont).
Szlikség esetén ismételje meg a
fenti |épéseket, amig a bekeverd
eszkoz beallitasa megfelelé nem
lesz. Amikor ezt elérte, végleg
hlGzza meg a csavart.

A legjobb eredmény elérése
érdekében a bekeverést a legkisebb
sebességfokozaton végezze,

és vegye figyelembe az ajanlott
mennyiségeket feltlintetd tablazatot
is.

A Kenwood honlapjan recepteket is
ajanlunk.



tanacsok

Ne hasznalja a nagy
sebességfokozatot, mivel az
optimalis bekeveréshez alacsony
sebesség sziikséges.

Az eszkdz nem hasznalhat6 forrd
hozzavaldk 6sszekeverésére, ezért
a bekeverd eszkdz hasznalata
elétt varja meg, hogy a hozzéavaldk
leh(ljenek.

A legjobb eredmény elérése
érdekében ne verje tul a
tojasfehérjét vagy a tejszint — ha tul
keményre sikertl, akkor a bekeverd
eszkoéz nem tudja elkésziteni
megfelel6en a keveréket.

A bekeverést ne végezze tul
hosszan, mert ezzel a levegét
kihajtana, és a keverék tul laza
lesz. Fejezze be, ha a hozzavaldk
egyenletesen eloszlottak.

A kever6lapaton és az edény
oldalan esetleg ottmaradt
hozzavalokat gondosan be kell
keverni a mlanyag kanallal.

a készulék tisztitasa

® Forré mososzeres vizben mossa

meg a bekeverd eszkozt, majd
teljesen szaritsa meg.

® A bekeverd eszkdz elmoshatéd

mosogatogépben is.
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szerviz és veviszolgalat

Ha barmilyen problémat

tapasztal a készllék

hasznalata soran, latogasson

el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget kérne.

A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes olyan
eléirasnak, amely a garancialis és
a fogyasztéi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kiildje el

vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba.

A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok
elérhetéségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon
vagy annak magyar verziojan.

Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
Késziilt Kinaban.
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

AT511 do uzytku z
mikserem Kitchen
Machine Chef

AT512 do uzytku z
mikserem Kitchen
Machine Major/Chef XL
oraz Cooking Chef

przed uzyciem nasadki Kenwood

® Przeczytaé uwaznie ponizsza
instrukcje i zachowaé na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w
przysztosci.

® Usung¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety.

® Umy¢ koncoéwke (zob. czesc¢ pt.
Lkonserwacja i czyszczenie”).

Koncéwka stuzy do taczenia
Izejszych badz rzadszych

sktadnikow z gestszymi masami, np.

podczas przygotowywania bezéw,
muso6w owocowych, biszkoptow,
sufletow, a takze do tgczenia maki z
pozostatymi sktadnikami na ciasta.
Koncoéwki nie nalezy uzywac do
mieszania sktadnikéw gestych, np.
ciasta na chleb czy pierogi, ani do
ucierania ttuszczu z cukrem lub
przygotowywania ciast w proszku.

bezpieczenstwo obstugi

Dodatkowe informacje na temat
bezpieczenstwa znajdujg sie

w instrukcji obstugi miksera,

do ktérego przeznaczona jest
koncoéwka.
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uzytkowanie koncowki
do tagczenia lekkich
sktadnikéw

1 Przy wytgczonym urzgdzeniu
wsuna¢ koncowke i opusci¢ gtowice
miksera. Sprawdzi¢ potozenie
koncowki w misce @. Kofncowka
powinna prawie dotyka¢ dna miski.
Jezeli konieczne jest wyregulowanie
wysokosci, ponownie unie$¢
gtowice i wyja¢ koncoéwke.

Za pomoca klucza zatgczonego

w zestawie poluzowac nakretke

na tyle, by mozliwa byta zmiana
dtugosci trzonka ubijaka @.

Aby opusci¢ koncéwke nizej (by
znalazta sie blizej dna miski), nalezy
przekrecac trzonek w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

Aby podnies¢ koncowke wyzej
(dalej od dna miski), przekreca¢
trzonek w kierunku zgodnym

z ruchem wskazowek zegara.
Zakreci¢ nakretke.

Zamocowac¢ koncéwke w mikserze,
a nastgpnie opuscic gtowice
miksera. Sprawdzi¢ pozycje
koncéwki (zob. punkt 2). W razie
koniecznos$ci czynno$¢ powtarzac
do momentu, az koncéwka znajdzie
sie na odpowiedniej wysokosci. Po
wyregulowaniu wysokosci koncowki
mocno zakreci¢ nakretke.

Aby uzyskaé optymalne wyniki,
podczas faczenia lekkich
sktadnikow uzywaé minimalnej
predkosci obrotéw i stosowacé sie
do wskazéwek zawartych w tabeli
zalecanych ilosci sktadnikow.
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Przyktadowe przepisy mozna
znalez¢ na stronie internetowej
firmy Kenwood.

wskazowki

® Nie uzywac¢ wysokich predkosci
obrotéw — najlepsze wyniki podczas
taczenia lekkich sktadnikow daje
uzycie niskiej predkosci.

® Koncowka nie jest przeznaczona
do mieszania sktadnikéw goracych.
Przed jej uzyciem nalezy sktadniki
przestudzié.

® Najlepsze wyniki da nieubijanie
biatek lub $mietany zbyt mocno —
prawidtowe potaczenie sktadnikow
koncéwka do taczenia nie bedzie
mozliwe, gdy ubita masa bedzie
zbyt sztywna.

® Nie nalezy mieszac taczonych
sktadnikow przez zbyt dtugi
czas, poniewaz spowoduje to
wypchniecie z masy pecherzykéw
powietrza, co sprawi, ze bedzie
ona zbyt luzna. Mieszanie nalezy
zakonczy¢, gdy skfadniki bedg w
wystarczajacym stopniu potaczone
ze soba.

® \Wszelkie niepotgczone sktadniki
pozostate na topatkach koncowki
lub bokach miski nalezy ostroznie
wmieszac¢ do pozostatych za
pomocag fopatki.

konserwacja i
czyszczenie

® Koncowke umy¢ w gorgcej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn,

a nastepnie dobrze wysuszyc¢.
® Mozna jg tez my¢ w zmywarce.
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serwis i punkty obstugi
klienta

® W razie wszelkich probleméw
z obstuga urzadzenia, przed
wystgpieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich
istniejacych praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy
przesta¢ lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktéw serwisowych
firmy KENWOOD znajduja sie na
stronie internetowej firmy, pod
adresem www.kenwoodworld.com
lub adresem wtasciwym dla danego
kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.
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Pycckun

CM. unncTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

AT511 ans KyXOHHbIX
mMawuH cepun Chef

AT512 ons KyXOHHbIX
MaLuH cepun Major/
Chef XL n Cooking
Chef

Mepen ncnonb3oBaHuem
anekTponpu6opa Kenwood

® BHumMaTenbHoO npoyTute n
COXpaHUTE 3Ty MHCTPYKLMIO.

® Pacnakyinte usgenve u CHUMuTe
BCE YNaKoBOYHbIE SIPMbIKM.

® BbimMoKiTe Hacagky: CM.
PYKOBOACTBO «YXOA N O4UCTKa»

Hacapka npegHasHaveHa

NSl nepeMeLLnBaHns Nerkux
WHrpeaneHToB B rycTble CMecH,
Hanpumep, Npy NPUroToBNEHUN
6e3e, MyccoB, (OPYKTOBbIX
necepToB, BUCKBUTHBIX MUPOXHBIX,
cycne, a Takke Ans go6aBneHws
MYKV B CMECb [nsi KEKCOB.
VIHCTpYMEHT He noaxoauT Ans
6onee TAXKENbIX MHIPEANEHTOB,
Hanpumep, AN 3amMeLllMBaHns
TecTa, B3bMBaHUsi Macna unu
CINVBOK C CaxapoMm unu ans
UCMOSb30BaHNS CO CMECBIO Af1s
KEKCOB «BCE B OJHOMY.

Mepbl 6e3onacHoCTy

OCHOBHbIE NpeaynpexaeHns
oTHOCUTENbHO GesonacHoOCTU
npuBeaeHbl B OCHOBHOM
PYKOBOACTBE K KYXOHHOW MaLLuHe.

Mcnonb3oBaHue
Hacagku ansa
nepemMeLLmMBaHus

1 lMNpoBepbTe, YTO KYXOHHasA MaluMHa
BbIKNoveHa. BctaBbTe Hacaaky
n onycTtute mukcep. MpoeepbTe
nonoxeHue Hacagkv B yaiue @.

B npeane oHa gonxHa noutn
KacaTbCs AHa YaLuu.

2 Ecnu pacctosiHne Heobxogmmo
CKOppeKTUpoBaTb, NOAHUMUTE
MUKCEP U BbIHbTE HacaakKy.

C nomoLLbto raeyHoro Kro4a
OTKpYTWTE ranky, 4ToObl MOXHO
6bINo perynupoBaTh NONoXeHue
Bana @. Ytobbl onycTUTb Hacaaky
HVDKE KO AHY Yaluun, NoBEpHUTE
WTUAT NPOTMB YaCOBOW CTPESKM.
YTt0o6bl NOAHATL HAcaaKy Bbille OT
AHa Yalun, NoOBEPHUTE WTNMT No
YyacoBoW cTperke. CHoBa 3akpyTute
ravky.

3 BcraBbTe Hacagky B rHesgo u
onyctute mukcep. (MposepbTe
nonoXxeHwne Hacagku — cM. n. 2).
Mpv HeoGXoAUMOCTN NOBTOPUTE
BblLLEYyKa3aHHbIe Liaru, rnoka
Hacafka He 3aliMeT NpaBUNbLHOrO
nonoxenws. lMocne HagexHo
3aKpyTuTe ranky.

4 [nsi onTUMarnbHbIX pe3ynbTaToB
NCMoNb3yiTe MUHUMANbHYO
CKOPOCTb MPY CMeLLNBaHUK
WHrpeaveHToB, cnedys Tabnuue
peKoMeHAaLMIA NO KONUYECTBY.

PasHoobpa3sHble peuenTbl MOXHO
HaiTn Ha Beb-caitTe Kenwood.



CoseTbl

He ncnonbaylite Ha BbICOKOW
CKOPOCTW — ANS Hauny4Lero
cMeLumBaHus TpebyeTcst Hu3kas
yacToTa BpaLleHUN.

[aHHas Hacagka He
npegHasHaveHa ans cMmeLwmnBaHus
ropsiumx MHrpeaueHTos. Mo3sonbTe
UM OCTbITb, NPEXAE Yem
ncnonb3oBaTb C HAaCaaKoW.

[ns 4OCTUXEHUSt ONTUMAaInbHOro
pesynbTaTta He B3bUBanTe anyHble
GENKM UMK CRINBKY B CIIULLKOM
Kpernkyto maccy — Hacagka ans
nepemeLLnBaHNsA He CrpaBuTCs C
TaKoW rycToi CMechbHo.

He cmewmBante nHrpeameHTbl
CNULLKOM J0SIr0 — CMeCb noTepsieT
BO3AYLUHOCTb U CTAHET PbIXION.
OcTaHoBUTECH, Kak TOMNbKO BCe
WHrpeaneHTbl 6yayT NONHOCTLIO
nepemMeLuaHbl.

Bce vHrpeamneHTsl, kotopble
ocTanucb Ha Hacagke Unu CTeHkax
Yyaluum, akKypaTHO BMeLLanTe
nonaTkon.

Yxoa v oynctka

Moiite Hacagky ans
nepemMeLLnBaHuns B ropsiyen
MbIfIbHOW BoAe, TWaTenbHO
BbICyLUMBaS.

MoxHO ucnonb3oBathb B
NoCyAOMOEYHOW MaLlnHe.

O6cnyxunBaHue n
3aboTa 0 nokynaTensx

® Ecnu B paboTe npubopa
BO3HMKIM Kakme-nnbo Hernonaaku,
nepen obpalleHvem B cnyxoy
NOAAEPXKKN 3anaute Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [TomHuUTE, 4YTO Ha Npnbop
pacnpocTpaHseTcs rapaHTus,
oTBevarLLasi BCeM 3aKOHHbIM
NONOXEHNSIM OTHOCUTENbHO
CyLLeCTBYIOLLEV rapaHTUM 1 nNpas
notpebutens B ToW CTpaHe, rae
npubop Gbin NprobpeTeH.

® [Ipy BO3HMKHOBEHUUN
HeucnpasHOCTK B paboTe
npubopa Kenwood unu npu
oBHapy>XeHWUn kakux-nnbo
nedekToB, noxarnyincra, oTnpaBbTe
UM npuHecuTe Npubop B
aBTOPU3NPOBAHHbI CEPBUCHBIN
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHble
KOHTAKTHblE JaHHbIE CEPBUCHBIX
ueHTpoB KENWOOD Bbl HalgeTe
Ha cante www.kenwoodworld.com
VNN Ha calTe Ansi Bawwewn CTpaHbl.

® CnpoekTupoBaHO U pa3pabotaHo
komMnaHuen Kenwood,
CoeagnHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.
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Kasakwa

AnppbiHFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

AT511 kenecipe
KOngaHyfa apHasnfaH:
Kitchen machine Chef

AT512 kenecige
KongaHyra apHasnraH:
Kitchen Machine Major/
Chef XL »aHe Cooking
Chef

Kenwood cantamacbiH
nanpanaHy angbiHpa

® Ocbl HyCKaynbIKTapabl MyKUAT
OKbIHbI3 YXOHE KenellekTe
nanpanaHyra cakTaHpl3.

® Bapriblk opaybILUThl XoHe
6enrinepiH anbin TacTaHpI3.

® Kypangbl Xyy: «KyTiM Xacay >KaHe
Tasanay» HyCcKaynblfblH KapaHbl3.

YKuHay Kyparnbl XeHin
WHrpeaneHTTepai ayblp kocnanapra
>KUHayFa >kxobanaHfaH, Mbicanbl,
6e3enep, Mycc, XXeMic Tarampapbl,
leHyc cinemi, cychne »xaHe yHAabI
KEeKC KocnacblHa XXuHakTay.

AybIp peuenTTepmeH navpanady
\/CbIHbIIMaNabl, Mbicasibl, KAMbIp,
Kineren mambl XeHe KaHT Hemece
ambeban Kekc kocnachl.

Kayincisgix

TwicTi Kayincis3aik HyckaynapbiH
Heriari Acyii MawmHacs!
HYCKaynblfblHaH KapaHbl3.

XMHaKTay KypasbiH
nanpganaHy

1 Acyn malwmnHacbIH ewwipin,
>KUHaKTay KypasblH canbim,
Mukcep 6acblH TyCipiHi3. Tabapafbl
@ >XviHakTay Kypasbl OPHbIH
TekcepiHi3. XKuHakray Kypasbl
Taba Ty6iHe TONbIFbIMEH TUIOI
Kepek.

2 ApanbifblH peTTey kepek 6onca,
MuKcep 6acblH KeTepin, Kypanasl
anblHbI3.

BepinreH comMblIH KinTi kemerimeH
6inikTi @ peTTey YLWiH, rankaHol
XEeTKiNiKTi aeHrenae 6ocaTtbiHbI3.
Kypangpbl Taba Ty6iHe >akblH
TYCipy YLWiH, 6inikTi caraT TiniHe
Kapcbl 6ypaHbI3.

Kypangpbl Taba Ty6iHeH anbic
KeTepy YLWiH, 6inikTi cafat
TinimeH 6ypaHbI3. [ankaHbl Kanta
6EKITIHI3.

3 Kypangbl Mukcepre 6ekiTin,
MuKcep 6acbiH TYCipiHi3. (OHbIH
OPHbIH TEKCEePIHi3, 2-MYHKTTi
KapaHpi3). Kypan aypeic
OopHaTbI/FaHLa >XoFapblaarbl
Kagamaapabl KaxeTiHwe
KanTanaHbi3. OcbiFaH Kon
XKETKEHAE ravikaHbl 6epik 6eKiTiHi3.

4 Y3pik HaTvKenep any YL,
>KUHaKTay KesiHae MUHUManapl
XKbINAAMABIKTbI NanaanaHblHbI3
>KOHE YCbIHbIFaH MenLep
Cbi36acblH KapaHbl3.

PeuenT ycbiHbicTapbiH Kenwood
Beb6-canTbiHaH KapaHbI3.
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KeHecTep

©® >Korapbl XblnaamMablKTbl
nanpganaHyra 6onvangpl,
cebebi XunHakTay eHimMainiriH
OHTannaHabIpy YLWiH TOMeH
Xbingamaplk Tanan eTineai.

® Kypan bICTbIK MHFpeaneHTTepAi
apanacTbIpyfa, XXUHakTay
KypanblH nanganady angbiHoa
VIHIpeaveHTTEePAI CybITyFa
nanpanaHbinManapl.

® Y3[ik HOTUXenep any yLiH,
XKYMBIPTKA arFblH HEMecCe Kinerengi
apTblk KanHaTyFa 6onmangbl —
KalHaTblFaH Kocna TbiM KaTThbl
6onca, XunHakTay Kypanbl KocnaHbl
OYPbIC XXMHaKTan anvangpl.

® KocnaHbl TbiM y3aK XuHayra
6onmangpl, cebebi aya Whbirbin,
kocna Tbim 60c 6onagbl. Kocna
anTapnbiKTan GipikTipinreH kesne
TOKTaTbIHbI3.

® KanakTa Hemece Tabaga KasnfaH,
apanacnafaH UHrpegueHTTep
Kanakia KeMerimeH >uHanybl
Kepek.

KYTIM Xacay >eHe
Tasanay

©® >KuHakTay KyYpasblH bICTbIK,
cabblHAbl cyaa Xybin, gypbicTan
KenTipiHi3.

® Bonmaca, XXuHakTay KypasbiH
bIOBIC XYFbILWITA XYyFa 6onagbl.

KbIBMET KOpPCeTY >KaHe
TYTbIHYLbINIApFa KeHeC

® KypblfbIHbIH XYMbICbIHAA
akaynblKTap TyblHOaca, Kemek
anyra xyriHbec 6ypblH,
www.kenwoodworld.com carTbiHa
OTiHi3.

® OHiM eHiMAj caTbIn anFaH engeri
TYThIHYLWbI KYKbIKTapbl MEH
Ke3 KenreH 6ap keningemere
KaTbICTbl 6apnblK 3aHoapra
calikec KeningememeH 6epineTiHiH
eCKepiHi3.

® Kenwood eHiMi AypbIC XYMbIC
ictemece Hemece KaHpawm na
6onmacbiH Kemwiniktep TabbinFaH
6onca, oHbl ekineTTi KENWOOD
KbI3MET KepCeTy opTasblfbiHa
aKeniHi3 Hemece 6epin XibepiHi3.
EH »akbIH opHanackaH KENWOOD
KbI3MET KepCeTy OpTasblfblHbIH
YKaHapTbISFaH AepeKTepiH
www.kenwoodworld.com
TopabblHaH Hemece eniHi3re TaH
Be6-TOpanTaH KapaHbl3.

® BipikkeH KoponbaikTeri Kenwood
KOMMNaHWACHI >kxobanaraH >xaHe
»acan LblFapraH.

® KhbiTaiga xacanraH.
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EAANnviIka

ZeSIMAWOTE TNV PTTPOOTIVI) OeAida 6TTOU TTAPEXETAI N EIKOVOYPA@NON

AT511 yia xpnon TTWG XPNOIUOTTOIEITAI TO
aTtn aguokeun Kitchen EPYOAEio yia avakdATeua
Machine Chef 1 Ortav n Kougivopnxavn givai

AT512 yia xprnon oTig
ouokeugg Kitchen
Machine Major/Chef XL
ka1 Cooking Chef

TPIV XPNOIMOTIOINCETE TO 2
eapTnua Kenwood

® AloBAoTE TIPOCEKTIKA TIG 0dNYieg
Kal QUAGETE TIG yIa HEAAOVTIKA
avagpopd.

® AQIpECTE TN CUCKEUQOIO KOl TUXOV
ETIKETEG.

® [TAUveTe TO epyaleio: BA. «ppovTida
KOl KABapIoPOG».

To epyaAeio yia avakATEUD €XEL
OX€eDIOTTEI IO VA AVOKOTEUETE
eAa@pI& UAIKG gt TTIo Bapid
peiypaTa, OTTWG, yia TTapadelyua,
MapEYKEG, HOUG, @POUTA WE TAVTIVI,
YEVOBECIKO TTAVTETTTAVI, TOUPAE, KAl
VIO VA avOoKOTEVUETE TO aAeUpl OTa 3
peiypaTa yia KEIK. Agv TTpoopideTal
yia XprAan Ye o Bapid peiyyara,
OTTWG ¢Un, Peiypa atré Boutupo
Kal axapn A HEIYPOTA VIO KEIK PE
avAapeIgn OAwv Twv UAIKWV padi.

ao@aA&ia 4

M TIG OXETIKEG TTPOEIBOTTOINTEIG
aog@aAgiag, avatpégte aTo Baaiko
BIBAio 0dnyIWV TNG KOUZIVOUNXAVAG
0ag.
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QATTEVEPYOTTOINUEVN, TOTTOBETATTE

TO EPYOAEIO YIa QVAKATEUA Kal
KOTEBATTE TNV KEPAAT) TOU HigepP.
EAéyEre TN BEON TOU €pyaAeiou yia
avakAaTePa aTo PTToA @. Kavovikd,
TO £pyaAcio yia avakdaTtepa Ba
TPETTEl OXEDOV VA EQATITETAI OTO
KATW PEPOG TOU UTTOA

Edv n améaraan mpéTel va
PUBUIOTEI, AvaaNKWATE TNV KEQPAAN
TOU WIigEP KOl OPaIPETTE TO EPYAAEIO.
XPNOIPOTTOIWVTAG TO YOAAIKO

KAEIDi TTOU TTAPEXETAI, XOAAPWOTE
1O TTAgINAdI OTO0 XPEIAdeTal yia

va puBpioete Tov agova @. MNa

Va TOTTOBETATETE TO EPYOAEiO
XAUNAOTEPQ Kal TTIO KOVTA OTO KATW
HEPOG TOU PTTOA, OTPEWTE TOV Agova
apIaTEPOOTPOPA.

MNa va ToTToBeTATETE TO EpyaAgio IO
WnNAG a1rd 10 KATW PEPOG TOU UTTOA,
aTPEWTE TOV Agova deCIOaTPOPA.
Z@igTe Eava To TAgIuAd.
MpooappoaTe 10 epyaleio aTo pigep
Kal KateRAATE TNV KEPOAN TOU igep.
(EAéyEre Tn B€0n ToU, BA. anueio 2).
EmravaAaBeTe Ta Tapamavw BAPaTta
00EG POPEG XPEIOTTE], EWG OTOU TO
epyaleio TOTOOETNOEi TWATA. ZTn
guvéxela, a@igte KaAd To TTagiudadi.
Mo KaAUTEpa atroTEAETUATA,
xpnaipotrolgite TNV EAdxiatn
TaXUTNTA OTAV AVOKOTEUETE

KOl QVATPEXETE GTOV TTIVOKA
TUVIGTWHEVWY TTOCOTATWV.



Emioke@Beite Tn d1adIKTUOKN
TotmoBeaia Tng Kenwood yia
TIPOTEIVOUEVEG TUVTAYEG.

oUHBOUAég

® Mnv XpNOIPOTIOIEITE UWNAR
TaxUTNTA, KABWwg yia BEATIOTN
amodoan aTO AVOKATEUA ATTITEITAI
XaunAn taxutnTa.

® To gpyaAeio dev TTpoOpPICETal yIa TNV
avapeign Ceatwyv UAIKwV. AQpAaTe
TO UAIKG VO KPUWOOUV TTPOTOU
XPNOIMOTTOINTETE TO £PYOAEiO yIa
QAVOKATEMA.

® [Ma kaAUTepa atroteAéapara, Unv
XTUTTATE UTTEPBOAIKG TO ACTTPAdIA
aBywv A TV kpépa, dIOTI TO
epyaAeio yia avakaTepa dev Ba
UTTOPEI VO avaKATEWEI KAAG TO
Ueiypa €av gival TToOAU oQIxTO.

® Mnv avakaTeUETe TO PEiyUa YO
TOAA wpa, dIoTI Ba PUyel OAOG O
aépag Kal To Peiypa Ba gival TToAU
apaid. ZTapatAaTE 0TaV A TO
UAIKG €xouv avapeixOei kaAd.

® Tuxov UAIKA TTou dev avakaTeUovTal
KQI TTAPAUEVOUV TTAVW GTO
avadeuTAp!  OTa TOIXWHATA
TOU YTTOA Ba TTPETTEl VA Ta
TIPOTOETETE TIPOTEKTIKA OTO UEIYHA
XPNOIUOTTOIWVTAG PIa OTTATOUAQ.

@povTida Kai
KaBapIopog

® [TAUVETE TO £PYAAEiO YIa aVOKATEUA
ue Ceatn oatrouvada Kal OTEYVWOTE
KOAQ.

® EvaAAQKTIKA, YTTOPEITE VO TTAUVETE
TO EPYOAEIO yIa QVOKATEUA OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

o€pPIG Kal EEUTTNPETNON
TTEAATWV

® EQv avTIPETWTTICETE
TTPoBAAuaTA PE TN AgiToupyia
TNG OCUOKEUNG 0ag, TTpoToU
{nTRocTe BonBela ETTIOKEPOEITE
N d1adIKTUOKK TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com.

® ‘Exete UTT OYIv OTI TO TTPOIOV
KOAUTITETQN 0110 £yyUNGON, n oTroia
gival oUP@WVN PE OAEG TIG VOUIKEG
S10TdgeIG TTOU agpopolv TUXOV
u@IoTapEVN £yylnon Kal diKaiwyata
KATOVOAWTWYV OTN XWPa aTnV oTroia
ayopdoTnKe TO TTPOIOV.

® Edv 10 TTpoidv Kenwood TTou éxeTe
ayopdaoel ducAeiToupyei A BpeiTe
TUXOV EAQTTWUOTA, OTEIATE TO 1
TTapadwaoTe TO € £0UTI0dOTNHEVO
Kévtpo ZépBig Tng KENWOOD. lNa
EVNUEPWHEVA OTOIXEI OXETIKA PE
TO TTANCIECTEPO £§0UCI0DOTNHEVO
Kévtpo ZépRig Tng KENWOOD,
€TMIOKEPOEITE TN SIABIKTUAKA
ToTroBeaia www.kenwoodworld.com
1 TN S10dIKTUAKN TOTTOBETia TTOU
aAPOPA CUYKEKPIPEVA TN XWPA OOG.

® > xedIAOTNKE KAl AvOTITUXONKE
amé Tnv Kenwood ato Hvwpévo
BaaiAeio.

® Kartaokeudotnke otnv Kiva.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

AT511 na pouzivanie
s kuchynskym robotom
Kitchen Machine Chef

AT512 na pouzivanie

s kuchynskymi robotmi
Kitchen Machine Major/
Chef XL a Cooking
Chef

pred pouzitim doplnku Kenwood

® Starostlivo si preditajte tieto
intrukcie a uschovajte ich pre
buducnost.

® Qdstrarite vSetky obaly a Stitky.

® Nastroj umyte: precitajte si Cast
,oSetrovanie a Cistenie“.

Nastroj na vmieSavanie je
navrhnuty na vmieSavanie lahkych
alebo riedkych zloziek do hustejsich
zmesi, napriklad pri priprave
snehovych pusiniek, Sfahanych
pien, ovocnych poharov, janovskych
kolacov, bublanin a podobne, a

na vmieSavanie muky do zmesi

na niektoré kolace a torty. Nie je
uréeny na pouzivanie pri priprave
tazkych zmesi, ako su napriklad
cesto, husté tukové krémy s cukrom
¢&i zmesi na mucne kolace.

bezpecCnost

Relevantné bezpeénostné
upozornenia si precitajte v hlavnej
prirucke kuchynského robota.

pouzivanie nastroja na
vmieSavanie

1 Ked je kuchynsky robot vypnuty,
zalozte don nastroj na vmieSavanie
a sklopte hlavu mixéra. Skontrolujte
poziciu nastroja na vmieSavanie v
mixovacej nadobe @. Idedlne by sa
mal nastroj na vmieSavanie takmer
dotykat dna mixovacej nadoby.

2 Ak medzeru medzi koncom nastroja
na vmieSavanie a dnom mixovacej
nadoby treba upravit, nadvihnite
hlavu mixéra a nastroj z nej vyberte.
Pomocou dodaného kluca uvolnite
maticu natolko, aby bolo mozné
posunut hriadel' @. Ak nastroj treba
spustit nizSie ku dnu mixovacej
nadoby, otacajte hriadelom v
protismere hodinovych ruciciek.

Ak nastroj treba posunut vyssie nad
dno mixovacej nadoby, otacajte
hriadefom v smere hodinovych
ruciCiek. Opat dotiahnite maticu.

3 Nastroj zalozte do mixéra a sklopte
hlavu mixéra. (Skontrolujte jeho
poziciu — podla bodu ¢&. 2 vyssie.)
Podla potreby opakujte vyssie
uvedené kroky, kym nastroj nebude
nastaveny spravne. Ked bude
nastaveny spravne, bezpeéne
dotiahnite maticu.

4 V zaujme dosahovania najlepSich
vysledkov pouzivajte pri vmieSavani
minimalnu rychlost a tabulku
odporu¢anych mnozstiev.

Priklady receptov vhodnych

na pripravu tymto nastrojom
mozno najst na webovej stranke
spolo¢nosti Kenwood.
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rady

Nepouzivajte vysoku rychlost, lebo
pre optimalny vykon vmieSavania je
potrebna pomala rychlost.

Tento nastroj nie je navrhnuty na
mixovanie horucich zlozZiek. Horuce
zlozky preto nechajte pred pouzitim
tohto nastroja vychladnut.

V zaujme dosahovania najlepsich
vysledkov neslahajte vajecné bielka
alebo smotanu prili§ dlho. Nastroj
na vmieSavanie nebude moct
premieSat zmes spravne, ak bude
vyslahany sneh prili§ tuhy.

Zmes nemieSajte prilis dlho, lebo by
sa z nej uvolnil vzduch a prili§ by
zvlaénela. Ked je zmes dostato¢ne
spracovana, vmieSavanie zastavte.
NevmieSané zvysky zlozZiek
nalepené na lopatke alebo na
stenach mixovacej nadoby

treba opatrne vmiesSat do zmesi
Spachtlou.

oSetrovanie a Gistenie

Nastroj na vmieSavanie umyvajte
hordcou vodou s Cistiacim
prostriedkom a potom ho dékladne
osuste.

Nastroj na vmieSavanie mozno
umyvat aj v umyvacke riadu.

servis a starostlivost o
zakaznikov
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Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujacim

v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha
alebo na fiom néjdete nejaké
chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru
KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD
mozete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo

na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
Vyrobené v Cine.
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YKpalHCcbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuy CTOPiHKY 3 MantoHKamMmun

AT511 onsa KyXOHHMX
MawwuH cepii Chef

AT512 onsa KyXoHHUX

mMawmH cepii Major/Chef

XL ta Cooking Chef

Mepen no4aTkOM BUKOPUCTaAHHSA
Hacapku Kenwood

® YBaXxHO npoyuTanTe IHCTPYKLIito
Ta 36epexiTb i Ana noganbLoro
BMKOPUCTAHHS.

® 3HiMiTb YNaKkoBKy Ta BCi €TUKETKN.

® MpomuiATe HacaaKy: AVB po3gin
«[OrNAA Ta YULLEHHS».

Hacagka ans nepemillyBaHHsi
npusHaveHa gns  3millyBaHHSA
nerkux iHrpegieHTiB B 6inbLu rycTi
CyMilli, Hanpuknaza, MepeHru,
mycu, OpyKTOBI AecepTu,
reHye3sbki GickBiTH, cydne, a Takox
Nerkoro 3milyBaHHsi 6opoLLHa 3
MOPOLLKOM AN Kekcy. Hacaaka He
NOBUHHA BUKOPUCTOBYBATUCH ANS
3MillyBaHHS TaKUX FyCTUX CyMiLLein
AIK TICTO, BEPLUKOBUI XMP i LlyKop
ab0 NopoLuUKiB A5 KEKCY 3 MOBHUM
HabopOM KOMMOHEHTIB.

3axoau 6e3neku

Mig Yac BUKOPUCTaHHSA KYXOHHOT
MaLlUWHKM cnif, AOTpUMyBaTUCS
3axopiB 6e3nekn, 3a3HayveHrx B
iHCTpYyKUii no ekcnnyaTauii.

[na BukopuctaHHs
Hacagku ons
nepemillyBaHHsA

HeobXigHo:

1 BUMKHYTU KyXOHHY MaLUuHY,
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BCTaBWUTW Hacaaky ans
nepemillyBaHHs Ta onycTuTH
ronosky mikcepa. lMepesiputn
NOMNOXEHHS HAacaaKu B YaLli

ans nepemiwysaHHs @. Mpwu
npaBuWnbHili yCTaHOBLi Hacaaka
NOBMHHA Maiike TopkaTucs aHa
Yai.

[nsi 3miHW po3mipy 3a3opy,
HeobXifHO MigHATM ronoBKy Mikcepa
Ta 3HATU Hacaaky.

3a JoNOMOro ramkoBoro Knwoya,
L0 BXOAUTL 0 KOMMIIEKTY,
BiOKPYTIiTb ranky Tak, wobu MoxHa
6yno BUKOHATW perynioBaHHsA Bany
@. [ins Toro, wo6 Hacagka ctana
6nuxye OO AHa valli, npoBepTaliTe
Ban B HaNpsiMKy NpoTu 4acoBoi
CTPInKu.

[Ons Toro, Wwo6 BigganuTn Hacaaky
Big AHa Yalli, noBepTaliTe Ban B
HanpsIMKy 3a 4acoBO CTPISIKOHO.
lMicna uboro 3akpyTiTb ramky.
BcTaHoBIiTb Hacagky B Mikcep

Ta onycTiTb FONOBKY Mikcepa
(nepeBipTe AOro NonoXeHHs1 B Yali,
OMB. NyHKT 2). Y pasi HeobxigHocTi
NOBTOPUTU BULLE3A3HAYEHI

KPOKW MOKN Hacagky He byae
BCTaHOBMEHO npasunbHo. lMicna
BWKOHAHHS Ai MiLIHO 3aKpyTiTbh
ravky.



4

[Ans BiAMIHHOI AIKOCTi Nerkoro
3MillyBaHHA 3aCTOCOBYMNTE
MiHiManbHy WBMAKICTL Ta
BMKOPUCTOBYWTE Tabnuuto
pPEKOMEHA0BaHOI KiflbKOCTi.

Mopapun

He BMuKaiiTe MalLMHY Ha BUCOKIN
LUBWMAKOCTI, afiXe B JAHOMY PeXuMi
HeobXigHe MoBINbHE 3MilLlyBaHHS
3i 36epeXeHHsIM LinicHOCTI
iHrpenjieHTIB.

Hacagky He moxHa
BMKOPUCTOBYBATU AN 3MiLLYyBaHHS
ropsivmnx iHrpegieHTis — nepeq
3MiLLyBaHHSIM iX HeoBXiaHO
OXONoAUTH

[nsi BiAMiHHOI SIKOCTi 3MiLLYyBaHHSI
He cnig HagmipHo 36uBaTn

sieyHi 6inkv abo seyHy macy

ONs Kpemy, OCKiflbku Hacagka
019 NepeMilLyBaHHSI He 3MOXe
npaBWnbHO 3MiLLyBaTW 3aHaATO
rycTy CymiLu.

He BapTo nepemiwyBaTtu cymill
3aHaaTo AOBro, OCKINbKM 3 YaLli
BWiIAOe NOBITPS i CyMmill CTaHe
HelwinbHo. Micns Toro Sk cymiLu
[ocsirHe HeobXiaHOT KOHCUCTEHLT
3YNMUHUTYK 3MiLLyBaHHS.

Byab-aKi 3anuvLiKy He3miLLuaHux
iHrpeAieHTiB Ha NOBEPXHi Millanku
abo cTiHkax Yawi cnig obepexHo
3aHYpUTK B CyMiLL 3@ JONOMOror
fionarku.

Hornag ta ynweHHs

Hacapgky ans nepemiwyBaHHs
HeobXigHO peTenibHO BUMUTK B
rapsidivi BoAi 3 BUKOPUCTaHHAM
MutoYoro 3acoby.
[lo3BonseTbCAa MUTU HacaaKy B
NOCYAOMWIAHIN MaLLWHI.

O6cnyroBsyBaHHA Ta
PEMOHT
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Akwo 3 poboToto daiuoro
npunagy BMHUKalTb 6yab-sKi
npo6nemu, nepLu HiXk 3BEpHYTUCS
no Aonomory, 3asitaiTte 40 canTy
www.kenwoodworld.com.

Mam’aTanTe, Wo Ha npunag
NOLUMPIOETBCH rapaHTis, LWo
BiAMNoBiAae BCiM 3aKOHHUM
NOMOXEHHAM LLOAO iCHYHYOI
rapaHTii Ta NpaB CnoXxuBaya B Tiln
KpaiHi, 4e npunag 6ys npuabaHui.

Mpy BUHUKHEHHI HecnpaBHOCTI

B po6oTi npunagy Kenwood

abo npu BUABNEHHi Oyab-

aKkux aedekTis, 6yab nacka,
HagiwnitTe abo NpuHeciTb Npunag
B aBTOPM3OBaHWUI CEPBICHWI
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHi
KOHTaKTHi JaHi CepBiCHUX LEHTPIB
KENWOOD Bu 3HaiigeTe Ha canTi
www.kenwoodworld.com a6o Ha
caiTi Ansa BaLloi KkpaiHu.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiscTBso.

3pobneHo B Kutai.
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