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English

safety

® Read these instructions carefully and retain
for future reference.

® Remove all packaging and any labels.

® Switch off and unplug:
O pefore fitting or removing parts;
O when not in use;
O before cleaning.

® Never leave the appliance unattended when
it is operating.

® Never put your fingers in the feed tube. Only
use the pusher supplied with the fruit press
attachment.

® Do not over fill the feed tube or use
excessive force to push the food down
the feed tube — you could damage your
attachment.

® Always unplug before unblocking the feed
tube.

® Never use the attachment without the
hopper fitted.

® Do not process frozen fruit or vegetables.
Allow to defrost before processing.

® Do not touch moving parts.

® Do not use the attachment if the filter is
damaged.

® Misuse of your attachment can result in
injury.

® Do not operate your appliance near the
edge, or overhanging the work surface or
apply force to the attachment when fitted, as
this may cause the unit to become unstable
and tip over, which may result in injury.
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® Do not move or raise the mixer head with an
attachment fitted as the Stand Mixer could

become unstable.

® Refer to your main Stand Mixer instruction
book for additional safety warnings.

This KAX644ME attachment features
the Twist Connection System
and is designed to fit directly on the
latest generation Kenwood Chef
models (identified as TYPE KVC,
KVL, KCC, KWL and KCL).

This attachment can also fit Kmix
Stand Mixers featuring a slow speed
attachment outlet (TYPE KMX).

To check that this attachment

is compatible with your Stand
Mixer you will need to ensure both
components feature the Twist
Connection Systemn ¢us).

If your Stand Mixer features the
Bar Connection System

you will also need an adaptor
before operation is possible. The
reference code for the adaptor is
KATOO1ME. For more information
and how to order the adaptor visit
www.kenwoodworld.com/twist.

Use the fruit press to extract juice
from soft fruits and berries.

before using for the first time

1 Wash the parts: see ‘Cleaning’.

key

pusher

hopper

feed tube and body
scroll

filter

retainer

juice outlet

filter cover

filter sealing ring

@ pulp adjuster nozzle

POPEPOPOO®O®EO

to assemble your fruit
press

1 Fit the scroll inside the body.

2 Fit the filter to the body — align the
locating tab @ with the slot in the
body.

3 Lock the filter cover in position by
holding by the retainer (®) and turn
anti-clockwise until the locating line
is directly underneath the line on the
body @.

4 Fit the pulp adjuster nozzle.
preparing food

® Remove stones (plums, peaches,
cherries etc).

® Remove tough skins (melons,
pineapples, cucumbers, etc).

® Soft-skinned and other foods just
need washing (apples, pears,
spinach, grapes, strawberries etc).



to use your fruit press

1

Lift off the slow speed outlet cover
o.
With the attachment in the position
shown, locate to the slow speed
outlet and rotate to lock in place @.
Fit the hopper.

Place a suitable collecting vessel
under the juice outlet to collect the
juice and under the pulp adjustable
nozzle to collect the pulp.

Cut the food into small pieces to fit
the feed tube.

Switch on to speed 2 and lightly
push the food down evenly with the
pusher.

Clogging will occur if the feed tube is
overfilled or food packed too tightly.
Note: the pulp will take a while to
start coming out of the front of the
pulp adjuster nozzle — this is normal
operation.

During juicing the pulp
adjuster nozzle can be turned
to adjust the rate the pulp is
ejected - turn anti-clockwise
to increase and clockwise to
decrease the flow.

Hard and more fibrous foods
will generally require the
adjuster nozzle to be in

the open position and soft
food will require the closed
position.

After adding the last piece, let the
attachment run until juice stops
dripping from the juice outlet.

for best results

During juicing use the pulp adjuster
nozzle to control the flow of juice.
Always use fresh firm fruit and
vegetables. Over-ripened fruit and
vegetables will be more difficult to
juice and less healthy.

Insert the food slowly to get the
most juice.

Process no more than 500g of food
at a time and clean the filter regularly
during juicing to maintain the
optimum performance and prevent
the filter from becoming blocked.

® [f the pulp is very wet after juicing

it can be processed again — use
maximum speed and adjust the

pulp adjuster nozzle as required.
Switch off as soon as the pulp starts
to come out dry or the filter starts

to clog or the juice starts to drip
instead of flow out of the outlet. Do
not allow the pulp to become
too dry as this may cause

the scroll and filter to clog
together making them difficult
to dismantle.

If no juice comes out of the juice
outlet or the filter starts to clog
increase the speed and open the
pulp adjuster nozzle.



recommended usage chart

Fruit/Vegetables

Recommended
Speed

Hints & Tips

Soft berries — raspberries,
blackberries etc

Max

Wash well and process whole.

Strawberries

Remove leaves and wash well.
Cut to fit feed tube. Start on
speed 2 and increase to
maximum if back section of filter
starts to clog.

Harder berries -
blueberries, cranberries etc.

Wash well and process whole.
Start on speed 2 and increase
to maximum if back section
of filter starts to clog.

Note: Blueberries will produce
a thick purée and best juiced
with other fruits to dilute.

Seedless grapes

Remove stalks, wash well and
process whole.

Tomatoes

Wash well and cut into quarters.
Note: a thick pulpy juice will be
produced rather than a smooth
juice.

Apples

Wash well and cut into 8 pieces.
Allow the scroll to pick up each
piece before feeding the next
piece down the feed tube.

Mango and pineapple

Remove tough skins and stones.
Cut into small chunks or slices.

Wheatgrass and dark
green vegetables
ie spinach

Best diluted or mixed with other
juices due to their strong flavour
and small amount of juice
produced.

Oranges

Remove peel and cut into
quarters. Start on Speed 2 and
increase to maximum if back
section of filter starts to clog.

Kiwi fruit

Peel and cut in half. Best juiced
with other fruits.




hints

Vitamins disappear — the sooner you
drink your juice, the more vitamins
you will retain.

If you need to store the juice for a
few hours put it in the fridge. It will
keep better if you add a few drops
of lemon juice.

Don’t drink more than three 230mls
(8floz) glasses of juice a day unless
you are used to it.

Dilute juice for children with an equal
amount of water.

Juice from wheatgrass and dark
green (pbroccoli, spinach etc) or dark
red (beetroot, red cabbage etc)
vegetables is extremely strong, so
always dilute it.

Fruit juice is high in Fructose (fruit
sugar), so people with diabetes

or low blood sugar should avoid
drinking too much.

cleaning

Always switch off and unplug before
removing the attachment from the
Stand Mixer.

Dismantle the attachments fully
before cleaning.

For easier cleaning always wash the
parts immediately after use.

Wash all parts in hot soapy water,
then dry. Do not wash in a
dishwasher.

Use the brush supplied to clean the
filter. Take care not to damage the
filter mesh during cleaning.

Remove the sealing ring (®

when cleaning the filter cover by
squeezing the seal and lifting off.
Ensure that the sealing ring it
refitted after cleaning or the
pulp adjuster nozzle will not
operate correctly.

service and customer
care

UK only
If you need help with:

® using your attachment

® servicing or repairs (in or out of

guarantee)

@ call Kenwood customer care on
0345 222 0458. Have your
model number (KAX644ME)
and date code (e.g. 20B08)
ready. They are on the attachment
outer carton.

® spares and attachments
@ call 0844 557 3653.
other countries
® |f you experience any problems with
the operation of your attachment,
before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier

veiligheid

zijn de afbeeldingen zichtbaar

Lees deze instructies zorgvuldig door en

bewaar ze voor toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker

uit het stopcontact:

O voordat u onderdelen aanbrengt of
verwijdert;

O als u het apparaat niet gebruikt;

O voor het reinigen.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter

terwijl het aan staat.

Steek uw vingers nooit in de vulopening.

Gebruik uitsluitend de stamper die bij de

vruchtenpers geleverd wordt.

Doe de vulopening niet te vol en gebruik niet

teveel kracht om de voedingsmiddelen door

de vulopening te duwen — het hulpstuk kan

dan beschadigd raken.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u

een blokkering in de vulopening probeert te

verwijderen.

Gebruik het hulpstuk nooit zonder de

vultrechter.

Verwerk geen bevroren fruit of groenten.

Laat ze ontdooien voordat u ze verwerkt.

Raak de bewegende delen niet aan.

Gebruik het hulpstuk niet als het filter

beschadigd is.

Als u het hulpstuk verkeerd gebruikt, kan dit

lichamelijk letsel veroorzaken.

Gebruik de machine niet aan of over de rand

van het werkoppervlak en zet niet te veel druk

op het hulpstuk als het bevestigd
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is, aangezien het apparaat dan onstabiel
kan worden en kan omvallen, wat letsel kan

veroorzaken.

® Verplaats de machine niet en haal de kop
niet omhoog als een hulpstuk aangebracht
is, omdat de keukenmachine dan instabiel

kan worden.

® Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor
uw keukenapparaat voor aanvullende
veiligheidswaarschuwingen.

Dit hulpstuk KAX644ME maakt
gebruik van het
draaiverbindingssysteem en

is ontworpen voor een directe
aansluiting op de nieuwste Kenwood
Chef-modellen (TYPE KVC, KVL,
KCC, KWL en KCL).

Dit hulpstuk past ook op Kmix-
keukenmachines met een
lagesnelheidscontact (TYPE KMX).

Als u wilt verzekeren dat dit
hulpstuk compatibel is met uw
keukenmachine, moeten beide
onderdelen gebruik maken van het
draaiverbindingssysteem .

Als uw keukenmachine gebruik maakt
van het stangverbindingssysteem
hebt u een adapter nodig om
het hulpstuk voor de draaiverbinding
te kunnen gebruiken. De artikelcode
van de adapter os KATOO1ME. Voor
meer informatie over het bestellen
van deze adapter gaat u naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Gebruik de vruchtenpers om sap uit
zacht fruit en bessen te persen.

voordat u de vruchtenpers
voor het eerst gebruikt
1 Was de onderdelen: zie “Reiniging”.

legenda

stamper

vultrechter

vulopening en koppelstuk
schroef

filter

borgring

sapuitlaat

filterbehuizing

afsluitring filter
verstelbare kop voor pulp

CICICISICICICICICIS)

uw vruchtenpers in
elkaar zetten

1 Pas de schroef in het koppelstuk.

2 Zet het filter op het koppelstuk — lijn
het lipje @ uit met de gleuf in het
koppelstuk.

3 Vergrendel de filterbehuizing door
de borgring vast te houden (® en
naar links te draaien tot het streepje



zich recht onder het streepje op het
koppelstuk bevindt @.
4 Bevestig de verstelbare pulpkop.

voedselbereiding

® Verwijder pitten (pruimen, perziken,
kersen, enz).

® \erwijder harde schillen (meloen,
ananas, komkommer, enz).

® Vruchten met zachte schil en andere
zachte voedingsmiddelen hoeven
slechts gewassen te worden (appel,
peer, spinazie, druiven, aardbeien,
enz).

uw vruchtenpers
gebruiken

1 Haal het deksel van het contact voor
langzame snelheid af @.

2 Wanneer het hulpstuk op de
weergegeven stand staat, plaatst u
het in het lagesnelheidscontact en
draait u het vast @.

3 Bevestig de vultrechter.

4 Plaats een geschikte container onder
de sapuitlaat om het sap op te
vangen; plaats een container onder
de verstelbare kop om de pulp op te
vangen.

5 Snij het fruit zodat het in de
vulopening past.

6 Schakel naar snelheid 2 en duw het
voedsel zacht en gelijkmatig met de
stamper naar beneden.

® De pers raakt verstopt als de
vulopening te vol wordt gedaan of
het voedsel te dicht op elkaar gepakt
is.

® NB: Het duurt even voordat de pulp
uit de verstelbare kop komt — dit is
normaal.

® Tijdens de sapproductie kan
de kop bijgesteld worden om
de snelheid waarmee de pulp
uitgeworpen wordt, aan te
passen - draai naar links om
de uitstroom te vergroten en
naar rechts om de uitstroom
te verkleinen.

® Voor hard, vezelig voedsel
moet de verstelbare kop
meestal open staan en voor
zacht voedsel hebt u de
gesloten positie nodig.

Nadat u het laatste stuk fruit hebt
toegevoegd, laat u het hulpstuk
draaien tot er geen sap meer uit de
sapuitloop komt.

de beste resultaten

Gebruik de verstelbare pulpkop
tijdens de verwerking om de
sapstroom te regelen.

Gebruik altijd verse, stevige vruchten
en groenten. Overrijp fruit en groente
zijn moeilijker uit te persen en minder
gezond.

Duw het voedsel langzaam door

de vulopening, zodat het u er het
meeste sap uit haalt.

Verwerk niet meer dan 500 g
voedsel tegelijk en reinig het filter
regelmatig tijdens het persen om de
prestaties optimaal te houden en

te voorkomen dat het filter verstopt
raakt.

Als de pulp na het persen erg nat
is, kunt u het opnieuw verwerken

— gebruik de maximum snelheid

en pas de verstelbare kop zo

nodig aan. Schakel het apparaat

uit zodra de pulp er droog uit

komt, het filter verstopt raakt of

het sap uit de uitlaat druppelt

en niet langer stroomt. Laat de
pulp niet te droog worden;
dit kan de schroef en het
filter verstoppen waardoor

ze moeilijk uit elkaar gehaald
kunnen worden.

Als er geen sap uit de sapuitlaat
komt of het filter begint verstopt te
raken, verhoogt u de snelheid en
opent u de verstelbare kop voor de
pulp.



tabel voor aanbevolen gebruik

Groenten/fruit |Aanbevolen Tips en hints
snelheid

Zachte bessen — Max Goed wassen en in hun geheel

frambozen, verwerken.

bramen, enz.

Aardbeien 2 - Max Bladeren verwijderen en goed wassen.
Snijden zodat ze in de vulopening passen.
Begin op snelheid 2 en verhoog tot de
maximum snelheid als het achterste
deel van het filter verstopt begint te
raken.

Harde bessen — 2 - Max Goed wassen en in hun geheel

bosbessen, verwerken.

cranberry’s, enz. Begin op snelheid 2 en verhoog tot de
maximum snelheid als het achterste
deel van het filter verstopt begint te raken.
NB: Bosbessen produceren een dikke
puree en kunnen het best met ander
fruit verwerkt worden om de puree te
verdunnen.

Pitloze druiven 2 Stelen verwijderen, goed wassen en in
hun geheel verwerken.

Tomaten 2 Goed wassen en in vieren snijden.
NB: Het sap van tomaten is dik en
pulpachtig in plaats van glad.

Appels 2 Goed wassen en in achten
snijden. Laat ieder stuk door de schroef
opgepakt worden voordat u het volgend
stuk door de vulopening duwt.

Mango en ananas 2 Harde schillen en pitten verwijderen. In
kleine stukken of plakken snijden.

Wheatgrass en 2 Kan wegens de sterke smaak en kleine

donkergroene hoeveelheid sap het best verdund of

groenten, zoals vermengd worden met ander sap.

spinazie

Sinaasappels 2 - Max Schillen en in vieren snijden. Begin op
snelheid 2 en verhoog tot de maximum
snelheid als het achterste deel van het
filter verstopt begint te raken.

Kiwi's 2 - Max Schillen en halveren. Kan het best met

ander fruit geperst worden.
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tips

® \/itaminen verdwijnen — hoe viugger u
uw sap drinkt, des te meer vitaminen
u binnen krijgt.

® Als u het sap een paar uur moet
bewaren, kunt u dat het best in de
koelkast doen. Een paar druppels
citroensap zorgen dat het sap beter
bewaard wordt.

® Drink niet meer dan drie glazen van
230 ml sap per dag, tenzij u daaraan
gewend bent.

® \/erdun het sap voor kinderen met
eenzelfde hoeveelheid water.

® Sap van wheatgrass en
donkergroene groente (broccoli,
spinazie, enz) of donkerrode (bieten,
rode kool, enz) is erg sterk; u moet
het altijd verdunnen.

® \/ruchtensap bevat veel fructose
(vruchtensuiker); mensen
met diabetes of een laag
bloedsuikergehalte mogen er niet
teveel van drinken.

reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voor u het hulpstuk uit de
keukenmachine verwijdert.

® Haal het hulpstuk volledig uit elkaar
voor u het reinigt.

® Het is eenvoudiger als u de
onderdelen onmiddellijk na het
gebruik afwast.

® \Was alle onderdelen in heet zeepsop
en droog ze daarna zorgvuldig
af. Niet geschikt voor de
vaatwasmachine.

® Gebruik de bijgeleverde borstel om
het filter te reinigen. Pas op dat u
het filtergaas tijdens de reiniging niet
beschadigt.

® \erwiider de afsluiting (® als u de
filterbehuizing reinigt door in de ring
te knijpen en hem van het apparaat
te halen. Zorg dat de afsluitring
na de reiniging weer goed
op zijn plaats wordt gezet;
anders werkt de verstelbare
kop voor de pulp niet goed.

onderhoud en
klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de
werking van dit apparaat, gaat u
eerst naar www.kenwoodworld.com
voordat u hulp inroept.

® Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product niet
goed functioneert of als u defecten
opmerkt, kunt u het naar een erkend
Service Center van KENWOOD
sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de
specifieke website in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.



Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces

instructions pour pouvoir vous y référer

ultérieurement.

Retirez tous les élements d’emballage et les

étiquettes.

Eteignez et débranchez I'appareil :

O avant d’adapter ou de retirer des
éléments ;

o lorsqu’il n'est pas utilisé ;

O avant le nettoyage.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance

lorsqu’il fonctionne.

N’introduisez jamais vos doigts dans le tube

d’alimentation. Utilisez exclusivement le

poussoir fourni avec I'accessoire passoire a

fruits et léegumes.

Ne remplissez pas trop le tube et n’utilisez

pas une force excessive pour pousser

les aliments dans le tube, vous pourriez

endommager votre accessoire.

Débranchez toujours I'appareil avant de

débloquer le tube d’alimentation.

N’utilisez jamais I'accessoire sans la trémie.

N’utilisez pas de fruits et léegumes surgelés

dans I'appareil. Laissez-les décongeler avant

de les placer dans I'appareil.

Ne touchez pas les pieces mobiles.

N’utilisez pas I'accessoire si le filtre est

endommage.

Une mauvaise utilisation de votre appareil

peut provoquer des blessures.
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® \eillez a ce que I'appareil ne dépasse pas le
plan de travail et ne se trouve pas trop pres
du bord. Ne forcez pas sur I'accessoire lors
de sa mise en place, car cela pourrait faire
pencher ou tomber I'appareil et entrainerait
un risque de blessure.

® Ne bougez pas la téte du robot, et ne la
soulevez pas lorsqu’un accessoire est
installé car cela pourrait rendre le robot
patissier multifonction instable.

® \euillez vous reportez au livret d’instructions
géneérales de votre robot patissier
multifonction pour les mises en garde de
sécurité supplémentaires.

Cet accessoire KAX644ME
comporte le systeme de connexion
Twist et (=) et il est congu pour étre
installé directement sur les modeles
de la toute derniere génération des
robots Kenwood Chef (identifiés

en tant que TYPE KVC, KVL, KCC,
KWL et KCL).

Cet accessoire peut également étre
installé sur les robots péatissiers
multifonction comportant une sortie
accessoires faible vitesse (TYPE
KMX).

Pour vérifier la compatibilité de cet
accessoire avec votre robot patissier
multifunction, assurez-vous que les
deux composants comportent le
systeme de connexion Twist .

13
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Si votre robot patissier multifunction
comporte le systeme de

connexion Bar , il vous faudra
un adaptateur afin de pouvoir

le faire fonctionner. Le code

de référence pour I'adaptateur

est KATOO1ME. Pour plus
d’informations et pour commander
I’adaptateur, veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist.

Utilisez la passoire a fruits et
légumes pour extraire le jus des
fruits mous et des baies.

avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois

Lavez les différents éléments de
I’appareil : voir la notice sur le
nettoyage.
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®
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®
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®

égende

poussoir

trémie

tube d’alimentation et corps
rouleau

filtre

piece de retenue

orifice de sortie du jus
couvercle du filtre

anneau d’étanchéité du filtre
buse de réglage pour la pulpe

assemblage de votre
passoire a fruits et
légumes

1
2

Placez le rouleau dans le corps.
Placez le filtre sur le corps — alignez
la languette de position @ sur la
fente du corps.

Verrouillez le couvercle du filtre dans
la bonne position en maintenant la
piece de retenue (6 et and tournant
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre, jusqu’a ce que la ligne
de position se trouve directement en
dessous de la ligne du corps @.
Installez la buse de réglage pour la
pulpe.

préparation des aliments
Retirez les noyaux (prunes, péches,
cerises, etc.).

Retirez les peaux épaisses (melons,
ananas, concombres, etc.).

Lavez simplement les aliments a
peau molle et les autres aliments
(pommes, poires, épinards, raisins,
fraises, etc.)

utilisation de votre
passoire a fruits et
légumes

1

Soulevez le cache de sortie faible
vitesse @.

Avec I'adaptateur en position
abaissée , repérez la sortie faible
vitesse et tournez, pour verrouiller en
place @.

Installez la trémie.
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Placez un récipient adapté sous
I’orifice de sortie pour recueillir le
jus et sous la buse de réglage pour
récupérer la pulpe.

Coupez les aliments en morceaux de
taille adaptée au tube d’alimentation.
Sélectionnez la vitesse 2 et poussez
lentement et régulierement les
aliments a I'aide du poussoir.

Le tube se bloquera s'il est trop
rempli ou si les aliments sont trop
entassés.

Remarque : la pulpe ne sortira de
I'avant de la buse de réglage qu’au
bout de quelques instants — ce
fonctionnement est normal.
Pendant Putilisation de la
passoire a fruits et légumes,
la buse de réglage pour la
pulpe peut étre tournée pour
régler le débit de sortie de

la pulpe - tournez dans le
sens inverse des aiguilles
d’une montre pour augmenter
le débit et dans le sens des
aiguilles d’une montre pour le
réduire.

Généralement, la buse doit
étre en position ouverte pour
les aliments durs et plus
fibreux et en position fermée
pour les aliments mous.

Apres avoir ajouté le dernier
morceau, laissez I'accessoire
fonctionner jusqu’a ce que le jus
arréte de s’écouler par I'orifice de
sortie.

pour obtenir de meilleurs
résultats

Pendant I'utilisation de la passoire a
fruits et Iégumes, utilisez la buse de
réglage pour la pulpe pour régler le
débit du jus.

Utilisez toujours des fruits et
légumes frais et fermes. Les fruits et
les légumes trop mars seront plus
difficiles a presser et moins sains.
Insérez les aliments lentement pour
obtenir plus de jus.

Ne pressez pas plus de 500 g
d’aliments a la fois et nettoyez

le filtre régulierement pendant la
préparation pour conserver une
performance optimale et pour éviter
que le filtre ne se bloque.



Si la pulpe est tres humide aprés la
préparation, elle peut étre pressée a
nouveau. Utilisez la vitesse maximale
et ajustez la buse de réglage selon
les besoins. Eteignez dés que la
pulpe qui s’écoule est seche, ou des
que le filtre commence a se bloquer,
ou des que le jus commence a
s’égoutter plutét qu’a s’écouler de
I'orifice de sortie. Ne laissez pas

trop sécher la pulpe, cela
pourrait coller le rouleau et le
filtre ensemble et rendre leur
désassemblage difficile.

Si aucun jus ne s’écoule de I'orifice
de sortie ou si le filtre commence a
se blogquer, augmentez la vitesse et
ouvrez la buse de réglage pour la
pulpe.

tableau d’utilisation recommandée

Baies molles — Max.
framboises,

mCres, etc.

Lavez soigneusement et pressez les
fruits entiers.

Fraises

Retirez les feuilles et lavez soigneusement.
Coupez en morceaux adaptés au tube.
Commencez a la vitesse 2 puis
augmentez a la vitesse maximum si la
section arriere du filtre commence a se
bloquer.

Baies plus dures — 2 - Max.
myrtilles,

canneberges, etc.

Lavez soigneusement et pressez les
fruits entiers.

Commencez a la vitesse 2 puis
augmentez a la vitesse maximum si la
section arriere du filtre commence a se
bloquer.

Remarque : les myrtilles produisent une
purée épaisse, il est donc recommandé
de les presser avec d’autres fruits pour
diluer le jus.

Raisin sans pépin

Retirez les tiges, lavez soigneusement et
pressez les fruits entiers.

Tomates

Lavez soigneusement et coupez en
quartiers.

Remarque : vous obtiendrez plutét un jus
pulpeux épais qu’un jus homogeéne.

Pommes

Lavez soigneusement et

coupez en huit. Laissez le rouleau saisir
chaque morceau avant d’introduire

le morceau suivant dans le tube
d’alimentation.

Mangues et ananas

Retirez les peaux épaisses et les
noyaux. Coupez en petits morceaux ou en|
tranches.

Herbe de blé et
légumes verts, par
ex. épinards

Il est recommandé de les utiliser dilués lou
mélangés a d’autres jus en raison de leur
go(t puissant et de la faible quantité de
jus produite.

Oranges

Retirez la peau et coupez en quartiers.
Commencez a la vitesse 2 puis
augmentez a la vitesse maximum si la
section arriére du filtre commence a se
bloquer.

Kiwis

Pelez et coupez en deux. Le résultat est
meilleur s’ils sont pressés avec d’autres
fruits.
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conseils

Les vitamines disparaissent vite —
plus vous consommez votre boisson
rapidement, plus vous profiterez des
vitamines.

Si vous devez conserver le jus
pendant quelques heures, placez-

le au réfrigérateur. Il se conservera
mieux si vous ajoutez quelques
gouttes de jus de citron.

Ne buvez pas plus de trois verres de
230 ml de jus par jour, @ moins que
vous N’y soyez habitué.

Diluez les jus pour les enfants avec
la méme quantité d’eau.

Les jus d’herbe de blé et de légumes
verts (brocolis, épinards, etc.) ou les
légumes rouges (betterave, chou
rouge, etc.) sont tres forts. Nous
vous recommandons de toujours les
diluer.

Les jus de fruits contiennent une
grande quantité de fructose (sucre
de fruit), par conséquent, les
personnes souffrant de diabéte ou
d’hypoglycémie doivent éviter d’en
consommer trop.

nettoyage

® Fteignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de retirer
I’accessoire du robot combiné.
Démontez complétement
I’accessoire avant de le nettoyer.
Pour faciliter le nettoyage, lavez
toujours les pieces immédiatement
aprés I'utilisation.

Nettoyez tous les éléments dans de
I’eau chaude savonneuse et séchez-
les. Ne les passez pas au lave-
vaisselle.

Utilisez la brosse fournie pour
nettoyer le filtre. Veillez a ne pas
endommager les mailles du filtre
pendant le nettoyage.

Retirez I'anneau d’étanchéité (9
lorsque vous nettoyez le couvercle
du filtre en appuyant sur I'anneau

et en le soulevant. Veillez a
replacer ’anneau d’étanchéité
apres P’avoir nettoyé,
autrement la buse de réglage
pour la pulpe risque de ne pas
fonctionner correctement.
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service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre appareil,
veuillez consulter notre site
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service aprés-vente.

N’oubliez pas que votre appareil

est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou vous
avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelcongue défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consulter www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre
pays.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.



Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen_
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig

durch und bewahren Sie sie zur spateren

Bezugnahme auf.

Entfernen Sie sémtliche Verpackungen und

Autkleber.

Gerat ausschalten und den Netzstecker

ziehen:

© vor dem Anbringen oder Abnehmen von
Teilen;

o wenn das Gerat nicht gebraucht wird;

o vor dem Reinigen.

Das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt

lassen.

Stecken Sie niemals lhre Finger in den

EinfUllstutzen. Verwenden Sie nur den zu

dieser Beerenpresse gehorigen Stopfer.

Den EinfUllstutzen nicht Gberladen und die

Fruchte nicht zu fest nach unten dricken —

das Gerat kdnnte sonst beschadigt werden.

Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie

Verstopfungen im Einfullstutzen entfernen.

Verwenden Sie die Beerenpresse nie ohne

angebrachten Einfulltrichter.

Verarbeiten Sie kein gefrorenes Obst oder

Gemuse. Lassen Sie die Lebensmittel vor

der Verarbeitung auftauen.

BerUhren Sie keine sich bewegenden Teile.

Verwenden Sie die Beerenpresse nicht, wenn

der Filter beschadigt ist.

Ein unsachgemaBer Gebrauch lhres

Aufsatzes kann zu Verletzungen flhren.
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e Das Gerat nicht nahe der Kante einer
Arbeitsflache aufstellen bzw. Uber die Kante
hinausragen lassen und nicht gegen einen
angebrachten Aufsatz dricken — das Gerat
konnte dadurch seinen sicheren Stand
verlieren und umkippen, was zu Verletzungen

fuhren kann.

® Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem
Aufsatz bewegen oder hochklappen, da die
Kuchenmaschine dadurch ihren sicheren

Stand verlieren konnte.

® Siehe die Sicherheitswarnungen in
den Gebrauchsanleitungen zu lhrer

Kuchenmaschine.

Dieser Aufsatz KAX644ME ist fur
das Drehanschluss-System
ausgelegt und passt damit direkt
auf die neueste Generation von
Kenwood Chef Modellen (mit der
Bezeichnung TYPE KVC, KVL, KCC
KWL und KCL).

Dieser Aufsatz eignet sich auch

flr Kmix Klichenmaschinen mit
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
(mit der Bezeichnung TYPE KMX).

Um sicherzustellen, dass dieser
Aufsatz mit Ihrer Kichenmaschine
kompatibel ist, prifen Sie bitte,
dass beide Komponenten das
Drehanschluss-System
aufweisen.

Wenn Ihre Klichenmaschine fur
das BAR-System ausgelegt
ist, brauchen Sie einen Adapter,
um den Aufsatz verwenden zu
kénnen. Der Produktcode fur den
Adapter lautet KATOOTME. Weitere
Informationen zum Bestellen

des Adapters finden Sie unter
www.kenwoodworld.com/twist.

Verwenden Sie lhre Beerenpresse
zum Entsaften weicher Friichte und
Beeren.

Vor dem ersten Gebrauch
Reinigen der Teile: siehe ,Reinigung*.
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bersicht

Stopfer

EinfUlltrichter

Einflllstutzen und Gehause
Schnecke

Filter

Befestigungsring

Saftauslass

Filterabdeckung
Filterdichtungsring
Einstellbare Fruchtfleischdiise

Zusammenbau lhrer

B

1

eerenpresse

Setzen Sie die Schnecke in das
Gehéuse ein.

Setzen Sie den Filter in das Gehause
ein — richten Sie die Positionsmarke
@ auf die Kerbe am Gehause aus.
Fixieren Sie die Filterabdeckung,
indem Sie sie am Befestigungsring
(® halten, und drehen Sie sie gegen
den Uhrzeigersinn, bis sich die
Positionslinie direkt unterhalb der
Linie am Gehause @ befindet.
Bringen Sie die Fruchtfleischdtse an.

Vorbereitung der Zutaten
Entfernen Sie Steine (Pflaumen,
Pfirsiche, Kirschen etc.).
Entfernen Sie harte Haut (bei
Melonen, Ananas, Gurken etc.).
Frlchte mit weicher Haut muissen
nur gewaschen werden (Apfel,
Birnen, Spinat, Weintrauben,
Erdbeeren etc.).

Gebrauch Inhrer

B

1

eerenpresse

Nehmen Sie den Deckel des
Niedriggeschwindigkeits-
Anschlusses @ ab.

Halten Sie den Aufsatz in der
abgebildeten Position, setzen Sie
ihn in den Niedriggeschwindigkeits-
Anschluss ein und drehen Sie den
Aufsatz, bis er einrastet @.
Bringen Sie den Einflllitrichter an.
Stellen Sie ein geeignetes Gefal
zur Aufnahme des Safts unter
den Saftauslass und eines unter
die Fruchtfleischdise, um das
Fruchtfleisch aufzunehmen.
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Schneiden Sie die Frichte in kleine
Stiicke, die in den Einflllstutzen
passen.

Schalten Sie auf Geschwindigkeit

2 und driicken Sie die Frichte
langsam und gleichmaBig mit dem
Stopfer nach unten.

Ein Verstopfen der Beerenpresse tritt
ein, wenn der EinfUllstutzen Uberflllt
ist oder wenn die Friichte zu dicht
eingefullt wurden.

Beachten Sie: Es wird eine kleine
Weile dauern, bis das Fruchtfleisch
aus der Fruchtfleischdise kommt —
dies ist ein normaler Vorgang.
Waihrend der Entsaftung kann
man an der einstellbaren
Fruchtfleischdiise drehen,
um die AusstoBmenge des
Fruchtfleischs zu regulieren -
drehen Sie im Uhrzeigersinn,
um die Menge zu verringern,
und gegen den Uhrzeigersinn,
um die Menge zu erhohen.
Bei harten und eher
faserigen Friichten muss die
Fruchtfleischdiise allgemein
in geodffneter Position sein
und bei weichen Friichten in
geschlossener Position.
Lassen Sie die Beerenpresse nach
dem letzten Fruchtstick noch
laufen, bis kein Saft mehr aus dem
Saftauslass kommt.

Optimieren Sie das Ergebnis
Verwenden Sie wahrend des
Entsaftens die Fruchtfleischdise, um
den Saftfluss zu regulieren.
Verwenden Sie immer frisches,
knackiges Obst und Gemuse.
Uberreife Frichte und Uberreifes
Gemdise sind schwerer zu entsaften
und weniger gesund.

Geben Sie die Lebensmittel langsam
ein, um die groBtmogliche Menge
Saft zu erhalten.

Verarbeiten Sie nicht mehr als 500 g
an Obst oder Gemdse auf einmal
und reinigen Sie beim Entsaften
regelmaBig den Filter, damit er die
optimale Leistung bringt und nicht
undurchléssig wird.

Wenn das Fruchtfleisch nach

dem Entsaften sehr nass ist,
koénnen Sie es noch einmal



verarbeiten - stellen Sie daflir die
hochste Geschwindigkeit und

die entsprechende Position der
Fruchtfleischduse ein. Schalten

Sie das Gerat ab, sobald das
Fruchtfleisch trocken herauskommt,
der Filter blockiert oder der Saft aus
dem Auslass heraustropft anstatt
zu flieBen. Achten Sie darauf,
dass das Fruchtfleisch nicht
zu trocken wird, weil dies

Empfehlungs-Tabelle

zu einem Verkleben von
Schnecke und Filter fiihren
kann.

® \Wenn kein Saft mehr aus dem
Saftauslass kommt oder der Filter zu
verstopfen beginnt, erhéhen Sie die
Geschwindigkeit und 6ffnen Sie die
Fruchtfleischduse.

Weiche Beeren - Max. Gut waschen und ganz verarbeiten.

Himbeeren,

Brombeeren etc.

Erdbeeren 2 — Max. Blatter entfernen und gut waschen.
Zuschneiden fur den Einfullstutzen.

Mit Geschwindigkeit 2 beginnen und
bis zum Maximum erhdhen, wenn der
hintere Teil des Filters zu verkleben
beginnt.

Hartere Beeren - 2 — Max Gut waschen und ganz verarbeiten. Mit

Heidelbeeren, Geschwindigkeit 2 beginnen und bis

Moosbeeren etc. zum Maximum erhdhen, wenn der
hintere Teil des Filters zu verkleben
beginnt.

Beachten Sie: Heidelbeeren erzeugen
einen dicken Brei und sollten am besten
mit anderen Frichten zusammen
entsaftet werden, um die Konsistenz zu
verdinnen.

Kernlose Trauben 2 Stangel entfernen, gut waschen und
ganz verarbeiten.

Tomaten 2 Gut waschen und in Viertel schneiden.
Beachten Sie: Es entsteht eher ein
dickflissiger Saft als ein dunnflUssiger.

Apfel 2 Gut waschen und in 8 Stiicke schneiden.
Lassen Sie die Schnecke jedes Stlick
aufnehmen, bevor Sie das néchste in den
Einflllstutzen einlegen.

Mangos und 2 Harte Haut und Steine entfernen. In

Ananas kleine Stlicke oder Scheiben schneiden.

Weizengras und 2 Wegen ihres starken Geschmacks und

dunkelgriines geringen Saftanteils am besten mit

Gemdise, anderen Saften mischen oder verdinnen.

d. h. Spinat

Orangen 2 — Max. Schale entfernen und in Viertel schneiden.
Mit Geschwindigkeit 2 beginnen und bis
zum Maximum erhéhen, wenn der
hintere Teil des Filters zu verkleben
beginnt.

Kiwi-Frichte 2 — Max Schélen und in Halften schneiden.

Am besten mit anderen Frlichten
zusammen entsaften.
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Hinweise

Vitamine verflichtigen sich — je friher
Sie Ihren Saft trinken, desto mehr
Vitamine bleiben darin enthalten.
Wenn Sie den Saft fir einige
Stunden aufbewahren mochten,
stellen Sie ihn in den Kihlschrank. Er
halt sich besser, wenn Sie ein paar
Tropfen Zitronensaft hinzugeben.
Trinken Sie pro Tag nicht mehr als
drei 230 ml Glaser Saft, es sei denn,
sie sind daran gewohnt.

VerdUnnen Sie den Saft fur Kinder
mit der gleichen Menge Wasser.

Saft aus Weizengras und
dunkelgriinem (Broccoli, Spinat

etc.) oder dunkelrotem (Rote Beete,
Rotkohl etc.) GemUse hat einen sehr
starken Geschmack. Deshalb immer
verdtnnen.

Fruchtsaft hat einen hohen Gehalt an
Fructose (Fruchtzucker). Personen
mit Diabetes oder niedrigem
Blutzucker sollten nicht zu viel davon
trinken.

Reinigung

® Die Kiichenmaschine immer
abschalten und den Netzstecker
ziehen, bevor Sie das Zusatzgerat
von der Maschine nehmen.

Das Zusatzgerat vor dem Reinigen
komplett auseinandernehmen.

FUr eine leichtere Reinigung sptilen
Sie die Teile nach Gebrauch immer
ab.

Spulen Sie alle Teile in heiBem
Spulilwasser und trocken Sie sie
anschlieBend. Nicht in die
Spiilmaschine geben.
Verwenden Sie die mitgelieferte
Blirste zur Reinigung des Filters.
Achten Sie darauf, das Filternetz
wahrend des Reinigens nicht zu
beschéadigen.

Entfernen Sie beim Reinigen der
Filterabdeckung den Dichtungsring
©, indem Sie die Dichtung
zusammendrtcken und abheben.
Achten Sie darauf, nach dem
Reinigen den Dichtungsring
wieder einzusetzen, da sonst
die Fruchtfleischdiise nicht
ordnungsgemas funktioniert.
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Kundendienst und
Service

® Solliten Sie Probleme mit
dem Betrieb |hres Gerats
haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie
Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt
durch eine Garantie abgedeckt
ist — diese erflllt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte
in dem Land, in dem das Produkt
gekauft wurde.

® Falls Inr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie
es ein. Aktuelle Informationen
zu autorisierten KENWOOD
Servicecentern in lhrer Nahe finden
Sie bei www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website fiir |hr Land.

Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.

® Hergestellt in China.



Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al

cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e

conservarle come futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

Spegnere I'apparecchio e togliere la spina

dalla presa di corrente:

O prima di montare o staccare qualunque
componente;

O se non in uso;

O prima di pulire I'apparecchio.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito

dopo averlo acceso.

Non mettere mai le dita nel tubo di

riempimento. Utilizzare esclusivamente lo

spingitore fornito con I'accessorio dello

spremifrutta.

Non riempire eccessivamente il tubo di

riempimento né usare troppa forza al

momento di spingere gli ingredienti, altrimenti

si rischia di danneggiare I'accessorio.

Disinserire sempre la spina dalla presa

elettrica prima di cercare di sbloccare il tubo

di iempimento.

Non usare mai I'accessorio senza montare

anche la tramoggia.

Non lavorare frutta o verdura surgelata.

Lasciare che si scongeli prima di introdurla

nell’apparecchio.

Non toccare i componenti in movimento.

Non usare I'accessorio se il filtro e

danneggiato.

Un utilizzo scorretto dell’accessorio pud

provocare serie lesioni fisiche.
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® Non utilizzare I'apparecchio vicino al bordo
né farlo sporgere dalla superficie di lavoro
0 esercitare forza sull’accessorio montato,
poiché cio potrebbe causare instabilita e
il ribaltamento dell’'unita, con conseguenti

lesioni.

® Non spostare né sollevare la testa
dell'impastatrice quando I'attrezzatura e
montata perché I'impastatrice planetaria
potrebbe diventare instabile.

® Sjrimanda al manuale d’istruzioni robot da
cucina per ulteriori istruzioni di sicurezza.

L’accessorio KAX644ME utilizza il
sistema di attacco a rotazione (Twist
Connection System) ed e stato
progettato per i modelli di Kenwood
Chef di ultima generazione (TYPE
KVC, KVL, KCC, KWL e KCL).
Questo accessorio pud anche
essere montato sulla Kitchen
Machine modello Kmix dotate di
attacco per lavorazioni a bassa
velocita (TYPE KMX).

Per verificare che questo accessorio
sia compatibile con la Kitchen
Machine, controllare che entrambi i
pezzi utilizzino il sistema di attacco a
rotazione (Twist Connection System)

(=,

Se la Kitchen Machine di cui si
dispone si avvale del sistema di
attacco a barra (Bar Connection
System) si dovra utilizzare
I’adattatore KATOO1ME. Per
maggiori informazioni e per
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ordinare I'adattatore, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

Usare lo spremifrutta il succo da
frutta morbida e frutti di bosco.

prima dell’uso

Lavare i componenti secondo le
istruzioni contenute nel paragrafo
‘pulizia’.

legenda

CICICISICICICANCICIC)

spingitore

tramoggia

tubo di riempimento e corpo
motore

elica

filtro

fermo

uscita per il succo

coprifiltro

anello di tenuta del filtro
ugello regolatore per la polpa



come montare lo
spremifrutta

1
2

Inserire I'elica nel corpo motore.
Installare il filtro sul corpo motore,
allineando l'aletta @ rispetto alla
scanalatura sul corpo.

Bloccare in posizione il coprifiltro
tenendolo dal fermo (6 e ruotandolo
in senso antiorario fino a quando

la linea posizionatrice si trova
direttamente sotto la linea sul corpo
motore @.

Montare I'ugello regolatore per la
polpa.

come preparare gli ingredienti
Togliere i noccioli (da prugne,
pesche, ciliegie, ecc.).

Asportare la buccia dura (da meloni,
ananas, cetrioli, ecc.).

E sufficiente lavare la frutta e gli altri
ingredienti morbidi (come mele, pere,
spinaci, uva, fragole, ecc.).

come usare lo
spremifrutta

1

Sollevare completamente il
coperchio dell’attacco per lavorazioni
a bassa velocita @.

Con I'adattatore nella posizione
indicata, individuare I'attacco per
lavorazioni a bassa velocita e
ruotarlo, per bloccarlo in posizione
(4]

Inserire la tramoggia.

Collocare un recipiente adatto sotto
I'uscita per il succo, e un altro sotto
I'ugello regolatore per la polpa.
Tagliare gli ingredienti a pezzettini di
dimensioni idonee per I'inserimento
nel tubo di riempimento.

Accendere 'apparecchio a velocita
2 e spingere gli ingredienti, piano

e in modo uniforme, nel tubo di
riempimento.

Se il tubo viene riempito troppo,

o se gli ingredienti risultano
eccessivamente compressi, si
rischiano occlusioni.

NB: prima che la polpa fuoriesca
dalla parte anteriore dell’'ugello
regolatore passeranno alcuni minuti,
ma questo & normale.
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Mentre si spreme la frutta,
Pugello regolatore per la
polpa puo essere ruotato
per regolare la velocita

di espulsione della polpa,

in senso antiorario per
aumentarla o in senso orario
per ridurla.

® In generale per gli alimenti

duri e piu fibrosi occorre
tenere lugello regolatore

in posizione aperta e in
posizione chiusa per gli
alimenti morbidi.

Dopo aver aggiunto I'ultimo pezzo
nel tubo di riempimento, lasciare in
funzione I'accessorio fino a quando
non esce pil SUCco.

per risultati ottimali

Durante la spremitura, usare

I'ugello regolatore per la polpa per
controllare il flusso di succo.

Usare sempre frutta e verdura
fresca e non troppo matura. In caso
contrario, sara piu difficile spremerla
e il succo sara meno salutare.

Per ottenere quanto piu succo
possibile, introdurre lentamente dli
ingredienti.

Non lavorare pit di 500 g di
ingredienti alla volta e pulire
regolarmente il filtro mentre si
spremono gli alimenti, per mantenere
prestazioni ottimali ed evitare che il
filtro si ostruisca.

Se la polpa che fuoriesce
dall’apparecchio risulta molto
bagnata e possibile rilavorarla.
Impostare I'apparecchio a

velocita massima e regolare come
necessario I'ugello per la polpa.
Spegnere 'apparecchio non appena
la polpa comincia a fuoriuscire
asciutta, oppure se il filtro inizia ad
occludersi, o se dall’'uscita sono
visibili solo poche gocce di succo.
Non lasciare che la polpa

si secchi troppo, altrimenti
Pelica e il filtro potrebbero
bloccarsi insieme e risultare
difficili da smontare.

Se dall’'uscita non fuoriesce

piu succo, o se il filtro inizia ad
occludersi, aumentare la velocita

e aprire I'ugello regolatore per la
polpa.



tabella con consigli per I'uso

Frutta/Verdura Velocita Consigli e suggerimenti
consigliate

Frutti di bosco Massima Lavare con cura e lavorare interi.

morbidi — lamponi,

more, ecc.

Fragole 2 - Massima |Asportare le foglioline e lavare con cura
Tagliarle per inserirle nel tubo
di riempimento. Iniziare a velocita 2 e
passare alla velocita massima se la
sezione posteriore del filtro inizia ad
ostruirsi.

Frutti di bosco 2 - Massima |Lavare con cura e lavorare interi.

pit duri — mirtilli, Iniziare a velocita 2 e passare alla

mirtilli rossi, ecc. velocita massima se la sezione posteriore
del filtro inizia ad ostruirsi.

NB: | mirtilli producono una purea molto
densa e si consiglia di spremerli insieme
ad altri frutti per diluirli.

Uva senza semi 2 Togliere i gambi, lavare con cura e
lavorare intera.

Pomodori 2 Lavare con cura e tagliare in quattro.
NB: si otterra un succo denso e polposo,
anziché fluido.

Mele 2 Lavare con cura e tagliare in otto.
Lasciare che I'elica prelevi ciascuno dei
pezzi prima di inserirne altri nel tubo di
riempimento.

Mango e ananas 2 Asportare le bucce dure e i noccioli.
Tagliare a pezzetti o a fettine.

Erba di grano e 2 Si consiglia di diluirli o miscelarli con altri

verdure scure, succhi, per via del gusto molto

ad es. spinaci forte e dell’esiguo volume di succo
prodotto.

Arance 2 — Massima |Togliere la scorza e tagliare in quattro.
Iniziare a velocita 2 e passare alla
velocita massima se la sezione posteriore
del filtro inizia ad ostruirsi.

Kiwi 2 - Massima |Sbucciare e tagliare a meta. Si consiglia

di spremerli insieme ad altri frutti.
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consigli

Le vitamine si degradano con il
passare del tempo: prima si beve il
succo e piu vitamine si assumono.
Se occorre conservare il succo per
qualche ora, metterlo in frigorifero.
Per una migliore conservazione si
consiglia di aggiungere qualche
goccia di succo di limone.

Non bere piu di tre bicchieri di

230 ml di succo al giorno, a meno
che non si sia abituati.

Per i bambini, diluire il succo con
una quantita pari di acqua.

Il succo dell’erba di grano e delle
verdure scure (verdi - broccoli,
spinaci, ecc. o rosse - barbabietole,
cavoli rossi, ecc.) € molto forte,
quindi va sempre diluito.

Il succo di frutta contiene molto
fruttosio (zucchero della frutta),
pertanto le persone diabetiche o
con pochi zuccheri nel sangue
(ipoglicemia) non devono berne
molto.

pulizia

Spegnere sempre I'apparecchio

e disinserire la spina dalla presa
elettrica prima di staccare
I’accessorio dal robot da cucina.
Smontare completamente
I’accessorio prima di pulirlo.

Per facilitare la pulizia, lavare sempre
i componenti subito dopo averli
usati.

Lavare tutti i componenti in acqua
calda saponata e poi asciugarli. Non
lavarli in lavastoviglie.

Usare lo spazzolino fornito per

pulire il filtro. Fare attenzione a non
danneggiare il retino del filtro durante
la pulizia.

Togliere I'anello di tenuta (@ al
momento di pulire il coprifiltro,
comprimendolo e poi sollevandolo.
Controllare di rimontare
I’anello di tenuta dopo la
pulizia, altrimenti 'ugello
regolatore per la polpa non
funzionera in modo corretto.
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manutenzione e
assistenza tecnica

® Se si verificassero problemi con il
funzionamento dell’apparecchio,
prima di richiedere assistenza visita

www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio € coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I'apparecchio € stato acquistato.

In caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare

0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-
-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Desligue no interruptor e da tomada:

O Antes de colocar ou retirar pegas;

© Quando ndo estiver a ser utilizado;

O Antes de limpar.

Nunca deixe 0 aparelho sem vigilancia
quando estiver em funcionamento.

Nunca meta os dedos no tubo alimentador.
Utilize sempre o empurrador fornecido com
0 espremedor de frutos.

Nao encha demasiado o tubo alimentador,
nem empurre com forga demasiada, pois
pode danificar o acessorio.

Desligue sempre da corrente eléctrica antes
de retirar o tubo alimentador.

Nunca utilize 0 acessorio sem o tabuleiro
funil colocado.

Nunca utilize frutos ou vegetais congelados.
Descongele-os sempre antes de utilizar.
Nao toque em pecas moveis.

Nao utilize o espremedor de sumos se o
filtro estiver danificado.

O uso incorrecto do seu acessorio pode
resultar em ferimentos.

Nao ponha a funcionar o seu aparelho
perto da beira da bancada de trabalho e
nao aplique demasiada forca no acessorio
quando o colocar uma vez que isso pode
destabilizar a unidade e fazé-la cair o que
pode provocar ferimentos.
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® Nao mexa ou levante a cabeca da batedeira
com um acessorio colocado uma vez a sua
Maquina de Cozinha pode ficar instavel.

e Consulte o livro de instrugdes da sua
Maquina de Cozinha principal para mais
informacodes sobre avisos de seguranca.

Este acessorio KAX644ME possui
o Sistema de Conex&o Twist

e foi concebido para encaixar
directamente nos modelos Chef

de Ultima geragédo da Kenwood
(identificados como TYPE KVC, KVL,
KCC, KWL e KCL).

Este acessorio também encaixa
nas maquinas de cozinha Kmix que
possuem uma entrada de baixa
velocidade para acessorios (TYPE
KMX).

Para confirmar se este acessorio

é compativel com a sua maquina
de cozinha precisa apenas de

se assegurar que ambos 0s
componentes possuem o Sistema e

Conexao Twist .

Se a sua maquina de cozinha possui
o Sistema de Conexé&o de Barra
, entdo precisa de um adaptador
para poder funcionar com o Sistema
Twist. O cédigo de referéncia

para o adaptador ¢ KATOO1ME.
Para obter mais informacdes

e saber como encomendar o
adaptador, visite o site da Kenwood
www.kenwoodworld.com/twist.

Utilize o espremedor para extrair
sumo de frutos moles e bagas.

antes da primeira utilizacao
1 Para lavagem das pegas: consulte
“Limpeza”.

(@]
Iy
Q
<
(0]

empurrador

tabuleiro funil

tubo alimentador e corpo
espiral trituradora

filtro

anilha de retencao

saida do sumo

tampa do filtro

anel vedante do filtro
bocal ajustador da polpa

POPEPOPOO®®OO

para montar a sua
espremedora de frutos

1 Encaixe a espiral trituradora dentro
do corpo.

2 Coloqgue o filtro no corpo — alinhe a
guia localizadora @ no encaixe do
corpo.

3 Prenda a cobertura do filtro na
posigéo correcta, segurando a
anilha de retengao (6 e rodando
na direcgao contraria a dos
ponteiros do reldgio até que a guia
localizadora esteja alinhada com a
linha do corpo @.

4 Insira o bocal ajustador da polpa.



preparar alimentos

® Remova 0s carogos (ameixas,
péssegos, cerejas, etc.).

® Remova a casca duras dos
alimentos (meldo, ananas, pepino,
etc.).

® Os alimentos de casca macia
precisam apenas de ser lavados
(maga, peras, espinafres, uvas,
morangos etc.).

para utilizar a sua
espremedora de frutos

1 Levante a tampa da entrada de
baixa velocidade @.

2 Com o acessorio colocado na
posigéo apresentada, insira-o na
entrada de baixa velocidade e rode
para o prender @.

3 Coloque o tabuleiro funil.

4 Coloque por baixo da saida um
recipiente para recolher o sumo e
outro recipiente por baixo do bocal
ajustador de polpa para recolher a
polpa.

5 Corte os alimentos em pequenos
pedagos para que caibam no tubo
alimentador.

6 Ligue na velocidade 2 e
cuidadosamente empurre 0s
alimentos para baixo com o
empurrador.

® Se 0 tubo alimentador estiver
demasiado cheio ou se o0s
alimentos estiverem demasiados
compactados, o sistema fica
obstruido.

® Nota: a polpa demora algum tempo
a comegar a sair do respectivo
bocal ajustador de polpa — esse
funcionamento € normal.

® Enquanto esta a fazer sumo, o
bocal ajustador de polpa pode
ser ajustado de forma a poder
controlar a quantidade e
velocidade de saida da polpa -
gire na direccao dos ponteiros
do relégio para diminuir o
fluxo e no sentido contrario
para aumentar.

® Alimentos mais duros e
com mais fibra exigem
normalmente que o bocal
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ajustador de polpa esteja

na posicao aberta, e com os
alimentos mais moles deve
estar na posicao fechada.
Apds adicionar o ultimo pedago de
alimento, deixe o acessorio trabalhar
até que o sumo deixe de correr da
saida de sumo.

para obter melhores
resultados

Enquanto espreme utilize o bocal
ajustador da polpa para controlar o
fluxo do sumo.

Utilize sempre frutos ou vegetais
frescos. Alimentos demasiado
maduros sdo mais dificeis de
transformar em sumo e s&o menos
saudaveis.

Introduza os alimentos devagar para
retirar maior quantidade de sumo.
Nao processe mais de 500g de
alimentos de cada vez, e limpe o
filtro regularmente enquanto faz
sumo, para manter um desempenho
Sptimo e prevenir que o filtro fique
bloqueado.

Se a polpa estiver hiimida apds
extrair o sumo, pode fazé-la passar
novamente pela maquina — utilize

a velocidade maxima e ajuste o
bocal ajustador de polpa de forma
conveniente. Desligue assim que a
polpa comegar a sair seca ou o filtro
comece a ficar obstruido, ou o0 sumo
comece a pingar em vez de jorrar
pela saida de sumo. Nao permita
que a polpa saia demasiado
seca, pois isso faz com que

a espiral trituradora e o filtro
possam ficar obstruidos ao
mesmo tempo, o que dificulta
depois a desmontagem.

Se nao sair sumo pela saida de
sumo ou o filtro comegar a ficar
obstruido, aumente a velocidade e
abra o bocal ajustador de polpa.



quadro de utilizacao recomendada

Frutos /Vegetais| Velocidade |Sugestdes
Recomendada|e Conselhos Praticos

Bagas moles — Max Lave bem e processe inteiro.

framboesas,

amoras, etc.

Morangos 2 - Max Remova as folhas e lave bem Corte em
pedagos para poder caber no tubo
alimentador. Inicie na velocidade 2 e
aumente para 0 maximo se os alimentos
nao baixarem no tubo alimentador ou se
o filtro comegar a obstruir.

Bagas duras - 2 - Max Lave bem e processe inteiro. Inicie na

mirtilhos, velocidade 2 e aumente para 0 maximo

groselhas, etc. se a parte de tras do filtro comegar a
obstruir.

Nota: Os mirtilhos produzem um puré
grosso e pode retirar-se mais sumo se for
processado a0 mesmo tempo com outros|
frutos, para diluir.

Uvas sem 2 Remova o caule, lave bem e processe

sementes inteiro.

Tomates 2 Lave bem e corte em 4.

Nota: Sera produzida um sumo mais fino
do que macio.

Macas 2 Lave bem e corte em 8 pedacos. Faca
com que a espiral trituradora processe
um pedago de cada vez e nao deite tudo
ao mesmo tempo no tubo alimentador.

Mangas e ananas 2 Remova a casca dura e carogos. Corte
em pedagos ou fatias pequenas.

Cereais e vegetais 2 Melhor se for diluido ou misturado com

€scuros, outros sumos por causa do seu

ex: espinafres sabor forte e porque produz Pouco sumMo.

Laranjas 2 — Max Remova a pele e corte em 4. Inicie na
velocidade 2 e aumente para 0 maximo
se a secgao traseira ou o filtro
comegarem a obstruir-se.

Kiwi 2 - Max Remova a pele e corte ao meio. Retira-se

mais sumo se processar juntamente com
outros frutos.
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dicas

As vitaminas desaparecem — quanto
mais depressa consumir 0 sumo,
mais vitaminas serdo aproveitadas.
Se precisa de armazenar o sumo
durante poucas horas, deve
coloca-lo no frigorifico. Sera melhor
conservado se |he juntar umas gotas
de limao.

Nao beba mais de 230ml de sumo
por dia, a ndo ser que esteja
habituado.

Para as criangas, deve diluir o sumo
em quantidade igual de agua.
Sumos a partir de cereais e vegetais
verde-escuro (brécolos, espinafres,
etc.) ou escuros (raiz de beterraba,
couve roxa, etc.) sdo extremamente
fortes, por isso devem ser diluidos.
Diabetes / Hipoglicemia - o sumo
de frutos tem alto teor em Frutose
(agucar de frutos). Pessoas com
diabetes ou hipoglicemia (baixo nivel
de glicose no sangue) devem evitar
beber demasiado.

limpeza

® Desligue sempre e retire 0 cabo
eléctrico da tomada antes de retirar
0 acessorio da maquina de cozinha.
Desmonte totalmente o acessorio
antes de o lavar.

Para limpeza mais facil, lave
imediatamente todas as pegas.
Lave todas as pecas em agua com
sabao e seque. Nao lave na
maquina de lavar louca.

Utilize a escova fornecida, para
limpar o filtro. _ Tenha cuidado para
nao danificar a rede do filtro, durante
a limpeza.

Remova o anel vedante do filtro )
quando limpar a cobertura do filtro,
apertando o anel e levantando-o.
Confirme que o anel é
colocado novamente depois
da limpeza, caso contrario o
bocal ajustador de polpa nao
funciona correctamente.
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assisténcia e cuidados
ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar
0 seu aparelho, antes de pedir a
Assisténcia visite o site da Kenwood
em www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto
esta abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposigdes legais relativas
a quaisquer disposigdes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde
o produto foi adquirido.

Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais préximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o
website especifico do seu pais.

Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
Fabricado na China.



Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y
guardelas para poder utilizarlas en el futuro.
Quite todo el embalaje y las etiquetas.
Apague y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas;

O cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

No deje nunca el aparato desatendido
mientras esté en funcionamiento.

No ponga nunca los dedos en el tubo

de entrada de alimentos. Utilice sdlo e
empujador suministrado con el prensador de
fruta.

No llene en exceso el tubo de entrada de
alimentos ni utilice una fuerza excesiva para
empuijar la fruta por el tubo de entrada de
alimentos. Podria dafar el accesorio.
Desenchufe siempre el aparato antes de
desobstruir el tubo de entrada de alimentos.
No utilice nunca el accesorio sin haber
puesto el deposito.

No exprima frutas ni hortalizas congeladas.
Descongele siempre antes de exprimir.

No toque las piezas moviles.

No utilice el accesorio si el filtro esta danado.
El uso incorrecto de su accesorio puede
producir lesiones.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca
del borde de la encimera ni sobresaliendo
de ella, y no apligue demasiada fuerza al
colocar el accesorio ya que esto puede
afectar a la estabilidad de la unidad y hacer
que vuelque, lo que podria producir lesiones.
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® No mueva ni levante

el cabezal de la

mezcladora con un accesorio acoplado ya
que ello podria afectar a la estabilidad del

robot de cocina.

Consulte el libro principal de instrucciones
de su robot de cocina para obtener mas
informacion sobre las advertencias respecto

a la seguridad.

Este accesorio KAX644ME presenta
el sistema de conexion Twist (Twist
Connection System) (=) y esta
disefiado para encajar directamente
en los modelos Kenwood Chef de
Ultima generacion (identificados
como TYPE KVC, KVL, KCC, KWL y
KCL).

Este accesorio también puede
acoplarse a los robots de cocina
Kmix que presenten una salida de
accesorios de baja velocidad (TYPE
KMX).

Para verificar que este accesorio sea
compatible con su robot de cocina,
deberé asegurarse de que ambos
componentes presenten el sistema
de conexion Twist .

Si su robot de cocina presenta

el sistema de conexion de barra
(Bar Connection System) ,
también necesitara un adaptador
antes de poder poner el aparato
en marcha. El cédigo de referencia
del adaptador es KATOO1ME. Para
obtener mas informacion y saber
cémo encargar el adaptador visite
www.kenwoodworld.com/twist.

Utilice el prensador de fruta zumo de
frutos de baya.

antes de utilizarr el aparato
por primera vez
1 Lave las piezas: ver “Limpieza”

descripcion del aparato

empujador

depdsito

tubo de entrada de alimentos y
base

barra espiral

filtro

recolector de pulpas

boca de salida del zumo
cubierta del filtro

anillo de estanqueidad del filtro
boquilla del ajustador de pulpa

CICICICICICICANCICIC)

para montar el
prensador de fruta

1 Coloque la barra espiral dentro del
soporte.

2 Coloque el filtro en el soporte: alinee
la lenglieta de colocacion @ con la
ranura que hay en el soporte.

3 Bloquee la cubierta de filtro
llevandola a la posicion indicada
sosteniendo el recogedor de pulpa
(® y haciéndolo girar en sentido
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contrario a las agujas del reloj, hasta
que la linea de colocacion esté justo
debajo de la linea en la base @.
Coloque la boquilla del ajustador de
pulpa.

para preparar los alimentos
Quite los huesos (ciruelas,
melocotones, cerezas, etc.).

Quite las pieles duras (melones,
pifas, pepinos, etc.).

Los alimentos con piel blanda y
otros alimentos sélo hay que lavarlos
(manzanas, peras, espinacas, uvas,
fresas, etc.).

para usar el prensador
de fruta

1 Quite la tapa de salida de baja
velocidad @.

Con el accesorio en la posicién que
se muestra, coléquelo en la salida
de baja velocidad y girelo para que
quede bien sujeto en su posicion @.
Introduzca el depdsito.

Coloque un vaso adecuado para

la recogida del zumo debajo de la
boca de salida del zumo y debajo de
la boquilla ajustable de pulpa para
recoger la pulpa.

Corte los alimentos en trozos
pequenos para poder introducirlos
en el tubo de entrada de alimentos.
Coloque el interruptor en la
velocidad 2 y empuje ligeramente los
alimentos de manera uniforme con el
empujador.

Habra obstruccion si el tubo de
entrada de alimentos se llena en
exceso o los alimentos se introducen
demasiado apretados.

Nota: tardaré un poco hasta que la
pulpa empiece a salir por la boquilla
del ajustador de pulpa. Es parte del
funcionamiento normal.

Mientras exprime, la boquilla
del ajustador de pulpa se
puede girar para ajustar la
velocidad a la que se expulsa
la pulpa. Hagala girar en
sentido contrario a las agujas
del reloj para aumentar la
velocidad y en el sentido

de las agujas del reloj para
reducirla.
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® En el caso de alimentos
duros y con mas fibra, sera
necesario, por lo general,
que la boquilla del ajustador
esté en la posicion abierta,
mientras que, en el caso de
alimentos blandos, la boquilla
debera estar en la posicién
cerrada.

Después de afadir el Ultimo trozo
que desea exprimir, deje que el
accesorio siga funcionando hasta
que deje de gotear zumo por la
boca de salida.

para conseguir los mejores
resultados

Mientras exprime, utilice la boquilla
del ajustador de pulpa para controlar
el flujo del zumo.

Utilice siempre frutas y hortalizas
frescas y maduras. Las frutas y
hortalizas pasadas seran mas
dificiles de exprimir y menos
saludables.

Introduzca los alimentos lentamente
para obtener la mayor cantidad de
zumo.

No exprima mas de 500 g de
alimentos cada vez y limpie el filtro
periédicamente mientras exprime
para mantener un rendimiento
optimo y evitar que el filtro se
bloquee.

Si la pulpa estéa muy humeda tras
exprimir, se puede volver a exprimir:
utilice la velocidad maxima y ajuste
la boquilla del ajustador de pulpa
como desee. Coloque el interruptor
en la posicion de apagado en
cuanto la pulpa empiece a salir seca
o el filtro empiece a bloquearse o
empiecen a salir gotas de zumo

en vez de un chorro continuo por
el pico para verter. No deje que

la pulpa se seque demasiado.
Esto podria hacer que la
barra espiral y el filtro se
bloqueasen a la vez, lo que
haria que resultara dificil
desmontarlos.

Si no sale zumo por la boca

de salida o el filtro empieza a
bloquearse, aumente la velocidad

y abra la boquilla del ajustador de
pulpa.



tabla de usos recomendados

Frutas/HortalizasVelocidad Consejos y sugerencias

recomendada

Bayas blandas: Max Lavelas bien y exprimalas enteras.

frambuesas,

zarzamoras, etc.

Fresas 2 - Max Quite las hojas y lave bien. Corte para
introducir en el tubo de entrada de
alimentos. Empiece en la velocidad 2 y
aumente hasta la velocidad maxima
si la parte de atras del filtro comienza a
blogquearse.

Bayas mas duras: 2 - Méx Léavelas bien y exprimalas enteras.

arandanos azules, Empiece en la velocidad 2 y aumente

arandanos hasta la velocidad méaxima si la parte de

rojos, etc. atras del filtro comienza a bloquearse.
Nota: Los ardndanos azules produciran
un puré espeso y es mejor exprimirlos con
otras frutas para diluirlo.

Uvas sin pepitas 2 Quite los rabos, lavelas bien y
exprimalas enteras.

Tomates 2 Lavelos bien y cdrtelos en cuatro trozos.
Nota: se obtendra un zumo pulposo
€speso y N0 Un Zumo suave.

Manzanas 2 Léavelas bien y cértelas en ocho trozos.
Deje que la barra espiral recoja cada trozo
antes de introducir el siguiente por el tubo
de entrada de alimentos.

Mangos y pifias 2 Quite las pieles duras y los huesos.
Corte en pequefos trozos o rebanadas.

Pasto de trigo y 2 Se diluyen o mezclan mejor con otros

hortalizas de hoja zumos debido a su intenso sabor y a la

verde, como pequefia cantidad de zumo que se
espinacas obtiene.

Naranjas 2 - Méx Quite la piel y corte en cuatro trozos.
Empiece en la velocidad 2 y aumente
hasta la velocidad méxima si la parte de
atras del filtro comienza a bloquearse.

Kiwis 2 - Méax Pélelos y cortelos por la mitad. Es mejor

exprimirlos con otras frutas.
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sugerencias

® | as vitaminas desaparecen: cuanto
antes se beba el zumo, mas
vitaminas conservara.

® Si quiere conservar el zumo durante
unas horas, guardelo en el frigorifico.
Se mantendra mejor si afiade unas
gotas de zumo de limon.

® No beba mas de 3 vasos de
zumo de 230 ml, salvo si esta
acostumbrado a beber mas.

® Para los nifos, diluya el zumo con
una cantidad igual de agua.

® E| zumo procedente del pasto de
trigo y hortalizas de hoja verde
(brocoli, espinacas, etc.) o roja
(remolachas, lombarda, etc.) es
muy fuerte, por lo que debe diluirlo
siempre.

® E| zumo de fruta tiene un alto
contenido en fructosa (azlcar de
la fruta), por lo que las personas
con diabetes o niveles bajos de
azUcar en sangre deben evitar beber
demasiado.

limpieza

® Apague siempre el aparato y
desconéctelo de la alimentacion
antes de quitar el accesorio.

® Desmonte el accesorio por completo
antes de limpiarlo.

® Para limpiar con mayor facilidad, lave
siempre las piezas inmediatamente
después de usarlas.

® | ave todas las piezas con agua con
jabodn templada; luego, séquelas. No
las lave en un lavavajillas.

® Para limpiar el filtro, use el cepillo
suministrado. Tenga cuidado de no
danar la malla del filtro durante la
limpieza.

® Quite el anillo de estanqueidad
@® al limpiar la cubierta del filtro
apretandolo y levantandolo.
Asegurese de volver a colocar
el anillo de estanqueidad
después de la limpieza o
la boquilla del ajustador
de pulpa no funcionara
correctamente.
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servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el

funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.

Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia que
cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier garantia
existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais
donde se adquirié el producto.

Si su producto Kenwood

funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un

centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina
web especifica de su pais.

Disefiado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
Fabricado en China.



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Sikkerhed

Lees denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for at
sla noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Sluk, og tag stikket ud af stikkontakten:

© inden dele seettes pa eller tages af;

O nar apparatet ikke anvendes;

o fer rengaring.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det
er i drift.

Stik aldrig dine fingre i tragten. Brug

kun skubberen, som felger med
frugtpressertilbehoret.

Overfyld ikke tragten, og tving ikke mad ned
igennem den — du kan risikere at gdeleegge
dit tilbeheor.

Afbryd altid streammen, for tragten fiernes.
Brug aldrig tilbeheret, uden tragten er
fastspaendt.

Heeld ikke frossen yoghurt eller grentsager i
maskinen. Lad det opto forst.

Ror ikke ved de bevaegelige dele.

Brug ikke tilboeharet, hvis filteret er
beskadiget.

Misbrug af dit tilbehor kan resultere |
personskade.

Brug ikke apparatet naer kanten eller placeret
ud over bordet, og tryk ikke hardt pa det
pasatte tilbeher, da dette kan medfere, at
enheden kan blive ustabil og veelter. Dette
kan resultere i personskade.

37



® [yt eller haev ikke mixerhovedet med tilbehar
pasat, da kekkenmaskinen kan blive ustabil.

® Se hovedbrugsanvisningen til
kakkenmaskinen for yderligere

sikkerhedsadvarsler.
Dette KAX644ME-tilbeheor har

vridetilslutningssystem og er
konstrueret til at sidde direkte pa
den seneste generation af Kenwood
Chef-modeller (klassificeret som
TYPE KVC, KVL, KCC, KWL - og
KCL).

Dette tilbeher passer ogsa til
Kmix-kekkenmaskiner, der har
lavhastighedsudtag (TYPE KMX).

For at tjekke, at dette tilbehar er
kompatibelt med din kekkenmaskine,
skal du sikre, at begge komponenter
har vridetilslutningssystem .

Hvis din kekkenmaskine har
stangtilslutningssystem , skal
du ogsé bruge et mellemstykke,
for betjening er mulig.
Referencekoden for mellemstykket
er KATOO1ME. Flere oplysninger
og bestilling af mellemstykket

pa www.kenwoodworld.com/twist.

Brug frugtpresseren til at presse saft
af blede frugter og beer.

for forste anvendelse
1 Vask delene: se “rengering”.

forklaring

skubber

tragt

tragt og hovedstykke
rulle

filter

@O0

® beholder

@ juiceudlob

filterdeeksel

©® filter seglring
frugtkedstilpasningsspids

samling af din
frugtpresser

1 Seet rulleren indvendigt i maskinen.
2 Indseet filteret pa maskinen - ret
tappen ind @ med rillen i maskinen.
3 Las filterdeekslet pa plads ved at
holde pa beholderen (® og dreje
mod uret, indtil indikationslinjen er
direkte under linjen p& maskinen @
4 Saet frugtkedstilpasningsspidsen pa.

tilberede mad

® Fjern sten (blommer, ferskner,
kirsebeer etc.)

® Fjern sgj skreel (Mmeloner, ananas,
agurk, etc.)

® Fodevarer med bled skreel og andre
typer skal blot vaskes (eebler, peere,
spinat, vindruer, jordbeer etc.)

sadan bruger du din
frugtpresser

1 Loft daekslet til lavhastighedsudtag
af @.

2 Med tilbehgret i positionen, der er
vist, findes lavhastigheds-udtaget,
og det drejes for at lase det pa plads
0.

3 Pasast tragten.



Anbring en passende
opsamlingsbeholder under
juiceudlgbet for at opsamle juicen og
under frugtkedstilpasningsspidsen
for at opsamle frugtkedet.

Skaer maden i sma stykker for at
tilpasse det til tragten.

Skift til hastighed 2, og skub forsigtig
maden jeevnt ned med skubberen.
Tilstopning vil opsta, hvis tragten

er overfyldt, eller hvis maden er for
komprimeret

Bemeerk: det vil tage lidt tid, ferend
frugtkedet kommer ud pé forsiden af
frugtkedstilpasserspidsen — dette er
helt normalt.

Under juicepresningen kan
frugtkodstilpasningsspidsen
drejes for at tilpasse
hastigheden, frugtfibrene
udkastes - drej mod uret for
at oge hastigheden og med
uret for at seenke den.

Hard og mere fiberholdig
mad vil generelt kraeve, at
tilpasningsspidsen er i aben
position, og bled mad kraever
en lukket position.

Efter tilfojelse af det sidste stykke,
lad da tilbehoret lgbe, indtil juicen
holder op med at dryppe fra
juiceudlgbet.

sadan opnar du de bedste
resultater

Under juicepresningen bruges
frugtkedstilpasningsspidsen til styre
juicestrammen.

Brug altid frisk fast frugt og
grentsager. Overmoden frugt og
grontsager er sveerere at presse og
mindre sunde.

Tilseet maden langsomt for at fa
mest muligt juice.

Lav ikke mere end 500 g mad pa
én gang, og renger filteret jaevnligt
undervejs i frugtpresningen for at
opretholde den optimale ydeevne og
undga, af filteret bliver tilstoppet.
Hvis frugtkadet er meget vadt

efter presning kan det blive kort
igennem igen — indstil maskinen

pé hajeste hastighed, og tilpas
frugtkedstilpasningsspidsen som
pékreevet. Sluk maskinen, sa snart

39

frugtkedet begynder at komme ud i
tor tilstand, eller nér filteret begynder
at stoppe til, eller juicen begynder
at dryppe istedet for at komme ud
af udiobet. Lad ikke frugtkedet
blive for tort, da dette kan
forarsage, at rullen og filteret
klumper sig sammen, hvilket
gor dem vanskelig at adskille.
Hvis der ikke kommer juice

ud af udlebet, eller hvis filteret
tilstoppes, @ges da hastigheden, og
kadfrugtstilpasningsspidsen abnes.



anbefalet brugsdiagram

Frugt/GrontsagerAnbefalet Rad og vejledning

hastighed

Blede baer- Max Vask grundigt og tilseet hel.

hindbeer,

solbeer etc.

Jordbeer 2 — Maks. Fjern blade og vask grundigt. Skeer i
stykker for at tilpasse tragten. Start pa
hastighed 2, og g til maksimum, hvis
bagsiden af filteret begynder at stoppe til.

Hardere baer — 2 — Maks. Vask grundigt og tilsest hele. Start pa

blabeer, hastighed 2, og @g indtil maksimum, hvis

tranebeer etc. bagsiden af filteret begynder at stoppe til.
Bemaerk: Blabaer vil producere en tyk
pure og er bedst presset sammen med
andre frugter for fortyndingens skyld.

Stenfri druer 2 Fjern steengler, vask grundigt og tilsset
hele.

Tomater 2 Vask grundigt og skeer i kvarte.
Bemeerk: En tyk frugtkedsholdig juice vil
blive lavet neermere end en jeevn juice.

/Aebler 2 Vask grundigt, og skeer ud i 8 stykker.
Lad rullen opsamle hvert stykke, ferend
der tilfejes nye stykker i tragten.

Mango og ananas 2 Fjern sej skreel og sten. Skeer i sma
stykker eller skiver.

Hvedegrees og 2 Bedst fortyndet eller mikset med andre

merkegrenne juicer grundet deres steerke smag og

grontsager som lille maengde produceret juice.

f.eks. spinat

Appelsiner 2 — Maks. Fijern skreel og skeer i kvarte. Start pa
hastighed 2 og eg til maksimum,
hvis bagsiden af filteret begynder at
stoppe til.

Kiwifrugt 2 — Maks. Skrael og skeer i halve. Bedst presset med

andre frugter.
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tips

Vitaminer forsvinder — jo for du
drikker din juice, jo flere vitaminer vil
du bevare.

Hvis du har brug for at gemme
juicen i nogle fa timer, stil den da i
keleskabet. Den vil holde sig bedre,
hvis du tilfejer fa draber citronjuice.
Drik ikke mere end tre 230 ml glas
juice om dagen, medmindre du er
vant til det.

Fortynd juice til bern med en lige
meengde vand.

Juice fra hvedegraes og
merkegrenne (broccoli, spinat etc.)
eller markerade (redbeder, redkal
etc.) grontsager er meget steerke, s
fortynd altid.

Frugtjuicer har et hejt indhold af
fruktose (frugtsukker), s& personer
med diabetes eller lavt blodsukker
skal undga at drikke for meget.

rengering

Sluk altid og afbryd stremmen,
forend tilbehoret fiernes fra
kakkenmaskinen.

Skil tilbeheret fuldsteendigt for
rengering.

For en lettere rengering, vask altid
delene straks efter brug.

Vask alle dele i varmt seebevand,
tor derefter. Vask ikke i
opvaskemaskine.

Brug bersten, der medfelger, til

at gore filteret rent. Veer forsigtig
med ikke at edeleege filteret under
rengeringen.

Fjern seglringen (9 nar filterdaekslet
rengeres, ved at klemme
forseglingen og lofte den af. Serg
for at seglringen er sat rigtigt
pa plads efter rengoringen,
da frugtkedstilpasserspidsen
ellers ikke vil fungere korrekt.
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service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit apparat, skal du,
for du anmoder om hjeelp, besege
www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrorende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.



Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

L&s bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.
Stang av den apparaten och dra ut sladden:
O innan du monterar eller tar bort delar;

O nar den inte anvands;

o fore rengdring.

Lamna aldrig apparaten obevakad nar den ar
igang.

Stick aldrig in fingrarna i matarréret.

Anvand enbart den matare som medfdljer
fruktpressen.

Overfyll inte matarréret och tryck inte fér hart
nar du ska féra ned ravaran i matarréret — du
kan skada tillbehoret.

Dra alltid ut stickkontakten innan du tar bort
sparren pa matarroret.

Anvand aldrig tillbehoret utan att ha
matartratten monterad.

Bearbeta inte fryst frukt eller frysta gronsaker.
Lat tina fore anvandning.

Beror inte delar som ror sig.

Anvand aldrig tilloehdret om filtret ar skadat.
Felaktig anvandning av tilloehoret kan leda till
skada.

Anvand inte apparaten nara, eller hangande
dver, kanten av arbetsytan eller bruka kraft
mot tilloehoret da det & monterat Detta kan
gora att enheten blir instabil och tippar dver,
vilket kan leda till personskada.
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® Flytta inte apparaten och fall inte upp
huvudet nar ett tilloehodr ar monterat eftersom
kdksmaskinen blir instabil.

e Du hittar mer information om sakerheten i
bruksanvisningen for din kbksmaskin.

1

Detta KAX644ME-tillbehdret har
twist-anslutning och é&r utformat
for att passa direkt i den senaste
generationen Kenwood Chef-
modeller (dvs. TYPE KVC, KVL,
KCC, KWL- och KCL).

Tillbehdret passar aven de
Kmix-kdksmaskiner som har ett
laghastighetsuttag for tillbehor
(TYPE KMX).

For att tillbehoret ska passa
koksmaskinen maste bada delarna

har twist-anslutning (.

Om kdksmaskinen har bar-
anslutning behdver du en
adapter for att kunna anvanda
tilbehdret. Adapterns referenskod
ar KATOO1ME. Ytterligare
information om adaptern och
inkdpsplatser hittar du pa:
www.kenwoodworld.com/twist.

Anvand fruktpressen nar du vill géra
juice av mjuka frukter och bar.

fore forsta anvandning
Rengér delarna: se "rengéring”.

forklaring till bilder

CICICICIC)IC)

matare

matartratt

matarrér och huvuddel
spole

filter

hallare

)
®

juicekran

filterlock

tatningsring for filter
munstycket for justering av
fruktkott

s& har monterar du
fruktpressen

N —
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Montera spolen inuti huvuddelen.
Montera filtret pa huvuddelen

och rikta fliken @ mot urtaget i
huvuddelen.

La&s filtterlocket pa plats genom att
fatta tag i hallaren ® och vrida
moturs tills riktningslinjen befinner sig
rakt nedanfor linjen pa huvuddelen
(2}

Montera munstycket for justering av
fruktkott.

tillagning

Ta bort kérnor (plommon, persikor,
korsbér etc.).

Ta bort grova skal (meloner, ananas,
gurka etc.).

Frukt/gronsaker med mjukt skal och
andra ravaror behdver du bara tvatta
(&pple, paron, spenat, vindruvor,
jordgubbar etc.).



sa har anvander du
fruktpressen

1 Lyft bort locket for
laghastighetsuttaget @.

2 Tillbehoret sétts in i
l&ghastighetsuttaget i positionen som
visas pa bild. Rotera tills det laser pa
plats @.

3 Montera matartratten.

4 Placera ett lampligt uppsamlingskarl
under juicekranen for att samla upp
juicen och ett under det justerbara
munstycket for att samla upp
fruktkottet.

5 Skér ravarorna i bitar som gar ner i
matarroret.

6 Satt apparaten pa hastighet 2 och
tryck latt ner ravarorna med mataren.

® Det blir stopp i matarréret om det
overfylls eller om révarorna packas
for tatt i roret.

® Obs! Det tar en stund innan
fruktkottet borjar att komma ut ur
det justerbara munstycket — detta ar
normalt.

® Under juicepressningen kan
du justera munstycket och
stdlla in hur mycket fruktkott
som matas ut - vrid moturs
om du vill 6ka och medurs om
du vill minska flodet.

® Harda ravaror och ravaror
med hégt fiberinnehall kriiver
normalt att munstycket ar
oppet. Mjuka ravaror kriver
att munstycket &r stingt.

7 Nar du har tillsatt den sista biten ska
du lata tillbehoret ga tills juicen slutar
att droppa fran juicekranen.

for basta resultat

® Anvand munstycket for justering av
fruktkott for att reglera juiceflodet
medan du pressar.

® Anvand alltid frukt och grénsaker
som ar farska och fasta. Frukt
och grénsaker som ar dvermogna
ar svarare att pressa och mindre
nyttiga.

® Tillsatt ravarorna langsamt for att fa
ut s& mycket juice som majligt.

® Bearbeta inte mer an 500 g
ravaror samtidigt och rengor filtret
regelbundet under juicepressningen
for att sékerstalla basta prestanda
och férhindra att filtret blockeras.

® Om fruktkdttet ar valdigt blott efter
pressningen kan det bearbetas
igen — anvand hdgsta hastighet
och stéll in munstycket for fruktkott
efter behov. Stang av sa snart
torrt fruktkott bérjar att komma
ut, nér filtret borjar att téppas till
eller nar juicen borjar att droppa
istadllet for att rinna ur kranen. Lat
inte fruktkottet bli for torrt
eftersom det kan leda till att
spolen och filtret klibbar ihop
och blir svara att demontera.

® Om det inte kommer ut nagon
juice ur juicekranen eller om filtret
borjar att tappas till, ska du 6ka
hastigheten och 6ppna munstycket
for fruktkott.



Oversikt 6ver rekommenderad anvandning

Frukt/gronsaker [Rekommenderad Tips

hastighet

Mijuka bar — Max Tvéatta noga och bearbeta hela.

hallon,

bjérnbér etc.

Jordgubbar 2 — Max Ta bort bladen och tvatta noga. Skar i
bitar som passar roret. Starta pa
hastighet 2 och oka till maxhastighet
om filtrets bakre del bdrjar att tappas till.

Hardare bar — 2 — Max Tvéatta noga och bearbeta hela. Starta

blabar, pa hastighet 2 och oka till

tranbar etc. maxhastighet om filtrets bakre del bdrjar
att tappas till.

Obs! Blabar ger en tjock puré
och ldmpar sig bast for pressning
tilsammans med annan frukt som
spadning.

Kérnfria vindruvor 2 Ta bort stjdlkar, tvatta noga och
bearbeta hela.

Tomater 2 Tvéatta noga och skar i fyra delar. Obs!
Ger en tjock Klumpig juice
snarare an en len juice.

Applen 2 Tvatta noga och skér i atta delar. Lat
spolen ta tag i varje del innan du matar
in n&sta del i roret.

Mango och 2 Ta bort grova skal och karmnor. Skar i

ananas sma bitar eller skivor.

Vetegras och 2 Lampar sig béast for spadning eller for

morkgréna blandning med andra juicer p.g.a. den

gronsaker, starka smaken och lilla juicemangden
t.ex. spenat som produceras.

Apelsiner 2 — Max Skala och skar i fyra delar. Starta pa
hastighet 2 och Oka till maxhastighet om
filtrets bakre del borjar att tappas till.

Kiwi 2 — Max Skala och halvera. Ldmpar sig bast for
pressning tillsammans med annan frukt.
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tips

Vitaminer férsvinner — ju snabbare du
dricker juicen, desto mer vitaminer
innehaller den.

Om du méste spara juicen i ett par
timmar ska du stélla den i kylskapet.
Den héller battre om du tillsétter
nagra droppar citronjuice.

Drick inte mer an tre glas (& 230 ml)
juice om dagen om du inte &r van
vid det.

Spad ut juice fér barn med lika delar
vatten.

Juice av vetegras och mdrkgréna
(broccoli, spenat etc.) eller morkroda
(rédbeta, rodkal etc.) gronsaker &r
extremt stark. Den ska alltid spadas
ut.

Fruktjuice innehaller en hog andel
fruktos (fruktsocker), sa personer
med diabetes eller lagt blodsocker
ska undvika att dricka for mycket.

rengoring

® Stang alltid av apparaten och dra

ut stickkontakten innan du tar bort
tillbehoret fran koksmaskinen.
Demontera tillbehdret helt fore
rengdring.

For enklare rengéring ska du

alltid diska delarna direkt efter
anvandningen.

Diska alla delar i varmt vatten med
diskmedel. Skolj och torka dem. Far
ej diskas i diskmaskin.

Anvand den medféljande borsten for
att rengora filtret. Var noga med att
inte skada filternatet nér du rengdr
det.

Ta bort tatningsringen (9 nar

du rengdr filterlocket genom att
trycka pé tatningen och lyfta av

den. Se till att tatningsringen
monteras igen efter rengoring.
Annars kommer munstycket
for fruktkott inte att fungera
korrekt.
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service och kundtjanst

® Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig besok
www.kenwoodworld.com innan du
ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti
som efterfoljer alla lagstadgade
bestdmmelser vad géller garanti och
konsumentréattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte
fungerar som den ska eller om du
upptacker fel ber vi dig att lamna
eller skicka in den till ett godkéant
KENWOOD-servicecenter. For
aktuell information om nérmaste
godkanda KENWOOD-servicecenter
besdk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.



Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

Les naye gjennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

Sla av strammen og ta stepselet ut av
kontakten:

o for du setter pa eller tar av deler;

O nar den ikke er i bruk;

o far rengjering.

lkke ga fra hurtigmikseren nar den er i bruk.
Aldri plasser fingrene i tillapsraret.

Bare bruk stapperen som felger med
fruktpresseutstyret.

lkke overtyll tillopsraret eller bruk for mye
makt for & dytte maten ned i tillepsreret. Da
kan tilleggsutstyret skades.

Koble alltid fra fer du avblokkerer tillgpsroret.
Aldri bruk tilleggsutstyret uten at trakten er
satt pa plass.

lkke behandle frossen frukt eller frosne
grennsaker. La dem tine for du behandler
dem.

lkke ta pé deler som er i bevegelse.

lkke bruk tilleggsutstyret hvis filteret er
skadet.

Feil bruk av tilbeharet kan forarsake
personskader.

Apparatet ma ikke brukes neer kanten eller
mens det henger over arbeidsflaten. Det ma
ikke brukes kraft pa tiloeheret mens det er
tilkoblet. Dette kan gjare enheten ustabil slik
at den velter og forarsaker skade.
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® |kke flytt eller hev mikserhodet mens tilbeher
er satt pa, dette kan gjore kjioskkenmaskinen

ustabill.

® Se i hovedinstruksjonsboken for
din kjskkenmaskin for ytterligere

sikkerhetsvarsler.

Dette KAX644ME-tilbeheret bruker
Twist-tilkoblingssystemet og

er utformet slik at det kan settes
direkte pa de nyeste Kenwood Chef-
modellene (identifisert som TYPE
KVC, KVL, KCC, KWL- og KCL).
Dette tilbeheret kan ogsa brukes pa
Kmix-kjokkenmaskiner som har et
lavhastighetsuttak for tiloeher

(TYPE KMX).

Sjekk at dette tilbeheret er
kompatibelt med din kjskkenmaskin
ved a kontrollere at begge
komponentene har Twist-
tilkoblingssystemet .

Hvis Kjokkenmaskinen din har
Bar-tilkoblingssystemet @), ma

du bruke en adapter for & kunne
bruke tilbeheret. Referansekoden til
adapteren er KATOO1ME. Du finner
mer informasjon og opplysninger om
hvordan du kan bestille adapteren
pé www.kenwoodworld.com/twist.

Bruk fruktpressen til & presse ut juice
fra myke frukter og beer.
for forste gangs bruk

1 Vask delene: Se ‘rengjering’.

o
@
o)
-

stapper

trakt

tillopsrer og hoveddel
spiral

filter

holder

juiceutslipp
filterdeksel
filterforseglingsring
fruktkjottjusteringstut

CICICISISCICICICICIS)

slik monterer du
fruktpressen

Plasser spiralen inne i hoveddelen.
Plasser filteret pa hoveddelen —
plasser klaffen @ pa linje med
apningen i hoveddelen.
3 Las filterdekselet i posisjon ved
a holde i holderen (® og vri mot
klokken til plasseringslinjen er direkte
under linjen pa hoveddelen @.
4 Fest fruktkjettjusteringstuten.

N —

forberede mat

® Fjern kjerner (plommer, fersken,
kirsebaer osv).

® Fjern hardt skall (meloner, ananas,
agurk osv).

® Mat med mykt skall trenger bare &
vaskes (epler, peerer, spinat, druer,
jordbeer osv).
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slik bruker du
fruktpressen

1

2

Loft av dekselet pa
lavhastighetsuttaket @.

Med tilbeheret plassert

som vist, setter du det mot
lavhastighetsuttaket og roterer til det
l&ses péa plass @.

Plasser trakten.

Plasser et passende oppsamlingskar
under juiceutslippet for &

samle opp juicen, og under
fruktkjettjusteringstuten for & samle
opp fruktkjottet.

Skjeer maten i sma biter s& de
passer i tillopsroret.

Sett pa hastighet 2 og dytt

maten jevnt og forsiktig ned med
stapperen.

Det blir klumper hvis tillopsreret
overfylles eller hvis maten stappes
for tett.

Merk: det tar en stund for fruktkjottet
kommer ut fra forsiden pa
fruktkjettjusteringstuten, men dette
er normalt.

1 lopet av pressing skal tuten
bli justert for a stille inn
satsen for utskilt fruktkjott

- skru mot klokka for a ocke
og med klokka for & minske
mengden.

Hard og mer fiberaktig

mat krever generelt at
justeringstuten er i apen
posisjon, mens myk mat
krever lukket posisjon.

Nar du har lagt i siste bit, lar du
maskinen kjere til det slutter &
dryppe juice fra juiceutslippet.

for best resultat

Nar du lager saft bruker du
fruktpressejusteringstuten til &
kontrollere saftstremmen.

Bruk alltid fersk frukt og ferske
grennsaker. Overmodnet frukt og
grennsaker er vanskeligere & presse
0g mindre sunt.

Legg i maten sakte for a fa mest
mulig juice.

® |kke behandle mer enn 500 g mat

pa én gang og rengjer filteret jevnlig
under pressingen for & opprettholde
optimal ytelse og hindre at filteret
blokkeres.

Hvis fruktkjottet er veldig vatt etter
pressingen, kan det behandles

pa nytt. Bruk maksimal hastighet
og juster fruktkjettjusteringstuten
tilsvarende. Sla av s& snart
fruktkjettet begynner & komme

ut tort eller filteret begynner &
klumpe seg eller juicen begynner

a dryppe i stedet for & flyte ut av
utslippet. Ikke la fruktkjottet
bli for tort da dette kan fore
til at spiralen og filteret
klumpes sammen og gjor dem
vanskelige & demontere.

Hvis det ikke kommer juice ut av
juiceutslippet eller filtteret begynner &
klumpe seg, oker du hastigheten og
apner fruktkjettjusteringstuten.



tabell over anbefalt bruk

Frukt/gronnsakerAnbefalt Hint og tips

hastighet

Myke baer — Maks Vask godt og behandle hele.

bringebeer,

bjernebeer osv.

Jordbeer 2 - Maks Fjern blader og vask godt. Skjeer sa de
passer inn i reret. Begynn pa hastighet
2 og ok til maks hvis bakdelen pa filteret
begynner & klumpe seg.

Hardere beer - 2 - Maks Vask godt og behandle hele. Begynn pa

blabasr, hastighet 2 og ok til maks hvis bakdelen

tranebaer osv. pa filteret begynner & klumpe seg.
Merk: Blabaer blir til en tykk puré og det
er derfor best & tynne dem ut med annen
frukt.

Steinfrie druer 2 Fjern stilker, vask godt og behandle hele.

Tomater 2 Vask godt og skjeer i firkanter. Merk: det
produseres en tykk, klumpete juice, og
ikke en jevn juice.

Epler 2 Vask godt og skjeer i 8 biter. La spiralen
plukke opp hver bit for du mater neste bit
giennom tillopsroret.

Mango og ananas 2 Fjern hardt skall og steiner. Skjeer i sma
biter eller deler.

Kveke og 2 Disse er det best & tynne ut eller blande

merkegrenne med annen juice pa grunn av den sterke

gronnsaker, som smaken og den lille mengden juice
spinat de produserer.

Appelsiner 2 — Maks Fjern skallet og skjeer i firkanter. Begynn
pa hastighet 2 og ek til maks hvis
bakdelen pa filteret begynner a klumpe
seg.

Kiwi 2 - Maks Skrell og del i to. Blir best juice sammen

med annen
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hint

® \/itaminer forsvinner. Jo raskere du
drikker juicen, jo flere vitaminer far
du.

® Hyis du ma oppbevare juicen i noen
timer, setter du den i kjoleskapet.
Den holder seg bedre hvis du
tilsetter noen dréper sitronjuice.

® |kke drikk mer enn 230 ml glass med
juice hver dag med mindre du er
vant til det.

® Tynn ut juice til barn med en lik
mengde vann.

® Juice fra kveke og merkegrenne
(brokkoli, spinat osv.) eller
merkerade (redbeter, radkal osv.)
grennsaker er veldig sterk, s du ma
alltid tynne den ut.

® Fruktjuice inneholder mye fruktose
(fruktsukker), s& de som har diabetes
eller lavt blodsukker ber unngé &
drikke for mye av det.

rengjering

® 3|3 alltid av og koble fra for
du fierner tilleggsutstyret fra
kjokkenmaskinen.

® Demonter tilleggsutstyret helt for
rengjering.

® For enklere rengjering ber du alltid
vaske delene ogyeblikkelig etter bruk.

® Vask alle delene i varmt sdpevann,
og terk deretter. lkke vask i en
oppvaskmaskin.

® Bruk bersten som felger med for &
rengjore filteret. Pass pa sa du ikke
skader filtermasken under rengjering.

® Fjern forseglingsringen (® nér du
rengjer filterdekselet ved & klemme
forseglingen og lofte den av.
Kontroller at forseglingsringen
settes skikkelig pa plass
etter rengjoringen ellers vil
ikke fruktkjottjusteringstuten
fungere som den skal.
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service og kundetjeneste

® Hvis du har problemer med
a bruke apparatet ditt, ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

® \/ennligst merk at produktet
ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angaende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjgpt.

® Hyvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner defekter
pa det, ma du sende eller ta det
med til et autorisert KENWOOD-
servicesenter. Du finner oppdatert
informasjon om hvor ditt naermeste
autoriserte KENWOOD-servicesenter
er, pa www.kenwoodworld.com eller
pa nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | agetiKina.



Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
myOhempaa tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.
Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta:

O ennen osien asentamista tai irrottamista;
O kun laite ei ole kaytdssa;

O ennen puhdistusta.

Ald koskaan jaté laitetta valvomatta, kun se
on toiminnassa.

Ala tydnna sormiasi syottoputkeen. Kayta
vain hedelmapuristimen mukana toimitettua
tydnninta.

Al4 tayta sydttoputkea likaa tai tydnna
ruokaa putkeen liian voimakkaasti. Muutoin
laite voi vaurioitua.

Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen
tukoksen poistamista syottoputkesta.

Al kayta laitetta iman syéttdalustaa.

Al& purista jaatyneitd hedelmié tai
vihanneksia. Anna niiden sulaa ensin.

Alé koske liilkkuviin osiin.

Ala kayta laitetta, jos suodatin on
vahingoittunut.

Lisalaitteen vaarinkaytto voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Al kayta laitetta lahelld tydtason reunaa tai
jos johto roikkuu tydtason reunan yli. Ala
kayta voimaa asettaessasi laitteen paikalleen.
Muutoin kone voi muuttua epavakaaksi ja
kaatua, jolloin voi aiheutua loukkaantuminen.
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e Al3 siirrd tai nosta sekoituspaata, kun siihen
on kiinnitetty varuste. Muuten yleiskone voi
muuttua epavakaaksi.

® Yleiskoneen kayttbohjeessa on lisatietoja

turvallisuudesta.

Tama KAX644ME-lisalaite on Selite
yhteensopiva Twist-litosjérjestelméan
kanssa. Se sopii uusimman @ tyénnin
sukupolven Kenwood Chef @ syottdalusta
-malleihin, joiden tunnukset ovat ® sybttdputki ja runko
TYPE KVC, KVL, KCC, KWL ja KCL. @ ruuvi
Lisaksi tama lisélaite voidaan ® suodatin
yhdistad Kmix-keittidkoneisiin, joissa @ séilio
on hitaan nopeuden kiinnityspaikka @ mehun ulostulo
(TYPE KMX). suodattimen kotelo
® suodattimen tiivisterengas
Lisévaruste on yhteensopiva hedelmalihan maéaran saadin

yleiskoneen kanssa, jos siiné ja
varusteessa kaytetdan Twist-
litosjérjestelmaa ¢=).

hedelmapuristimen

kokoaminen
Jos yleiskoneessasi kaytetdan Bar- 1 Tvénna ) e
litosjrjestelmaa @), on kaytettavé yonna ruuvi rungon sisaan.

2 Sovita suodatin runkoon. Kohdista

sovitinta. Sovittimen koodi on
KATOO1ME. Saat lisatietoja ja voit
tilata sovittimen osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.

Hedelmépuristimen avulla voit
puristaa mehua pehmeista
hedelmista ja marjoista.

ennen ensimmaista

tappi @ rungossa olevaan koloon.
Lukitse suodattimen kotelo
paikalleen pitamalla kiinni sailiosta ©
ja kdantamalla vastapaivaan, kunnes
kohdistusmerkki on rungon merkin
kohdalla @.

Kiinnitd hedelmélihan mééran saadin.

raaka-aineiden
valmisteleminen

kayttokertaa o P ) . o .
Pese osat: katso kohdasta Po@a l.<|vetleS|lm<.ark|lk5| luumuista,
‘puhdistus’. persikoista ja kirsikoista.

53

Poista paksut kuoret esimerkiksi
meloneista, ananaksista ja kurkuista.
Esimerkiksi ohutkuoriset omenat,
paarynét, pinaatti, viinirypéleet ja
mansikat on vain pestava.



hedelmapuristimen *
kayttaminen

1

Irrota hitaan nopeuden aukon

kansi @.

Kun sovitin on kuvassa nakyvassa
asennossa, paikanna hitaan
nopeuden aukko ja lukitse paikalleen
kaantamalla @.

Aseta sy6ttdalusta paikalleen.

Aseta mehun ja hedelmalihan
ulostuloaukkojen alle sopivan
kokoiset astiat.

Paloittele sydttéputkeen tydnnettavat
hedelmat ja vihannekset.

Kéynnista yleiskone nopeudella 2

ja paina hedelmia tai vihanneksia
syottbaukkoon tasaisesti tydntimen
avulla.

Jos sy6ttoputkeen tydnnetaan likaa
hedelmia tai vihanneksia, se menee
tukkoon.

Huomautus: Hedelmélihaa ei tule heti
ulos sen poistoaukosta. Tama on
téysin normaalia.

Mehua puristettaessa
hedelmidlihan maaraa

voidaan saataa. Sita voidaan
lisata kdantamailla saadinta
vastapaivaan tai vahentaa
kaantamalla myétapaivaan.
Puristettaessa kuitupitoisia
tai kovia raaka-aineita
saatimen on yleensa oltava
enemman auki, ja pehmeita
puristettaessa sen on oltava
enemman kiinni. Lisatietoja
on kayttosuositustaulukossa.
Kun kaikki raaka-aineet on tydnnetty
puristimeen, anna sen kayda, kunnes
kaikki mehu on valunut ulos.

parhaan tuloksen
saavuttaminen

Voit ohjata mehun valumista
hedelmalihan maaran saatimella
mehua puristettaessa.

Kayta aina tuoreita, kiinteitd hedelmia
ja vihanneksia. Ylikypsista hedelmista
ja vihanneksista on vaikeampi
puristaa mehua. Ne ovat myds
vahemman terveellisia.

Saat eniten mehua tydntadmalla
raaka-aineet hitaasti.
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Purista enintddn 500 grammaa
raaka-aineita kerrallaan. Puhdista
suodatin sdanndllisesti, jotta puristin
toimii parhaalla tavalla eikd suodatin
tukkeudu.

Jos hedelméliha on erittain
markaa puristamisen jalkeen,

se voidaan puristaa uudelleen.
Kayta suurinta nopeutta ja kdanna
saadinta tarvittaessa. Katkaise
virta, kun puristimesta tulee ulos
kuivaa hedelmélihaa, suodatin
tukkeutuu tai mehu tulee ulos
pisaroittain eik& valumalla. Varo,
ettei hedelmidlihamassa
kuivu litkaa. Muutoin ruuvi
ja suodatin voivat takertua
toisiinsa, jolloin niiden
irrottaminen on hankalaa.
Jos mehua ei tule ulos tai suodatin
tukkeutuu, lisda nopeutta ja avaa
hedelmalihan maaran saadinta.



kayttosuositustaulukko

Hedelmat ja
vihannekset

Nopeussuositus

Vihjeita

Pehmeét marjat,
kuten vadelmat
tai karhunvatukat

Suurin nopeus

Pese hyvin ja purista mehuksi
kokonaisina.

Mansikat 2 - suurin Poista lehdet ja pese hyvin. Paloittele
syottdputkeen mahtuviksi paloiksi.
Aloita nopeudella 2.

Kayta suurinta nopeutta, jos suodattimen
takaosaan muodostuu tukos.

Kovat marijat, 2 - suurin Pese hyvin ja purista mehuksi

kuten mustikat kokonaisina. Aloita nopeudella 2.

tai karpalot Kayta suurinta nopeutta, jos
suodattimen takaosaan muodostuu
tukos.

Huomautus: Mustikoista tulee paksua
tahnaa. Niiden kanssa kannattaa puristaa
muita raaka-aineita, jossa mehusta tulee
juoksevampaa.

Siemenettomat 2 Poista kannat, pese hyvin ja purista

viinirypaleet mehuksi kokonaisina.

Tomaatit 2 Pese hyvin ja paloittele kuutioiksi.
Huomautus: Saat tasaisen mehun
sijasta paksua hedelmalihaa sisaltavaa
mehua.

Omenat 2 Pese hyvin ja paloittele 8 lohkoksi.
Anna lohkon menna kokonaan
syottoputkeen ennen seuraavan lohkon
syottamista.

Mango ja ananas 2 Poista paksut kuoret ja kivet. Paloittele
tai viipaloi.

Vehnéanoraat ja 2 Mehu kannattaa laimentaa tai sekoittaa

tummat vihreat toiseen mehuun, silla sita tulee vahan

vihannekset, ja siind on voimakas maku.

kuten pinaatti

Appelsiinit 2 - suurin Kuori ja paloittele neljadn osaan. Aloita
nopeudella 2. Kayta suurinta nopeutta,
jos suodattimen takaosaan muodostuu
tukos.

Kiivit 2 - suurin Kuori ja puolita. Mukana kannattaa

puristaa muita hedelmia.
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vihjeita

Vitamiinit tuhoutuvat. Mita
nopeammin mehu juodaan, sitéa
enemman vitamiineja siina on.

Jos mehua on sdilytettava, se sailyy
muutaman tunnin jadkaapissa. Se
sailyy paremmin, jos lisdat joukkoon
hieman sitruunamehua.

Ellet ole tottunut juomaan
tuoremehua, juo sité enintdan kolme
lasillista paivassa.

Laimenna mehua lapsia varten
lisdamalla siihen puolet vetta.
Vehnanoraista ja tummista vihreista
vihanneksista, kuten parsakaalista
tai pinaatista, tai punaisista, kuten
punajuuresta tai punakaalista,
puristettu mehu on erittain
voimakasta, joten se kannattaa
laimentaa.

Hedelméamehussa on runsaasti
fruktoosia eli hedelméasokeria,

joten diabeetikoiden ja
verensokeriongelmaisten on juotava
sité& varovaisesti.

puhdistaminen

Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen laitteen
irrottamista yleiskoneesta.

Pura laite osiin ennen puhdistamista.
Puhdistaminen sujuu helpommin,
kun peset osat heti kayton jalkeen.
Pese kaikki osat lampiméassa
vedessa, jossa on pesuainetta,

ja anna kuivua. Ald pese
astiainpesukoneessa.

Puhdista suodatin kayttamalla
laitteen mukana toimitettua harjaa.
Varo vaurioittamasta suodattimen
verkkoa puhdistamisen aikana.
Poista tiivistysrengas (9 suodattimen
puhdistamisen ajaksi puristamalla

ja nostamalla se irti. Aseta
tiivisterengas paikalleen
puhdistamisen jilkeen.
Muutoin hedelmadlihan méaran
saddin ei toimi oikein.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttdmisen aikana
iimenee ongelmia, siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai
siihen tulee toimintahairid, toimita tai
laheta se valtuutettuun KENWOOD-
huoltokorjamoon. Loydat
l&himman valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon tiedot osoitteesta
visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.
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Turkce
Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz
guvenlik

e Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.

e Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

e Aleti kapatin ve figini cekin:

O parcalar takmadan veya cikartmadan
once;

o kullaniimadiginda;

o temizlemeden Once.

e Calisirken cihazin basindan asla
ayrilmayin.

e Parmaklarinizi asla besleme haznesine
sokmayin. Sadece meyve presi ile birlikte
verilen iticiyi kullanin.

® Besleme haznesini asiri doldurmayin veya
yemeQi besleme haznesine sokmak igin
asir glic uygulamayin — ilave Unitenize
zarar verebilirsiniz.

® Besleme haznesindeki blokaji gidermeden
once daima fisgi ¢ekin.

e ilave Uniteyi higbir zaman huni takili
degilken kullanmayin.

® Donmus meyve veya sebzenin suyunu
cikarmaya calismayin. Preslemeden dnce
daima buzlarinin ¢dzulmesini bekleyin.

e Hareketli parcalara dokunmayin.

e Filtresi hasarl ilave Uniteleri kullanmayin.

e Eklentinin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

e Cihazinizi kenara yakin yerlerde, ¢alisma
yuzeyini asacak sekilde calistirmayin
veya takil oldugunda atasmana kuvvet
uygulamayin; bu, Unitenin dengesiz hale
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gelmesine ve devrilmesine neden olarak
yaralanmaya sebep olabilir.

e Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket
ettirmeyin veya kaldirmayin, bunu yapmak
Mutfak Robotunu dengesizlestirebilir.

e jlave giivenlik uyarilari igin Mutfak Aletinizin
kullanma talimatina bakin.

Bu KAX644ME eklentisi Dondirmeli
Baglanti Sistemine sahiptir ve

en yeni nesil Kenwood

Chef modellerine (TYPE KVC,

KVL, KCC, KWL ve KCL olarak
tanimlanmaktadir) dogrudan
takilacak sekilde dizayn edilmistir.
Bu eklenti dlisuk hiz eklenti ¢ikisina
(TYPE KMX) sahip Kmix mutfak
robotlarina da takilabilir.

Bu eklentinin mutfak robotunuzla
uyumlu olup olmadigini kontrol
etmek igin her iki parganin da
Déner Baglanti sistemine sahip
oldugundan emin olmalisiniz.

Mutfak robotunu Gubuk

Baglanti Sistemine sahipse
kullanabilmek icin yeni bir adaptore
ihtiyaciniz olacaktir. Bu adaptériin
referans kodu KATO01ME'dir.
Daha fazla bilgi ve adaptérii nasil
siparis edebileceginizi 6grenmek
icin asagidaki adresi ziyaret edin
www.kenwoodworld.com/twist.

Yumusak ve taneli meyvelerin
suyunu sikmak igin meyve presini
kullanin.

ilk kullanimdan 6nce

Aygitin tim parcalarini yikayiniz.
Bu konuda Temizlik bélimiine
bakiniz.
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parcalar

itici

bosaltma hunisi
besleme haznesi ve gévde
burgu parca

filtre

tutucu

meyve suyu GiKis!
filtre kapagi

filtre conta bilezigi
posa ayar basligi

CICICICICICICICICIS)

meyve presinizin
parcalarini birlestirmek
icin

1
2

Burgu pargayi gévdenin igine takin.
Filtreyi gévdeye yerlestirin — konum
ayar tirnagini @ goévdedeki yuvaya
ayarlayin.

Tutucudan (® tutup konum ayar
cizgisi gévdedeki @ ¢izginin hemen
altina gelene kadar saat yonuniin
tersine gevirerek filtre kapagini
kilitleyin.

Posa ayarlayici agizligi takin.
yemek hazirlama

Cekirdekleri ayiklayin (erik, seftali,
kiraz v.s.).

Sert kabuklar ayiklayin (kavun,
ananas, salatalik, v.s.).



® Yumusak kabuklu ve diger gidalari
yikamaniz yeterli olacaktir (elma,
armut, 1spanak, greyfurt, gilek v.s.).

meyve presinizi
kullanmak igin

1 Dusuk hiz ¢ikis kapagini
kaldirin @.

2 Eklenti gosterilen pozisyondayken,
dusuk hiz gikigini bulun ve yerine
@ kilitlemek igin dondurun.

3 Huniyi yerlestirin.

4 Meyve suyunu toplamak igin meyve
suyu ¢ikisinin ve posayi toplamak
icin ayarli posa bashginin altina
uygun birer toplama kabi yerlestirin.

5 Gidayi besleme haznesine sigacak
kiigik pargalar halinde kesin.

6 Hiz 2’'ye ayarlayarak agin ve gidayi
itici ile esit bir sekilde ve hafifce
asagi dogru itin.

® Besleme haznesi asiri doldurulmus
veya gida fazla sikisik bir sekilde
yerlestiriimisse cihaz tikanacaktir.

® Not: Posa ayar basligindan posa
ctkmasi biraz zaman alabilir — bu
normaldir.

® Meyve suyu sikilirken disari
cikan posanin miktarini
ayarlamak igin posa ayar
bashgini dondiirebilirsiniz —
posa miktarini artirmak igin saat
yoniiniin tersine, azaltmak iginse
saat yoniine gevirin.

® Sert ve lifli meyvelerde ayar
bashgi genellikle agik konumda,
yumusak meyvelerde ise kapali
konumda bulunmalidir.

7 Son pargay! da yerlestirdikten
sonra, meyve suyu ¢ikigindan artik
higbir sey ¢cikmayana kadar ilave
Uniteyi galistirin.
en iyi sonuglar igin

® Meyve suyu sikarken, meyve
suyunun akisini kontrol etmek igin
posa ayarlayici agizhgi kullanin.

® Her zaman taze kati meyve ve
sebzeler kullanin. Fazla olgun
meyve ve sebzelerin suyu daha
zor sikilacak ve daha az saglikli
olacaktir.

® Maksimum meyve suyu icin gidayi
yavas yavas yerlestirin.

® Tek seferde 500g’dan fazla gidanin
suyunu sikmayin, cihazin en iyi
sekilde galisabilmesi ve filtrenin
ttkanmamasi igin meyve suyu
sikarken filtreyi dizenli araliklarla
temizleyin.

® Sikma igleminden sonra ¢ikan
posa fazla suluysa tekrar sikilabilir
— maksimum hizi kullanin ve posa
ayar bashgini gerekli ayara getirin.
Cikan posa kuru oldugunda,
filtre titkanmaya basladiginda
veya meyve suyu artik akmayip
da damladiginda cihazi kapatin.
Posanin asiri kuru olmasina
izin vermeyin, aksi takdirde
burgu parca ve filtre yapisarak
tikanacak ve birbirinden
ayrilmasi zorlasacaktir.

® Meyve suyu gikisindan meyve suyu
ctkmiyorsa veya filtre tikanmaya
baslamissa hizi artirin ve posa ayar
bashgini agin.



kullanim tavsiyeleri gizelgesi

Meyve/Sebze Onerilen Hiz Ipuglarn & Tavsiyeler:

Yumusak taneli Maks lyice yikayin ve biitiin olarak sikin.

meyveler —

ahududu,

bogurtlen v.s.

Cilekler 2 — Maks Yapraklarini temizleyin ve iyice yikayin.
Hazneye gore kesin. Hiz 2'den baglayin
ve filtrenin arka kismi ttkanmaya
basliyorsa maksimuma kadar artirin.

Sert taneli 2 — Maks lyice yikayin ve biitiin olarak sikin.

meyveler — gcay Hiz 2’den baslayin ve filtrenin arka kismi

Gzima, tikanmaya bagliyorsa maksimuma kadar

yabanmersini v.s. artirin.

Not: Gay uzimleri koyu kivamli bir pure
olusturacaktir, sulandirmak igin baska
meyvelerle birlikte sikilmalar énerilir.

Cekirdeksiz 2 Sapini ayiklayin, iyice yikayin ve bitin

greyfurt olarak sikin.

Domates 2 lyice yikayin ve kiip kiip kesin.

Not: Yumusak bir meyve suyu yerine
koyu kivamli ve posali bir meyve
suyu cikacaktir.

Elma 2 lyice yikayin ve 8 parcaya kesin. Bir
sonraki pargayi besleme haznesine
sokmadan 6nce burgu parganin meyveyi
almasina izin verin.

Mango ve ananas 2 Sert kabuklari ve gekirdekleri ayiklayin.
Kuglk pargalar veya dilimler halinde
kesin.

Bugday otu ve 2 Aromalarinin yogun olmasi ve az su

koyu yesil vermeleri nedeniyle baska meyvelerle

sebzeler, 6rn. karigtirimalari veya sulandiriimalari

Ispanak onerilir.

Portakal 2 — Maks Soyun ve kiip kiip kesin. Hiz 2'den
baslayin ve filtrenin arka kismi
tikanmaya bagliyorsa maksimuma kadar
artirin.

Kivi 2 — Maks Soyun ve ikiye béliun. Diger meyvelerle

birlikte sikmaniz tavsiye edilir.
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ipuglar

Vitaminler kaybolur — meyve
suyunu ne kadar ¢abuk igerseniz, o
kadar ¢ok vitamin alirsiniz.

Meyve suyunu birka¢ saat
saklamaniz gerekiyorsa
buzdolabina koyun. Birkag damla
limon suyu eklerseniz daha iyi
korunacaktir.

Alisana kadar giinde 230ml’lik
(8floz) U¢ bardak meyve suyundan
fazlasini igmeyin.

Cocuklar igin meyve suyunu ayni
miktarda suyla karistirin.

Bugday otunun ve koyu yesil
(brokoli, 1Ispanak v.s.) veya
renklenmis (pancar, kirmizi lahana)
sebzelerin suyu asiri kuvvetlidir, her
zaman sulandirin.

Meyve suyundaki friktoz (meyve
sekeri) orani gok yiksektir, seker
hastalgi bulunan veya kan sekeri
dlsuk olan kisiler tarafindan fazla
tuketilmemelidir.

temizleme

® [lave Uniteleri mutfak robotundan
ctkarmadan 6nce robotu daima
kapatin ve fisini gekin.

ilave Uiniteyi temizlemeden énce
tim pargalarini ayirin.

Daha kolay temizlik igin parcalari
her zaman kullanimdan hemen
sonra yikayin.

Tdm pargalari sicak sabunlu
suyla yikayip kurulayin. Bulasik
makinesinde yikamayin.

Filtreyi temizlemek igin Uriinle
birlikte verilen firgay! kullanin.
Temizlerken filtre dokusuna zarar
vermemeye 6zen gosterin.

Filtre kapagini temizlerken, contaya
bastirip yukari kaldirarak conta
halkasini (9 gikartin. Temizledikten
sonra conta halkasinin tekrar
yerlestirildiginden emin olun,
aksi takdirde posa ayar basligi
diizgiin caligmayacaktir.

servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

Latfen unutmayin, Grin Grindn
satildigi Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

Kenwood Uriinuniz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
g6tirin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glincel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya llkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin'de uUretilmistir.
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Cesky

Pted ¢tenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

bezpeclnost

PrecCtéte si peclivé pokyny v této pfirucce a
uschovejte ji pro budouci pouziti.
Odstrante veSkery obalovy material a
nalepKky.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:

o pred montazi nebo demontazi dild;

© kdyz pristroj nepouzivate;

O pred Cisténim.

Pristroj v chodu nenechavejte nikdy bez
dozoru.

Nikdy nevkladejte prsty do podavaci
trubice. Pouzivejte pouze tlacku dodanou s
lisem na ovoce.

Nepreplniujte podavaci trubici ani
nezatlacCujte lisované potraviny do podavaci
trubice nadmérnou silou — mohlo by dojit k
poskozeni nastavce.

Pred Cisténim podavaci trubici vzdy
odpojte.

Nikdy nepouzivejte tento nastavec bez
nasazené nasypKky.

Nezpracovavejte zmrazené ovoce nebo
zeleninu. Pred zpracovanim je nechte
rozmrazit.

Nedotykejte se pohyblivych Casti.
Nepouzivejte nastavec, pokud je poSkozeny
filtr.

Nespravné pouzivani nastavce mulze vést
ke zranéni.

Nepouzivejte spotrebi€ blizko hrany
pracovni plochy a v poloze, kdy pfes hranu
precniva, a netlacte silou na pripojeny
nastavec. Jinak by mohl byt pfistroj
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nestabilni a mohl by se prevratit a zpUsobit

uraz.

® S hlavici mixéru, ke které je pfipojen
nastavec, nehybejte ani ji nezvedejte,
protoze byste ohrozili stabilitu kuchyriského

robotu.

DalSi bezpecnostni varovani najdete v

navodu k obsluze hlavniho kuchyriského

robota.

Tento nastavec KAX644ME je
vybaven systémem pfipojeni Twist
a je ur€en pro nasazeni pfimo
na nejnovéjsi generaci modeld
Kenwood Chef (oznacovanou jako
TYPE KVC, KVL, KCC, KWL a
KCL).

Tento nastavec Ize také nasadit na
kuchyniské roboty Kmix vybavené
vystupem s pomalou rychlosti
(TYPE KMX).

Chcete-li se ujistit, zda je tento
nastavec kompatibilni s vasim
kuchyrniskym robotem, musi byt
obé soucasti vybaveny systémem
pripojeni Twist (=,

Pokud je vas kuchyrisky robot
vybaven systémem pfipojeni Bar
, budete pred pouzivanim
potfebovat také adaptér.
Referenéni kod adaptéru je
KATO001ME. Dalsi informace
véetné informaci o objednani
adaptéru najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.

Lis na ovoce slouzi k lisovani stavy
z mékkého ovoce a bobuli.
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pred prvnim pouzitim
Pred prvnim pouzitim omyjte ¢asti:
viz ,Cigténi,
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tlacka

nasypka

podavaci trubice a téleso
Sroub

filtr

zajistovaci krouzek
odtok Stavy

kryt filtru

tésnici krouzek filtru
stavéci tryska dfené

sestaveni lisu na ovoce

1
2

4

Vlozte Sroub do télesa.

Nasadte filtr na téleso — zarovnejte
polohovaci vystupek @ se zafezem
na télese.

Kryt filtru zajistéte tak, Ze uchopite
zajistovaci krouzek (®), kterym
otocite proti sméru hodinovych
ruciéek, dokud se polohovaci ¢arka
nenachazi pfimo pod ¢arkou na
pFistroji @.

Nasadte stavéci trysku drené.



pfiprava potravin

® QOdstrarite pecky (Svestky, broskve,
tfesné atd.).

® Qdstrarite tuhé slupky (melouny,
ananasy, okurky atd.).

® Ovoce s mékkou slupkou a ostatni
potraviny staci omyt (jablka, hrusky,
$penat, hrozny, jahody atd.).

pouZzivani lisu na ovoce

1 Sundejte kryt vystupu s pomalou
rychlosti @.

2 Nastavec ve vyobrazené poloze
nasurite do vystupu s pomalou
rychlosti a otoenim zajistéte @.

3 Nasadte nasypku.

4 Pod odtok $tavy umistéte vhodnou
sbérnou nadobu na $tavu a pod
stavéci trysku dfené umistéte
vhodnou sbérnou nadobu na dreri.

5 Nakrajejte potraviny na malé
kousky, které se vejdou do
podavaci trubice.

6 Zapnéte na rychlost 2 a pomoci
tlacky lehce stlacujte potraviny
rovnomérné do trubice.

® Kdyz je podavaci trubice preplnéna
nebo kdyz jsou potraviny stlacovany
prilis silné, dojde k ucpani.

® Poznamka: drefl nezacne
vystupovat ze stavéci trysky drené
ihned, ale az po chvili — to je
normaini.

® Béhem lisovani stavy lze
otacenim stavéci trysky drené
nastavovat rychlost vystupu
drené — oto¢enim proti sméru
hodinovych rucic¢ek se proud
zvySi a oto€enim po sméru
hodinovych ruci¢ek se proud
shizi.

® Tvrdé potraviny a potraviny
s vétSim mnozstvim vlakniny
obvykle vyzaduji, aby byla
stavéci tryska v oteviené poloze,
a mékké potraviny vyzaduji
zavienou polohu.

7 Po vlozeni posledniho kousku
nechte nastavec bézet, dokud z
odtoku neprestane kapat $tava.
pro nejlepsi vysledky

® P¥i odStavovani pouzijte stavéci
trysku dfené k fizeni toku Stavy.

® \/zdy pouzivejte Cerstvé pevné
ovoce a zeleninu. Lisovani
prezralého ovoce a zeleniny je
méné zdrava.

® Abyste ziskali co nejvice stavy,
vkladejte potraviny pomalu.

® Nezpracovavejte vice nez 500 g
ovoce najednou a béhem lisovani
pravidelné Cistéte filtr, aby se
udrzoval optimalni vykon a aby se
zabranilo ucpani filtru.

® P¥ili§ stavnatou vylisovanou dref
Ize vylisovat znovu — pouzijte
maximalni rychlost a nastavte
stavéci trysku dfené podle potreby.
Lisovani ukoncete, jakmile zacne
z nastavce vystupovat sucha dren,
kdyz se za¢ne ucpavat filtr nebo
kdyz Stava prestane z odtoku
vytékat a zaéne pouze kapat.
Zabrante, aby se dren prilis
vysusila, protoze by se mohl
ucpat Sroub s filtrem, které by se
pak obtizné demontovaly.

® Pokud z odtoku nevytéka zadna
Stava nebo pokud se filtr zacne
ucpavat, zvyste rychlost a otevrete
stavéci trysku drené.



tabulka doporu¢eného pouzivani

Ovoce/zelenina

Doporuc¢ena
rychlost

Rady a tipy

Mékké bobule —
maliny,
ostruziny atd.

Max

Dobre omyjte a zpracuijte
celé.

Jahody

2 - Max

Odstrarite listy a dobre
omyjte. Nakrajejte podle
velikosti podavaci

trubice. Za¢néte na

rychlosti 2, a pokud se

zadni strana filtru za¢ne
ucpavat, zvyste na maximum.

TvrdsSi bobule -
boravky,
brusinky atd.

2 - Max

Dobfe omyjte a zpracujte

celé. Za¢néte na rychlosti

2, a pokud se zadni

strana filtru zacne

ucpavat, zvyste na

maximum.

Poznamka: borGvky vytvareji husté pyré
a nejlépe se lisuji s dalsim ovocem pro
zfedéni.

Hrozny bez pecek

Odstrarite stonky, dobre
omyjte a zpracujte celé.

Rajcata

Dobre omyjte a
nakrajejte na ctvrtky.
Poznamka: misto jemné
Stavy se spiSe vytvori
husta duznata Stava.

Jablka

Dobre omyjte a

nakrajejte na 8 kousku. Pred vlozenim
dalSiho kousku nechte kazdy kousek
dobfe rozemlit Sroubem.

Mango a ananas

Odstrarite tuhé slupky a
pecku. Nakrajejte na malé kousky nebo
platky.

Mlada pSenice a
tmaveé zelena
zelenina,
napfiklad Spenat

Nejvhodnéjsi je zfedit
nebo smichat s dalsim
ovocem vzhledem k silné
chuti a malému mnozstvi
vylisované stavy.

Pomerance

2 — Max

Oloupejte a nakrajejte na
Stvrtky. Zacnéte na
rychlosti 2, a pokud se
zadni strana filtru zacne
ucpavat, zvyste na
maximum.

Kiwi

2 - Max

Oloupeite a rozkrojte na

polovinu. Nejvhodnéjsi je
lisovat s dalSim ovocem.
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tipy

® Ubytek vitaminG — ¢im dFive $tavu
zkonzumujete, tim vice vitaminG
ziskate.

® Potfebujete-li uchovat Stavu na
nékolik hodin, ulozZte ji do lednicky.
Uchova se Iépe, kdyz do ni pfidate
nékolik kapek citronové Stavy.

® Pokud nejste zvykli, nepijte vice
nez tfi sklenice po 230 ml stavy
denné.

® Détem naredte $tavu ve stejném
mnozstvi vody.

® Stava z mladé pSenice a tmavé
zelené (brokolice, Spenat atd.)
nebo tmavé Cervené (Cervena fepa,
cervené zeli atd.) zeleniny je velmi
silna, a proto ji vzdy naredte.

® Ovocna Stava obsahuje vysoké
mnozstvi fruktdézy (ovocného
cukru), takze osoby s cukrovkou
nebo nizkou hladinou cukru v Kkrvi
by nemély konzumovat pfili§ mnoho
ovocné stavy.

cisténi

® Pred odpojenim nastavce vzdy
vypnéte a odpojte kuchynsky
spotrebi€ od elektrické zasuvky.

® Pred Cisténim nastavec zcela
rozlozZte.

® Pro snadnéjsi Cisténi vzdy omyjte
dily ihned po pouziti.

® Omyjte vSechny dily v horké
mydlové vodé a potom osuste.
Nemyjte v myéce na nadobi.

® K cisténi filtru pouzijte dodany
kartacek. Filtr Cistéte opatrné,
abyste neposkodili sitko.

® P ¢isténi krytu filtru stisknéte
tésnéni tésniciho krouzku ® a
sejméte. Po ¢iSténi nezapomernite
znovu nasadit tésnici krouzek — v
opacéném pfipadé nebude stavéci
tryska diené fungovat spravné.

servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotfebice
narazite na jakékoli problémy, pfed
vyzadanim pomoci navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozorifiujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zaruka, ktera je v
souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zarucnich prav a prav
spotrebiteld v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite zavady,
zaSlete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktualni informace o
centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro vasi
zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

66



Magyar

A hasznalati utasitas abrai az elso oldalon lathaték - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

els6 a biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat
és Orizze meg késbbbi felhasznalasra!

® Tavolitson el minden csomagoléanyagot és
cimkeét!

e Mindig kapcsolja ki a motort, és a halozati
vezetéket is huzza ki a konnektorbol:
O az alkatrészek szét- és 0sszeszerelése

el6tt;

© hasznalat utan;
O tisztitas el6tt.

® Mikodés kozben ne hagyja a készuléket
felugyelet nélkal.

® Soha ne tegye az ujjat az adagolocsdbe!
Csak a gyumolcspréshez mellékelt
nyomorudat hasznalja!l

® Ne toltse tul az adagolécsovet, vagy ne
nyomja tul nagy erével az adagolécsovet —
karosodhat az eszkoz.

e Mindig aramtalanitsa, miel6tt megszunteti
az adagolécsében az eltomddeést.

® Soha ne hasznalja a készuléket tdlcsér
nélkul!

e Ne préseljen fagyott gyimadlcsét vagy
zoldséget! EI6bb hagyja felengedni!

® Ne érjen a mozgo alkatrészekhez!

® Ne hasznalja az eszkozt, ha a sziir6
megsérult.

® A toldat helytelen hasznalata balesetet
okozhat.

® Ne mlkodtesse a készuléket a
munkafelllet szélén és ne gyakoroljon
nyomast a felszerelt tartozékokra, mert a
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készulék instabilla valhat és felborulhat
vagy leeshet a foldre, és sérulést okozhat.

® Ne mozgassa vagy emelje meg a
kever6gémet beszerelt tartozékkal, mert a
konyhagép instabilla valhat.

® A tovabbi biztonsagi figyelmeztetésekkel
kapcsolatban nézze at a konyhagépek
altalanos hasznalati utasitasat.

A KAX644ME toldat Twist
csatlakozasu , és kozvetlenl
hasznalhat6 a legujabb generacios
Kenwood Chef konyhagépekkel
(TYPE KVC, KVL, KCC, KWL és
KCL modellek).

A toldat hasznalhato a kis
sebességl meghajtéval rendelkezé
Kmix konyhagépekkel is

(TYPE KMX).

Ellendrizze, hogy a tartozék
kompatibilis-e a konyhagéppel,
vagyis mindkettd Twist

csatlakozasu-e .

Ha a konyhagépe Bar csatlakozasu
tartozékok fogadasara
alkalmas, akkor a megvasarolt
tartozék hasznalatahoz

adapter sziikséges. Az adapter
hivatkozasi kodja: KATOO1ME.
B&vebb tajékoztatas és az

adapter megrendelésének

madja itt olvashaté:
www.kenwoodworld.com/twist.

A gylimolcsprés lagy gyuimolcsok
és bogyok levének kipréselésére
szolgal.
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a

az els6 hasznalat elétt...
Mosogassa el az alkatrészeket
(lasd a készilék tisztitasa).

készulék részei

nyomorad

tolcsér

adagolocsé és haz

csiga

sz(ir

régzité

gylmolcslé kifolyonyilasa
sz(iréfedél

sz(ré tomitégydrije
gylmolcspép-szabalyozé fuvoka

gyumolcspreés

0sszeszerelése

1
2

Tegye be a csigat a hazba!

Tegye be a sz(irét a hazba —
illessze a hornyolt rogzité fllet @ a
hazba!

Zarja le a szlr&fedelet a rogziténél
(® fogva és az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyban elforgatva, amig
a helyzetét jelzé vonal kdzvetlendl
a hazon |évé vonal @ ala kertll.
Tegye a helyére a gyimolcspép-
szabalyozé fuvokat.



ételkészités

® Tavolitsa el a magvakat (szilva,
Oszibarack, cseresznye stb.)

® Tavolitsa el a vastag héjat
(sargadinnye, ananasz, uborka stb.)

® A puha héju és egyéb
gyUimolcsoket csak le kell mosni
(alma, korte, spendt, sz616, eper
stb.)

a gyumolcsprés
hasznalata

1 Emelje le a kis sebességl meghajté

nyilasanak fedelét @.

A toldatot az abran lathaté allasban

tolja be a kis sebességli meghajtoé

nyilasaba, és elforditva rogzitse @.

Tegye fel a tolcsért!

Tegyen megfeleld edényt a

kifolyonyilas ala a gylimoélcslé

Osszegyljtése céljabdl, s tegye fel

a gylmolcspép-szabalyozo fuvéokat

a pép Osszegyljtésére.

5 Vagja az élelmiszereket kisebb
darabokra, miel6tt az adagolocsébe
helyezi.

6 Kapcsoljon 2-es sebességre, és
finoman, egyenletesen nyomja le az
ételt a nyomoraddal!

® Eltomddés Iép fel, ha tul sok
élelmiszert tesz az adagolécsébe,
vagy tul szorosan nyomja bele.

® Megjegyzés: eltart egy kis ideig,
amig a gyimolcspép kezd kijonni
a gyumolcspép-szabalyozo fuvéka
elején — igy mikodik a készulék.

® Préselés kdzben a gyiimolcspép-
szabalyozé fuvokabol a pép
kilokésének sebessége allithato
— forditsa el az 6ramutato
jarasaval ellenétes iranyban
a gyorsitashoz, és forditva a
lassitashoz.

® A kemény és rostos élelmiszerek
altalaban azt igénylik, hogy
a szabalyoz6 fuvoka nyitott
helyzetben legyen, a puha
élelmiszerek pedig zart helyzetet
igényelnek.

7 Az utolso6 darab behelyezése utan
még hagyja miikddni az eszkdzt,
amig a gyumolcslé kifolyényilasanal
teljesen leall a csepegés.
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a legjobb eredmény érdekében
Préselés kézben a gyumolcspép-
szabalyozé fuvokaval
szabalyozhatja a pép kilokésének
sebességét.

Mindig friss ropogés gyimdlcsoét
és zOldséget hasznaljon! A tulérett
gyumolcsbél és zoldségbdl
nehezebb levet késziteni, és
kevésbé egészséges.

Lassan tegye be az élelmiszert,
hogy tobb levet nyerjen!

Egyszerre legfeljebb 500 g
élelmiszert dolgozzon fel, és
rendszeresen tisztitsa meg a sz(rét
a lé készitése kdzben az optimalis
teljesitmény fenntartasa és a sziiré
eltombédésének megakadalyozasa
céljabdl.

Ha a gyimélcspép nagyon
nedvdus a lé elkészitése utan,
akkor ujra kipréselhet6 — allitsa

a maximalis sebességre, és a
favokat szabalyozza be szlikség
szerint. Kapcsolja ki, amint a pép
kezd kijonni, kezd kiszaradni, vagy
a sz(ir6 kezd eltomédni, vagy a

1é csepegni kezd ahelyett, hogy
folyna a kimeneten. Ne hagyja,
hogy a pép tul szaraz legyen, ez
eltomitheti a csigat és a sziirét, s
aztan nehezebb lesz szétszerelni.
Ha nem jon ki tobb 1é a
kifolyényilason, vagy a szlrdé kezd
eltdmédni, ndvelje a sebességet,
és nyissa ki a gyimolcspép-
szabalyozé fuvokat!



felhasznalasi utmutatd

Gyilimolcs/zoldség | Ajanlott Otletek és tippek

sebesség

Lagy bogyosok — Max. Mosson meg mindent feldolgozas elétt!

malna, foldi

szeder stb.

Eper 2 —Max. |Vegye le a leveleket, és mossa meg jol!
Vagja akkora darabokra, hogy beférjen
az adagoldcsébe. Kezdje a 2-es
sebességgel, és emelje a maximumra, ha
a sz(ré hatulja kezd eltdomdédni.

Keményebb 2 —Max. |Mosson meg mindent feldolgozas el6tt!

bogyo6sok — Kezdje a 2-es sebességgel, és emelje

afonya, a maximumra, ha a sz(ir6é hatulja kezd
t6zegafonya stb. eltomédni.
Megjegyzés: Az afonyabol sdri puré
lesz, s a legjobban mas gylimdlcsokkel
higithato.

Magmentes sz616 2 Tavolitsa el a szarat, s mosson meg
mindent feldolgozas elétt!

Paradicsom 2 Mossa meg jol, és negyedelje fell
Megjegyzés: s(irli pép lesz folyékony
rostos gyimdlcslé helyett.

Alma 2 Mossa meg jél, és vagja 8 darabra!
Hagyja, hogy a csiga felvegyen
minden darabot, miel6tt behelyezi az
adagoldécsébe a kovetkez6t.

Mangé és 2 Tavolitsa el a vastag héjat és a magot!

ananasz Vagja kis darabokra vagy szeletekre!

Tarackbuza és 2 A legjobb, ha mas gyumoélcslevekkel

sotétzold zoldségek, higitja vagy keveri az er6s ize és a kis

pl. spenot lémennyiség miatt.

Narancs 2 - Max. |Tavolitsa el a héjat, és negyedelje fel!
Kezdje a 2-es sebességgel,
és emelje a maximumra, ha a sz(ré
hatulja kezd eltdomédni.

Kivi 2 — Max. |Hamozza meg, és vagja félbe! A legjobb,

ha mas gylmodlcslevekkel higitja.
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otletek

A vitaminok lebomlanak — minél
el6bb megissza a gyimolcslevet,
annal tébb vitamin jut a
szervezetébe

Ha a gyumdlcslevet tarolnia kell
néhany 6raig, tegye be a hitébe!
Jobban eltart, ha belecsepegtet egy
kevés citromlevet.

Naponta legfeljebb haromszor
igyon 230 ml gyiimoélcslevet, kivéve,
ha mar megszokta.

Gyermekek szamara a
gylmodlcslevet higitsa azonos
mennyiségl vizzel!

A tarackbuzabdl és sététzold
(brokkoli, spenét stb.) vagy
sOtétvords (cékla, vordskaposzta
stb.) z6ldségekbdl késziilt ivolé
rendkivul erds, mindig higitani kell.
A gyumolcslé fruktéz
(gyumolcscukor) tartalma magas,
ezért a cukorbetegeknek vagy

az alacsony vércukorszintlieknek
kerilni kell a talzott fogyasztasat.

tisztitas

Mindig aramtalanitsa a készuléket,
és hlzza ki a dugdjat, miel6tt az
eszkozt leszereli a konyhagéprél!
Az eszkozt teljesen szerelje le
tisztitas el6tt!

A konnyebb tisztitas érdekében
hasznalat utan mindig azonnal
mosogassa el az alkatrészeket!
Minden alkatrészt meleg
mosogatoszeres vizben
mosogasson el, majd szaritsa meg!
Ne mosogassa mosogatégépben!
A mellékelt kefével tisztitsa a
sz(irét! Ugyeljen ra, hogy tisztitas
kdzben ne karosodjon a szliréhalo!
Tavolitsa el a tomitégydrdt @

a szlr6fedél tisztitasakor a

tomités 6sszenyomasaval és
kiemelésével. Ugyeljen ra, hogy
a tomitégyliriit visszategye

a tisztitas utan, kiilonben a
gyiimolcspép-szabalyozé nem
fog rendeltetésszeriien miikédni.

szerviz és veviszolgalat

® Ha barmilyen problémat

tapasztal a készilék

hasznalata soran, latogasson

el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget kérne.

A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes olyan
el6éirasnak, amely a garancidlis és
a fogyasztoi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kiildje el

vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba.

A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok
elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com weblapon
vagy annak magyar verziéjan.

Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyeslilt Kirdlysagban.

® Készilt Kinaban.



Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajaca ilustracje

bezpieczenstwo obstugi

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje
I zachowac¢ na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysztosci.

® Usungc¢ wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.

® \WytgczyC€ urzagdzenie i wyjac wtyczke z
gniazda sieciowego:
O przed przystepowaniem do montazu i

demontazu czesci;

o gdy urzadzenie nie jest w uzyciu;
O przed przystepowaniem do czyszczenia.

® \Wigczonego urzgdzenia nie wolno
zostawia¢ bez nadzoru.

® Do podajnika pod zadnym pozorem nie
wolno wktadac palcow. Do tego celu nalezy
uzywac wytgcznie popychacza zatgczonego
w zestawie z przecierakiem.

® Nie dopuszczac do przepetnienia sie
podajnika ani nie wpychac sktadnikow na
site — moze to spowodowac uszkodzenie
nasadki.

® Przed przystgpieniem do odblokowywania
podajnika zawsze najpierw wytgczyc
urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

® Nie uzywac nasadki bez zamocowanej tacy.

® Nie uzywa¢ mrozonych owocéw ani
warzyw. Przed uzyciem mrozone sktadniki
nalezy rozmrozic.

® Nie dotykac¢ czesci znajdujgcych sie w
ruchu.

® Nie uzywac nasadki, jezeli filtr jest
uszkodzony.
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e Stosowanie nasadki w sposéb niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Nie uzytkowaé urzgdzenia stojgcego przy

krawedzi blatu lub wystajgcego poza blat
ani nie obstugiwa¢ zamontowanej na
urzadzeniu przystawki przy uzyciu zbyt
duzej sity, poniewaz moze to spowodowac
utrate stabilnosci przez urzgdzenie i jego
przewrocenie sie, co moze skutkowac
obrazeniami uzytkownika.

® Nie ruszac ani nie unosic¢ gtowicy miksera,
gdy na robocie zamocowana jest jedna
Z przystawek, poniewaz moze on utraci¢

stabilnosc¢.

Dodatkowe informacje na temat

bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji
obstugi robota kuchennego, do ktérego
przeznaczona jest nasadka.

Niniejsza nasadka KAX644ME
wyposazona jest w gniazdo typu
obrotowego i przeznaczona

do bezposredniego montazu na
najnowszej generacji modelach
robotéw z serii Kenwood Chef
(TYPE KVC, KVL, KCC, KWL oraz
KCL).

Z nasadki mozna takze korzystaé
na robotach Kmix wyposazonych w
gniazdo obrotéw wolnych

(TYPE KMX).

Niniejsza nasadka jest
kompatybilna z danym modelem
robota kuchennego, jezeli oba
komponenty wyposazone sg w
gniazdo typu obrotowego .
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Jezeli robot wyposazony jest w
gniazdo typu belkowego , przed
uzytkowaniem nasadki konieczne
bedzie zamocowanie naktadki
przejsciowej. Kod referencyjny
naktadki: KATOO1ME. Wiecej
informacji na temat nakfadki

oraz sposobu jej zamawiania
znajduje sie na stronie:
www.kenwoodworld.com/twist.

Przecierak do owocoéw stuzy
do wyciskania soku z migkkich
owocow i jagod.
przed pierwszym uzyciem

1 Umy¢ czesci (zob. ustep pt.
,czyszczenie”).



oznaczenia

popychacz

taca

popychacz i korpus

Slimak

filtr

obsada

wylot soku

obudowa filtra

pierécien uszczelniajacy filtra
wylot migzszu z regulatorem
przeptywu

CICICICICICICICICIC)

montaz przecieraka do
owocoOw

1 Wewnatrz korpusu zamocowac
Slimak.

2 Do korpusu przymocowac filtr —
wypustke @ ustawi¢ w jedne;j linii z
wycieciem w korpusie.

3 Zablokowa¢ obudowe filtra we
wiasciwym potozeniu, przytrzymujac
obsade (®) i obracajac ja w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara do momentu, az
oznaczenie na obsadzie znajdzie
sie bezposrednio pod oznaczeniem
na korpusie @.

4 Zamocowacé koncowke wylotu
migzszu z regulatorem przeptywu.

przygotowywanie sktadnikéw

® Usungc¢ pestki (ze sliwek,
brzoskwin, wisni, czeresni itp.).

® Owoce i warzywa o twardej skorce
(melony, ananasy, ogorki itp.)
obrac¢.

® Skiadniki o migkkiej skorce
wystarczy umy¢ (jabtka, gruszki,
szpinak, winogrona, truskawcki itp.).

uzytkowanie
przecieraka do owocow

1 Zdja¢ ostone gniazda obrotéw
niskich @.

2 Uktadajac nasadke w pozycji
pokazanej na rysunku, przytozy¢
do gniazda obrotéw niskich i
przekrecic jg, aby zablokowaé we
wiasciwym potozeniu @.

3 Zamocowac tace.

4 Pod otworem wylotowym soku
ustawi¢ odpowiedniej wielkoSci
naczynie na sok, a pod otworem
wylotu migzszu naczynie na
migzsz.

5 Sktadniki pokroi¢ na kawatki takiej
wielkosci, by zmiescity sie do
podajnika.

6 Przetaczy¢ urzadzenie na predko$é
2 i za pomoca popychacza lekko i
réwnomiernie popycha¢ skfadniki w
dot podajnika.

® Przepetnienie podajnika lub
zbyt mocne ubicie sktadnikow w
podajniku spowoduje zatkanie
nasadki.

® Uwaga: migzsz zaczyna by¢
wyrzucany dopiero po chwili — jest
to dziatanie normalne.

® Podczas wyciskania soku
regulator przeptywu na wylocie
miazszu mozna obraca¢, aby
regulowac predkos¢, z jaka
wyrzucany jest migzsz — aby ja
zwiekszy¢, przekrecic regulator
w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, a
by ja zmniejszy¢ — w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Podczas wyciskania soku
ze sktadnikow twardych lub
wioéknistych regulator wylotu
miazszu powinien zazwyczaj
znajdowac sie w pozycji otwartej,
a podczas wyciskania soku ze
sktadnikéw miekkich — w pozycji
zamknietej.

7 Po dodaniu ostatniego kawatka
pozostawi¢ przecierak wtgczony
do momentu, az z sok przestanie
wyptywac¢ z wylotu soku.

najlepsze wyniki

® Do regulowania przeptywu soku
podczas wyciskania uzywac
regulatora przeptywu na wylocie
migzszu.

® Uzywane owoce i warzywa powinny
zawsze byc¢ Swieze i jedrne. Z
przejrzatych owocow i warzyw
trudniej wycisna¢ sok; jest on tez
mniej zdrowy.

® Aby wycisngé mozliwie najwigkszg
ilo$¢ soku, sktadniki nalezy
podawac wolno.



® Sok wyciska¢ z maksymalnie 500
g sktadnikéw na raz i regularnie
czyscic¢ filtr podczas wyciskania,
aby zapewni¢ optymalng prace
urzadzenia i zapobiec blokowaniu
sie filtra.

® Jezeli po wycidnieciu soku migzsz
jest bardzo wilgotny, mozna go
ponownie przetworzy¢ — uzywajac
maksymalnej predkosci obrotéw i
odpowiednio regulujac ustawienie
regulatora przeptywu na wylocie

suchy, filtr zacznie sie zatykac lub
gdy sok zacznie kapa¢ zamiast
wyptywac ciggtym strumieniem.
Nie dopuszczaé¢ do nadmiernego
wycisniecia migzszu, poniewaz
moze to spowodowac
zablokowanie sie slimaka i filtra,
co utrudnia ich demontaz.

Jezeli z wylotu przestanie wyptywaé
sok badz jezeli filtr zacznie sie
zatykac, zwiekszy¢ predkosé
obrotéw i otworzy¢ regulator na

migzszu. Urzadzenie nalezy
wylgczy¢ od razu gdy tylko
wyrzucany migzsz stanie sie

tabela zalecen

wylocie migzszu.

Owoce/warzywa |Zalecana Wskazowki i porady

predkos¢é

Owoce migkkie — Max Doktadnie umy¢ i uzyé w catosci.

maliny, jagody itp.

Truskawki 2-Max Usunag listki i doktadnie umyé. Pokroi¢ tak,
by miescity sie do otworu podajacego.
Rozpocza¢ na predkosci 2, a jezeli tylna
cze$c filtra zacznie sig zatykac, zwigkszy¢
predko$¢ do maksimum.

Twardsze 2-Max Doktadnie umy¢ i uzyé w catosci.

owoce — jagody, Rozpoczaé¢ na predkosci 2, a jezeli tylna

zurawina itp. czesc filtra zacznie sie zatykaé, zwigkszy¢
predko$¢ do maksimum. Uwaga: podczas
wyciskania soku z jagod powstaje gesty
przecier, dlatego najlepiej uzywacé ich z
innymi owocami, aby rozrzedzi¢ powstaty
sok.

Winogrona bez 2 Usung¢ szyputki, doktadnie umy¢ i uzy¢ w

pestek cafosci.

Pomidory 2 Dokfadnie umy¢ i podzieli¢ na éwiartki.
Uwaga: sok z pomidorow jest gesty i ma
papkowatg konsystencje.

Jabtka 2 Doktadnie umy¢ i podzieli¢ na osiem czesci.
Przed wlozeniem kolejnego kawatka do
podajnika zaczekaé, az na $limaku nie
bedzie juz poprzedniego kawatka.

Mango i ananasy 2 Usung¢ twarda skorke i pestki. Pokroi¢ na
mate kawatki lub w plastry.

Pszenica i 2 Najlepiej rozrzedzi¢ lub zmieszac z innymi

warzywa sokami z uwagi ha mocny smak

ciemnozielone, np. i niewielkg ilo$¢ soku.

szpinak

Pomarancze 2-Max Obra¢ ze skorki i podzieli¢ na ¢wiartki.
Rozpocza¢ na predkosci 2, a jezeli tylna
czesc filtra zacznie sie zatykaé, zwiekszy¢
predkos¢ do maksimum.

Kiwi 2-Max Obrac¢ i przekroi¢ na pét. Najlepiej uzywac z
innymi owocami.
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wskazowki

Witaminy ulegajg rozktadowi —
najwiecej witamin zawiera $wiezo
wycisniety sok, dlatego najlepiej
wypi¢ go bezposrednio po
przygotowaniu.

Jezeli konieczne jest przechowanie
soku przez kilka godzin, nalezy
wstawi¢ go do lodéwki. Sok nie
zepsuje sie tak szybko, gdy
dodamy do niego kilka kropli soku z
cytryny.

Osoby nieprzyzwyczajone nie
powinny pi¢ wigcej niz trzy
230-mililitrowe szklanki soku
dziennie.

Podajac sok dziecku, nalezy go
rozcienczy¢ pot na pot z woda.
Sok z pszenicy i warzyw
ciemnozielonych (brokuty, szpinak
itp.) lub ciemnoczerwonych (buraki,
czerwona kapusta itp.) jest bardzo
skoncentrowany, dlatego zawsze
nalezy go rozcienczyé.

W soku z owocédw znajduje sie
bardzo duzo fruktozy (cukru
owocowego), dlatego osoby
cierpigce na cukrzyce lub majace
niski poziom cukru we krwi nie
powinny go pi¢ w zbyt duzych
ilosciach.

czyszczenie

Przed zdjeciem nasadki z robota
nalezy zawsze najpierw wytaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

Przed czyszczeniem catkowicie
rozmontowac¢ nasadki.

Mycie czesci bezposrednio po
uzyciu utatwia utrzymywanie ich w
czystosci.

Wszystkie czesci umy¢ w goracej
wodzie z dodatkiem ptynu do
naczyn, a nastepnie wysuszy¢. Nie
zmywac ich w zmywarce.

Do wyczyszczenia filtra uzy¢
zalgczonej w zestawie szczoteczki.
Zachowac¢ ostroznos$¢, aby podczas
czyszczenia nie uszkodzi¢ siateczki
filtra.

76

® Podczas mycia pokrywy filtra
zdjac¢ pierscien uszczelniajacy (9,
Sciskajac i zdejmujac uszczelke. Po
umyciu pamieta¢ o ponownym
zamocowaniu pierscienia — w
przeciwnym razie regulator
przeptywu na wylocie miazszu
nie bedzie dziata¢ prawidtowo.

serwis i punkty obstugi
klienta

® \V razie wszelkich problemoéw
z obstuga urzadzenia, przed
wystgpieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktéra spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczgce wszelkich
istniejacych praw konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy
przesta¢ lub dostarczyé¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktéw serwisowych
firmy KENWOOD znajdujg sie na
stronie internetowej firmy, pod
adresem www.kenwoodworld.com
lub adresem wiasciwym dla danego
kraju.

Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
Wyprodukowano w Chinach.



Pycckun

CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepbl 6e30nacHOCTH

BHuUMaTernbHO NpoyTnTE N coxpaHute aTy

NHCTPYKUMIO.

Pacnakynte nsgenue n cHUMUTE Bce

YyNakoBOYHbIE SAPMbIKK.
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N OTCOeMHANTE CETEBOW LLUHYP OT PO3ETKM

SNEKTPOCETU B CrneayoLwmx criyqasx:

O nepepn yCTaHOBKOW UMW CHATUEM
jgetanemn;

O Korga He nosnb3yeTecb Npubopowm;

O nepen OYUCTKON.

He ocTtaBnsauTte BKIOYEHHbIN npubop 6e3

npucmoTpa.

Hukorga He BcTaBnanTe nanbLbl B

nogatoLlyto Tpyoky. icnonb3ynte TONbKO

TOsKaTeNb, KOTOPbIA BXOAUT B KOMMIEKT

MOCTaBKM COKOBbDKMMAIKW.

He nepenonHante nogatowyto TpyoKy u He

npuknagbiBanTe Ype3MmepHbIX yeunmin ans

npoTarnkMBaHUsa NPOAYKTOB B NO4AOLLYHO

TpybKy — 3TO MOXeT noBpeanTb npmubop

Bceraga otkniovante npubop ot cetun

npexae, 4em OTCOeANHATL NOAatoLLYH0

TPyOKy.

Hwukorga He ncnonb3ynte npmudop 6e3

YCTaHOBMEHHOrO JOTKA.

He obpabaTbiBainTe 3aMOpPOXEHHbIE

dpyKTbl 1 oBoww. lNpexae, yem HavaTb

06paboTKy, pasmopo3bTe UX.

He gotparmeantecb 40 ABMXKYLLNXCA

yacTtemn.

Hwukorga He ncnone3ynte npnbop ¢

NOBPEXAEHHBLIM (PUITLTPOM.
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® HenpaBunbHOe UCMONb30BaHNE Hacagku
MOXET NPMBECTU K TPaBME.

® He gonyckanTe, 4ToObI NpMbop paboTan,
€CNKN OH HaxoauTcsa y kpasi paboyen
MOBEPXHOCTM UMW CBELUMBaETCS Yyepes
Hero, 1 He NpUMeHsanTe PU3nYeckmnx
YyCUnui Npmn yCTaHOBKE HACaAoK, TaK Kak
9TO MOXET NPUBECTUN K HECTAOUNBHOCTYU
nonoXxeHusa npmbopa, oH MOXeT
OMPOKMHYTbLCS, YTO MOXET NPUBECTU K
TpaBMme.

® He nepeHocute 1 He NOAHUMAKNTE FONOBKY
MUKCepa C YCTaHOBIIEHHOW HacagKow,
MOCKOSbKY KYXOHHas MallnHa MoXeT
NOTEPSATb YCTOMYMBOCTb.

® (O3HaKoOMbTeCb C AOMOSIHUTENbHBIMU
mMepamMy 6e30nacHOCTH, KOTopble
cogepXaTcsi B OCHOBHOW MHCTPYKUUU K
KYXOHHOW MaLUnHe.

Ota Hacapgka KAX644ME cHabxeHa Hacapgka nogxoaut ons saluen
pe3bb0oBOVi CUCTEMOW KpENneHns KYXOHHOI MalLUHbI TONBKO B TOM
1 NpefHa3HaveHa ans cnyyae, ecnu o6a KOMMNOHeHTa
HenocpeaCcTBEHHON YCTaHOBKU cHabeHbl pe3b0b0oBOW CcUCTEMON
Ha HoBeWLUMe MOAENN MaLUUH KpenneHus .

Kenwood Chef (TYPE KVC, KVL n

KCC, KWL n KCL). Ecnu Bawa KyxoHHas

3Ty HacagKy Takke MOXHO MaLumHa cHabxeHa 6anovHon
HafeBaTb Ha KyXOHHble cucTemoii , Aansi paboTbl
MawwmHbl Kmix, cHabXeHHble BaM notpebyeTcst aganTep.
HM3KOCKOPOCTHBIM NPUBOAOM CnpaBoyHbIil ko4 aganTtepa:
(TYPE KMX). KATOO01ME. ononHWTenbHyo

MHGopMaLMio O 3akase aganTtepa
MOXHO HaWTU Ha canTe
www. kenwoodworld.com/twist.
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1

McnonbayiieTe npecc ans arod Ans
NPUroOTOBMNEHUSI COKa M3 MSATKMX
dpyKTOB U AroA

Mepepn nepBbIM UCMONb30BaHUEM
BbiMoViTe cokoBbbKMMAnKy, Kak
onucaHo B pasgene “OuucTka’”.

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI

CICICICICICICICIS)

®

Tonkatenb

NOTOK

nogatowas Tpybka u kopnyc
cnupanb

cuneTp

pesepsyap

BbIXOAHOE OTBEPCTUNE ANSA coka
Kpbiluka ounbTpa
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO
dunbTpa

PerynmpoBOYHbIV 3aXXUMHON BUHT

cbopka npecca gnsa arog,

1

2

YcTaHoBUTE cnupanb BHYTpY
kopnyca.

YctaHoBute punbTp BHYTPU
Kopnyca — BbIPOBHANTE KPenexXHbIi
knanaH @ Tak, 4Tobbl ero rHesgo
ObINo BHYTpM Kopnyca.
3abnokupyiiTe KpbiLLKy dunbTpa,
yaepxuBasi peaepsyap (& u
noBopayvBas ero NpoT1B 4YacoBow
CTperku 4o Tex nop, fnoka
LieHTpMpYIOLWAasn NMMHUS He OKaXeTcs
HenocpeACTBEHHO MO NMUHUEN
kopnyca @.

YcTaHoBUTE perynmpoBOYHbIN
H2XXUMHOWN BUHT.

npuroToBrieHne coka

Ynanute KoCcTouku (CnuBsbl,
NePCVKKN, BULLHW U T.A.).
CHMMUWTE TOMCTYIO KOXYPY (AblHS,
aHaHac, orypeu 1 T.4.).

[MomoiiTe NpoayKTbl C MSArKoW
KOXypOW U T.N. (A6n0oKK, rpyLum,
LUINUHAT, BUHOTpag, KnybHuka v
T.0.).

nopsgok paboTol
BaLLero npecca ansa arog

1

2

MogHVMUTE KpbILKY
HW3KOCKOPOCTHOrO rHe3aa @.
YaepxuvBas 3allenky, BCTaBbTe
Hacagky Ha mecTo. NoBopaymBanTe
ee BnpaBo BIIeBO A0 Tex nop, noka
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OHa He 3acukcupyetcs @.
YcTaHoBUTE NMOTOK.

YcTaHoBUTE NOAXOASALLYIO Nocyay
Ansa cObopku coka nop, BbIXOAHBIM
OTBEPCTMEM Af151 COKa, a TaKkke
yCTaHOBWTE pe3epByap ANs MAKOTU
noA perynupyroLmMm 3axXnMHbIM
BWHTOM.

Pa3pexbTe npoaykTbl Ha
HeGonbLUME KYCOYKM, KOTOpbIE
CMOryT NPOWTU Yepes noaatoLLyo
TPYOKy.

MepekntounTecb Ha BTOpYLO
CKOPOCTb W, He Npuknagbisas
YCUNWIA, paBHOMEPHO NPOTONKHUTE
NpoayKTbl TonKaTenem.
MepenonHeHne nopatoLLeli Tpybku
UKW NpuknagbiBaHne Ype3MepHbix
YCUINUI MOXET NPUBECTU K
3aCOpEeHMIo.

MpumeyaHue: MakoTb HayYHeT
BbIXOAWTb U3-NOA, perynupyroLwero
3aXMMHOrO BMHTa He cpasy — 3TO
HOpMasbHbI NOPSAOK paboThbl.

Bo BpeMsi npuroToBneHuns coka,
perynupyrowmnin 3aKMmHomn

BWHT MOXHO NoOBOpayYnBaTthb

ANA perynupoBkn o6bemos
BbIGpOCa MAKOTU — NOBEepPHUTE
NMPOTUB YacOBOW CTPEsiKu,
YTOObI YCUNUTBL NN NO YacoBOW
cTpenke, 4To6bl 0cNabuTb NOTOK.
Mpu o6paboTke TBEpAbIX U
6onee BONMOKHMCTbIX NPOAYKTOB,
Kak npaBuno, Heo6xoaumo
OTKpbIBaTb pPerynupyrowmin
3a)KMMHOW BUHT, a Npu
06paboTke MArkMX NPOAYKTOB —
3aKpbiBaTh.

Mocne nomelleHna nocnegHero
Kycouka B nopatoLlyto Tpyoky, He
oTknovariTe npubop Ao Tex nop,
rnoka CoKk He nepecTaHeT kanaTtb 13
BbIXOAHOr0 OTBEPCTUS ANS COKa.

ANA AOCTUXEHUA Hauny4lwmx
pe3ynbTaToB

Bo Bpems BblABanuBaHusa coka

C NOMOLLbIO PEryNMPOBOYHOTO
HaXXWMHOMO BUHTA MOXHO
perynvMpoBaTtb NOTOK COKa.
Bcerga vucnonb3ynte ceBexue,
HeaedopMUpPOBaHHbIE OBOLLM U
dpykThl. Mepecnenbie PpPyKTbl
OBOLLY crnoxHee obpabaTbiBaThb,
KpOME TOro, OHW MEHEE MONE3HbI.
Yem meaneHHee Bbl nogaeTte
npoaykThl, Tem 6osbLue coka Bbl
CMOXeTe NpUroToBUTb.



® [1nsi noaaepxaHvs onTMMarbHOM
NPOV3BOANTENBHOCTU 1
npeoTBpaLLeHns 3acopeHust
dunbTpa, obpabaTbiBaliTe He
6onee 500r npoayKkTOB 3a OAUH pa3
W perynsipHo npounarite unbTp
BO BPEMSs NPUrOTOBIEHUS COKa.
Ecnu nonyyeHHas MsSKOTb
COAEPXXUT MHOTO BRaru, ero
MOXHO 06paboTaTb NOBTOPHO

— ucnosnb3yiiTe MakcumarbHy
CKOPOCTb ¥ OTperynvpoBsas

paboTy 3aKMMHOro BUHTA.

Ecnu us oTBepcTysi ANs XmMbixa
HaYMHaEeT BbIXOOUTb Cyxas MSIKOTb,
3acopsieTcs punbTp UnnM cok

HayMHaeT KanaTb U3 BbIXOOQHOrO
OTBEPCTUS ANA CoKa, BMECTO

TOro, YTOObI TE€Yb, BbLIKMHOYNTE
npubop. MAKOTb He AoMmkKHa
CTaHOBUTLCA Yepecyyp Cyxom,
NOCKONbKY 3TO MOXeT BbI3BaTb
3acopeHue cdunbTpa u cnupanu,
YTO NpuBeAET K TPYAHOCTAM Npu
pa3bopke npubopa.

Ecnu cok npekpalyaeT BbIXOAUTb
13 BbIXOAHOrO OTBEPCTUSA ANS

coka NMbo HauyMHaeT 3acopsTbes
dUNbTpP, yBENUYBLTE CKOPOCTb

M OTKPOWTE perynupyoLmn
3a)KUMHOW BUHT.

Tabnuua pekomMeHaOyeMoro Ucrnosib30BaHus

®pykTbl/oBowm | PekomeHayemas

CKOpPOCTb

CoBeTbl U
pekomMeHAauUm

Msrkue arogbl — Makc
ManuHa,

€XeBuka n 1.4.

TwartenbHo MoliTe 1 obpabaTbiBaiiTe
LieNTMKOM.

Kny6Huka 2 - Makc

Yaanante nUCTbs U TWATENbHO MONTE.
Paspesavite Ha Kycku no pasmepy
nopatoLenn Tpyoku. HaumHainte Ha
CKOPOCTb 2 1 NOBbILWANTE ee A0
MaKkcuMyma, ecnun 3aHss cekums
dunbTpa HaYNHaAET 3aCopPATLCS.

Bonee TBepable 2 - Makc
Aaroabl — YepHUKa,

KNKKBa U 1.4.

TwarteneHo MoliTe 1 obpabaTbiBaiiTe
uenukoM. HauvHante Ha ckopocTb 2 1
noBblLLaiiTe ee 4O MaKCMMyMa, eciu
3a4HAA ceKums punbTpa HauMHaeT
3acopsTbes.

Mpumeyanue: M3 YyepHukn byaet
nony4aTtbCsi rycToe nope, No3Tomy
ee nyywe obpabatbiBaTh C ApYruMu
pyKTamm.

BuHorpag
6e3 kocTouek

Ypanante yepeLuku, TwaTenbHO MonTe U
obpabaTbiBaiiTe LLEennKoMm.

Mommnaopsl

TwarenbHO MONTE U pa3pe3anTe Ha
YyeTbipe YacTu. MprumeyaHue:
BeposiTHee Bcero, BMeCTO O4HOPOAHOIO
coka 6yneT nony4yaTbCs rycTol Cok ¢
MSIKOTbIO.

Abnoku

TwarenbHO MONTE U pa3pe3anTe Ha
BOCeMb YacTei. He nogaBainTe Kycoyek
B nogatoLyto Tpy6Ky [0 TeX nop, noka
cnupanb He 3abepeT npeablayLni
KYCOK.

MaHro 1 aHaHach!

Ypansnte rpybyto KOXypy ¥ KOCTOYKMN.
Paspesaiite Ha HebonbLUMe KyCOYKM Unn
TIOMTUKM.

Mbipen n
TEMHO-3eMeHble
OBOLLW, Hanpumep,
winuHaT

PekomeHnayeTtcsa pastaensate unm
cMelmBaTh C ApPYrMMK CokaMmn n3-3a
CUINbHOro 3anaxa u HebosbLworo
KONMYeCTBa COKa Ha BbIXOAe€.
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Tabnmua pekoMeHayeMoro Ucronb30BaHUs

®pykTbl/oBowm | PekomeHayemas
CKOpOCTb

CoBeTbl n
pekomMeHAaumMm

AnenbCcuHbl 2 — Makc

Ypanante koxypy v paspesaite Ha
YyeTblpe YacTu. HaumHaiTe Ha CKopoCTb
2 v nosbllLaNTe ee 4O MaKCUMyMa, ecnu
3agHAsA cekumsa unbTpa HauMHaeT
3acopATbCs.

Knen 2 - Makc

Ounwiaiite n paspesaiite nononam.
PekomernayeTcs obpabaTtbiBaTh C
OPYrMMU OpyKTaMu.

coBeThbl
BuTaMuHbI COXpaHAIOTCS B COKe
Hepgonroe Bpemsi, MO3TOMY, YeM
cKopee Bbl BbINbeTe COK, TEM
6onbLue BUTAMWUHOB Bbl NONy4uTe.
Ecnun Bam Hy>XHO COXpaHWUTb COK
B T€YEHME HECKOMNbKNX 4acos,
NocTaBbTe €ro B XONOAUIbHUK.
Cok nyylue coxpaHuTcs, ecnu
Bbl J06aBUTE B HErO HECKOIBKO
Kanernb NMMMOHHOrO coka.

He BbinuBaiiTe 6onee Tpex
cTakaHoB coka no 230Mn B A€Hb,
€CNn Bbl K 3TOMY He NPUBbLIKMN.
Pasb6aBnsiite cok ansa aeteu
paBHbIM KONMMYECTBOM BOABbI.
Cok 13 nblpes U TeMHO-3eNeHbIX
(6pokkonu, WwnuHaT un T.4.)

UNN TEMHO-KpacHbIX (cBekna,
KpacHOKo4aHHas kanycrta v T.4.)
OBOLLIE NONy4YaeTCcs CRNLLKOM
KOHLEHTpUpOBaHHbIM. Beeraa
pasbaBnsinte ero.

PPYKTOBLIN COK COAEPKUT MHOTO
hpyKTO3bl (PPYKTOBLIN cCaxap),
No3TOMY MIOAAM C NOHWKEHHBLIM
YPOBHeM caxapa B KpOBM Unut
avnabetukam He cnepyet UM
310ynoTpednaTb.

YNCTKA

Bcerga BbiknoyanTe v oTKNo4anTe
npubop oT ceTu Npexae, Yem
CHMMaTb Hacaaky ¢ npubopa.
Mepen unctkon pasdepute
Hacafiky NOMHOCTbHO.

[ns obneryeHns YNCTKu,

BCerga MounTe getanu nocne
MCMOMb30BaHWs.

MpomoliTe Bce aeTtanu B Tennown
MbIJIbHOW BOAE, a 3aTeM AanTe um
npocoxHyTb. He moiTe npubop B
NOoCyAOMOEYHON MalluHe.

Onsa ounctkm unbTpa
MCNonb3ynTe BXOASLLYIO B

KOMMNeKT weTky. byasTe
OCTOPOXHbI, BO n3bexaHue
noBpexXaeHns ceTkn hpunbTpa BO
BPEMS YNCTKM.

® [Ipu O4NCTKE KPbILWKK punbTpa,
yaanuTe KosnbLo ynnoTHUTens
(©, HaxaB Ha Hero v NOTSHYB Ha
cebs. Ybeantecb B TOM, YTO Bbl
YCTaHOBWNW KOMNbLIO YNMNOTHUTENS
Ha mecTo. B npoTuBHOM cny4ae,
perynupyowmin 3aXKMMHON BUHT
He ByaeT pa6oTaTb NPaBUIbHO.

O6cnyxnBaHue u
3aboTa 0 nokynartensax

® Ecnu B paboTe npubopa
BO3HWKIN Kakue-nmbo Henonaaku,
nepepn obpalleHvem B cnyxoy
NOAAEPXKKMA 3anauTe Ha cant
www.kenwoodworld.com.

® [lomHuWTE, YTO Ha Npubop
pacnpocTpaHsaeTca rapaHTus,
oTBeYatoLLast BCEM 3aKOHHbIM
NOMNOXEHNAM OTHOCUTENBHO
CYLLIECTBYIOLLEN FapaHTUM 1 NpaB
notpebutensi B Toli cTpaHe, rae
npubop 6bin nprobpeTeH.

® [1py BO3HWMKHOBEHMMN
HeucnpasHOCTM B paboTte
npubopa Kenwood nnu npu
0BHapy»XeHUn Kakmx-nmbo
nedekToB, Nnoxanyncra, otTnpaBbTe
unu npuHecute npnbop B
aBTOPU3NPOBAHHbIN CEPBUCHbI
ueHTp KENWOOD. AkTyanbHble
KOHTaKTHble JaHHblE CEPBUCHbIX
ueHTpos KENWOOD BbI HavigeTe
Ha caite www.kenwoodworld.com
WNn Ha canTe Ans Ballel CTPaHbl.

® CnpoeKkTnpoBaHo 1 paspaboTaHo
komnaHunen Kenwood,
CoeguHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.
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Kasakwa

AnpabiHfFbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbi3

Kayinciagik

Ocbl HycKaynblKTapabl MYKUAT OKbIHbI3

YXOHE KenelweKTe nanganaHyra cakTaHbl3.

Bapnblk opaybIWThl )XeHe 6enrinepiH anbin

TacTaHbl3.

Owipin axbIpaTbIHbI3:

O benwekTepni 6ekiTy Hemece any
anpbiHOa;

O navpanaHbiiMaraH Kesgae;

© Tasanay angbiHoa.

Kypanabl nanganaHbin xxaTtkaHna

Ha3apCbl3 KanablpMaHbi3.

CaycakTapblHbI3abl ewwkawaH 6epy

TYTiriHe canmMaHbI3. backbiWwThl

TeK >XXeMICTi KbICy canTamacbiMeH

nanganaHblHbI3.

Tarampbl 6epy TYyTiriHeH TemeH 6acy

YVLUWiH apTbIK KYLW nanganaH6baHbl3 Hemece

6epy TVYTIriH TONTbIPMaHbI3 - canTamMa

3aKbiMaanybl MyMKiH.

Bepy TyTiriH KynbinTaH 6ocaTy angbiHAa

aXkblpaTbIHbI3.

CantamaHbl ewkKaluaH 6ekiTinreH TyTikci3

nanganaHyra 6onvana.

My3aaTbliFaH XXeMicTi Hemece

KeKeHicTepai eHaeyre 6onmangbl. ©Hoey

angpiHpa epityre 6onmangpl.

YKbumKkbiMansl 6enwekTepai TYPTREHis.

Cyasri 3akbimpanfaH >kafganna cantaMmaHbl

nanganaHyra 6onvanab.

CanTtamaHbl 6ypbIC NanganaHy >apakaTtka

aKenyi MyMKiH.

Kypbl1FbIHbl XXYMbIC iCTENTIH B6ETTIH,

LeTiHAe nanganaHbaHpl3 He YCTIHEH TOHiIn

TYPMaHbI3 He canTamaHbl 6EKITKEH
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Ke3ae apThblK, Kyl canmaHbi3, 6y
KYPbIIFbIHbIH, AYPbIC XXYMbIC iCTEMeYiHe
>KBHE ayfapblnbIn KETYIHE, HOTUXECIHAE
>xapakat anyfa ceben 60nybl MYMKIH.

® ApanacTblpfbIlTbIH, 6acbklH GeKiTinreH
KOHObIPFbIMEH KO3Fan KeTEPMEHi3, ac
MaLlnHa TYpPaKCbI3 60/ybl MYMKIH.

e KocbiMLwa Kayinci3aik eckepTynepi MeH
Taba KongaHbICblH acyn MalnHachl
HyYCKay/blfblHAH KapaHbl3.

Byn KAX644ME cantamacsl
AnHanwva 6arinaHbiCbl XXynecimeH
>abablKTanfaH XeHe eH COHFbl
Kenwood 6ac acnas ynrinepiHe
Tikenewn bekiTyre >xobanaHraH
(TYPE KVC, KVL, KCC, KWL >aHe
KCL peTiHae aHbIKTanfaH).
CoHbIMeH kaTap, 6yn cantama
apkpinbl Kmix acym mawmnHacbiH
6anAy XblngamabIKTbl cantama
woiFbicbiMeH (TYPE KMX) 6ekiTyre
6onagbl.

Ocbl canTamaHblH acym
MallWHACbIMEH yineciMainiriH
TeKcepy YLWiH, eKi KkypamgacTta
AliHanma 6annaHbIC XYWneci
60nybl Kepek.

Acyii mawmHacbiHaa XXonakTbl
GaiinaHbic xyiieci @) Gonca,
navpganady angbiHga agantep
KaxeT 6onagpl. Apantepaid
aHblKTamanblk kogpl - KATO0O1ME.
Kocbimwa aknapaTtTbl XKaHe
apanTepre Tancbipbic 6epy XOobIH
www.kenwoodworld.com/twist
CalTbIHaH KepiHi3.
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1

Kymcak xemic-xunoekrep
LWbIPbIHBIH CbIFY YLUIH, XXeMic
CbIKKBILWThI NaaanaHbiHbI3.

anfaw pet nanpanady angabiHaa
BenwekTepai XybIHbI3: «Tazanay»
6enimiH KapaHbI3.

|
D
©
I
D

POEPOPOO®®EO

bacy Kypanbl

TYTIK

6epy TyTiri XxeHe Kopnyc
LUMBIPLUBIK,

cya3ri

6eKiTKiL

XXEMIC LWbIFbIChHI

CY3ri Kaknarbl

cyari 6eKiTy cakuHachbl
XKYMCaFbIH PETTEriLL caHpblnaybl



KEMIC CbIKKbILLTbI
XWHakTay

1

LUMbIpWbIKTLI KOPNYC iwiHe
B6eKiTiHi3.

Cya3riHi kopnycka 6ekiTy — opblH
KOMbIHABICLIH @ KOpnycTarfbl
YAMEH Typanay.

BekiTKiwwTi () ycTayMeH cyari
KaKnafblH OPHbIHA KY/bINTar, OpbIH
CbI3blfbl KOPMYCTafbl @ CbI3bIK
acTblHa Tikenen 6onfaHwa carat
TiniHe Kapcbl 6ypaHbI3.
>KyMcafblH peTTeril caHblinaybiH
6eKiTiHi3.

TaFam paibiHpay

TacTapblH anbiHbI3 (Kapa epik,
wabnansl, wue >xaHe T.6.).
KatTbl KabaTbiH anbiHbI3 (KayblH,
aHaHac, Kuap xeHe T.6.).
XKymcak KabaTTbl xxaHe backa
Taramaapobl XYy XXeTKinikTi
(anma, anmypT, WNMHaT, XXY3iM,
KynnbiHan, 1.6.).

YXXEMIC CbIKKbILTbI
navganaHy

1

BaAy >kbinpamapiKThbl WhIFbIC
KaknarbiH @ KeTepin LWbiFapblHbI3.
CanTtama KepceTinreH opbliHoa
6onca, 6aAy XbinaaMmabIKTbl
LbIFbICKA OpHaNacTbIpbIn, OpHbIHA
@ 6ypan KynbInTaHbI3.

TyTiKTi 6eKITiHI3.

Yinecimai >xuHay caybiTbIH
LWbIPbIHABI XWHAY YLUIH LWbIPbIH
LbIFbICHI aCTbIHA XX8HEe XYMCaFbIH
>XMHay YLWiH peTTeneTiH caHblnay
acTblHa KOWbIHbI3.

Taramgpl 6epy TyTiriHe cavikec
KilukeHTal 6enikTepre KeciHia.
2-)XbInaamapikKa aybICTbIpbIM,
TaFramabl 6ackpll KemeriMeH TeMeH
6acbliHbI3.

Bepy TyTiri TOnbIN KeTce Hemece
Tafam KaTTbl opasnca, biteny
>Xaraanbl OpblH anagp.

EckepTne: >xymcarbiH peTTeril
caHbinay angblHaH LWbIKKaH Ke3ae
>XYMCaFbIH anyfa yakbIT KeTepi,
6y - KanbinTbl Xaraan.
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LUbIpbIH CbIFy Ke3iHAe XXYMCaFbiH
peTTeriw caHbinaybiH 6ypyFa
60naabl XXYMCaFbILl LWbIFapy
XXbINAAMAbIFbIH peTTey - aFblHAbI
apTTbIPy YLWLiH caFaT TiniHe
Kapcbl 6ypay XaHe aFblHAbI
as3alTy YLWiH caFaT TiniMmeH
o6ypay.

KaTTbl )kaHe TaslbIKTbl
TaFampap peTTeriw
caHbiNaybIHbIH alWbIK Kyhae
60N1ybIH Tanan eTeai XxaHe
XKYMcaK TaFam )XabblK Kynai
Tanan eTepi.

CoHfbl 661iKTi KOCKAHHAH KeliH
LUbIPbIH LWbIFbICIHAH LWbIPbIH Tamybl
TOKTaFaHLa cantaMmaHbl KOCysbl
\CTaHbI3.

Y3A4iK HaTWXenep any

LLbIpbIH cbify 6apbicbiHaa

LWbIPbIH aFbliHbIH 6ackapy YLiH
XKYMCafbIH peTTeril caHblinayblH
nanpanaHbiHpI3.

Ta3a KaTTbl XXeMiC NeH KeKeHicTep
nanpganaHbiHbI3. licin keTkeH
>KEMIC NeH KeKeHicTepaeH

LWbIPbIH CbIFy KMbIH 9pi nanpans
6onmanapl.

Kebipek LbIpblH any YLuiH,
Taramabl 6any canbiHbI3.

Bip yakpiTTa 500 r-HaH a3 Taramapl
eHAen, WhIPbIH CbiFy 6apbiCbiHAa
OHTansbl BHIMAINIKTI cakTay >XaHe
CY3riHiH KybinTanybiH 6onasipmay
YLWLIH CY3riHi XXyWeni TazanaHbl3.
LLbIpbIH CbIKKaHHaH KeniH
XXYMcarbl 6Te cynbl 6onca,

OHbI KaiTa eHaeyre 6onaabl —
Makcumanapl XblngamablKTbl
nanpanaHbin, >XyYMcarbiH

peTTeriw caHblnayblH KaXXeTiHLe
peTTeHi3. XKymcaFbl KypFak
wbiFa 6acTaca, cysri 6itence
Hemece LWbIFbICTaH afblH LWbIFY
OpHbIHa WbIpbIH Tama 6acTaca,
OHbI OLWWipiHi3. XKymcaFbiH

TbIM KYpFaTyFa 60nmaiibl,
ce6e6i 6y WKbIpLWbIKKA )KoHe
cy3riHiH 6iTenyiHe ce6en
60nbin, 6enweKTey XXYMbICbIH
KMbIHAATYbl MYMKiH.

LLbIpbIH LWbIFbICHIHAH LWbIPbIH LWbIKCA
Hemece cyari bitence, XblnaamaplKTbl
apTThIpbIN, XXYMCaFblH peTTeriLl
CaHblnayblH albliHbI3.



YCbIHbIJIFaH KONAaHbIC cbi3bachl

XKemic/kekeHicTtep

¥CbIHbINATbIH
XblNgamabiK

¥CcbIHbICTap XXaHe KeHecTep

XKywmcak xunpekrep
— TaHKypan,
KapaxxupekTep, T.6.

Makc

>Kakcblnan >ybin, TonblfFbIMeH
OHOEHI3.

KynneiHannap

2 - Makc

>KanblpakTapbIH anbin, xakcblnap
>KYbIHbI3.

Bepy TyTiriHe Kecin canbiHbI3.
Cya3riHiH apTKbl 6eniri 6iTence,
2-XblngamapikTaH 6acTan,
MakCcuMymFa AeniH apTTbIpbIHbI3.

KatTbl Xxunpekrtep
— Kapaxugekrep,
MYKXMaekTep, T.6.

2 - Makc

YKakcbinan xybin, ToNbIFbIMEH
OHOEHI3.

Cy3riHiH apTKpbl 6eniri 6iTence,
2-XblngamgpikTaH 6acran,
MakcuMymFa AeviH apTTbIpbIHbI3.
EckepTne: KapaxungekTep Kot
niope xoeHe backa >kxemictepi
epiTinreH wolpbiH 6epepi.

TyYKbIMCbI3 XY3iM

CabarblH anbin, XKakcblnan Xybir,
TONbIFbIMEH OHAOEHI3.

KpisaHak

>Kakcbinan xybin, TOpTTEH 6ip
6enikke KecCiHi3.

EckepTne: 6ipkanbinTbl WbIpbIHHAH
repi KoK XYMCaKTbI LWbIPbIH
6eniHeai.

Anmanap

>Kakcblnan xybin, 8 6enikke KeciHis.
Bepy TyTiriHe keneci 6enikTi

cany angblHaa apbip 6eniriHe
LWMbIpLWbIKTayFa pykcat 6epiHia.

MaHro >xeHe aHaHac

KaTTbl Kabblfbl MEH CYIAEriH anbin
TacTaHbl3.

KiwkeHTanm 6eniktepre Hemece
Tinimaepre Keciis.

Bupaibik >kaHe Kapa
>Kacbln KeKeHicTep
(wnwuHar)

KaTTbl )anblpakka >xaHe 6eniHreH
LWbIPbIHHbIH KilUKEHTan mMenwepide
6arinaHbICTbl 6acka LWblpbIHAAPMEH
>KaKCbl epiTifireH Hemece
apanacTblpbinfaH

AnenbcuHaep

2 - Makc

KabblifblH awbin, TopTTeH 6ip
6enikke KeciHi3. Cy3riHiH apTKpbl
6eniri 6iTence, 2-)KblngamablKTaH
6acTan, Mmakcumymra aemiH
apTTbIPbIHbI3.

Kuneu xemici

2 - Makc

KabblifblH awwbin, xapTbiFa 6eniHia.
Backa »kemicTepMeH akchbl
CblfbljIFaH.
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KeHecTep

® [lapymeHaep XoMbinagsl -
LbIPbIHABI XblnAamblpak iLCeHis,
KebipeK AspymeH cakTanagpl.

® Erep wWblpbiHAbI HipHelue
caraTka caktay kepek 6onca,
TOHa3bITKbILKA CasblHbI3. JIMMOH
LbIPbIHbIHLIH GipHELLe TamLbICbIH
KOCCaHbI3, 0N >KaKcblpak,
cakranagbl.

® OHbl NanganaHbIn XaTkaHblHbl3ga
yuwTeH aca 230 mn (8 yHuuA)
LbIPbIH CTaKaHbIH iLINeHi3.

® Bananapra apHasnfaH WbIpbiHAbI
TeHaen cy menwepimeH
apanacTbipbIHbI3.

® Buparibik XKaHe Kapa-»acbin
(6pokkonu, wnuHar, 1.6.)
Hemece Kapa-Kbi3bl (KbI3blwa,
KbI3bl1 KblpblkKabaT »aHe T.6.)
KOKOHICTep LWbIPbIHbI 6Te KYLUTI,
con cebenTi OHbl YHEMi epiTiHi3.

® JKemic WbIpbIHbIHLIH PPYyKTO3aCHI
(>xemic KaHTbl) >KoFapbl, Con
cebenTi anabeTi Hemece
KaHbIHAaFbl KAHT AEHreli ToMeH

ajamgap TbiM Ken inereHi gypbic.

Tasanay

® CantamaHbl acyi MawmHacbiHaH
any angbiHoa yHemi ewipin anbin
TacTaHbI3.

® Cantamanapppl Tazanay angbiHaa
TONbIFbIMEH GONLLEKTEHI3.

® OHari Tazanay yuwiH 6enwekTtepai
KOnpaHbICTaH KeliH 6ipaeH
>KYbIHbI3.

® Bapnbik 6enweKTepiH bICTbIK,
cabblHabl CyAa XybIn KenTipiHi3.
blabic XyFbilwTa XYyyFa
6onmangpbl.

® CyariHi Tazanayra 6epinreH
KbIMLLAKTbl NaiganaHbiHbI3.
Tasanay 6apbiCbiHAa cy3rire
3aKblM KeNTipMeHi3.

® BekiTneHi anHanabipyMeH
>KOHe KeTepin LWbiFapyMeH cy3ri
KaknarblH Taszanay KesiHoe
6eKiTy cakmHacbiH | anbiHbI3.
TasanaFaHHaH KeliH GeKiTy
cakuHachbl KanWTa GeKiTinreHiH
Hemece XXYMCafFblH peTTeriw
caHblnaybl AYPbIC iCTEMeNTiHiH
TeKCepiHi3.

KbIBMET KOPCETY XKaHe
TYTbIHYLWbIIapFa KeHec

® KypblNfbIHbIH XYMbICbIHOA
akaynblKTap TyblHAaca, Kemek
anyra xyriH6ec 6ypbiH,
www.kenwoodworld.com canTbiHa
OTiHI3.

® OHiM eHiMAi caTbin anFaH engeri
TYTbIHYLbI KYKbIKTapbl MEH
Ke3 kenreH 6ap keningemere
KaTbICTbl 6apnblK 3aHoapra
celikec KeningememeH 6epineTiHiH
ecKepiHi3.

® Kenwood eHiMi BypbIC XYMbIC
icTemece Hemece kaHaanm na
6051MacbIH KeMLwinikTep TabbliraH
6onca, oHbl ekinetTti KENWOOD
KbIBMET KOPCETY OpTasblfblHa
oaKeniHi3 Hemece 6epin XibepiHi3.
EH >xakbiH opHanackaH KENWOOD
KbI3MET KOPCETY OpTasblfblHbIH
XaHapTblFaH AepexkTepiH
www.kenwoodworld.com
TopabblHaH Hemece eniHisre TeH
Beb-TopanTaH KapaHbl3.

® BipikkeH KoponbaikTeri Kenwood
KOMMaHWACHI )o6anaraH >xaHe
acan WblFapraH.

® KpiTainga »kacasnfaH.



EAANnvika

ZedimAwoTe TNV urpooTivi) ogAida 6TTou TTapéYETal N ElIkovoypdenon

aoc@aAcia

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES KAl

QUAAGETE TIG yIa JEAAOVTIKI) avagopd.

AQaIpECTE TN CUOKEUAOIA KOl TUXOV ETIKETEG.

O£0Te €KTOG AEITOUPYIOG TN CUOKEUIN KOl

ATTOOUVOEOTE ATTO TO PEUMQ:

O TIPIV TTPOCAPUOCETE 1) APAIPECETE KATTOIA
MEPN;

O Otav Oev XPNOILOTTOIEITE TN CUCKEUN ;

O TIPIV a1rd TOV KABAPIoUO.

Mnv a@rVveTE TTOTE TN OUOKEUN XWPIG

eTTiBAEWnN 6TV AEITOUPYEI.

Mnv BadleTe TOTE Ta OAXTUAG 0AG OTNV

€101k uTTOd0XH. XPNOIUOTTOIEITE YOVO TO

€CAPTNUA TTIEONG TTOU TTAPEXETAI HE TOV

QTTOXUMWTH.

Mnv yepiCeTe TNV €10IKr) UTTODOXN MEXP!

ETTAVW KAl PNV OOKEITE UTTEPPOAIKA dUvanN

yIa va TTIECETE TIG TPOPEG OTNV EIDIKN)

UTTOdOXT) - MTTOPEI va TTPOKAAETETE BAGRN

OTO £¢APTNUA OQG.

ATTOOUVOEETE TTAVTA TN OUCKEUN TTPIV

ATTOPPALETE TNV EIDIKI UTTODOXT).

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TTOTE TO EEAPTAMA XWPIG

Va EXETE TTPOCAPPOOCEI TO DICKO.

Mnv emTegepyaleoTe KATEWUYPEVA

@pouTa N Aaxavikd. AQAOCTE Ta TTPWTA va

EETTAYWOOUV.

Mnv ayyieTe KIvVOUPpPEVA PEPN.

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TO EEAPTNMA EQV TO

QIATPO €XEI UTTOOTEI PBOPA.

H Kakn xprnon Tou e€QPTANATOC PUTTOPEI VO

TTPOKOAETEI TPAUUATIOUO.
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® Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN 0OG KOVTA
oTnNV AKpNn TNG ETTIYAVEIAG EPYATIag 1 EVW
TIPOEEEXEI ATTO TNV ETTIPAVEIA EPYATiag
oUTE VO OOKEITE dUVANN OTAV TOTTOBETEITE
TO €¢ApTNUA, OIOTI JE QUTOV TOV TPOTTO N
OUOKEUN JTTOPEi va attooTaBepoTroinbei, va
QVOTPATTEI KAl EVOEXONEVWG VA TTPOKANBEI

TPAUPATIONOG.

® MnV PETOKIVEITE 1] AVACNKWVETE TNV KEQAAN
TOU WiEP EVW BpPioKETAI TTIPOCAPTNUEVO
ekei éva €¢apTnua, KaBWS PTToPEi va
atmrooTafepoTtroinBei n Koulivounxavi.

® Avarpé€te ato Baaiko BiBAio odnyiwy Tou
TOU TTOAUMNXAVNUATOG YIa TTPOTBETEG
€100TTOINTEIG ATPAAEIQG.

AuTO TO €€apTnUa KAX644ME
diaBéTel ouaTnua Twist Connection
System Kal gival gxedI0gUEVO
£T01 WATE VA TTPOTAPUOLETAI
atreuBeiag oTa PJovTEAD TEAEUTAIOG
YEVIAG TwV ougkeuwv Kenwood
Chef (ue TNV ovopaagia TYPE KVC,
KVL, KCC, KWL kai KCL).

AUTO TO €§ApTNUQ PTTOPEI

VO TTPOCOPHOOTE KAl OE
Kougivopnxavég Kmix mrou
dlaBéTouv utrodoxn yia eEapTnua
XapnAng taxutntag (TYPE KMX).

MNa va diag@alioeTe 611 autd TO
e€apTnua gival gupBaTtod pe TNV
Koudivounxavr gag, 8a TTPETel
va BeBaiwBeite OT1 Kl Ta dUO
pEpN S1aB€ToUV TO guaTnua Twist

Connection System ().
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Edv n kougivopnyxavr gag dIoBETEl
aguaTnua Bar Connection System
, Ba xpelaareite TTpOoApPUOYEQ
yla va UTTOPETETE va T BECETE O€
Aerroupyia. O kwdIkdG avapopds
Tou Trpogappoyéa gival KATOOTME.
MNa epiogdTePEG TTANPOPOPIES
Kal yio va paBeTe TTwg Ba
TTAPAYYEIAETE TOV TTPOCAPUOYEQ,
€mMIoKePOeiTe TN dlEUBUVON
www.kenwoodworld.com/twist.

XPNOIPOTTOINOTE TOV ATTOXUMWTA
yla va QTIAEETE XUNO aTTé JaAakd
@pouTa Kal poupa.

TPIV a1Té TNV TTPWTN XPHRoN
MMAUVeTE Ta pEPN TNG CUOKEUNG:
O¢iTe OXETIKA TO KEQAAQIO
“KaBapiopog”.



ETTECYNON CUNBOAWY

CICICICICICICICIC)

®

€CapTNUa TTiEONG

Siokog

€101Kr) UTTOBOXN KaI KUPIO CWHa
oTTEIPoEIdNG KUAIVOPOG

@iATpO

di1aTagn ouykpdTnang

£€0d0g xupou

KGAUPpa QiATpOU

BaKTUNIOG EpuNTIKOU KAEIOiUATOG
@iATpou

TTPOCAPHOLOUEVO AKPOPUTIO
TTOATOU

yla va
OUVAPUOAOYNOETE TOV
ATTOXUMWTH 0ag

1

2

MpocapudoTe TOV OTTEIPOEIDN
KUAIVOPO OTO KUPIO CWHA.
MpooapudaoTe 10 PiATPO GTO KUPIO
OwWHa - euBuypaupioTe TN YAWTTIdA
evIOTOHOU @ WE TN OXIOWN OTO
KUPIO oWwHa.

Ac@aAioTe TO KGAUPUO TOU QIATPOU
oTn B€on Tou KpaTwvTag Tn didTagn
ouykpdTnNong (& Kal TTEPIOTPEYTE TO
apIoTEPOOTPOPA, HEXPIG OTOU N
YPaUUN evTOTIGHOU BpeBei akpIBwg
KATW OTT6 TNV YPANMNA OTO KUPIO
owua @.

ToToBETATTE TO TTPOCAPUOLOPEVO
OKPOPUAIO TTOATOU.

TTPOETOINACIA TPOPLV

A@aipéaTe Ta KOUKoUTOIA
(dapdoknva, poddkiva, Kepaala
K.ATT.).

A@aipéaTe Tn okAnpr Aouda
(Treévi, avavag, ayyoupia, K.ATT.).
O1 TpoPEG Pe HaAaKT GAoUda
KaBWG Kal ol UTTOAOITTEG TPOPEG
xpeialovtal atrAd TTAUGIHO (URAQ,
axAidia, atravdki, atagUAia,
PPAOUAEG K.ATT.).

yid VO XPNOIUOTTOINOETE
TOV QTTOXUMWTH 00g

1

2

A@aipéaTe TO KGAUPPA TNG
utrodox NG XaMNANG TaxuTnTag @©.
Kpatwvrag 1o e€aptnpa atn

B¢an TTOU @aiveTal OTNV €IKOVA,
TOTTOBETATTE TO OTNV UTTOdOXN
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XAUNANG TaXUTNTAG KOl OTPEYTE TO
yla va ag@adiogl atn 6¢on Tou @.
MpooapudoTe 10 digKO.
TomoBeTAOTE éva KATAAANAO
dox€eio oUAAOYNG KATW aTrd TNV
£€£000 XUPOU yia va CUAAEEETE TO
XUMO Kail €va doxeio kKATw atrd

TO TIPOCAPHOLOUEVO OKPOPUTIO
TTOATOU yia va CUAAEEETE TOV TTOATO.
KowTe TIG TPOPEG OE PIKPA KOPHATIO
WOTE va XwpoUv Péoa aTnV €I0IKNA
utTod0X.

AugnaoTte TnVv TaxUTnTa OTN B€0N

2 kail mMEaTE EAAPPA TIG TPOPES
OPOIOPOPPA, XPNOIUOTIOIWVTAG TO
e€apTnua TTiEONG.

H €181k} utrodoxn Ba @pdater edv
TNV YEUIOETE £WG ETTAVW I €V €XETE
ToTTO0ETATEI UTTEPBOAIKT TTOCOTNTA
TPOPWV.

Znueiwon: Ba xpelaoTei Aiyog
XPOVOG PEXPI Va apxioel va Byaivel
TIOATOG AT TO UTTPOCTIVO PEPOG
TOU TTPOCAPHOLOHEVOU AKPOPUTioU
TTOATOU — TTPOKEITAI VIO QUTIOAOYIKA
Siadikaaia.

Kard Tnv mapaywyn xunou, To
TMPOCAUPHOIOPEVO AKPOPUTIO
TTOATOU PTTOPEI VA TTEPICTPAPET
WOTE VO TTPOCAPHOLETE TO PUBHO
HE TOV oTroio Bydivel O TTOATOG.
MepioTpéYWTE TO APICTEPOCTPOPA
yla va qu§oETE TN poN KAl
Oe§I60TPOPA YIO VO HEIWOETE TN
pon.

O1 okANpPEG Kal T TTI0 IVWOEIG
TPOPEG ATTAITOUV OE YEVIKEG
YTTappEG TNV TOTTOBETNON TOU
TTPOCAPHOJOUEVOU OKPOPUTioU
oTNnV avoIkTh 0éon, Evw ol
HOAAKEG TPOPEG OTNV KAEIOTH
Béon.

A@ou TTpoaBéaeTe To TeEAeUTaiO
KOMMATI, aprjoTe To £EGPTNHA Va
AEITOUPYAOEl PEXPI VO OTAUATATEI
va Byaivel Xupog atod tnv €£0do Tou
XupoU.

yia KOAUTEPO aTTOTEAEéOHATA
Otav oTeiBeETE, XPNTIUOTTOIEITE

TO TTPOCAPUOJOPEVO AKPOPUTIO
TTOATOU YO VO EAEYXETE TN PON TOU
XUpoU.

XpnOIYOTIOIEITE TTAVTA PPETKA
@pouTa Kal Aaxavikd JE OQIKTA
odpka. Ta utrEPBOAIKA WPILa
@pouTa Kal Aaxavika oTeiovTal



OduokoAOTEPA Kal gival AiyoTepo
uyIEIva.

EiodyeTe TIG TPOQEG apyd yia va
TIAPETE TIEPIOCTOTEPO XUMO.

Mnv emegepyddeoTe TEPIOOOTEP
atré 500 yp. TpoQwv KaBe Qopd
KOl KABAPICeTE TO PIATPO TAKTIKG
KOTA TNV TTapaywyr Xupou yia va
dlatnpnoete Tn BEATIOTN aTTddOON,
KaBWG Kal yia va aTTo@UYETE TNV
améepagn Tou @iATpou.

uypd PETA TNV TTapaywyr Xupou,
UTTOPEITE VA TOV ETTESEPYQOTEITE
gavd. XpnoiyoTroinoTe Tn PéyioTn
TaXUTNTA KAl TTPOCAPUAOOTE TO
TIPOCapHOlOPEVO OKPOPUTIO
TTOATOU 6TTWG aTTaITeiTal. O£0Te

Edv o TTOATOG TTEPIEXEI OKOPO TTOAAG

TN OUOKEUN EKTOG AeIToupyiag
HOAIG 0 TTOATOG apyioel va Byaivel
oTEYVOG ) TO QIATPO apxioel va
@pacel ) o xupodg apxioer va
oTagel avti va péel atrd TNV £6000.
Mnu a@nioeTe TOV TTOATO va
oTeyvwoel utrePBOAIKE, KaBwWG
auTO EVBEXETAI VO TTPOKAAECEI
SITTAN aréPpagn oTo oTeEIPOEIdN
KUAIVEpo Kal oTo PiATpo,
kaB10TWVTAG TTOAU SUOKOAN TV
aTTOoUVAPHOASYNOT TOUG.

Edv dev Byaivel kaBoAou Xupog
atré Tnv €§0d0 xupou A edv

TO QiIATpPO apxioel va @padel,
augAaTe TNV TaXUTNTA Kal AvoigTe
TO TTPOCOPHOLOUEVO AKPOPUTIO
TIOATOU.

TNVOKOG TTPOTEIVOUEVYGS XProng

®pouTta/Aayavikd | MpoTeivopevn | Yrodeigeig kai
TOXUTNTA oupBoUAég

MaAakd polpa — Méy. MAUvETE KOAG KOl ETTECEPYQTTEITE TA

ouéoupa atepdyIoTa.

BaTopoupa K.ATT.

Dpdouleg 2 — Mgy AgpaipéoTe Ta UAAQ Kal TTAUVETE KAAG
Kowre ge KoppdTia TTou va Xwpouv oTnv
uTTOd0XM. Z€EKIVAOTE PeE TNV TaXUTNTA 2 KOl
augnoTe oTn PéyioTn TaxdTnTa Qv TO THOW
HEPOG TOu PiATPOU apxioel va Qpadel.

ZKAnpoOTEPQ 2 — Méy MAUveTE KOAG KOl ETTEEEPYQOTEITE TA

HoUpa - pUPTIAAG, atepdyIoTa. ZEKIVAOTE PE TNV Tayx0TnTa 2

KOUMapPa K.ATT. Kal QUEAOTE OTN PEYIOTN TaXUTNTA €QV TO
TTow PEPOG TOU PIATPOU apXioEl va PPACEL.
Znueiwon: Ta pupTIAAG TTAPAYOUV TTUKVO
TTOATO KaI €ival KAAUTEPQ €av Ta BAAETE
OTOV ATTOXUPWTH PE GAAa @poUTa yia va
ATTAIWAOEI O TTOATOG TOUG.

Z1a@UAIa Xwpig 2 A@aipéoTe T KOTOGVIA, TTAUVETE KOAG Kal

KOUKoUTOIa ETTECEPYATTEITE TA ATEPAXIOTA.

Ntopdreg 2 MAOveTE KAAG KOl KOYTE O€ TETAPTA.
Znueiwon: Ba TTapayBei TTUKVOG TTOATWONG
XUMOG Kal 61 OPOIOYEVAG XUMOG.

MnAAa 2 MAUOveTE KOAG KQI KOWTE O€ 8 KOPUATIAL.
A@ACTE TO OTTEIPOEION KUAIVOPO Va TTAPEI
KAOE KOUPATI TTPIV TTIPOCBECETE O ETTOUEVO
aTnv €10IKr UTTOdoXN.

Mavyko kai 2 AgaipéaTe TN OKANPR AOUdA KaI TO

avavag KoukouUTola. KOWTe o€ PIKPA KOPPATIO i
PETEG.

BAagoToi airapiot 2 Eival kaAUTepo va apaiwvovTal ue GAAoug

Kal gkoupa XUMOUG Adyw TnG évrovng yeuong Toug

TTpaciva KOl TNG MIKPAG TTOGATNTAG XUMOU TToU

Aayavika, TTapdyouv.

TT.X. OTTQAVAKI

MopTokdAia 2 — Méy AgpaipéoTe TN @AOUdA Kal KOWTE O€
TETOPTA. Z€EKIVAOTE PE TNV TaxuTnTa 2 Kal
augnoTe og péyiaTtn TaxdTnTa Qv TO TNIOW
HEPOG TOu PIATPOU apxioel va QpAadel.

AkTIVidIO 2 — Méy =e@AoudioTe Kal KOWTE 0T Péon. Eival
KoAUTEPO va oTUROVTAI padi ME GAAQ
ppouTa.
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TPOKTIKEG UTTOBEISEIG

® O Bitapiveg eagpavilovral — 660
Mo oUvTopa TTIEITE TO XUMO aag
1600 peyaAuTepn Ba eival n
TTPOCGANWN BITOPIVWV.

® Edv TTPETTEI VO QUAGEETE TO XUPO
0ag IO MEPIKEG WPEG, BAATE TOV OTO
Yuyeio. Oa diatnpnBel KaAUTEPA €4V
TIPOCOETETE PEPIKEG OTAYOVEG XUNO
Agpoviou.

® Mnv TriveTe TTEPICOSTEPA ATTO TPIa
TToTAPIA Xupou Twv 230 ml avé
nUéPQ, eKTOG AV TO £xETE oUVNBIOEL.

® ApaiwaoTE TOUG XUPOUG TTou
TrpoopiovTal yia Taidid e ion
TTooOTNTA VEPOU.

® Oi xupoi atéd BAacTolg aitapiol
Kol gKoupa Aayavikd (UTTpokoAo,
OTTAVOKI, K.ATT.) 1] KOKKIVa Aaxaviké
(TravTlapl, KOKKIVO Adyavo, K.ATT.)
£xouv TTOAU duvaTr| yedon Kai
TIPETTEI TIAVTA VO QPaIWVOVTAl.

® O1 xupoi @poUTWwV £Xouv UYWNAR
TTEPIEKTIKOTNTA OE QPPOUKTALN
(0dkxapo TwV PPOUTWV) Kal, WG €K
ToUTou, Ta dToupa pe dIaBATN A
UWPnNAS GAKXAPO QiPATOG TTPETTEI VO
atro@eUyouv TNV UTTEPROAIKN
KaTavaAwon.

Kabapioudg

® ATTEVEPYOTIOIEITE KOI ATTOOUVOEETE
TIAvTa TN OUOKEUN TTPOTOU
aQaipéceTe TO e§apTNUa atd TO
TToAUpNXAavnua.

® ATTOOUVOPHOAOYNOTE EVTEAWG TO
€€apTNUa TTPoTOU TO KOBAPIOETE.

® [0 va kaBapifovTal EUKOASTEPQ,
TIAEVETE TTAVTA TO MEPN AUECWG PETA
™ Xenon.

® [TAUveTe OAQ TO PPN O€ KAUTA
oaTrouvAada Kal £TTEITA OTEYVWOTE
Ta. Mnv Ta TTAéveTe o€ TTAUVTAPIO
TMIATWV.

® ypnoiyoTroiRaTe Tn BolpToa TTou
TTapEXETAl yia va KeBapioeTe
TO QiATpO. MNpoCégTe va unv
TpokaAéaeTe BAGRN oTO TTAéyUa TOU
@iATpOU KOTA TOV KABOPIoUO.
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® ApaipéoTe TO dAKTUAIO EpUNTIKOU
KAEIoiaToG (9 KaTd TOV KOBAPIoUS
TOU KAAUPMATOG TOU QiATPOU,
mECOVTAg TO SAKTUAIO KAl
agaipwvTag Tov. BeBaiwBeite 611 0
SaKTUAIOG £puNTIKOU KAEIGipATOG
€xe1 ToroBeTnBei 0TN BEON TOU
META TOV KABAPIOHO, S10POPETIKA
TO TTPOCUPHOLOPEVO AKPOPUTIO
TTOATOU Sev Ba AsiIToupyei CwoTd.

oépPIg Kal eEUTTNPETNON
TTEAATWV

® Ed&v avTIpeTwTideTe
TpoBAfuaTa he TN AsiToupyia
TNG OUOKEUNG 0ag, TTpoToU
{ntRo<TE BorBela £TMIOKEPOEITE
Tn d1adIKTUOKN TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com.

® ‘Exete Ut dYIv OTI TO TTPOIGV
KOAUTITETON OTTO £yyUNGON, N OTToia
gival GUPPWVN PE OAEG TIG VOUIKES
O1aTAEEIG TTOU apOoPOUV TUXOV
u@IoTapEVN £yyUnon Kai dIKaiwyata
KOTOVOAWTWYV OTN XWPa GTnV OTroia
ayopdoTnKE TO TTPOIOV.

® Edv 10 TTpoidv Kenwood TTou éxeTe
ayopdoel SuoAelToupyei A Bpeite
TUXOV EAATTWMOTA, OTEIATE TO 1
TTOPAdWATE TO OE EEOUCIOBOTNHEVO
Kévtpo ZépBig Tng KENWOOD. lNa
EVNUEPWHEVA OTOIXEIA OXETIKA PE
TO TTANCIEATEPO £§OUTIOBOTNUEVO
Kévtpo ZépBig Tng KENWOOD,
ETTIOKEPOEITE TN SIABIKTUAKA
TomroBeaia www.kenwoodworld.com
1 TN d1adIKTUOKA TOTTOBETIa TTOU
QAPOPA CUYKEKPIPEVA TN XWPA 0OG.

® > xedIAOTNKE KAl aQvOTITUXONKE
a6 Tnv Kenwood o1o Hvwpévo
BaaiAeio.

® Karaokeudotnke otnv Kiva.



Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpelnost

Starostlivo si precitajte tieto instrukcie a

uschovaijte ich pre buducnost.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo odmontovanim
Casti;

O pokial zariadenie nepouzivate;

O pred Cistenim.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie

v Cinnosti.

Nikdy nedavaijte prsty do plniacej trubice.

Pouzivajte na to len posuvac¢ dodany k lisu

na ovocie.

Neprepinajte plniacu trubicu ani na

vkladanie potravin do plniacej trubice

nepouzivajte nadmernu silu — mohli by ste

toto prislusenstvo poskodit.

Pred odistenim plniacej trubice zariadenie

vzdy odpojte zo siete.

Nikdy nepouzivajte toto prisluSenstvo bez

nasadeného nasypnika.

Nespracuvajte mrazené ovocie alebo

zeleninu. Pred spracovanim nechajte

rozmrazit.

Nedotykajte sa pohyblivych Casti.

Nepouzivaijte toto prislusenstvo, ak je filter

posSkodeny.

Nespravne pouzivanie tohto prisluSenstva

mo&ze spbsobit zranenie.

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu

blizko okraja pracovného povrchu a pod

vyCnievajuce okraje pracovného povrchu a

pri zakladani prisluSenstva nan netlacte
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velkou silou, lebo by to mohlo znizit
stabilitu zariadenia a prevratit ho, ¢o by
mohlo spésobit zranenie.

® Nehybte hlavou mixéra ani ju nedvihajte,
ked je do nej zalozeny nejaky nastroj,
lebo vtedy by toto zariadenie mohlo stratit

stabilitu.

e Dalsie bezpe&nostné upozornenia si
precitajte v prirucke hlavného kuchynského

zariadenia.

Prislusenstvo KAX644ME
obsahuje systém pripajania Twist
a je navrhnuté tak, aby bolo
priamo kompatibilné s najnovSou
generaciou modelov kuchynského
robota Kenwood Chef (TYPE KVC,
KVL, KCC, KWL a KCL).

Toto prislusenstvo mozno pouzivat
aj s modelmi kuchynského robota
Kmix, ktoré su vybavené vystupom
pre pomalu rychlost (TYPE KMX).

Toto prisluSenstvo je kompatibilné s
vasim kuchynskym robotom vtedy,
ked je ten vybaveny systémom

pripajania Twist ().

Ak je vas kuchynsky robot
vybaveny systémom pripajania
Bar @), na pouzivanie tohto
prislusenstva budete potrebovat
adaptér. Referencny kod pre
dany adaptér je KATO01ME.
Viac informacii o tom, ako aj o
objednavani daného adaptéra, je
k dispozicii na webovej stranke
www.kenwoodworld.com/twist.

Lis na ovocie pouzivajte na
vytlagenie Stavy z makkého a
bobulového ovocia.

pred prvym pouzitim
1 Poumyvaijte jednotlivé Casti: pozrite
¢éast ,Cistenie®.

legenda

posuvac

nasypnik

plniaca trubica a telo

Spirala

filter

upinaé

vypust Stavy

kryt filtra

tesniaci kruzok filtra

nasadec na spracovanie duziny

zostavenie lisu na
ovocie

PPEPOPO®O®OO

1 Zalozte $piralu do tela.

2 Zalozte filter do tela — zarovnajte
prichytku @ s otvorom v tele.

3 Kryt filtra zaistite na mieste tak,
ze upinac (& otocite proti smeru
hodinovych ruciciek, kym ¢iara na
upinaci nebude priamo pod &iarou
na tele @.

4 Zalozte regulaénu trysku duziny.
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priprava potravin

Odstrarite kostky (slivky, broskyne,
CereSne a pod.).

Odstrante tvrdé Supky (melony,
ananasy, uhorky a pod.).

Ovocie a zeleninu s makkou
Supkou a iné druhy potravin staci
len poumyvat (jablka, hrusky,
$penat, hrozno, jahody a pod.).

pouzivanie lisu na
ovocie

1

Vyberte kryt vystupu pre pomalu
rychlost @.

Prisludenstvo drzte v znazornenej
pozicii, vlozte ho do vystupu pre
pomalu rychlost a otacajte nim, aby
ste ho zaistili do potrebnej pozicie
0.

Zalozte nasypnik.

Na zachytenie $tavy umiestnite
vhodnu zbernu nadobu pod vypust
Stavy a dalSiu pod nasadec na
spracovanie duziny, aby ste
zachytili duzinu.

Potraviny nakrajajte na malé kusky,
aby sa vosli do plniacej trubice.
Prepnite na rychlost 2 a pomocou
posuvaca rovhomerne zlahka tlacte
potraviny smerom nadol.

Ak bude plniaca trubica preplnena
alebo potraviny prili§ natlacené,
moze dojst k upchatiu.

Poznamka: Chvilu potrva, kym
zacne duzina vychadzat z prednej
Casti nasadca na spracovanie
duziny — ide o bezny priebeh.
Pocas odStavovania mozete
nasadcom na spracovanie duziny
upravit rychlost vytlaéania
duziny — otocte ho proti smeru
hodinovych ruciciek, ak chcete
zvysSit tok a v smere hodinovych
ruciciek, ak chcete tok znizit.

Pri tvrdych a vlaknitejSich
potravinach bude zvy¢ajne
potrebné nasadec viac otvorit

a pri makkych potravinach viac
zatvorit.

Po pridani posledného kuska
nechajte lis bezat, kym neprestane
kvapkat Stava z vypustu Stavy.

na dosiahnutie najlepsich
vysledkov

Pocas odstavovania pouzivajte
regulaénu trysku duziny na
ovladanie toku Stavy.

Vzdy pouzivajte nezmaknuté a
Cerstvé ovocie a zeleninu. Prezreté
ovocie a zelenina sa bude tazsie
odstavovat a nebude také zdravé.
Potraviny vkladajte pomaly, aby sa
€o najviac odstauvili.

Nespracuvajte viac ako 500

g potravin naraz a po¢as
odstavovania pravidelne Cistite
filter, aby ste zachovali optimalny
vykon a zabranili zablokovaniu
filtra.

Ak je duzina po odstaveni velmi
vlhka, méze sa spracovat znova

— pouzite maximalnu rychlost a
podla potreby upravte nasadec

na spracovanie duziny. Hned ako
zacne vychadzat sucha duzina
alebo sa filter zacne upchavat
alebo ak Stava nebude z vypustu
vytekat, ale len kvapkat, zariadenie
vypnite. Zabraite tomu, aby
duzina prilis vyschla, pretoze by
mohlo dojst k upchatiu Spiraly a
filtra, ktoré sa potom budu tazko
rozoberat.

Ak z vypustu Stavy nevyteka
Ziadna $tava alebo sa filter za¢ne
upchavat, zvyste rychlost a otvorte
nasadec na spracovanie duZiny.



tabulka odporuc¢aného pouzitia

Ovocie/zelenina Odporuc¢ana |Pokyny a tipy

rychlost

Makké bobulové max. Dobre umyte a spracujte vcelku.

ovocie — maliny,

Eernice a pod.

Jahody 2 — max. Odstrarite listky a dobre umyte. Nakrajajte tak,
aby sa vosli do plniacej trubice. Zaénite na
rychlosti 2 a zvySujte na maximum, ak sa
zadna Cast filtra zacne upchavat.

TvrdSie bobulové 2 —max. Dobre umyte a spracujte vcelku. Za¢nite na

ovocie — ¢ucoriedky, rychlosti 2 a zvySujte na maximum, ak sa

brusnice a pod. zadna Cast filtra zacne upchavat. Poznamka:
Z ¢ucoriedok sa tvori husta kasa a najlepSie sa
odstavia, ked sa zmie$aju s inym ovocim.

Hrozno bez jadierok |2 Odstrarite stopky, dobre umyte a spracuijte
veelku.

Paradajky 2 Dobre umyte a pokrajajte na Stvrtiny.
Poznamka: Namiesto jemnej Stavy sa bude
vytvarat husta kasovita stava.

Jablka 2 Dobre umyte a pokrajajte na osminy.
Pockajte, kym Spirala zachyti jeden kusok,
kym do plniacej trubice vlozZite dalsi.

Mango a ananas 2 Odstrarite hrubé Supky a kostky. Nakrajajte na
malé kusky alebo platky.

Mladéa pSenica a 2 Najlepsie je zmieSat ich s inou Stavou,

tmavozelena pretoze maju silni chut a ziskate z nich len

zelenina, napr. malé mnozstvo Stavy.

Spenat

Pomarance 2 — max. Osupte a pokrajajte na Stvrtiny. Zacnite na
rychlosti 2 a zvySujte na maximum, ak
sa zadna Cast filtra zane upchavat.

Kivi 2 — max. OSupte a prekrojte na

polovicu. Najlepsie sa odstavi
v kombinacii s inym ovocim.
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tipy

Mnozstvo vitaminov klesa — ¢im
skor stavu vypijete, tym viac
vitaminov ziskate.

Ak potrebujete Stavu na niekolko
hodin odlozit, dajte ju do
chladnicky. LepSie ju uchovate, ak
pridate niekolko kvapiek Stavy z
citréna.

Nepite denne viac ako 230 ml

(1 pohar) stavy, ak na to nie ste
zvyknuti.

Detom Stavu zriedte rovnakym
mnozstvom vody.

Stava z mladej p$enice

a tmavozelenej zeleniny
(brokolice, Spenatu a pod.) alebo
tmavocervenej zeleniny (cvikly,
Cervenej kapusty a pod.) je
mimoriadne silna, preto ju vzdy
zriedte.

Ovocna Stava ma vysoky obsah
fruktézy (ovocného cukru), a preto
diabetici alebo ludia s nizkou
hladinou cukru v krvi by mali pit len
malé mnozstvo.

Cistenie

Pred zloZenim tohto prisluSenstva
z kuchynského pristroja zariadenie
vZdy vypnite a odpojte zo siete.
Pred Cistenim toto prisluSenstvo
Uplne rozmontujte.

Jednotlivé diely sa budu lahsie
Cistit, ak ich umyjete hned po
pouziti.

VSetky Casti umyte v horucej
mydlovej vode a potom vysuste.
Neumyvajte v umyvacke riadu.
Filter vycistite pomocou dodanej
kefky. Pocas Cistenia budte opatrni,
aby ste neposkodili sitko filtra.

Pri isteni krytu filtra stlacte
tesnenie, odklopte ho a vyberte
tesniaci kruzok (9. Zabezpecte,
aby sa po Cisteni znova zalozil
tesniaci kruzok, inak nasadec
na spracovanie duziny nebude
fungovat spravne.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajucim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha
alebo na ilom najdete nejaké
chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru
KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD
mozete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \yrobené v Cine.
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YKpalHCcbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOpiHKY 3 MantoHKamu

3axoaun 6es3nekun

® YBaXXHO NMpoyvnTamTe IHCTPYKLitO
Ta 36epexiTb 11 Ans noganbLuoro
BUKOPUCTAHHA.

® 3HiMITb YNakoBKY Ta BCi €TUKETKN.

e 3aBxau BMMUKaKWTe npunag ta
BiOKIO4MaNTE NOro Big Mepexi
eneKkTponocTavyaHH4:

O nepepn ycTaHOBKOK abo 3HIMaHHAM
petanewm;

O AKWO Npunag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepepn YMLLLEHHAM.

® He 3anuwanTte npunag, Wwo npaute, 6e3
Harnsay.

® He onyckainTe nanbLi 40 HAaNPAMHOI
Tpy6Kn. BukopuctoByinTe LUTOBXAY,

LLIO BXOAUTb 00 KOMMNEKTY Hacagku-
COKOBWXKMMAIKKN Ans (PpyKTiB.

® He 3aBaHTaxynTe 6araTto NnpoaykTiB 4O
HanpsiMHOT TpybKM Ta He HamaramnTecs
CUNOKO NPOLUTOBXHYTU TX KPi3b HANPsIMHY
TpyOKy, agxe Le MOoXe MOLLUKOAUTU
Hacagky.

e 3aBxau BigkniyarTe npunag Big
Mepexi enekTponocTayaHHa nepeg
pO36710KyBaHHAM HaNpPsiIMHOT TPYOKMW.

® He KopucTymTecsa Hacagkoto, SKLWo He Byno
BCTAHOBIEHO MpUMarbHe Xepro.

® He o6pobnante MOpoXeHi PPYKTH YN
oBoui. CnovaTKy po3mMopo3bTe.

® He TopkauTecs pyxoMux getanemu.

® He KopucCTynUTeCa HacaaKkow, SKLWO inbTp
MOLUKOKEHO.
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® HeHanexHe KOPUCTYBaAHHA HacadKo MOXe

HaHecTn TpaBMmy.
[ J

He BcTaHoBntonTe npunag nobnmay kpato

poboyYoi NoBepPXHi, He JonyckanTte, Wwob
BiH BUCTYNaB 3a MeXi pobo40i MoBEpPXHIi,
He goKnaganTe HaaMipHUX 3ycuslb

nig Yac BCTAHOBIIEHHA HacagoK — y Takomy
BMMNaAKy NONOXeHHs npunagy byae
HECTIVKMM, BiH MOXe MEePEKUHYTUCH | CTaTu
NPUYMHOIO TpaBMyBaHHS.

® He nepewmiwynTte Ta He nigHiManTe rosioBKy
MikCepa 3i BCTaHOBMNEHOK HacaaKoto,
OCKIifNIbKM KyXOHHa MalUunHa MOXe BTpaTUTu

CTIVKICTb.

[MpoumnTanTe NOoCIBHMK 3 ekcnnyaTauil

BaLLOI KYXOHHOI MalUVHW, Wob
O3HaNOMUTUCS i3 4OAATKOBMMK 3axodamu

0esneku.

Lis Hacapka KAX644ME mae
Hapi3Hy cucTemy KpinneHHs Ta
npusHaveHa ans 6esnocepegHbLOro
BUKOPUCTAHHS 3 HOBUM MOKOMIHHAM
mogener Kenwood Chef (cepii
TYPE KVC, KVL, KCC, KWL Ta
KCL).

Lis Hacapka Takox mMoxe
BMKOPUCTOBYBATUCb Ha KyXOHHUX
mMawmHax Kmix, Ha kKoTpux e
Hu3bKkowBuakicHni oteip (TYPE
KMX).

LLlo6 nepeBipnTN CyMmicHICTb
HacafKku 3 BaLLOK KYXOHHOH
MaLUMHO, BMEBHITLCS, WO 0buaea
KOMMOHEHTU MatoThb Hapi3Hy

CUCTEMY KpiMyeHHs .
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AKLWO BaLLy KyXOHHY MaLUnHy
ocHalleHo 6ankoBo CUCTEMOID
KpinneHHs , Bam Oyne
noTpibeH agantep. Kog agantepy
KATO01ME. OJopaTkoBy
iHcbopmaLito AUBITLCA Ha canTi
www.kenwoodworld.com/twist.

CokoBwxumanka ans opykTis
npu3HadeHa ans o6pobku pykTiB
Ta fArig M’SKoi TeKCTypM.

nepea nepwiMMm BUKOPUCTAHHAM
[MpomuinTe BCi KOMMOHEHTY:
OuBUTBLCS po3ain «Jornsaa Ta
YULLEHHSI».



MNokaxyuk

LuTOBXa4

npuiManbHe Xeprno

HanpsivHa Tpy6ka Ta ii Kopnyc
LUHEeK

dinbTp

CTOMOpHe KinbLe

OTBIp ANS COKY

KpuLKa dinbTpa
yLlinbHIOBanbHe KinbLe ginstpa
BUNYCKHUIA HOCKK A5t M’'SIKOTi 3
perynsTtopom

CICICISICICICICICIC

Ak 3ibpaTu
COKOBWXUMArKy Onsi

dpyKTIiB

1 YCTaHOBITb WHEK BCEpPeanHY
kopryca.

YcTaHoBITb inbTp Tak, Lwobu
BUCTYN Ha inbTpi @ cniBnas 3
OTBOPOM Ha KOpMYyCi.

BadikcyiiTe KpuwwKy dinbTpa.
YTprMytoUmn CTONOPHE KinbLe

(®), noBepTaiTe KpULLKY dinbTpa
NpOTW rOANHHMKOBOI CTPINKW, AOKU
no3Hayka Ha KpuLlLi He cnisnage 3
MO3HaYKOK Ha KOpMnyci HanpPsiMHOT
TpyOKku @.

BcTaHoBiTb peryntoBanbHuii
H2XXUMHWIA TBUHT.

2

MiaroToBKa NpoAykKTiB

Bupganutb kictouku (cnvew,
NepcuKu, BULLHI i T.4.).

3pixTe TBepay LUKIPKY (AWHS,
aHaHac, oripkv i T.4.).

IHrpeaieHTn 3 M'SKOIO LLKIPKOI Ta
iHWI npoaykTn Tpeba Tinbku NOMUTH
(Abnyka, rpyLui, LWUNKHAT, BUHOTPag,
nonyHuus i T.4.).

Ak kopuctyBaTmcs
COKOBWXXUMArKOK Ans

dpykKTiB

1 MigHIMiTh KpULLKY
HW3bKOLLIBMAKICHOTO Npusoay @.

2 Bi3bMiTb Hacapky, ik NokazaHo
Ha MantoHKy, nigHeciTb Jo
HM3bKOLLBWAKICHOrO NpmBoay Ta
BKPYTiTb B HbOro @.
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YcTaHoBITb NpuiiManbHe Xepro.
[MocTaBTe 0AHY EMHICTb
BignoeigHoro o6’emy nig oTeip Ans
COKy, iHLY Mig BUMYCKHWUIA HOCUK
NS M’SIKOTI.

MopixTe NpoAyKTN Ha HEBENUYKI
LUMaTOYKH, L0 BOHWM MOrnn
NPOXOAUTYH Kpi3b HaNpsIMHY TPy6Ky.
YBIMKHITb LUBUAKICTb 2

Ta NoYMHanTe NoBiflbHO
NPOLUTOBXYBaTW iHrpeaieHTn 3a
[0MOMOrOH0 LUTOBXaya.

IHrpenieHT MOXYTb 3aCTPSrHYTH,
SIKLWO HanpsiMHy Tpybky 6yno
nepeHaBaHTaxeHo abo ayxe
LWiNbHO LWMaToukn Bynu
3aBaHTaXeHi 4O HanpsIMHOI TPyoKu.
YBara: M'KOTb He opasy no4vHe
HaAXOAUTU 3 BUMYCKHOTO HOCKKa —
Lie HopmarsbHe siBuLle.

Mip yac 06po6ku BUNYCKHUI
HOCMK MOXHa peryntoBaTu,
wo6un HanawTyBaTn 06’em
HaaXoAXXeHHA M’SIKOTi. Akwo
NOBEPHYTU NPOTU FOAUHHUKOBOT
CTpPINKu M’siIkoTb Oyae HaaxoauTKU
y 6inbwomy 06’emi, Akwo 3a
FOAUMHHUKOBOIO CTPINKOIO Y
MEeHLLOoMY.

[na TBepAUX Ta BOJIOKHUCTUX
NPOAYKTIB PEKOMEHAYETLCSA
MOBHICTIO BiAKPUTM BUNYCKHUN
HOCMK, ANA M’AKUX 3aKpUTU.
Micns gogaBaHHS OCTAHHLOrO
LUMaTOYKa HacaaKa-CoKOBMXMMAnKa
NOBMHHA NpaLtoBaTh, JOKM CiK He
NPUNUHUTL HAAXOAUTU 3 OTBOPY.

[na oTpUMaHHA Kpawmx
pe3ynbTartiB

Mig Yac BUYaBMIOBaHHA COKY 3a
[0MOMOrOI0 perynioBanbHoOro
HaXWMHOTO rBUHTa MOXHa
3MiHIOBaTU MOTIK COKY.

3aBxan BUKOPUCTOBYITE CBiXi
TBepAi dpyKTn Ta oBoui. MNepespini
PYKTV Ta OBOMI YCKNAAHIOTb
npotiec o6pobku i1 cik He €
KOPUCHUM.

LLlo6 oTpumaTn sikomora GinbLue
COKY, MPOLUTOBXYITE LLIMATOYKN
noBinNbHO.

3a oavH pa3 MoxHa 06pobnsATn
He Binbwe 500 r npogykTis. Mig
Yac poboTu perynsipHo Y1CTiCTb
dinbTp, Wobun 3abe3neunTtu



onTumanesHy poboTy npunagy Ta
3anobirtn 6rnokyBaHHI0 dinbTpa.
® FKLWO M'AKOTb, L0 HAAXOAUTb,
He cyxa, MoXHa 0bpobuTw ii
e pas. [Ans uporo yBiMKHITb
MaKkcUManbHy WBWUAKICTb Ta
BigperynioTe BUMYCKHUIA HOCUK
AN M'SIKOTI, SK Lie 3a3HaveHo
BuLe. BUMKHITb Npunag, sk Tinbku
NoYHe HagXoAMUTU Cyxa M'SIKOTb,
dinbTp 3acmiTuTbCA abo cik byae

KpanaTu 3amicTb Toro, wobu
BUnMBaTmCA 3 oTBOpPY. M’AKOTb He
NOBUHHA 3aCOXHYTU, OCKiNbKU Le
MOXe NPU3BECTU A0 3NUMAHHA
WHeKy Ta QinbTpy, Wo, B CBOIO
yepry, ycknagHioBaTume npouec
po36upaHHs.

® KO Cik He HaaxoauTb 3 OTBOPY
abo inbTp 3acMivyeTbes,
36iNbWMTL LWBUAKICT Ta BigKpunTe
BUNYCKHUIA HOCWK ON1s1 M'SIKOTI.

Tabnuuga 3 pekomeHgauisMm1 Woa0 BUKOPUCTaHHS

Hacagok
®pykTn/OBoYi | PekomeHpoBaHa | KopucHi
WBUAKICTb nopaau
Arogm m’sikoi Max MomuiitTe Ta 06pobnaiTe Uinkom.
TEeKCTypu - (MakcumarnbHa
ManuHa, OXuHa | LUBUAKICTb)
iT.0.
MonyHuus 2 —Max Buaanite nucta Ta petenbHo nomuinTe.
(mMakcumarnbHa MopixTe, WOGK LIMaTOYKN NPOXOANNN
LUBUAKICTb) Kpi3b HanNpsiMHy Tpyoky. MoynHanTe 3i
LWBMAKOCTI 2 Ta 36inbLyiite
[0 MakcumarbHoi, SKwo byae
3acmivyBaTuCA 3a4HA YacTvHa inbTpy.
Arogm TBEpAiwoi |2 —Max Momwuiite Ta 06pobnaTe Uinkom.
TEeKCTYpH - (makcumanbHa MouunHariTe 3i wWBKnAkocTi 2 Ta
JNTIOXUHA, LIBMAKICTb) 36inbLyliTe 4O MaKCUManbHOI, SKLLO
XypaBnuHa i T.4. byae 3acMmidyBaTUCA 3a4HA YacTUHa
dinbTpy. YBara: Mope 3 noxvHu €
Ayxe rycTum, Tomy Kpatiie obpobnsatu
il 3 iHWWMK ppykTamu, Wobu TpiLLKkm
PO3YMHUTH.
BuHorpag 6e3 2 Bupanutb ctebna, peTtenbHo nomuiiTe Ta
KICTOK 06pobnsiTe Linkom.
TomaTun 2 PeTenbHo nomuiTe Ta nopixTe Ha
YETBEPTUHKN.
YBara: cik 6yae ckopile ryctum 3
M’SIKOTTIO, @HK OAHOPIAHUM.
Abnyka 2 PeTtenbHo nomuinTe Ta nopikre 8
Lwmatoukis. LLHek mae 3abpatu
LUMaTOYOK NepLu, HixX B1 godacte
HaCTYNHWIA A0 HanpsIMHOI TPYOKu.
MaHro Ta aHaHac | 2 Bupanutb TBepay LUKIPKY Ta KiCTKM.
MopixTe KpynHUMK LIMaToYkamm abo
Aonbkamu.
Mupiti Ta TemHo |2 Ockinbku Cik 3 TakMx oBoOYiB Mae

3eneHi oBoui,
Hanpwuknag,
LnMHaT

CUNbHWUIA NPUCMaK Ta BUXOAUTb MOro
He 6araTo, peKOMeHAYETLCA PO3YNHATU
abo 3miwyBaTu Uel Cik 3 iHWKUMK.
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Tabnuua 3 pekomeHgauisMm1 Woa0 BUKOPUCTaHHS

Hacagok
®pykTn/OBoYi | PekomeHpoBaHa | KopucHi
WBUAKICTb nopagu
MomapaHrui 2 —Max [MoynCTiTh Ta NOpiXKTE Ha YEeTBEPTUHKN.
(makcumanbHa MoynHariTe 3i WBMAKOCTI 2 Ta
LIBMAKICTb) 36inbLUyiiTe 4O MaKCUManbHOI, SKLLIO
6yae 3acmidyyBaTMCH 3afHs YacTuHa
dinbTpy.
Kisi 2 —Max MouucTiTe Ta nopixTe Hasnin. Jobpe
(makcumanbHa CMaKye, KON 3MiLLYETbCSI 3 COKOM
LUBUAKICTb) iHWKX ppyKTiB.

KopwucHi nopaau

® BiTamiHu gyxXe LUBUAKO 3HUKAOTb,
TOMY LLIO CKOpilLe BW BUM'ETE CiK, TO
Ginblue BiTamiHiB OTpUMaeTe.

® Akuio Bam noTpibHo 36epiratn
roTOBMWW CiK MPOTArom
[OEKiNbKOX roiuH, NocTaBTe
noro y xonoauneHuk. BiH 6yae
36epiraTncs kpalye, SKLWO BU
[opacTe Aekinbka kpanenb
NIMMOHHOTO COKY.

® He pekoMeHAYeTbCA BXMBATU
GinbLue TPbOX Kenexis Coky
o6’emom 230 mn ( 8 pigkux yHLUilA)
3a [ieHb, TiNbKN SKLIO BUM MaeTe
3BUYKY BXMBaTK Binblue i Le
Ha 3allKoAMTb BaLLOMy CTaHy
3[0pOB’S.

® [liTAM peKOMEHAYETbCA PO3UMHATH
CiK i3 piBHOO KinbKiCTiO BOAMW.

® Cik nupito, i3 TEMHO 3eneHnx
(bpokoni, WnuHart i 7.4.) Ta
TEeMHO YepBOHUX (BypsiK,
YepBOHa KanycTa i T.4.) OBOMIB
€ [y>Xe KOHLEHTPOBaHWUM, TOMY
PeKOMEHAYETLCH NOro PO3YNHATU.

® DpyKTOBUWI CiK MICTUTb BaraTo
(hpyKTO3M (PPYKTOBOTO LIKPY),
i ToMy xBOpi Ha giabeT Ta nogn
i3 HU3bKMM PIBHEM LIYKpY B KPOBI
noBUHHI ByTn Ayxe 0bepexHnMm
i He NepeBuLLyBaTU MaKCMMarbHO
[0nycTUMy J03y.

YULLEHHS
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3aBxau BUMUKaiiTe npunag ta
BigKntovarTe oro Big Mepexi
eneKkTponocTavyaHHa nepes
3HIMaHHAM HacafKm i3 KyXOHHOI
MaLLWHW.

Mepen YWLLEHHAM NOBHICTIO
po3bepiTb Hacaaky.

[Ina nerkoro YWLLIEHHS 3aBXxaun
MuUiTe geTtani ogpasy nicns
3aKiHYeHHs po6oTu.

MpomuiiTe BCi YaCTUHU B MUSbHIl
rapsdivi Bogi, notim npocywitb. He
MUITE Y NOCYAOMMIHIN MaLUMHI.
[ns ynweHHs dinbTpy
BUKOPUCTOBYM LLITOYKY, LLO
nopaetbes. byabte obepexHi nig
Yac YMLLEHHS, LWobW He NoLLIKOANTU
CiTKy hinbTpa.

IMig Yac YULLEHHS KPULLIKK
inbTpa 3HIMITb yLinbHIOBaNbHe
Kinbue ®. [ns UbOro CTUCHITL
oro Ta BuiMiTb. He 3abypbTe
YCTaHOBMTHU yLlinbHIOBanbHe
KinbLie Ha Micue nicnsa YULEeHHs,
60 iHaKwWe BUMNYCKHUIA HOCUK
AanA M’sakoTi 6yae npautoBaTu
HEKOPEKTHO.




O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

® Akuwo 3 poboToto daoro
npunagy BMHWKaTb byab-aki
npo6nemu, NepLu Hix 3BepHyTUCS
no gornomory, 3asiTante 4o canty
www.kenwoodworld.com.

® [lam’ATanTe, WO Ha npunag
MOLUMPIOETLCA FrapaHTis, Wo
BiANOBIAAa€ BCiM 3aKOHHUM
MONOXEHHAM LLOAO iCHYYOI
rapaHTii Ta npaB cnoxweava B Tilk

KpaiHi, ae npunag 6ys npuabaHuii.

® [1py BUHVKHEHHI HECNPAaBHOCTI
B poboTi npunagy Kenwood
abo npwv BUsiBNEHHi 6yab-
akux gedekTis, byab nacka,
Hagiwnite abo npuHeciTb npunaa
B aBTOPU30OBAHUI CEPBICHMUIA
ueHTp KENWOOD. AktyanbHi
KOHTaKTHi AaHi CepBiCHMX LEHTpIB

KENWOOD Bw 3HaiigeTe Ha caiTi

www.kenwoodworld.com abo Ha
CanTi Ansa BaLwoi KpaiHw.

©® CnpoeKkToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTtBo.

® 3pobneHo B Kutai.
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