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English

safety

general

® Read these instructions carefully and retain
for future reference.

® Remove all packaging and any labels.

e |[f the plug or cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by Kenwood or
an authorised Kenwood repairer in order to
avoid a hazard.

® Never touch the blades while the machine’s
plugged in.

e Keep fingers, hair, clothing and utensils away
from moving parts.

® Unplug after use and before changing
attachments.

® Never blend hot oil or fat.

® [or safest use it is recommended to let hot
liquids cool to room temperature before
blending.

® Never use a damaged hand blender. Get
it checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

® Never put the power handle in water or let
the cord or plug get wet - you could get an
electric shock

® Never let the cord touch hot surfaces or
hang down where a child could grab it.

® Never use an unauthorised attachment.

® Always disconnect the hand blender from
the power supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or
cleaning.

® Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental

2



capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Misuse of your appliance can result in
injury.

This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

The rated power is based on the chopper
attachment. Other attachments may draw
less power.

chopper attachment

Don’t touch the sharp blades.

Remove the chopper blade before
emptying the bowl.

Never remove the cover until the chopper
blade has completely stopped.

Always hold the chopper blade by the
finger grip away from the cutting blades,
both when handling and cleaning.
important

With heavy mixtures to ensure long life of
your machine, don’t use your hand blender
for longer than 50 seconds in any 4 minute
period.

Don’t use the whisk attachment for longer
than 3 minutes in any 10 minute period.
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before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
hand blender.

This appliance conforms to EC
Regulation 1935/2004 on materials
and articles intended to come into
contact with food.

before using for the first
time

Throw away the blade cover

from the chopper blade as it is
there to protect the blade during
manufacture and transit only. Take
care as the blades are very sharp.
Wash all parts - see “care and
cleaning”.
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hand blender

variable speed control (TYPE
HDP40)

on button

turbo button

power handle

blender shaft release buttons
blender shaft with fixed triblade.

beaker (if supplied)
beaker lid

beaker

rubber ring base

soup blender (if supplied)
whisk (if supplied)

whisk collar

wire whisk

chopper (if supplied)
chopper cover

finger grip

chopper blade

bowl

rubber ring base

bowl lid

Plastic masher (if supplied)
masher collar

masher foot

masher paddle

Metal masherpro™ (if

SESESESIE)
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supplied)
masher collar
masher shaft
fine screen
coarse screen
masher paddle

to use the hand blender

You can blend soups, sauces, milk
shakes, mayonnaise and baby
food etc.

for beaker blending (if
beaker supplied)

Fit the rubber ring base @ on the
bottom of the beaker. (This stops
the beaker sliding on the worktop).
Don't fill the beaker more than
2/3rds full.

After blending you can fit the lid to
the top of the beaker.

Note

If no beaker is supplied in your
pack, select a suitably sized
container. We would recommend
a tall, straight sided vessel with a
diameter slightly larger than the
foot of the hand blender to allow
movement of the ingredients but
tall enough to prevent splashing.

for saucepan blending

For safest use it is recommended
to take the pan off the heat

and let hot liquids cool to room
temperature before blending.

Use the soup blender (if supplied)
to quickly process soups

etc., directly in the saucepan.
Alternatively use the hand blender.
Do not use the soup blender
to process uncooked
vegetables.

Fit the blender shaft to the power
handle @ - push to lock.

Plug in.

Place the food into the beaker or a
similar container, then holding the
beaker steady:

TYPE HDP30 - press the on
button.

TYPE HDP40 - select the required
speed then press the on button.



(Select a low speed for slower
blending and to minimise splashing
and a higher speed or turbo for
faster blending).

® To avoid splashing, place
the blade in the food before
switching on.

® Don't let liquid get above the join
between the power handle and
blender shaft.

® Move the blade through the food
and use a mashing or stirring action
to incorporate the mixture.

® Your hand blender is not
suitable for ice crushing.

® |f your blender gets blocked,
unplug before clearing.

4 After use release the on or turbo
button. Unplug and press the
release buttons @ to remove
the blender shaft from the power
handle.

to use the whisk

® You can whip light ingredients such
as egg whites; cream and instant
desserts.

® Don't whisk heavier mixtures such
as margarine and sugar - you'll
damage the whisk.

1 Push the wire whisk into the whisk
collar @.

2 Fit the power handle to the whisk
collar. Push to lock.

3 Place your food in a bowl.

® Don’t whisk more than 4 egg
whites or 400ml (%pt) cream.

4 Plug in and press the on button.
To whisk on a faster speed, select
a higher speed or press the Turbo
button. Move the whisk clockwise.
TYPE HDP40 - To reduce
splashing, select a low speed then
press the on button.

® Don't let liquid get above the whisk
wires.

5 After use release the on or turbo
button, unplug and dismantle.

to use the chopper (if
supplied)

® You can chop meat, vegetables,
herbs, bread, biscuits and nuts.

® Don’t chop hard foods such as
coffee beans, ice cubes, spices
or chocolate - you'll damage the
blade.

1 Remove any bones and cut food
into 1-2cm (1-1") cubes.

2 Fit the rubber ring base @ on
the bottom of the chopper bowl.
(This stops the bowl sliding on the
worktop.)

3 Fit the chopper blade over the pin
in the bow! @.

4 Add your food.

5 Fit the chopper cover, turn and
lock @.

6 Fit the power handle to the
chopper cover - push to lock.

7 Plug in. Hold the bowl steady. Then
press the turbo button. Alternatively
press the turbo button in short
bursts to achieve a pulsing action.

8 After use, unplug and dismantle.

Chopper processing guide

Food Maximum amount Approx. time (in
seconds

Meat 250g 10-15
Herbs 30g 5-10

Nuts 200g 10-15
Bread 1 slice 5-10
Hardboiled eggs 3 3-5
Onions 200g Pulse




Prune Marinade TYPE HDP30 TYPE HDP40
Small soft prunes 759 50g
Runny honey 325¢g 3259
Refrigerated overnight
Water 20g 60g
(at room temperature)
Processing Add the ingredients to | Add the ingredients to
the chopper bowl in the | the chopper bowl in the
order stated above. order stated above.
Fit the lid and refrigerate
overnight.
Speed Turbo Max Turbo
Processing Time (secs) 3

Mashers

important

® Never use the masher in a
saucepan over direct heat. Always
remove the saucepan from the
heat and allow to cool slightly.

® Do not tap the masher on the side
of the cooking vessel during or
after mashing. Use a spatula to
scrape excess food away.

® For best results when mashing
never fill a saucepan etc., more
than half full with food.

® Plastic Masher (if
supplied)

to use the masher

® The masher can be used to
mash cooked vegetables such as
potatoes, swede and carrot.

® Don’t mash hard or uncooked

foods - you may damage the unit.

Cook the vegetables and drain.

2 Fit the masher collar to the masher
foot by turning in a clockwise
direction @ until it locks in
position.

3 Turn the masher upside down and
fit the paddle over the central hub
and turn anti clockwise to secure
@. (If the collar is not fitted
then the paddle will not
secure in place).

4 Fit the power handle to the masher
assembly - push to lock.

5 Plug in.

6 Place the masher in the saucepan
or bowl etc.

TYPE HDP30 - press the on
button.

TYPE HDP40 - select a low speed
on the variable control and then
press the on button.

Move the masher in an up and
down movement throughout

the mix until the desired result is
achieved.

After use release the on button and
unplug.

Press the blender shaft release
buttons to release the masher
assembly.

Remove the paddle from the
masher by turning clockwise.

10Unscrew the collar from the

masher foot.

Metal Masherpro™ (if
supplied)

to use the masher

The masher comes with two
screens which can be used as
follows:-

Coarse screen - to mash
cooked vegetables such as
potatoes, swede, yams and carrot.
Fine screen - to mash cooked
or soft fruits and vegetables.
Don’t mash hard or uncooked
foods you may damage the unit.

Cook hard vegetables and fruit and
drain first before mashing.

Fit the masher collar to the masher
shaft by turning in a clockwise
direction until it locks in position
0.

Fit either the coarse or fine

screen to the masher shaft — tun
clockwise to lock @.



4 Turn the masher upside down and
fit the paddle over the central hub
and turn anti-clockwise to secure
®.

(If the collar is not fitted
then the paddle will not
secure in place).

5 Fit the power handle to the masher
assembly - push to lock.

6 Plug in.

7 Place the masher in the saucepan
or bowl etc.

TYPE HDP3O - press the on
button.

TYPE HDP40 - select a low speed
on the variable control and then
press the on button.

® Move the masher in an up and
down movement throughout
the mix until the desired result is
achieved. Increase the speed if
required.

8 After use release the on button and
unplug.

9 Press the blender shaft release
buttons to release the masher
assembly.

10Remove the paddle from the
masher by turning clockwise.

11 Remove the screen by turning anti-
clockwise @ and then lift off.

12Unscrew the collar from the masher
shaft.

optional attachment (not
supplied in pack)

Mini chopper - refer to “service and
customer care” section to order.

care and cleaning

® Always switch off and unplug
before cleaning.

® Don’t touch the sharp blades.

® Some foods, eg carrot, may
discolour the plastic. Rubbing with
a cloth dipped in vegetable oil may
help to remove discolouration.

power handle, whisk collar,
chopper cover, masher collar
and shaft

® Wipe with a slightly damp cloth,
then dry.

® Never immerse in water or use
abrasives.

® Do not dishwash.

hand blender shaft/soup
blender
either

® Part fill the beaker or a similar
container with warm soapy water.
Plug into the power supply, then
insert the hand blender shaft or
soup blender and switch on.

® Unplug, then dry
or

® \Wash the blades under running
water, then dry thoroughly.

® Never immerse in water or
allow liquid inside the shaft.
If water does get inside,
drain and allow to dry before
use.

® Do not dishwash.

whisk, beaker, chopper
bowl, chopper blade, masher
paddle and screens, rubber
ring bases and beaker/bowl
lids

® \Wash up, then dry.
The following table shows which

items can be washed in the
dishwasher.

suitable for
dishwashing

item

power handle

blender shaft

soup blender

beaker

beaker lid

beaker rubber ring base

chopper cover

chopper bow!

chopper blade

x| ]| ]| x| ]| x| ]| x| x| x

chopper bowl lid

chopper bowl rubber
ring base

whisk collar

whisk

masher shaft

masher foot

masher paddle

masher collar

R x| ]| x| x| ]| x|

masher screens




hint on cleaning the masher
foot/shaft and screens

® |f food has been allowed to dry
onto the masher attachment,
remove the paddle. Soak the
paddle and bottom of the masher
shaft in warm water to soften and
then wash thoroughly.

® Never immerse the masher
shaft in water or allow liquid
inside the shaft. If water
does get inside, drain and
allow to dry before use.
important - don't allow the
masher collar to get wet.

service and customer
care

® |f you experience any problems with
the operation of your appliance,
before requesting assistance visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL

OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE
EUROPEAN DIRECTIVE ON
WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment
and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze
manier zijn de afbeeldingen zchHtBaar

veiligheid

algemeen

Lees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Verwijder de verpakking en alle labels.
Als de stekker of het snoer beschadigd
is, moet het om veiligheidsredenen

door Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

Raak nooit de messen aan terwil

de stekker van het apparaat in het
stopcontact zit.

Houd uw vingers, haar, kleding en
keukengerei uit de buurt van bewegende
onderdelen.

Haal na gebruik en voordat u de
accessoires verwisselt de stekker uit het
stopcontact.

Gebruik de staafmixer niet in hete olie of
vet.

Voor het veiligste gebruik raden we u aan
hete vloeistoffen tot kamertemperatuur te
laten afkoelen voordat u ze met de blender
verwerkt.

Gebruik de staafmixer nooit als deze
beschadigd is. Laat hem dan nakijken

of repareren: zie “onderhoud en
klantenservice”.

Dompel het motorgedeelte nooit onder in
water en laat het snoer en de stekker niet
nat worden — u zou een elektrische schok
kunnen krijgen.



Laat kinderen of zieke personen de
handmixer nooit zonder toezicht gebruiken.
Gebruik nooit accessoires die niet bij de
staafmixer horen.

Haal de stekker van de handblender altijd
uit het stopcontact als u deze onbeheerd
achterlaat en voordat u de blender
monteert, demonteert of reinigt.

Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
sensorische of geestelijke capaciteiten

of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilige gebruik van

het apparaat, en de betrokken risico’s
begrijpen.

Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk
letsel veroorzaken.

Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen.
Op kinderen moet toezicht gehouden
worden om er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn
opgevolgd.

Het nominale vermogen is gebaseerd op
het hak-accessoire. Andere accessoires
trekken mogelijk minder stroom.
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hakhulpstuk

Raak de scherpe messen niet aan.
Verwijder het hakmes voordat u de kom
leegt.

Verwijder het deksel pas als het hakmes
volledig tot stilstand is gekomen.

Houd het hakmes bij het hanteren en
schoonmaken altijd bovenaan bij de
vingergreep vast, weg van het snijviak.
belangrijk

Om een lange levensduur van uw apparaat
te garanderen bij het verwerken van
zware mengsels, dient u uw handmixer
niet langer dan 50 seconden binnen een
periode van vier minuten te gebruiken.
Gebruik het gardehulpstuk niet langer dan
3 minuten per 10 minuten.

voordat u de stekker in het |egenda
stopcontact steekt
Zorg dat de elektriciteitsvoorziening handblender

dezelfde spanning heeft als op de @ variabele snelheidsregelaar (TYPE
handblender wordt aangegeven. HDP40)

Dit apparaat voldoet aan EG ® aan-knop

Verordening 1935/2004 inzake @ turboknop

materialen en voorwerpen @ handvat

die bestemd zijn om met ® ontgrendelingsknop
levensmiddelen in contact te blenderschacht

komen. ® blenderschacht met vast triblade.
voordat u het apparaat voor beker (indien meegeleverd)
de eerste keer gebruikt @ bekerdeksel

Gooi de mesbescherming van het beker

mes weg, omdat dit alleen bedoeld @  rubber-ringbasis

is om het mes tijdens de productie soepblender (indien

en vervoer te beschermen. Pas meegeleverd)

goed om, want de messen zijn erg garde (indien meegeleverd)
scherp. ) @ gardekraag

Was alle onderdelen - zie @ draadgarde

onderhoud en reiniging. hak (indi
akmes (indien

meegeleverd)
deksel hakhulpstuk
vingergreep
hakmes

kom
rubber-ringbasis
komdeksel

@G
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@ Plastic pureerhulpstuk
(indien meegeleverd)
kraag pureerhulpstuk
voetstuk pureerhulpstuk
pureerblad

® 0906

Metalen masherpro™
(indien meegeleverd)
kraag pureerhulpstuk
schacht pureerhulpstuk
fiine pureerschijf

grove pureerschijf
pureerblad

SRS

gebruik van de handblender
® | kunt soepen, sauzen,

milkshakes, mayonaise en

babyvoedsel enz. mengen.

gebruik van blender in beker
(indien meegeleverd)

® Breng de rubber-ringbasis @
onder op de beker aan. (Dit
voorkomt dat de beker over het
werkopperviak glijdt).

® \/ul de beker niet verder dan
2/3 vol.

® Na het mengen kunt u het deksel
op de beker zetten.
Let op!
Als uw verpakking geen beker
bevat, selecteert u een container
met geschikte afmetingen. We
raden u aan een lange container
met rechte zijkanten te gebruiken
met een iets grotere diameter dan
de voet van de handblender, zodat
de ingrediénten kunnen bewegen,
maar door de lengte van de
container niet spatten.

blenden in de steelpan

® \/oor het veiligste gebruik raden
we u aan de pan van het vuur te
nemen en hete vloeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de blender
verwerkt.

® Gebruik de soepblender (indien
meegeleverd) om snel soepen
enz. rechtstreeks in de steelpan
te verwerken. U kunt ook de
staafmixer gebruiken.

® Gebruik de soepblender
niet om rauwe groenten te
verwerken.

1 Zet de schacht van de blender op
het handvat @ - aanduwen tot hij
vastklikt.

2 Steek de stekker in het
stopcontact.

3 Plaats het voedsel in de beker of
een soortgelijke container’ houd de
beker vast:

TYPE HDP30 - druk op de aan
knop.
TYPE HDP40 - selecteer de
vereiste snelheid en druk dan op de
aan knop.
(Selecteer een lage snelheid om
langzaam te mixen en zo min
mogelijk te spatten, en een hogere
snelheid of turbo om snel te mixen).
® Om spatten te voorkomen,
plaats u het mes in het
voedsel voordat u het
apparaat inschakelt.

® | aat de vloeistof niet boven
de verbinding tussen het
motorgedeelte en het middenstuk
van de mixer uitkomen.

® Beweeg het mes door het voedsel
en gebruik een prakkende of
roerende beweging om de massa
goed te mengen.

® Uw handblender is
niet geschikt voor het
verbrijzelen van ijsblokjes.

® Als uw blender geblokkeerd
raakt, dient u de stekker uit het
stopcontact te halen voordat u het
apparaat reinigt.

4 Laat na gebruik de aan- of
turboknop los. Haal de stekker
uit het stopcontact en druk op de
ontgrendelingsknoppen @ om de
blenderschacht van het handvat te
halen.

gebruik van de klopper

® U kunt lichte ingrediénten, zoals
eiwitten, room en instant toetjes
opkloppen.

® Klop geen zwaardere mengsels
zoals margarine en suiker — zo
beschadigt u de klopper.

1 Duw de klopper in de klopperhals
0.

2 Zet het handvat in de kraag van
de garde. Duw het aan om het te
vergrendelen.
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3 Doe het voedsel in een schaal.

® Klop niet meer dan 4 eiwitten of
400 ml room.

4 Steek de stekker in het
stopcontact en druk op de aan
knop.

Selecteer een hogere snelheid om
sneller op te kloppen of druk op de
turboknop. Beweeg de garde met
de klok mee.

TYPE HDP40 - Selecteer een

lage snelheid om spatten te
verminderen en druk dan op de
aan knop.

® | aat de vloeistof niet boven de
kloppers uit komen.

5 Laat na gebruik de aan- of
turboknop los, trek de stekker
uit het stopcontact en haal het
apparaat uit elkaar.

het hakhulpstuk gebruiken
(indien meegeleverd)

® U kunt vlees, groenten, kruiden,
brood, biscuitjes en noten hakken.

® Verwerk geen hard voedsel, zoals
koffiebonen, ijsblokjes, specerijen
of chocolade; hierdoor wordt het
mes beschadigd.

Verwijder eventueel aanwezige
botten en snijd het voedsel in
dobbelsteentjes van 1-2 cm.

Breng de rubber-ringbasis @
onder op de de kom van het
hakapparaat aan. (Dit voorkomt dat
de kom over het werkopperviak
glijdt).

Plaats het hakmes op de pen in de
kom @.

Voeg het voedsel toe.

Zet het deksel op het hakhulpstuk,
draai en vergrendel het @.
Bevestig het handvat op het deksel
van het hakhulpstuk — duw om
hem te vergrendelen.

Steek de stekker in het
stopcontact en houd de kom vast.
Druk op de turboknop. Druk enkele
malen kort op de turboknop om te
pulseren.

Haal de stekker na gebruik uit het
stopcontact en haal het apparaat
uit elkaar.

Hakhulpstuk verwerkingsgids

Voedsel Maximale Tijd (bij benadering
hoeveelheid in seconden)

Vlees 250 g 10-15

Kruiden 30g 5-10

Noten 200 g 10-15

Brood 1 snee 5-10

Hardgekookte eieren 3 3-5

Uien 200 g Pulseren
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rechts te draaien totdat hij is
vergrendeld @.

Pruimenmarinade TYPE HDP30 TYPE HDP40
Kleine, zachte 759 50¢g
gedroogde pruimen
Vloeibare honing 3259 325¢
Eerst een nachtje in de
koelkast zetten
Water 20g 60 g
(op kamertemperatuur)
Bereiding Doe de ingrediénten | Doe de ingrediénten
in de bovenstaande in de bovenstaande
volgorde in de kom van | volgorde in de kom van
de blender. de blender.
Plaats het deksel en zet
het een nachtje in de
koelkast.
Snelheid Turbo Max Turbo
Verwerkingstijd 5 3
(seconden)
Pureerhulps‘tukken 3 Keer het pureerhulpstuk
ondersteboven en plaats het
belangrijk pureerblad over de centrale
® Gebruik het pureerhulpstuk nooit as; draai naar links om het te
in een steelpan over direct vuur. vergrendelen @. (Als de kraag
Verwijder de steelpan van het vuur niet is bevestigd kan het
en laat hem even afkoelen. blad niet op zijn plaats
® Tik het pureerhulpstuk tijdens of na worden gezet).
het pureren niet tegen de zijkant 4 Bevestig het handvat op het
van de pan. Gebruik een spatel pureerhulpstuk — duw om het te
om het teveel aan voedsel weg te vergrendelen.
schrapen. 5 Steek de stekker in het
® \oor de beste pureerresultaten vult stopcontact.
| de steelpan, enz. nooit verder dan 6 Zet het pureerhulpstuk in de
halfvol met voedsel. steelpan of kom enz.
® Plastic pureerhulpstuk TYPE HDP30 - druk op de aan
(indien meegeleverd) knop
TYPE HDP40 - selecteer een
het pureerhulpstuk . .
gebruiken lage snelheid op de variabele
® Het pureerhulpstuk kan worden bedieningsregelaar en druk dan op
) de aan knop.
gebruikt om gekookte groenten,
® Beweeg het pureerhulpstuk
zoals aardappelen, koolraap en
omhoog en omlaag door de hele
wortelen te pureren. )
mix totdat het gewenste resultaat
® Pureer geen hard of ongekookt . )
. is bereikt.
voedsel — hierdoor zou het )
apparaat beschadigd kunnen 7 Laat na gebruik de aan-knop
los en haal de stekker uit het
worden. R tact
1 Kook de groenten en giet ze af. stopcontact. )
) 8 Druk op de ontgrendelingsknoppen
2 Bevestig de kraag van het
op de blenderschacht om het
pureerhulpstuk op het voetstuk
van het pureerhulpstuk door naar pureerhulpstuk te ontgrendelen.
9 Haal het pureerblad van het

pureerhulpstuk door naar rechts te
draaien.

10 Schroef de kraag van het voetstuk
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Metalen masherproTM
(indien meegeleverd)

het pureerhulpstuk
gebruiken

Het pureerhulpstuk wordt met twee
schijven geleverd, die als volgt
kunnen worden gebruikt:-

Grove schijf — voor het pureren
van gekookte groenten, zoals
aardappels, koolrapen, yams en
wortels.

Fijne schijf — voor het pureren
van gekookte of zachte groenten
en fruit.

Pureer geen hard of ongekookt
voedsel — hierdoor zou het
apparaat beschadigd kunnen
worden.

Kook harde groenten en fruit en
giet ze voor het pureren af.
Bevestig de schacht van het
pureerhulpstuk op het voetstuk
van het pureerhulpstuk door naar
rechts te draaien totdat hij is
vergrendeld @.

Bevestig of de grove of de fijne
schijf aan de schacht van het
pureerhulpstuk en draai naar rechts
om te vergrendelen @.

Keer het pureerhulpstuk
ondersteboven en plaats het
pureerblad over de centrale

as; draai naar links om het te
vergrendelen @. (Als de kraag
niet is bevestigd kan het
blad niet op zijn plaats
worden gezet).

Bevestig het handvat op het
pureerhulpstuk — duw om het te
vergrendelen.

Steek de stekker in het
stopcontact.

Zet het pureerhulpstuk in de
steelpan of kom enz.

TYPE HDP30 - druk op de aan
knop

TYPE HDP40 — selecteer een
lage snelheid op de variabele
bedieningsregelaar en druk dan op
de aan knop.

Beweeg het pureerhulpstuk
omhoog en omlaag door de hele
mix totdat het gewenste resultaat is
bereikt.

8 Laat na gebruik de aan-knop los en
haal de stekker uit het stopcontact.

9 Druk op de ontgrendelingsknoppen
op de blenderschacht om het
pureerhulpstuk te ontgrendelen.

10Haal het pureerblad van het
pureerhulpstuk door naar rechts te
draaien.

11 Verwijder de schijf door naar links
te draaien @ en hem er dan af te
halen.

12 Schroef de kraag los van de
schacht van het pureerhulpstuk.

optioneel hulpstuk (niet in
pak meegeleverd)
Mini-hakhulpstuk — raadpleeg
het gedeelte “onderhoud en
klantenservice” om te bestellen.

onderhoud en reiniging

® Schakel de staafmixer altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voordat u hem gaat reinigen.

® Raak de scherpe messen niet aan.

® Sommige ingrediénten, zoals
wortelen, kunnen het plastic
verkleuren. U kunt de verkleuring
verwijderen door het plastic met
een in plantaardige olie gedoopte
doek te wrijven.

handvat, gardekraag, deksel
hakapparaat, kraag en
schacht pureerhulpstuk

® Met een vochtige doek afvegen en
daarna drogen.

® Nooit in water onderdompelen of
schuurmiddelen gebruiken.

® \Was deze niet in de afwasmachine.

schacht staafmixer/
soepblender
of

® \/ul de beker of een soortgelijke
container gedeeltelijik met warm
zeepsop. Steek de stekker in het
stopcontact, plaats de schacht van
de staafmixer of soepblender op
het apparaat en schakel de blender
in.

® Trek de stekker uit het stopcontact
en laat drogen
of

® \Vas de messen onder stromend
water en droog ze vervolgens goed
af.
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® Nooit in water
onderdompelen of vioeistof
in de schacht laten
lopen. Als er toch water
binnendringt, laat u dit
weglopen en laat de schacht
voor gebruik drogen.

® \\Vas het apparaat niet in de
afwasmachine.

Garde, beker, kom
hakapparaat, mes
hakapparaat, pureerblad
en schijven, beker, rubber-
ringbases en deksels beker/
kom

® \Wassen en afdrogen.

In de volgende tabel kunt u zien
welke artikelen in de afwasmachine
kunnen worden gereinigd.

artikel geschikt
voor
afwas-
machine

handvat X
blenderschacht b 4
soepblender X
beker v
bekerdeksel X
rubber-ringbasis beker v
deksel hakhulpstuk X
kom hakhulpstuk v
hakmes v
komdeksel hakhulpstuk X
rubber-ringbasis

kom hakhulpstuk v
gardekraag X
garde v
schacht pureerhulpstuk X
voetstuk pureerhulpstuk X
pureerblad v
kraag pureerhulpstuk X
pureerschijven v

tip voor het reinigen van
het voetstuk/de schacht
en de schijven van het
pureerhulpstuk

® Als voedsel is opgedroogd op het
pureerhulpstuk, verwijdert u het
pureerblad. Week het pureerblad
en het onderste deel van de
schacht van het pureerhulpstuk in
warm water om het voedsel zacht
te maken en was ze vervolgens
goed af.

® De schacht van het

pureerhulpstuk nooit in
water onderdompelen of
vioeistof in de schacht laten
lopen. Als er toch water
binnendringt, laat u dit
weglopen en laat de schacht
voor gebruik drogen.
belangrijk - zorg dat de kraag
van het pureehulpstuk niet nat
wordt.

onderhoud en
klantenservice

® Als u problemen ondervindt

met de werking van dit

apparaat, gaat u eerst naar
www.kenwoodworld.com voordat u
hulp inroept.

Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

® Als uw Kenwood product

niet goed functioneert of als

u defecten opmerkt, kunt u

het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen

of brengen. Voor informatie

over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.

® \/ervaardigd in China.



BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE JUISTE
VERWIJDERING VAN HET
PRODUCT VOLGENS DE
EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE
ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur

van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke

afval worden verwerkt. Het moet

naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar
een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu

en de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting
tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur
te wijzen, is op het product het
symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité

général

Lisez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous vy référer
ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et
les étiquettes.

Si le cordon ou la prise sont endommageés,
il faut les faire remplacer, pour des raisons
de sécurité, par Kenwood ou un réparateur
agrée par Kenwood pour éviter tout
accident.

Ne touchez jamais les lames tant que
I'appareil est branché.

N’approchez pas vos doigts, vos cheveux,
tout vétement ou ustensile, des éléments
mobiles de I'appareil lorsqu’il fonctionne.
Débranchez apres utilisation et avant de
changer les accessoires.

Ne mélangez jamais d’huile, ou toute autre
matiere grasse, chaude.

Pour une utilisation en toute sécurité, il est
recommandeé de laisser les liquides chauds
refroidir a température ambiante avant de
mixer.

N’utilisez jamais un mélangeur a main
endommage ou en mauvais état. Faites-le
vérifier et réparer. Pour cela, reportez-vous
a la rubrique “service apres-vente”.

Ne mettez jamais la poignée d’alimentation
dans I'eau et ne laissez jamais le cordon
d’alimentation ou la prise électrique se
mouliller — vous risquez alors de vous
électrocuter.
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Ne laissez jamais le cordon d’alimentation
au contact de surfaces chaudes ou pendre
de telle fagon qu’un enfant puisse s’en
saisir.

N’utilisez jamais un accessoire non adapté a
cet appareil.

Débranchez toujours le mélangeur a main
de I'alimentation électrique lorsqu’il est
sans surveillance et avant d’assembler, de
démonter ou de nettoyer.

Les appareils peuvent étre utilisés par

des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales

sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I’'expérience
nécessaires, si elles ont été formeées et
encadrées pour I'utilisation des appareils,
et si elles ont conscience des risques
encourus.

Toute mauvaise utilisation de votre apparell
peut étre source de blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Veuillez garder 'appareil et le
cordon hors de portée des enfants.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu’ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood décline
toute responsabilité dans les cas ou
I'appareil est utilisé incorrectement ou que
les présentes instructions ne sont pas
respecteées.

La puissance nominale est basée sur les
données du hachoir. Es autres accessoires
peuvent demander moins d’énergie.
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fixation du hachoir

Ne touchez pas les lames coupantes.
Retirez la lame du hachoir avant de vider le
bol.

Ne retirez jamais le couvercle tant que la
lame du hachoir n’est pas compléetement
arrétée.

Tenez toujours la lame du hachoir par

la partie haute du manche, le plus loin
possible des lames, tant lors de la
manipulation que du nettoyage.

important

Pour les mélanges épais, n’utilisez pas
votre batteur a main pendant plus de 50
secondes par période de 4 minutes.
N’utilisez pas votre fouet pendant plus de
3 minutes par période de 10 minutes.
avant de brancher P’appareil |égende

Assurez-vous que votre
alimentation électrique correspond batteur & main

a celle qui est indiquée sur la parte @ commande de vitesse variable

inférieure du votre mélangeur a (TYPE HDP40)

main. @ bouton d'allumage

Cet appareil est conforme au ® bouton turbo

reglement 1935/2004 de la CE @ poignée d’alimentation

sur les matériaux et les articles ® boutons de déblocage de I'axe

destinés au contact alimentaire. mélangeur

avant d’utiliser votre ® manche du mixeur avec triblade
fixé

appareil pour la premiére
fois bol (si fourni)

Jetez la protection de la lame du @ couvercle du bol
hachoir, elles sont & pour protéger bol
la lame pendant la fabrication etle @ socle en caoutchouc
transport uniquement. Attention, mixeur pour soupe (si
les lames sont trés tranchantes. fourni)
Lavez les éléments : voir ‘entretien fouet (si fourni)
et nettoyage’. @ collier du fouet
@ fouet métallique
hachoir (si fourni)
@ couvercle du hachoir
@ manche
@® lame du hachoir
bol
@ socle en caoutchouc
couvercle du gobelet

N
(@)



@ Presse-purée en plastique
(si fourni avec)

collier du presse-purée

pied du presse-purée

pale du presse-purée

©0006

Presse-purée en métal
masherpro™ (si fourni avec)
collier du presse-purée

axe du presse-purée

tamis fin

tamis épais

pale du presse-purée

SESNSESIE)

utilisation du mélangeur a
main

® \/ous pouvez faire des soupes,
des sauces, des milk-shakes, de
la mayonnaise, des aliments pour
bébé, etc.

pour mélanger avec le bol (si
fourni)

® Posez le socle en caoutchouc sur
le fond du batteur @. (Cela évite
ainsi au batteur de glisser sur le
plan de travail).

® Ne remplissez le bol qu’au deux
tiers de sa contenance totale.

® Une fois le mélange effectué, vous
pouvez recouvrir le bol avec le
couvercle.
Remarque
Si votre ustensile est fourni sans
bol, choisissez un récipient de taille
adaptée. Nous vous conseillons
de prendre un récipient haut, a
bords droits, avec un diametre
|égérement plus large que
’'embase du batteur a main, pour
permettre ainsi le déplacement
des ingrédients, tout en étant
suffisamment haut pour éviter les
éclaboussures.

pour mélanger les sauces

® Pour une utilisation en toute
sécurité, il est recommandé de
retirer la casserole du feu et de
laisser les liquides chauds refroidir
a température ambiante avant de
mixer.
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Utilisez le mixeur pour soupe (si
fourni) pour réaliser rapidement des
soupes, etc., directement dans la
casserole. Utilisez en alternance le
mélangeur a main.

N’utilisez pas le mélangeur
a soupe pour mixer des
lIégumes crus.

Installez I'axe mélangeur sur

la poignée d’alimentation @ —
poussez pour verrouiller.

Branchez I'appareil.

Mettez les aliments dans le bol

ou un récipient similaire, puis
maintenez le bol immobile:

TYPE HDP30 - appuyez sur le
bouton.

TYPE HDP40 - sélectionnez la
vitesse souhaitée, puis appuyez sur
le bouton.

(Choisissez une faible vitesse pour
mixer lentement et pour éviter le
plus possible les éclaboussures,

et une vitesse plus élevée ou la
vitesse turbo pour un mélange plus
rapide).

Pour éviter les projections,
mettez la lame dans les
aliments avant de mettre
PPappareil en marche.

Ne laissez pas le liquide dépasser
le niveau du joint entre la poignée
d’alimentation et le corps du
mélangeur.

Déplacez la lame dans les aliments
et mélangez la préparation

en effectuant un mouvement
d’écrasement ou en tournant.
Votre mélangeur a main n’est
pas adapté pour piler de la
glace.

Si votre mélangeur s’obstrue,
débranchez-le avant de dégager
les aliments.

Apres utilisation, relachez le bouton
d’allumage ou le bouton turbo.
Débranchez et appuyez sur les
boutons de retrait @ pour retirer le
manche du mixeur de la poignée
d’alimentation.

utilisation du fouet

Vous pouvez battre des ingrédients
|égers tels que des blancs d’ceuf,
de la creme et des desserts
instantanés.



® Ne fouettez pas de mélanges plus
épais, tels que margarine et sucre
— vous endommageriez le fouet.

1 Enfoncez le fouet a tiges
métalliques dans le collier du fouet
e.

2 Fixez le bloc d’alimentation a
I’embout du fouet. Poussez pour
mettre en place et verrouiller.

3 Placez les aliments dans un bol.

® Ne fouettez pas plus de 4 blancs
d’oeufs ou 400ml de creme.

4 Branchez et appuyez sur le
bouton.

Pour fouetter plus vite,
sélectionnez une vitesse plus
élevée ou appuyez sur le bouton
Turbo. Déplacez le fouet dans le
sens des aiguilles d’une montre.
TYPE HDP40 - Pour réduire les
éclaboussures, sélectionnez une
vitesse faible, puis appuyez sur le
bouton.

® Ne laissez pas le liquide dépasser
le niveau des tiges métalliques du
fouet.

5 Apres utilisation, relachez le
bouton d’allumage, débranchez et
démontez.

pour utiliser le hachoir (si
fourni avec)

® \/ous pouvez hacher de la
viande, des légumes, des herbes
aromatiques, du pain, des biscuits
et des fruits secs tels que noix,
noisettes, amandes, etc.

Ne mixez pas des aliments
solides tels que des grains de
café, des glacons, des épices

ou du chocolat — vous risqueriez
d’endommager la lame.

Retirez toute trace d’os et
découpez les aliments en cubes de
1a2cm.

Posez le socle en caoutchouc sur
le fond du bol du hachoir @. (Cela
évite ainsi au bol de glisser sur le
plan de travail).

Montez la lame du hachoir sur la
broche a I'intérieur du bol @.
Ajoutez vos aliments.

Installez le couvercle du hachoir,
tournez pour verrouiller @.
Montez la poignée d’alimentation
sur le couvercle du hachoir —
poussez pour verrouiller.
Branchez I'appareil. Maintenez le
bol immobile. Puis appuyez sur

le bouton turbo. Alternativement,
appuyez sur le bouton turbo

par courtes impulsions pour

que I'opération se fasse plus
rapidement.

Apres utilisation, débranchez et
démontez.

Guide d’utilisation du hachoir

Type d’aliment Quantité maximale Durée approximative
(en secondes)

Viande 250 g 10-15

Herbes aromatiques 3049 5-10

Noix, noisettes, amandes, 200 g 10-15

etc

Pain 1 tranche 5-10

CEufs durs 3 3-5

Oignons 200 g Impulsion
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Marinade aux TYPE HDP30 TYPE HDP40
pruneaux
Petits pruneaux tendre 759 50¢g
Miel liquide 3259 3259
Laissé a refroidir
pendant la nuit
Eau 20g 60 g
(a température ambiante)
Procédure Ajoutez les ingrédients | Ajoutez les ingrédients
dans le bol du hachoir | dans le bol du hachoir
dans 'ordre indiqué | dans I'ordre indiqué
ci-dessus. ci-dessus.
Placez le couvercle
et laissez a refroidir
pendant la nuit.
Vitesse Turbo Max Turbo
Durée d'utilisation 5 3
(secondes)
Presse—purées 3 Retournez le presse-purée et

important

® N'utilisez jamais le presse-purée

dans un faitout directement sur le
feu. Retirez toujours le faitout du
feu et laissez légerement refroidir.

® Ne tapotez pas le presse-purée

contre les parois du récipient
pendant ou apres le mixage.
Utilisez une spatule pour retirer
I'excédent d’aliment.

® Pour de meilleurs résultats

lorsque vous broyez vos aliments,
ne remplissez jamais le faitout
d’aliments au-dela de la moitié du
récipient.

@ Presse-purée en
plastique (si fourni avec)

pour utiliser le presse-purée

® | e presse-purée peut étre utilisé

pour écraser des légumes cuits
tels que des pommes de terre, du
rutabaga ou des carottes.

® N’écrasez pas des aliments

-

N

solides ou crus - vous pourriez
endommager I'appareil.

Faites cuire les légumes et
égouttez-les.

Montez le collier du presse-purée
sur le pied du presse-purée en le
tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre @.
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assemblez la pale sur le noyau
central, puis tournez dans le

sens contraire des aiguilles d’une
montre pour verrouiller @. (Si le
collier n’est pas monté, alors
la pale n’est pas sécurisée
en place).

Fixez la poignée d’alimentation

a I'assemblage presse-purée —
poussez pour verrouiller.

Branchez.

Insérez le pilon dans la casserole
ou le bol, etc.

TYPE HDP30 - appuyez sur le
bouton

TYPE HDP40 - choisissez une
vitesse faible sur le sélectionneur
de vitesses, puis appuyez sur le
bouton On / Marche.

Faites monter et descendre le pilon
dans le mélange jusqu’a obtention
de la consistance souhaitée.

Apres utilisation, relachez le bouton
d’allumage et débranchez.
Appuyez sur les boutons de retrait
du montage manche presse-purée.
Retirez la pale du presse-purée en
tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre.

10 Dévissez le collier du pied du

presse-purée.



3

Presse-purée en métal
masherpro™ (si fourni
avec)

utilisation du presse-purée
Le presse-purée est livré avec deux
grilles qui peuvent étre utilisées
comme suit :

Tamis épais - pour écraser
des légumes cuits tels que des
pommes de terre, du rutabaga ou
des carottes.

Tamis fin - pour écraser des
légumes et des fruits mous ou
cuits.

N’écrasez pas des aliments
solides ou crus - vous pourriez
endommager 'appareil.

Faites cuire les fruits et légumes
durs et égouttez-lez avant de les
écraser.

Montez le collier du presse-purée
sur le axe du presse-purée en le
tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre @.

Installez le tamis épais ou le tamis
fin sur I'arbre du presse-purée -
tournez dans le sens des aiguilles
d’une montre pour verrouiller @.
Retournez le presse-purée et
assemblez la pale sur le noyau
central, puis tournez dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre
pour verrouiller @. (Si le collier
n’est pas monté, alors la
pale n’est pas sécurisée en
place).

Fixez la poignée d’alimentation

a l'assemblage presse-purée —
poussez pour verrouiller.
Branchez.

Insérez le pilon dans la casserole
ou le bol, etc.

TYPE HDP30 - appuyez sur le
bouton

TYPE HDP40 - choisissez une
vitesse faible sur le sélectionneur
de vitesses, puis appuyez sur le
bouton On / Marche.

Faites monter et descendre le pilon
dans le mélange jusqu’a obtention
de la consistance souhaitée.
Apres utilisation, relachez le bouton
d’allumage et débranchez.

9 Appuyez sur les boutons de retrait
du montage manche presse-purée.

10Retirez la pale du presse-purée en
tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre.

11 Enlevez le tamis en tournant dans
le sens inverse des aiguilles d’une
montre @ et retirez-le.

12 Dévissez le collier de I'arbre du
presse-purée .

accessoire en option (non
inclus dans le paquet)

Mini hachoir - reportez-vous a la
section “ service apres-vente “ pour
passer commande.

entretien et nettoyage

® Fteignez et débranchez toujours
I’appareil avant de le nettoyer.

® Ne touchez pas les lames
tranchantes.

® Certains aliments, comme les
carottes, sont susceptibles de
décolorer le plastique. Le fait de
frotter le récipient avec un chiffon
imbibé d’huile végétale aide a
éliminer la décoloration.
poignée d’alimentation,
collier du fouet, cache du
hachoir, collier du presse-
purée et arbre du fouet,

® [Essuyez avec un chiffon Iégérement
humide, puis séchez.

® Ne plongez jamais dans 'eau et
n’utilisez pas d’abrasifs.

® Ne pas mettre au lave-vaisselle.

axe du mélangeur a main /
mixeur pour soupe
soit

® Remplissez en partie le bol ou
un récipient similaire avec de
I’eau savonneuse. Branchez sur
I’alimentation, puis introduisez
I’arbre du mélangeur a main ou du
mixeur pour soupe et mettez en
marche.

® Débranchez, puis ensuite séchez.
ou

® | avez les lames sous I'eau
du robinet, puis séchez
soigneusement.
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® N’immergez jamais dans
Peau, ni ne laissez du
liquide pénétrer a lintérieur
de Paxe. Si cela devait se
produire, égouttez et laissez
sécher avant utilisation.

® Ne passez pas au lave-vaisselle.

batteur, bol du hachoir, lame
du hachoir, pale du presse-
purée et tamis, bases ronde
en caoutchouc et couvercles
du bol / du batteur

® | avez, puis séchez.

Le tableau suivant présente les
piéces qui peuvent passer au lave-
vaisselle.

lavable en
machine

piéce

poignée d’alimentation

axe du mixeur

mixeur pour soupe

bol

couvercle du bol

[ %[ | x| x| x

socle du bol en
caoutchouc

couvercle du hachoir

gobelet du hachoir

ANANES

lame du hachoir

couvercle du gobelet
du hachoir

x

socle en caoutchouc
du gobelet du hachoir

collier du fouet

fouet

arbre du presse-purée

pied du presse-purée

pale du presse-purée

collier du presse-purée

ANE SANE IR JANE JAN

tamis du presse-purée

Conseils pour le nettoyage
de P’arbre / pied du presse-
purée et des tamis

® Si des aliments ont séché a
I'intérieur de I'accessoire du
presse-purée, retirez la pale.
Plongez-la ainsi que le fond de
I’arbre du presse-purée dans
de I'eau chaude pour ramollir
les aliments séchés et lavez-les
minutieusement.

¢ N’immergez jamais ’arbre
du presse-purée dans ’eau
ni ne laissez un quelconque
liquide pénétrer dedans. Si
de Peau pénétre a Pintérieur,
égouttez et laissez sécher
avant toute utilisation.
important - ne laissez pas le
collier presse-purée se mouiller.

service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre appareil,
veuillez consulter notre site
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service aprés-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
|égales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

® Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé.
Pour trouver des détails actualisés
sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez
consultez www.kenwoodworld.com
ou le site internet spécifique a votre
pays.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.
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AVERTISSEMENTS POUR
L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter

les retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d’'une
économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour
rappeler 'obligation d’éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte

le symbole d’un caisson a ordures
barré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen

Sicherheit e

Allgemeine Hinweise

® | esen Sie diese Anleitungen sorgféltig
durch und bewahren Sie sie zur spateren
Bezugnahme auf.

® Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

® Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt
sind, mussen sie aus Sicherheitsgrinden von
Kenwood oder einer autorisierten Kenwood-
Kundendienststelle ausgetauscht werden,
um Gefahren zu vermeiden.

® Messer nicht berUhren, solange das Gerat an
die Steckdose angeschlossen ist.

® Finger, Haare, Kleidung und Kichengerate
von bewegten Teilen fernhalten.

® Nach der Benutzung und zum Wechseln des
Vorsatzes immer den Netzstecker ziehen.

e Nie heiBes Ol oder Fett verarbeiten.

® /ur sichersten Verwendung wird empfohlen,
heiBBe Fllssigkeiten vor dem PUrieren auf
Raumtemperatur abkuihlen zu lassen.

® Einen beschadigten Stabmixer nicht weiter
benutzen, sondern erst Uberprifen bzw.
reparieren lassen: siehe “Kundendienst und
Service”.

e Um elektrische Schlage zu vermeiden,
Antriebsteil nie in Wasser tauchen und
Netzkabel / Netzstecker nicht na3 werden
lassen.

® |mmer darauf achten, dal3 das Netzkabel
keine heiBen Flachen berthrt oder von der
Arbeitsflache herunterhangt, so dal3 ein Kind
daran ziehen kdnnte.
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Nur zugelassene Zusatzteile verwenden.
Wenn der Handmixer nicht verwendet
wird und vor dem Auseinandernehmen,
Zusammensetzen oder Reinigen immer
den Netzstecker ziehen.

Geréate kdnnen von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern
diese beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Geréts eingewiesen
wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres Gerats
kann zu Verletzungen fuhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und Netzkabel
mussen fur Kinder unzuganglich sein.
Kinder mussen Uberwacht werden, damit
sie nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
Der maximale Leistungswert wurde
anhand des Zerkleinerer-Aufsatzes
berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnanme u. U. geringer.

Zerkleinerer
Die scharfen Messer nicht berthren.
Vor Entleeren der Schussel das
Schlagmesser herausnehmen.
Abdeckung erst abnehmen, nachdem
das Schlagmesser ganz zum Stillstand
gekommen ist.
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e Das Schlagmesser

beim Handhaben und

Reinigen stets am Fingergriff und mit
Abstand zu den Klingen festhalten.

Wichtig

Zur Gewahrleistung einer langen

Lebensdauer Ihres Gerats den Stabmixer
bei schweren Mischungen maximal
50 Sekunden pro 4-Minuten-Zeitraum

betreiben.

Den Schneebesen maximal 3 Minuten pro

10-Minuten-Zeitraum verwenden.

Vor dem Anschluss

® Uberpriifen Sie, dass Ihre
Netzspannung mit der auf dem
Typenschild des Stabmixers
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004

Uber Materialien und Gegenstande,

die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berlihrung zu
kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
® Entsorgen Sie die Abdeckung
der Zerkleinerungsklinge. Sie ist
nur dazu bestimmt, die Klinge
bei Herstellung und Transport zu
schitzen. Bitte vorsichtig sein,
denn die Klingen sind sehr scharf.
® \Waschen Sie die Teile ab: siehe
4Pflege und Reinigung®.

Ubersicht

Stabmixer
Geschwindigkeitsregler (TYPE
HDP40)

Ein/Aus-Taste

Turbo-Taste

Arbeitsgriff

Freigabeknodpfe fur Mixerschaft
Mixerschaft mit festem Triblade.

@O0 O

Becher (wenn im
Lieferumfang)
Becherdeckel
Becher
Gummisockel

® @0

Suppenmixer (wenn im
Lieferumfang)

Schneebesen (wenn im
Lieferumfang)
Schneebesenmanschette
Draht-Schneebesen

@0

Zerkleinerer (wenn im
Lieferumfang)
Zerkleinerer-Deckel
Fingergriff

Schlagmesser

Schissel

Gummisockel
Schisseldeckel

Kunststoff-Stampfer (wenn
im Lieferumfang)
Stampfermanschette
Stampferfu3

Stampferpaddel

® 900 © 00606

masherpro™ Metall-
Stampfer (wenn im
Lieferumfang)
Stampfermanschette
Stampferschaft

Feine Stampfscheibe
Grobe Stampfscheibe
Stampferpaddel

(SYSESISNE)
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Verwendung des Stabmixers
Sie kénnen Suppen, SoBen,
Milkshakes, Mayonnaise,
Babynahrung usw. zubereiten.

Mixen im Becher (wenn im
Lieferumfang)

Setzen Sie den Becher auf

den Gummisockel @. (Dies
verhindert, dass der Becher auf der
Arbeitsflache rutscht.)

Fullen Sie den Becher maximal

2/3 voll.

Nach dem Mixen kénnen Sie den
Deckel auf den Becher setzen.
Hinweis

Wenn zu lhrem Gerat kein Becher
mitgeliefert wurde, wahlen Sie einen
anderen Behélter von geeigneter
GroBe. Wir empfehlen einen
schmalen Behélter mit senkrechten
Seiten, die hoch genug sind,

um Spritzer zu verhindern. Der
Durchmesser sollte etwas groBer
sein als der FuB3 des Stabmixers,
damit das Mischgut sich bewegen
kann.

Mixen im Topf

Zur sichersten Verwendung wird
empfohlen, den Topf von der
Kochstelle zu nehmen und heil3e
Flussigkeiten vor dem Pdrieren
auf Raumtemperatur abkihlen zu
lassen.

Verwenden Sie den Suppenmixer
(wenn im Lieferumfang) zum
schnellen Pdrieren von Suppen
usw. direkt im Kochtopf.
Andernfalls kbnnen Sie den
Stabmixer verwenden.
Verwenden Sie den
Suppenmixer nicht zum
Piirieren von rohem Gemiise.

Setzen Sie den Mixerschaft auf den
Arbeitsgriff @ auf — Driicken und
einrasten lassen.

Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.

Geben Sie das Puriergut in den
Becher oder einen &hnlichen
Behalter. Halten Sie den Becher
gut fest:

TYPE HDP30: Dricken Sie die Ein/
Aus-Taste.
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TYPE HDP40: Wahlen Sie die
gewtinschte Geschwindigkeit und
drlicken Sie die Ein/Aus-Taste.
(Wéhlen Sie eine niedrige
Geschwindigkeit flr langsameres
PUrieren mit weniger Spritzern und
eine hdhere Geschwindigkeit oder
Turbo fUr schnelleres Purieren).
Um Spritzer zu vermeiden,
tauchen Sie das Messer in
den Topfinhalt, bevor Sie das
Geriat einschalten.

Achten Sie darauf, daB3 die
Flussigkeit nicht tber die
Verbindung zwischen Mixstab und
Antriebsteil steigt.

Ziehen Sie das Messer mit Stampf-
oder Ruhrbewegungen durch

den Topfinhalt, um die Mischung
durchzupdrieren.

lhr Stabmixer ist nicht zum
Zerkleinern von Eis geeignet.
Wenn Ihr Stabmixer verstopft ist,
ziehen Sie vor dem Reinigen immer
erst den Netzstecker aus der
Steckdose.

Geben Sie am Ende des
PUriervorgangs die Ein/Aus- bzw.
Turbo-Taste wieder frei. Ziehen
Sie den Netzstecker aus der
Steckdose und drlicken Sie

die Freigabekntpfe @, um den
Mixerschaft vom Arbeitsgriff zu
|6sen.

Verwendung des
Schneebesens

Geeignet zum Schlagen leichter
Zutaten wie EiweiB3, Sahne und
Dessert-Fertigmischungen.

Nicht verwenden fur schwerere
Mischungen wie z. B. Margarine
und Zucker — dadurch wird der
Schneebesen beschéadigt.

Den Schneebesen in die
Manschette einsetzen @.
Arbeitsgriff in die
Schneebesenmanschette
einsetzen. Drehen und einrasten
lassen.

Zutaten in eine Schissel geben.
Hochstens 4 Eiweil3 oder 400 ml
Sahne auf einmal verarbeiten.
SchlieBen Sie das Gerét an und
drlicken Sie die Ein/Aus-Taste.



Fur schnelleres Schlagen wahlen
Sie eine hdhere Geschwindigkeit
oder drlicken Sie die Turbo-Taste.
Bewegen Sie den Schneebesen im
Uhrzeigersinn.
TYPE HDP40: Wahlen Sie zum
Reduzieren von Spritzern eine
niedrige Geschwindigkeit und
drlicken Sie dann die Ein/Aus-Taste.
® Darauf achten, daB die Masse nicht
Uber den Schneebesen hinaus
steigt.

5 Geben Sie nach der Verwendung
die Turbo-Taste frei, ziehen Sie den
Netzstecker und nehmen Sie das
Gerat wieder auseinander.

Verwendung des
Zerkleinerers (wenn im
Lieferumfang)

® Sie kdnnen das Gerat zum
Zerkleinern von Fleisch, Gemduse,
Krautern, Brot, Keksen und NUssen
verwenden.

® \/erarbeiten Sie niemals harte
Nahrungsmittel wie Kaffeebohnen,
Eiswdirfel, GewUlrze oder
Schokolade — Sie beschadigen
dadurch das Messer.

Entfernen Sie alle Knochen und
schneiden Sie Zutaten in 1-2 cm
groBe Wirfel.

Setzen Sie die Zerkleinerer-
Schussel auf den Gummisockel @.
(Dies verhindert, dass die Schissel
auf der Arbeitsflache rutscht.)
Setzen Sie das Schlagmesser auf
den Stift in der Schiissel @.
Geben Sie die Zutaten hinzu.
Setzen Sie die Abdeckung auf und
drehen Sie sie, bis sie einrastet @.
Setzen Sie den Arbeitsgriff auf

die Abdeckung - driicken und
einrasten lassen.

SchlieBen Sie das Gerat an eine
Steckdose an und halten Sie die
Schissel fest. Dricken Sie die
Turbo-Taste. Fur Impulsbetrieb
kénnen Sie die Turbo-Taste auch
stoBweise betatigen.

Ziehen Sie nach der Verwendung
den Netzstecker und nehmen Sie
das Gerat wieder auseinander.

Zerkleinerer — Verarbeitungsanleitung

Zutaten Héchstmenge Gesch. Zeit (in
Sekunden)
Fleisch 250 g 10-15
Krauter 3049 5-10
NUsse 200 g 10-15
Brot 1 Scheibe 5-10
Hartgekochte Eier 3 3-5
Zwiebeln 200 g Puls
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® \erwenden Sie den Stampfer
niemals in einem Topf Uber direkter
Hitze. Nehmen Sie den Topf stets
von der Kochstelle und lassen Sie
ihn ein wenig abkuhlen.

® Klopfen Sie den Stampfer wahrend
oder nach dem Stampfen nicht
auf der Seite des Topfes ab.
Verwenden Sie einen Spatel, um
Speisereste abzuschaben.

® F(r die besten Ergebnisse sollte
der Topf 0.4. beim Stampfen
niemals mehr als halb voll sein.

@ Kunststoff-Stampfer
(wenn im Lieferumfang)

Verwendung des Stampfers
® Der Stampfer kann zum Stampfen
von gekochtem Gemduse wie
Kartoffeln, Kohlriben und Karotten
benutzt werden.
® \erwenden Sie den Stampfer nicht
fur harte oder ungekochte Zutaten
— Sie kdnnten dadurch das Gerat
beschédigen.
Garen Sie das Gemuse und gieBen
Sie das Wasser ab.
2 Befestigen Sie die Manschette
am StampferfuB3, indem Sie sie im
Uhrzeigersinn drehen @.
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Backpflaumen- TYPE HDP30 TYPE HDP40
Marinade
Kleine weiche 759 50¢g
Dérrpflaumen
Flussiger Honig 3259 3259
Uber Nacht im
Kuhlschrank
Wasser 209 60 g
(bei Zimmertemperatur)
Verarbeitung Die Zutaten in der Die Zutaten in der
oben angegebenen oben angegebenen
Reihenfolge in den Reihenfolge in den
Zerkleinerungsbecher Zerkleinerungsbecher
geben. geben.
Den Deckel aufsetzen
und Uber Nacht in den
Kuhlschrank stellen.
Geschwindigkeit Turbo Max Turbo
Verarbeitungszeit (Sek.) 5 3
Stampfer Drehen Sie den Stampfer um.
Setzen Sie das Paddel auf den
Wichtig Zapfen in der Mitte und drehen

Sie es zur Befestigung gegen

den Uhrzeigersinn @. (Ohne
angebrachte Manschette
lasst sich das Paddel nicht
einrasten.)

Setzen Sie den Arbeitsgriff auf den
Stampfer - drlicken und einrasten
lassen.

SchlieBen Sie das Gerat an eine
Steckdose an.

Setzen Sie den Stampfer in den
Topf oder die Schiissel.

TYPE HDP30: Driicken Sie die Ein/
Aus-Taste.

TYPE HDP40: Wahlen Sie

eine niedrige Stufe des
Geschwindigkeitsreglers und
drlicken Sie dann die Ein/Aus-
Taste.

Bewegen Sie den Stampfer auf
und ab durch die Zutaten, bis

Sie die gewunschte Konsistenz
erreicht haben.

Geben Sie am Ende des
Stampfvorgangs die Ein/Aus-Taste
wieder frei und ziehen Sie den
Netzstecker.

Driucken Sie die Freigabeknopfe
am Mixerschaft, um den Stampfer
zu lésen.




9 Drehen Sie das Paddel im

Uhrzeigersinn und nehmen Sie es
aus dem Stampfer.

10Schrauben Sie die Manschette vom

StampferfuB3 ab.

masherpro™ Metall-
Stampfer (wenn im
Lieferumfang)

Verwendung des Stampfers
Der Stampfer wird mit zwei
Stampfscheiben geliefert, die
folgende Funktionen erflillen:
Grobe Stampfscheibe - fir
gekochtes GemUse wie Kartoffeln,
Kohlrliben, StBkartoffeln und
Karotten.

Feine Stampfscheibe - fir
gekochtes oder weiches Obst und
Gemdise.

Verwenden Sie den Stampfer nicht
fur harte oder ungekochte Zutaten
— Sie kdnnten dadurch das Gerat
beschéadigen.

Kochen Sie hartes Gemise und
Obst vor dem Stampfen und
gieBen Sie die Flussigkeit ab.
Befestigen Sie die Manschette am
Stampferschaft, indem Sie sie im
Uhrzeigersinn drehen @.

Bringen Sie entweder die grobe
oder die feine Stampfscheibe am
Stampferschaft an, indem Sie diese
im Uhrzeigersinn drehen, bis sie
einrastet. @.

Drehen Sie den Stampfer um.
Setzen Sie das Paddel auf den
Zapfen in der Mitte und drehen
Sie es zur Befestigung gegen

den Uhrzeigersinn @. (Ohne
angebrachte Manschette
lasst sich das Paddel nicht
einrasten.)

Setzen Sie den Arbeitsgriff auf den
Stampfer - drlicken und einrasten
lassen.

SchlieBen Sie das Gerat an eine
Steckdose an.

Setzen Sie den Stampfer in den
Topf oder die Schiissel.

TYPE HDP30: Driicken Sie die Ein/
Aus-Taste.

TYPE HDP40: Wahlen Sie
eine niedrige Stufe des
Geschwindigkeitsreglers und
drlicken Sie dann die Ein/Aus-
Taste.

® Bewegen Sie den Stampfer auf und
ab durch die Zutaten, bis Sie die
gewlnschte Konsistenz erreicht
haben.

8 Geben Sie am Ende des
Stampfvorgangs die Ein/Aus-Taste
wieder frei und ziehen Sie den
Netzstecker.

9 Drlcken Sie die Freigabekndpfe am
Mixerschaft, um den Stampfer zu
|6sen.

10Drehen Sie das Paddel im
Uhrzeigersinn und nehmen Sie es
aus dem Stampfer.

11 Drehen Sie die Stampfscheibe
gegen den Unhrzeigersinn @ und
heben Sie sie ab.

12 Schrauben Sie die Manschette vom
StampferfuB ab.

Optionaler Aufsatz (nicht im
Lieferumfang)

Minizerkleinerer — siche Abschnitt
»Kundendienst und Service" flr
Bestellinformationen.

Pflege und Reinigung

® \/or der Reinigung Gerat immer
ausschalten und Netzstecker
ziehen.

® Messer nicht berthren.

® Manche Zutaten wie z.B. Karotten
kénnen den Kunststoff verfarben.
Das Abreiben mit einem in
Pflanzendl getauchten Tuch kann
helfen, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

Arbeitsgriff, Schneeb
esenmanschette,Zer
kleinerer-Abdeckung,
Stampfermanschette und
StampferfuB/-schaft

® Mit leicht feuchtem Tuch
abwischen, dann trocknen.

® Niemals in Wasser tauchen oder
Scheuermittel verwenden.

® Nicht fUr die Geschirrsptilmaschine
geeignet.
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Handmixerschaft /
Suppenmixer

® Becher oder ahnlichen Behalter
zur Halfte mit warmem Wasser
und Spulmittel flllen. Stecker
an die Steckdose anschlieBen,

Handmixerschaft oder Suppenmixer

eintauchen und einschalten.

® Netzstecker ziehen und Schaft
abtrocknen.
Oder

® Das Messer unter laufendem

Schneebesen v
Stampferschaft X
Stampferfu X
Stampferpaddel 4
Stampfermanschette X
Stampfscheiben v

Wasser abwaschen, dann grtindlich

trocknen.

® Niemals in Wasser tauchen
oder Fliissigkeiten in den
Arbeitsgriff eindringen
lassen. Falls doch Wasser
eintreten sollte, dieses
abgieBen und Gerat vor der
Verwendung vollstindig
trocknen lassen.

® Nicht fur die Geschirrsptimaschine
geeignet.

Schneebesen, Becher,
Zerkleinerer-Schiissel,
Schlagmesser,
Stampferpaddel und
Stampfscheiben, Becher,
Gummisockel und Deckel fiir
Becher/Schiissel

® Spllen, dann trocknen.

Teile in die Spulmaschine gegeben
werden konnen.
Folgende Tabelle zeigt, welche

Tipp zum Reinigen des
StampferfuBes/-schafts und
der Stampfscheiben

Wenn Speisereste am Stampfer
festgetrocknet sind, das Paddel
abnehmen und Paddel sowie
unteres Ende des StampferfuBes/-
schafts in warmem Wasser
einweichen. AnschlieBend die Teile
grundlich abwaschen.

Niemals den StampferfuB/-
schaft in Wasser tauchen
oder Fliissigkeit in den FuB3/
Schaft eindringen lassen.
Falls doch Wasser eintreten
sollte, dieses abgieBen und
Gerat vor der Verwendung
vollsténdig trocknen lassen.
Wichtig — Auf keinen Fall die
Stampfermanschette nass werden
lassen.

Kundendienst und
Service

® Sollten Sie Probleme mit

Teil Spiil-
maschinen-

fest

Arbeitsgriff

Mixerschaft

Suppenmixer

Becher

x| ]| x|x|x

Becherdeckel

Gummisockel fir
Becher

Zerkleinerer-Abdeckung

Zerkleinerer-Schussel

ANANEIAY

Schlagmesser

Deckel fur Zerkleinerer-
Schussel

x

Gummisockel fir
Zerkleinerer-Schussel

x|

Schneebesenmanschette
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dem Betrieb lhres Gerats
haben, besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

Bitte beachten Sie, dass Ihr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgemaB funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie

es bitte zu einem autorisierten
KENWOOQOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern

in lhrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fur lhr Land.




® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur
Entsorgung von Altgeriten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz
(ElektroG) enthalt eine Vielzahl von
Anforderungen an den Umgang mit
Elektro und Elektronikgeréaten. Die
wichtigsten sind hier zusammengestellt.
1. Getrennte Erfassung von
Altgeréaten

Elektro- und Elektronikgerate, die

zu Abfall geworden sind, werden als
Altgeréate bezeichnet. Besitzer von
Altgeréten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten
Erfassung zuzuflhren. Altgerate gehdren
insbesondere nicht in den Hausmdll,
sondern in spezielle Sammel- und
Rickgabesysteme.

2, Batterien und Akkus sowie
Lampen

Besitzer von Altgeraten haben
Altbatterien und Altakkumulatoren, die
nicht vom Altgerat umschlossen sind,
sowie Lampen, die zerstdrungsfrei

aus dem Altgerat entnommen werden
koénnen, im Regelfall vor der Abgabe

an einer Erfassungsstelle vom

Altgerét zu trennen. Dies gilt nicht,
soweit Altgeréte einer Vorbereitung

zur Wiederverwendung unter
Beteiligung eines offentlich-rechtlichen
Entsorgungstréagers zugefihrt werden.
3. Moglichkeiten der Riickgabe
von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten
Haushalten kdnnen diese bei den
Sammelstellen der offentlich-rechtlichen
Entsorgungstréger oder bei den

von Herstellern oder Vertreibern im
Sinne des ElektroG eingerichteten
Ricknahmestellen unentgeltlich
abgeben.

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit
einer Verkaufsflache von mindestens
400 m2 fUr Elektro- und Elektronikgerate
sowie diejenigen Lebensmittelgeschéfte
mit einer Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m2, die mehrmals

pro Jahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf

dem Markt bereitstellen. Dies gilt auch
bei Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Lager- und Versandflachen fur Elektro-
und Elektronikgerate mindestens

400 m2 betragen oder die gesamten
Lager- und Versandflachen mindestens
800 m2 betragen. Vertreiber haben

die Ricknahme grundsatzlich durch
geeignete Ruckgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Méglichkeit der unentgeltlichen
Rickgabe eines Altgerates besteht

bei ricknahmepflichtigen Vertreibern
unter anderem dann, wenn ein neues
gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen erflllt, an einen
Endnutzer abgegeben wird. Wenn ein
neues Geréat an einen privaten Haushalt
ausgeliefert wird, kann das gleichartige
Altgeréat auch dort zur unentgeltlichen
Abholung tbergeben werden; dies gilt
bei einem Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln fir
Gerate der Kategorien 1, 2 oder 4
gemaB § 2 Abs. 1 ElektroG, ndmlich
,WarmeUbertréager*, ,Bildschirmgerate”
oder ,GroBgerate” (letztere mit
mindestens einer duBeren Abmessung
Uber 50 Zentimeter). Zu einer
entsprechenden Ruckgabe-Absicht
werden Endnutzer beim Abschluss eines
Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht
die Méglichkeit der unentgeltlichen
Ruckgabe bei Sammelstellen der
Vertreiber unabhangig vom Kauf eines
neuen Gerates flr solche Altgeréate, die
in keiner &uBeren Abmessung groBer als
25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt
auf drei Altgerate pro Gerateart.

4. Datenschutz-Hinweis

Altgeréate enthalten haufig

sensible personenbezogene

Daten. Dies gilt insbesondere

flr Gerate der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie
Computer und Smartphones. Bitte
beachten Sie in Ihrem eigenen Interesse,
dass fur die Loschung der Daten auf
den zu entsorgenden Altgeraten jeder
Endnutzer selbst verantwortlich ist.

5. Bedeutung des Symbols
wdurchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und
E Elektronikgeraten
regelmaBig abgebildete
mmmm  Symbol einer
durchgestrichenen
Mullitonne weist darauf hin, dass das
jeweilige Gerat am Ende seiner
Lebensdauer getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall zu erfassen ist.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,
al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

generali

® | eggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.

® Rimuovere la confezione e le etichette.

® Se la spina o il cavo sono danneggiati, per
motivi di sicurezza, devono essere sostituiti
da Kenwood o da un riparatore autorizzato
da Kenwood per evitare pericoli.

® Non toccare le lame dopo aver inserito
la spina dell’apparecchio nella presa di
corrente.

® Tenere dita, capelli, indumenti ed utensili
lontano dai componenti mentre sono in
movimento.

® Togliere la spina dell’apparecchio dalla
presa di corrente dopo I'uso e prima di
sostituire gli accessori.

e Non frullare mai olio o grasso bollente.

® Per la massima sicurezza nell’'uso
si consiglia di lasciare raffreddare a
temperatura ambiente i liquidi molto caldi
prima di frullarli.

® Non usare I'apparecchio se appare
danneggiato. Farlo controllare o riparare
da personale apposito - vedere alla voce
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

e Non immergere mai in acqua il manico
dell’apparecchio e non lasciare che il cavo
O la spina elettrica si bagnino - sussite |l
rischio di scossa elettrica.

® Non lasciare mai che il cavo
dell’apparecchio venga a contatto con
superfici molto calde o penda in un luogo
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dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Non usare mai un accessorio non
approvato.

Disinserire sempre la spina del frullatore ad
immersione dalla presa elettrica prima di
lasciarlo incustodito e prima di montarlo, di
smontarlo o di pulirlo.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da
persone con ridotte capacita psicofisico-
sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano
state attentamente sorvegliate e istruite
da un responsabile su come utilizzare

un apparecchio in Modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud
provocare serie lesioni fisiche.

Questo apparecchio non dev’essere
utilizzato dai bambini. Tenere apparecchio
e cavo lontani dalla portata dei bambini.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi che
non giochino con I'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I’'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

La potenza nominale si basa
sull’accessorio di taglio. Altri accessori
potrebbero assorbire meno energia.

accessorio tritatutto

Non toccare le lame affilate.

Togliere la lama del tritatutto prima di
svuotare il recipiente.
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Non rimuovere mai il coperchio prima che
la lama del tritatutto si sia completamente
fermata.

Tenere sempre la lama del tritatutto
dall’appoggio per le dita, lontano

dalle lame dei taglio, sia durante la
manipolazione che durante la pulizia.

importante

Nel caso di miscele molto consistenti,

a garanzia della lunga durata
dell’apparecchio non usare il frullatore
manuale per piu di 50 secondi ogni quattro
minuti.

Non usare I'accessorio frusta per piu di 3
minuti in un lasso di tempo di 10 minuti.
prima di collegare |egenda
IPapparecchio alla rete
elettrica frullatore a immersione
Accertarsi che la tensione della @ controllo regolabile della velocita
vostra rete sia la stessa di quella (TYPE HDP40)
indicata sulla base del frullatore a @ pulsante di accensione
immersione. @ pulsante turbo
Questo apparecchio & conforme al @ manico
regolamento (CE) No. 1935/2004 ® tasti di distacco per il frullatore
sui materiali e articoli in contatto ® corpo del frullatore con triblade
con alimenti. fissa
prima dell’'uso recipiente (se fornito)
Gettare via il coprilama dallalama @ coperchio del bicchiere
del tritatutto., poiché serve a recipiente
proteggere la lama solo durante la @ base ad anello in gomma
produzione e il trasporto. Occorre frullatore per minestre (se

fare attenzione perché le lame in dotazione)
sono molto affilate.

Lavare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

frustino (se in dotazione)
ghiera della frusta
frusta a filo

tritatutto (se fornito)
coperchio del tritatutto
appoggio per le dita
lama del tritatutto
recipiente

base ad anello in gomma
coperchio del recipiente

@0ePRe® 06
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@ Schiacciaverdure in
plastica (se in dotazione)

manico dello schiacciaverdure

® 006

Masherpro™ in metallo (se
in dotazione)

ghiera dello schiacciaverdure
corpo dello schiacciaverdure
crivello fine

crivello grossolano

pala dello schiacciaverdure

SRS

come usare il frullatore a
immersione

® Potete lavorare minestre, salse,
frullati, maionese e omogeneizzati,

ecCcC. [ ]

per frullare nel recipiente (se
il recipiente viene fornito)
® Montare la base ad anello di

gomma @ sul fondo del bicchiere. @

(Cosi facendo, il bicchiere non
scivolera sul piano di lavoro.)

® Non riempire di pit di 2/3 il L]

recipiente.
® Dopo aver frullato, si pud porre il
coperchio in cima al bicchiere.

Se la confezione non contiene un
recipiente, scegliere un contenitore

di dimensioni idonee. Si consiglia L

di selezionare un recipiente alto
e dritto, di diametro leggermente

superiore rispetto alla base del 4

frullatore manuale, per consentire
agli ingredienti di venire frullati al
suo interno, ma senza fuoriuscire.

per frullare a immersione
nella pentola
® Per la massima sicurezza durante

I'uso, si consiglia di togliere la o

pentola dal fornello e di lasciare
raffreddare a temperatura ambiente

i liquidi molto caldi prima di frullarli. @

® Usare il frullatore per minestre (se
in dotazione) per frullare minestre,
ecc., direttamente nella pentola.

Oppure, usare il frullatore manuale. 1

® Non usare il frullatore per

minestre per frullare verdura 2

cruda.
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ghiera dello schiacciaverdure 2

pala dello schiacciaverdure 3

1 Fissare il frullatore al manico @ —

spingere per bloccarlo in posizione.
Inserire la spina nella presa del
corrente.

Versare gli alimenti nel recipiente

0 in un contenitore simile. Poi,
tenendo fermo il recipiente:

TYPE HDP30 - premere il pulsante
di accensione.

TYPE HDP40 - selezionare la
velocita desiderata, poi premere il
pulsante di accensione.
(Selezionare una velocita bassa
per lavorare pit lentamente gli
ingredienti e ridurre al minimo gli
spruzzi, e una velocita maggiore

0 turbo per una lavorazione piu
veloce).

Per evitare spruzzi,
immergere la lama negli
ingredienti da frullare prima
di accendere P’apparecchio.
Non lasciare che il liquido superi

la linea di unione fra il manico e
I"alberino del frullatore.

Muovere la lama tenendola sempre
immersa. Per amalgamare gli
ingredienti, mescolarli o schiacciarli
usando il frullatore.

Il frullatore a immersione
non é idoneo per tritare il
ghiaccio.

Se il frullatore si blocca, prima di
pulirlo staccare la spina dalla presa
di corrente.

Dopo 'uso, rilasciare il pulsante

di accensione o il pulsante turbo.
Estrarre la spina dalla presa

di corrente e premere i tasti di
distacco @ per rimuovere il corpo
del frullatore dal manico.

come usare il frustino

E possibile montare ingredienti
leggeri, come albumi d’uovo, panna
e dessert istantanei.

Non montare miscele piu
consistenti, per esempio margarina
e zucchero, altrimenti il frustino si
danneggera.

Spingere il frustino metallico per
inserirlo nella ghiera @.

Inserire il manico nella ghiera della
frusta. Spingere per bloccarlo in
posizione.



3 Versare gli alimenti in una
vaschetta.

Non montare
contemporaneamente piu di 4
albumi o piu di 400ml di panna.
Inserire la spina nella presa della
corrente e premere il pulsante di
accensione.

Per usare la frusta a velocita

piu alta, selezionare la velocita
desiderata, oppure premere il
pulsante Turbo. Muovere la frusta
in senso orario.

TYPE HDP40 — Per ridurre il
rischio di fuoriuscite, selezionare
una velocita bassa, poi premere il
pulsante di accensione.

Non lasciare che il liquido
oltrepassi i bracci metallici del
frustino.

Dopo 'uso, rilasciare il pulsante
di accensione o il pulsante turbo,
togliere la spina dell’apparecchio

dalla presa di corrente e smontarlo.

come usare il tritatutto (se
fornito)

E possibile tritare carne, verdure,
erbe, pane, biscotti, noci e
noccioline.

Non tritare ingredienti duri, come
chicchi di caffe, cubetti di ghiaccio,
spezie o cioccolato, altrimenti la
lama verra danneggiata.

Eliminare gli eventuali ossicini e
tagliare gli ingredienti a dadini di
1-2.cm.

Montare la base ad anello di
gomma @ sul fondo della ciotola
del tritatutto. (Cosi facendo, la
ciotola non scivolera sul piano di
lavoro.)

Inserire la lama del tritatutto sul
perno all'interno del recipiente @.
Aggiungere gli ingredienti.

Mettere il coperchio sul tritatutto,
ruotare e bloccare in posizione @.
Inserire il manico sul coperchio
del tritatutto, spingendolo per
bloccarlo in posizione.

Inserire la spina nella presa di
corrente e tenere ben fermo

il recipiente. Ora premere il
pulsante turbo. In alternativa,
premere il pulsante turbo in modo
intermittente, per un funzionamento
a impulsi.

Dopo I'uso, estrarre la spina dalla
presa di corrente e smontare.

Guida di lavorazione del tritatutto

Alimenti Quantita massima Durata appross (in
secondi)

Carne 250 g 10-15

Erbe 3049 5-10

Noci e noccioline 200 g 10-15

Pane 1 fetta 5-10

Uova sode 3 3-5

Cipolle 200 g Impulsi
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® Non usare mai lo schiacciaverdure

in una pentola senza prima toglierla

dal fornello. Togliere sempre la
pentola dal fornello e lasciare che
si raffreddi leggermente.

® Non picchiettare lo
schiacciaverdure sui lati della
pentola, durante o dopo la
lavorazione. Usare una spatola per

asportare gli ingredienti in eccesso.

® Per ottenere i migliori risultati con
lo schiacciaverdure, non riempire
mai la pentola piu di meta.

@ Schiacciaverdure in
plastica (se in dotazione)

come usare lo
schiacciaverdure

® | 0 schiacciaverdure pud essere
usato per schiacciare verdure
cotte, come patate, navoni e
carote.

® Non schiacciare alimenti duri o

non cotti, altrimenti si rischia di

danneggiare I'unita.

Cuocere le verdure e scolarle.

2 Inserire la ghiera dello
schiacciaverdure sul manico dello
schiacciaverdure, ruotandola
in senso orario per fissarla in
posizione @.

3 Capovolgere lo schiacciaverdure
e inserire la pala sull’attacco
centrale, quindi ruotarla in senso

Confettura di TYPE HDP30 TYPE HDP40
prugne
Piccole prugne molli 759 50g
Miele liquido 325¢g 325¢g
Refrigerate durante la notte
Acqua 20g 60g
(a temperatura ambiente)
Lavorazione Aggiungere gli ingredienti Aggiungere dli
nella ciotola del tritatutto ingredienti nella ciotola
nell’ordine indicato sopra. | del tritatutto nell’ordine
indicato sopra.
Montare il coperchio e
conservare in frigorifero
per una notte.
Velocita Turbo Max Turbo
Tempo di lavorazione 3
(sec)
SChI aCCi averdure antiorario per fissarla in posizione
@. (Se la ghiera non viene
importante inserita, non & possibile

fissare in posizione la pala.)
Inserire il manico sullo
schiacciaverdure, spingendolo per
bloccarlo in posizione.

Inserire la spina nella presa di
corrente.

Mettere lo schiacciaverdure nella
pentola o nella ciotola ecc.

TYPE HDP30 - premere il pulsante
di accensione

TYPE HDP40 - selezionare una
velocita bassa sul controllo
regolabile della velocita, poi
premere il pulsante di accensione.
Sollevare e abbassare
ripetutamente lo schiacciaverdure
fino a ottenere la consistenza
desiderata.

Dopo I'uso, rilasciare il pulsante

di accensione e togliere la spina
dell’apparecchio dalla presa di
corrente.

Premere i tasti di distacco del
manico del frullatore per sganciare
lo schiacciaverdure.

Togliere la pala dallo
schiacciaverdure ruotandola in
sSenso orario.

10 Svitare la ghiera dal manico dello

schiacciaverdure.




Masherpro™ in metallo
(se in dotazione)

come usare lo
schiacciaverdure

Lo schiacciaverdure ¢ fornito di due
crivelli che possono essere utilizzati
come segue:-

Crivello grossolano - per
schiacciare verdure cotte come
ad esempio patate, rape, navoni e
carote.

Crivello fine - per schiacciare
frutta e verdura cotta o morbida.
Non schiacciare alimenti duri o
non cotti, altrimenti si rischia di
danneggiare I'unita.

Cuocere la verdura e la frutta dura
e scolarla prima di schiacciarla.
Inserire la ghiera dello
schiacciaverdure sul corpo dello
schiacciaverdure, ruotandola

in senso orario per fissarla in
posizione @.

Montare il crivello grossolano

o quello fine sul corpo dello
schiacciaverdure e ruotare in senso
orario per fissarlo @.
Capovolgere lo schiacciaverdure e
inserire la pala sull’attacco centrale,
quindi ruotarla in senso antiorario
per fissarla in posizione @. (Se
la ghiera non viene inserita,
non é possibile fissare in
posizione la pala.)

Inserire il manico sullo
schiacciaverdure, spingendolo per
bloccarlo in posizione.

Inserire la spina nella presa di
corrente.

Mettere lo schiacciaverdure nella
pentola o nella ciotola ecc.

TYPE HDP30 - premere il pulsante
di accensione

TYPE HDP40 - selezionare una
velocita bassa sul controllo
regolabile della velocita, poi
premere il pulsante di accensione.
Sollevare e abbassare
ripetutamente lo schiacciaverdure
fino a ottenere la consistenza
desiderata.

Dopo I'uso, rilasciare il pulsante

di accensione e togliere la spina
dell’apparecchio dalla presa di
corrente.

9 Premere i tasti di distacco del
manico del frullatore per sganciare
lo schiacciaverdure.

10Togliere la pala dallo
schiacciaverdure ruotandola in
Senso orario.

11 Rimuovere il crivello ruotando in
senso antiorario @ e poi sollevare.

12 Svitare la ghiera dal corpo dello
schiacciaverdure.

accessori opzionali (non in
dotazione)

Mini tritatutto — fare riferimento
alla sezione “manutenzione e
assistenza tecnica” per ordinare.

cura e pulizia

® Spegnere sempre I'apparecchio
e togliere la spina dalla presa di
corrente prima di pulirlo.

® Non toccare le lame, poiché sono
molto taglienti.

® Alcuni tipi di alimenti, per esempio
le carote, possono causare lo
scolorimento della plastica. Per
togliere le macchie dovute a
scolorimento puo essere utile
strofinare le parti interessate con un
panno imbevuto di olio vegetale.

manico, ghiera della frusta,
protezione del tritatutto,
ghiera e corpo dello
schiacciaverdure

® Passarli con un panno umido, poi
asciugarli.

® Non immergerli mai in acqua e non
usare prodotti abrasivi.

® Non lavarli in lavastoviglie.

albero del frullatore
manuale/frullatore per
minestre
O
® Riempire parzialmente il bicchiere
0 un contenitore simile di acqua
e sapone. Attaccare la spina
alla presa elettrica, poi inserire
I"albero del frullatore manuale o del
frullatore per minestre e accendere.
® FEstrarre la spina dalla presa di
corrente, poi asciugare
oppure
® | avare le lame sotto il getto
dell’acqua del rubinetto, poi
asciugarle a fondo.
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® Non immergere mai in
acqua né lasciare che dei
liquidi entrino nell’alberino.
Se dovesse entrare acqua
nell’apparecchio, toglierla
e lasciare asciugare prima
dell’uso.

® Non lavare in lavastoviglie.

frusta, bicchiere, ciotola

del tritatutto, lama del

tritatutto, pala e crivelli dello

schiacciaverdure, bicchiere,

basi ad anello di gomma e

coperchi di bicchiere/ciotola
® | avarli e asciugarli a fondo.

La seguente tabella indica quali

parti possono essere lavate in
lavastoviglie.

lavabile in
lavastoviglie

pezzo

manico

alberino del frullatore

frullatore per minestre

recipiente

x| ]| x| x| x

coperchio del recipiente

base ad anello in gomma
del recipiente

coperchio del tritatutto

recipiente tritatutto

lama del tritatutto

EIANANE AN

coperchio del recipiente

base ad anello in gomma
del recipiente

ghiera della frusta

frusta

x| ]| x| ]

corpo dello
schiacciaverdure

manico dello
schiacciaverdure

AR

pala dello schiacciaverdure

ghiera dello
schiacciaverdure

AR

crivelli dello
schiacciaverdure

consiglio per la pulizia di
manico/pala e crivelli

® Se si sono lasciati seccare alimenti
sullo schiacciaverdure, rimuovere
la pala. Inumidire la pala e il
manico dello schiacciaverdure con
acqua calda per ammorbidire, poi
risciacquare abbondantemente.

® Non immergere mai il manico
dello schiacciaverdure
in acqua, né lasciare
entrare dei liquidi. Se
dovesse entrare acqua
nell’apparecchio, toglierla
e lasciare asciugare prima
dell’uso.
importante - non lasciare che
la ghiera dello schiacciaverdure si
bagni.

manutenzione e
assistenza tecnica

® Se si verificassero problemi con il
funzionamento dell’apparecchio,
prima di richiedere assistenza visita
www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio & coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio € stato acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare
0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER
IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI
DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE ED ELETTRONICHE
(RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti

da un suo smaltimento inadeguato

e permette di recuperare i materiali

di cui &€ composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia
e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici,
sul prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as
ilustracdes

Seguranca

geral

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-
as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver
danificado, por razdes de seguranca deve
ser substituido pela Kenwood ou por um
reparador Kenwood autorizado para evitar
qualquer perigo.

Nunca toque nas laminas enquanto a
maquina estiver ligada.

Conserve os dedos, o cabelo, o vestuario

e 0s utensilios afastados das pecas em
movimento.

Desligue a ficha da tomada apds a utilizacao
e antes de trocar 0os acessorios.

Nunca misture 6leo ou gordura quente.

Para uma utilizacdo mais segura recomenda-
se que deixe arrefecer até a temperatura
ambiente os liquidos quentes antes de
misturar.

Nunca utilize a varinha magica se estiver
danificada. Mande-a inspeccionar ou reparar:
consulte “assisténcia e cuidados do cliente”.
Nunca mergulhe 0 corpo em agua nem
deixe que o cabo ou a ficha se molhem,
caso contrario podera apanhar um choque
eléctrico.

Nunca permita que o cabo toque em
superficies quentes ou fiqgue do num local
onde uma crianga 0 possa agarrar.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado.
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Retire o aparelho da tomada de corrente
eléctrica sempre que nao estiver a vigia-lo
e antes de colocar ou retirar 0s acessorios
ou limpar.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento,

se forem supervisionadas ou instruidas
sobre o0 uso do electrodomeéstico de forma
segura e se compreenderem 0S riSCos
envolvidos.

O uso inapropriado do seu
electrodoméstico pode resultar em
ferimentos.

Este electrodoméstico ndo pode

ser usado por criancas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio
eléctrico fora do alcance de criangas.

As criangas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

Use 0 aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.

A poténcia nominal baseia-se no acessorio
de picar. Outros acessorios podem
consumir menos energia.

acessorio de picar

Nao toque nas laminas afiadas.

Remova a lamina picadora antes de
esvaziar a taga.

Nunca retire a tampa enquanto a lamina
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picadora n&o estiver completamente

parada.

Segure sempre a lamina picadora pela
pega, afastando-se das laminas, quer
quando manusear quer quando limpar.

importante

Para assegurar uma longa vida da sua
maquina, com misturas pesadas nao utilize
a sua varinha magica por mais de 50
segundos nos periodos de quatro minutos.
Nao utilize o acessorio batedor de varetas
por mais de 3 minutos em cada periodo

de 10 minutos.

antes de ligar a corrente
Certifique-se de que a corrente
eléctrica tem a poténcia
apresentada na varinha magica.
Este aparelho esta conforme

com a Directiva n.° 1935/2004

da Comunidade Europeia sobre
materiais concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

antes de utilizar pela
primeira vez

Deite fora a tampa de protecgao
da unidade de lamina uma vez
que serve apenas para protec¢ao
da lamina durante o fabrico e o
transporte. Tenha cuidado porque
as laminas estdo muito afiadas.
Lavar as pegas: consulte “cuidado
e limpeza”.

chave

® 000 ©

varinha magica

controlo de velocidade variavel
(TYPE HDP40)

botao ON

bot&o turbo

pega motriz

botéo da libertagao dos
acessorios da varinha magica
acessorio da varinha magica com
lamina fixa triblade

EECICIS)

® 9060 © 0060606 60

SESESESIE)
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copo (se fornecido)
tampa do copo

copo

anel de borracha da base

passador de sopas (se
fornecido)

batedor de varetas (se
fornecido)

bainha da batedeira
batedeira de arames

picadora (se fornecido)
tampa da picadora

pega

lamina picadora

taca

anel de borracha da base
tampa da taca

Esmagador em plastico (se
fornecido)

bainha do esmagador

pé do esmagador

péa do esmagador

Esmagador em Metal
masherpro™ (se fornecido)
bainha do esmagador

eixo do esmagador

filtro fino

filtro grosso

pa do esmagador



para usar a varinha magica
Pode passar sopas, molhos,
batidos de leite, maionese, comida
de bebé, etc.

para misturas no copo (se o
copo for fornecido)

Encaixe o anel de borracha da
base @ no fundo do copo. (Isto
evita que 0 copo escorregue na
mesa de trabalho).

Nao encha o copo mais de dois
tergos (2/3).

Depois de utilizar pode colocar a
tampa no cimo do copo.

Nota

Se na sua embalagem nao vier
0 copo, escolha um recipiente
que se adapte em tamanho.
Recomendariamos um recipiente
alto e estreito com um didametro
ligeiramente mais largo do que

a base da carinha mdgica,

para permitir o movimento dos
ingredientes e alto para evitar que
verta ou salpique.

para usar a varinha magica
na panela

Para uma utilizagcdo mais segura
recomenda-se que retire a panela
do fogéo e deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos
quentes antes de passar.

Utilize o passador de sopas (se
fornecido) para passar rapidamente
sopas, etc., directamente na
panela. Em alternativa pode utilizar
a varinha magica.

Nao utilize o passador

de sopas para pr ar
vegetais crus.

Introduza o acessorio metdlico da
varinha méagica na pega motriz @
— empurre para prender.

Ligue a corrente.

Cologue os alimentos no copo
ou num recipiente similar, depois
segurando firmemente:

TYPE HDP30 - carregue no botéao
ON para ligar.

TYPE HDP40 - seleccione a
velocidade desejada e depois
carregue no botéo ON para ligar.
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(Seleccione uma velocidade baixa
para passar lentamente e minimizar
0s salpicos e uma velocidade mais
alta para passar mais rapidamente).
Para evitar salpicos, coloque
a lamina nos alimentos antes
de a ligar.

Nao deixe que o liquido suba
acima do ponto de encaixe do
corpo com o pé triturador da
varinha.

Mova a lamina pelos alimentos e
faga movimentos para amassar
para ligar a mistura.

Nao é adequado usar a sua
varinha magica para picar
gelo.

Se a sua varinha magica ficar
bloqueada, desligue-a antes de a
limpar.

Apos utilizar liberte o botdao ON

ou o botéo Turbo. Desligue e
pressione o botdo @ para soltar

0 acessorio da varinha magica da
pega motriz.

para utilizar o batedor de
arames

Pode bater ingredientes leves

tais como claras de ovos; natas

e sobremesas instantaneas
(mousses).

N&ao bata misturas mais pesadas,
tais como margarina e agucar, pois
danificarao o batedor.

Introduza o batedor de arames na
respectiva uniao @.

2 Cologue a pega motriz na bainha

da batedeira. Empurre para
prender.

Cologue os alimentos numa tigela.
Nao bata mais de 4 claras ou 400
ml de natas.

Ligue a corrente e pressione o
botéo ON para ligar.

Para bater a uma velocidade maior,
seleccione uma velocidade mais
alta ou pressione o botéo Turbo.
Mova o batedor de varetas no
sentido dos ponteiros do reldgio.
TYPE HDP40 - Para reduzir os
salpicos seleccione uma velocidade
baixa e depois carregue no botao
ON para ligar.



® Nao deixe que o liquido suba
acima dos arames do batedor.

5 Apos utilizar liberte o botdo ON ou
o Turbo, desligue da corrente e
desmonte.

utilizar a picadora (se
fornecido)
® Pode picar carne, vegetais, ervas,
péo, biscoitos e nozes.
® Nao pique alimentos duros como
os graos de café, cubos de gelo,
especiarias ou chocolate pois vai
danificar a lamina.
Remova todos os 0ssos e corte os
alimentos em cubos de 1 a 2cm
Encaixe o anel de borracha da
base @ no fundo da taga da
picadora. (Isto evita que a taga
escorregue na mesa de trabalho).

-

N

3 Encaixe a ldamina picadora no pino

da taca @.

Adicione os alimentos.

Cologue a tampa na taga e gire
para prender @.

Introduza a pega motriz na tampa
da picadora e empurre para
prender.

Ligue a corrente e segure a taga
firmemente. Depois carregue

no botéo turbo. Em alternativa
pressione o botéo Turbo em
pequenos accionamentos para
realizar séries de impulsos.

Apds utilizar, desligue da corrente e
desmonte.

Guia de Processamento da Picadora

Alimento Capacidade maxima Tempo aproximado
(em segundos)
Carne 250g 10-15
Ervas 30g 5-10
Nozes 200g 10-15
Pao 1fatia 5-10
Ovos cozidos 3 3-5
Cebolas 200g Pulsar
Marinada de TYPE HDP30 TYPE HDP40
ameixas
Ameixas Pequenas 759 509
Macias
Mel Liquido 3259 3259
Coloque no frigorifico de
um dia para o outro
Agua 209 60g
(a temperatura ambiente)
A Processar Coloque os ingredientes Coloque os ingredientes
na taga da picadora pela | na taca da picadora pela
ordem acima descrita. ordem acima descrita.
Coloque a tampa e no
frigorifico de um dia para
o outro.
Velocidade Turbo Max Turbo
Tempo de 5 3
Processamento
(segundos)
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Esmagadores

importante

® Nunca utilize o esmagador numa
panela que esteja ao lume. Retire
sempre a panela do lume antes e
deixe arrefecer ligeiramente.

® N&o bata com o esmagador nos
lados do recipiente enquanto
esmaga e depois. Use uma
espatula para retirar o excesso de
alimento.

® Para obter melhores resultados
quando esmaga, nunca encha a
panela, etc. mais do que até meio.

@ Esmagador em Plastico
(se fornecido)

utilizar o esmagador

® O esmagador pode ser utilizado
para esmagar (transformar em
puré) vegetais cozidos, rutabaga
(nabo sueco), e cenouras.

® N&o esmague alimentos duros
ou crus, pois pode danificar a
unidade.

1 Coza os vegetais e escorra.

2 Coloque a bainha do esmagador
no pé do esmagador girando na
direcgao dos ponteiros do reldgio
@ para o prender na posigao
correcta.

3 Rode o esmagador ao contrario e
coloque a pa no eixo central e gire
no sentido contrario dos ponteiros
do reldgio para fixar @. (Se a
bainha nao estiver colocada
entdo a pa nao fixa).

4 Introduza a pega motriz no
acessorio esmagador e empurre
para prender.

5 Ligue a corrente.

6 Cologue o esmagador na panela
ou na taga, etc.

TYPE HDP30 - carregue no botao
ON para ligar

TYPE HDP40 - seleccione uma
velocidade baixa no controlo
variavel e depois pressione o botéo
ON para ligar.

® Mova o esmagador em
movimentos para cima e para
baixo por toda a mistura até atingir
0 resultado desejado.
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Apés utilizar liberte o botdo ON e
desligue da corrente.

Pressione os botdes de libertagao
da varinha mégica para libertar o
acessorio esmagador.

Remova a pa do esmagador
girando no sentido dos ponteiros
do relégio.

10 Desaparafuse a bainha do pé do

esmagador.

Esmagador em Metal
Masherpro™ (se fornecido)

para usar o esmagador

O esmagador € fornecido com
dois filtros que devem ser usados
da seguinte forma:

Filtro grosso - para esmagar
vegetais cozidos como batatas,
rutabaga (nabo sueco), inhame, e
cenouras.

Filtro fino - para esmagar ou
amaciar frutos e vegetais cozidos.
Nao esmague alimentos duros
ou crus, pois pode danificar a
unidade.

Coza os vegetais e frutos duros e
escorra-os antes de amassar.
Cologue a bainha do esmagador
no eixo do esmagador girando na
direcgao dos ponteiros do relégio
@ para o prender na posigao
correcta.

Encaixe filtro grosso ou fino no
eixo do esmagador - gire na
direcgao dos ponteiros do reldgio
para a prender @.

Rode o esmagador ao contrario e
cologue a pa no eixo central e gire
no sentido contrario dos ponteiros
do reldgio para fixar @. (Se a
bainha nao estiver colocada
entdo a pa nao fixa).
Introduza a pega motriz no
acessorio esmagador e empurre
para prender.

Ligue a corrente.

Cologue o esmagador na panela
ou na taga, etc.

TYPE HDP30 - carregue no botao
ON para ligar

TYPE HDP40 - seleccione uma
velocidade baixa no controlo
variavel e depois pressione o botdo
ON para ligar.



® Mova o esmagador em
movimentos para cima e para
baixo por toda a mistura até atingir
o resultado desejado.

8 Apos utilizar liberte o botdo ON e
desligue da corrente.

9 Pressione os botdes de libertagcao
da varinha mégica para libertar o
acessorio esmagador.

10Remova a pa do esmagador
girando no sentido dos ponteiros
do relégio.

11 Remova o filtro girando-o para o
lado contrario dos ponteiros do
relogio @ e levantando-o.

12 Desaparafuse a bainha do eixo do
esmagador.

acessorio opcional (ndao
incluido na embalagem)

Mini picadora - consulte a secgéo
“assisténcia e cuidados do cliente”
para poder encomendar.

cuidado e limpeza

® Desligue sempre o aparelho no
interruptor e retire a ficha da
tomada antes de o limpar.

® Nao togue nas laminas afiadas.

® Alguns alimentos, ex. cenouras
podem colorir o plastico. Esfregar
com um pano embebido em 6leo
pode ajudar a retirar a coloragao.

pega motriz, bainha do
batedor de arames, tampa da
picadora, bainha e eixo do
esmagador

® | impe com um pano ligeiramente
humido e seque em seguida.

® Nunca submerja em agua ou use
abrasivos.

® Nao lave na maquina lava-loiga.

eixo da varinha magica/
passador de sopas
ou

® Encha pelo meio o copo ou o
recipiente similar com agua morna
e liquido da louga. Ligue a corrente
eléctrica e insira o eixo da varinha
magica ou o passador de sopas e
ligue.

® Desligue da corrente e seque em
seguida.
ou
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® | ave as laminas em agua corrente
e seque depois, cuidadosamente.

® Nunca submerja em agua
ou deixe entrar liquido
dentro do eixo. Se entrar
agua, deixe escorrer e secar
totalmente antes de usar
novamente.

® N3o lave na maquina lava-loiga.

batedor de arames, copo,
taca da picadora, lamina da
picadora, pa do esmagador
e filtros, anéis de borracha
das bases e tampas do copo/
taca.

® | ave-0s e seque em seguida.

O quadro seguinte apresenta os
componentes/acessorios que
podem ser lavados na maquina de
lavar loiga.

componente/ adequado
acessorio para
ira
maquina
da loica
pega motriz X
acessorio metalico da
varinha méagica X
passador de sopas X
COopo _ v
tampa do copo X
anel de borracha da
base do copo v
tampa da picadora _ X
taca da picadora _ v
lamina da picadora v
tampa da taga da
picadora X
borracha da taga da
picadora anel da base v
bainha da batedeira X
batedeira v
eixo do esmagador X
pé do esmagador X
pa do esmagador v
bainha do esmagador X
filtros do esmagador v

dica sobre como limpar o pé

do esmagador, eixo e filtros
® Se secaram alimentos no acessorio

esmagador, remova a pa. Amolega

em &gua morna a pa e o fundo

do eixo esmagador e depois lave

cuidadosamente.



® Nunca submerja em agua
o eixo esmagador ou deixe
entrar liquido no eixo. Se
entrar agua, deixe escorrer
e secar totalmente antes de
usar novamente.
importante - n2o deixe que a
bainha do esmagador se molhe.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Se tiver qualquer problema
ao utilizar o seu aparelho,
antes de pedir a Assisténcia
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto
esta abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposicdes legais relativas
a quaisquer disposigdes sobre
garantias e com os direitos do
consumidor existentes no palis
onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais préoximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA

DO PRODUTO NOS TERMOS
DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESIDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS
E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto néo
deve ser eliminado conjuntamente com
os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminagdo
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para, assim
se obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagéo de eliminar
os electrodomésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.
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Espaiiol
Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las

ilustraciones
seguridad

general

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

® Siel enchufe o el cable estan danados,
por razones de seguridad, deben ser
sustituidos por Kenwood o por un técnico
autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

® Nunca toque las cuchillas cuando el
aparato esté enchufado.

® Mantenga los dedos, pelo, ropa 'y
utensilios fuera del alcance de las partes
en movimiento.

® Desenchufe después del uso y antes de
cambiar las piezas.

® Nunca bata aceite ni grasa calientes.

® Para un uso Mas seguro, se recomienda
dejar que los liquidos calientes se enfrien
a temperatura ambiente antes de hacer la
mezcla.

® Nunca utilice una batidora de mano
danada. Que la revisen o arreglen, vea
“servicio técnico y atencion al cliente”.

e Nunca sumetja el brazo eléctrico en agua,
0 deje que el cable o enchufe se mojen- le
podria dar una descarga eléctrica.

® Nunca deje que el cable toque superficies
calientes 0 que cuelgue de manera que un
nino pudiera cogerlo.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.
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Desconecte siempre la mezcladora de
mano del suministro de electricidad si se
deja desatendida, y antes del montaje, del
desmontaje o de la limpieza.

Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con
falta de experiencia o conocimientos si
han recibido instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato de forma
segura y si entienden los peligros que ello
implica.

El uso incorrecto de su aparato puede
producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninos. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los ninos.

Los ninos deben ser vigilados para
asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Utilice este aparato unicamente para el
uso domeéstico al que esta destinado.
Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado o si No se
siguen estas instrucciones.

La potencia nominal se basa en el
accesorio para picar. Es posible que otros
accesorios requieran menos potencia.

accesorio para picar

No toque las cuchillas afiladas.

Retire la cuchilla de la picadora antes de
vaciar el contenido del bol.

No retire nunca la tapa hasta que la
cuchilla de la picadora se haya parado
completamente.
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Sujete siempre la cuchilla de la picadora
por el asa, lejos de las cuchillas, tanto
durante el uso como durante la limpieza.

importante

Para garantizar una vida larga a su
aparato, con las mezclas pesadas no
utilice la mezcladora de mano durante mas
de 50 segundos en cualquier periodo de
cuatro minutos.

No utilice el batidor de varillas durante mas
de 3 minutos en cualquier periodo de 10
minutos.

antes de enchufar el aparato vaso (en caso de que se
Asegurese de que el suministro de facilite)

energia eléctrica sea el mismo que tapa del vaso

el que aparece en la mezcladora vaso

de mano. anillo de goma

Este dispositivo cumple con el
reglamento (CE) n.° 1935/2004
sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto
con alimentos.

©@ @0

mezcladora para sopas (en
caso de que se facilite)
batidor de varillas (en caso
de que se facilite)

collarin de la batidora

antes de usarla por primera @ batidora de alambre

vez

Tire la funda protectora de la

picadora (en caso de que

se facilite)
cuchilla de la picadora ya que solo ® tapa de la picadora
se utiliza para proteger la cuchilla @ asa
durante el proceso de fabricacion ® cuchilla de la picadora
y el transporte. Las cuchillas bol
estan muy afiladas, manéjelas con @ anilo de goma
cuidado. tapa del bol
® | impieza: consulte “cuidado y
limpieza”. @ Trituradora de plastico (si
se incluye)
: ' 2 collarin de la trituradora
descripcion del aparato @ oo do la tituradors
mezcladora de mano @ paleta de la trituradora
@ control de velocidad variable Masherpro™ de metal (si
® S\ZPESDMO) did se incluye)
® botc?n ) ebencen Ido collarin de la trituradora
oton turbo L @ eje de la trituradora
@ mango ergonémico ® pantala fina
® botones para soltar el eje de la @ pantalla gruesa
mezcladora @ paleta de la trituradora
® eje de la mezcladora con
“triblade” fijo.
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para usar la mezcladora de
mano

Puede mezclar sopas, salsas,
batidos, mayonesa, comida para
bebés, etc.

para hacer mezclas en el
vaso (en caso de que se
facilite)

Acople el anillo de goma @ en la
parte inferior del vaso (esto impide
que el vaso se deslice en la zona
de trabajo).

No llene el vaso mas de 2/3.
Después del mezclado, puede
acoplar la tapa a la parte superior
del vaso.

Nota

Si no se facilita ningun vaso en
su paquete, €elija un recipiente

de tamarfio adecuado. Le
recomendamos que utilice un
recipiente alto, de lados rectos,
con un diametro ligeramente

mas grande que el pie de la
mezcladora de mano para permitir
el movimiento de los ingredientes,
pero que sea lo suficientemente
alto para evitar las salpicaduras.

para hacer mezclas en una
cacerola

Para un uso mas seguro, se
recomienda quitar la cacerola

del fuego y dejar que los liquidos
calientes se enfrien a temperatura

ambiente antes de hacer la mezcla.

Use la mezcladora para sopas

(en caso de que se facilite) para
procesar sopas, etc. rapidamente,
directamente en la cacerola.
También puede utilizar la
mezcladora de mano.

No utilice la mezcladora
para sopas para procesar
verduras y hortalizas crudas.

Acople el eje de la mezcladora al
mango ergondémico @ - presione
para que quede bloqueado.
Enchufe.

Ponga la comida en el vaso o un
recipiente similar, luego sujete el
vaso firmemente:

TYPE HDP30 - apriete el botén de
encendido.
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TYPE HDP40 - seleccione la
velocidad requerida y luego apriete
el botén de encendido.
(Seleccione una velocidad baja
para un proceso de mezclado
mas lento y para minimizar las
salpicaduras, y una velocidad mas
alta o el turbo para un proceso de
mezclado mas rapido).

Para evitar las salpicaduras,
introduzca la cuchilla en

los alimentos que vaya a
batir antes de conectar la
mezcladora.

No deje que el liquido pase por
encima de la unién entre el mango
eléctrico y el cuerpo de la batidora.
Mueva la cuchilla por los alimentos
mediante una accién como si
removiera o hiciera puré para
incorporar la mezcla.

La mezcladora de mano no
es adecuada para picar hielo.
Si la mezcladora se bloquea,
desenchufela antes de desatascar.
Después del uso, suelte el botén
de encendido o el botdn turbo.
Desenchufe y apriete los botones
de liberacion @ para soltar el

eje de la mezcladora del mango
ergonémico.

uso de las varillas

Puede batir ingredientes ligeros
como claras de huevo, nata liquida
y postres instantaneos.

Nunca bata mezclas pesadas
como margarina y azdcar, danara
la varilla.

Introduzca las varillas de alambre
dentro del cuello para las varillas
e.

Acople el mango ergondmico al
collarin del batidor de varillas.
Presione para ajustar firmemente
en posicion.

Coloque los alimentos en el bol.
No bata mas de 4 claras de huevo
0 400 ml de nata liquida.

Enchufe y apriete el botén de
encendido.



Para batir a una velocidad mas
rapida, seleccione una velocidad
mas alta o apriete el botén Turbo.
Mueva el batidor de varillas en el
sentido de las agujas del reloj.
TYPE HDP40 - Para reducir las
salpicaduras, seleccione una
velocidad lenta y luego apriete el
botén de encendido.

® No deje que el liquido sobrepase
los alambres de las varillas.

5 Después del uso, suelte el boton
de encendido o el botdn turbo,
desenchufe y desmonte.

usar la picadora (en caso de
que se facilite)

® Puede picar carne, hortalizas y
verduras, hierbas aromaticas, pan,
galletas y frutos secos.

® No trocee alimentos duros como
granos de café, cubitos de hielo,
especias o0 chocolate ya que
pueden danar la cuchilla.

Retire los huesos y corte los
alimentos en dados de 1-2 cm.
Acople el anillo de goma @ en la
parte inferior del bol de la picadora
(esto impide que el bol se deslice
en la zona de trabajo).

Acople la cuchilla de la picadora
sobre el vastago del bol @.

4 Anhada los alimentos. 5 Acople la

tapa de la picadora y girela hasta
que quede bien ajustada @.
Acople el mango ergondmico a la
tapa de la picadora y presione para
ajustar firmemente en posicion.
Enchufe. Sujete el bol firmemente.
Entonces, pulse el botdn turbo.
También puede pulsar el botén
turbo de forma intermitente para
conseguir una accion por impulsos.
Después del uso, desenchufe y
desmonte.

Guia para procesar los alimentos en la picadora

Alimento Cantidad maxima Tiempo aprox. (en
segundos)
Carne 250 g 10-15
Hierbas aromaticas 309 5-10
Frutos secos 200 g 10-15
Pan 1 rebanada 5-10
Huevos duros 3 3-5
Cebollas 200 g Botén intermitente
Adobo de ciruela TYPE HDP30 TYPE HDP40
pasa
Ciruelas pasas 759 509
blandas pequenas
Miel liquida 3259 3259
Refrigerada durante la
noche
Agua 20g 60 g
(a temperatura ambiente)
Procesando Afada los ingredientes al Afada los ingredientes
bol de la picadora en el al bol de la picadora en
orden que se indica arriba. el orden que se indica
arriba.
Ponga la tapa y refrigere
durante la noche.

Velocidad Turbo Max Turbo
Tiempo de 5 3
procesamiento
(segundos)
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Trituradoras

importante

©® Nunca utilice la trituradora en una
cacerola que esté situada sobre
el fuego directo. Retire siempre la
cacerola del fuego y deje que se
enfrie un poco.

® No dé golpecitos con la trituradora
en el lado del recipiente de
coccion durante o después del
proceso de triturado. Utilice una
espatula para quitar el exceso de
comida.

® Para obtener mejores resultados
al triturar los alimentos, llene la
cacerola, etc., solo hasta la mitad.

@ Trituradora de plastico
(si se incluye)
usar la trituradora

® | a trituradora se puede utilizar
para triturar hortalizas como
patatas, colinabos y zanahorias.

® No triture alimentos duros o
crudos ya que podria dafar la
unidad.

1 Cocine las hortalizas y escurralas.

2 Acople el collarin de la trituradora
al pie de la misma girandolo en
el sentido de las agujas del reloj
hasta que quede bien sujeto en su
posicion @.

3 Gire la trituradora boca abajo y
coloque la paleta sobre €l eje
central y gire en sentido contrario a
las agujas del reloj para que quede
bien sujeta @ (si el collarin no
esta acoplado, la paleta no
quedara bien sujeta en su
lugar).

4 Acople el mango ergondmico al
ensamblaje de la trituradora, y
presione para ajustar firmemente
en posicion.

5 Enchufe.

6 Coloque la trituradora en la
cacerola o el bol, etc.

TYPE HDP30 - apriete el botén de
encendido.

TYPE HDP40 - seleccione una
velocidad lenta en el control
variable y luego apriete el botdon de
encendido.
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® Mueva la trituradora con un
movimiento hacia arriba y hacia
abajo durante todo el proceso
de mezclado hasta conseguir el
resultado deseado.

7 Después del uso, suelte el boton
de encendido y desenchufe el
aparato.

8 Apriete los botones para soltar
el eje de la mezcladora a fin de
soltar todo el ensamblaje de la
trituradora.

9 Quite la paleta de la trituradora
girandola en el sentido de las
agujas del reloj.

10 Desenrosque €l collarin del pie de
la trituradora.

Masherpro™ de metal (si
se incluye)

para usar la trituradora

® | a trituradora viene equipada con
dos pantallas que se pueden usar
del siguiente modo:
Pantalla gruesa - para triturar
hortalizas cocidas como patatas,
colinabos, boniatos y zanahorias.
Pantalla fina - para triturar
hortalizas y frutas cocidas o
blandas.

® No triture alimentos duros o
crudos ya que podria dafar la
unidad.

1 Cueza la fruta y las hortalizas
duras y escurralas primero antes
de triturarlas.

2 Acople el collarin de la trituradora
al eje de la misma girandolo en
el sentido de las agujas del reloj
hasta que quede bien sujeto en su
posicion @.

3 Acople la pantalla gruesa o la fina
al eje de la trituradora y gire en el
sentido de las agujas del reloj para
que guede bien sujeta @.

4 Gire la trituradora boca abajo y
coloque la paleta sobre el eje
central y gire en sentido contrario a
las agujas del reloj para que quede
bien sujeta @ (si el collarin no
esta acoplado, la paleta no
quedara bien sujeta en su
lugar).



5 Acople el mango ergondmico al
ensamblaje de la trituradora, y
presione para ajustar firmemente
en posicion.

6 Enchufe.

7 Coloque la trituradora en la
cacerola o el bol, etc.

TYPE HDP30 - apriete el botén de
encendido.

TYPE HDP40 - seleccione una
velocidad lenta en el control
variable y luego apriete el botén de
encendido.

® Mueva la trituradora con un
movimiento hacia arriba y hacia
abajo durante todo el proceso
de mezclado hasta conseguir el
resultado deseado.

8 Después del uso, suelte el boton
de encendido y desenchufe el
aparato.

9 Apriete los botones para soltar
el eje de la mezcladora a fin de
soltar todo el ensamblaje de la
trituradora.

10Quite la paleta de la trituradora
girandola en el sentido de las
agujas del reloj.

11 Quite la pantalla girandola en
sentido contrario a las agujas del
reloj @ y luego saquela.

12 Desenrosque el collarin del eje de
la trituradora.

accesorio opcional (no se
suministra en el paquete)
Minipicadora — consulte la seccion
“servicio técnico y atencioén al
cliente” para encargarla.

mantenimiento y
limpieza

® Antes de limpiarla, siempre
desenchufe y desconecte la
batidora.

® No toque las cuchillas afiladas.

® Algunos alimentos, como las
zanahorias, pueden manchar el
plastico. Frotar el plastico con
un pano suave mojado en aceite
vegetal puede ayudar a eliminar las
manchas.

mango ergonémico, collarin
del batidor de varillas, tapa
de la picadora, collarin y eje
de la trituradora

® | impie con un pano ligeramente
humedo y seque a continuacion.

® Nunca sumerja en agua ni utilice
productos abrasivos.

® No lave en el lavavajillas.

eje de la mezcladora de
mano/mezcladora para sopas
0 bien

® | lene parcialmente el vaso o
un recipiente similar con agua
templada con jabén. Enchufe a la
toma de corriente, a continuacion,
inserte el eje de la mezcladora de
mano o la mezcladora para sopas
y ponga el aparato en marcha.

® Desenchufe y, a continuacion,
seque bien
o bien

® | ave las cuchillas bajo agua
corriente, luego séquelas
completamente.

® Nunca sumerja en agua ni
permita que entre liquido en
el eje. Si entra agua dentro,
deje que se escurra y que
se seque antes de usar el
aparato.

® No lave en el lavavajillas.

batidor de varillas, vaso, bol
de la picadora, cuchilla de la
picadora, paleta y pantallas
de la trituradora, vaso,
anillos de goma y tapas del
vaso/bol

® | ave y seque bien.
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En la tabla siguiente se indican los
articulos que se pueden lavar en el
lavavajillas.

articulo apto para
lavar en el
lavavajillas

mango ergondmico X

eje de la mezcladora X

mezcladora para sopas X

vaso v

tapa del vaso X

anillo de goma del vaso v

tapa de la picadora b 4

bol de la picadora v

cuchilla de la picadora v

tapa del bol de la

picadora X

anillo de goma del bol

de la picadora v

collarin del batidor de

varillas X

batidor de varillas v

eje de la trituradora X

pie de la trituradora X

paleta de la trituradora v

collarin de la trituradora X

pantallas de la trituradora v

consejo sobre la limpieza
del pie/eje y pantallas de la
trituradora

® Si se ha dejado que se seque
comida en la trituradora, quite la
paleta. Ponga la paleta y la parte
inferior del eje de la trituradora
a remojo en agua caliente para
ablandar los restos de comida vy,
luego, lavelos bien.

® Nunca sumerja el eje de la
trituradora en agua ni permita
que entre liquido en el eje. Si
entra agua dentro, deje que
se escurra y que se seque
antes de usar el aparato.
importante - no deje que el
collarin de la trituradora se moje.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Si tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda visite
www.kenwoodworld.com.
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® Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia que
cumple con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier garantia
existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais
donde se adquirid el producto.

® Si su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la
pégina web especifica de su pais.

® Disefiado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
CORRECTA ELIMINACION DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA SOBRE
RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS
(RAEE)

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos
por las administraciones municipales,

o a distribuidores que faciliten este
servicio. Eliminar por separado un
electrodomeéstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante

de energia y recursos. Para subrayar

la obligacion de eliminar por separado
los electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.



Dansk

Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med
illustrationerne ud

sikkerhed

generelt

Laes denne brugervejledning ngje, og
opbevar den i tilfeelde af, at du far brug for
at sl noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget,
skal Kenwood eller en autoriseret
Kenwood-reparater af sikkerhedsgrunde
sta for udskiftningen for at undga fare.

Ror aldrig ved knivene, nar maskinens stik
sidder i stikkontakten.

Hold fingre, har, tej og redskaber vaek fra
beveegelige dele.

Efter brug og inden skift af tilbeher skal
stikket altid tages ud af stikkontakten.
Handblenderen mé aldrig anvendes i varm
olie eller fedt.

For mest sikker anvendelse anbefales

det at lade varme vaesker kole af til
stuetemperatur for der blendes.

Anvend aldrig en beskadiget handblender.
Fa den kontrolleret eller repareret: se
'service og kundepleje’.

Kom aldrig motorhandtaget i vand og lad
aldrig ledning eller stik blive vade — risiko
for elektriske stad.

Lad aldrig ledningen komme i bergaring
med varme flader eller haenge ned, hvor et
barn kan gribe fat i den.

Brug aldrig et ikke godkendt tilbehaor.
Frakobl altid handblenderen fra kraftudtaget,
hvis den efterlades uden for opsyn og for
montering, afmontering eller rengaring.

61



Apparater kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller
givet instrukser i brugen af apparatet pa en
sikker made, og hvis de forstar de farer,
der er involveret.

Misbrug af maskinen kan fare til laesioner.
Dette apparat ma ikke anvendes af

bern. Opbevar apparatet og ledningen
utilgeengeligt for barn.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood péatager sig
intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt eller disse instruktioner
ikke folges.

Den nominelle effekt er baseret pa
hakkertilbeheret. Andet tilbeher kan bruge
mindre stram.

tilbehor til hakkeren

De skarpe knive ma ikke berores.
Hakkekniven fiernes for skalen tammes.
Deekslet méa aldrig fiernes for hakkekniven
er stoppet helt.

Hold altid hakkekniven i fingergrebet veek
fra hakkeknivene, bade under handtering
0g rengaring.

vigtigt

For at sgrge for en lang levetid af dit
apparat anbefales det at du ikke anvender
din handblender i leengere end 50
sekunder ad gangen for tunge blandinger,
inden for enhver fire-minutters periode.
Brug ikke piskeriset laengere end 3
minutter i enhver 10 minutters periode.
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for stikket saettes i
stikkontakten

Sorg for at din stremforsyning er
identisk med den som er vist pa
handblenderen.

Dette apparat overholder
EF-forordning 1935/2004

om materialer og genstande,
der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

for forste anvendelse

Smid hakkeknivens betreek ud, da
det kun er beregnet til at beskytte
kniven under fremstilling og
transport. Veer forsigtig, da knivene
er meget skarpe.

Vask delene: se ‘pleje og
rengering’.

forklaring

@Oeed O

PO®Q

00 PG 06

handblender

variabel hastighedskontrol (TYPE
HDP40)

on-knap

turboknap

elhandgreb

blenderskaft frigerelsesknapper
blenderskaft med fastmonteret
triblade.

baegerglas (hvis det
medfolger)

baegerlag

baegerglas

gummiring

suppeblender (hvis den
medfolger)

piskeris (hvis det
medfolger)
piskering
metalpisker

hakker (hvis den medfolger)
hakkedaeksel
fingergreb

hakkekniv

skal

gummiring

skallag

Plastikmoser (hvis den
medfolger)

moser-ring

moser-fod

moser-skovl

Metal masherpro™ (hvis

SESNSESIE)
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den medfolger)
moser-ring
moser-skaft

fin sigte

grov sigte
moser-skovl

sadan anvender du
handblenderen

Du kan blende supper, saucer,
milkshakes, mayonnaise, babymad
osV.

til blending i baegerglas (hvis
baegerglasset medfolger)
Seet gummiringbunden @ pa
bunden af beegeret. (Dette
forhindrer baegeret i at glide pa
kakkenbordet).

Lad veere med at fylde
baegerglasset mere end 2/3 op.
Efter blending kan du saette laget
pa toppen af basgeret.
Bemeerk

Hvis der ikke medfelger noget
baegerglas i din pakning, veelges
en beholder af en passende
sterrelse. Vi anbefaler en hgj
beholder med lige sider, og en
diameter som er en smule storre
end foden af handblenderen, for at
gore beveegelser af ingredienserne
mulige, men hegj nok til at undga
sprojt.

til blending i kasserolle

For den sikreste anvendelse
anbefales det at tage gryden af
varmen og lad varme vaesker
afkele til stuetemperatur for
blending.

Brug suppeblenderen (hvis den
medfelger) til hurtigt af blende
supper osv. direkte i gryden, eller
brug handblenderen.
Suppeblenderen ma

ikke bruges til at blende
grensager, der ikke er
afkolet.

Seet blenderskaftet pa
elh&ndgrebet @ - skub for at
fastlase

Tilslut stremforsyning



Placér maden i beegerglasset eller
en lignende beholder Hold om
baegerglasset:

TYPE HDP30 - tryk pa
on-knappen.

TYPE HDP40 - veelg den onskede
hastighed, og tryk pa on-knappen.
(Veelg en lav hastighed for
langsommere blending og for

at minimere sprejt, og en hejere
hastighed eller turbo for hurtigere
blending).

For at undga sprojt placeres
knivene i maden for der
taendes for blenderen.

Lad ikke veesken komme over
samlingen mellem motorhandtaget
0g blenderstaven.

Beveeg knivene gennem maden
og brug en mosende eller rerende
beveegelse til at gennemarbejde
blandingen.

Handblenderen er ikke egnet
til isknusning.

Hvis blenderen blokeres, treekkes
stikket ud af stremforsyningen,
forend den renses

Efter brug slippes on- eller turbo-
knappen. Traek stikket ud og

tryk pa frigerelsesknapperne @
for at fierne blenderskaftet fra
elh&ndgrebet.

sadan anvender du piskeriset
Du kan piske lette ingredienser
som f.eks. aeggehvider; flade og
dessertpulver.

Pisk ikke tykkere deje som f.eks.
margarine og sukker — det vil
nemlig beskadige piskeriset.

Tryk piskeriset ind i piskepladen @.
Sast elhandgrebet pé piskeringen.
Skub for at Iase.

Kom maden i en skal.

Pisk ikke flere end 4 seggehvider
eller mere end 400 ml piskeflode ad
gangen.

Sast stikket i, og tryk pa
on-knappen.

Pisk med storre fart ved at veelge
en hgjere hastighed eller trykke pa
Turbo-knappen. Flyt piskeriset med
uret.
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TYPE HDP40 - Du kan mindske
sprojt ved at veelge en lav
hastighed, og sa trykke pa
on-knappen.

Lad ikke vaesken komme over
piskerisets trade.

Efter brug slippes on- eller turbo-
knappen, stikket treekkes ud og
delene skilles ad.

sadan anvendes hakkeren
(hvis den medfolger)

Du kan hakke ked, grentsager,
urter, bred, kiks og nedder.

Harde fedevarer, som f.eks.
kaffebonner, isterninger, krydderier
eller chokolade ma ikke hakkes —
du kan beskadige knivene.

Ben fiernes og maden skaeres i tern
pa 1-2 cm.

Saet gummiringbunden @ pa
bunden af hakkeskalen. (Dette
forhindrer skélen i at glide pa
kokkenbordet.)

Seet hakkekniven over stiften i
skalen @.

Tilsaet dine madvarer.

Seet hakkedaskslet pa, drej og las
e.

Saet elhandgrebet pa hakkedaekslet
- skub for at lase.

Sast stikket i. Hold skalen i ro.
Derefter trykkes pé turbo-knappen.
Eller turbo-knappen trykkes

ned i korte stad for at opna en
pulsfunktion.

Efter brug treekkes stikket ud og
delene skilles ad.



Tilberedningsvejledning for hakker

Mad Maksimal maengde Omtrentlig tid (i

sekunder)

Ked 250 g 10-15

Krydderurter 3049 5-10

Nodder 200 g 10-15

Brod 1 skive 5-10

Hardkogte aeg 3 3-5

Lag 200 g Puls

Sveskemarinade TYPE HDP30 TYPE HDP40

Sma blede svesker 759 50g

Flydende honning 3259 3259

Nedkelet natten over
Vand 20g 60 g
(ved stuetemperatur)

Tiloeredning Kom ingredienserne Kom ingredienserne
i hakkeskalen i den i hakkeskalen i den
reekkefolge, der er reekkefoelge, der er

angivet ovenfor. angivet ovenfor.
Seet laget pa, og sest
pa kel natten over.

Hastighed Turbo Max Turbo

Tiloeredningstid (sek.) 5 3

Mosere 2 Seet moserringen pa moserfoden

ved at dreje med uret, indtil den
vigtigt laser pa plads @.
® Moseren mé aldrig bruges i en 3 Vend moseren p& hovedet, saet

-

saucepande over direkte varme.
Fjern altid saucepanden fra varmen
og lad den kele lidt af.

Lad veere med at banke moseren
af pa siden af kogeapparatet
under eller efter mosningen.
Anvend en dejskraber til at skrabe
overskydende mad veek.

For at opna de bedste resultater
med mosningen, ma en
saucepande osv. ikke fyldes mere
end halvt op med mad.

@ Plastikmoser (hvis den
medfolger)

sadan anvendes moseren
Moseren kan anvendes til at mose
kogte grontsager, som f.eks.
kartofler, kalroer og gulergdder.
Lad vaere med at mose harde
eller ikke kogte madvarer - du kan
beskadige enheden.

Kog grentsagerne og haeld vandet
fra.
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skovlen péa over det centrale nav
og drej mod uret for at lokalisere
@. (Hvis ringen ikke er
monteret, vil skovlen ikke
vaere kunne sattes sikkert
pa plads).

Seet elhandgrebet pa moser-
samlingen — skub for at lase.
Seet stikket i.

Anbring moseren i gryden eller
skalen eller lignende.

TYPE HDP30 - tryk pa
on-knappen.

TYPE HDP40 - veelg en lav
hastighed pé den variable
kontrolknap, og tryk sa pa
on-knappen.

Flyt moseren i en op- og
nedadgéende bevaegelse under
blanding, indtil det enskede
resultat nas.

Efter brug slippes on-knappen og
stikket traekkes ud.




8 Tryk pa frigerelsesknapperne pa
blenderskaftet for at fierne moser-
samlingen

9 Fjern skovlen fra moseren ved at
dreje med uret.

10Ringen skrues fra moser-foden.

Metal Masherpro™ (hvis
den medfelger)

sadan anvendes moseren
Moseren leveres med to sigter, der
kan bruges saledes:

Grov sigte - til at mose kogte
grensager som f.eks. kartofler,
kalroe, yams og guleradder.

Fin sigte - til at mose kogte,
blede frugter og gronsaget.

Lad veere med at mose hérde
eller ikke kogte madvarer - du kan
beskadige enheden.

Kog harde grensager og frugt ferst,
og heeld vandet fra fer der moses.
Seet moserringen pa moserskaft
ved at dreje med uret, indtil den
laser pa plads @.

Seet enten den grove eller fine sigte
pa moserskaftet. Drej med uret for
at lase @.

Vend moseren pa hovedet, saet
skovlen pé over det centrale nav
og drej mod uret for at lokalisere
@. (Hvis ringen ikke er
monteret, vil skovlen ikke
vaere kunne sattes sikkert
pa plads).

Seet elhandgrebet pa moser-
samlingen — skub for at lase.

Seet stikket i.

Anbring moseren i gryden eller
skalen eller lignende.

TYPE HDP30 - tryk pa
on-knappen.

TYPE HDP40 - veelg en lav
hastighed pa den variable
kontrolknap, og tryk sa pa
on-knappen.

Flyt moseren i en op- og
nedadgéende bevaegelse under
blanding, indtil det enskede resultat
nas.

Efter brug slippes on-knappen og
stikket traekkes ud.

Tryk pa frigerelsesknapperne pa
blenderskaftet for at fierne moser-
samlingen

10Fjern skovlen fra moseren ved at
dreje med uret.

11 Fjern sigten ved at dreje mod uret
® og loft den af.

12 Skru ringen af moserskaftet.

ekstra tilbehor (medfolger
ikke)

Minihakker - se afsnittet “service og
kundepleje” for bestilling.

pleje og rengaring

® |nden rengering sluk altid for
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handblenderen og tag stikket ud af
stikkontakten.

Ror ikke ved de skarpe knive.
Nogle fodevarer, som f.eks.
gulergdder, kan misfarve
plasticdele. Hvis de gnides med en
klud dyppet i vegetabilsk olie, kan
det hjeelpe pa misfarvningen.

motorhandtag, piskering,
hakkerhzette, moserring og
-skaft

Tor af med fugtig klud, ter derefter
over.

Seenkes aldrig i vand ligesom der
heller ikke ma bruges slibemidler.
Ma ikke kommes i
opvaskemaskinen.

handblenderskaft/
suppeblender

enten

Fyldes baegerglasset eller

en lignende beholder delvist

med varmt seebevand. Saet

stikket i stikkontakten, og

saet handblenderskaftet eller
suppeblenderen ned i vandet og
teend.

Treek stikket ud og ter efter

eller

Vask knivene under rindende vand
og ter derefter grundigt.

Ma aldrig nedsaenkes i vand.
Lad aldrig veeske komme ind
i akslen. Hvis der alligevel
kommer vand ind, skal det
tommes ud og sta til torre
for brug.

Ma ikke laegges i opvaskemaskine.



piskeris, baeger, hakkeskal,
hakkekniv, moserskovl og
sigter, gummiringbunde og
baeger/skallag

® \ask op, og ter derefter.

Folgende tabel viser hvilke dele, der
kan vaskes i opvaskemaskine.

del egnet til
opvaske-
maskine
elhandgreb X
blenderskaft X
suppeblender X
baegerglas v
baegerlag x
gummiring til baegerglas| v
hakkedaeksel X
hakkerskal v
hakkekniv v
lag til hakkerskal X
gummiring til hakkerskal v
pisker-ring X
pisker v
moserskaft X
moser-fod X
moser-skovl v
moser-ring X
mosersigter v

tip om rengoring af
moserfoden/-skaftet og
sigterne

® Hyvis foden har faet lov til at terre
péa mosertilbeheret, fiernes skovlen.
Leeg skovlen og bunden af moser-
skafter i bled i varmt vand for
at opblede resterne og vask sa
grundigt.

® Moserskaftet ma aldrig
nedsankes i vand. Lad aldrig
vaeske komme ind i akslen.
Hvis der alligevel kommer
vand ind, skal det tommes ud
og mosereskaftet sta til torre
for brug.
vigtigt - lad ikke moser-ringen
blive vad.

service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer
med betjening af dit apparat, skal
du, fer du anmoder om hjeelp,
besage www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er deekket
af en garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrerende
evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er
defekt, eller du finder nogen
fejl, skal du sende det eller
bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For
at finde opdaterede oplysninger
om dit neermeste autoriserede
KENWOOD-servicecenter kan du
ga til www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE

AF PRODUKTET |
OVERENSSTEMMELSE MED
EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive
liv m& produktet ikke bortskaffes
som almindeligt affald. Det ber
afleveres pa et specialiseret lokalt
genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe
et elektrisk husholdningsapparat
separat ger det muligt at undga
eventuelle negative konsekvenser

for miljig og helbred pa grund af
uhensigtsmaessig bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge
de materialer det bestar af, og
dermed opna en betydelig energi-
0g ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nadvendigheden

af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Svenska
Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

allmant

® | as bruksanvisningen noggrant och spara
den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

e Om kontakten eller sladden &r skadad
maste den av sékerhetsskal bytas ut
av Kenwood eller av en auktoriserad
Kenwood-reparator for att undvika fara.

® Vidror aldrig bladen medan sladden sitter 1.

e Hall fingrar, har, klader och tilloehdr borta
fran rorliga delar.

e Dra alltid ut kontakten efter anvandningen
och innan du byter tillbehor.

® Mixa aldrig varm olja eller varmt fett.

e | at alltid varma vatskor svalna till
rumstemperatur innan du mixar.

e Anvand aldrig en skadad handmixer. Fa
den kontrollerad eller reparerad, se “service
och kundtjanst”.

e Doppa aldrig handtaget, som innehaller
kraftdelen, i vatten och 1at inte sladden
eller kontakten bli vata - da kan du fa en
elektrisk stot.

e | 3t aldrig sladden vidrora varma ytor eller
hénga ner sa att ett barn kan gripa tag i den.

® Anvand aldrig ej godkanda tilloehor.

e Koppla alltid loss mixerstaven fran
natuttaget om den ldmnas obevakad och
innan den satts ihop, tas isar eller rengors.

® Apparaten kan anvandas av personer med
begransad fysisk eller mental formaga
eller begransad kansel eller med bristande
erfarenhet eller kunskap, om de Overvakas
eller far instruktioner om hur den ska
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anvandas pa sakert satt och forstar de
medfoljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det
orsaka skador.

Denna apparat ska inte anvandas av barn.
Hall apparat och sladden utom rackhall for
barn.

Barn far inte lov att leka med apparaten.
Lamna dem inte ensamma med den.
Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood frénsager
sig allt ansvar om apparaten anvands pa
felaktigt satt eller om dessa instruktioner
inte foljs.

Markeffekten ar baserad pa hacktillbehoret.
Andra tilloehor kan anvanda mindre kraft.
kniv

Ror inte vid de vassa bladen.

Demontera knivbladet innan du tommer
skalen.

Demontera inte skyddet forran kniven
stannat helt.

Hall alltid kniven i greppet med handen
vand bort fran bladen, bade vid hantering
och rengoring.

viktigt

Sakerstall maskinens livslangd genom att
inte kdra handmixern mer an 50 sekunder
under en fyraminutersperiod om du arbetar
med en tjock blandning.

Anvand inte vispen mer an 3 minuter i foljd
under en 10-minutersperiod.
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innan du satter i kontakten
Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
mixerstaven.

Den har apparaten uppfyller EG
férordning 1935/2004 om material
och produkter avsedda att komma
i kontakt med livsmedel.

innan du anvéander forsta
gangen

Kasta holiena som sitter pa
knivarna efter att du har tagit bort
dem. De &r bara dar for att skydda
kniven under tillverkningen och
transporten. Var forsiktig eftersom
knivarna ar mycket vassa.

Diska delarna: se 'skotsel och
rengoéring’.

forklaring till bilder

@000 O

CRCICIS)

@0eeEe ®O6

mixerstav

reglage for variable hastighet
(TYPE HDP40)

pé&/av-knapp

turboknapp

handtag

frigdringsknappar for mixerskaft
mixeraxel med fast knivsats med
"triblade”.

bagare (om sadan
medfdljer)

bagarlock

béagare

gummiringbas

soppmixer (om sadant
medféljer)

visp (om sadan medféljer)
vispkrage

ballongvisp

kniv (om sadan medféljer)
kniviock

grepp

knivblad

skal

gummiringbas

skallock

@ Mostillbehor i plast (om
sadant medfoljer)

faste for mostillbehdr

fot for mostillbehor

blad for mostillbehdr

®

Mostillbehor i metall
Masherpro™ (om sadant
medfoljer)

faste for mostillbehdr

skaft till mostilloehor

fint mosfilter

grovt mosfilter

blad for mostillbehdr

® 90

OO

anvidnda mixerstaven

Du kan mixa soppor, saser,
milkshakes, majonés och barnmat
m.m.

for mixning i bdagare (om
sadan medféljer)

® Montera gummiringen @ pa
bagarens botten. (D& glider inte
bagaren pa underlaget.)

® Fyll inte bagaren dver 2/3.

® Nar du har mixat fardigt kan du
sétta pa locket pa bagaren.
Obs!
Om det inte medféljer nagon
bagare i forpackningen valjer du
ett annat karl av [dmplig storlek. Vi
rekommenderar ett hogt karl med
raka sidor och en diameter som ar
nagot storre &n handmixerns fot.
Da kan du komma &t att réra om
ingredienserna utan att de sténker
Over kanten.

for mixning i panna

® Ta alltid bort pannan fran spisen

och |t varm véatska svalna till
rumstemperatur innan du mixar.

® Anvand soppmixern (om en sadan

medfoljer) for att snabbt bearbeta
soppor m.m. direkt i kastrullen. Du
kan aven anvanda handmixern.

® Anviand inte soppmixern for

att bearbeta raa gronsaker.

1 Satt mixerskaftet pa handtaget @
— tryck fast det.

2 Koppla in.
3 Placera livsmedlen i bagaren eller

i en liknande behallare. Hall fast
bagaren:
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TYPE HDP30 - tryck pa knappen.
TYPE HDP40 - valj énskad
hastighet och tryck sedan pa
knappen.

(Valj en lag hastighet for
langsammare mixning samt for
att minimera sténk och en hogre
hastighet eller turbo for snabbare
mixning.)

® Placera bladet i maten innan
du sitter igdng mixern sa
undviker du stank.

® | it inte vatskan komma upp 6ver
skarven mellan handtaget och
mixeraxeln.

® For bladet genom maten och mosa
eller rér om for att blanda maten.

® Mixerstaven ar inte lampad
for att krossa is.

® Koppla ur mixern innan rengéring
om den satts igen.

4 Slapp pa/av-knappen eller
turboknappen nar du ar klar. Dra
ut stickkontakten och tryck pa
frislappningsknapparna @ for
att avliagsna mixerskaftet fran
drivenheten.

anvandning av vispen
® Du kan vispa latt ingredienser
som &ggvitor, gradde och
pulverdesserter.
® \Vispa inte hardare blandningar
som t.ex. margarin och socker - da
skadas vispen.
Tryck in tradvispen i vispkragen @.
2 Montera drivenheten péa vispdelen.
Tryck for att lasa fast den.
3 LAgg det som ska vispas i en skal.
® \/ispa inte mer &n 4 aggvitor eller 4
dl gradde.

4 SGatt i stickkontakten och tryck pa

knappen.

Om du vill vispa snabbare valjer du
en hogre hastighet eller trycker pa
turboknappen. For vispen medurs.
TYPE HDP40 - Undvik stank
genom att vélja en lag hastighet
och tryck sedan pa knappen.

L&t inte vatskan komma Gver
visptradarna.

Slapp pé/av-knappen eller
turboknappen néar du ar klar. Dra
ut stickkontakten och demontera
enheten.

sa har anviander du kniven
(om sadan medféljer)

Du kan hacka koétt, gronsaker,
Orter, bréd, kex och notter.

Hacka inte harda livsmedel som
kaffebdnor, iskuber, kryddor eller
choklad — da skadar du bladet.
Avldgsna eventuella ben och skéar
livsmedlet i 1-2 cm stora kuber.
Montera gummiringen @ pa botten
av knivskalen. (D& glider inte skélen
pa underlaget.)

Montera knivbladet over stiftet i
skélen @.

Tillsatt livsmedlen.

Montera knivliocket, vrid det och las
fast det @.

Montera drivenheten pé kniviocket
och tryck for att lasa fast det.

Satt i stickkontakten. Hall fast
skalen ordentligt. Tryck sedan pa
turboknappen. Du kan aven trycka
kort pa turboknappen for pulsdrift.
Dra ut stickkontakten och
demontera enheten nar du ar klar.

Guide for bearbetning med kniv

Livsmedel Maximi- kapacitet |Ung. tid (i sekunder)
Kott 250 g 10-15

Orter 30g 5-10

Notter 200 g 10-15

Brod 1 skiva 5-10
Hardkokta &gg 3 3-5

Lok 200 g Puls

71




(vid rumstemperatur)

Katrinplommon TYPE HDP30 TYPE HDP40
marinad
Sma, mjuka 759 509
katrinplommon
Flytande honung 3259 3259

Kyld i kylskap Gver

natten

Vatten 209 60 g

Bearbetning

Tillsétt ingredienserna i
hackningsskalen i den
ordning som anges

Tillsatt ingredienserna i
hackningsskalen i den
ordning som anges

ovan. ovan.
Montera locket och kyl i
kylskap éver natten.
Hastighet Turbo Max Turbo
Bearbetningstid (s) 5 3
Mostillbehor 4 Montera drivenheten pa
o mostillbehdret och tryck for att lasa
‘"kt"'gt ) . o fast den.
® Anvand aldrig rpostlllpehoretlll en 5 Anslut stickkontakten.
kastrull som star pa direkt varme. 6 Placera mostillbehoret i kastrullen,

Ta alltid bort kastrullen fran varmen
och lat den svalna nagot.

® Sla inte mostilloehdret mot sidan
av karlet medan eller efter att du
mosar. Anvand en mjuk skrapa for
att skrapa bort livsmedelsrester.

® [or basta resultat nar du mosar
ska du aldrig fylla en kastrull etc.
mer an till halften med mat.

@ Mostillbehor i plast (om
sadant medféljer)

sa hir anvinder du
mostillbehoret

® Du kan anvanda mostillbehdret
for att mosa kokta gronsaker som
potatis, kalrot och morot.

® Mosa inte harda eller raa livsmedel,
dé kan du skada enheten.

1 Tillaga grénsakerna och hall av
vatskan.

2 Montera fastet for mostillbehdret
pa foten for mostilloehdéret genom
att vrida medurs tills det lases pa
plats @.

3 Vand mostillbehdret uppochned
och montera bladet pa navet i
mitten. Vrid moturs for att lasa fast
@. (Om fistet inte monterats
sitter bladet inte fast
ordentligt.)
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skalen etc.

TYPE HDP30 - tryck pa knappen.
TYPE HDP40 - valj en lag hastighet
pa det variabla reglaget och tryck
sedan pa knappen.

Fér mostillbehoéret upp och ned i
blandningen tills dnskat resultat
erhallits.

Slapp pé/av-knappen och dra ut
stickkontakten nar du &r Klar.
Tryck pa frislappningsknapparna
for mixerskaftet for att demontera
mostillbehdret.

Avlagsna bladet fran mosenheten
genom att vrida det medurs.

10 Skruva loss fastet fran foten for

mostillbehoret.

Masherpro™ (om sadant
medfaljer)

anvanda mostillbehoret

Tva mosfilter medfoljer
mostillbehodret. De kan anvandas
enligt féljande:

Grovt mosfilter - for att mosa
kokta gronsaker som potatis,
kolrot, jams och mordétter.

Fint mosfilter - for att mosa
kokt eller mjuk frukt och gronsaker.
Mosa inte harda eller réa livsmedel,
dé kan du skada enheten.



1 Harda gronsaker och frukt maste
kokas och rinna av fére mosning.

2 Montera fastet for mostilloehdret pa
skaft till mostillbehéret genom att
vrida medurs tills det lases pa plats
0.

3 Montera antingen det fina eller det
grova mosfiltret pa mostillbehdrets
skaft — vrid medurs for att lasa fast
0.

4 Vand mostillbehdret uppochned
och montera bladet pa navet i
mitten. Vrid moturs for att lasa fast
@. (Om fiistet inte monterats
sitter bladet inte fast
ordentligt.)

5 Montera drivenheten pa
mostilloehdret och tryck for att lasa
fast den.

6 Anslut stickkontakten.

7 Placera mostillbehodret i kastrullen,
skalen etc.

TYPE HDP30 - tryck pa knappen.
TYPE HDP40 - valj en lag hastighet
pa det variabla reglaget och tryck
sedan pa knappen.

® For mostillbehdret upp och ned i
blandningen tills dnskat resultat
erhéllits.

8 Slapp pé/av-knappen och dra ut
stickkontakten nar du &r Klar.

9 Tryck pa frislappningsknapparna
fér mixerskaftet for att demontera
mostillbehdret.

10 Avlagsna bladet frdn mosenheten
genom att vrida det medurs.

11 Vrid moturs for att ta av mosfiltret
® lyft sedan av.

12 Skruva loss fastet fran foten pa
mostillbehdrets skaft.

extra tillbehor (medfoljer ej i
forpackningen)

Minihackare — se "service och
kundtjanst” for bestallning.

skoétsel och rengdring

® Stang alltid av mixern och dra ut
kontakten fére rengéring.

® Vidror inte de vassa bladen.

® Vissa livsmedel, t.ex. morot, kan
orsaka missfargningar i plasten. Det
kan ga att aviagsna missfargningar
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genom att gnugga med en trasa
doppad i vegetabilisk olja.

drivenhet (handtag),
vispkrage, lock till
hackare, fiaste och skaft till
mostillbehor

Torka av med en fuktig trasa och
torka torr.

Doppa aldrig i vatten och anvand
inte slipande rengdringsmedel.
Far ej diskas i diskmaskin.

handmixerskaft/soppmixer
antingen

Fyll en del av bagaren eller en
liknande behallare med varmt
vatten med diskmedel. Satt i
stickproppen i ett vagguttag,
montera sedan handmixerskaftet
eller soppmixern och sla pa
strdmmen.

Dra ut stickkontakten och torka
apparaten.

eller

Tvatta bladen under rinnande
vatten och torka sedan noga.
Far inte doppas i vatten och
vitska far inte triinga in i
axeln. Om vatten tranger

in ska det tappas av och
enheten ska vara torr innan
den anvinds.

Far inte diskas i diskmaskin.
visp, bagare, knivskal,

blad och mosfilter till
mostillbehor, bagare,
gummiringbaser och lock till
bagare/skal

Diska och torka.



Foéljiande tabell visar vilka delar som
kan diskas i diskmaskinen.

service och kundtjanst

® Om du far problem med att
anvanda apparaten ber vi dig

besok www.kenwoodworld.com

innan du ringer kundtjénst.

Produkten omfattas av en garanti

som efterfoljer alla lagstadgade

bestdmmelser vad géller garanti

och konsumentrattigheter i

inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte

fungerar som den ska eller

om du upptacker fel ber vi dig
att 1dmna eller skicka in den

till ett godkant KENWOOD-
servicecenter. For aktuell

information om narmaste godkanda

KENWOOD-servicecenter bestk

www.kenwoodworld.com eller

Kenwoods webbplats for ditt land.

del kan diskas i
diskmaskin
drivenhet X
mixerskaft X
soppmixer X
bagare v
bagarlock X
gummiringbas for batare v
kniviock X
knivskal v
knivblad v
knivskalslock X
gummiringbas for knivskal v
vispfaste X
visp v
skaft till mostillbehdr X
fot fér mostillbehor X
blad fér mostillbehor v
faste for mostilloehor X
mosfilter till mostillbehdr v

tips for rengoring av
mostillbehorets fot/skaft och
mosfilter

Om ingredienser har torkat fast

péa mostillbehdret tar du av bladet.
Doppa bladet och botten av
mostillbehdrets skaft i varmt vatten
s& att ingredienserna mjukas upp
och I&tt kan diskas av.

Sank aldrig ner hela skaftet
i vatten och lat inte vitska
tranga in i skaftet. Skulle
vatten tranga in i skaftet,
hill av vattnet och lat torka
fore anvédndning.

viktigt - Iat inte fastet for
mostillbehdret bli blott.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS
1 ENLIGHET MED EUROPEISKA
DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Nar produktens livslangd ar éver far
den inte sléangas i hushallssoporna.
Den kan 6verlamnas till lokala
myndigheters avfallssorteringscentraler
eller till en aterforsaljare som ger
denna service.

Nar du avfallshanterar en
hushéllsapparat pa ratt satt undviker
du de negativa konsekvenser for miljo
och hélsa som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggér
aven atervinning av materialen vilket
innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

sikkerhet

generelt

® | es naye giennom denne bruksanvisningen
og ta vare pa den slik at du kan sla opp i
den senere.

® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

® Hvis stepselet eller ledningen er skadet,
ma de av sikkerhetshensyn skiftes ut av
Kenwood eller et godkjent Kenwood-
verksted for & unnga ulykker.

e Du ma aldri berere bladene sa lenge
stopselet star i kontakten.

e Hold fingrer, hér, kleer og redskap unna
deler som er i bevegelse.

® Trekk stopselet ut av stikkontakten etter
bruk og fer du bytter tilbehar.

e Stavmikseren ma ikke brukes til varm olje
eller varmt fett.

e [or sikrest bruk anbefaler vi at varme
vaesker far avkjole seg til romtemperatur
for miksing.

® Bruk aldri en stavmikser som er skadet.
Sorg for & fa den overhalt eller reparert. Se
‘service 0g kundetjeneste’.

e Aldri la motorhandtaket, ledningen eller
stopselet bli vate - du kan fa elektrisk stot.

® |kke la ledningen berare varme flater eller
henge ned hvor barn kan fa tak i den.

e Bruk aldri tilbehor/utstyr som ikke er
godkjent av produsenten.

e Kople alltid handmikseren fra stremmen
hvis du gar fra den, og for du monterer,
demonterer eller rengjer den.
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Apparater kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller
veiledning om trygg bruk av apparatet og
de forstér farene det innebaerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake
personskader.

Dette apparatet méa ikke brukes av barn.
Hold apparatet og den tilherende ledningen
utenfor barns rekkevidde.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke
leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg ethvert
ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne
bruksanvisningen

Merkeeffekten er basert pa kuttetilbehoret.
Andre tilbehar kan trekke mindre effekt.

hakkeutstyr

lkke beror de skarpe knivene.

Fjern hakkekniven far du temmer bollen.
lkke ta av dekselet for hakkekniven har
stanset helt.

Hold alltid hakkekniven etter fingergrepet
bort fra skjeerekniven, bade ved handtering
0g rengjering.

viktig

For & sikre lang levetid pa apparatet skal
du ikke mikse tunge blandinger med
stavmikseren i mer enn 50 sekunder i lopet
av en fire minutters periode.

lkke bruk vispen imer enn 3 minutter i en
periode pa 10 minutter.
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for du setter i stopselet

Pass pa at stromtilferselen
stemmer overens med det som star
pa stavmikseren.

Dette apparatet overholder
EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er
bestemt & komme i kontakt med
naeringsmidler.

for du bruker for forste gang
Kast knivdekslet fra kutterkniven.
Den er kun ment for beskyttelse
av kniven under produksjon

og transport. Veer forsiktig —
knivbladene er sveert skarpe.

Vask delene: se “stell og
rengjering”.

deler

@O0 ©06e60 ©

stavmikser

variabel hastighetskontroll (TYPE
HDP40)

pa-knapp

turboknapp

stremhandtak
utlesningsknapper, mikserskaft
mikserskaft med fast "triblade”.

mugge (hvis inkludert)
drikkebegerlokk

mugge

gummiringbase
suppeblender (hvis den
medfolger)

visp (hvis den medfolger)
krage til vispen

@ stalvisp

0@ G @0

hakkekniv (hvis den folger
med)

hakkedeksel

fingergrep

hakkekniv

bolle

gummiringbase

bollelokk

Plastmoser (hvis den folger
med)

mosekrage

mosefot

mosespade

Metal masherpro™ (hvis
den folger med)
mosekrage

moserskaft

fin skive

grov skive

mosespade

SESESESIE)

slik bruker du stavmikseren
Du kan blande supper, sauser,
milkshakes, majones og barnemat
osV.

til miksing i muggen (hvis
muggen folger med)

® Sett gummiringbasen @ pa
bunnen av muggen. (Dette
forhindrer at muggen sklir pa
benken.)

® |kke fyll muggen mer enn 2/3 full.

® Ftter blanding kan du feste lokket
pa toppen av drikkebegeret.
Merk
Hvis det ikke felger med mugge
skal du velge en beholder av
passende storrelse. Vi anbefaler
et hoyt kar med rette sider
og en diameter litt sterre enn
foten pé stavmikseren. Slik kan
ingrediensene bevege seg, og det
er heyt nok til at det ikke spruter.
til miksing i gryte

® For sikrest bruk anbefaler vi at du
tar gryten av platen og lar varme
veesker avkjoles til romtemperatur
for miksing.

® Bruk suppeblenderen (hvis
den medfelger) for & behandle
supper osv. raskt og direkte i
kasserollen. Alternativt bruker du
h&ndblenderen.

o lkke bruk suppeblenderen
til & behandle ukokte
gronnsaker.

1 Sett mikserskaftet pa
stremhandtaket @ - trykk for &
lase.

2 Sett i stopselet.

3 Ha maten i muggen eller lignende
beholder. Hold muggen i ro:
TYPE HDP3O0 - trykk pa
pa-knappen.
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TYPE HDP40 - velg onsket
hastighet og trykk sa pa
pa-knappen.

(Velg lav hastighet for saktere
miksing og for & unnga for mye
sprut, og hoyere hastighet eller
turbo for raskere miksing).

For & unnga sprut skal du
sette kniven ned i maten for
du slar pa apparatet.

Ikke la vaesken sta over skillet
mellom motorhandtaket og staven.
Beveg kniven gjiennom maten og
bruk en stappe- eller rerebevegelse
for & blande alt.

Stavmikseren er ikke egnet
til & knuse is.

Dersom mikseren blokkeres skal
du trekke ut stepselet for du renser
den.

Etter bruk lgser du ut pa- eller
turboknappen. Trekk stopselet

ut av kontakten og trykk pa
utlgserknappene @ for a ta
mikserskaftet av stramhandtaket.

bruk av visp

Du kan vispe lette ingredienser som
eggehviter, flote og pulverdesserter.
Ikke visp tunge blandinger som
f.eks. margarin og sukker - det vil
odelegge vispen.

Skyv trédvispen inn i mansjetten
e

Sett stremhandtaket pa kragen pa
vispen. Skyv for & lase.

Ha ingrediensene i en bolle.

Ikke visp mer enn 4 eggehviter eller
400 ml flate av gangen.

Sett i stopselet og trykk pa
pa-knappen.

5
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Hvis du vil vispe raskere skal du
velge en hoyere hastighet eller
trykke péa turboknappen. Beveg
vispen med urviserne.

TYPE HDP40 - For & redusere
sprut, er det best a velge en

lav hastighet og sa trykke pa
pé-knappen.

Ikke la veesken komme hgyere enn
tradene i vispen.

Etter bruk skal leser du ut pa- eller
turboknappen, trekker ut stopselet
og tar mikseren fra hverandre.

slik bruker du hakkeutstyret
(hvis det folger med)

Du kan hakke Kjott, grannsaker,
urter, bred, kjeks og netter.

Ikke hakk harde matvarer som
kaffebenner, isterninger, krydder
eller sjokolade — du skader kniven.
Fjern eventuelle bein og skjeer
maten i terninger pa 1-2 cm.

Sett gummringbasen @ pa bunnen
av hakkebollen. (Dette forhindrer at
bollen sklir pa benken.)

Sett hakkekniven over stiften i
bollen @.

Ha i maten.

Sett pa dekselet, vri og l18s @.
Sett stramhandtaket pa
hakkedekselet — skyv for & lase.
Sett stopselet i kontakten.

Hold bollen i ro. Trykk sé pa
turboknappen. Eller trykk pa
turboknappen i korte stet for & fa
pulsfunksjon.

Etter bruk skal du trekke stopselet
ut av kontakten og ta mikseren fra
hverandre.

Hakkekniv prosesseringsveiledning

Matvare Maks mengde Ca. tid (i sekunder)
Kiott 250 g 10-15

Urter 3049 5-10

Notter 200 g 10-15

Brod 1 skive 5-10
Hardkokte egg 3-5

Lok 200 g Puls
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® |kke bruk moseutstyret i en gryte
over direkte varme. Ta alltid gryten
av varmen og la den avkjole seg
litt.

® |kke bank moseutstyret pa siden
av kokekaret under eller etter
mosing. Bruk en slikkepott til &
skrape bort overfladig mat.

® For best resultater ndr du moser
skal du aldri fylle gryten osv. mer
enn halvfull med mat.

® Plastmoser (hvis den
folger med)

slik bruker du moseren

® Moseutstyret kan brukes til & mose
kokte grennsaker som poteter,
kalrabi og gulretter.

® |kke mos hard eller ukokt mat - du

kan skade enheten.

Kok grennsakene og hell av

vannet.

2 Sett moserkragen pa moserfoten
ved & vri medsols til den lases pa
plass @.

3 Snu moseren opp ned, sett
skovlene over skaftet i midten og
vri motsols for & sikre @. (Hvis
kragen ikke er satt pa, vil
skovlen ikke kunne settes
ordentlig pa).

4 Sett stremhandtaket pa
moseutstyret — skyv ned for a lase.

5 Sett stopselet i kontakten.

6 Sett moseutstyret i en kasserolle,
bolle eller lignende.
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Sviskemarinade TYPE HDP30 TYPE HDP40
Sma myke svisker 7549 50 g
Flytende honning 3259 325¢g
Har statt til kjeling over
natten

Vann 20g 60 g
(i romtemperatur)

Prosessering Legg ingrediensene Legg ingrediensene
i hakkeknivbollen i i hakkeknivbollen i
rekkefolgen nevnt rekkefolgen nevnt

ovenfor. ovenfor
Sett pa lokket og la
kjole over natten.

Hastighet Turbo Max Turbo

Prosesseringstid (sek) 5 3

Mosere TYPE HDP30 - trykk pa
pa-knappen
viktig TYPE HDP40 - velg en lav

hastighet pa den variable kontrollen
og trykk deretter pa pa-knappen.

® Beveg moseutstyret opp og ned

mens du mikser til du far resultatet
du ensker.

7 Etter bruk lgser du ut pa-knappen

og trekker ut stopselet.

8 Trykk pa mikserskaftets

utlgserknapper for & lase ut
moseutstyret.

9 Fjern spaden fra moseutstyret ved

& vri den med urviserne.
10 Skru kragen av mosefoten.

Metal Masherpro™ (hvis
den folger med)

slik bruker du moseren

® Det folger to skiver med moseren.

De kan brukes som folger:-

Grov skive - til mosing av kokte
grennsaker, som potet, kalrot,
jams og gulrot.

Fin skive - til mosing av kokte
eller myke frukt og grennsaker.

® |kke mos hard eller ukokt mat - du

kan skade enheten.

1 Kok harde grennsaker og frukt
ferst og hell av vannet fer du
moser dem.

2 Sett moserkragen pa moserskaft

ved a vri medsols til den lases pa
plass ©.

3 Sett enten den grove eller den

fine skiven pa moserskaftet, vri
medsols for & lase pa plass @.




4 Snu moseren opp ned, sett
skovlene over skaftet i midten og
vri motsols for & sikre @. (Hvis
kragen ikke er satt pa, vil
skovlen ikke kunne settes
ordentlig pa).

5 Sett stremhandtaket pa
moseutstyret — skyv ned for & Iase.

6 Sett stopselet i kontakten.

7 Sett moseutstyret i en kasserolle,
bolle eller lignende.

TYPE HDP30 - trykk pa
pa-knappen

TYPE HDP40 - velg en lav
hastighet pa den variable kontrollen
og trykk deretter pa pa-knappen.

® Beveg moseutstyret opp og ned
mens du mikser til du far resultatet
du ensker.

8 Etter bruk laser du ut pa-knappen
og trekker ut stopselet.

9 Trykk pa mikserskaftets
utlgserknapper for & lose ut
moseutstyret.

10Fjern spaden fra moseutstyret ved
a vri den med urviserne.

11 Fjern skiven ved & vri motsols @
og sa lefte den av.

12 Skru lgs kragen fra moserskaftet.

valgfritt tilbehor (folger ikke
med i pakken)

Minihakker - se «service og
kundetjeneste» for informasjon om
bestilling.

stell og rengjering

® Sla alltid av strammen og ta
stopselet ut av kontakten for
rengjering.

® |kke beror de skarpe knivbladene.

® Enkelte matvarer, f.eks. gulrotter,
kan sette farge pa plasten. Det
kan hjelpe og gni med en Klut
dyppet i grannsakolie for & fa vekk
misfargen.

stromhandtak, krage til visp,
hakkedeksel, moserkrage og
-skaft

® Tork av med en lett fuktet klut, og
tork.

® |kke legg dem i vann eller bruk
skuremidler.

® Ma ikke vaskes i oppvaskmaskin.

handblenderskaft/
suppeblender
enten

® Delvis fyll drikkebegeret eller
en lignende beholder med
varmt sdpevann. Koble til
stremforsyningen og sett
inn handblenderskaftet eller
suppeblenderen og sla pa.

® Trekk stopselet ut av kontakten og
tork
eller

® \ask knivene under rennende vann,
og terk deretter grundig.

® Aldri senk i vann eller la det
komme vaeske inn i skaftet.
Hvis det kommer inn vann,
tommer du det ut og lar det
torke for bruk.

® |kke vask i oppvaskmaskinen.

visp, mugge, hakkebolle,
hakkekniv, moserskovler
og -skiver, mugge,
gummiringbaser og lokk til
mugger/boller

® \ask opp, og tork.

Folgende tabell viser hvilke
elementer som kan vaskes i

oppvaskmaskinen.
element taler
oppvask-
maskin
stremhandtak X
mikserskaft X
suppeblender X
mugge v
drikkebegerlokk X
gummiringbasen til
drikkebegeret v
hakkedeksel X
hakkerbolle v
hakkekniv v
lokk til hakkerbolle X
gummiringbase il
hakkerbolle v
krage til vispen X
visp v
moserskaft X
mosefot X
mosespade v
mosekrage X
moserskiver v
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tips til rengjoring av
moserfoten/-skaftet og
-skivene

Hvis matrester har tarket pa
mosertiloeharet, fierner du skovlen.
Legg skovlen og nederste del av
moserskaftet i blet i varmt vann
for & mykne restene og vask sé
grundig.

Du ma aldri legge hele
moserskaftet under vann
eller la vaesker komme inn

i skaftet. Hvis det kommer
vann inn i skaftet, ma du
tomme det ut og la torke for
du bruker det.

viktig - ikke la mosekragen bli vat.

service 0g
kundetjeneste

Hvis du har problemer med

a bruke apparatet ditt, ga til
www.kenwoodworld.com fer du
kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet

ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter
angéende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der
produktet ble kjopt.

Hvis Kenwood-produktet ditt

har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende
eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte
KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
Laget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM
KORREKT KASTING AV
PRODUKTET | HENHOLD

TIL EU-DIREKTIVET OM
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK
UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)
Pa slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten. Ved
& avhende husholdningsapparater
separat unngéas mulige negative
konsekvenser for milig og helse
som oppstar som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser

pa energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat,

er produktet merket med en
soppelkasse med kryss over.

81



Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

yleista

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne
myOhempaa tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat.

® Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut,
sen saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai
Kenwoodin valtuutettu huoltoedustaja
vaarojen valttamiseksi.

e Ald koskaan kosketa terig, jos laitteen
pistoke on kytketty pistorasiaan.

e Ala tydnna sormia, hiuksia, vaatteita tai
tydvalineita laitteen liikkuviin osiin.

® |rrota pistoke pistorasiasta aina kayton
jalkeen ja ennen osien vaihtoa.

e Ald koskaan sekoita sauvasekoittimella
kuumaa rasvaa tai dljya.

® Turvallisuussyistd on suositeltavaa
antaa kuumien nesteiden jaahtya
huoneenlampadisiksi ennen niiden
tehosekoittamista.

e Ala koskaan kayta vioittunutta
sauvasekoitinta. Vie se tarkastettavaksi tai
korjattavaksi: katso ohjeet kohdasta ‘huolto
ja asiakaspalvelu’.

e Sahkoiskuvaaran takia ala koskaan upota
sauvasekoittimen sahkdosaa veteen tai
anna sen virtajohdon tai pistokkeen kastua.

® Ala koskaan anna virtajohdon koskettaa
kuumia pintoja. Alaka koskaan anna
virtajohdon roikkua, silla lapset voivat
tarttua siihen.

e Ala koskaan kayta sellaista lisélaitetta,
jota ei ole hankittu valtuutetulta Kenwood-

kauppiaalta. 8o



Irrota tehosekoittimen pistoke pistorasiasta,
jos laite jatetaan ilman valvonta seka ennen
asentamista, irrottamista tai puhdistamista.
Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti
rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he
ymmartavat kayttamisen aiheuttamat vaarat.
Laitteen vaarinkayttd voi aiheuttaa
loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon.
Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten
ulottuvilta.

Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytéon. Kenwood-yhtid ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.
Nimellisvirta perustuu leikkurin
virrankulutukseen. Muut varusteet voivat
kuluttaa vahemman virtaa.

leikkuriosa

Ala koske teraviin teriin.

Poista tera ennen kulhon tyhjentamista.
Ala poista suojusta ennen kuin tera on
pysahtynyt kokonaan.

Kun kasittelet tai puhdistat teraa, tartu
aina sormilla kohtaan, joka on kaukana
leikkuuterasta.

tarkeaa

Voit pidentaa laitteen ikda kayttamalla sita
korkeintaan 50 sekuntia kerrallaan neljan
minuutin ajanjakson aikana, jos seos on
paksua.

Ala kayta vatkainosaa kauemmin kuin 3
minuuttia 10 minuutin ajanjakson aikana.
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ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, etta virransyottd on sama
kuin tehosekoittimeen merkitty.
Tama laite tayttéa EU-asetuksen
1935/2004 elintarvikkeiden

kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

ennen ensimmadista kayttoa
Heita leikkuriteran suojus pois,
silla se on asennettu suojaamaan
teréa vain laitteen valmistuksen ja
kulietuksen ajaksi. Ole varovainen,
leikkuriterat ovat hyvin teravia.
Osien peseminen: lisétietoja on
Hoito ja puhdistaminen -kohdassa.

selite

®@ 0000

® @0

@G

tehosekoitin
nopeudensaédin (TYPE HPD40)
virtapainike

turbopainike

moottoriosa

tehosekoittimen varren
vapautuspainikkeet
tehosekoittimen varsi, jossa
kiinted triblade-tera

sekoitusastia (jos sisdltyy
toimitukseen)
sekoitusastian kansi
sekoitusastia

kumirenkaalla varustettu jalusta

keittosekoitinosa (jos
sisaltyy toimitukseen)
vatkain (jos sisdltyy
toimitukseen)

vispilan jalusta

lankavispila

hienontamislaite (jos
sisaltyy toimitukseen)
hienonnuslaitteen kansi
tarttumakohta

hienonnustera

kulho

kumirenkaalla varustettu jalusta
kulhon kansi

@ Muovinen survin (jos

OPOR®E
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sisaltyy toimitukseen)
survimen jalusta

survimen jalka

survin

Metallinen masherpro™ (jos
sisaltyy toimitukseen)
survimen jalusta

survimen varsi

hieno siivila

karkea siivila

survin

tehosekoittimen kdyttaminen
Sekoittimella voit valmistaa

keittoja, kastikkeita, maitopirtel6ita,
majoneesia ja vauvanruokaa.

sekoitusastiassa
sekoittaminen (jos
sekoitusastia sisaltyy
toimitukseen)

Kiinnitd kumirenkaalla varustettu

jalusta @ sekoitusastian pohjaan.

Se estad astiaa liukumasta
tydskentelytasolla.

Ala tayta sekoitusastiaa enemman
kuin 2/3.

Sekoittamisen jélkeen voit asettaa
kannen sekoitusastian paalle.
Huomautus

Jos laitteen mukana ei ole
toimitettu sekoitusastiaa,

valitse sopivan kokoinen astia.

On suositeltavaa kayttaa

korkeaa suorareunaista astiaa,

jonka lapimitta on hieman

sauvasekoittimen alaosaa
suurempi. Talldin aineosat paéasevat
likkumaan mutta ne eivat roisku.

tehosekoittimen kdyttaminen
kattilassa

On turvallisinta ottaa kattila pois
liedelta ja antaa kuumien nesteiden

jadhtya huoneenlampdisiksi ennen

sekoittamista.

Voit soseuttaa nopeasti esimerkiksi
keitot kattilassa kayttamalla
erityista keittosekoitinta (jos siséltyy
toimitukseen). Voit kayttaa myds
sauvasekoitinta.



Ala kisittele
kypsentamattomia
vihanneksia
keittosekoittimen avulla.

Kiinnita tehosekoittimen varsi
moottoriyksikkoon @ . Lukitse
paikoilleen painamalla.

Kytke virta.

Aseta ruoka kaatonokalliseen
astiaan. Pida sité paikallaan:

TYPE HDP30 - paina painiketta.
TYPE HDP40 - valitse haluamasi
nopeus ja paina painiketta.

(Kayta hitaammassa
sekoittamisessa nopeutta 1
roiskumisen vahentéamiseksi

ja suurempaa nopeutta
nopeammassa sekoittamisessa.)
Tyonna tera ruokaan ennen
laitteen kaynnistiamistd, jotta
valtit roiskeet.

Neste ei saa ylittaa
sauvasekoittimen varren ja
sahkdosan litosta.

Siirtele terda ruoassa nuijivalla

tai sekoittavalla likkeella, jotta
lopputuloksesta tulee tasainen.
Tama tehosekoitin ei sovellu
jaan murskaamiseen.

Jos tehosekoitin juuttuu paikoilleen,
irrota pistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Vapauta turbopainike kayttamisen
jalkeen. Irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota sauvasekoittimen varsi
moottoriosasta painamalla
vapautuspainikkeita @.

vatkaimen kaytto

Voit vatkata kevyitéd aineosia,
kuten munanvalkuaisia, kermaa ja
pikajalkiruokia.

Vatkaimella ei saa vatkata raskaita
seoksia, kuten margariinia ja
sokeria, silla vatkain saattaa
vaurioitua.

Tydnna lankavatkain vatkaimen
kiinnitysosaan @.

Kiinnitd moottoriosa vispilan
jalustaan. Lukitse painamalla.
Laita vatkattavat aineet kulhoon.
Ala vatkaa kerralla enempaa kuin
4 kananmunan valkuaista tai 4 dl
kermaa.

4 Tydnna pistoke pistorasiaan ja

paina painiketta.

Voit vatkata nopeammin
valitsemalla suuremman nopeuden
tai painamalla Turbo-painiketta.
Liikuta vispilad myodtapaivaan.
TYPE HDP40 - voit vahentaa
roiskumista valitsemalla hiljaisen
nopeuden ja painamalla painiketta.
Vatkattava neste ei saa nousta
lankavatkaimen ylapuolelle.
Kayttdmisen jalkeen vapauta
turbopainike, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota laitteen osat
toisistaan.

hienontamislaitteen
kayttiminen (jos sisiltyy
toimitukseen)

Voit hienontaa lihaa, vihanneksia,
yriteja, leipdd, kekseja tai
pahkinagita.

Ala hienonna kovia ruoka-aineita,
kuten kahvipapuja, jadkuutioita,
mausteita tai suklaata. Muutoin tera
vaurioituu.

Poista luut ja leikkaa ruoka-aineet
1-2 cm:n kuutioiksi.

Laita kumirenkaalla varustettu
jalusta @ hienonnusastian pohjaan.
Tama estaa sekoitusastiaa
likkumasta ty6tasolla.

Kiinnita hienonnustera kulhon
nastaan @.

Lisaa ruoka.

Aseta kansi paikalleen. Lukitse
kaantamalla @.

Kiinnitd moottoriyksikko
hienonnuslaitteen kanteen. Lukitse
paikoilleen painamalla.

Tybnna pistoke pistorasiaan.
Pitele kulhoa tukevasti. Paina
turbopainiketta. Voit kayttaa
sykaystoimintoa painelemalla
turbopainiketta.

Irrota pistoke pistorasiasta kayton
jalkeen ja pura laite.



Hienontamislaite kayttdohje

(huoneenlampdtilassa)

Ruoka-aine Suurin maara Aika sekunteina (noin)
Liha 250 g 10-15
Yrtit 30¢g 5-10
Pahkinat 200 g 10-15
Leipa 1 viipale 5-10
Kovaksi keitetyt 3 3-5
kananmunat
Sipulit 200 g Sykays
Luumumarinadi TYPE HDP30 TYPE HDP40
Pieni& pehmeita luumuja 759 509
Juoksevaa hunajaa 325¢g 3259

Tekeytyneet jadkaapissa

yon yli

Vetta 2049 60 g

Valmistusohje

Laita ainekset
leikkurikulhoon
ohjeessa mainitussa

Laita ainekset
leikkurikulhoon
ohjeessa mainitussa

jarjestyksessa. jarjestyksessa.
Peité kulho kannela.
Anna tekeytya
ja8kaapissa yon yli.
Nopeus Turbo Max Turbo
Kasittelyaika (sek) 5 3

Survimet
tarkeaa

® Ala kayta survinta kattilassa liedell.

kunnes se lukittuu paikalleen @.
3 Kéaanna survin yl$salaisin. Sovita

survova osa keskustaan ja kaanna

Nosta kattila pois liedelté ja anna
sen jaahtya hieman.

® Al4 anna survimen osua
keittoastiaan survomisen aikana
tai sen jalkeen. Irrota ruoka siita
kaapimen avulla.

® Saat parhaat survontatulokset, kun

esimerkiksi kattila on korkeintaan
puoliksi taynna.

@ Muovinen survin (jos
siséltyy toimitukseen)

survimen kayttaminen
® Survimen avulla voidaan survoa
keitettyja vihanneksia, kuten
perunoita, lanttuja ja porkkanoita.
® Ala survo kovaa tai
kypsentamatonta ruokaa. Muutoin
laite voi vaurioitua.

1 Keité vihannekset. Valuta keitinvesi

pois.
2 Sovita survimen kaulut jalkaan
kaantamalla sita myotapaivaan,

[eNe)]

8

9

sitd vastapéivaan @. (Jos kaulus
ei ole paikoillaan, survova
osa ei kiinnity oikein.)
Kiinnitd moottoriyksikkd survimen
kanteen. Lukitse paikoilleen
painamalla.

Tydnna pistoke pistorasiaan.
Aseta survin esimerkiksi kattilaan tai
kulhoon.

TYPE HDP30 - paina painiketta.
TYPE HDP40 - valitse hiljainen
nopeus saatimen avulla ja paina
painiketta.

Nostele ja painele survinta, kunnes
haluttu tulos on saavutettu.
Vapauta virtapainike kayttamisen
jalkeen ja irrota pistoke
pistorasiasta.

Irrota survin painamalla
sekoitinvarren vapautuspainikkeita.
Irrota survova osa k&antamalla
myo&tapaivaan.

10Irrota jalusta survimen jalkaosasta.
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Metallinen Masherpro™
(jos sisaltyy toimitukseen)

survimen kayttaminen

® Survimen mukana toimitettavia
kahta siivilda voidaan kayttaa
seuraavasti:
Karkean siivildn avulla voidaan
survoa keitettyja vihanneksia,
kuten perunoita, lanttuja, jamssia ja
porkkanoita.
Hienon siivildn avulla voidaan
survoa keitettyja tai pehmeita
hedelmia tai vihanneksia.

® Ala survo kovaa tai
kypsentaméatonta ruokaa. Muutoin
laite voi vaurioitua.

—_

Keité kovat vihannekset ja
hdesiméat. Valuta keitinvesi pois
ennen survomista.

Sovita survimen kaulut varsi

kaantamalla sita myotapaivaan,

kunnes se lukittuu paikalleen @.

Kiinnita survimen varteen karkea

tai hieno siivila. Lukitse kaantamalla

myotapaivaan @.

4 Kaanna survin ylSsalaisin. Sovita

survova osa keskustaan ja kdanna

sitd vastapéivaan @. (Jos kaulus
ei ole paikoillaan, survova
osa ei kiinnity oikein.)

Kiinnitd moottoriyksikk® survimen

kanteen. Lukitse paikoilleen

painamalla.

Ty6nna pistoke pistorasiaan.

Aseta survin esimerkiksi kattilaan tai

kulhoon.

TYPE HDP30 - paina painiketta.

TYPE HDPA40 - valitse hiljainen

nopeus saatimen avulla ja paina

painiketta.

® Nostele ja painele survinta, kunnes
haluttu tulos on saavutettu.

8 Vapauta virtapainike kayttamisen
jalkeen ja irrota pistoke
pistorasiasta.

9 Irrota survin painamalla
sekoitinvarren vapautuspainikkeita.

10Irrota survova osa kaantamalla

myo6tapaivaan.

N
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11 Irrota siivila kaantamalla
vastapéaivaan @ ja nostamalla irti.
121Irrota kaulus survimen varresta.

lisdsovitin (jos sisdltyy
toimitukseen)

Monitoimimylly: lisétietoja on huolto
ja asiakaspalvelu -kohdassa.

hoitaminen ja
puhdistaminen

® Ennen puhdistusta katkaise aina
virta ja irrota pistoke pistorasiasta.
Ala koske teraviin teriin.

Tietyt ruoka-aineet, kuten
porkkana, voivat varjatd muovia.
Voit poistaa varjdyman hankaamalla
sita kasvidljyyn kastetulla kankaalla.

moottoriosa, vispildn kaulus,
hienonnuskansi, survimen
kaulus ja varsi
® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.
Ala upota veteen alaka kayta
hankaavia aineita.
® Al pese astianpesukoneessa.

tehosekoittimen varsi /
keittosekoitin
joko

® Tayta sekoitusastia tai vastaava
astia lampimalla vedelld, jossa
on astianpesuainetta. Tyénna
pistoke séhkdpistorasiaan,
kiinnitd sauvasekoittimen varsi tai
keittosekoitin ja kytke virta.

® |rrota pistoke pistorasiasta ja
kuivaa.
tai

® Pese terdt juoksevan veden alla ja
kuivaa perusteellisesti.

® Ali koskaan upota veteen tai
anna nesteen paasta varren
sisdlle. Jos laitteen sisdan
padsee vetta, valuta vesi ulos
ja anna laitteen kuivua ennen
kayttoa.

® Ala pese laitetta
astianpesukoneessa.

vispild, sekoitusastia,
leikkurikulho, hienonnustera,
survin, survin ja siivila,
sekoitusastia, kumirenkaalla
varustettu jalusta ja kupin/
sekoituastian kannet

® Pese ja kuivaa.
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Seuraavasta taulukosta kay
ilmi, mitk& osat voidaan pesta

astianpesukoneessa.
osa voidaan
pesta
astianpesu-
koneessa

moottoriosa X
tehosekoittimen varsi X
keittosekoitin X
sekoitusastia v
sekoitusastian kansi X
kumirenkaalla

varustettu jalusta v
hienonnuslaitteen kansi X
leikkurikulho v
hienonnustera v
leikkurikulhon kansi X
leikkurikulhon

kumirenkaalla

varustettu jalusta v
vispilan jalusta b4
vatkain v
survimen varsi X
survimen jalka X
survin v
survimen jalusta X
survimen siivilat (4

survimen jalkaosan/varren ja
siiviloiden puhdistusvihjeita
® Jos ruokaa on paassyt kuivumaan
survimeen, irrota survova osa.
Liota survovaa osaa ja survimen
varren pohjaosaa lampiméassa
vedessd, jotta lika pehmenee. Pese
perusteellisesti.
® Al upota survimen vartta
veteen, dldka padsti nestetta
sen sisaan. Jos sisdlle
padsee vetta, tyhjenna
ja anna kuivua ennen
kayttamista.
tarkeda: &l& anna survimen
jalustan kastua.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen
aikana ilmenee ongelmia,
siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen
avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu
tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai l8heta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon.
Ldydat lahimman valtuutetun
KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA
TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI
OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN
MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvéksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai

vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikali havitat
kodinkoneen erillddn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan
keraté talteen, jolloin sdastét energiaa
ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilla peitetty
roskasailion merkki, jonka
tarkoituksena on muistuttaa etta
kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteista.
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Turkce

Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aginiz ve agiklayici resimlere bakiniz

guvenlik

genel

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar i¢in saklayin.
TUum ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.
Fis veya kablo hasar gortirse, guvenlik
nedeniyle, tehlikeye yol agmamasi igin
Kenwood ya da yetkili bir Kenwood
tamircisi tarafindan degistirilmelidir.
Aygitin elektrik fisi prize takiliyken
bicaklara dokunmayiniz.
Parmaklarinizi, saginizi, giysilerinizi

ve mutfak arag ve gereclerini aygitin
hareketli parcalarindan uzak tutunuz.
Aygiti kullandiktan sonra ve ek parca
takmadan dnce elektrik figini prizden
cekiniz.

Hicbir zaman bitkisel ya da hayvansal
yagdlari sicakken karigtirmayiniz.

En glvenli kullanim igin, sicak sivilari
blenderdan gecirmeden énce oda
sicakhgina sogumasini bekleyin.
Hasarl el karigtiricilarini kesinlikle
kullanmayiniz. Aygiti onarimciya goturip
denetimden gegciriniz ya da onartiniz.
Bu konuda ‘servis ve musteri hizmetler?’
bolimund okuyunuz.

Aygitin gii¢ kolunu sudan uzak tutunuz.
Aygitin elektrik kordonunu ve prizini
Islatmayiniz. Aksi halde cereyana
kapilabilirsiniz.

Aygitin elektrik kordonunu kesinlikle sicak
ylzeylere deoddirmeyiniz ya da ¢ocuklarin
cekebilecedi bicimde sarkitmayiniz.
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Kullaniimasi yetkili Gretici tarafindan
onaylanmamis ek parcalari kesinlikle
kullanmayiniz.

Basibos birakildiysa ve monte, demonte
edilmeden ve temizlenmeden 6nce daima
el blenderini kaynaktan ayirin.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel
kapasiteleri yetersiz kigiler tarafindan

ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce
gbzetim altinda olmalari ve cihazin
guvenli sekilde kullanimina iligkin
talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya
neden olabilir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullaniimamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erisemeyecedi yerde tutun.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi
konusunda bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim
alaninin oldugu yerlerde kullanin.
Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldidi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hig¢ bir sorumluluk
kabul etmez.

Nominal gu¢ dograyici eklentisini baz
almaktadir. Diger eklentiler daha az gti¢
cekebilir.

dograyici eki

Keskin bigaklara dokunmayin.

Kaseyi bosaltmadan énce dograyici

bigcagi ¢ikartin.

Dograyici bigak tamamen durmadan asla

kapagi agmayin.

Hem kullanim hem de temizlik esnasinda

dograyici bigcagi sadece tutma yerinden
<o)



tutun, bicak kismina dokunmayin.

onemli

Yogun karigimlarda makinenizin uzun
Omurlt olmasini saglamak igin, blenderi
herhangi bir dért dakikalik periyotta 50
saniyeden daha uzun caligtirmayin.
Cirpiciy herhangi bir 10 dakikalik
periyotta 3 dakikadan uzun kullanmayin.

fise takmadan 6nce

Elektrik kaynagdinizin el blenderi
Uzerinde gosterilen ile ayni
oldugundan emin olun.

Bu cihaz gida ile temas eden
malzemeler ve maddeler ile ilgili
EC 1935/2004 Yonetmeligine
uygundur.

ilk Kullanimdan Once

Dograyici bigak tzerindeki bigak
koruyucuyu atabilirsiniz, bu
koruyucunun amaci sadece Uretim
ve nakliye esnasinda bigaklari
korumaktir. Bigaklar son derece
keskin oldugu icin dikkatli olun.
Pargalari yikayin: bkz. ‘bakim ve
temizlik’.

parcalar

®@ O 060 O

@0

el blenden

degisken hiz kontrolt (TYPE
HDP40)

acik digmesi

turbo dugmesi

gl tutamagi

blender mili agma dugmeleri
sabit triblade blender mili.

kap (varsa)

kap kapagi

kap

kauguk halka taban

corba blenderi (varsa)

cirpici (varsa)
cirpma halkasi
tel girpici

91

OO E OBOE PORG®O®

dograyici (varsa)
dograyici kapagdi
tutma yeri
dograyici bigak
kase

kauguk halka taban
kase kapagi

Platik ezici (varsa)

ezici halkasi

ezici ayagl

ezici kuregi

Metal masherpro™ (varsa)
ezici halkasi

ezici mili

ince elek

kahn elek

ezici kuregi

el blenderinin kullanimi
Corbalari, soslari, milk shake’leri,
mayonezi ve bebek mamalarini
karigtirabilirsiniz.

kapta kullanmak igin (kap
saglanmissa)

Kauguk halka tabani @ kabin
altina yerlestirin. (Bu kabin
calisma tezgahinda kaymasini
onler).

Kabi 2/3 miktardan fazla
doldurmayin.

Blenderi kullandiktan sonra
kapagi kaba tekrar takabilirsiniz.
Not:

Eger paketinizde kap
saglanmamissa, uygun boyutta
bir kap secin. Uzun, diz

kenarli ve ¢api el blenderinin
¢apindan ¢ok az daha buylk
kaplari kullanmanizi éneririz, bu
sekilde blenderi kullandiginizda
malzemeler hareket edebilir ancak
etrafa sigramazlar.



blenderi sos tavasinda
kullanmak igin

En guvenli kullanim igin, sos
tavasini ocaktan alin ve sicak
sivilari blenderdan gecirmeden
6nce oda sicakligina sogumasini
bekleyin.

Corba ve benzeri seyleri sos
tavasinda blenderden gegirmek
icin corba blenderini (varsa)
kullanin. Alternatif olarak el
blenderini kullanin.
Pigiriimemis sebzelerin
islenmesinde ¢orba blenderini
kullanmayin.

Blender milini gii¢ tutamagina
yerlestirin @ — iterek kilitleyin.
Fise takin.

Yiyecekleri kap veya benzer bir
hazne iginde koyun, sonra kabi
sikica tutarak:

TYPE HDP30 — agma digmesine
basin.

TYPE HDP40 - istediginiz hizi
segin sonra agma digmesine
basin.

(Daha yavas karistirma ve
sigramayi en aza indirmek igin
disitk hiz, daha hizli karigtirma
icin yuksek hiz veya turbo segin).
Sigramayi 6nlemek igin,
calistirmadan 6nce bigagi
yiyecegin igine yerlestirin.
Sivinin, gig kolu ile karistirici
mili arasindaki baglanti yerinin
yukarisina ¢gikmasina izin
vermeyiniz.

Bigagi yiyecegin her tarafina
hareket ettirin ve karigimi
birlestirmek icin ezme veya
karigtirma hareketini kullanin.
El blenderiniz buz kirmak igin
elverigli degildir.

Eger blenderiniz tikandiginda
temizlemeden 6nce fisten cekin.
Kullandiktan sonra agma veya
turbo digmesini birakin. Fisten
¢ekin ve blender milini glic
tutamagindan ¢ikarmak igin agma
dugmelerine @ basin.

cirpicinin kullanimi

Yumurta beyazi, krema ve ¢irpma
tathlar gibi hafif malzemeleri
cirpabilirsiniz.
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Margarin ve seker gibi sert
karigimlari bu ¢irpici ile
cirpmayiniz. Aksi halde girpiciya
zarar verebilirsiniz.

Tel ¢irpiciyi ¢irpict halkasinin igine
itiniz @.

Gug tutamagini ¢irpma halkasinin
icine yerlestirin. Yerine oturtmak
icin itin.

Yiyecegi bir kabin igine koyunuz.
Bir kerede 4 yumurta akindan ya
da 400ml kaymaktan fazla miktari
¢irpmayiniz.

Fise takin ve agma digmesine
basin.

Daha yuksek hizda karigtirmak
icin daha yiksek hiz segin veya
Turbo digmesine basin. Cirparken
saat yoninde karistirin.

TYPE HDP40 - Sigramay!
azaltmak igin, daha disuk bir hiz
segin, sonra agma dugmesine
basin.

Sivinin ¢irpicinin tellerinden yukari
¢ikmasina izin vermeyiniz.
Kullandiktan sonra agma veya
Turbo digmesini birakin, fisten
cikartin ve pargalari sékin.

dograyiciyi kullanmak igin
(varsa)

Et, sebzeler, otlar, ekmek,
biskiviler ve kuru yemisleri
dograyabilirsiniz.

Bigaga hasar verebileceklerinden
kahve c¢ekirdekleri, buz kipleri,
baharatlar veya gikolata gibi sert
yiyecekleri islemeyin.

Etteki kemikleri ¢ikartin ve 1-2cm
kipler halinde dograyin.

Kauguk halka tabani @ dograyici
kasesinin altinda yerlestirin. (Bu
kasenin ¢aligsma tezgahinda
kaymasini onler).

Dograyiciyi, kasenin igindeki pinin
tizerine yerlestirin @.

Yiyecedi ekleyin.

Dograyicinin kapagini kapatin,
déndurun ve kilitleyin @.
Elektrikli tutamagi dograyici
kapagina takin — déndirerek
kilitleyin.

Fisi takin. Kaseyi sabit tutun.
Sonra turbo diigmesine basin.



Alternatif olarak, darbe etkisi
yaratmak igin turbo diigmesine
kisa araliklarla basin.

8 Kullandiktan sonra fisini ¢ekin ve
pargalari birbirinden ayirin.

Dograyici isleme rehberi

® Eziciyi asla yanan ocak tzerindeki
sos kabi iginde kullanmayin. Sos
kabi daima ocaktan alinmali ve bir
parca sogumaya birakiimalidir.

® Ezme sirasinda veya sonrasinda
ezici ile kabin kenarlarina
vurmayin. Kenarlardaki fazlaliklari
siyirmak igin spatula kullanin.

® Ezme sirasinda en iyi sonucu
elde etmek igin sos kabi yaridan
fazla dolu olmamalidir.

® Platik Ezici (varsa)
eziciyi kullanmak igin

® Ezici patates, salgam ve havug
gibi sebzeleri pigtikten sonra
ezmek igin kullanilabilir.

93

Besin Maksimum miktar Yaklagik siire (saniye
olarak)
Et 2509 10-15
Bitkiler 309 5-10
Ceviz 200g 10-15
Ekmek 1 Dilim 5-10
Haslanmis yumurta 3 3-5
Sogan 200g Darbel
Kuru erik marinati TYPE HDP30 TYPE HDP40
Kiguk yumusak erik 759 50g
Akiskan Bal 3259 325g
Gece boyunca
buzdolabinda
bekletilmis
Su 20g 60g
(oda sicakliginda)
isleme Malzemeleri dograyici | Malzemeleri dograyici
kasesine yukarida kasesine yukarida
belirtilen sira ile belirtilen sira ile
ekleyin. ekleyin.
Kapagi takin ve gece
boyunca buzdolabinda
bekletin.
Hiz Turbo Max Turbo
isleme Siiresi (saniye) 5 3
Eziciler Sert ve ¢ig sebzeleri ezmeyin -
alete zarar verebilirsiniz.
énemli Sebzeleri pisirin ve suyunu siizin.

Ezici halkasini ezici ayagina
takin saat yéniinde gevirerek

ve pozisyonunda @ kilitlenecek
sekilde takin.

Ezicinin altini sGte gevirin ve
kiregi orta gébek Uzerine takin
ve saat yonlnln tersine gevirerek
yerlestirin @. (Eger halka

takili degilse, kiirek yerine
oturmayacaktir).

Elektrikli tutamag ezici tertibatina
takin — déndurerek kilitleyin.

Fise takin.

Eziciyi sos tavasi veya kasenin
icine yerlestirin.




TYPE HDP30 — agma diigmesine
basin
TYPE HDP40 — degisken kontrol
Uizerinde daha duglk bir hiz segin
ve sonra agma digmesine basin.

® Eziciyi istediginiz sonucu elde
edene kadar asag! yukari
hareketlerle gezdirin.

7 Kullanimdan sonra agma
digmesini birakin ve figini gekin.

8 Ezici tertibatini ¢ikartmak igin
blender mili serbest birakma
digmesine basin.

9 Saat yénlinde gevirerek kiregi
eziciden gikartin.

10 Halkay! ezici ayagindan gikartin.

Metal Masherpro™ (varsa)

eziciyi kullanmak igin
® Ezici asagidkai sekilde
kullanilabilecek iki elekle gelir:-
Kalin elek — patates, salgam, yer
almasi ve havug gibi haslanmis
sebzeler igin kullanihr.
ince elek — pismis veya yumusak
meyve ve sebzeler igin kullanilir.
® Sert ve ¢ig sebzeleri ezmeyin -
alete zarar verebilirsiniz.

1 Sert sebzeleri ve meyveleri iyice
pigirin ve ezmeden 6nce suyunu
suzdn.

2 Ezici halkasini ezici mili takin
saat yoniinde gevirerek ve
pozisyonunda @ Kkilitlenecek
sekilde takin.

3 Ezici miline kalin ya da ince
elegdi takin — kilittemek igin saat
yéninde déndirin ©.

4 Ezicinin altini stite gevirin ve
kiregi orta gobek lizerine takin
ve saat yonlnln tersine gevirerek
yerlestirin @. (Eger halka
takili degilse, kiirek yerine
oturmayacaktir).

5 Elektrikli tutamag ezici tertibatina
takin — dénddrerek kilitleyin.

6 Fise takin.

7 Eziciyi sos tavasi veya kasenin
icine yerlestirin.

TYPE HDP30 — agma digmesine
basin
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TYPE HDP40 — degisken kontrol
Uizerinde daha dusik bir hiz segin
ve sonra agma digmesine basin.

® Eziciyi istediginiz sonucu elde
edene kadar asag! yukari
hareketlerle gezdirin.

8 Kullanimdan sonra agma
digmesini birakin ve figini gekin.

9 Ezici tertibatini gikartmak igin
blender mili serbest birakma
digmesine basin.

10 Saat yonunde gevirerek kiregi
eziciden c¢ikartin.

11 Saat yonunin tersine dondirerek
® ve sonrada kaldirarak elegi
cikartin.

12 Halkay! déndurerek ezici milinden
cikartin.

opsiyonel eklenti (pakete dahil
degildir)

Mini dograyici — siparis etmek
icin “servis ve musteri hizmetleri
bélimiine bakin”.

bakim ve temizlik

® Temizlemeye baslamadan 6nce
aygiti durdurunuz ve fisini prizden
cekiniz.

® Keskin bigaklara dokunmayiniz.

® Havug gibi bazi besinler plastigin
rengini bozabilir. Bitkisel yagda
batirilmis bir bezle silmek renk
degisimini énleyebilir.
gli¢ tutamagi, ¢irpma halkasi,
dograyici kapag, ezici halkasi
ve mil

® Hafif nemli bir bezle silin, sonra
kurulayin.

® Asla suya batirmayin veya
temizleyiciler kullanmayin.

® Bulasik makinasinda yikamayin.
el blenderi mili/gorba blenderi
ya

® Kap veya benzer hazneyi kismen
sabunlu su ile doldurun. Fige
takin, el blenderi milini veya ¢orba
blenderini yerlestirin ve galigtirin.

® fisten ¢ekin ve kurutun
veya

® Bigaklari akan suyun altinda
yikayin, sonra tamamen
kurulayin.



® Asla suya sokmayin veya
saftin igine sivi girmesine izin
vermeyin. igine su kagarsa,
bosaltin ve kullanmadan énce
kurumasini bekleyin.

® Bulasik makinasinda yikamayin.

cirpici, kap, dograyici kasesi,
dograyici bigagi, ezici kiregi ve
elekleri, kauguk halka tabanlar
ve kap/kase kapaklar

® Yikayin, sonra kurulayin.

Asagidaki tablo hangi
parcalarin bulasik makinesinde
yikanabilecegini géstermektedir.

parca bulasik
makinesi
icin uygun

gl¢ tutamagi X
blender mili X
corba blenderi X
kap v
kap kapagi X
kap kauguk halka taban v
dograyici kapagi X
dograyici kasesi v
dograyici bigagi v
dograyici kasesi kapagi X
dograyici kasesi

kauguk halka taban v
cirpma halkasi X
girpici v
ezici mili X
ezici ayag! b 4
ezici kuregi v
ezici halkasi X
ezici elekleri 4

ezici ayagi(mili ve eleklerini
temizleme igin ipuglar

® Eder ezici parga Uzerinde yiyecek
kurumasina izin verilmigse, kiregi
cikartin. Kurek ve ezici milinin alt
kismini 1hk su iginde yumusatin
ve sonra glizelce yikayin.

® Ezici milini asla suya sokmayin
veya milin igine sivi girmesine
izin vermeyin. igine su kagarsa,
bosaltin ve kullanmadan énce
kurumasini bekleyin.
onemli — ezici halkasinin
1slanmamasi gereklidir.

servis ve musgteri
hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili
herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden 6nce
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Grin Grindn
satildig Ulkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

® Kenwood Uriiniiniiz arizalanirsa
veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD
Servis Merkezine génderin veya
g6turun. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin
glncel bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini
ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistiriimistir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI

VE ELEKTRONIK EKIPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
HAKKINDA ONEMLI BIiLGi (WEEE)
Kullanim émriintin sonunda Uriin
evsel atiklarla birlikte atiilmamaldir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis
atik toplama merkezine veya

bu hizmeti sadlayan bir saticiya
goturtlmelidir. Ev aletlerinin ayri bir
sekilde atilmasi ¢evre Uzerindeki
olasi negatif etkileri azaltir ve

ayni zamanda mimkan olan
malzemelerin geri déntigimini
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin

ayri olarak atilimasi gerekliligini
hatirlatmak amaciyla Gzeri garpi

ile isaretlenmis ¢6p kutusu resmi
kullaniimigtir.



Cesky

Pred étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

bezpecnost

obecné platné zasady
Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce
a uschovejte ji pro budouci pouZiti.
Odstrarite veSkery obalovy material a
nalepky.
Pokud by doslo k poSkozeni napajeciho
kabelu nebo zastrcky, je z bezpecnostnich
dlvodu nutné nechat je vyménit od
firmy Kenwood nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy Kenwood, aby
se predeslo nebezpedi.
Pozor, nedotykejte se nozu, kdyz je mixér
zapnuty do zasuvky.
Prsty, vlasy, obleCeni a kuchyrniské nacini
nesmi pfijit do blizkosti rotujicich Casti
mixéru.
Po pouziti a pfed vyménou pfislusenstvi
mixér vypnéte ze zasuvky.
Nikdy nemixujte horky tuk Ci olej.
Pro bezpecné pouziti doporucujeme
nechat horké tekutiny pfed zahajenim
mixovani vychladnout na pokojovou
teplotu.
Poskozeny rucCni mixér nepouzivejte.
Nechte ho opravit: viz ¢ast “servis a
udrzba”.
Hnaci jednotka se nesmi ponofovat do
vody, $fidra ani zastréka nesmi byt vihké
- hrozi nebezpecCi urazu elektrickym
proudem.
Pripojna $rdra se nesmi dotykat horkych
povrchl a davejte pozor, aby nepfepadala
v mistech, kde by za ni mohlo zatahnout
dité.
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NepouZzivejte pfidavna zafizeni
nedoporucena vyrobcem.

Vzdy odpojte rucni hnéta€ ze zasuvky,
jestlize ho ponechate bez dozoru a pred
sestavenim, rozebranim nebo mytim.
Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou spotfebiC pouZzivat v pfipadg, ze
jsou pod dozorem nebo byly pouceny

o0 bezpecném pouzivani spotrebice a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim
spojena.

Nespravné pouzivani spotfebice muze
zpusobit zranéni.

Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti.
Spotfebi¢ a jeho kabel musi byt mimo
dosah déti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci
pouziti. Spole¢nost Kenwood vyluCuje
vesSkerou odpovédnost v pfipadé, ze
zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Jmenovity vykon vychazi z hodnot

pro sekacek. Ostatni nastavce mohou
odebirat energie méné.

prislusenstvi sekacku

Nedotykejte se ostrych Cepeli.

Pred vyprazdnénim nadoby sejméte Cepel
sekacku.

Nikdy nesundavejte kryt, dokud se Cepel
sekacku zcela nezastavi.

Pfi myti Ci jiné manipulaci vzdy drzte
Cepel sekacku za chranic prstl v
bezpeéné vzdalenosti od sekacich noza.
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dulezité

Pfi zpracovavani tézkych smési
nepouzivejte rucni mixér déle nez 50
béhem intervalu 4 minut, docilite tak delSi

Zivotnosti pristroje.

NepouZzivejte Slehaci metlu déle nez 3
minuty nepretrzité v rozmezi 10 minut.

pred zapojenim

Ujistéte se, Ze elektricka pfipojka
ma vlastnosti shodné s témi,
které jsou uvedeny na ruénim
mixéru.

Tento spotrebi€ splfiuje nafizeni
ES &. 1935/2004 o materiadlech

a vyrobcich uréenych pro styk s
potravinami.

pred prvnim pouzitim

Kryt nozl z nozové jednotky
vyhodte, ma jen chranit noze pfi
vyrobé a prepravé. Budte opatrni,
protoZe noze jsou velmi ostré.
Myti dilG: viz kapitola ,udrzba a
cisténi”

popis

®@ 000 ©

@0 @U@0

®e

ruéni mixér

regulator rychlosti (TYPE
HDP40)

tlagitko ,on" pro zapnuti/vypnuti
tlacitko turbo

rukojet’

tlacitka pro uvolnéni hfidele
mixéru

hfidel mixeru se tfemi nozi
pracovni nadoba (pokud je
soucasti baleni)

viko nadoby s odmérkou
pracovni nadoba

gumova zakladna

polévkovy nastavec (pokud je
soucasti baleni)

metlicka (pokud je soucasti
baleni)

prsten metlicky

draténa metlicka

sekacek (pokud je soucasti
baleni)

kryt sekacku

chrani¢ prstu
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Cepel sekacku
pracovni nadoba
gumova zakladna
viko pracovni nadoby

Plastové mackadlo(pokud je
soucasti baleni)

prstenec mackadla

zékladna mackadla

lopatka mackadla

Kovové mackadlo
Masherpro™ (pokud je
soucasti baleni)
prstenec mackadla
hridel mackadla

jemné sitko

hrubé sitko

lopatka mackadla

pouziti u ruéniho mixéru
Mdzete mixovat polévky, omacky,
mlé¢né koktejly, majonézu,
détskou vyZivu apod.

mixovani v pracovni nadobé
(pokud je soucasti baleni)

Na spodek nadoby nasadte
gumovou zakladnu ©@. (Zabrani
to klouzani nadoby po pracovni
plose.)

Naplrite nadobu maximalné do
2/3 objemu.

Po skonceni michani mGzete
nadobu s mérkou uzavfit vikem.
Poznamka:

Pokud pracovni nadoba

neni soucasti baleni vaseho
spotfebice, zvolte nadobu vhodné
velikosti a tvaru. Doporu€ujeme
vy38i nddobu s rovnymi sténami
o pruméru o néco vétsim,

nez je primér ruéni pohonné
jednotky, aby byl umoznén
pohyb vloZenych potravin, ale



dostate¢né vysokou, aby se
zabranilo vy$plichnuti.

mixovani na panvi/ v hrnci

Pro bezpeéné pouziti opét
doporucujeme nechat horké
tekutiny pfed zahajenim
mixovanim v panvi vychladnout na
pokojovou teplotu.

Polévkovy nastavec (pokud je
soucasti baleni) muzete pouzit na
rychlé rozmixovani polévky apod.
pfimo v hrnci. Pfipadné mazete
pouzit ruéni mixér.

Nastavec na mixovani polévek
nepouzivejte ke zpracovani
syrové zeleniny.

Hridel mixéru pfipevnéte na
rukojet’ @ — zatlacte ji, aby
zapadla do své polohy.

Pristroj zapojte do sité.

Vlozte potraviny do pracovni
nadoby nebo podobné nadoby,
nadobu pridrzte:

TYPE HDP30 - stisknéte tlacitko
pro zapnuti.

TYPE HDP40 — zvolte
pozadovanou rychlost a pak
stisknéte tlacitko pro zapnuti.
(Zvolte nizsi rychlosti pro
pomalejsi mixovani a omezeni
tlagitko ,turbo” pro rychlejsi
mixovani.)

Aby nedoslo k rozstrikani
kapaliny, noze umistéte do
potraviny predtim, nez jej
zapnete.

Davejte pozor, aby smés
nedosahovala ke spoji mezi
hnaci jednotkou a mixovacim
nastavcem.

Nozi pohybuijte v michanych
potravinach, které rozmackejte
a rozmichejte, abyste dosahli
pozadované smési.

Vas ruéni mixér neni uréen pro
drceni ledu.

Pokud dojde k zaseknuti mixéru,
pred vycisténim jej odpojte ze sité.
Po skonéeni mixovani uvolnéte
tlagitko ,on“ nebo ,turbo”.
Vypojte pfistroj ze sité a stiskem
odjidtovacich tladitek @ sejméte
hfidel z pohonné jednotky.
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postup pouziti Slehace

Slehat m(izete lehké smési,

napf. vaje¢né bilky; smetanu a
pudinkové smési.

Neslehejte t&€z8i smési jako napf.
margarin a cukr - posSkodite
Slehaci metlu.

Slehaci metlu zasurite do objimky
Slehace @©.

Nasadte pohonnou jednotku

do kruhového prstence metly.
Zaijistéte zatlaGenim.

Primési ur¢ené ke $lehani dejte
do misky.

Neslehejte najednou vice nez 4
bilky nebo 400 ml smetany.
Zapojte do elektrické zasuvky a
stisknéte tlacitko pro zapnuti.
Chcete-li Slehat vy$Si rychlosti,
zvolte vysSi rychlost nebo
stisknéte tlacitko Turbo. Pohybujte
Slehacem ve sméru hodinovych
rucicek.

TYPE HDP40 — Abyste omezili
stfikani, zvolte nizkou rychlost a
pak stisknéte tlacitko pro zapnuti.
Davejte pozor, aby se smés
nedostala nad $lehaci metlu.

Po skoncéeni uvolnéte tlacitko ,on“
nebo ,turbo*, vypojte pfistroj ze
sité a rozeberte.

pouzivani sekacku (pokud je
soucasti baleni)

Sekacek mlzete pouzit na
zpracovani masa, zeleniny,
bylinek, chleba, susenek a ofechd.
Nesekejte tvrdé potraviny, napf.
kavova zrna, kostky ledu, kofeni
nebo ¢okoladu — mlze dojit k
poskozeni Cepele.

Odstrante kosti a rozkrajejte
potraviny na kostky o velikosti asi
1-2 cm.

Na spodek nadoby sekacku
nasadte gumovou zakladnu @.
(Zabrani to klouzani nadoby po
pracovni plose.)

Nasadte Cepel sekacku na kovovy
trn v nadobé @.

Vlozte potraviny.

Nasadte kryt a pootocenim
zajistéte @.

Nasadte pohonnou rukojet na
kryt sekacku — zatlacenim dojde k
zajisténi.



7 Zapojte do sité. Nadobu drzte 8 Po pouziti vypojte ze sité a
rovné. Potom stisknéte tlacitko rozmontujte.
Jurbo“. Nebo mlizete rovnéz
mackat tlacitko ,turbo” v kratkych
impulzech pro impulsni mixovani.

Tabulka nastaveni pro sekacek
Potravina Maximalni mnozstvi Pfiblizna doba
zpracovani (sekundy)
Maso 250 g 10-15
Bylinky 30¢g 5-10
Orechy 200 g 10-15
Chleba 1 Krajic 5-10
Vejce na tvrdo 3 3-5
Cibule 200 g Impulz
Marinada ze susenych TYPE HDP30 TYPE HDP40
Svestek
Malé mékké susené 759 509
Svestky
Tekuty med 325¢g 325¢
Nechejte pfes noc v
lednici
Vody 209 60 g
(pokojové teploty)
Zpracovani Vlozte ingredience Vlozte ingredience
do misky sekacku do misky sekacku
ve shora uvedeném ve shora uvedeném
poradi. poradi.
Nasadte viko a
nechejte misku pres
noc Vv lednici.
Rychlost Turbo Max Turbo
Doba zpracovani (v 5 3
sekundach)
Mackadla ® Plastové maékadlo (pokud
s je soucasti baleni)
dulezité
® Nepouzivejte magkadlo v hrnci pouzivani mackadla
vystavenému pfimému zdroji ® Mackadlo je mozné pouzit pro
tepla. Vzdy odstavte hrnec od rozmackani (Stouchani) varené
zdroje tepla a ponechte trochu zeleniny, napf. brambor, tufinu
vychladnout. nebo mrkve.
® Nedotykejte se mackadlem ® Nemackejte tvrdé nebo syrové
stran nadoby b&hem vareni potraviny, protoZze by mohlo dojit
nebo magkani. PouZijte stérku k poskozeni pfistroje.
pro odstranéni potravin ze stén 1 Uvarte a scedte zeleninu.
nadoby. 2 Na zakladnu mackadla nasadte
® Pro optimalni vysledky prstenec mackadla a oto¢enim
doporu¢ujeme pfi mackani naplnit ve sméru hodinovych rucicek
hrnec maximalné do poloviny zajistéte @.
objemu.
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3 Otocte mackadlo spodkem nahoru
a na stfed nasadte lopatku, kterou
oto€enim proti sméru hodinovych
ruicek zajistéte @. (Pokud neni
nasazen prstenec, nelze lopatku
spravné zajistit).

4 Nasadte pohonnou rukojet
k sestavenému mackadlu a
zatlacenim zajistéte.

5 Zapojte do sité.

6 Umistéte mackadlo do hrnce nebo
misy apod.

TYPE HDP30 — stisknéte tlacitko
pro zapnuti
TYPE HDP40 — na regulatoru
rychlosti zvolte nizkou rychlost a
pak stisknéte tlacitko pro zapnuti.
® Pohybujte mackadlem ve smési
nahoru a dolu, dokud neosahnete
pozadovaného vysledku.

7 Po skonceni uvolnéte tlacitko ,on*
a vypojte ze sité.

8 Stiskem odjistovacich tlacitek
odpojte mackadlo z hfidele.

9 Sejméte lopatku z mackadla
oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek.

10 OdSroubujte prstenec ze zakladny
mackadla.

Kovové mackadlo
Masherpro™ (pokud je soucasti
baleni)
pouzivani mackadla

® Mackadlo je dodavano se dvéma
sitky, ktera Ize pouzit nasledovné:
Hrubé sitko — k mackani varené
zeleniny, napfiklad brambor,
tufinu, sladkych brambor a mrkve.
Jemné sitko — k mackani
varfeného mékkého ovoce nebo
zeleniny.

® Nemackejte tvrdé nebo syrové
potraviny, protoZe by mohlo dojit k
poskozeni pfistroje.

1 Tvrdou zeleninu a ovoce pred
mackanim uvarte a scedte.

2 Na hfidel mackadla nasadte
prstenec mackadla a oto¢enim ve

sméru hodinovych ruciek zajistéte

0.
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3 Na hfidel mackadla nasadte hrubé
nebo jemné sitko a otocenim ve
sméru hodinovych rucicek zajistéte

0.

4 Otocéte mackadlo spodkem nahoru

a na stfed nasadte lopatku, kterou
oto€enim proti sméru hodinovych

rucicek zajistéte @. (Pokud neni

nasazen prstenec, nelze lopatku
spravné zajistit).

5 Nasadte pohonnou rukojet
k sestavenému mackadlu a
zatlaCenim zajistéte.

6 Zapojte do sité.

7 Umistéte mackadlo do hrnce nebo
misy apod.

TYPE HDP30 - stisknéte tlacitko
pro zapnuti
TYPE HDP40 — na regulatoru
rychlosti zvolte nizkou rychlost a
pak stisknéte tlacitko pro zapnuti.
® Pohybujte mackadlem ve smési
nahoru a dold, dokud neosahnete
pozadovaného vysledku.

8 Po skonceni uvolnéte tlacitko ,on“
a vypojte ze sité.

9 Stiskem odjistovacich tlacitek
odpojte mackadlo z hfidele.

10 Sejméte lopatku z mackadla
otogenim ve sméru hodinovych
rucicek.

11 Sundeijte sitko otocenim proti
sméru hodinovych rucicek @ a
nadzvednutim.

12Z hridele mackadla odSroubujte
prstenec.

volitelny nastavec (neni
soucasti baleni)

Mini sekacek — informace o
objednani najdete v &asti ,servis a
udrzba*“.

udrzba a Cisténi

® Spotrebi¢ pred ¢isténim nejdfive
vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.

® Pozor - nedotykejte se ostfi
sekacich nozd.

® Ne&které potraviny, napf. vejce
¢i mrkev mohou obarvit plast
sekacku. Pouzijte hadfik
namoceny v rostlinném oleji k
odstranéni zbarveni.



rukojet’, prsten metlicky, kryt
sekacku, prstenec a hridel
mackadla

Pristroj umyjte vihkym hadfikem,
potom jej vysuste.

Pristroj nikdy neponofujte do vody
a pfi Cisténi nepouzivejte brusny
material.

Nepouzivejte mycku.

hfidel ruéniho mixéru /
polévkovy nastavec

nebo

Casteéné napliite nadobu s
mérkou nebo jinou podobnou
nadobu teplou vodou se
saponatem. Zapojte do elektfiny,
zasurite hfidel ruéniho mixéru
nebo polévkovy nastavec a
zapnéte.

Vypojte ze sité, osuste

nebo

Noze umyvejte pod tekouci
vodou, potom je dukladné
vyCistéte.

Nenamacejte do vody a
nedovolte, aby se voda dostala
do hridele. Pokud se voda
dovniti dostane, pied pouzitim
nechte okapat a vyschnout.
Neumyvejte v mycce.

metli¢ka, pracovni nadoba,
nadoba sekacku, noze sekacku,
lopatka a sitka mackadla,
odnimatelné protiskluzové
podstavce a vika nadob

Casti umyjte, potom osuste.
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V nasledujici tabulce je uvedeno,
které casti Ize umyvat v mycce
néadobi.

cast vhodné do
myc¢ky

rukojet X

hfidel mixeru b 4

polévkovy nastavec X

pracovni nadoba
s odmérkou v

viko pracovni nadoby
s odmérkou X

gumova zakladna
pracovni nadoby s
odmérkou

kryt sekacku

pracovni nadoba
sekacku

AN N E JAN

Cepel sekacku

viko pracovni
nadoby sekacku

x

gumova zékladna
pracovni nadoby
sekacku

prsten metlicky

metlicka

hfidel mackadla

zakladna mackadla

lopatka mackadla

prstenec mackadla

ANEJANE IR IRNE IR

sitka mackadla

tip k ¢isténi zakladny/hfidele a
sitek mackadla

® Pokud na mackadle zaschnou

potraviny, sundejte lopatku.
Lopatku a spodek hfidele
mackadla namocte do teplé
vody, aby zbytky zmékly, a pak
ddkladné umyijte.

® Hridel mackadla nenamacejte

do vody a zabrarite tomu, aby
do hridele natekla tekutina.
Pokud se voda dovniti dostane,
vylijte ji a pred dalSim pouzitim
nechte diikladné oschnout.
dulezité — prstenec mackadla se
nesmi namocdit.




servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotrebice
narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci navstivte
stranky www.kenwoodworld.com.

® Upozoriujeme, Ze na vas vyrobek
se vztahuje zéruka, ktera je v
souladu se véemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech
existujicich zaru€nich prav a
prav spotiebitelt v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas$ vyrobek Kenwood
poroucha nebo u néj zjistite
zéavady, zaSlete nebo odneste
jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD.
autorizovaném servisnim centru
KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na
webu spole¢nosti Kenwood pro
vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE

PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S
EVROPSKOU SMERNICi O
ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIZENiCH
(OEEZ)

Po ukonéeni doby provozni
Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér
tfidéného odpadu, zfizovaném
meéstskou spravou anebo prodejcem,
kde se tato sluzba poskytuje.
Pomoci oddéleného zplsobu
likvidace elektrospotiebitu se
predchazi vzniku negativnich
dopadu na Zivotni prostfedi a na
zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
dusledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace
jednotlivych materialu pfi dosazeni
vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotrebicu

je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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Magyar

Az hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt az
oldalt

els6 a biztonsag

altalanos biztonsagi eléirasok

e Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késdbbi
felhasznalasra!l

e Tavolitson el minden csomagol6anyagot
és cimkét!

® Ha a csatlakozédugoé vagy a halozati
vezeték sérilt, azt a veszélyek
megel6zése érdekében biztonsagi
okokbal ki kell cseréltetni a Kenwood
vagy egy hivatalos Kenwood szerviz
szakemberével.

® Amig a készulék aram alatt van, soha ne
nyuljon a vagokésekhez.

e Kezeét, hajat és ruhajat valamint a konyhai
eszkbzOket tartsa tavol a készilék mozgod
alkatrészeitdl.

® A tartozékok cseréje el6tt a halozati
vezetéket mindig huzza ki a konnektorbdl.
Hasznalat utan is aramtalanitsa a
turmixgépet.

® Soha ne hasznalja a késziléket forro zsir
vagy olaj keverésére.

® A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hagyja a forré
folyadékokat leh(ilni szobahémérseékletlire
mixelés elbtt.

® Ha a turmixgép megséril, az ujabb
bekapcsolas el6tt szakemberrel
ellendriztesse, és ha szikséges,
javittassa meg (l. szerviz és
veviszolgalat).
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Az dramités elkerilése érdekében a
meghajté egységet soha ne meritse
vizbe, és a haldzati vezetéket, illetve a
dugaszt is mindig tartsa szarazon.
Ugyeljen arra, hogy a halozati vezeték ne
érjen forro felllethez és ne I6gjon le az
asztal szélérél, nehogy egy kisgyermek
magara rantsa a készuléket.
Csak eredeti, gyari, vagy a gyarté altal
ajanlott tartozékokat hasznaljon.
Mindig huzza ki a kézi turmixot
a konnektorbdl, ha azt felugyelet
nélkdl hagyja, illetve 6sszeszerelés,
szétszerelés és tisztitas el6tt.
A késziléket Uzemeltethetik olyanok is,
akik mozgasukban, érzékelésiikben vagy
mentalisan korlatozottak, illetve nincs
kell6 hozzaértésik vagy tapasztalatuk,
amennyiben a készlléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozdan
utasitasokkal lattak el Oket, és tisztaban
vannak a kapcsolodo veszélyekkel.
A készilék nem megfeleld hasznalata
sérulést okozhat.
Ezt a készilléket nem hasznalhatjak
gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy a
készulékhez és zsindrjahoz gyermekek
ne férjenek hozza.
A gyermekekre figyelni kell, nehogy
jatsszanaka készulékkel.
A késziléket csak a rendeltetésének
megfelel6 haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felelésséget, ha
a készuléket nem rendeltetésszeriien
hasznaltak, illetve ha ezeket az
utasitasokat nem tartjak be.
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A névleges teljesitmény a daral6 tartozék
teljesitményén alapszik. A tébbi tartozek
kisebb teljesitménnyel mikddhet.

daralé toldat

Ne érjen az éles késekhez.

Vegye le a daral6 kést, mielétt kilresiti a
talat.

Soha ne vegye le a fedelet, amig a daral6
kése teljesen le nem allt.

Mindig tartsa a daral6 kését ugy, hogy az
ujjvédét tavol tartja a vagodkésektdl, mind

a kezelés, mind a tisztitas soran.

fontos

Nehéz keverékek esetén a késziléke
hosszu élettartamanak biztositasa
céljabdl ne hasznalja a mixert 50
masodpercnél hosszabb ideig barmilyen
négyperces iddészak alatt.

Ne hasznalja 3 percnél hosszabb ideig
a habver6t barmilyen 10 perces id6szak

alatt.

csatlakoztatas el6tt
Ellen&rizze, hogy hél6zati
aramforrasa megfelel a kézi
robotgépen feltlintetettnek.

® A készilék megfelel

az élelmiszerekkel

©

készilék részei

kézi turmix

véltoztathato
sebességszabalyozas (TYPE
HDP40)

rendeltetésszeriien érintkezésbe ~ @ gombbal

keriild anyagokrol és targyakrol ® turbé gomb

sz616 1935/2004/EK rendelet @ géptest

kévetelményeinek. ® turmix tartozék kioldd gombok
az els6 hasznalat el6tt ® a mixer tengelye rogzitett

Dobija ki a daral6 kés késvédgjét,

mivel az csak a kés gyartas

Jtriblade™del.

boégre (ha van)

és szallitas kézbeni védelmére @ bogrefedél

szolgal. Legyen o6vatos, mert a bogre

kések nagyon élesek. ® gumigyird talp
Mosogassa el a késziilék levesturmixolé (ha van)

alkatrészeit: lasd a ’karbantartas
és tisztitas’ részt.

®0
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drét habverd



daralé (ha van)
a daralé fedele
ujjvédsé

daralo kés

tal

gumigydrd talp
tal fedele

Miianyag mixer (ha van)
mixer csatlakoz6

mixer talp

mixer bot

Fém Masherpro™ (ha van)
mixer csatlakoz6

mixer tengely

finom szirélap

durva szlrélap

mixer bot

BOBOReE OO0OE PG

a keézi turmix segitségével

® Turmixolhat példaul leveseket,
szbszokat, tejturmixokat, majonézt
és bébiételt.
a bogréhez (ha van bogre)

® |llessze a gumigy(ir( talpat @ a
bogre aljara. (igy a bogre nem
csuszik a munkalapon).

® A bogrét legfeljebb 2/3-aig toltse
fel.

® A mixelés utan rateheti a fedelet a
bogrére.
megjegyzés
Ha a csomagjaban nincs bogre,
valasszon megfelel6 méreti tartot.
Magas, egyenes oldalu edényt
ajanlunk, amelynek atméréje
kissé nagyobb, mint a kézi mixer
alja, hogy szabadon mozogjanak
az alkotéelemek, de elég magas
legyen, hogy ne é6méljén ki.
labasban torténé mixelés

® A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hogy vegye
le a tlizrél a labast, hagyja
a forré folyadékokat lehdini
szobah8mérsékletlre mixelés
elétt.

® A levesturmixol6 (ha tartozék)
segitségével gyorsan
feldolgozhatja példaul a
leveseket, kozvetlenil a labosban.
Hasznélhatja helyette a kézi
mixert is.
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Ne hasznalja a levesturmixot
nyers zoldség feldolgozasara.

lllessze a turmix tartozékot a
géptestre @ — nyomjara a
régzitéshez.

Dugja be a késztléket.

Tegye az ételt a bogrébe vagy
hasonl6 tartéba, majd stabilan
tartva a bogrét:

TYPE HDP30 — nyomja le a
bekapcsolégombot.

TYPE HDP40 — vélassza ki a
szikséges sebességet, majd
nyomja le a bekapcsolégombot.
(Vélasszon alacsony sebességet
lassubb mixeléshez és a kidmlés
minimalizalasa céljabdl, és
nagyobb sebességet vagy turbo
fokozatot a gyorsabb mixeléshez).
A frocskolés elkeriilése
érdekében, helyezze a kést az
ételbe, miel6tt bekapcsolna a
késziléket.

Ugyeljen arra, hogy a keverészar
és a meghajto egység kézé

ne kerilhessen folyadék (az
illeszkedés mindig maradjon a
folyadék szintje folott).

Mozgassa a kést az ételben

és végezzen passziroz6 vagy
keverdé mozdulatokat, az anyag
elkeverése érdekében.

A kézi turmix nem alkalmas jég
apritasahoz.

Ha a turmixgép elakad, hizza ki a
tisztitas el6tt.

Hasznalat utan engedje fel az
inditd vagy turbo gombot. Huzza
ki a dugot, és nyomja le a kioldo
gombot @, hogy kivegye a mixer
botot a meghaijtd egységbél.

a habveré hasznalata

Felverhet kénny( alkotéelemeket,
pl. tojasfehérjét; tejszint és porbdl
készild desszerteket.

Sirlibb ételekhez (pl. margarin és
cukor kikeveréséhez) ne hasznalja
a habver6t, mert karosodhat.
Tolja a habver6t a csatlakoztato
egységbe ©.

Tegye a tapegység fogojat a
habver6 gallérjara. Nyomja le
kattanasig.



3 Tegye a feldolgozando ételt a
keverd edénybe.

® Egyszerre legfeljebb négy
tojasfehérjét, vagy 400 ml tejszint
verjen fel.

4 Csatlakoztassa a hal6zathoz, majd
nyomja le a bekapcsolégombot.
Nagyobb sebességgel térténd
habveréshez valasszon nagyobb
sebességfokozatot vagy nyomja
le a Turbo gombot. A habverét
jobbra forgassa.

TYPE HDP40 — A kifrdccsenés
veszélyének csokkentése
érdekében valasszon alacsony
sebességet, majd nyomja le a
bekapcsoldbgombot.

® Ugyeljen arra, hogy a
feldolgozandé folyadék ne érjen
tul a habverék felsé szélénél.

5 Hasznalat utan engedje fel az
inditdé vagy turbo gombot, hizza ki
a dugot, és szerelje szét.

a daral6 (ha van) hasznalata

® Daralhat hust, z6ldséget,
zoldflszereket, kenyérmorzsat,
kekszet és diot.

Ne daraljon kemény
élelmiszereket, pl. kavét,
jégkockat, fliszereket és
csokoladét — karositja a kést.
Tavolitson el minden csontot

és vagja az élelmiszert 1-2cm
kockakra.

llessze a gumigy(irii talpat @ a
daralé tal aljara. (igy a tal nem
csuszik a munkalapon.)

Tegye a daral6 kését a talban lévd
csapra @.

Tegye bele az élelmiszert.

Tegye ra a daral6 fedelét, forditsa
el és zarja le @.

Tegye a meghat6 egységt a
darél6 fedelére — nyomja le, hogy
lezarja.

Dugaszolja be a dugb6t. Tartsa

a talat stabilan. Majd nyomja

le a turbo gombot. Vagy pedig
tébbszoér réviden nyomja le a turbo
gombot, hogy pulzald hatast érjen
el.

Hasznalat utan huzza ki a dugot,
és szerelje szét a késziléket.

Daralé élelmiszer-feldolgozasi utmutatoja
Etel Maximalis mennyiség 1d6 kb.. (masodperc)
Hus 250 g 10-15
Fivek 30g 5-10
Di6 200 g 10-15
Kenyér 1 Szelet 5-10
Kemény tojas 3 3-5
Hagyma 200 g Pulzalé
Szilvapac TYPE HDP30 TYPE HDP40
Puha aszalt szilva 7549 509
Foly6s méz 325¢g 325¢g
Ejszaka hiitdszekrényben
tartva
Viz 2049 60 g
(szobah6mérsékleten)
Feldolgozas Helyezze a hozzavaldkat | Helyezze a hozzavalokat
az aprité edényébe a | az apritd edényébe a fenti
fenti sorrendben. sorrendben.
Helyezze fel a fedelet
és tegye éjszakara
hiitészekrénybe.
Sebesség Turbo Max Turbo
Feldolgozasi id6 (s) 5 3
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Mixerek

-

N

[ 206 ]

fontos

Soha ne hasznalja a mixert
kézvetlendl a tlizhelyre tett
labosban. Mindig vegye le a
labost a tlizrél és hagyja kicsit
lehdlni.

Ne Usse a mixert a f6z6edény
oldalahoz mixelés kézben vagy
uténa. Az 6éramutaté jarasaval
megegyezd irdnyban spatulaval
kaparja le a felesleges ételt.

A legjobb eredmény elérése
érdekében mixelés kézben sose
toltse fel a labost stb. a felénél
jobban.

@ Mianyag mixer (ha van)

a mixer hasznalata

A mixer f6tt z6ldségek, pl.
burgonya, karérépa és sargarépa
mixelésére hasznalhaté.

Ne mixeljen kemény vagy

nyers ételeket - karosithatja a
késziléket.

F6zze meg a zoldségeket és
csepegtesse le.

llessze a mixer csatlakozéjat a
mixer talpara, és jobbra elforditva
régzitse @.

Forditsa fel a mixert és tegye

a botrészt a k6zponti agyra, és
forditsa el jobbra, hogy a helyére
kerulion @. (Ha a csatlakozo
nincs megfeleléen felszerelve,
akkor a bot nem régziil a
helyén).

Tegye a meghat6 egységet a
mixerre — nyomja le zarashoz.
Dugaszolja be.

Tegye a mixert a labosba vagy
talba, majd

TYPE HDP30 — nyomja le a
bekapcsoldbgombot.

TYPE HDP40 — valasszon
alacsony sebességet, majd
nyomija le a bekapcsolégombot.
Mozgassa a mixert fel és le a
keverékben a kivant eredmény
eléréséig.

Hasznalat utan engedje fel az
inditd gombot, és hluzza ki a
dugét.

8 Nyomja le mixer keverdszarat
kioldd6 gombokat, hogy kioldja a
szerelvényt.

9 Vegye le a botot a mixerrél az
6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyban.

10 Csavarja le a csatlakozo6t a mixer
talparol.

Fém Masherpro™ (ha van)

a mixer hasznalata

® A mixerhez két szlir6lap tartozik,
amelyek a kovetkezéképpen
hasznalhatok:
Durva sziirélap - fétt z6ldségek
pépesitése (pl. burgonya,
karérépa, édesburgonya,
sargarépa).
Finom sziirélap - f6tt vagy
puha gyuimélcsok és zdldségek
pépesitése.

® Ne mixeljen kemény vagy
nyers ételeket - karosithatja a
késziléket.

-

A kemény zdldségeket és
gyimolcsdket a pépesités elbtt
fézze meg és csepegtesse le.
lllessze a mixer csatlakozéjat a
mixer tengely, és jobbra elforditva
régzitse @.

3 lllessze a durva vagy a finom
szlrélapot a mixer tengelyére —
jobbra elforditva régzitse @©.

4 Forditsa fel a mixert és tegye
a botrészt a k6zponti agyra, és
forditsa el jobbra, hogy a helyére
kertlion . (Ha a csatlakozé
nincs megfeleléen felszerelve,
akkor a bot nem régziil a
helyén).

5 Tegye a meghatd egységet a
mixerre — nyomja le zarashoz.

6 Dugaszolja be.

N
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7 Tegye a mixert a labosba vagy
talba, majd
TYPE HDP30 — nyomja le a
bekapcsolégombot
TYPE HDP40 — vélasszon
alacsony sebességet, majd
nyomja le a bekapcsolégombot.

® Mozgassa a mixert fel és le a
keverékben a kivant eredmény
eléréséig.

8 Hasznalat utan engedje fel az
inditd gombot, és hluzza ki a
dugot.

9 Nyomija le mixer keverészarat
kioldd6 gombokat, hogy kioldja a
szerelvényt.

10Vegye le a botot a mixerrél az
o6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyban.

11 A szlir6lap eltavolitasa: forditsa el
balra @, majd emelje le.

12 Csavarja le a csatlakozo6t a mixer
tengelyérél.

valaszthato tartozék (nincs a
csomagban)

Mini daralé — a megrendelés
maodja a ,szerviz és vevdszolgalat”
cim( részben olvashat6.

karbantartas és

tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
készulléket, és a halozati dugaszt
is htizza ki a konnektorbol.

® Ugyeljen arra, hogy ne érjen az
éles vagokésekhez.

® Bizonyos élelmiszerek, pl.
sargarépa, elszinezhetik a
mianyagot. Névényi olajba martott
ruhaval dorzsolve eltavolithatod az
elszinezddés.

géptest, habveré csatlakozéja,
daralo fedele, mixer csatlakozé
és mixer tengely, daralo fedele

® Torolje le enyhén nedves ruhaval,
majd szaritsa meg.

® Soha ne meritse vizbe, és ne
hasznaljon surolészert.

® Ne tegye mosogatogépbe!

turmixgép keverészara/
levesturmixolé

vagy

® Toltsén meleg mosogatdszeres

vizet a bogrébe vagy egy hasonl6
edénybe, de ne toltse tele.
Csatlakoztassa a készuléket

a halézathoz, majd meritse a
turmixgép keverészarat vagy

a levesturmixolét a vizbe, és
kapcsolja be a készuléket.

® Aramtalanitsa, majd szaritsa meg,

vagy

® Mossa el a késpengéket folyd

vizzel, majd széritsa meg
alaposan.

® Soha ne martsa vizbe, és ne

engedje, hogy folyadék jusson
a hajtotengelyhez. Ha mégis
viz jutna be, csepegtesse le,
és varja meg, amig megszarad,
csak utana hasznalja.

® Ne mossa mosogatdgépben.

habveré, bogre, daralé tal,
daral6 kés, mixer bot, mixer
bot és sziir6lapok, gumigydirii
talpak és bogre/tal fedelek

® Mossa el, majd szaritsa meg.

Az alabbi tablazat azt mutatja,
hogy mely alkatrészek moshatok

mosogatogépben.
alkatrész mosogato-
gépben
moshato
géptest X
keverészar X
levesturmixol6 X
bogre v
bogrefedél X
bogre gumigy(iri talpa v
daral6 fedele X
daralo tal v
daralé kés v
daralo tal fedele X
daralé tal gumigydrd talpa v
habverd csatlakozéja X
habverd v
mixer tengely X
mixer talp X
mixer bot v
mixer csatlakoz6 X
mixer szlrélapok v
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tipp a mixer talpanak/
tengelyének és sziirélapjainak
tisztitasahoz

® Ha az étel beleszaradt a mixer
toldataba, vegye ki a botot.
Aztassa be a botot és a mixer
tengelyének aljat meleg vizben,
hogy fellazitsa az ételt, majd
alaposan mossa le.

® A mixer tengelyét soha ne
martsa vizbe, és ne engedje,
hogy folyadék jusson a
hajtotengelyhez. Ha mégis viz
jutna be, csepegtesse le, és
varja meg, amig megszarad,
csak utana hasznalja.
fontos — ne hagyja, hogy a mixer
csatlakozodja atnedvesedjen.

szerviz és
vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a készulék
hasznalata soran, latogasson
el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget
kérne.

® A termékre garanciat vallalunk,
amely megfelel az 6sszes olyan
eléirasnak, amely a garancialis és
a fogyasztdi jogokat szabalyozza
abban az orszagban, ahol a
terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék
meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kildje el
vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkézpontba.
A legkbzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkézpontok
elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verzibjan.

® Tervezte és fejlesztette a Kenwood
az Egyesdult Kiralysagban.
® Készilt Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ
EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére
érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgyjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité kereskeddknél adhato le.
Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv hulladékkezelése

lehet6évé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges,
a kérnyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készilék
alkotdanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentés energia-

és forrasmegtakaritas érhetd

el. A terméken athuzott kerekes
kuka szimboélum emlékeztet az
elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.
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Polski

bezpieczenstwo obstugi

opis ogolny

Przeczyta€ uwaznie ponizszg instrukcje

i zachowac na wypadek potrzeby
skorzystania z niej w przysziosci.
Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i
etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony
przewod musi zosta¢ wymieniony

przez pracownika firmy Kenwood lub
upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia
zagrozenia.

Nigdy nie dotykaj ostrzy, gdy wtyczka
miksera jest wtozona do gniazdka.
Trzymaj palce, wtosy, odziez i przybory
kuchenne z daleka od czesci ruchomych.
Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego po
uzyciu i przed wymiang narzedzia.

Nigdy nie miksuj gorgcego oleju lub
ttuszczu.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, przed
miksowaniem najlepiej zaczekac, az
gorgce sktadniki ptynne ostygng do
temperatury pokojowe.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego miksera.
Oddaj go do sprawdzenia lub naprawy;
patrz punkt “serwis i punkty obstugi
klienta”.

Nigdy nie wktadaj do wody rekojesci z
silnikiem i nie dopuszczaj do zamoczenia
sznura ani wtyczki - mozesz doznac
porazenia prgdem.

Nigdy nie dopuszczaj, aby sznur dotykat
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gorgcych powierzchni lub zwisat tam,
gdzie moze za niego ztapac dziecko.
Nigdy nie uzywaj narzedzi nie
autoryzowanych.

Zawsze odtgczaj reczny mikser od pradu,
jesli pozostawiasz go bez nadzoru albo
przed montazem, demontazem lub
myciem.

Urzgdzenia mogag by¢ uzytkowane przez
osoby o obnizonej sprawnosci fizycznej,
zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce dosSwiadczenia ani wiedzy

na temat zastosowania tych urzgdzen,

o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty
instrukcje dotyczgce ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane
z ich uzytkowaniem.

Stosowanie urzgdzenia w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac
dzieciom. Urzgdzenie i przewdd sieciowy
nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie
dopuszczac, by bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do zgodnego z przeznaczeniem

uzytku domowego. Firma Kenwood nie
ponosi odpowiedzialnosci za wypadki

i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
w wyniku nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.
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Moc znamionowa oparta jest na wynikach
koncoéwki siekajgcej. Pobor mocy innych
przystawek moze by¢ mniejszy.
koncowka siekajaca

Nie dotykac ostrzy.

Przed oprdznieniem miski z koncowki
zdjgc ostrze.

Ostone zdejmowac wytgcznie po
catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.
Podczas obstugi i mycia koncowke
siekajgcg chwyta¢ wytgcznie za uchwyt i
nie dotykac ostrzy.

uwaga

Dtugi okres uzytkowania blendera mozna
osiggnac¢ nie uzywajgc urzgdzenia przez
okres dtuzszy niz 50 sekund ciggtej pracy
w odstepach krotszych niz co cztery
minuty.

Trzepaczki nie nalezy uzywac przez
okres dtuzszy niz 3 minuty ciggtej pracy w
odstepach krétszych niz co 10 minut.

przed podtaczeniem do sieci oznaczenia

® Upewnij sie, ze zasilanie pragdem

jest takie samo, jak parametry blender rgczny
podane na recznym blenderze. @ regulator predkosci (TYPE
Urzadzenie spetnia wymogi HDP40)
rozporzadzenia Wspolnoty @ wiacznik
Europejskiej nr 1935/2004 ® przycisk turbo
dotyczgcego materiatow i @ uchwyt zasilajgcy
wyrobow przeznaczonych do ® przycisk zwolnienia koncowki
kontaktu z zywnoscia. miksujacej
przed pierwszym uzyciem ® koﬁc'c.'kaa miksujaca Z
Ostony ostrzy kofcowki potréjnym ostrzem ,triblade”.
siekajgcej mozna wyrzucic, dzbanek (jezeli zatagczony w
poniewaz stuzg do ochrony ostrzy zestawie)
wytgcznie podczas produkcji @ pokrywka dzbanka
i przewozenia. Zachowac dzbanek
ostrozno$¢, poniewaz ostrza sg ® gumowa podstawka
bardzo ostre. pierécieniowa
® Umyc¢ czesci (zob. czg$¢ pt. koncéwka miksujaca do zup
skonserwacja i czyszczenie”). (jezeli zataczona w zestawie)
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trzepaczka (jezeli zatagczona w
zestawie)

kotnierz trzepaczki

trzepaczka

®0

koncowka siekajaca (jezeli
zostata zalagczona w zestawie)
ostona koncowki siekajgcej
uchwyt

ostrza koncoéwki siekajacej
miska

gumowa podstawka
pierscieniowa

pokrywa miski

Plastikowy ttuczek (jezeli
zalagczono w zestawie)
kotnierz ttuczka

stopa tluczka

topatka ttuczka

® 0@ G ® 0e®®

Metalowy tluczek masherpro™
(jezeli zataczono w zestawie)
kotnierz ttuczka

trzonek tluczka

sitko drobne

sitko grube

topatka ttuczka

®OBO®E®

eksploatacja recznego blendera

® Urzgdzenia mozna uzywac do
miksowania, zup, sos6w, koktajli
mlecznych, majonezu, zywnosci
dla niemowlat itp.

miksowanie w dzbanku (jezeli
zostat zatgczony w zestawie)

® Do spodu dzbanka przymocowac
gumowa podstawke pierscieniowg
© (zapobiega to slizganiu sie
dzbanka po blacie).

® Nie napetnia¢ dzbanka powyzej
2/3 wysokosci.

® Po zakonczeniu miksowania na

dzbanek mozna zatozy¢ pokrywke.

Uwaga

Jezeli do zestawu nie zostat
zatgczony dzbanek, nalezy
uzy¢ pojemnika odpowiedniej
wielkoéci. Zalecamy wysoki
pojemnik o prostych $ciankach i
Srednicy nieco wigkszej niz stopa
blendera recznego, co pozwoli
sktadnikom przemieszczac sie,
ale wystarczajgco wysoki, by
zapobiegac¢ pryskaniu.
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miksowanie bezposrednio w
garnku

Ze wzgledéw bezpieczenstwa,
przed miksowaniem najlepiej zdjg¢
garnek z ognia i zaczekac¢, az
gorgce sktadniki ptynne ostygng
do temperatury pokojowe;.

Aby szybko zmiksowaé zupe badz
inng potrawe bezposrednio w
garnku, uzy¢ koncéwki miksujgcej
do zup (jezeli zostata zalgczona

w zestawie). Mozna takze uzy¢
blendera recznego.

Nie uzywaj koncéwki miksujacej
do zup do rozdrabniania
surowych warzyw.

Umie$¢ koncodwke miksujgcy
w uchwycie zasilajgcym @ —
nacisnij, aby sie domkneta.

2 Podtgcz do pradu.

Umiesci¢ sktadniki w dzbanku
badz podobnym pojemniku, a
nastepnie — utrzymujgc pojemnik
w stabilnej pozycji:

TYPE HDP30 — wcisng¢ wigcznik.
TYPE HDP40 — wybra¢ zadang
predko$¢ obrotéw, a nastepnie
wcisng¢ wigcznik.

(Aby miksowac¢ wolniej i
zminimalizowa¢ rozpryskiwanie
sie sktadnikéw, wybra¢ niskg
predko$¢ obrotéw. By miksowac
szybciej, wybraé¢ wyzszg predkos¢
lub przycisk ,turbo”).

Aby unikna¢ wylewania sie,
zanurz koncowke miksujaca w
sktadnikach, zanim wiaczysz
urzadzenie.

Nie pozwol, aby poziom ptynu
znalazt sie powyzej ztgcza
rekojeéci z silnikiem i trzpienia
miksera.

Przemieszczaj zanurzong
koncoéwke z nozami i wykonuj
czynnosci ugniatania lub
mieszania, aby wymieszac¢
sktadniki.

Nie uzywaj recznego blendera
do kruszenia lodu.

Jesli blender zablokowat sie,
odigcz go od pradu, zanim
usuniesz blokade.



4

-

N

Po zakonczeniu pracy zwolni¢
wigcznik lub przycisk ,turbo”.
Wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i nacisng¢ przycisk
zwalniajgcy koncéwke miksujgca
@, aby wyjac jg z uchwytu
zasilajgcego.

jak uzywac trzepaczki
Umozliwia ubijanie lekkich
sktadnikéw, np. biatek

jaj, Smietany i deseréw
btyskawicznych.

Nie ubijaj mieszanin gestszych,
np. margaryny z cukrem -
uszkodzi to trzepaczke.

Wsun trzepaczke druciang do
kotnierza trzepaczki @.
Przymocowac kotnierz ubijaka
do uchwytu zasilajgcego. Aby
zablokowaé, nalezy go wcisngc.
W16z surowce do donicy.

Nie ubijaj wiecej, niz 4 biatka lub
400 ml $mietanki na raz.
Podtgczy¢ urzadzenie do sieci i
wcisng¢ wigcznik.

Aby ubija¢ szybciej, wybra¢
wyzszg predko$¢ obrotéw lub
wcisng¢ przycisk ,turbo”. Podczas
ubijania wykonywac blenderem
obroty w kierunku zgodnym z
ruchem wskazoéwek zegara.
TYP HDP40 — aby zminimalizowaé
rozpryskiwanie, wybrac niskg
predko$¢ obrotéw, a nastepnie
wcisng¢ wigcznik.

Nie pozwdl, aby ptyn dostat sie
powyzej drutéw trzepaczki.

Po zakonczeniu pracy zwolni¢
wigcznik lub przycisk ,turbo”,
wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac
blender.
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uzytkowanie koncowki
siekajacej (jesli zostata
zalaczona w zestawie)
Koncéwki mozna uzywac¢ do
siekania miesa, warzyw, ziot,
chleba, ciastek i orzechow.
Koncéwki nie nalezy uzywac¢ do
siekania twardych sktadnikow,
takich jak kawa, kostki lodu,
przyprawy korzenne czy
czekolada, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie ostrzy.
Przed rozpoczgciem siekania
usungc¢ wszelkie kosci i pokroié¢
sktadniki w kostke wielko$ci

1-2 cm.

Do spodu miski przymocowac
gumowg podstawke pierscieniowg
@ (zapobiega to $lizganiu sie
miski po blacie).

Koncowke siekajacg zamocowaé
na znajdujgcym sie wewnatrz
miski bolcu @.

Wiozy¢ sktadniki.

Zatozy¢ i przekreci¢ ostone
koncéwki miksujgcej, aby ja
zablokowa¢ w odpowiednim
miejscu @.

Przymocowa¢ uchwyt zasilajgcy
do ostony koncéwki siekajacej,
przyciskajgc, aby zablokowa¢ go
w bezpiecznym potozeniu.
Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.
Przytrzymujac miske w stabilnej
pozycji, wcisng¢ przycisk ,turbo”.
Mozna takze wciskac i zwalnia¢
przycisk, aby sieka¢ w trybie pracy
przerywanej.

Po uzyciu wyjg¢ wtyczke z
gniazda sieciowego i rozmontowaé
blender.



Wskazowki dotyczgce uzytkowania koncowki

siekajgcej
Sktadniki Maksymalna ilo$¢ Przyblizony czas
rozdrabniania (s)
Mieso 250 g 10-15
Ziota 30g 5-10
Orzechy 200 g 10-15
Chleb 1 Kromka 5-10
Jaja na twardo 3 3-5
Cebula 200 g Tryb pracy przerywanej
Marynata sliwkowa TYPE HDP30 TYPE HDP40
Mate, miekkie sliwki 759 509
Ptynny miod 325¢g 325¢g
Schtodzony przez noc
w lodéwce
Wody 2049 60 g
(w temperaturze
pokojowej)
Przetwarzanie Sktadniki umiescic¢ Sktadniki umiescic¢
w misce koncowki w misce koncowki
siekajgcej w kolejnosci | siekajgcej w kolejnosci
podanej powyzej. podanej powyzej.
Zamocowac pokrywe
i wstawi¢ na noc do
lodowki.
Predkos¢ Turbo Max Turbo
Czas pracy (w 5 3
sekundach)
Thuczki ® Plastikowy ttuczek (jezeli
uwaga zostat zatagczony w zestawie)

® Nie uzywac tluczka w garnku
znajdujgcym sie bezposrednio
nad zrédtem ciepta. Nalezy
zawsze najpierw zdjg¢ garnek
z ognia i zaczeka¢, az nieco
ostygnie.

® Podczas pracy ani po jej
zakonczeniu nie nalezy
postukiwac ttuczkiem o boki
naczynia. Aby usung¢ znajdujgce
sie na nim resztki sktadnikéw,
uzy¢ tyzki badz topatki.

® Najlepsze wyniki uzyskuje sie
wypetniajgc naczynie nie wiecej
niz do potowy.
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uzytkowanie ttuczka

Ttuczka mozna uzywac

do ttuczenia ziemniakow i
przygotowywania puree z

warzyw takich, jak brukiew czy
marchewka.

Nie nalezy ubija¢ sktadnikow
twardych lub surowych,

poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie urzadzenia.
Warzywa ugotowacé i odcedzic.
Przymocowac kotnierz tluczka do
stopy, przekrecajgc go w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek
zegara do momentu, az zablokuje
sie we wiasciwym potozeniu @.




3 Odwrocié tluczek do gory
nogami i przymocowac fopatke,
umieszczajgc jg na srodkowe;j
piascie i przekrecajgc w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby zablokowac¢ ja w
bezpiecznej pozycji @. (Jezeli
kotnierz nie zostanie zatozony,
zablokowanie topatki we
wilasciwym miejscu nie bedzie
mozliwe).

4 Przymocowac¢ uchwyt zasilajgcy
do ztozonej koncéwki do tluczenia
i przycisnag¢, aby zablokowaé go w
bezpiecznym potozeniu.

5 Podtaczy¢ urzadzenie do sieci.

6 Thluczek umiesci¢ w garnku, misce
itp.

TYP HDP30 — wcisng¢ wigcznik.
TYP HDP40 — regulator predkosci
ustawic¢ na niskiej predkosci
obrotéw, a nastepnie wcisngé
wigcznik.

® Podczas ttuczenia przesuwacé
thuczek w goére i w dot do
momentu, az sktadniki uzyskaja
zgdang konsystencje.

7 Po zakonczeniu pracy zwolni¢
wigcznik i wyjg¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

8 Nacisng¢ przyciski zwalniajace,
aby wyjac koncéwke do ttuczenia.

9 topatke przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara i wyjac.

10 Odkreci¢ kotnierz od stopy ttuczka.

Metalowy ttuczek
Masherpro™ (jezeli zataczono w
zestawie)

uzytkowanie ttuczka

® \V zestawie z tluczkiem zatgczone
sg dwa sitka, ktérych mozna
uzywac w nastepujacy sposob:
sitko grube - do ttuczenia
gotowanych warzyw, np.
ziemniakow, brukwi, pochrzynéw
czy marchewki.
sitko drobne — do ttuczenia
gotowanych lub migkkich owocow
i warzyw.

® Nie nalezy ubija¢ sktadnikéw
twardych lub surowych, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie
urzgdzenia.

1 Przed ttuczeniem twarde warzywa
i owoce najpierw ugotowac i
odcedzi¢.

2 Przymocowac kotnierz tluczka
do trzonek, przekrecajac go w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara do momentu,
az zablokuje sie we wiasciwym
potozeniu @.

3 Zamocowac jedno z sitek na
trzonku ttuczka — przekrecajac
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby je
zablokowaé @.

4 Odwrdci¢ ttuczek do gory
nogami i przymocowac topatke,
umieszczajgc jg na srodkowe;j
piascie i przekrecajac w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby zablokowac¢ jg w
bezpiecznej pozycji ®. (Jezeli
kotnierz nie zostanie zatozony,
zablokowanie topatki we
wiasciwym miejscu nie bedzie
mozliwe).

5 Przymocowac¢ uchwyt zasilajacy
do zlozonej koncéwki do ttuczenia
i przycisng¢, aby zablokowa¢ go w
bezpiecznym potozeniu.

6 Podiaczy¢ urzadzenie do sieci.

7 Ttuczek umiesci¢ w garnku, misce
itp.

TYP HDP30 — wcisng¢ wigcznik.
TYP HDP40 — regulator predkosci
ustawi¢ na niskiej predkosci
obrotéw, a nastepnie wcisnaé
wigcznik.

® Podczas ttuczenia przesuwacé
ttuczek w goére i w dot do
momentu, az sktadniki uzyskajg
zgdang konsystencje.

8 Po zakonczeniu pracy zwolni¢
wigcznik i wyjgé wtyczke z
gniazda sieciowego.

9 Nacisng¢ przyciski zwalniajgce,
aby wyjac koncowke do tluczenia.

10topatke przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek
zegara i wyjac.

11 Zdja¢ sitko, przekrecajac je
w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara @, a
nastepnie zdejmujac.

12 Odkrecic¢ kotnierz od trzonka
ttuczka.
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dodatkowa nasadka
(niezatagczona w zestawie)

Mini rozdrabniacz — informacje
dotyczace sposobu zamawiania
znajdujg sie w czesci pt. ,serwis i
punkty obstugi klienta”.

obstuga i czyszczenie

® Przed czyszczeniem zawsze
wylacz i wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego.

® Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.

® Niektore skfadniki (np.
marchewka) moga spowodowaé
przebarwienie plastikowych
elementéw urzgdzenia. Pocieranie
plam szmatkg umoczong w oleju
ro$linnym moze pomaoc je usungé.

uchwyt zasilajacy, kotnierz
trzepaczki, ostona koncowki
siekajacej, kotnierz i trzonek
tluczka

® Przetrzyj lekko wilgotng szmatka,
nastepnie osusz.

® Nigdy nie zanurzaj w wodzie i
nie uzywaj abrazyjnych $rodkow
czyszczacych.

® Nie my¢ w zmywarce do naczyn.

trzpien miksera recznego/
koncoéwka miksujaca do zup
albo

® CzeSciowo napeti¢ dzbanek lub
podobny pojemnik ciepta woda z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Podtaczy¢ blender do pradu i
zatozy¢ koncoéwke miksujgca
blendera lub korncéwke do zup.
Wigczy¢ blender.

® Wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego, a nastepnie wysuszy¢
koncéwke miksujaca.
lub

® Umyj noze pod biezgcg woda,
nastepnie doktadnie osusz.

® Nie zanurza¢ urzadzenia w
wodzie ani nie dopuszczaé, by
woda dostata sie do srodka
koncowki miksujacej. Jezeli
woda dostanie si¢ do srodka,
nalezy ja wyla¢ i osuszy¢
koncoéwke przed ponownym
uzyciem urzadzenia.

® Nie my¢ w zmywarce do naczyn.

trzepaczka, dzbanek, miska
koncowki siekajacej, ostrza
koncowki siekajacej, topatka i
sitka ttuczka, dzbanek, gumowe
podstawki pierscieniowe oraz
pokrywki dzbanka i miski

® \Wymyj, nastepnie osusz.

Ponizsza tabela pokazuje, ktore
elementy mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

element nadaje sie do
mycia w

zmywarce do
naczyn

uchwyt zasilajgcy X

koncowka miksujgca X

koncowka miksujgca
do zup

dzbanek

x| <[ x

pokrywka dzbanka

gumowa podstawka
pierscieniowa dzbanka

ostona koncowki siekajacej

miska koncowki siekajacej

ANANEIAN

ostrza koncowki siekajacej

pokrywka miski
koncowki siekajacej

x

gumowa podstawka
pierscieniowa miski
koncowki siekajacej

kotnierz trzepaczki

trzepaczka

trzonek ttuczka

stopa tluczka

topatka tluczka

kotnierz ttuczka

ANEI R YRR A YEIAY

sitka tluczka

wskazowki dotyczace
czyszczenia stopy/trzonka oraz
sitek ttuczka

® Jezeli na koncéwce do ttuczenia

znajdujg sie zaschniete sktadniki,
zdjgc¢ topatke tluczka. Lopatke

i spod trzonka ttuczka umiescic
w cieptej wodzie, aby odmoczy¢
zaschnigte resztki, a nastgpnie
dobrze je umy¢.

® Nie zanurzaé trzonka ttuczka

w wodzie ani nie dopuszcza¢,
by woda lub inny ptyn dostat
sie do jego srodka. Jezeli woda
dostanie si¢ do srodka, nalezy
ja wylac¢ i osuszy¢ koncowke
przed ponownym uzyciem
urzadzenia.
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uwaga — nie dopuszczaé do
zamoczenia kotnierza ttuczka.

serwis i punkty obstugi
klienta

® \V razie wszelkich probleméw
z obstugg urzadzenia, przed
wystgpieniem o pomoc
prosimy o odwiedzenie strony
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietaé, ze niniejszy
produkt objety jest gwarancja,
ktéra spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich
istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktérym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek
prosimy przesta¢ lub dostarczyé
urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje
na temat najblizszych punktéw
serwisowych firmy KENWOOD
znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego
kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace prawidtowego
usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci
produktu nie nalezy wyrzucaé do
odpaddéw miejskich. Mozna go
dostarczy¢ do odpowiednich
osrodkow segregujgcych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkéw dla
Srodowiska naturalnego i zdrowia z
powodu jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie
materiatow, z ktorych jest ztozony, w
celu uzyskania znaczacej
oszczednosci energii i zasobow.
Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi,
z uwagi na potencjalng zawarto$¢
niebezpiecznych substanciji,
mieszanin oraz czesci sktadowych.
Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego

pojemnika na $mieci. E
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EAAnvika

ZedimAwoTe TNV umrpooTivi) ogAida OTTou TTapEYETaAl ) ElIKOoVoypdenon

Ao@aAcia

YEVIKA

® AloBaaTe TTPOTEKTIKA TIG 0dnyieg Kal
QUAQETE TIG yIA PHEAAOVTIKI) ava@opda.

® AQaIpE0TE TN CUCKEUAOIA KAl TUXOV
ETIKETEG.

® Edv 10 BUOMA 1} TO KOAWDIO UTTOOTEI
nuId, TTPETTEL, YIa AOyoug ao@aAgiag, va
avTikataoTaBei amd tnv Kenwood ) atmmd
eCoualodoTnuévo TeXVIKO TnG Kenwood
TTPOKEIMEVOU VA ATTOPEUXOET EVOEXOUEVOG
KivOuvoG.

® Mnv ayyilete TIG AeTTiOEG OTAV N CUOKEUN
gival guvoedepEvn OTO PEUQ.

e KpaTAOTe HOKPIA OTTO TA KIVOUPEVA PEPN
TNG OUOKEUNG Ta OAXTUAQ, Ta PAAAiG
Kal Ta pouXa gag KaBwg ETTioNG Kal Ta
MaxalpoTThpouva.

® MeTd Tn XpNnon Kail TTpiv aAAGgeTE
€€APTNMA, ATTOOUVOEETE TN TUCKEUN ATTO
TO peUpQ.

® Mnv avapiyvuete TToté {eaTO AAdI
MayeIpIkd AiTTog.

® [0 ao@AAEQTEPN XPNON, CUVIOTATAI VA
a@nveTe Ta (eaTd UYPA VA KPUWOOUV £WG
OoToU PBAacouv Og Bepuokpaaia dwuaTiou
TTPOTOU TA QVAMEIEETE.

® Mn XPNOIYOTTOIEITE TTOTE TO PTTAEVTEP
eav gival xahaopevo. EAEyETe TO N
ETTIOKEVAOTE TO: OEITE OXETIKA TO KEPAAAIO
“o¢pPIg Kal EEUTTNPETNAN TTEAQTWV.

® Mn Badete TTOTE TOV KIVNTAPO-XEIPOAQRA
METQ OTO VEPO KAl PUNV AQPrVETE TO
KaAwdIo TpoPodoaiag r To QIG Va
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Bpaxouv dI0TI UTTAPXEI KivOUVOog

NAEKTPOTTANGIOG.

Mnv a@nveTe TTOTE TO KAAWDIO

TPOYOdOUIag va ayyilel BEPUES ETIPAVEIES

I VO KPEWETAI ATTO PEPN TTOU PTTOPEI va TO

QPTTAELEI KATTOIO TTIOI.

Mn xPnNOIUOTTIOIEITE TTOTE ECAPTIUATA TTOU

OEV €ival EYKEKPIPEVQ.

Na arroguvOoEETE TTAVTA TO MIEEP XEIPOC

aTTO TNV TTAPOXN PEUPATOS €AV OEV TO

ETMIPRAETTEI KATTOIOG KABWG Kal TTPIV aTTO TN

guvapuoAOyNan, TNV ATTOCUVAPHUOAOYNAON

Kal TOV KaBapIiguo.

O1 OuOKeUEG PTTOPOUV Va

XPNOIMOTTOIOUVTAI ATTO ATOUA ME

MEIWMEVEG OCWHATIKESG, AIOBNTNPIAKEG 1)

VONTIKEG IKAVOTNTEG N EAAEIYN TTEIPAG

Kal yvwaong, Epooov BpiokovTtal Utro

eTTiRAeWN 1 Toug £xouv d0Bei 0dnyieg

yla TNV ao@aAn Xpnon TNG OUOKEUNG

KOl EQOTOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG

KIvOUVOUG.

H kakn xprion TnG OUOKEUNG 0AG UTTOPEI

VO TTPOKOAETEI TPAUUATITUO.

AUTH n OUOKEU BeV TTPETTEI VO

xpnaoigotroigital armo maidid. PuldooeTe

TN OUOKEUN Kal TO KAAWSIO ThG JaKpIa

atro TTaIdIq.

Ta Taidid Ba TTpETTEl va BpiokovTal

UTTO TTapaKoAoUBNON, £T01 WATE VA

dlaafaAileTal o1 dev TTai(oUV PE TN

OUOKEUN.

Na XpNnOIPOTTOIEITE Tr) CUOKEUN UOVO

yia TNV OIKIOKK XPHon yia TV oTToia

TpoopileTal. H Kenwood dev Ba

PEPEI Kapia euBuvn €Av N cuokeun

XpnaolpoTtToinBei pe akatdAAnAo TpOTTO N
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g€ TTEPITITWAN PN TUPPOPPWONG UE QUTEC

TIG 0OnYiEg.

H ovouaoTiK 10XU¢ BacileTal 0TO
e€apTnUa KOQYTN. Ta utrdAoITTa e¢apTriuaTa
EVOEXETAI VO KATAVAAWVOUV AlyoTeEPN

I0XU.
egapTnuA KOPTN

Mnv ayyileTe TIG KOPTEPES AETTIOEG.
AQaIpETTE TOV AZOVA TOU KOYTN TTPOTOU
aOEIATETE TO UTTOA.
Mnv a@aipeiTe TTOTE TO KATTAKI, €AV O
agovag Tou KOQTN OeV E£XEI AKIVNTOTTOINOEI

EVTEAWG.

Orav xelpieate ) kabapilete Tov agova
TOU KOQTN, VO TOV KPOTATE TTAVTA ATTO TN
AaBn), pakpid atTod TIG AETTIOEC KOTTNG.

ONMAVTIKO

MpokelpyEvou va dIag@aAITETE TN
MaKpoRIOTNTA TNG GUOKEUNG TAG, yia Ta
TTUKVQ JEIVUATA, JNV XPNOIUOTTOIEITE TO
MTTAEVTED XEIPOG YIA TTEPICTOTEPO aTTO 50
OEUTEPOAETTTA, O€ DIAATNUA TETTAPWYV

AETTTWV.

Mnv xPnOIYOTTOIEITE TO avadeuTAPI yIa
TTEPICTOTEPO ATTO 3 AETTTA, O€ dIAATNUA

10 AsTTITWV.

TTPOTOU OUVBECETE TN CUOKEUN
oTnv mpida

BeBaiwBeite o1 n Tdlon Tou
NAEKTPIKOU PEUMATOG gival idia

HE EKEIVN TTOU avaypAQeTal aTO
UTTAEVTED XEIPOG.

® AUTA N GUOKEUN GUPHOPQWVETAI

pe Tov Kavoviopud EK 1935/2004
OXETIKA PE T UAIKG Kal Tal
QVTIKEIPEVA TTOU TTPOOPIfOVTal VO
£€pBouv ag Tagn Pe TPOPIUA.
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TPIV aTTé TNV TPWTN XpAON
MeTdTe TO KAAUPPO AETTIOWV

TTOU KAAUTITEl TN AETTIOO TOU
KOPTN, KABWG TTPoOopPICETal VIO Va
TNV TTpooTaTeVEl OVO KaTd ThV
KOTOOKEUN Kal Tn geTagopd. Na
TIPOCEXETE KABWG 01 AETTIdES €ival
TTOAU KOPTEPEG.

MAUveTe Ta pépn: Oeite TNV evoTnTa
«@POVTIdA KAl KABAPITUOGY.



eTme¢Aynan oupBoAwv

HTTAEVTEP XEIPOG

diakdTTNG Taxutntag (TYPE
HDP40)

KOUMTTI AgIToupyiag

KOUWTTI TOUPUTTO

Aapn Tpopodoaiag

KOUMTTIA atrag@daAiang dgova
UTTAEVTED

METOAAIKOG Ggovag PTTAEVTED PE
evowpaTtwpévo triblade.

® 0600 o

KUTTEAAO (£AV TTapéxXeTa)
KOTTOKI KUTTEAAOU

KUTTEAAO

OTPOYYUAN BAan atrd KAoOUTOOUK

ERCICIS)

MUTTAEVTEP YIO COUTTEG (EGV
TTapéxeTal)

avadeuTnpl (EAV TTapéXETAI)
aTeQAavn avadeuTtnpiou
GUPMATIVO avadeuThpl
KOQTNG (€Gv TTapéxXeTal)
KOTTAKI TOU KOPTN

AaBn

agovag Tou KOQTN

UTTOA

aTPOYYUAN BAan atrd KAoUuTooUK
KOTTAKI TOU WTTOA

TTAAOTIKOG TTOATOTTOINTAG (EGV
TTapéxeTal)

aTe@Avn TOATOTTOINTA

agovag TToAtotroinTn
avadeutpag TTOATOTTOINTA

®© 900 © ©00O 60

MeTaAAIKS §apTnUA
masherpro™ (edv Trapéxerai)
aTe@Avn TOATOTTOINTA

agovag TToAToTToINTA

TAEYHa yIa WIAO KOWILO
TAEyHa yia XOvOpo KOWIUO
avadeuThpag TTOATOTTOINTA

SESNSESIE)

XPNON Tou UTTAEVTEP XEIPOG
MrTopEiTe va TTOPaTKEUATETE
gouTIeG, OAATOEG, HIAK OEIK,
payioveda, BPEPIKEG TPOPEG K.ATT.
yla avAapei§n oto KUTTeAAO
(epoéooV TTapéxETAI)
® ToTmroBeTNOTE TN GTPOYYUAR Bdon
atmd KaouTooUK @ aTo KATW
UEPOG Tou KuTTEAAOU. (Me Tov
TPOTTO aUTO Bev Ba YAIOTPAEl
TO KUTTEAAO OTNV ETTIQAVEI
£PYQTiag).

® Mn yepiCeTe TO KUTTEAAO
TEPIOadTEPO aTrd Ta 2/3 NG
XWPNTIKOTNTAG TOU.

® MeTd TNV avApeIgn, YTTopeite
v TOTTOBETATETE TO KATTAKI GTO
ETTAVW PEPOG TOU KUTTEAAOU.
Inueiwon
Edv gTo TrokéTo gag dev
mepIAapBaveTal To KUTTEAAO,
€MIAEETE Eva Soxeio kaTtadAAnAou
HeyEBouG. ZuviaToUpe éva wnAd
O0xei0 KUANIVOPIKOU OYAMATOG, PE
OIAUETPO EAAPPWG HEYOAUTEPN
Q1O TO KATW MEPOG TOU UTTAEVTEP
XEIPOG, YIO VO UTTOPOUV Ta
guaTaTIKA va avapeixBouv, aAG
APKETA WNAS WOTE va atroQeUyeTal
TO MTCINITUQ.

Yo avapei§n otnv KatoapoAa

® [a ao@aAéaTepn xpnon,
CQUVIOTATAI VA ATTOTUPETE TV
KOTOAPOAQ OTTO TO WATI KAl
va a@rVeTe Ta (ETTA UYPd va
KPUWOOoUV £wg 6Tou pBATouV ag
Beppokpaaia dwpaTiou, TTPOTOU TO
QVapEIgeTE.

® XpPNOIPOTIOINGTE TO UTTAEVTED
yla goUTTEG (EQV TTapPEXETAI) VIO
Va TTOPOTKEUATETE YPryopa
OOUTTEG K.ATT. aTTeuBegiag péoa
aTtnVv katgapoAa. EvaAAakTikd,
XPNOIMOTTOINGTE TO PTTAEVTED
XEIPOG.

® Mnv XpNOCIMOTIOIEITE TO
HTTAEVTEP YIO COUTTEG OE WHA
Aayavikd.

1 E@appodarte Tov dgova Tou
utAévTep aTn Aapn Tpoodoaiag
@ - méaTe £wg 6TOU ATPOAITEL.

2 ZuvdéaTe TO aTNnV TIPICa.

3 ToTmoBeTATTE TO TPOPIUA PETA TTO
KUTTEAAO 1) O€ TTAPEUPEPEG DOXEIO
K ETTEITA, KPATWVTAG aTaBEPd TO
KUTTEAAO:

TYPE HDP30 - atagTe TO KOUMTTI
AeiToupyiag.

TYPE HDP40 — emAégTe TNV
TaXUTNTA TTOU BEAETE Kal, OTN
OUVEXEIQ, TTATAOTE TO KOUTTI
AerToupyiag.
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(EmAEETE XOpNAn TaxuTnTa

yla BpaduTepn avapeign Kai
eAayI0TOTTOINGN TOU TITIAIGUATOG
KaIl uwnAoTEPN TaXUTNTA R turbo
yia YpnyopoTepn avapeign).

lMNa va amo@uUyeTe To MITCIAIOHA,
TOTroBeTAOTE TIG AeTidEG Péoa
OTO PayNnTo TTPoTOU BECETE TO
HTTAévTEP O€ AgiTOUupyia.

Mnv a@rvete T0 UYPO va PTATEI
ae uPnAOTEPO £TTITTEDO ATTO TNV
€vwan PeTagu Tou KIivnTApO-
XEIPOAARR kal Tou dgova Tou
MTTAEVTED.

AvakatéyTe To paynTo e TO
UTTAEVTED XEIPOG TTOATOTTOIWVTOG 1
QAVAPEIYVUOVTAG T UNIKG EwG 6TOU
QATTOKTAOOUV OHOIOHOP®N UPH.

To pmrAévTtep XE1pOG dev gival
KaTdAAnAo yia OpUpHATIONO
mayou.

Edv To pmAévTep agag ptTAokdpel,
ATTOgUVOEDTE TO OTTO TNV TTPICa
TTPOTOU TO KABOPITETE.

MeTd Tn xpAON, a@ACTE TO KOUYTTI
Aeiroupyiag 1 turbo. AtTroguvdéaTe
TN OUOKEUN aTTo TNV TTPIda Kai
TTETTE TA KOUMTTIA aTTag®ANIang
@ Y0 va apaIpETETE TOV AEovVa
TOU PTTAéVTEP aTTd TN Aafn
TPOPOdOTiag.

YIO VO XPNOIUOTIOINOETE TO
XTUTTNTAPI VIO HAPEYKA
MTTopEiTE VA XTUTTATETE EAAPPIA
UAIKd, OTTWG aaTTpdadia auywy,
KPEUQ Kal ETTIOOPTTIA OTIYUIQIOG
TTOPATKEUNG.

Mn XTUTTATE TTUKVOTEPA WiyHaTa,
OTTWG papyapivn pe gaxapn, SIOTI
B0 KATOOTPEWETE TO XTUTTNTAPI.
ZTTPWETE TO TUPHATIVO XTUTTNTAPI
HE€Ta aTO KOAGPO TTPOCOPHOYAG
e.

TomoBeTaTe TN Aafn Tpogodoaiag
aTn atepdvn Tou avadeuTnpIoU.
MiéaTe €wg 6TOU ATPAAITEl.
TomoBeTAaTE TA TPOPIPA PETA OF
€va doxeio.

Mn xtutrare TTavw armo 4
agpddia i 400vp (3/41TU) Kpépa
YAAQKTOG.

ZUvOETTE TN OUOKEUN aThV TTpila
KQI TTATAOTE TO KOUMTTI AEITOUpYiaG.
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MNa avadeuan pe peyaAuTtepn
TaxUTNTA, EMAEETE UWPNAOTEPN
TaxUTNTA A TTOTAOTE TO KOUWTTI
ToUpUTTO. Na TTEPITTPEPETE TO
avadeuTnpl deEI6OTPOPA.

TYPE HDP40 - MNa va YeiwaoeTe
TO MTGINITHA, ETAEETE P XaUNAR
TOXUTNTA KAl TIATAOTE TO KOUMTTI
AeiToupyiag.

Mnv a@rveTte uypd va eTAvouv

ae emiTedO UYPNAOTEPO ATTO TO
JUPPATIVO PEPOG TOU EEAPTAPATOG.
MeTd Tn Xpnon, agraTe TO KOUTTI
Aerroupyiag A To koupTri turbo,
ATTOTUVOETTE TN GUTKEUR OTTO TV
TTPifa KOl OTTOGUVAPHOAOYNOTE
™mv.

WG XPNOIMOTIOIEITAI O KOPTNG
(eav TapéxeTan)

Mtropeite va TepaxileTe Kpéag,
Aaxavikd, XOpTa, Ywi, JTTIOKOTA
Kal ENpoug KapTToug.

Mnv Tepayifete okKANpd TPOQIUA,
OTTWG KOKKOUG KA, TrayaKid,
UTTaXOPIKG 1) cOKOAdTa, yiaTi n
AeTida Ba KATAGTPAPEI.
A@aipéaTe TUXOV KOKOAQ KOl KOWTE
TO TPOPIUA O€ KUBOoUG 1-2 €K.
TomoBeTATTE TN OTPOYYUAN BAon
aTTo KoouTooUK () oTo KATW
HEPOG TOU UTTOA Tou KOQTN. (Me
TOV TPOTTO auTO TO PTTOA dev Ba
YNIOTpd TNV £mM@AVEIQ EPYATiag).
Mpogappoate Tov agova Tou
KOPTN ETTAVW TTOV TTEIPO TOU PTTOA
0.

BaATe Ta TPOPINA PEGT OTO UTTOA.
MpooapuoaTE TO KATTAKI TOU KOPTN
KO TIEPIOTPEWTE TO £WG OTOU
ao@oAiosl @.

MpooappoaTte N AaBn
TPOPOdOTiag OTO KATTAKI TOU
KOPTN — TMETTE YIA VO O0QAAITEL.
ZuvOETTE TN OUOKEUN aTnV TTpida.
KpatiaTe otabepd 10 PTTOA. 21N
QUVEXEIQ, TTOTATTE TO KOUTTI
turbo. EvaAAOKTIKG, TTOTATE VIa
Aiyo kal a@rveTe TO KOupTri turbo
yio TTOAPIKE AgIToupyia.

MeTd TN Xpran, atroguvaETTE Kal
QATTOOUVAPUOAOYATTE TN GUTKEUN.



Odnyo¢ eTeEepyaaiag yia Tov KOPTN

Tpoen MéyioTn TTooéTNnNTA Xpo6vog Katd

mPOoOotyyion (o€ deUT.)
Kpéag 250 yp. 10-15
Xoépta 30 vyp. 5-10
=npoi KapTToi 200 yp. 10-15
WYopi 1 @éta 5-10
Bpaata auyd o@ixtd 3 3-5
Kpeppudia 200 yp. TIOAMIKA AgiToupyia
Mapivada TYPE HDP30 TYPE HDP40
Saudoknvo
Mikpd paAakd 75 yp. 50 yp.
dapdoknva
NemTOppeUaTO PEAI 325 yp. 325 yp.

Na éxel peivel 6An T
vUXTQ OTO Yuyeio
Vepd 20 yp. 60 yp.
(o€ Beppokpaoia
Swuariou)
Emegepyaoia MpooBéoTe Ta UAIKAG 010 | [MpocBéaTe Ta UAIKA aTO
UTTOA TOU KO@TN WE TN UTTOA TOU KO@TN WE TN
geIpd TToU avagépovTal gelpd TTou avagépovTal
TTAPOTTAVW. TTAPATTAVW.
ToTr0BETAOTE TO KATTAKI
Kol a@AaTE TO OAN TN
vUXTO OTO WUYEIO.

TaxutnTa Turbo Max Turbo
Xpovog emegepyaaiog 5 3
(deut/TITO)

[MoATotTOoINTEG

onNUAVTIKA TTAnpo@opia

® Mnv XpnOIUOTIOIEITE TTOTE TOV
TTOATOTTOINTH PECA OE KATAAPOAQ
10U BeppaiveTal dueaa. Na
APAIPEITE TTAVTA TNV KATTAPOAA
arro Tnv TTNyn BepuodTNTAG KAI VA
TNV QQNVETE VA KPUWOEI Aiyo.

® Mnv XTUTTATE TOV TTOATOTTOINTA OTA
TOIXWHOTA TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG
KaTd TN SIAPKEIA f} PETA TNV
TToATOTTOINGN. XPNOIUOTIOINTTE pIa
OTTATOUAQ YIO VO OTTOUOKPUVETE
TNV TPO®PH| TTOU TTEPITTEUEL.

® [0 KOAUTEPA ATTOTEAéTHOTA OTAV
TTOATOTTOIEITE, TTOTE NV YEWICETE YE
@aynTd TNV KATOAPOAa i KATTOI0
AaA\o akeUog TTAvVW aTTd TN PETN.

@ MAaoTiK6G TTOATOTTOINTAG
(edv Trapéxerai)

WG XPNOIMOTTOIEITAl O
ToATOTTOINTAG

® MrTopEiTe va XPNaIYOTTOIEITE TOV
TTOATOTTOINTH) YIO VA TTOATOTTOIEITE
payeipepéva Aaxavikd, OTrwg
TTATATEG, YOyYUAIQ Kal KapoTa.

® Mnv TTOATOTTOIEITE OKANPG 1 N
Hayeipepéva TPOQIUA, YIOTI UTTOPEI
Va KAaTaoTPEWETE TN Yovada.

1 MayelpéyTe Ta Aaxavikd Kai
aTpayyi¢Te Ta.

2 MNpocapuoaTE TN ATEQAVN TOU
TTOATOTTOINTY) GTOV GEova TOU
TTOATOTTOINTA OTPEPOVTAG TN
0e€I60TPOPa, £EWG OTOU AaPaAigel
atn 6¢an Tou @.

3 AvarrodoyupiagTe ToV TTOATOTTOINTH,
TTPOCOPHUOTTE TOV AVAJEUTAHP
OTO KEVTPO KAl OTPEWTE TOV
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apIaTePOATPOPA £WG OTOU
ao@aliosl @. (O avadeuTipag
dev 0a ao@alioel oTn Béon Tou,
€4V Bev EXETE TTPOCOPUOTEI TN
oTEQAVN).

4 TMpoagappdate Tn Aapn
TPOPOdOTiag aTov TTOATOTTOINTH —
TMETTE YIA VA ACPAAITEL.

5 ZuvdéaTe atnv TIpida.

6 ToTtroBeTnOTE TOV TTOATOTTOINTA
HE€TQ aTNV KATaApPOA 1) GTO PTTOA
K.ATT.

TYPE HDP30 — TTartiaTe T KOUWTTi
AeIToupyiag

TYPE HDP40 - £mA£€TE pia
XaunAn TaxutnTa ammod Tov
SI0KOTITN TaXUTNTOG Kal, OTn
QUVEXEID, TTATACTE TO KOUUTTI
AeIToupyiag.

® Kiveite TOV TTOATOTTOINTH TTAVW-
KATW KaB’ 6An T didpkeia TNG
QAVAPEIENG PEXPIG OTOU ETTITEUXOET
TO €MBOUPNTO OTTOTEAETUO.

7 Metd Tn Xpnon, a@naTe TO KOUUTTI
AeIToupyiag Kal aTToouvOEDTE ATTO
NV mpida.

8 lMartnaTe Ta KOUPTTIA aTTAgPAAITNG
TOU Ggova ToU PTTAEVTEP YIa VO
aTTagPANITETE TOV TTOATOTTOINTH.

9 Ag@aipéaTe Tov avadeuTrpa aTTo
TOV TTOATOTTOINTH TTEPIOTPEPOVTAG
Tov OegIOaTPOPA.

10 =eBIdwWATE TN OTEPAVN ATTO TOV
a&ova Tou TToATOTIOINTH.

MeTaAAIké e§apTnUa
masherpro™ (edv Trapéxerai)

WG XPNOIUOTTOIEITAI O
TTOATOTTOINTAG

® O TTOATOTTOINTAG dIaTIBETAI PE
OUo TTAéypaTa TTou PTTopouv va
XpnaoigotroinBolv wg €ENG:-
MAéypa yia Xovdpo KOWIHO —
yIO VO TTOATOTTOIEITE PHAYEIPEPEVT
AaXQVIKd, OTTWG TTATATEG,
yoyyUAIq, yiap (YAUKOTTATATEG) Kal
KapoTaA.
MA&ypa yia giAé KOWIPO — yia va
TTOATOTTOIEITE BPATHEVA 1) HOAOKA
@PoUTa Kal AaXaVIKA.

® Mnv TToATOTTOIEITE OKANPA 1 UN
Hayelipepéva TPOQIUA, YIOTI PTTOPEI
Va KATOOTPEWETE TN Jovada.

1 Mpémel va BpadeTe Kal va
aTpayyidete Ta oKANP&

Aaxavika kai @pouTa TTpoTou Ta
TTOATOTTOINOETE.

2 TMpooappoaTe TN GTEQPAVN TOU
TTOATOTTOINTH OTOV Agova Tou
TTOATOTTOINT) GTPEPOVTAG TN
0eg16aTPOPQ, WG 6TOU agPaAioel
aTn B¢on Tou ©.

3 MpooappdaTte To TTAéyUa Xov3poU
N WIAoU KowipaTog aTov agova
TOU TTOATOTTOINT — OTPEWTE
Se€10aTPOQA Yia va agpalioesl @.

4 AvatrodoyupiaTe Tov TTOATOTTOINTH,
TTPOCOPHUOTTE TOV AVAJEUTAHPA
aTO KEVTPO KAl OTPEYTE TOV
apIgTEPOTTPOPA £WG OTOU
aog@ariosl @. (O avadeutpag
dev Ba ao@aliosl oTn Béon Tou,
€4V Bev EXETE TPOCAPHOTEI TN
oTEQAVN).

5 MpooappdaTte TN Aapn
TPOYOBOTiag aTOV TTOATOTTOINT —
TMETTE VIO VO 00QAAITEL.

6 Zuvdiate atnv Trpida.

7 TomroBeTAOTE TOV TTOATOTTOINTA
HE€Ta aTNV KATGAPOAA 1 GTO PTTOA
K.ATT.

TYPE HDP30 - matgTe TO KOUMTTi
AeiToupyiag

TYPE HDP40 — emmA&ETe piat
XapnAn TaxdTnTa amo Tov
OIOKOTITN TAXUTNTAG Kal, OTNn
QUVEXEIDQ, TTOTACTE TO KOUTTI
AeiToupyiag.

® Kiveite TOV TTOATOTTOINTH TTAVW-
KATW KOO’ 6An TN SIGpPKEI TNG
QAVAPEIENG PEXPIG OTOU ETTITEUXOET
TO €MOUPNTO aTTOTEAETA.

8 Metd TN XpAON, AQATTE TO KOUTTI
AeIToupyiag kal atroguvdEaTe aTmo
Vv Tpida.

9 TMaTtAOoTe TA KOUPTTIA aTTAg@AAIoNG
TOU GEOVA TOU PTTAEVTEP YIa Va
QATTOTQOAITETE TOV TTOATOTTOINTH.

10 A@aipéaTe TOV avadeuTHpa atrd
TOV TTOATOTTOINTA TTEPIOTPEPOVTAG
Tov Je€lI0aTPOPA.

11 A@aip€aTe TO TIAEYUO OTPEPOVTAG
10 apigtepdaTpoga @ kai, aTn
OUVEXEIQ, aVaanNKWATE TO.
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12 ZeBIdwaTe TN OTEPAVN ATTO TOV

agova Tou TTOATOTTOINTH.
TPOAIPETIKS §apTnUA (dev
TTOPEXETAI OTN CUOKEUATIia)
Ko@Ttng pikpou peyéBoug — yia
TTapayyeAieg, avatpégte atnv
evoTNTa «T€PPRIG KAl EEUTTNPETNON
TTEAQTWV».

® Na punv TAEvETaI O€ TTAUVTHPIO
TTATWV.
avadeuTApl, KUTTEAAO, UTTOA
TOU KO@PTN, dfovag Tou KOPTN,
avadeuTAPag Kal TTAEypaTa
moAToTroINTR, KUTTEAAO,
OTPOYYUAEG Bdoelg atrd
KOOUTOOUK Kol KATTAKIO TOU
KUTTEAAOU/PTTOA

® =eTTAUVETE KAl OTEYVWOTE.

@povTida Kal
9 . ZTOV TTAPAKATW TTiVOKO
KaoapIigpog €PPAVICOVTAl TO AVTIKEIPEVT

® Oa TTPETTEl TTAVOTE VA GRAVETE Kal TTou Tropolv va TAuBouv aTo

Va aTTOOUVOEETE TN TUOKEUR OTTO
TO peUPA TTPIV TOV KABAPITHO.
Mnv ayyileTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.
KaTroleg Tpo@Eg, OTTwG To KApOTO,
MTTOPEi va TTPOKaAéaouv aAAoiwan
TOU XpwpaTog Tou TTAaaTikou. MNa
va aQaIpETETE TNV aAAoiwan Tou
XPWHOTOG, OOKIPAOTE VA TPIYETE
HE éva TTavi EYTTOTIOPEVO PE QUTIKO
AGdI.

AaBR Tpogodoaciag, oTEQPAVN
TOU avadeuTnpIoU, KATTAKI TOU
KO@TN, OTEQPAVN Kal d§ovag Tou
ToATOoTTOINTA

> KOUTTICETE PE EAAPPWG UYPO TTaVi
KQl, OTN GUVEXEID, OTEYVWVETE.
Mnv 1o BuBideTe TTOTE O€E VEPO Kal
UNV XPNOILOTIOIEITE ATTOEETTIKA
TTpoidvTa.

Na pnv Aévetal g€ TTAUVTApPIO
TTATWV.

agovag uTTAévTep XEIPOG/
HTTAEVTEP YIO COUTTEG

€iTe

lepioTe ev pépel TO KUTTEANO 1
TTOPEPPEPEG OOXEIO PE LETTN
garmrouvada. XuvdEaTte atnv Tpida,
eloaydyeTe TOV Aova Tou PTTAEVTED
XEIPOG ) TOU PUTTAEVTED VIO OOUTTEG
Kol B€aTe To O€ AsiToupyia.
AtToguvd£aTe aTTo TNV TTPICa Kal
£TTEITA OTEYVWATE R

MAEVETE TIG AETTIOEG KATW ATTO
TPEXOUUEVO VEPO Kal, OTN
OUVEXEIQ, OTEYVWVETE KOAA.

Mnv BuBileTe TOTE TOV GEoVa
O€ VEPO Kal PNV OQAVETE va
MTTEl UYPO Jéoa o€ auTov. Edv,
TAPOA’ auTd, MTTEl pECA VEPO,
OTPAYYISTE KAl APROTE VA
OTEYVWOEI TIPIV OO TN XPAON.

TTAUVTAPIO TTIATWV.

QAVTIKEINEVO KOaTaAAnAo yial
mAuvTipIO

MATWV

AaBn Tpogodoaiag

agovag PTTAEVTEP

UTTAEVTEP YIO OOUTTEG

KUTTEAAO

x| x| x| x

KOTTAKI KUTTEAAOU

aTpoyyuAn Baaon
KUTTEAOU aTTO KOOUTOOUK

KATTAKI TOU KOPTN

UTTOA TOU KOQTN

ANANE AN

agovag Tou KOPTN

KOTTAKI TOU PTTOA TOU
KOQTN

x

aTPOYYUAR Baan Tou
UTTOA TOU KOQTN
a1Té KAOUTOOUK

aTepdvn avadeuTtnpiol

avadeuTnpl

agovag TToAToTTOINTH

agovag TToAToTTOINTH

avadeuTHPag TToATOTTOINTA

aTEQAVN TTOATOTTOINTA

R[] x]|%| | x|

TTAéypara TToATOTTOINTA

ouuBoUAEG yia Tov KaBapiopo
TOU G&ova Kol TWV TTAEYHATWV
TOU TTOATOTTOINTA

® Eqv £xel OTEYVWOEl TPOPN TTAVW
aTOo £§GPTNHA TOU TTOATOTTOINTH,
APAIPETTE TOV AVADEUTHPA.
MouAiaaTe Tov avadeuTrpa Kal
TO KATW PEPOG TOU Agova Tou
TTOATOTTOINTH O€ {ETTO VEPO YIA
va HOAGKWOEL N TPOPR Kal, aTn
OUVEXEIQ, TTAUVETE Ta KaAQ.
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® Mnv BuBileTe OTE TOV GOV
TOU TTOATOTTOINTH O€ VEPO Kal
HNV OQAVETE VA PTTElI UYPO HECO
o€ auTtov. Edv, apoN’ autd,
MTTEl y€Coa VEPO, OTPAYYIETE Kl
APNOTE VO OTEYVWOEI TIPIV OTTO
™ Xpnon.
ONMAVTIKO — UNVv BPEXETE TN
aTEPAVN TOU TTOATOTTOINTH.

gepPIG Kal
€EUTTNPETNAN TTEAQTWV

® Edv avTIMeETWTTICETE
TPoBAAuaTa pe TN AeITtoupyia
TNG TUOKEUNG 0OG, TTPOTOU
{nToeTe BoriBeia eTIOKEPOEITE
N JI0dIKTUOKN TOTTOBETia
www.kenwoodworld.com.

® ‘Exete UTT OWIV OTI TO TTPOIOV
KaAUTTTETAI OTTO €yyUNON, N
otroia gival aUPPWVN HE OAEG TIG
VOMIKEG BIOTAEEIG TTOU apopoUv
TUXOV UQIaTAPEVN €yyunan Kai
SIKAIWPATA KATAVOAWTWY aTN
XWPA aTnNV OTToia AyopAdTNKE TO
TTPOIOV.

® Eqv 10 Tpoiov Kenwood trou
€XETE ayopaael DUTAEITOUPYEI
N Bpeite TUXOV EAATTWUATA,
aTEIATE TO 1) TTOPAdBWATE TO OE
e€ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIig
g KENWOOD. lNa evnuepwuéva
OTOIXEIA OXETIKA PE TO TTANTIECTEPO
e€oualodotnuévo Kévrpo ZEpRIig
g KENWOOD, eTTioke®beite
N d10dIKTUOKA TOTTOBETIa
www.kenwoodworld.com 1 Tn
SI0dIKTUAKN TOTTOBETIa TTOU apopd
TUYKEKPIPEVA TN XWPA OAG.

® >xedIAOTNKE KAl avaTITUXONKE
a6 Tnv Kenwood ato Hvwpévo
BaaiAeio.

® KaragkeudaTnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ MAHPO®OPIEX
A TH ZQXTH ANOPPIYH TOY
MPOIONTOX XYM&®QNA ME THN
EYPQIMAIKH OAHTIA IXETIKA
ME TA AMOBAHTA HAEKTPIKOY
KAI HAEKTPONIKOY
E=ZONAIZMOY (AHHE)

270 TEAOG TNG WPEAING {wnNG Tou, TO
TIPOIOV JEV TIPETTEI VO ATTOPPITITETAI
JE TO OOTIKA OTTOPPIUKATA.

Mpétel va amroppipBei o€ €10IKA
KEVTPQ DIaPOPOTTOINUEVNG TUAAOYNG
QATTOPPIPUATWY TTOU 0piouV ol
ONUOTIKEG OPXEG I} TTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV aUTAV TNV uTtnpeaia. H
XWPIOTH aTréppIYn HIOG OIKIOKAG
NAEKPIKAG OUTKEUNG ETTITPETTEI

TNV ATTOQUYR TTIBAVWY apVNTIKWY
TUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kail TNV
uyeia amo TNV akatdAAnAn atréppiyn
Kal ETMTPETTEI TNV OVAKUKAWGTN TwV
UAIKWV OTTO Ta OTTOIO OTTOTEAEITAI
WATE VA ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA
€COIKOVOUNGTN EVEPYEIQG Kal

mopwv. MNa tnv emaonuavan g
UTTOXPEWTIKAG XWPIGTAG aTTOPPIYnG
OIKIOKWY NAEKTPIKWY TUTKEUWY,

TO TIPOIOV PEPEI TO ONA TOU
SIaYPAUUEVOU TPOXOPOPOU KASOU
ATTOPPIPHATWY.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpecCnost

vSeobecné

Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a
uchovajte si ich pre buducu potrebu.
Odstrarite v8etky obaly a &titky.

Ak su zastréka alebo kabel poSkodené,
musia sa byt z bezpe¢nostnych dévodov
vymenené spolocnostou Kenwood alebo
autorizovanym opravarom Kenwood, aby
sa zabranilo nebezpecCenstvu.

Nikdy sa nedotykajte nozov, ked je
zariadenie zapojené do siete.

Prsty, vlasy, oble€enie a riad majte v
bezpecnej vzdialenosti od pohyblivych
Casti.

Po pouziti a pred zmenou prislusenstva
odpojte zariadenie zo siete.

Nikdy nemixujte horuci olej alebo tuk.

Z dévodu bezpecnosti sa odporuca
nechat horuce tekutiny pred mixovanim
ochladit' na izbovu teplotu.

Nikdy nepouzivajte poskodeny rucny
mixér. PoSkodené zariadenie dajte
skontrolovat’ alebo opravit: pozri ¢ast
,Servis a starostlivost o zakaznikov*.
Nikdy nenamacajte napajaciu rucku do
vody a nevystavujte vihkosti elektricku
Snuru ani zastrcku — mohli by ste si
sposobit’ uraz elektrickym pradom.

Nikdy nekladte privodnu elektricka Snaru
na horuce predmety, ani ju nenechavajte
visiet' tak, aby ju mohli uchopit’ deti.
Nikdy nepouzivajte Ziadne neschvalené
prislusenstvo.
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Ked' nechavate rucny mixér bez dozoru
a pred kazdym skladanim, rozoberanim
alebo Cistenim ho vzdy odpojte zo siete.
Osoby, ktoré maju znizené fyzickeé,
senzorické alebo mentalne schopnosti,
maju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito
zariadeniami malo skusenosti, mézu toto
zariadenie pouzivat len pod dohladom
alebo po pouceni o jeho bezpecnej
obsluhe, pri€om musia rozumiet
suvisiacim rizikam.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia
mo&ze spobsobit’ zranenie.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto
zariadenie a jeho elektricku Snuru drzte
mimo dosahu deti.

Deti musia byt pod dohladom, aby

sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouZivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Spolo¢nost’ Kenwood nepreberie

Ziadnu zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania zariadenia, ako
ani za nasledky nere$pektovania tychto
inStrukcii.

Menovity vykon je zaloZzeny na nadstavci
sekacika. Iné nadstavce mézu mat’ mensi
odber elektrickej energie.

upevnenie sekaca

Nedotykajte sa ostrych Cepeli.

Pred vyprazdnenim misky najskor vyberte
sekac s Cepelami.

Kryt neodstranujte, kym sa sekac s
Cepelami uplne nezastavi.
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® Sekac s Cepelami vzdy drzte pri
manipulovani a Cisteni za drzadlo dalej

od reznych Cepeli.

délezité upozornenie

® Pri hustych zmesiach nepouzivajte rucny
mixér dlhSie ako 50 sekund v ramci
jedného Stvorminutového intervalu.
Zaistite tym dlhu zivotnost’ zariadenia.

e Slahaé nepouzivajte dihsie ako 3 minGty
v kuse v rozmedzi 10 minut.

pred zapnutim zariadenia

® Qverte si, ¢i ma va$a elektricka
siet také isté parametre, aké su
uvedené na ru€nom mixéri.

® Toto zariadenie spifia poziadavky
nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢.
1935/2004 o materialoch a
predmetoch uréenych na styk s
potravinami.
pred prvym pouzitim

® QOdstrarite kryt ¢epele z cepele
sekacika, ktora sluzi na ochranu
Cepele iba poc¢as vyroby a
prepravy. Budte opatrni, pretoze
Cepele su velmi ostré.

® Poumyvajte jednotlivé asti: pozri
oSetrovanie a Cistenie

popis sucasti

ruény mixér

ovladac premenlivej rychlosti
(HDP40)

tlacidlo zapinania

tlac¢idlo Turbo

napéjacia elektricka rucka
tlacidla na uvolnenie hriadela
mixéra

hriadel mixéra s pripevnenou
trojitou ¢epelou ,triblade*

® 00 O

odmerna nadoba (ak je
dodana)

veko odmernej nadoby
odmerna nadoba

gumena kruhova zakladha

SNCIOI)

mixér polievok (ak je dodany)

® ® 00
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Srahac (ak je dodany)
objimka Slahaca
drétena $lahacia metlicka

sekac (ak je dodany)
kryt sekaca

drzadlo

sekac s Cepelami

miska

gumena kruhova zakladha
veko misky

Plastovy miagac (ak je
sucast'ou balenia)
objimka miagaca
stopka miagaca

lopatka miagaca

Kovovy miaga¢ masherpro™
(ak je sucast’ou balenia)
objimka miagaca

hriadel miagaca

dierovany kotu¢ na jemné
miaganie

dierovany kotu¢ na hrubé
miaganie

lopatka miagaca

pouzivanie ruéného mixéra
MoZno nim mixovat polievky,
omacky, mliecne kokteily,
majonézu, dojéensku vyzivu a
podobne.

mixovanie v odmernej nadobe
(ak je dodana)

Na spodok odmernej nadoby
zaloZte gumenu kruhovu zékladfiu
©. (Ta zabrariuje tomu, aby sa
odmerna nadoba $Smykala po
pracovnom povrchu).



® Odmernu nadobu nenaplihiajte viac
ako do 2/3 objemu.

® Po mixovani mdzete na vrch
odmernej nadoby zaloZit' veko.
Poznamka
Ak s vasim zariadenim nebola
dodana odmerna nadoba, pouzite
int nadobu vhodnej velkosti.
Odporuca sa pouzit vysoku
nadobu s rovnymi stenami a s
priemerom o nieco vaésim ako
mixovacia €ast ru¢ného mixéra,
aby sa prisady mohli volne
premieSavat, ale nevystrekovali.

mixovanie v hrnci

® 7 dévodu bezpecnosti sa
odporuca pred mixovanim zlozit
hrniec zo sporaka a nechat’
hortce tekutiny ochladit’ na izbovu
teplotu.

® Mixér polievok (ak je dodany) je
uréeny na rychle spracovavanie
polievok a podobnych zmesi
priamo v hrnci. Eventualne na to
pouzivajte ruény mixér.

® Mixér polievok nepouzivajte
na spracovavanie neuvarenej
zeleniny.

1 Nasadte hriadel mixéra na
napajaciu rucku @ — zatlacenim
ju zaistite.

2 Zapojte zastrcku do zasuvky.

3 Stopku zalozZte na odmerku alebo
podobnu nadobu, potom pevne
drzte odmerku:

TYPE HDP30: Stlacte tlac¢idlo
zapinania.

TYPE HDP40: Zvolte pozadovanu
rychlost’ a potom stlacte tlacidlo
zapinania.

(Pre pomalSie mieSanie

zvolte mensSie otacky, aby sa
minimalizovalo rozstrekovanie a
vy$Sie otacky alebo funkciu turbo
na rychlejSie mieSanie).

® Aby ste zabranili vy$plechnutiu,
ponorte sekacie noze do
obsahu pred zapnutim
zariadenia.

® Nedovolte, aby sa tekutina dostala
nad spoj medzi napajacou ruckou
a hriadefom mixéra.
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Pohybujte noZmi v obsahu nadoby
a aby ste zmes spojili, mozete ju
roztlacat alebo premieSavat.
Tento ruény mixér nie je vhodny
na drvenie Fadu.

Ak sa mixér zablokuje, pred
Cistenim ho odpojte zo siete.

Po skon&eni mieSania uvolnite
vypinac alebo tlacidlo turbo.
Odpojte a stlacenim uvolfiovacich
tlacidiel @ odpojte rukovat mixéra
od rukovéte s elektromotorom.
pouzivanie $lahaca

Sluzi na Slahanie lahkych prisad
ako vajecné bielka, Slahacka a
instantné dezerty.

Neslahajte nim husté zmesi, ako
je margarin alebo cukor - mézete
poskodit’ Sfahag.

Zatlacte drétend metlicku do
objimky $fahata @.

Nasadte elektricku rukovat na
prstenec Slahaca. Zatlacte, aby
rukovat’ pevne dosadla.

Vlozte potraviny do nadoby.
Neslahajte viac ako 4 vaje¢né
bielka alebo 400 ml smotany.
Zapojte do elektrickej siete a
stlacte tlacidlo zapinania.

Ak chcete Slahat intenzivnejsie,
zvolte vys$Siu rychlost alebo
stlacte tla€idlo Turbo. Pohybujte
Slahacom v smere hodinovych
ruciciek.

TYPE HDP40: Zvolte nizku
rychlost, aby ste obmedzili
vysSplechovanie, a potom stlacte
tlacidlo zapinania.

Nedovolte, aby sa tekutina dostala
nad drotiky Slahacej metlicky.

Po skon¢eni mieSania uvolnite
vypina¢ alebo tlagidlo, odpojte zo
siete a zostavu rozoberte.

spdsob pouzivania sekaca (ak
je dodany)

Sekat mdzete méso, zeleninu,
bylinky, chlieb, suSienky a orechy.
Sekat sa nesmu tvrdé potraviny
ako kavové zrna, kocky ladu,
korenie alebo ¢okolada — mohli by
ste tym poskodit’ Eepele.
Odstrante vSetky kosti a maso
nakrajajte kocky velké 1 — 2 cm.



Na spodok misky sekaca zalozte
gumenu kruhovd zakladriu @.
(Ta zabranuje tomu, aby sa miska
Smykala po pracovnom povrchu).
Na ¢ap v miske zalozte ¢epel
sekaca @.

Do misky vloZte potravinu.

Na sekac zalozte vrchnak, otocéte
a zaistite @.

Na kryt sekaca zalozte rukovat

s elektromotorom — zatlaGenim
zaistite.

7

8

Zapnite. MieSaciu misku pevne
drzte. Potom stlacte tlacidlo Turbo.
Alebo v kratkych intervaloch
stlacajte tlacidlo Turbo, a sekaé
bude pracovat v kratkych
impulzoch.

Po skonceni prace, seka¢ odpojte
zo siete a zostavu rozoberte.

Navod na spracovanie potravin so sekacikom

Potravina Max. mnozstvo Pribl. doba (v sek.)
Maso 250 g 10-15
Bylinky 30g 5-10
Orechy 200 g 10-15
Chlieb 1 Skyva 5-10
Vaijcia varené natvrdo 3 3-5
Cibula 200 g Impulz
Marinada zo susenych TYPE HDP30 TYPE HDP40
sliviek
Malé makké susené 7549 5049
slivky
Tekuty med 325¢g 325¢
Vychladeny cez noc
Vody 209 60 g

(pri izbovej teplote)

Spracovanie

Pridajte suroviny
do misky sekacika
v poradi uvedenom

Pridajte suroviny
do misky sekacika
v poradi uvedenom

vyssie. vysSie.
Nasadte veko a
nechaijte v chladnicke
cez noc.

Rychlost Turbo Max Turbo
Cas spracovania 5 3
(sekundy)
Miagaée ® PocCas miagania alebo po

Doélezité upozornenie

® Miagac¢ sa nesmie vkladat
do hrnca, ked je priamo nad
plamerniom. Hrniec vzdy zlozZte
zo sporaka a nechajte ho mierne
vychladnut.
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skonéeni miagania miaga¢
neoklepavajte o bo¢nu stenu
nadoby na varenie. Na
odstranenie prebytocnej potraviny
pouzivajte vareSku.

Na dosiahnutie najlepSich
vysledkov, ked sa pri miagani
uplne nevyplni hrniec, potravinu
dopliite do hrnca viac ako do
polovice jeho objemu.



® Plastovy miagaé (ak je
sucast'ou balenia)
sposob pouzivania miagaca

® Miagac¢ sa mdzZe pouzivat na
miaganie varenej zeleniny ako °
zemiaky, repa a mrkva.

® Nesmu sa miagat tvrdé alebo
surové potraviny - mohlo by sa
tym poskodit spotrebic.

1 Zeleninu uvarte a zlejte vodu.

2 Zalozte objimku miagaca do
stopky miagaca jej otaéanim v
smere hodinovych ruciciek, kym
sa nezaisti do potrebnej pozicie
0.

3 Miagac¢ obratte naopak a na L]
stredovu os zaloZte lopatku.

Otocte fiou v protismere

hodinovych ruciciek, aby sa 1
zaistila @. (Ak objimka nebude
zalozena, lopatka sa nezaisti do 2
potrebnej pozicie).

4 Miagac pripojte na rukovat s
elektromotorom — zatlaGenim
zaistite.

5 Zapojte. 3

6 Vlozte miaga¢ do hrnca alebo do
misy alebo do podobnej naddoby.
TYPE HDP30: Stlacte tlac¢idlo
zapinania.

TYPE HDP40: Zvolte nizku 4
rychlost na ovladaci premenlivych
otacok a potom stlacte tlacidlo
zapinania.

® Pohybujte miagacom smerom
nadol a nahor po celej zmesi,
kym nedosiahnete Ziaduci
vysledok. 5

7 Po skoncéeni mieSania uvolnite
vypina¢ a odpojte zo siete.

8 Stlacenim uvolfiovacieho tlacidla 6
na oske mixéra uvolnite zostavu 7
miagaca.

9 Z miagaca vyberte lopatku jej
oto¢enim doprava.

10Z podlozky miagaca odskrutkujte
objimku.
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Kovovy miagac¢
Masherpro™ (ak je
sucast'ou balenia)

pouzivanie miagaca

Miagac je dodavany s dvomi

dierovanymi kotaémi, ktoré mozno

pouzivat takto:

Dierovany kotu¢ na hrubé

miaganie: Miaganie varenej

zeleniny, ako su napriklad
zemiaky, mrkva a swede.

Dierovany koti¢ na jemné

miaganie: Miaganie vareného

alebo makkého ovocia a varenej
alebo makkej zeleniny.

Nesmu sa miagat tvrdé alebo

surové potraviny - mohlo by sa

tym poskodit spotrebic.

Tvrdu zeleninu a tvrdé ovocie

pred miaganim uvarte a scedte.

ZalozZte objimku miagaca do

hriadel miagaca jej ota€anim v

smere hodinovych rugigiek, kym

sa nezaisti do potrebnej pozicie

0.

Na hriadel miagaca zalozte

niektory dierovany kotu¢ —

otacajte nim v smere hodinovych
ruciciek, aby sa zaistil do
potrebnej pozicie ©.

Miaga¢ obratte naopak a na

stredovl os zaloZte lopatku.

Otocte fiou v protismere

hodinovych ruciciek, aby sa

zaistila ®. (Ak objimka nebude
zalozena, lopatka sa nezaisti do
potrebnej pozicie).

Miagac¢ pripojte na rukovat s

elektromotorom — zatlaGenim

zaistite.

Zapojte.

Vlozte miaga¢ do hrnca alebo do

misy alebo do podobnej nadoby.

TYPE HDP30: Stlacte tlacidlo

zapinania.

TYPE HDP40: Zvolte nizku

rychlost’ na ovladaci premenlivych

otacok a potom stlacte tlacidlo
zapinania.

Pohybujte miaga¢om smerom

nadol a nahor po celej zmesi,

kym nedosiahnete ziaduci
vysledok.

Po skon&eni mieSania uvolnite



vypina¢ a odpojte zo siete. ® Nikdy neponarajte do vody

9 Stlacenim uvolfiovacieho tlac¢idla
na oske mixéra uvolnite zostavu
miagaca.

10Z miagaca vyberte lopatku jej
oto€enim doprava.

a nedopust'te, aby do vnutra
hriadela vnikla tekutina. Ak sa
to predsa stane, vylejte ju z
neho a pred d’alSim pouzitim ho
nechajte vyschnut.

11 Vyberte dierovany kotu¢ jeho ® Neumyvajte v umyvacke riadu.

pootocenim v protismere
hodinovych ruciciek @ a potom
ho nadvihite.

12 Odskrutkujte objimku z hriadela
miagaca.

volitelné prislusenstvo (ktoré

§Fahac¢, odmerna nadoba, miska
sekaca, sekac s cepelami,
lopatka a dierované kotuce
miagaca, gumené kruhové
zakladne, veko odmernej
nadoby, veko misky

nie je sucast'ou balenia) ® Umyte a potom vysuste.

Mini seka¢ — informacie o
objednavani hladajte v Casti

Tato tabulka uvadza, ktoré sucasti
mozno umyvat v umyvacke riadu.

,Servis a starostlivost o

sucast’ vhodna na
zakaznikov*. umyvanie v
umyvacke
v . v . riadu
osetrovanie a Cistenie [ ————rre
® Zariadenie pred Cistenim vzdy ru?ka S x
vypnite a odpojte zo siete. hr,'afjel m.'xera x
® Nedotykajte sa ostrych nozov. mixer pc?lle\,/ok X
® Niektoré potraviny, napr., mrkva, odmema nado.ba v
modze spdsobit odfarbenie veko odmernej nadoby d
plastového materialu. Odfarbenie gl,’men? kruhova
, - X ) zakladna odmernej
sa da odstranit' vyutieranim nadoby v
handri¢kou namocenou do kryt sekaca X
rastlinného Oleja. miska sekaca v
napajacia elektricka rucka, sekac s Cepelami v
objimka sFahaca, kryt sekaca, veko misky sekaca X
objimka a hriadel miagaca gumena kruhova
® Poutierajte navihéenou z&kladria misky
handrickou a vysuste. Selfaca _ _ v
® Nikdy ich neponarajte do vody, ?b”mlfa Sfahaca x
ani nepouzivajte Ziadne abrazivne sl"flhac — v
Cistiace prostriedky. hriadel miagaca d
® Neumyvajte v umyvacke riadu. stopka miagaca ud
. L. . L. lopatka miagaca v
hrla}del’ ruéného mixéra/mixér objimka miagaca X
polievok dierované kotuce 4
bud miagaca

® Do odmernej nadoby alebo inej
podobnej nadoby nalejte trochu
teplej mydlovej vody. Zariadenie
zapojte do elektrickej siete,

rady tykajuce sa Cistenia
stopky/hriadela a dierovanych
kotucov miagaca

zalozte don hriadel ru¢ného ® Ak su na tychto sucastiach

mixéra alebo mixér polievok a
zapnite ho.

® Odpojte zo siete a vysuste.
alebo

® Noze umyte pod te€lcou vodou a
potom ich dékladne vysuste.
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miagaca prischnuté zvysky
potravin, vyberte lopatku.
Lopatku a spodnu ¢ast' hriadela
miagaca namocte do teplej vody,
aby prischnuté zvysky potravin
odmokli. Potom tieto sucasti
miagaca dokladne umyte.




® Hriadel miagaca nikdy
neponarajte do vody ani
nedovolte, aby don vnikla
nejaka tekutina. Ak sa to
napriek tomu stane, vylejte
ju z neho a pred pouzitim ho
nechajte vyschnut'.
Doélezité upozornenie — objimka
miagaca sa nesmie hamocit do
vody.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy,
pred vyZiadanim pomoci najprv
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajacim
sa akychkolvek zaruk a
spotrebitelskych prav existujucim
v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD.
centrum KENWOOD moézete
néjst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo
na jej stranke Specifickej pre vasu
krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE

PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENi
(OEEZ)

Po skonceni Zivotnosti sa tento
vyrobok nesmie likvidovat spolo¢ne
s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat' na prislusné
zberné miesto Specializované na
triedenie odpadu alebo predajcovi,
ktory poskytuje takuto sluzbu.
Oddelenou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa predchadza
negativnhym nasledkom na Zivotné
prostredie a na zdravie Cloveka, ku
ktorym by mohlo déjst v dosledku
ich nevhodnej likvidacie. Zaroven
to umozriuje recyklaciu jednotlivych
materialov, vdaka ktorej sa dosahuje
znacna uspora energii a prirodnych
zdrojov. Na pripomenutie nutnosti
oddelene;j likvidacie domacich
spotrebiCov je tento vyrobok
oznaceny symbolom preskrtnutej
nadoby na domaci odpad.
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YKpalHCbKa
Bynb nacka, po3ropHiTb nepuly cTopiHky 3 MantoHkamu

3axoan be3neku

3aranbHa iHchopmauin

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLito

Ta 36epexiThb il 4ng nogansLoro
BUKOPUCTAHHS.

3HIMITb YNaKOBKY Ta BCi €TUKETKMW.

Y BMMNagKy MOLLKOMKEHHS WwTekepa abo
LWHYpa 3 MipKyBaHb 6e3nekn npeacTaBHUK
komnaHii Kenwood abo cneuianicTt 3
PEMOHTY, YNOBHOBaXXEHUN KOMMaHIE
Kenwood, noBUHEH BUKOHATH iX 3aMiHy,
LWOo6 YHUKHYTUN HeGE3neKMw.

He TopkanTecsa nes pykamu, sKwo
npunag nigknioyYeHo O Mepexi
enekTponocTavyaHH4.

He HabnwxynTte nanbui, Bonoccs,
eneMeHTN oaary Ta KyXoHHi npunagi oo
pyxoMunx getanen.

BigknodanTte npunag Big enekrpomepexi
nicns BUKOPUCTaHHSA Ta rnepep 3amiHO
Hacagok.

Hikonu He ckonoyynTe rapady onito abo
Xup y 6neHaepi.

I3 meTol0 6e3nekn pekomMeHOY€ETbCS
oxonomxyBsaTu rapsadi piguHn oo
KIMHaATHOT TemnepaTypu nepen
3MiLLlyBaHHAM.

He BUKOpUCTOBYIMTE NOLUKOLXKEHUN
py4Hu 6nengep. MNepesipka abo peMoHT
30IMCHIOKTLCA Y creylianbHUX ueHTpax:
anBuck posain «ObcnyroByBaHHS Ta
PEMOHT».

LLlo6 YHUKHYTN BpaXXeHHS enekTPUYHUM
CTPYMOM, He OrnycKanTe aepak
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npunagy i3 posraloBaHUM Yy HbOMY
eneKTponpuBoaOM y BOAY Ta He
AonyckanTte nonagaHHS BOSIOMM Ha LLHYpP
abo BUIIKY.
He pgonyckanTe 3BUCAHHS LWUHYpa Y
MicudaX, Ae A0 HbOro MoXe A0TArHyTUCS
ANTUHA.
He BUKOpUCTOBYIMTE Hacagku, WO He
npu3HayeHi ansa uboro npunagy.
3aBxau BigknioYyanTe npunag Big
MepeXi eniekTponocTavyaHHSA, KO BiH
3anuwaeTtbca 6e3 Harnagy Ta nepeq
30MpaHHAM, pO3BUPaHHAM | YNLLEHHAM.
He pekomeHOyeTbCA KOPUCTYBATUCS
UMM npunagom ocobam i3 obmexxeHMmu
di3anyHUMM abo MeHTaNbHUMK
MOXINNBOCTAMU abo TUM, XTO
Ma€ HeJOoCTaTHbO A0CBiIAY B MOro
ekcnnyarauii. BuweHassaHnm ocobam
[03BOBJISIETLCA KOPUCTYBATUCA NpUnagom
TINIbKM NICNSA NPOXOPKEHHS IHCTPYKTaXy
Ta Nig HarNa40M JOCBiAYEHOT NONHN |
SIKLLLO BOHM PO3YMIit0Tb MOB’A3aHi 3 LM
PU3NKMN.
HeBipHe BMKOPUCTaHHA LIbOro npunagy
MOXe MpUBECTU 0 TPaBM.
Llen npunag He npusHadeHnin ans
BUKOPUCTAHHSA AiTbMU. TpumanTe npunag
i LWHYp noaani Big aiTen.
He 3anuwanTte giten 6e3 Harnagy i He
A03BONANTE iM rpaTuUcs i3 Npunagom.
Llen npunag npusHavyeHnin BUKITIOYHO
AnNs BAKOpUCTaHHA Yy nobyTi. KomnaHis
Kenwood He Hece BignoBiaanbHOCTI 3a
HeBigNoOBiAHE BMKOPUCTaAHHA npunagy
abo nopyLeHHA npasun ekcnnyarawu,ii,
BUKITaOEeHNX Y LN IHCTPYKL,T.
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HomiHanbHa NOTYXHICTb 3anexnTb Big
Hacagku-nogpibHioBava. |HWi Hacagku
MOXYTb CMOXMBATU MEHLLE eHeprii.

Hacapgka «apobapka»

He TopkanTtecsa roctpux nes.

Mepen TMM, SK BUNOPOXHUTK YaLuy,
3HIMITb HOXXOBWUI BMOK ApobBapKu.

He 3HimanTe KpuLLKY, LOKM HOXOBUIA BOK
He 3YNUHUTLCS NOBHICTIO.

Mig yac po6oTn abo YMLLIEHHS 3aBXau
TPUMaKNTE HiX 3a pyyKy 3BEPXY, SIKOMOra
Aani Big pisanbHOro nesa.

yBara

Mig yac npuroTyBaHHs ryctmx cymiwlen

He BMKOPUCTOBYMNTE pydYHUn brieHaep
GinbLy, HiX 50 cekyHA NPOTArOM YOTUMPbLOX
XBWUIIMH, OCKINbKN LIe MOXEe CKOPOTUTU
TEpMiH ii npunaay.

He BukopucToByinTE Hacagky «BiHUYOK»
NpoTArom BinbLU, HiXX 3 XBUNH BNPOSOBX
Oyab-akmx 10 XBUNUHHMX LNKNIB.

Mepepn nigknoYeHHsAM Ao Mepen nepwmm

MepexXi enekTponocrtayaHHsa BUKOPUCTaHHAM
lMepekoHarTecs, Wo Hanpyra ® YTunidynTe KpULIKy ANs
enekTpomepexi y Ballomy nesa nogpibHioBava: BoHa

0OoMi BianoBigae nokasHukam, npu3Ha4YaeTbcst ANs 3aXUCTy
BKa3aHWM nosagy py4Horo nesa nuwie nig Yac BUpobHULTBA
6nenaepa. " TpaHcnopTyBaHHSA. byabte
Llen npunapg Bignosigae BuMmoram obepexHi, ToMy Lo nesa ayxe
avnpektnsn €C 1935/2004 rocTpi.

CTOCOBHO MaTepianis, L0

6e3nocepefHbO KOHTaKTYHTb 3 ® [IpomuiiTe BCi KOMMNOHEHTU: AMB.
Kero. po3ain «AornsA Ta YULWEHHS».
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NOKaXX4nK

®@ © 66 o

®0 ERCICIS)

® 0@ B @066

(SIS

Py4yHuin 6nenpep
perynstop weuakocti (TYPE
HDP40)

KHOMKa «on» (yBIMKHYTK)
KHomka «Turbo»

Aepxak i3 6rokom
enekTpoaBuUryHa

KHOMKW po36roKyBaHHsA Bany
6nenaepa

Ban 6rnexaepa i3 BCTAHOBMEHUM
NOTPIHUM Ne30M

Yawa (SiKWo BXOAUTb A0
KOMMIeKTy)

KpULLKa KENnUXy

Yawa

ryMoBe KinbLie OCHOBU

Hacagka AnsA NpUroTyBaHHSA
cyny (sIKWo BXoAUTb A0
KOMMJIeKTY)

BiHMYOK (SKWO BXOAUTbL A0
KOMMIIeKTY)

KOMIp BiHWYKY

BIHWYOK

Apobapka (AKLWo BXoAUTb A0
KOMMNEeKTY)

KpuLLKa apobapku

pyyka

HOXOBMI 6rok Apobapku

Yawa

rymMoBe KinbLie OCHOBU

KpuLLKa YaLli

nnacTukoBa M’Ainka (sKLwo
BXOAUTb [0 KOMMMEKTY)
KOMip M’sinKn

OCHOBa M’Sifku

nonaTtb M’ANKK

MeTaneBa Hacapka
masherpro™ (sikwio BXoaUTb
A0 KOMMNEKTY)

KOMip M’sinKn

CTepXXeHb M’SIKu

ApibHa pelwiTka

rpyba peLuitka

nonatb M'siNKK
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Ak KOpUCTyBaTUCA PYYHUM
6neHpepom

BneHaep npusHaveHuii ans
NPUroTyBaHHS ANTAYOTO
Xap4yBaHHsi, cyniB, COYCiB,
MOJIOYHMX KOKTENMiB Ta ManoHesy,
T..

3MillyBaHHSA Y Yauwi (AKwo
BXOAMUTb [0 KOMNEKTY)
YcTaHoBITb r'yMOBe KinbLe
ocHoeu @ nig kenux. (3aBasku
LbOMY Kenux He Byae koB3aTu no
pobouii NoBEPXHi).

He 3anoBHonTe vawwy 6GinbLu, Hix
Ha 2/3 i 06’emy.

Micns 3miwyBaHHsA iHrpeaieHTiB,
BW MOXeTe BCTAHOBUTY KPULLIKY Ha
KEenmx.

YBara

AKWO B KOMMNIEKTi BaLIOro
6rneHgepa Hemae yvalui,

BUOEPITb iHLWY EMHICTb CXOXOr0
po3mipy. Mu pekomeHgyemo
BMKOPUCTOBYBATU BUCOKY
EMHICTb 3 PiIBHUMMW CTiHKaMMU.

Ii piameTp mae 6yTn aewo
GinbwMM 3a AiameTp Hacagku,
o6 He 3aBaxaTu 3MiLLyBaHHIO
iHrpepieHTiB. BogHo4ac, CTiHKM
€MHOCTI MatoTb 6yTW JOCTaTHLO
BMCOKMMM ONs 3anobiraHHs
PO36pU3KYBaHHIO.

3MillyBaHHSA y KacTpyni

13 meToto 6e3neku
pekoMeHAyeTbCs 3HIMaTh
KacTpynto 3 NNuTK Ta
OXONoAXyBaTW rapsiui pignuHun o
KiMHaTHOT TemnepaTtypu nepeg
3MiLlyBaHHSAM.

[ns weunakoi o6pobkm cynis

i T.N. NpocTO Yy KacTpyni
BMKOPUCTOBYWTE Hacadky Ans
NPUroTyBaHHA cyniB (SKWO BOHA
BXOOWTb A0 Komnnekty). Abo
BMKOPUCTOBYWTE py4HUn GneHaep.
He BukopucToByiTe HacaaKy
ANA NPUroTyBaHHA cyny Ans
06pOo6KM cUpUx oBOUIB.

YcTaHoBiTb Ban 6rneHagepa Ha
[epxak i3 enektpoasuryHom @ Ta
HaTUCHITb, LWO6W 3adpikcyBaTh Ha
micui.

MigkntoviTe Npunag 4o mepexi
eneKkTpornocTayaHHs.



3 Tloknagitb iHrpedieHTn Ao yaiwi

abo cxoxoi eMHOCTI, a nicns
LibOro, YTPMMYHUU Yaluy:

TYPE HDP30 - HaTUCHiTb KHONKY
BKITHOYEHHSI.

TYPE HDP40 - 06epiTb NoTpiGHY
WBWAKICTb, @ NOTIM HATUCHITb
KHOMKY BKITHOYEHHS.

(Ans nosinbHOT 06pobkKM Ta
MiHimi3auii po3bpuskyBaHHS
06epiTb HU3bKY LUBUAKICTb,

ans weuakoi abo npuckopeHoi
06p0o06KYM - BUCOKY LUBUAKICTb).
Lllo6u npoaykTu He
po3nsecKyBanucb, onycTiTb
OneHaep y cymiw nepepg
YBIMKHEHHAM.

CnigkyiTe 3a TUM, WO6K

piavHa He nonagana Ao micus
3'eAHaHHA aepxaka i3 6riokom
enekTpoaBUryHa Ta Bany
6neHaepa.

Mig yac po6oTu BUMILLynTe
6rneHaepom NpoayKTy,
nepemiLyatoym 1oro no Koy,
goropuv Ta gopony, wobwu sibpaTtu
yci iHrpeaieHTw.

Baw py4yHui 6neHgep He
npu3sHavyeHUn AnNA noapioHeHHA
nboay.

Akwo 6rneHgep 3abnokyeTbes,
BiOKMIOYiTb MOro Big Mepexi nepeq
YULLEHHSM.

Micns 3akiH4eHHs 06po6KM
BiONYCTiTb KHOMKY «ON»
(yBiMKHYTM) @abo «turbo»
(npuckopeHa obpobka).
BigkntodiTb npunag Big mepexi Ta
HaTWUCHITb KHOMKM PO36IOKyBaHHS
@, 1wobu 3HsATM Ban 6rneHaepa

3 Brioka enekTpoaBuUryHa 3
[epXKakoMm.

AIK KOPUCTYBaATUCH BiHNYKOM
Bu moxeTe 36usatu nerki
iHrpeAieHTV, Hanpyknaz seYHi
Binku, cnuBku Ta gecepTu-
HanisdabpukaTtu.

He BuKkopucToByITE BIHUYOK ANs
306MBaHHS TyCTiLUMX CyMillen
Takux, sk MmaprapuH abo uykop. Bu
MOXETE MOLUKOAUTU BIHUYOK.
YCTaHOBITb BiHUYOK Y KOMIp
BiHMYKa ©.
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YcTaHoBITb Aepkak 3 6rokom
eneKkTpoaBuUryHa BcepeamHi
KoMipa BiHMYKa. HaTuCHITb, Wwobu
3adpikcyBaTu.

MoknagiTb iHrpegieHTn Ao vaLui.
He 36uBaiite Ginblue 4 Se4HUx
6inkiB a6o 400 mn (3/4 niHTN)
BEPLLKIB.

MigkntoyiTe 4O Mepexi Ta
HaTUCHITb KHOMKY BKITIOYEHHSI.
[ns nepemillyBaHHs Ha
niaBuLLEHiN LWBMAKOCTI 06epiTh
BWCOKY LIBUAKICTb ab0 HaTUCHITL
kHOMKy «Turbo» (npuckopeHa
06pobika). MepemilLyiiTe BiHUYOK
3a rOOUHHMKOBOIO CTPINKOHO.
TYPE HDP40 - ons 3aMeHLWeHHs
po36pu3skyBaHHs 06epiTb HU3bKY
WBMAKICTb,a NOTIM HATUCHITb
KHOMKY BKITHOYEHHS.

CnigkyinTe, Wwobwu pignHa He
nigHiManacs BuLLe BiHNYKa.
Micns BUKOpPUCTaHHS BigNyCTiTbh
KHOMKY «on» (YBiMKHYTW) abo
«turbo» (npuckopeHa ob6pobka),
BiOKMIOYiTh Npunag Big Mepexi Ta
po3bepiTb 1oro.

fIK KOpUCTyBaTUCA ApoGapkoo
(AKWO BXOAUTb A0 KOMMIEKTY)
[po6Gapka npusHayeHa Ans
noapibHeHHs M’sica, OBOuIB, Tpas,
xniby, neunBa Ta ropixis.

He BukopucToByiTe Apobapky ans
06pobkM TBEPAMX NPOAYKTIB, Ha
KLWTanT, KaBOBUX 3epeH, KyoukiB
nboay, cnewin abo wokonaay,
OCKINbKW Taki iHIpeaieHTN MOXYTb
MOLUKOANTU HOXOBUIA BIOK.
Bupanitb KicTkn Ta nopixre
npoayKTn Ha Kybuku po3mipom
1-2 cm.

YCcTaHOBITb r'yMOBe KifnbLie OCHOBU
@ nig vawy apobapku. (3aBasku
LbOMY Yala He Byae koB3aTu No
pobouiit NoBepXHi).

HakpyTiTb HOXOBWUIA GOk
apobapku Ha WTKUdT BCcepeaunHi
vauwi @.

Oopante NpoaykTu.

YcTaHoBITb KpULLKY Apobapku Ta
noBepHITb Ans dikcadii @.
YcTaHoBIiTb 610K enekTpoaBuryHa
3 iep)kakoM Ha KpuLLKy apobapku,
a noTiM HaTUCHITb Ans gikcauil.



KHOMKY «turbo» (npuckopeHa
06pobka) Ha KOpPOTKMIA Yac, Wwobu
TpumanTe vauwy. lMicnsa usoro nepemilLyBaTu iHrpedieHTn B
HaTUCHITb KHONKy «turbo» iMMYyNbCHOMY PeXuMi.
(npuckopeHa obpobka). Bu takoxx 8 [licns BUKOPUCTaHHS BiAKMOYITh
MOXeTe BMUKaTV Ta BUMMKaTU Bif, enekTpomepexi Ta po3bepiTb.

7 TMigkntoyiTe Npunag oo
enekTpomepexi Ta MilHO

KepiBHMUTBO 3 06pOGKM NPOOYKTIB Y
noapibHoBaui

MpoaykTn Makc. Kinb-Tb Mpn6nusHui vac

(cek.)
M’aco 250r 10-15
Tpaeu 30r 5-10
opixn 200r 10-15
Xni6 1 Ckunbouka 5-10
Anus kpyTo 3 3-5
Linbynsa 200 r IMNyNbCHUIA pexmnm
CnvBoBUiA MapuHaa TYPE HDP30 TYPE HDP40
Hesenwki M’'ski cnuem 75t 50r
Pigknn meg 325t 325r1

OxonomkeHun NpoTsarom
Houi

Water 20r 60r

(npw KiMHaTHIN
Temneparypi)

O6pobka Hopavite B vawy Hopavite B vawy
nopgpibHoBava iHrpegieHTn nogpibHoBaya
B 3a3Ha4YeHOMy BuLLEe iHrpepieHT B
nopsaky. 3a3HayYeHoMy BuLLE
nopsaakxy.
Hakpuite kpuwikoto
Ta oxonogxynrte
NPOTSArOM HOMi.
LWBnakicTb Typ6o Makc. Typ60o
Yac 06pobku (cekyHam) 5 3
M’srku KacTpysno Makcumym [0
NonoBWHYM pif Yac o6pobKku.
yBara

@ MnacTukoBa M’sAnka (AKwWwo

® He BUKOPUCTOBYITE M'SIMKY,
BXOAWUTb [0 KOMMNEKTY)

AKLLO KacTpynsi 3HaxoAuTbCsl Ha

KOHcopLi abo iHwoMmy oxepeni BUKOPUCTaHHA M’ANKN

Tenna. 3HiMiTb KacTpynio 3 ® M’sinka npuaHaveHa ans obpobku

KOHpopku abo iHworo gxepena roToBMX OBOMIB, HaMpuknag,

Tenna Ta 3anuiute TPOLLKM KapTonni, 6PyKBM Ta MOPKBMU.

OXOIIOHYTU. ® He obpobnsaiite TBepam abo cupi
® |llo6bun noumcTUT M’ANKy nig vyac NpOAYKTU, OCKINbKK Lie MoXxe

abo nicns 06poku, He NOCTyKyhTe MOLIKOANTMW Npunag.

M’SIMKOIO MO KacTpyni abo iHWof 1 TMpuroTynTte oBoYi, a NOTIM
eMHocTi. Bukopucrosyiite BiADKMITb.

nonaTky, Wobu 3HATU 3arnLLKK 2 YCTaHOBITb KOMIp M’'ANKW Ha
iHrpegieHTIB. OCHOBY, nosepTato4m ii 3a

® [1ns OTPMMaHHS KpaLmx
pes3ynbTaTiB HanoBHONTE
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3 lNepeBepHiTb M'siNKy goropu
OHOM, YCTaHOBITb nonaTky Ha
LeHTpanbHy BTYMKY Ta NOBEPHiTb
NpOTM rOQUHHMKOBOI CTPINKK Ang
6nokysaHHs @. (SIKWo KoMip He
6yAe BCTaHOBIEHO, NlonaTka He
3achikcyeTbCA Ha CBOEMY MicLi).

4 YcTaHOoBITb 610K eneKkTpoaBUryHa
3 gepxakom 6rok M'sinku, a noTiM
HaTUCHITb Ansa dikcauii.

5 MMigkntodiTe Npunag Ao Mepexi
eneKkTponocTayaHHs.

6 OnycTiTe M'INKy A0 KacTpyni, YaLui
ToLlo.

TYPE HDP30 - HaTUCHiTb KHOMNKY
BKITOYEHHS

TYPE HDP40 - 06epiTb HU3bKy
LWBMAKICTb Ha perynsaTopi, a noTim
HaTUCHITb KHOMKY BKIMOYEHHS.

® [epeMmillyiTe M’ANKy goropu Ta
nopony nig yac o6po6ku, foKU He
oTpumMyeTe GaxaHy KOHCUCTEHL0.

7 MMicns 3akiH4eHHs 06po6KM
BiANYCTiTb KHOMKY «on» Ta
BiKNIOYITb Npunag Big Mepexi
eneKkTponocTavyaHHs.

8 HaTucHiTb KHOMKM po36noKyBaHHS
Bany 6neHg epa, Wobu 3HATH
6noK M’anku.

9 3HiMiTb NIonNaTh 3 OCHOBU M’ANKN.
[ns uboro NOBEpHiIThL 1T 3a
FOAVNHHWKOBOO CTPINKOH.

10 BigkpyTiTb KOMIp Bif, OCHOBU
M’SMKK.

MeTaneBa Hacaaka
masherpro™ (sikwo BxoauThL A0
KOMMNEKTY)

BUKOPUCTaHHA M'ANKKN

® [10 KOMMMEKTY NOCTaHHSI M’ANKN
BXOAATb ABi peLwliTku, ki cnif
BMKOPUCTOBYBATN TaKUM YNHOM:-
Fpy6a pewitka - ons
NPUroTyBaHHsI Mope 3 BapeHux
OBOMIB, Ha KLWITanNT KapTonsi,
OpykBu, 6aTatn Ta MOPKBML.
ToHKa pewiTka - Ans
NPUroTyBaHHS Mope 3 BapeHux
abo M’AKnx PpyKTiB Ta OBOMIB.

® He ob6pobnsiTe TBepau abo cupi
NPOAYKTU, OCKIMbKM Lie MoXe
noLukoAnTW nNpunag.

1 3BapiTb XOpCTKi 0BOYI Ta

dpyKTV Ta 3NuinTe BOay nepea
NPUroTYBaHHSIM MHOpPE.

2 YCTaHOBITb KOMIp M'SNKM Ha
CTepXeHb, noBepTatouu ii 3a
FOAVHHMKOBOO CTPINKOK A0
6rokyBaHHs @.

3 BcTtaHoBiTb rpyby abo ToHKy
PEeLLiTKY Ha CTepXXeHb M’AMKK
— NOBEPHITb 3a rOAVHHUKOBOIO
cTpinkoto Ans 6rnokyeaHHa @.

4 TepeBepHiTb M’ANKY Aoropu
[OHOM, YCTaHOBITb nonaTky Ha
LeHTpanbHy BTYNKY Ta NOBEPHITb
NpOTU FOAMHHUKOBOT CTPINKN ANs
6rnokysaHHs @. (Skwo KoMip He
6yne BCTaHOBNEHO, NnonaTka He
3acikcyeTbCcA Ha CBOEMY MiclLii).

5 YcTaHoBiTb 6NOK enekTpoaBUryHa
3 fiep)kakom 6ok M’AfkK, a NoTiM
HaTUCHITbL ANs dikcauii.

6 [igkntoyiTe Npunag 4o Mepexi
enekTponocTavyaHHs.

7 OnycTiTe M’ANKY A0 KacTpyni, YaLui
ToLlo.

TYPE HDP30 - HaTUCHITb KHOMKY
BKITOYEHHSI

TYPE HDP40 - 06epiTb HU3bKY
LUBUAKICTb HA perynaTopi, a noTim
HaTUCHITb KHOMKY BKITIOYEHHSI.

® [lepemilyinTe M'siNKy goropu Ta
gogony nig yac obpobku, JokK He
oTpumyeTe GaxaHy KOHCUCTEHLH0.

8 licns 3akiH4eHHs 06po6KM
BigNYCTiTb KHOMKY «on» Ta
BiOKMIOYiTb NpUnag Big Mepexi
enekTponocTayaHHs.

9 HaTWCHIiTb KHOMKN PO36rOKYBaHHS
Bany 6neHa epa, Wobu 3HATH
610K M'AnKn.

10 3HiMiTb lonaTtb 3 OCHOBW M’SINKW.
[Ina uboro NoBepHiITh i 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPIfKOH.

11 LLlo6 3HATW peLuiTKy NoBEepHiIThb 1T
NpOTU roAUHHKKOBOT cTpinkv @ Ta
nigHiMiTb.

12 BigKkpyTiTb KOMIp Bif CTEPXHS
M’SNKK.

pAopaTkoBa Hacapka (He
BXOAMUTb [0 KOMNMEKTY)
MiHi-gpobkapka —CTOCOBHO
nuTaHb PO3MILLEHHS 3aKasy,
OuBITbCA po3ain “O6cenyroByBaHHS
Ta PeMOHT”.
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[lornaa ta YnueHHsa

® 3apxau BUMUKaNTe npunag
Ta BigknovanTe noro Big,
enekTpomepexi nepen YNLLEHHSIM.

® He TopkanTecs rocTpux nes.

® [leski NpoAyKTW, Hanpuknag
MOpKBa, MOXyTb 3HebapBntoBaTu
nnactukosi Aetani. LLlo6 BuBectu
3HebapBntoBaHy nNnsimy, NOTPiTh i
raH4ipKoI, 3MOYEHOI0 Y POCIUHHIN
onit.
GnoK enekTpoABUryHa 3
OepXKakoMm, KOMip BiHUuYKa,
KpULLIKa XXepna, KoMip M’sinku Ta
cTepXeHb

® [IpoTpiTb cnoyaTKy BOIOrow, a
NOTIM CYXOI raH4ipKoto.

® Hikonu He onyckanTte y BoAy i
He BMKOpPUCTOBYIiTE abpa3sunBHi
MaTepianu.

® 3a60poHAETLCS MUTK Ban y
NoCyAOMUIHIVA MaLLNHI.

Ban py4Horo 6neHpepa/Hacagka
ANS NPUroTyBaHHA cyny
Abo

® UacTKOBO HaMOBHITh kenux abo
CXOXY EMHICTb TEMSIOK MUITBHOK
Bogoto. Migkntovite npunaa oo
Mepexi enekTponocTavaHHs,
noTiM BCTaAHOBITb Ban py4HOro
6neHaepa abo Hacaaky ons
NPUroTyBaHHA cyny Ta YBIMKHITb
npunag.

® BigknioviTb Big Mepexi, a noTim
nNpocyLWiTb.
or

® [lomunTte nesa nig KpaHoMm, a
NoTiM peTenbHO NPOCYLUITb.

® He 3aHyploitTe y Boay Ta He
ponyckanTe NnoTpannsiHHA
BOAM A0 npusoay SKwo
BOAa noTpanuna ycepeauHy,
BUNUIATe 1 Ta BUCYLWWLIiTbL Nnpunag,.

® 3a60poHSAETLCS MUTK Y
NOCyAOMUIHIV MaLLWHI.

BiHMYOKa, OCHOBHa Yalua, Yawia
Apo6apku, HoXXoBU 610K
Apo6apku, nonatka M’nku Ta
peLwiTkn, Yawa, rymoBe KinbLe
yaw.

©® [lomuiiTe, NOTIM NPOCYLLITh.

B Tabnuui Hux4e BKasaHi geTani,
SIKi MOXKHa MUTU B NOCYAOMUIAHIN
MaLuHi

petanb MUTTA B
nocynom-
VHIN
MaLuHi
Tpumau i3 6r10kom
eneKTpoaBUryHa X
Ban 6neHaepa b 4
Hacapgka gns cyny X
Kenux v
Kpuuka kenuxy X
'ymoBe kinbue kenvxy v
Kpuiika gpobapku X
Yawa apobapku v
Hosxosuin 6nok apobapku v
Kpuika vawi gpobapku X
'ymoBe kinbue
Yawi apobapku v
Komip BiH4mMKy X
Binnyok 4
CTepxeHb M’nku X
OcHoBa M’Ankn X
Jlonatb M’sinku v
Komip m’ankn X
Pewwitkn M’'anku v

nopaayn CTOCOBHO YULLEHHA
CTEepXHA M’ANKu

® FAKL0 3anuLWKK iHrpegieHTiB

3acoxnu Ha Hacafui, 3HiMiTb
nonatky. OnycTiTb nonatky

Ta HWXHIO YaCTUHY CTepPXeHb
M’SINKK Y TENNy BOAY Ta 3anuwite
Ha Jesikun vac, a nicns Toro,

SIK 3anNULLKN CTaHyTb M’SKUMK
peTenbHO nomunTe.

® He 3aHyplonTe y BoAy CTepXeHb

M’ANIKM Ta He ponyckante
noTpanfsHHA BoAM A0 NpuBoAay
Akwo Boaa noTpanuna
ycepeauHy, BununTe i Ta
BUCYLWWIiTb Npunaa.

yBara — 3anobiraiiTe nonagaHHo
BOMOMM Ha KOMIp M’SIFIKW.
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O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

® Fkuwo 3 poboToto dawioro
npunagy BUHWKalOTb Oyab-ski
npo6nemu, nepLu Hixk 3BepHYTUCS
no Jonomory, 3aBiTavite 40 canty
www.kenwoodworld.com.

® [lam’sATawTe, WO Ha Npunag
NOLUMPIOETBLCS rapaHTis, Wwo
BiANOBiAA€ BCIM 3aKOHHUM
NOMNOXEHHSIM LLIOAO iCHYIYOT
rapaHTii Ta npas crnoxusada
B Tili KpaiHi, Ae npunag 6ys
npuabaHui.

® [py BUHWKHEHHI HECNPAaBHOCTI
B po6oTi npunagy Kenwood
abo npu BUABNEHHI Byab-
sakux aedpekris, 6yap nacka,
HagiwniTe abo NpuHeciTb npunag
B aBTOPW30BaHWI CepBiCHUIA
ueHTp KENWOOD. AktyanbHi
KOHTaKTHi AaHi cepBiCHMX LEEHTPIB
KENWOOD Bwu 3HangeTe Ha cauTi
www.kenwoodworld.com a6o Ha
cainTi gns Bawoi KpaiHu.

® CnpoeKkToBaHO Ta po3pobneHo
kxomnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTtBo.

® 3pobneHo B Kutai.

BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTUNI3AUII NPOOYKTY

3rigHo 13 AUPEKTOBOLO MNMPO
YTUNI3ALIKO ENEKTPUYHOIO TA
ENEKTPOHHOIO OBJIAOHAHHA
(WEEE)

Micns 3akiHYeHHs TepMiHy
ekcnnyaTauii He BUkugante uemn
npunag 3 iHwummn nobyToBumum
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag go micueBoro
creuianbHOro aBTOpU30BaHOro
LeHTpy 36upaHHa Biaxoais abo o
aunepa, KM MOXe HaaaTtu Taki
nocnyru.

BinokpemneHa ytunisauis nobyToBumx
npunagis 4O3BOMSAE YHUKHYTU
MOXJIMBUX HEFraTUBHUX HAcniakiB
ONsi HABKONWLWHLOIO cepefoBuLLa
Ta 3[0pOB’A NOANHW, SIKi BUHUKAOTb
y pasi HenpaBunbHOI yTunisauji,

a TakoX HaJae MOXIUBICTb
nepepobuTn matepianu, 3 aKux
Oyno BUroTOBNEHO AaHwi npunag,
LU0, B CBOIO Yepry, 3bepirae
€Heprito Ta iHLLi BaXnuBi pecypcu.
Mpo HeobXxiaHiCTb BigoKpemneHol
yTunisauii nobyTosux npunagis
Haragye cneujanbHa Nno3Hayka Ha
nNpoayKTi y BUrMsAAi nepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.
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