KENWOOD

@triblade”

TYPE: HDP10O

Instructions
Istruzioni
Instrucciones
Bedienungsanleitungen

Gebruiksaanwijzing

Instrukcja obstugi T~
Instrucdes

& &

KENWOOD

Kenwood Ltd

New Lane
Havant
Hampshire
PO9 2NH

19N
kenwoodworld.com %@

© Copyright 2022 Kenwood Limited. All rights reserved 136146/4

English
Nederlands
Francais
Deutsch
Italiano
Portugués
Espaiol
Dansk
Svenska
Norsk
Suomi
Tirkce
Cesky
Magyar
Polski
EAANnvVika
Slovenéina
YKpaiHCcbKa

3

-~

2-7
8-14
15-22
23 - 30
31-38
39 - 45
46 - 53
54 - 60
61- 66
67 - 72
73-79
80 - 86
87 - 93

94 - 100

101 - 109

110 - 117

118 - 124

125 - 132

VYA - AYY



English

safety

Read these instructions carefully and retain
for future reference.

Remove all packaging and any labels.

If the plug or cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by Kenwood or
an authorised Kenwood repairer in order to
avoid a hazard.

Never touch the blades while the appliance is

plugged in.

Keep fingers, hair, clothing and utensils away

from moving parts.

Unplug after use and before changing
attachments.

Never blend hot oil or fat.

Be careful if hot liquid is poured into the
blending vessel/container as it can be
ejected out due to sudden steaming.

For safest use it is recommended to let hot
liquids cool to room temperature before
blending.

Never use a damaged hand blender. Get
it checked or repaired: see ‘service and
customer care’.

Never put the power handle in water or let
the cord or plug get wet - you could get an
electric shock.

Never let the cord touch hot surfaces or
hang down where a child could grab it.
Never use an unauthorised attachment.
Always switch off the appliance and
disconnect from the power supply, if it

is left unattended, before assembling,
disassembling or cleaning.

Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental
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capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Misuse of your appliance can result in
injury.

This appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord
out of reach of children.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Only use the appliance for its intended
domestic use. Kenwood will not accept
any liability if the appliance is subject to
improper use, or failure to comply with
these instructions.

The rated power is based on the chopper
attachment. Other attachments may draw
less power.

important

With heavy mixtures to ensure long life

of your appliance, do not use your hand
blender for longer than 50 seconds in any
4 minute period.

Do not use the whisk attachment for longer
than 3 minutes in any 10 minute period.

chopper attachment

Do not touch the sharp blades.

Remove the chopper blade before
emptying the bowl.

Never remove the cover until the chopper
blade has completely stopped.

Always hold the chopper blade by the
finger grip away from the cutting blades,
both when handling and cleaning.



before plugging in key
® Make sure your electricity supply is

the same as the one shown on the hand blender

hand blender. @ ON button
® This appliance conforms to EC @ Turbo t;uttgr

Regulation 1935/2004 on materials @ Powerhandle

and articles intended to come into @ blender shaft with fixed triblade.

contact with food. beaker (if supplied)

before using for the first ® Dbeaker

time ® whisk (if supplied)
® Throw away the blade cover ® whisk collar

from the chopper blade as it is @ wire whisk

there to protect the blade during i i

manufacture and transit only. Take chopper (if supplied)

care as the blades are very sharp. cvhopper' cover
® Wash all parts - see “care and @© finger grip

cleaning”. chopper blade

@ bowl
@ rubber ring base
recommended usage chart
Ingredlent/ Container Speed Pro_ceSSHIQ Max_
recipe Time Capacity
Hand blender
Soups 2 litre saucepan | Turbo 25 secs 1 litre
) . : 2 Eggs
Mayonnaise 0.5 litre beaker Turbo | 45-60 secs 300m! Oil
Baby Food 0.5 litre beaker Turbo | 30-40 secs 300g
Smoothles/ 0.5 litre beaker Turbo 30 secs 400ml
Milkshakes
Whisk
Egg Whites Large glass Turbo 2-3 mins 4 (1509)
bowl
Cream Large glass Turbo | 2-2 %2 mins 400ml
bow!

Chopper attachment
Meat Chopper bowl Turbo | 10-15 secs 2509
Herbs Chopper bow! Turbo 5-10 secs 30g
Nuts Chopper bowl Turbo | 10-15 secs 200g
Bread Chopper bowl Turbo 5-10 secs 1 slice
Onions Chopper bowl Pulse - 200g
Biscuits Chopper bow! Turbo 15 secs 1409
Prune Marinade Chopper bowl Turbo 5 secs 325¢g
50g small soft prunes
2509 runny honey
refrigerated
25ml water (at room
temperature))
Pate Chopper bowl Turbo 5-10 secs 1509

k This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.
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to use the hand blender

You can blend soups, sauces, milk
shakes, mayonnaise and baby
food etc.

for beaker blending (if
beaker supplied)

Do not fill the beaker more than %
full.

Note

If no beaker is supplied in your
pack, select a suitably sized
container. We would recommend
a tall, straight sided vessel with a
diameter slightly larger than the
foot of the hand blender to allow
movement of the ingredients but
tall enough to prevent splashing.

for saucepan blending

For safest use it is recommended
to take the pan off the heat

and let hot liquids cool to room
temperature before blending.

Fit the power handle inside

the blender shaft @ and turn
clockwise to lock.

Plug in.

Place the food into the beaker or
a similar container, then holding
the beaker steady select the
required speed (select “O” ON for
slower blending and to minimise
sliplashing and Turbo for faster
blending).

To avoid splashing, place
the blade in the food before
switching on.

Do not let liquid get above the join
between the power handle and
blender shaft.

Move the blade through the food
and use a mashing or stirring
action to incorporate the mixture.
Your hand blender is not
suitable for ice crushing.

If your blender gets blocked,
unplug before clearing.

After use release the “O” ON or
Turbo button. Unplug and turn
the power handle anticlockwise to
remove the blender shaft from the
power handle.

-

-

@ to use the whisk (if
supplied)

You can whip light ingredients

such as egg whites; cream and

instant desserts.

Do not whisk heavier mixtures

such as fat and sugar - you will

damage the whisk.

Push the wire whisk into the whisk

collar @.

Fit the power handle to the whisk

collar, turn clockwise to lock.

Place your food in a bowl.

Plug in and press the “O” ON

button.

To whisk on a faster speed press

the Turbo button. Move the

whisk clockwise.

To reduce splashing press the “O”

ON button.

Do not let liquid get above the

whisk wires.

After use release the “O” ON

or Turbo button, unplug and

dismantle.

to use the chopper (if
supplied)

You can chop meat, vegetables,

herbs, bread, biscuits and nuts.

Do not chop hard foods such as

coffee beans, ice cubes, spices or

chocolate - you will damage the

blade.

Remove any bones and cut food

into 1-2cm (}-1") cubes.

Fit the rubber ring base @ on

the bottom of the chopper bowl.

(This stops the bowl sliding on the

worktop.)

Fit the chopper blade over the pin

in the bowl ©.

Add your food.

Fit the chopper cover, turn and

lock @.

Fit the power handle to the

chopper cover @ - turn clockwise

to lock.

Plug in. Hold the bowl steady.

Then press the Turbo button.

Alternatively press the Turbo

button in short bursts to achieve a

pulsing action.

After use, unplug and dismantle.



optional attachment (not

supplied in pack)

Mini chopper - refer to “service
and customer care” section to
order.

care and cleaning

® Always switch off and unplug
before cleaning.

® Do not touch the sharp blades.

® Some foods, e.g. carrot, may
discolour the plastic. Rubbing with
a cloth dipped in vegetable oil may
help to remove discolouration.

® Do not use abrasives.

hand blender shaft
either

® Part fill the beaker or a similar
container with warm soapy water.
Plug into the power supply, then
insert the hand blender shaft and
switch on.

® Unplug, then dry
or

® Wash the blades under running
water, then dry thoroughly.

® Never immerse in water or
allow liquid inside the shaft.
If water does get inside,
drain and allow to dry before
use.

® Do not dishwash.

service and customer
care

® |f you experience any
problems with the operation
of your appliance, before
requesting assistance refer to
the “troubleshooting guide”
section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product
is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions
concerning any existing warranty
and consumer rights in the country
where the product was purchased.

® |f your Kenwood product
malfunctions or you find any
defects, please send it or bring
it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date
details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION
FOR CORRECT DISPOSAL

OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH THE
EUROPEAN DIRECTIVE ON
WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the
product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment
and health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need
to dispose of household appliances
separately, the product is marked
with a crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem Cause Solution
The hand blender will | No Power Check hand blender
not operate plugged in.

Hand Blender not
assembled correctly

Check attachments
securely locked to power
handle.

Hand blender starts
to slow or labour
during processing.

Speed selected too low

Recommended
operating time
exceeded.

Increase speed

Do not operate the hand
blender for longer than
50 seconds in any 4
minute period for heavy
mixture or the whisk

for 3 minutes in any 10
minute period.

Excessive splashing
during processing

Speed selected too high.

Container, bowl or pan
too shallow or too small
for ingredients being
processed.

Select a lower speed
initially and increase as
the mixture thickens.

Select an appropriate
sized container. Place
the blades into the food
before switching on.

Power handle gets
hot during operation.

The unit may have been
used for an extended
period of time.

Allow the unit to cool
fully before using again.

The mixture is not
blending.

The speed of the unit
may not be appropriate
for the ingredients being
blended.

Gradually increase the
speed and blend until
desired result achieved.




Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze

manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Verwijder de verpakking en alle labels.

Als de stekker of het snoer beschadigd

is, moet het om veiligheidsredenen

door Kenwood of een door Kenwood
geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

Raak de messen nooit aan terwijl

de stekker van het apparaat in het
stopcontact zit.

Houd uw vingers, haar, kleding en
keukengerei uit de buurt van bewegende
onderdelen.

Haal na gebruik en voordat u de
hulpstukken verwisselt de stekker uit het
stopcontact.

Gebruik de staafmixer niet in hete olie of vet.
Wees voorzichtig wanneer u hete vloeistof
in de mixerkom/container giet, omdat
deze vloeistof plotseling in de vorm van
stoom weer uit het apparaat gestoten kan
worden.

Voor het veiligste gebruik raden we u aan
hete vloeistoffen tot kamertemperatuur te
laten afkoelen voordat u ze met de blender
verwerkt.

Gebruik de staafmixer nooit als hij
beschadigd is. Laat hem dan nakijken

of repareren: zie “onderhoud en
klantenservice”.

Dompel het handvat nooit onder in water
en laat het snoer en de stekker niet nat
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worden — u zou een elektrische schok
kunnen Kkrijgen.
Zorg ervoor dat het snoer geen hete
opperviakken raakt en niet van het
werkopperviak naar beneden hangt, zodat
kinderen eraan kunnen trekken.
Gebruik nooit hulpstukken die niet bij de
staafmixer horen.
Zet de machine altijd uit en trek de
stekker uit het stopcontact als de machine
onbeheerd is, ge(de)monteerd of gereinigd
wordt.
Dit apparaat kan worden gebruikt door
personen met verminderde lichamelijke,
sensorische of geestelijke capaciteiten
of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilige gebruik van
het apparaat, en de betrokken risico’s
begrijpen.
Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk
letsel veroorzaken.
Dit apparaat mag niet door kinderen
worden gebruikt. Houd het apparaat en
het snoer buiten het bereik van kinderen.
Op kinderen moet toezicht gehouden
worden om er zeker van te zijn dat ze niet
met het apparaat spelen.
Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het is
bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn
opgevolgd.
Het nominale vermogen is gebaseerd op
het hak-accessoire. Andere accessoires
trekken mogelijk minder stroom.
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belangrijk

Bij zware mengsels mag u de staafmixer
niet langer dan 50 seconden per 4
minuten gebruiken, zodat het apparaat niet
beschadigd raakt.

Gebruik het gardehulpstuk niet langer dan
3 minuten per 10 minuten.

hakhulpstuk

Raak de scherpe messen niet aan.
Verwijder het hakmes voordat u de kom
leegt.

Verwijder het deksel pas als het hakmes
volledig tot stilstand is gekomen.

Houd het hakmes bij het hanteren en
schoonmaken altijd bovenaan bij de
vingergreep vast, weg van het snijviak.

voordat u de stekker in het |egenda
stopcontact steekt
Zorg dat de elektriciteitsvoorziening staafmixer

de eerste keer gebruikt o
Gooi de mesbescherming van hakmes (indien
het mes weg, omdat dit alleen meegeleverd)

dezelfde spanning heeft als op de @ AAN-knop

staafmixer staat aangegeven. ®@ Turboknop

Dit apparaat voldoet aan EG ® handvat

Verordening 1935/2004 inzake @ blenderschacht met vast triblade.

materialen en voorwerpen beker (indien meegeleverd)

die bestemd zijn om met ® beker

levensmiddelen in contact te

komen. @ garde (indien meegeleverd)
® gardekraag

voordat u het apparaat voor @ draadgarde

de messen zijn erg scherp.
Was alle onderdelen - zie
onderhoud en reiniging.

bedoeld is om het mes tijdens deksel hakhulpstuk
de productie en vervoer te ® vingergreep
beschermen. Pas goed om, want hakmes

@ kom

®

rubber-ringbasis
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aanbevolen gebruikstabel

Ingrediént / .| Verwerkings- Max.
re?:ept Bak Snelheid tijd =k ¢ capaciteit
Staafmixer

Soep 2 liter steelpan Turbo 25 sec 1 liter
Mayonaise 0,5 liter beker Turbo 45 - 60 sec sozoerlrtwelrill?e
Babyvoeding 0,5 liter beker Turbo 30 - 40 sec 300 g
:FKC;?:LZZ/ 0,5 liter beker Turbo 30 sec 400 ml
Garde

Eiwit Grote glazen kom| Turbo 2 -3 min 4 (150 g)
Room Grote glazen kom| Turbo 2 - 2% min 400 ml
Hakhulpstuk

Viees Kom hakapparaat| Turbo 10 - 15 sec 250 g
Kruiden Kom hakapparaat| Turbo 5-10sec 309
Noten Kom hakapparaat| Turbo 10 - 15 sec 200 g
Brood Kom hakapparaat| Turbo 5-10 sec 1 plak
Uien Kom hakapparaat |Pulswerking - 200 g
Koekjes Kom hakapparaat| Turbo 15 sec 140 g
Pruimenmarinade

50 g Kkleine, Kom hakapparaat| Turbo 5 sec 325¢g
zachte

gedroogde

pruimen

250 g gekoelde,

vloeibare honing

25 ml water

(opkamertemperatuur)

Paté Kom hakapparaat| Turbo 5-10 sec 150 g

% Deze informatie dient alleen als richtlijn. Het uiteindelijke resultaat hangt af
van het recept en de ingrediénten die worden verwerkt.

gebruik van de staafmixer

U kunt soepen,

sauzen,

milkshakes, mayonaise en
babyvoedsel enz. mengen.

gebruik van de beker (indien
meegeleverd)

Let op!

Vul de beker niet verder dan % vol.

Als uw verpakking geen beker
bevat, selecteert u een container
met geschikte afmetingen. We
raden u aan een lange container

blenden in een steelpan

® \/oor het veiligste gebruik raden
we u aan de pan van het vuur te
nemen en hete vloeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de staafmixer
verwerkt.

1 Bevestig het handvat aan de staaf
@ en draai het naar rechts vast.

2 Steek de stekker in het
stopcontact.

met rechte zijkanten te gebruiken
met een iets grotere diameter dan
de voet van de staafmixer, zodat
de ingrediénten kunnen bewegen,
maar door de lengte van de
container niet spatten.
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Plaats het voedsel in de beker

of een gelijkaardige bak en houd
de beker goed vast. Selecteer
de benodigde snelheid (kies ‘O’
AAN voor langzaam mengen met
minder spetters, en Turbo voor
sneller mengen).



Om spatten te voorkomen,
plaats u het mes in het
voedsel voordat u het
apparaat inschakelt.

Laat de vloeistof niet boven de
verbinding van het handvat en de
staaf uitkomen.

Beweeg het mes door het voedsel
en gebruik een prakkende of
roerende beweging om de massa
goed te mengen.

Uw staafmixer is niet
geschikt voor het
verbrijzelen van ijsblokjes.
Als uw staafmixer geblokkeerd
raakt, dient u de stekker uit het
stopcontact te halen voordat u het
apparaat reinigt.

Na het gebruik laat u de ‘O’

AAN- of Turbo-knop los. Haal

de stekker uit het stopcontact en
draai het handvat naar links van de
staaf af.

@ gebruik van de garde
(indien meegeleverd)

U kunt lichte ingrediénten, zoals

eiwitten, room en instant toetjes

opkloppen.

Gebruik de garde niet voor

zwaardere mengsels zoals vet

en suiker, omdat hij daardoor

beschadigd zal raken.

Duw de garde in de gardekraag

a.

Bevestig het handvat aan de

gardekraag en draai het naar

rechts vast.

Doe het voedsel in een kom.

Steek de stekker in het

stopcontact en druk op de ‘O’

AAN-knop.

Als u de garde op een hogere

snelheid wilt gebruiken, drukt u op

de Turbo-knop. Beweeg de garde

rechtsom.

Voor minder spetters drukt u op de

‘O’ AAN-knop.

Laat de vloeistof niet boven de

draadgarde uit komen.

Laat na het gebruik de ‘O’ AAN- of

Turbo-knop los. Haal de stekker

uit het stopcontact en verwijder de

hulpstukken.
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het hakhulpstuk
gebruiken (indien
meegeleverd)

® U kunt vlees, groenten, kruiden,
brood, biscuitjes en noten hakken.

® \/erwerk geen hard voedsel, zoals
koffiebonen, ijsblokjes, specerijen
of chocolade; hierdoor wordt het
mes beschadigd.

1 Verwijder eventueel aanwezige
botten en snijd het voedsel in
dobbelsteentjes van 1-2 cm.

2 Breng de rubber-ringbasis @
onder op de de kom van het
hakapparaat aan. (Dit voorkomt dat
de kom over het werkopperviak
glijdt).

3 Plaats het hakmes op de pen in de
kom @.

4 Voeg het voedsel toe.

5 Zet het deksel op het hakhulpstuk,
draai en vergrendel het @.

6 Bevestig het handvat aan het
deksel van het hakhulpstuk @ en
draai het handvat naar rechts vast.

7 Steek de stekker in het
stopcontact. Houd de kom goed
vast. Druk daarna op de Turbo-
knop. U kunt ook kort op de
Turbo-knop drukken voor een
pulswerking.

8 Haal de stekker na gebruik uit het
stopcontact en haal het apparaat
uit elkaar.

optioneel hulpstuk (niet in
pak meegeleverd)
Mini-hakhulpstuk — raadpleeg
het gedeelte “onderhoud en
klantenservice” om te bestellen.

onderhoud en reiniging

® Schakel de staafmixer altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voordat u hem gaat reinigen.

® Raak de scherpe messen niet aan.

® Sommige ingrediénten, zoals
wortelen, kunnen het plastic
verkleuren. U kunt de verkleuring
verwijderen door het plastic met
een in plantaardige olie gedoopte
doek te wrijven.

® Gebruik geen schuurmiddelen.



staafmixer

Vul de beker of een gelijkaardige
bak deels met warm zeepsop.
Steek de stekker in het
stopcontact, steek de staafmixer in
de beker en schakel hem in.

Trek de stekker uit het stopcontact
en laat drogen

OFWEL

Was de messen onder stromend
water en droog ze vervolgens goed
af.

Nooit in water
onderdompelen of vioeistof
in de schacht laten

lopen. Als er toch water
binnendringt, laat u dit
weglopen. Laat de schacht
voor het gebruik drogen.
Was het apparaat niet in de
afwasmachine.

onderhoud en
klantenservice

® Als u problemen ondervindt met
de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie
onder ‘problemen oplossen’ in
deze handleiding of gaat u naar

www.kenwoodworld.com.

Dit product is gedekt door een
garantie die voldoet aan alle
wettelijke regels voor bestaande
garanties en consumentenrechten
die gelden in het land waar het
product is gekocht.

Als uw Kenwood product

niet goed functioneert of als

u defecten opmerkt, kunt u

het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen

of brengen. Voor informatie

over het KENWOOD Service
Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar
de specifieke website in uw land.

Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.
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BELANGRIJKE

INFORMATIE VOOR DE

JUISTE VERWIJDERING

VAN HET PRODUCT

VOLGENS DE EUROPESE
RICHTLIJN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE
EN ELEKTRONISCHE
APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur
van het product mag het niet samen
met het gewone huishoudelijke

afval worden verwerkt. Het moet
naar een speciaal centrum voor
gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar
een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van
een huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu
en de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan

en zorgt ervoor dat de materialen
waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om
een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.



problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De staafmixer
functioneert niet.

Geen stroom.

De staafmixer is niet
goed in elkaar gezet.

Controleer of de stekker in
het stopcontact zit.

Controleer of de hulpstukken
goed aan het handvat
bevestigd zijn.

De staafmixer vertraagt
of heeft moeite met de
verwerking.

De gekozen snelheid
is te laag.

De aanbevolen
gebruikstijd is
overschreden.

Verhoog de snelheid.

Gebruik de staafmixer niet
langer dan 50 seconden per
4 minuten voor een zwaar
mengsel. Gebruik de garde
nooit langer dan 3 minuten
per 10 minuten.

Overmatig spetteren
tijdens de verwerking.

De gekozen snelheid
is te hoog.

De bak, kom of
pan is te ondiep
of te klein voor de
ingrediénten die
worden verwerkt.

Kies aanvankelijk een lagere
snelheid en verhoog de
snelheid zodra het mengsel
dikker wordt.

Kies een kom met de juiste
afmetingen. Plaats het mes
in de vloeistof voordat u het
apparaat inschakelt.

Het handvat wordt
tijdens de werking
warm.

Het apparaat wordt
waarschijnlijk langere
tijd gebruikt.

Laat het apparaat afkoelen,
voordat u het opnieuw
gebruikt.

De ingrediénten
worden niet vermengd.

De gekozen snelheid
is mogelijk niet
geschikt voor de
ingrediénten die
worden vermengd.

Verhoog de snelheid
geleidelijk en vermeng

de ingrediénten tot het
gewenste resultaat is bereikt.
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére page contenant les
illustrations

sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces
instructions pour pouvoir vous Yy réferer
ultérieurement.

® Retirez tous les éléements d’emballage et
les étiquettes.

® Sile cordon ou la prise sont endommages,
il faut les faire remplacer, pour des raisons
de sécurité, par Kenwood ou un réparateur
agréeé par Kenwood pour éviter tout
accident.

® Ne touchez jamais les lames tant que
I'appareil est branché.

® N’approchez pas vos doigts, vos cheveux,
tout vétement ou ustensile, des éléments
mobiles de I'appareil lorsqu’il fonctionne.

® Deébranchez apres utilisation et avant de
changer les accessoires.

® Ne mélangez jamais d’huile, ou toute autre
matiere grasse, chaude.

® | 'ajout d'un liquide chaud dans le récipient
de mélange peut entrainer des projections
sous l'effet d'un éventuel dégagement de
vapeur soudaine, il convient donc d'étre
prudent(e).

® Pour une utilisation en toute sécurité, il est
recommandeé de laisser les liquides chauds
refroidir a température ambiante avant de
mixer.

e N'utilisez jamais un mélangeur a main
endommage ou en mauvais état. Faites-le
vérifier et réparer. Pour cela, reportez-vous
a la rubrique “service apres-vente”.
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Ne mettez jamais la poignée d’alimentation
dans I'eau et ne laissez jamais le cordon
d’alimentation ou la prise électrique se
mouliller — vous risquez alors de vous
électrocuter.
Ne laissez jamais le cordon d’alimentation
au contact de surfaces chaudes ou pendre
de telle fagon qu’un enfant puisse s’en
saisir.
N’utilisez jamais un accessoire non adapte a
cet appareil.
Eteignez toujours |'appareil et débranchez-
le de I'alimentation s'il est laissé sans
surveillance, avant d'installer ou de retirer
les accessoires ou de le nettoyer.
Les appareils peuvent étre utilisés par
des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience
nécessaires, si elles ont été formées et
encadrées pour I'utilisation des appareils,
et si elles ont conscience des risques
encourus.
Toute mauvaise utilisation de votre appareil
peut étre source de blessures.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
des enfants. Veuillez garder 'appareil et le
cordon hors de portée des enfants.
Les enfants doivent étre surveillés afin
qu’ils ne puissent pas jouer avec cet
appareil.
N’employez I'appareil gu’a la fin
domestique prévue. Kenwood décline toute
responsabilité dans les cas ou I'appareil est
utilisé incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.
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® | a puissance nominale est basée sur les
données du hachoir. es autres accessoires
peuvent demander moins d'énergie.

important

® Pour les mélanges épais, pour prolonger
la vie de votre appareil, n’utilisez pas votre
mélangeur a main pendant plus de 50
secondes par période de 4 minutes.

e N'’utilisez pas le fouet ou un accessoire
pendant plus de 3 minutes par période de
10 minutes.

fixation du hachoir

® Ne touchez pas les lames coupantes.

® Retirez la lame du hachoir avant de vider le
bol.

® Ne retirez jamais le couvercle tant que la
lame du hachoir n’est pas compléetement
arrétée.

® Tenez toujours la lame du hachoir par
la partie haute du manche, le plus loin
possible des lames, tant lors de la
manipulation que du nettoyage.
avant de brancher P’appareil Iégende

® Assurez-vous que votre
alimentation électrique correspond mélangeur a main

a celle qui est indiquée sur la @® bouton ON
partie inférieure du mélangeur & @ bouton Turbo
main. ®@ poignée d’alimentation
® Cet appareil est conforme au @ manche du mixeur avec Triblade
reglement 1935/2004 de la CE fixé
sur les matériaux et les articles bol (si fourni)
destinés au contact alimentaire. ® bol
avant d’utiliser votre appareil @ fouet (si fourni)
pour la premiére fois ® collier du fouet
® Jetez la protection de la lame du @ fouet métalique
hachoir, elles sont la pour protéger
la lame pendant la fabrication et le hachoir (si fourni)
transport uniquement. Attention, couvercle du hachoir
les lames sont trés tranchantes. © manche
® Lavez les éléments : voir ‘entretien lame du hachoir
et nettoyage’. @ Dol
@ socle en caoutchouc
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Guide d’utilisation

Ingrédient/ Contenant Vitesse Dflree de' Cap'alclte
recette mélange % |maximale
Mélangeur a main
Soupes Casserole 2 litres | Turbo 25 secs 1 litre
) ) 2 (Eufs
Mayonnaise Bol 0,5 litre Turbo 45-60 secs 300mi Huile
Purées bébé Bol 0,5 litre Turbo 30-40 secs 300g
Smoothies/ .
Milkshakes Bol 0,5 litre Turbo 30 secs 400ml
Fouet
Blancs d’ceuf Grand saladier en Turbo 2-3 mins 4 (1509)
verre
Creme Grand saladier en Turbo 2-2 Y2 mins 400ml
verre
Accessoire Hachoir
Viande Bol hachoir Turbo 10-15 secs 2509
Herbes‘ Bol hachoir Turbo 5-10 secs 30g
aromatiques
Noix, noisettes, Bol hachoir Turbo 10-15 secs 200g
amandes...
Pain Bol hachoir Turbo 5-10 secs 1 tranche
Oignons Bol hachoir Impulsion - 200g
Biscuits Bol hachoir Turbo 15 secs 140g
Marinade aux
pruneaux
50 g de petits Bol hachoir Turbo 5 secs 3259
pruneaux
tendres
250 g de miel
liquide froid
25 mld’eau (@
température
ambiante)
paté Bol hachoir Turbo 5-10 secs 1509

sk Ce guide n’a qu’une valeur indicative et varie selon la recette exacte et les

ingrédients a mélanger.

utilisation du mélangeur a
main

® \/ous pouvez faire des soupes,
des sauces, des milk-shakes, de

la mayonnaise, des aliments pour

bébé, etc.

pour mélanger avec le bol (si

fourni)

® Ne remplissez le bol qu’au deux
tiers de sa contenance totale.
Remarque
Si votre ustensile est fourni sans
bol, choisissez un récipient
de taille adaptée. Nous vous

conseillons de prendre un récipient
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haut, a bords droits, avec un
diamétre légerement plus large
que I'embase du mélangeur a
main, pour permettre ainsi le
déplacement des ingrédients, tout
en étant suffisamment haut pour
éviter les éclaboussures.

pour mélanger les sauces
Pour une utilisation en toute
sécurité, il est recommandé de
retirer la casserole du feu et de
laisser les liquides chauds refroidir
a température ambiante avant de
mixer.




Insérez la poignée d’alimentation
dans I'axe mélangeur @ et tournez
dans le sens des aiguilles d’une
montre pour verrouiller.

Branchez I'appareil.

Placez les ingrédients dans le bol
ou un récipient similaire puis, tout
en maintenant le bol immobile,
sélectionnez la vitesse souhaitée
(sélectionnez “O” ON pour mixer
lentement et pour éviter les
éclaboussures et Turbo pour
mixer plus rapidement).

Pour éviter les projections,
mettez la lame dans les
aliments avant de mettre
PPappareil en marche.

Ne laissez pas le liquide dépasser
le niveau du joint entre la poignée
d’alimentation et le corps du
mélangeur.

Déplacez la lame dans les aliments
et mélangez la préparation

en effectuant un mouvement
d’écrasement ou en tournant.
Votre mélangeur a main
n’est pas adapté pour piler
de la glace.

Si votre mélangeur s’obstrue,
débranchez-le avant de dégager
les aliments.

Apres utilisation, relachez le bouton
“O” ON ou Turbo. Débranchez et
tournez la poignée d’alimentation
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre pour retirer

I’axe mélangeur de la poignée
d’alimentation.

@ utilisation du fouet (si
fourni)

Vous pouvez battre des ingrédients
|égers tels que des blancs d’ceuf,
de la creme et des desserts
instantanés.

Ne fouettez pas de mélanges tres
épais, tels que matiere grasse et
sucre — vous endommageriez le
fouet.

Enfoncez le fouet a tiges
métalliques dans le collier du fouet
e.

Insérez la poignée d’alimentation
dans le collier du fouet, tournez
dans le sens des aiguilles d’'une
montre pour verrouiller.
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Placez les aliments dans un bol.
Branchez et appuyez sur le bouton
“O” ON.

Pour fouetter a vitesse plus rapide,
appuyez sur le bouton Turbo.
Déplacez le fouet dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

Pour réduire les éclaboussures,
appuyez sur le bouton “O” ON.

Ne laissez pas le liquide dépasser
le niveau des tiges métalliques du
fouet.

Apres utilisation, relachez le bouton
“O” ON ou Turbo, débranchez et
démontez.

pour utiliser le hachoir (si
fourni)

Vous pouvez hacher de la

viande, des légumes, des herbes

aromatiques, du pain, des biscuits

et des fruits secs tels que noix,

noisettes, amandes, etc.

Ne mixez pas des aliments

solides tels que des grains de

café, des glagons, des épices

ou du chocolat — vous risqueriez

d’endommager la lame.

Retirez toute trace d’os et

découpez les aliments en cubes de

1a2cm.

Posez le socle en caoutchouc sur

le fond du bol du hachoir @. (Cela

évite ainsi au bol de glisser sur le

plan de travail).

Montez la lame du hachoir sur la

broche a l'intérieur du bol @©.

Ajoutez vos aliments.

Installez le couvercle du hachoir,

tournez pour verrouiller @.

Ajustez la poignée d’alimentation

sur le couvercle du hachoir @ -

Tournez dans le sens des aiguilles

d’une montre pour verrouiller.

Branchez. Maintenez le bol

immobile. Appuyez ensuite sur le

bouton Turbo. Alternativement,

appuyez sur le bouton Turbo

par petits coups pour une action

d’impulsions.

Apres utilisation, débranchez et

démontez.



accessoire en option (non
inclus dans le paquet)

Mini hachoir - reportez-vous a la
section “ service apres-vente “
pour passer commande.

entretien et nettoyage

® Fteignez et débranchez toujours
I’appareil avant de le nettoyer.
Ne touchez pas les lames
tranchantes.

Certains aliments, comme les
carottes, sont susceptibles de
décolorer le plastique. Frotter le
récipient avec un chiffon imbibé
d’huile végétale aide a éliminer la
décoloration.

N’utilisez pas de matieres
abrasives.

Axe du mélangeur

soit

Remplissez en partie le bol ou un
récipient similaire avec de I'eau

chaude savonneuse. Branchez sur
I’alimentation puis introduisez I'axe

du mélangeur a main avant de
mettre en marche.

Débranchez, puis ensuite séchez.
ou

Lavez les lames sous I'eau

du robinet, puis séchez
soigneusement.

Ne jamais immerger dans
P’eau et ne pas laisser du
liquide pénétrer a Pintérieur
de Paxe. Si cela devait se

produire, égouttez et laissez

sécher avant utilisation.
Ne pas laver au lave-
vaisselle.
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service apres-vente

Si vous rencontrez des problemes
lors de I'utilisation de votre
appareil, reportez-vous a la section
« guide de dépannage » de ce
manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service aprés-vente.

N’oubliez pas que votre appareil
est couvert par une garantie, qui
respecte toutes les dispositions
|égales concernant les garanties
existantes et les droits du
consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood
fonctionne mal ou si vous trouvez
un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un
centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre

de réparation KENWOOD le

plus proche, veuillez consultez
www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
Fabrigué en Chine.



AVERTISSEMENTS

POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT
CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus
par I'administration communale ou
auprés des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter

les retombées négatives pour
I’environnement et la santé dérivant
d’une élimination incorrecte, et
permet de récupérer les matériaux
qui le composent dans le but d’une
économie importante en termes
d’énergie et de ressources. Pour
rappeler 'obligation d’éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte

le symbole d’un caisson a ordures
barré.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le mélangeur a main ne
se met pas en marche

Pas d’électricité

Mélangeur a main mal
assemblé

Vérifier que le mélangeur
est branché.

Vérifier que toutes

les piéces sont bien
attachées a la poignée
d’alimentation.

Le mélangeur a main
démarre trop lentement
ou a du mal a mélanger.

Vitesse sélectionnée trop
basse

Temps d’utilisation
recommandé dépassé.

Augmenter la vitesse

Ne pas utiliser le
mélangeur a main
pendant plus de 50
secondes par période
de 4 minutes pour les
mélanges lourds ou le
fouet pendant plus de 3
minutes par période de
10 minutes.

Trop d’éclaboussures
pendant I'opération de
mélange

Vitesse sélectionnée trop
élevée.

Le contenant, le bol ou
la casserole ne sont
pas assez profonds ou
sont trop petits pour les
ingrédients a mélanger.

Sélectionner une vitesse
plus faible au départ et
augmenter la vitesse au
fur et @ mesure que le
mélange épaissit.

Choisir un contenant de
taille appropriée. Placer
les lames dans les
aliments avant de mettre
I’appareil en marche.

La poignée
d’alimentation chauffe
pendant I'utilisation.

L’appareil a peut-étre
été utilisé pendant une
période trop longue.

Laisser I'appareil refroidir
avant de I'utiliser a
nouveau.

Les ingrédients ne se
mélangent pas.

La vitesse de I'appareil
n’est peut-étre pas
appropriée pour les
ingrédients a mélanger.

Augmenter
graduellement la vitesse
et mélanger jusqu’a
obtenir le résultat désiré.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen_
auseinanderfalten

Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig
durch und bewahren Sie sie zur spateren
Bezugnahme auf.

Entfernen Sie samtliche Verpackungen und
Aufkleber.

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt
sind, mussen sie aus Sicherheitsgrinden
von Kenwood oder einer autorisierten
Kenwood-Kundendienststelle ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.
Niemals die Messer berthren, solange das
Gerét an die Steckdose angeschlossen ist.
Finger, Haare, Kleidung und Kuchengerate
von bewegten Teilen fernhalten.

Nach der Benutzung und zum Wechseln
des Vorsatzes immer den Netzstecker
ziehen.

Nie heiBes Ol oder Fett verarbeiten.
Vorsicht beim EingieBen von hei3er
Flissigkeit in den Mixbecher/-behélter. Sie
kann durch plotzliche Dampfentwicklung
vom Gerat ausgestoBen werden.

Zur sichersten Verwendung wird empfohlen,
heie FlUssigkeiten vor dem PuUrieren auf
Raumtemperatur abkuhlen zu lassen.

Einen beschadigten Stabmixer nicht weiter
benutzen, sondern erst Uberprufen bzw.
reparieren lassen: siehe “Kundendienst und
Service”.

Um elektrische Schlage zu vermeiden,
Antriebsteil nie in Wasser tauchen und
Netzkabel / Netzstecker nicht nass werden
lassen.
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Immer darauf achten, dass das Netzkabel
keine heiBen Flachen berthrt oder von der
Arbeitsflache herunterhangt, so dass ein
Kind daran ziehen kénnte.

Nur zugelassene Zusatzteile verwenden.
Das Gerat immer ausschalten und

den Netzstecker ziehen, wenn es
unbeaufsichtigt gelassen wird, oder
bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen oder reinigen.
Geréate kdnnen von Personen mit
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis verwendet werden, sofern
diese beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Geréats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.
UnsachgemaBer Gebrauch lhres Gerats
kann zu Verletzungen fuhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern
verwendet werden. Gerat und Netzkabel
mussen fur Kinder unzuganglich sein.
Kinder mussen Uberwacht werden, damit
sie nicht mit dem Geréat spielen.

Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt verwenden.
Kenwood Ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats
oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.
Der maximale Leistungswert wurde
anhand des Zerkleinerer-Aufsatzes
berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u. U. geringer.
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Wichtig

Zur Gewahrleistung einer langen

Lebensdauer Ihres Gerats den Stabmixer
bei schweren Mischungen maximal
50 Sekunden pro 4-Minuten-Zeitraum

betreiben.

Den Schneebesen maximal 3 Minuten pro

10-Minuten-Zeitraum verwenden.

Zerkleinerer

Die scharfen Messer nicht bertUhren.
Vor Entleeren der Schussel das

Schlagmesser herausnehmen.

Abdeckung erst abnehmen, nachdem

das Schlagmesser ganz zum Stillstand

gekommen ist.

Das Schlagmesser beim Handhaben und

Reinigen stets am Fingergriff und mit
Abstand zu den Klingen festhalten.

Vor dem Anschluss
® Uberpriifen Sie, dass Ihre
Netzspannung mit der auf dem
Typenschild des Stabmixers
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.
Das Gerat entspricht der
EG-Verordnung Nr. 1935/2004

Uber Materialien und Gegenstande,

die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung zu
kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
Entsorgen Sie die Abdeckung
der Zerkleinerungsklinge. Sie ist
nur dazu bestimmt, die Klinge

bei Herstellung und Transport zu
schutzen. Bitte vorsichtig sein,
denn die Klingen sind sehr scharf.
Waschen Sie die Teile ab: siehe
,Pflege und Reinigung®.
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Ubersicht

Stabmixer

EIN/AUS-Taste

Turbo-Taste

Arbeitsgriff

Mixerschaft mit festem Triblade.

CESXOXS)

Becher (wenn im
Lieferumfang)
Becher

Schneebesen (wenn im
Lieferumfang)
Schneebesenmanschette
Draht-Schneebesen

® 00 © O

Zerkleinerer (wenn im
Lieferumfang)
Zerkleinerer-Deckel
Fingergriff

Schlagmesser

Schussel

Gummisockel

OO



Empfehlungstabelle

; Maximale
Zutat/ Behilter Geschw. Verarb?ltl'.mgs- Hochst-
Rezept zeit %
menge

Stabmixer
Suppen 2-Liter-Topf Turbo 25 Sek. 1 Liter

. . 2 Eier
Mayonnaise 0,5-Liter-Becher Turbo 45 - 60 Sek. 300 mi O
Babykost 0,5-Liter-Becher Turbo 30 - 40 Sek. 300 g
Smoothies” 1 6. Liter-Becher | Turbo 30 Sek. 400 mi
Milkshakes
Schneebesen
EiweiB Groe Turbo o-awmn | 401509

Glasschussel
Sahne Groe Turbo | 2-2%Min. | 400 ml
Glasschissel

Zerkleinerer
Fleisch Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 10 - 15 Sek. 250 g
Krauter Zerkleinerer-Schussel|  Turbo 5-10 Sek. 3049
Nusse Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 10 — 15 Sek. 200 g
Brot Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 5—-10 Sek. 1 Scheibe
Zwiebeln Zerkleinerer-Schissel|  Puls - 200 g
Kekse Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 15 Sek. 140 g
Backpflaumen-
Marinade
50 g kleine Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 5 Sek. 3259
weiche
Backpflaumen
250 g flissiger
Honig, gekuhlt
25 ml
Wasser (bei
Raumtemperatur)
Paté Zerkleinerer-Schissel|  Turbo 5-10 Sek. 150 g

* Diese Angaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatséchliche Zeiten sind
abhangig vom jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.

Verwendung des Stabmixers
® Sie kdnnen Suppen, SoBen,

Milkshakes, Mayonnaise, Babykost

usw. zubereiten.

Mixen im Becher (wenn im
Lieferumfang)

® Flllen Sie den Becher maximal
% voll.
Hinweis
Wenn zu Ihrem Gerét kein Becher
mitgeliefert wurde, wahlen Sie
einen anderen Behalter von
geeigneter GroBe. Wir empfehlen
einen schmalen Behélter mit
senkrechten Seiten, die hoch
genug sind, um Spritzer zu

verhindern. Der Durchmesser sollte
etwas groBer sein als der FuB des
Stabmixers, damit das Mischgut
sich bewegen kann.

Mixen im Topf

Zur sichersten Verwendung wird
empfohlen, den Topf von der
Kochstelle zu nehmen und heiBe
Flussigkeiten vor dem Pdrieren
auf Raumtemperatur abkihlen zu
lassen.

Flhren Sie den Arbeitsgriff in den
Mixerschaft ein und drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis er einrastet



Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.

Geben Sie das Puriergut in den
Becher oder einen &hnlichen
Behaélter. Halten Sie den Becher
gut fest und wéhlen Sie die
gewlnschte Geschwindigkeit.
(Driicken Sie die EIN/AUS-Taste
,O“ flr langsameres PUrieren mit
weniger Spritzern oder Turbo flr
schnelleres Plrieren.)

Um Spritzer zu vermeiden,
tauchen Sie das Messer in
den Topfinhalt, bevor Sie
das Gerat einschalten.
Achten Sie darauf, dass die
Flussigkeit nicht Gber die
Verbindung zwischen Mixstab und
Antriebsteil steigt.

Ziehen Sie das Messer mit Stampf-
oder Ruhrbewegungen durch

den Topfinhalt, um die Mischung
durchzupdrieren.

Ihr Stabmixer ist nicht

zum Zerkleinern von Eis
geeignet.

Wenn Ihr Stabmixer verstopft ist,
ziehen Sie vor dem Reinigen immer
erst den Netzstecker aus der
Steckdose.

Geben Sie am Ende des
Puriervorgangs die ,O“ EIN/
AUS- bzw. Turbo-Taste wieder
frei. Ziehen Sie den Netzstecker
und drehen Sie den Arbeitsgriff
gegen den Uhrzeigersinn, um den
Mixerschaft vom Arbeitsgriff zu
|6sen.

@ Verwendung des
Schneebesens (wenn im
Lieferumfang)

Geeignet zum Schlagen leichter

Zutaten wie EiweiB3, Sahne und

Dessert-Fertigmischungen.

Schlagen Sie keine schwereren

Mischungen wie Fett und Zucker,

da dies den Schneebesen

beschéadigen wirde.

Setzen Sie den Schneebesen in

die Manschette ein @.

Flhren Sie den Arbeitsgriff in die

Schneebesenmanschette ein und

drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,

bis er einrastet.
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3 Geben Sie lhre Zutaten in eine

Schissel.

SchlieBen Sie das Gerat an und
drlcken Sie die ,0" EIN/AUS-
Taste.

Fur schnelleres Schlagen driicken
Sie die Turbo-Taste. Bewegen
Sie den Schneebesen im
Uhrzeigersinn.

Dricken Sie zum Reduzieren von
Spritzern die ,O* EIN/AUS-Taste.
Darauf achten, dass die Masse
nicht Uber den Schneebesen
hinaus steigt.

Geben Sie am Ende des
Vorgangs die ,0" EIN/AUS- oder
Turbo-Taste frei, ziehen Sie den
Netzstecker und nehmen Sie das
Gerat auseinander.

Verwendung des
Zerkleinerers (wenn im
Lieferumfang)

Sie kdnnen das Gerat zum

Zerkleinern von Fleisch, GemUse,

Kréautern, Brot, Keksen und

NUssen verwenden.

Verarbeiten Sie niemals harte

Nahrungsmittel wie Kaffeebohnen,

Eiswdirfel, GewUlrze oder

Schokolade — Sie beschadigen

dadurch das Messer.

Entfernen Sie alle Knochen und

schneiden Sie Zutaten in 1-2 cm

groBe Wirfel.

Setzen Sie die Zerkleinerer-

Schussel auf den Gummisockel

@. (Dies verhindert, dass die

Schissel auf der Arbeitsflache

rutscht.)

Setzen Sie das Schlagmesser auf

den Stift in der Schiissel @.

Geben Sie die Zutaten hinzu.

Setzen Sie die Abdeckung auf und

drehen Sie sie, bis sie einrastet @.

Setzen Sie den Arbeitsgriff auf

die Zerkleinerer-Abdeckung und

drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,
bis er einrastet @.

SchlieBen Sie das Gerat an

eine Steckdose an und halten

Sie die Schussel fest. Drlicken

Sie dann die Turbo-Taste. Flr

Impulsbetrieb kénnen Sie die

Turbo-Taste auch stoBweise

betatigen.



8 Ziehen Sie nach der Verwendung
den Netzstecker und nehmen Sie
das Gerat wieder auseinander.

Optionaler Aufsatz (nicht im
Lieferumfang)

Minizerkleinerer — siche Abschnitt
+Kundendienst und Service" fur
Bestellinformationen.

Pflege und Reinigung

® \/or der Reinigung Gerat immer
ausschalten und Netzstecker
ziehen.

® Messer nicht berthren.

® Manche Zutaten wie z.B. Karotten
kénnen den Kunststoff verfarben.
Das Abreiben mit einem in
Pflanzendl getauchten Tuch kann
helfen, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

® Keine Scheuermittel verwenden.

Stabmixerschaft

® Becher oder dhnlichen Behélter
zur Hélfte mit warmem Wasser
und Spulmittel flllen. Stecker
an die Steckdose anschlieBen,
Mixerschaft eintauchen und
einschalten.

® Netzstecker ziehen und Schaft
abtrocknen.
Oder

® Das Messer unter laufendem
Wasser abwaschen, dann
grundlich trocknen.

® Niemals in Wasser tauchen
oder Fliissigkeiten in den
Schaft eindringen lassen.
Falls doch Wasser eintreten
sollte, dieses abgieBen
und Schaft vor erneuter
Verwendung vollstindig
trocknen lassen.

® Nicht fiir die
Geschirrspiilmaschine
geeignet.

Kundendienst und
Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme
mit dem Betrieb |hres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den
Abschnitt ,Fehlerbehebung”
zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor
Sie Hilfe anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr
Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und
Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Inr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie
es bitte zu einem autorisierten
KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten
KENWOOQOD Servicecentern
in lhrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf
der Website fir |lhr Land.

® Gestaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur
Entsorgung von Altgerdten

Das Elektro- und
Elektronikgerategesetz (ElektroG)
enthalt eine Vielzahl von
Anforderungen an den Umgang

mit Elektro und Elektronikgeréaten.
Die wichtigsten sind hier
zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von
Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die

zu Abfall geworden sind, werden

als Altgerate bezeichnet. Besitzer
von Altgeraten haben diese einer
vom unsortierten Siedlungsabfall
getrennten Erfassung zuzufihren.
Altgerate gehoren insbesondere nicht
in den Hausmill, sondern in spezielle
Sammel- und Riickgabesysteme.
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2. Batterien und Akkus sowie
Lampen

Besitzer von Altgeraten haben
Altbatterien und Altakkumulatoren, die
nicht vom Altgerat umschlossen sind,
sowie Lampen, die zerstérungsfrei
aus dem Altgerat entnommen werden
kénnen, im Regelfall vor der Abgabe
an einer Erfassungsstelle vom
Altgeréat zu trennen. Dies gilt nicht,
soweit Altgerate einer Vorbereitung
zur Wiederverwendung unter
Beteiligung eines offentlich-rechtlichen
Entsorgungstrégers zugeflhrt
werden.

3. Moglichkeiten der Riickgabe
von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten
Haushalten kénnen diese bei

den Sammelstellen der &ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager

oder bei den von Herstellern oder
Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen
unentgeltlich abgeben.
Rucknahmepflichtig sind Geschafte
mit einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m2 fiir Elektro- und
Elektronikgerate sowie diejenigen
Lebensmittelgeschéfte mit einer
Gesamtverkaufsflache von
mindestens 800 m2, die mehrmals
pro Jahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgeréate anbieten und auf
dem Markt bereitstellen. Dies gilt
auch bei Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln,
wenn die Lager- und Versandflachen
fUr Elektro- und Elektronikgerate
mindestens 400 m2 betragen

oder die gesamten Lager- und
Versandflachen mindestens 800

m2 betragen. Vertreiber haben die
Ricknahme grundsatzlich durch
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer zu gewahrleisten.

Die Méglichkeit der unentgeltlichen
Ruckgabe eines Altgerates besteht
bei riicknahmepflichtigen Vertreibern
unter anderem dann, wenn ein

neues gleichartiges Gerét, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen
erflllt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Gerét an einen

privaten Haushalt ausgeliefert wird,
kann das gleichartige Altgerat auch
dort zur unentgeltlichen Abholung
Ubergeben werden; dies gilt bei
einem Vertrieb unter Verwendung
von Fernkommunikationsmitteln

flr Gerate der Kategorien 1, 2

oder 4 geméB § 2 Abs. 1 ElektroG,
namlich ,Warmeubertrager*,
L,Bildschirmgerate* oder ,GroBgerate”
(letztere mit mindestens einer auBeren
Abmessung Uber 50 Zentimeter). Zu
einer entsprechenden Ruckgabe-
Absicht werden Endnutzer beim
Abschluss eines Kaufvertrages
befragt. AuBerdem besteht die
Mbglichkeit der unentgeltlichen
Ruckgabe bei Sammelstellen der
Vertreiber unabhangig vom Kauf eines
neuen Gerétes fUr solche Altgeréte,
die in keiner auBeren Abmessung
groBer als 25 Zentimeter sind, und
zwar beschrankt auf drei Altgeréate pro
Geréteart.

4. Datenschutz-Hinweis
Altgeréate enthalten haufig

sensible personenbezogene

Daten. Dies gilt insbesondere

flr Gerate der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie
Computer und Smartphones. Bitte
beachten Sie in Ihrem eigenen
Interesse, dass fur die Léschung

der Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten jeder Endnutzer selbst
verantwortlich ist.

5. Bedeutung des Symbols
pdurchgestrichene Miilltonne“

Das auf Elektro- und
Elektronikgeraten
regelmaBig abgebildete

mmmm Symbol einer
durchgestrichenen
Mulltonne weist darauf hin, dass das
jeweilige Gerat am Ende seiner
Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu
erfassen ist.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Der Stabmixer
funktioniert nicht.

Kein Strom.

Stabmixer nicht korrekt

Prifen, ob der Stecker
des Stabmixers in der
Steckdose steckt.

Prifen, ob Aufsatze

zusammengesetzt. fest im Arbeitsgriff
eingerastet sind.
Stabmixer lauft zu Ausgewahlte Geschwindigkeit
langsam an oder Geschwindigkeit zu erhéhen.

verarbeitet nicht kraftig
genug.

niedrig.

Empfohlene Betriebszeit
Uberschritten.

Den Stabmixer bei
schweren Mischungen
nicht langer als

50 Sekunden pro
4-Minuten-Zeitraum
laufen lassen und den
Schneebesen nicht
langer als 3 Minuten pro
10-Minuten-Zeitraum.

GroBe Spritzer beim
Verarbeiten.

Ausgewéhlte
Geschwindigkeit zu
hoch.

Behaélter, Schussel
oder Topf zu flach

oder zu Klein fir die zu
verarbeitenden Zutaten.

Zunachst eine niedrige
Geschwindigkeit wahlen
und dann erhdhen,
sobald die Mischung
dicker wird.

Einen Behéalter von
angemessener GroBe
wéhlen. Klingen vor
dem Einschalten in das
Mischgut setzen.

Arbeitsgriff wird bei
Betrieb heiB3.

Das Gerat wurde Uber
einen langeren Zeitraum
hinweg benutzt.

Das Gerat vor erneutem
Gebrauch abkuhlen
lassen.

Der Zutaten werden
nicht gemischt.

Méglicherweise
unangemessene
Geschwindigkeit flir das
Mischgut gewahlt.

Geschwindigkeit
allméhlich erhdhen
und mixen, bis das
gewunschte Ergebnis
erzielt wird.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina,

al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni
e conservarle come futuro riferimento.
Rimuovere la confezione e le etichette.

Se la spina o il cavo sono danneggiati, per
motivi di sicurezza, devono essere sostituiti
da Kenwood 0 da un riparatore autorizzato
da Kenwood per evitare pericoli.

Non toccare mai le lame dopo aver inserito
la spina dell’apparecchio nella presa di
corrente.

Tenere dita, capelli, indumenti ed utensili
lontano dai componenti mentre sono in
movimento.

Togliere la spina dell’apparecchio dalla
presa di corrente dopo I'uso e prima di
sostituire gli accessori.

Non frullare mai olio 0 grasso bollente.
Fare attenzione se viene versato del

liquido caldo nel recipiente/contenitore di
miscelazione in quanto puod essere espulso
a causa di vapore improwviso.

Per la massima sicurezza nell’'uso

si consiglia di lasciare raffreddare a
temperatura ambiente i liquidi molto caldi
prima di frullarli.

Non usare I'apparecchio se appare
danneggiato. Farlo controllare o riparare
da personale apposito - vedere alla voce
‘manutenzione e assistenza tecnica’.

Non immergere mai in acqua il manico
dell’apparecchio e non lasciare che il cavo
0 la spina elettrica si bagnino - sussiste il
rischio di scossa elettrica.
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Non lasciare mai che il cavo
dell’apparecchio venga a contatto con
superfici molto calde o penda in un luogo
dove potrebbe essere afferrato da un
bambino.

Non usare mai un accessorio non
autorizzato.

Spegnere sempre |'apparecchio e
scollegarlo dall'alimentazione, se si

lascia incustodito, prima di procedere al
montaggio, allo smontaggio o alla pulizia.
Gli apparecchi possono essere utilizzati da
persone con ridotte capacita psicofisico-
sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano
state attentamente sorvegliate e istruite
da un responsabile su come utilizzare

un apparecchio in Modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud
provocare serie lesioni fisiche.

Questo apparecchio non dev’essere
utilizzato dai bambini. Tenere apparecchio
e cavo lontani dalla portata dei bambini.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi che
non giochino con I'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per 'uso
domestico per cui e stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I’'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o0 senza
seguire le presenti istruzioni.

La potenza nominale si basa
sull'accessorio di taglio. Altri accessori
potrebbero assorbire meno energia.
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importante

Nel caso di miscele molto consistenti, per
garantire la lunga durata dell’apparecchio,
non usare il frullatore ad immersione per

piu di 50 secondi in un lasso di tempo di 4

minuti.

Non usare la frusta per piu di 3 minuti in un
lasso di tempo di 10 minuti.

accessorio tritatutto

Non toccare le lame affilate.

Togliere la lama del tritatutto prima di
svuotare il recipiente.
Non rimuovere mai il coperchio prima che
la lama del tritatutto si sia completamente

fermata.

Tenere sempre la lama del tritatutto dalla
presa per le dita, lontano dal filo della lama,
sia durante la manipolazione che durante

la pulizia.

prima di collegare
PPapparecchio alla rete
elettrica

Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base del frullatore a
immersione.

Questo apparecchio & conforme al
regolamento (CE) No. 1935/2004
sui materiali e articoli in contatto
con alimenti.

prima dell’uso

Gettare via il coprilama dalla lama
del tritatutto., poiché serve a
proteggere la lama solo durante la
produzione e il trasporto. Occorre
fare attenzione perché le lame
sono molto affilate.

Lavare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.
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CESXOXC)

POBOOE QO ©

frullatore a immersione
pulsante di accensione
pulsante Turbo

manico

corpo del frullatore con triblade
fissa

recipiente (se in dotazione)
recipiente

frusta (se in dotazione)
ghiera della frusta
frusta a filo

tritatutto (se in dotazione)
coperchio del tritatutto

presa per le dita

lama del tritatutto

ciotola

base ad anello in gomma



tabella per I'uso consigliato

Ir_:greduente/ Contenitore Velocita Temp_o di . Capaf:lta
ricetta lavorazione :: | massima
Frullatore a immersione
Minestre Pentola da 2 litri Turbo 25 sec 1 litro

. Recipiente da 2 uova
Maionese 0.5 litro Turbo 45-60 sec 300 mil d'olio

) . |Recipiente da
Omogeneizzati 0.5 litro Turbo 30-40 sec 300 g
Smoothie/ Recipiente da
Frulati 0.5 litro Turbo 30 sec 400 ml
Frusta
Albumi Clotola grande in |- 2-3 min 4 (150 g)
vetro
Panna Clotola grande in | -, 2-2 %% min 400 m
vetro

Accessori del tritatutto
Carne Ciotola del tritatutto|  Turbo 10-15 sec 2509
Erbe Ciotola del tritatutto|  Turbo 5-10 sec %09
Frutta secca Ciotola del tritatutto|  Turbo 10-15 sec 200 g
Pane Ciotola del tritatutto|  Turbo 5-10 sec 1 fetta
Cipolle Ciotola del tritatutto|  Pulse - 200 g
Biscotti Ciotola del tritatutto|  Turbo 15 sec 140 g
Confettura di
prugne
50 g di prugne |Ciotola del tritatutto|  Turbo 5 sec 3259
molli piccole
250 g di
miele liquido
conservato in
frigorifero
25 ml di acqua
(a temperatura
ambiente)
Paté Ciotola del tritatutto|  Turbo 5-10 sec 150 g

Questa tabella & da considerarsi solo un riferimento, quantita e tempi di

lavorazione variano a seconda della ricetta e degli ingredienti utilizzati.

come usare il frullatore a
immersione

® Potete lavorare minestre, salse,
frullati, maionese e omogeneizzati,
ecc.

per frullare nel recipiente
(se il recipiente viene
fornito)

® Non riempire di piu di % il
recipiente.

NB:

Se la confezione non contiene un
recipiente, scegliere un contenitore
di dimensioni idonee. Si consiglia
di selezionare un recipiente alto

e dritto, di diametro leggermente
superiore rispetto alla base del
frullatore manuale, per consentire
agli ingredienti di venire frullati al
suo interno, ma senza fuoriuscire.



per frullare a immersione
nella pentola

Per la massima sicurezza durante
I'uso, si consiglia di togliere la
pentola dal fornello e di lasciare
raffreddare a temperatura ambiente
i liquidi molto caldi prima di frullarli.

Fissare il frullatore al manico @

e ruotare in senso orario per
bloccarlo in posizione.

Inserire la spina nella presa di
corrente.

Porre gli ingredienti nel becher o
in un contenitore simile. Tenendo
fermo il becher, selezionare la
velocita desiderata (selezionare

il pulsante di ACCENSIONE “O”
per frullare piu lentamente e
ridurre al minimo gli spruzzi e il
pulsante Turbo per frullare piu
velocemente).

Per evitare spruzzi,
immergere la lama negli
ingredienti da frullare prima
di accendere PPapparecchio.
Non lasciare che il liquido superi
la linea di unione fra il manico e
Ialberino del frullatore.

Muovere la lama tenendola sempre
immersa. Per amalgamare gli
ingredienti, mescolarli o schiacciarli
usando il frullatore.

Il frullatore a immersione
non é idoneo per tritare il
ghiaccio.

Se il frullatore si blocca, prima di
pulirlo staccare la spina dalla presa
di corrente.

Dopo I'uso, rilasciare il pulsante
di ACCENSIONE “O” 0 Turbo.
Togliere la spina dell’apparecchio
dalla presa di corrente e ruotare

il manico in senso antiorario per
rimuovere I'alberino del frullatore
dal manico.

@ come usare la frusta (se
in dotazione)

E possibile montare ingredienti

leggeri, come albumi d’uovo,

panna e dessert istantanei.

Non montare miscele piu

consistenti, ad esempio margarina

e zucchero, altrimenti si rischia di
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danneggiare la frusta.

Spingere la frusta metallica per
inserirlo nella ghiera @.

Inserire il manico nella ghiera della
frusta e ruotare in senso orario per
bloccare in posizione.

Versare gli alimenti in una
vaschetta.

Inserire la spina nella presa di
corrente e premere il pulsante di
ACCENSIONE “O”.

Per usare la frusta a velocita piu
elevata premere il pulsante Turbo.
Muovere la frusta in senso orario.
Per ridurre gli spruzzi, premere il
pulsante di ACCENSIONE “O”.
Non lasciare che il liquido
oltrepassi i bracci metallici della
frusta.

Dopo I'uso, rilasciare il pulsante

di ACCENSIONE “O” o Turbo,
togliere la spina dell’apparecchio
dalla presa di corrente e smontarlo.

come usare il tritatutto
(se in dotazione)
E possibile tritare carne, verdure,
erbe, pane, biscotti, noci e
noccioline.
Non tritare ingredienti duri, come
chicchi di caffe, cubetti di ghiaccio,
spezie o cioccolato, altrimenti la
lama verra danneggiata.
Eliminare gli eventuali ossicini e
tagliare gli ingredienti a dadini di
1-2 cm.
Montare la base ad anello di
gomma @ sul fondo della ciotola
del tritatutto. (Cosi facendo, la
ciotola non scivolera sul piano di
lavoro).
Inserire la lama del tritatutto sul
perno all'interno del recipiente @.
Aggiungere gli ingredienti.
Mettere il coperchio sul tritatutto,
ruotare e bloccare in posizione @.
Inserire il manico sul coperchio del
tritatutto @, poi ruotare in senso
orario per bloccarlo in posizione.
Inserire la spina nella presa di
corrente e tenere ben ferma la
ciotola. Ora premere il pulsante
Turbo. In alternativa, premere
il pulsante Turbo in modo
intermittente, per un funzionamento



a impulsi.
Dopo I'uso, estrarre la spina dalla
presa di corrente e smontare.

accessori opzionali (non in
dotazione)

Mini tritatutto — fare riferimento
alla sezione “manutenzione e
assistenza tecnica” per ordinare.

cura e pulizia

® Spegnere sempre I'apparecchio
e togliere la spina dalla presa di
corrente prima di pulirlo.

Non toccare le lame, poiché sono
molto taglienti.

Alcuni tipi di alimenti, per esempio
le carote, possono causare lo
scolorimento della plastica. Per
togliere le macchie dovute a
scolorimento pud essere utile
strofinare le parti interessate

con un panno imbevuto di olio
vegetale.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Frullatore a immersione
Riempire parzialmente il becher
0 un contenitore simile di acqua
saponata calda. Attaccare la
spina alla presa elettrica, poi
inserire I'alberino del frullatore a
immersione e accendere.
Estrarre la spina dalla presa di
corrente, poi asciugare.

oppure

Lavare le lame sotto il getto
dell’'acqua del rubinetto, poi
asciugarle a fondo.

Non immergere mai in
acqua né lasciare che dei
liquidi entrino nell’alberino.
Se dovesse entrare acqua
nell’apparecchio, toglierla
e lasciare asciugare prima
dell’uso.

Non lavare in lavastoviglie.
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manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema
relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di
contattare il servizio assistenza
si consiglia di consultare la
sezione “guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio € coperto da
garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel Paese ove
I’apparecchio & stato acquistato.

In caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare

0 consegnare di persona
I’apparecchio a uno dei centri
assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza
KENWOOQOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com
o il sito specifico del Paese di
residenza.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.



IMPORTANTI AVVERTENZE PER
IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI
DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE
ELETTRICHE ED ELETTRONICHE
(RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti

da un suo smaltimento inadeguato

e permette di recuperare i materiali

di cui &€ composto al fine di ottenere
notevoli risparmi in termini di energia
e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici,
sul prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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guida alla risoluzione problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il frullatore a immersione
non funziona

Non c’e corrente

Il frullatore a immersione
non & stato montato
correttamente

Controllare che la
spina del frullatore a
immersione sia inserita
nella presa di corrente.

Controllare che gli
accessori siano stati
correttamente montati
sul manico.

Il frullatore a immersione
si awia troppo
lentamente o fatica a
lavorare gli ingredienti.

La velocita selezionata
troppo bassa.

Si & superato il tempo
massimo di lavorazione
consigliato.

Aumentare la velocita.

Non utilizzare il frullatore
a immersione per piu di
50 secondi in un lasso
di tempo di 4 minuti

se si lavorano miscele
dense e non utilizzare la
frusta per piu di 3 minuti
in un lasso di tempo di
10 minuti.

Eccesso di spruzzi
durante la lavorazione

La velocita selezionata
troppo alta.

Il contenitore, la ciotola
o la pentola che si sta
usando sono troppo
poco profondi o troppo
piccoli per la quantita di

Selezionare inizialmente
una velocita piu

bassa e aumentarla
gradualmente man
mano che la miscela si
addensa.

Utilizzare un recipiente
della misura adatta.
Immergere le lame
negli ingredienti

prima di accendere

ingredienti da lavorare. | I'apparecchio.
Il manico si surriscalda | L’apparecchio & stato Lasciar raffreddare
durante la lavorazione. | utilizzato per un periodo | completamente

di tempo eccessivo.

I’apparecchio prima di
utilizzarlo nuovamente.

Gli ingredienti non
vengono mescolati.

La velocita selezionata
non & adatta per
lavorare gli ingredienti
utilizzati.

Aumentare
gradualmente la velocita
e lavorare la miscela fino
a raggiungere il risultato
desiderato.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as

ilustracdes

seguranca

Leia atentamente estas instrucoes e
guarde-as para consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais
etiquetas.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver
danificado, por razdes de seguranca deve
ser substituido pela Kenwood ou por um
reparador Kenwood autorizado para evitar
qualquer perigo.

Nunca toque nas laminas enquanto o
aparelho estiver ligado a corrente eléctrica.
Conserve os dedos, 0 cabelo, o vestuario
e 0s utensilios afastados das pecas em
movimento.

Desligue a ficha da tomada apos a
utilizac&o e antes de trocar os acessorios.
Nunca misture 6leo ou gordura quente.
Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes
No recipiente, uma vez que podem ser
langcados para fora do aparelho devido a
formacéao subita de vapor.

Para uma utilizagcao mais segura
recomenda-se que deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos quentes
antes de misturar.

Nunca utilize a varinha magica se estiver
danificada. Mande-a inspeccionar ou
reparar: consulte “assisténcia e cuidados
ao cliente”.

Nunca mergulhe 0 corpo em agua nem deixe
que o cabo ou a ficha se molhem, caso
contrario podera apanhar um choque eléctrico.
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Nunca permita que o cabo toque em
superficies quentes ou fique num local
onde uma crianga 0 possa agarrar.

Nunca utilize um acessorio n&o autorizado.
Desligue e retire da tomada eléctrica o
aparelho sempre que nao estiver a vigia-lo,
antes de montar, desmontar e limpar.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados
por pessoas com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento,

se forem supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodomeéstico de forma
segura e se compreenderem 0S riSCOS
envolvidos.

O uso inapropriado do seu
electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos.

Este electrodoméstico ndo pode

ser usado por criancas. Mantenha o
electrodomeéstico e o respectivo fio
eléctrico fora do alcance de criangas.

As criancas devem ser vigiadas para
garantir que n&o brincam com o
electrodoméstico.

Use o0 aparelho apenas para o fim
domeéstico a que se destina. A Kenwood
nao se responsabiliza caso o aparelho seja
utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes nao sejam respeitadas.

A poténcia nominal baseia-se no acessorio
de picar. Outros acessorios podem
consumir menos energia.
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importante

Para assegurar uma longa vida ao seu
aparelho, com misturas pesadas, nao
utilize a sua varinha magica por mais de 50
segundos nos periodos de 4 minutos.

N&o utilize os acessorios batedor de
arames por mais de 3 minutos em cada
periodo de 10 minutos.

acessorio de picar

N&o toque nas laminas afiadas.

Remova a lamina picadora antes de
esvaziar a taca.

Nunca retire a tampa enquanto a lamina
picadora nao estiver completamente
parada.

Segure sempre a lamina picadora pela
pega, afastando-se das laminas, quer
quando manusear quer quando limpar.

antes de ligar a corrente Chave
Certifique-se de que a corrente
eléctrica tem a poténcia varinha magica
apresentada na varinha mégica. @ botéo ON
Este aparelho esta conforme ® botao turbo
com a Directiva n.° 1935/2004 ® pega motriz
da Comunidade Europeia sobre @ acessorio da varinha mégica
materiais concebidos para estarem com lamina fixa triblade
em contacto com alimentos. copo (se fornecido)
antes de utilizar pela ® copo
primeira vez @ batedor de arames (se
Deite fora a tampa de proteccao fornecido)
da unidade de lamina uma vez i ® bainha do batedor
que serve apenas para protecgao @ batedor de arames
da lamina durante o fabrico € o
transporte. Tenha cuidado porque picadora (se fornecido)
as laminas estio muito afiadas. tampa da picadora
Lavar as pecas: consulte “cuidado @ Pega
e limpeza”. lamina picadora

@ taca

@ anel de borracha da base

41



quadro de utilizacao recomendada

Ingrediente/ e . Tempo de Capacidade
_ Recipiente Velocidade|processamento .

receita " Max.

Varinha magica

Sopas Panela para 2 litros| Turbo 25 seg. 1 litro

) Copo para 2 Ovos

Maionese 0, 5p|itrg Turbo 45-60 seg. 300ml Oleo

Comida para Copo para Turbo 30-40 seg. 300g

bebé 0,5 litro

Smoothies/ Copo para

Batidos de leite O,5plitrg Turbo 80 seg. 400ml

Batedor de varetas

Claras de ovos Taga de vidro Turbo 2-3 min. 4 (1509g)
grande

Natas Taga de vidro Tubo | 2-2 % min. 400 ml
grande

Acessoério de picar

Carne Taga da picadora | Turbo 10-15 seg. 250g

Ervas Taca da picadora | Turbo 5-10 seg. 30g

Nozes Taca da picadora | Turbo 10-15 seg. 200g

Pao Taca da picadora | Turbo 5-10 seg. 1 fatia

Cebolas Taca da picadora | Impulso - 200g

Biscoitos Taca da picadora | Turbo 15 seg. 140g

Marinada de

ameixas

50 g de ameixas|Taga da picadora | Turbo 5 seg. 325¢g

peguenas

macias

2509 de

mel liquido

refrigerado

25 ml de agua

(& temperatura

ambiente)

Paté Taga da picadora | Turbo 10-15 seg. 1509

& Estes servem apenas como guia e poderao variar de acordo com a receita

e os ingredientes utilizados.

para usar a varinha magica

® Pode passar sopas, molhos,

batidos de leite, maionese, comida

de bebg, etc.

para misturas no copo (se o

copo for fornecido)

® Nao encha o copo mais de dois
tercos (%).
Nota
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Se na sua embalagem nao vier

0 copo, escolha um recipiente
que se adapte em tamanho.
Recomendariamos um recipiente
alto e estreito com um didametro
ligeiramente mais largo do que

a base da carinha magica,

para permitir o movimento dos
ingredientes e alto para evitar que
verta ou salpique.




para usar a varinha magica
na panela

Para uma utilizagdo mais segura
recomenda-se que retire a panela
do fogéo e deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos
quentes antes de passar.

Introduza a pega motriz no eixo

da varinha magica @ e rode no

sentido dos ponteiros do reldgio

para prender.

Ligue a corrente.

Cologue os alimentos no copo

Oou num recipiente similar,

depois segurando-o firmemente

seleccione a velocidade desejada

(seleccione “O” (ON) para passar

devagar e minimizar os salpicos ou

Turbo para passar mais rapido).

Para evitar salpicos, coloque

a lamina nos alimentos

antes de a ligar.

Nao deixe que o liquido suba

acima do ponto de encaixe do

corpo com o pé triturador da

varinha.

Mova a lamina pelos alimentos e

faga movimentos para amassar

para ligar a mistura.

Nao é adequado usar a sua

varinha magica para picar

gelo.

Se a sua varinha magica ficar

bloqueada, desligue-a antes de a

limpar.

Apos utilizar, liberte o botao “O” ou

0 botéo Turbo. Retire da tomada

e rode a pega motriz no sentido

contrario dos ponteiros do reldgio

para a soltar do eixo da varinha

magica.

@ para utilizar o batedor de
arames (se fornecido)

Pode bater ingredientes leves

tais como claras de ovos; natas

e sobremesas instantaneas

(mousses).

Nao utilize o batedor de arames

em misturas pesadas, tais como

margarina e agucar — porque vai

danificar o batedor.

Introduza o batedor de arames na

respectiva uniao @.
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Cologue a pega motriz dentro

da bainha do batedor de arames
e depois rode no sentido dos
ponteiros do reldgio para prender.
Coloque os alimentos numa tigela.
Ligue a corrente e pressione o
botéo “O” (ON) para ligar.

Para bater a uma velocidade mais
rapida pressione o botdo Turbo.
Mova o batedor de varetas no
sentido dos ponteiros do reldgio.
Para reduzir os salpicos, carregue
no botéo “O”.

Nao deixe que o liquido suba
acima dos arames do batedor.
Apos utilizar liberte o botao “O”
ou o botéo Turbo, desligue da
corrente e desmonte.

utilizar a picadora (se
fornecido)

Pode picar carne, vegetais, ervas,

pao, biscoitos e nozes.

Nao pique alimentos duros como

os gréos de café, cubos de gelo,

especiarias ou chocolate pois vai

danificar a lamina.

Remova todos os 0ssos e corte os

alimentos em cubos de 1 a 2cm

Encaixe o anel de borracha da

base @ no fundo da taga da

picadora. (Isto evita que a taga

escorregue na mesa de trabalho).

Encaixe a lamina picadora no pino

da taca @.

Adicione os alimentos.

5 Coloque a tampa na taga e gire

para prender @.

Introduza a pega motriz na
protecgao da picadora @ - rode
no sentido dos ponteiros do
relégio para prender.

Ligue a corrente e segure
firmemente a taga. Depois prima o
botdo Turbo. Em alternativa prima
0 botéo Turbo em pequenos
accionamentos para realizar séries
de impulsos.

Apos utilizar, desligue da corrente
e desmonte.



acessorio opcional (nao
incluido na embalagem)

Mini picadora - consulte a sec¢éo
“assisténcia e cuidados ao cliente”
para poder encomendar.

cuidado e limpeza

Desligue sempre o aparelho no
interruptor e retire a ficha da
tomada antes de o limpar.

Nao toque nas laminas afiadas.
Alguns alimentos, ex. cenouras
podem colorir o plastico. Esfregar
com um pano embebido em 6leo
pode ajudar a retirar a coloragao.
Nao utilize abrasivos.

eixo da varinha magica

ou

Encha pelo meio o copo ou

um recipiente similar com agua
morna e liquido da louga. Ligue a
corrente eléctrica, insira o eixo da
varinha mdgica e ligue.

Desligue da corrente e seque em
seguida.

ou

Lave as laminas em agua corrente
e seque depois, cuidadosamente.
Nunca submerja em agua
ou deixe entrar liquido
dentro do eixo. Se entrar
agua, deixe escorrer e secar
totalmente antes de usar
novamente.

Nao lave na maquina de
lavar loica.

assisténcia e cuidados
ao cliente

Se tiver qualquer problema

ao utilizar o seu aparelho,
antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a sec¢éo
“guia de avarias” do Manual ou
visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu produto
esta abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas
as disposicdes legais relativas

a quaisquer disposigdes sobre
garantias e com os direitos do

consumidor existentes no pais
onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood
funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o
envie ou entregue num Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado.
Para encontrar informacdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado
mais proximo de si, visite por favor
o site www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA

DO PRODUTO NOS TERMOS
DA DIRECTIVA EUROPEIA
RELATIVA AOS RESIDUOS DE
EQUIPAMENTOS ELECTRICOS
E ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida util, o

produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos
urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha
diferenciada das autoridades

locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servico.

Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para o ambiente e para a salude
publica resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para,
assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.
Para assinalar a obrigagao de
eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta
a marca de um contentor de lixo
€cOom uma cruz por cima.



guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

A varinha méagica néo
funciona.

Nao tem energia
eléctrica.

A Varinha Mégica
nao esta montada

Confirme que a varinha
magica esta ligada a
tomada eléctrica.

Confirme que os
acessorios estéo

correctamente. correctamente
montados na pega
motriz.
A varinha magica A velocidade Aumente a velocidade.

comega a trabalhar
devagar ou com
dificuldade durante a
utilizag&o.

seleccionada é
demasiado baixa.

Excedeu o tempo de
operagao recomendado.

Nao utilize a varinha
magica por tempo
superior a 50 segundos
a cada 4 minutos em
misturas pesadas ou o
batedor de arames mais
de 3 minutos a cada 10
minutos.

Demasiados
salpicos durante o
processamento.

A velocidade
seleccionada é
demasiado alta.

O recipiente, a taga
ou a panela/tacho
pouco profundos ou
demasiado pequenos
para poder processar
os ingredientes.

Seleccione inicialmente
uma velocidade mais
baixa e aumente
lentamente a medida
que a mistura engrossa.

Escolha um recipiente
de tamanho apropriado.
Coloque a lamina nos
alimentos antes de ligar.

A pega motriz aquece
enqguanto trabalha.

A unidade pode ter
sido utilizada durante
demasiado tempo sem
repousar.

Deixe a unidade
arrefecer
completamente antes
de utilizar novamente.

A mistura ndo esta a
misturar.

A velocidade da
unidade pode nao ser
a apropriada para os
ingredientes que esta a
processar.

Aumente gradualmente
a velocidade e misture
até atingir os resultados
desejados.
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Espaiiol

Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las
ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente

y guardelas para poder utilizarlas en el
futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Si el enchufe o el cable estan danados,
por razones de seguridad, deben ser
sustituidos por Kenwood o por un técnico
autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

Nunca toque las cuchillas cuando el
aparato esté enchufado.

Mantenga los dedos, pelo, ropay
utensilios fuera del alcance de las partes
en movimiento.

Desenchufe después del uso y antes de
cambiar las piezas.

Nunca bata aceite ni grasa calientes.
Tenga cuidado al verter un liquido caliente
dentro del recipiente de mezclado ya
que puede salir despedido debido a la
generacion repentina de vapor.

Para un uso mas seguro, se recomienda
dejar que los liquidos calientes se enfrien
a temperatura ambiente antes de hacer la
mezcla.

Nunca utilice una batidora de mano
danada. Que la revisen o arreglen, vea
“servicio técnico y atencion al cliente”.
Nunca sumerja el brazo eléctrico en agua,
o deje que el cable o enchufe se mojen-le
podria dar una descarga eléctrica.
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Nunca deje que el cable toque superficies
calientes 0 que cuelgue de manera que un
nino pudiera cogerlo.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.
Apague siempre el aparato y desconéctelo
de la toma de corriente si se deja
desatendido, antes de montarlo, de
desmontarlo o de limpiarlo.

Este aparato puede ser utilizado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o con
falta de experiencia o conocimientos si
han recibido instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato de forma
segura y si entienden los peligros que ello
implica.

El uso incorrecto de su aparato puede
producir lesiones.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninos. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los ninos.

Los ninos deben ser vigilados para
asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Utilice este aparato unicamente para el
uso domeéstico al que esta destinado.
Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se
somete a un uso inadecuado 0 si No se
siguen estas instrucciones.

La potencia nominal se basa en el
accesorio para picar. Es posible que otros
accesorios requieran menos potencia.

47



importante

Para garantizar una vida larga a su
aparato, con las mezclas pesadas no
utilice la mezcladora de mano durante mas
de 50 segundos seguidos en cualquier
periodo de 4 minutos.

No utilice el batidor de varillas durante

mas de 3 minutos seguidos en cualquier
periodo de 10 minutos.

accesorio para picar

No toque las cuchillas afiladas.

Retire la cuchilla de la picadora antes de
vaciar el contenido del bol.

No retire nunca la tapa hasta que la
cuchilla de la picadora se haya parado

completamente.

Sujete siempre la cuchilla de la picadora
por el asa, lejos de las cuchillas, tanto
durante el uso como durante la limpieza.

antes de enchufar el aparato
Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea el mismo que
el que aparece en la mezcladora
de mano.

Este dispositivo cumple con el
reglamento (CE) n.° 1935/2004
sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto
con alimentos.

antes de usarla por primera
vez

Tire la funda protectora de la
cuchilla de la picadora ya que solo
se utiliza para proteger la cuchilla
durante el proceso de fabricacion
y el transporte. Las cuchillas
estan muy afiladas, manéjelas con
cuidado.

Limpieza: consulte “cuidado y
limpieza”.
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descripcion del aparato

mezcladora de mano
botén de ENCENDIDO
botodn turbo

mango ergonémico

eje de la mezcladora con
“triblade” fijo.

CESXOXS)

vaso (si se incluye)
vaso

batidor de varillas (si se
incluye)

collarin de la batidora
batidora de alambre

picadora (si se incluye)
tapa de la picadora

asa

cuchilla de la picadora

bol

anillo de goma

POOPOE 90 © ©



tabla de usos recomendados

Ingrediente/ _ . Tiempo _de Capacidad
Recipiente Velocidad procesamiento )
receta e max
Mezcladora de mano
Sopas g:iirs;ii(cj;dz firos Turbo 25 segundos 1 litro
) 2 huevos
Mayonesa Vaso de 9'5 liro Turbo | 45-60 segundos | 300 ml de
de capacidad .
aceite
ggg:a para \é:ssaggc?azcl;tro Turbo | 30-40 segundos 300 g
S;Tigc;?ey Zzssaggc?dz(:tm Turbo 30 segundos 400 ml
Batidor de varillas
Claras de huevo Bol de cristal Turbo 2-3 minutos 4 (150 g)
grande
Nata Bol de cristal Turbo | 2-2 % minutos | 400 ml
grande
Accesorio para picar
Carne Bol de la picadora| Turbo | 10-15 segundos 250 g
H|erb§§ Bol de la picadora| Turbo 5-10 segundos 3049
aromaticas
Frutos secos Bol de la picadora| Turbo | 10-15 segundos 200 g
Pan Bol de la picadora| Turbo 5-10 segundos |1 rebanada
Control
Cebollas Bol de la picadora| de accion - 200 g
intermitente
Galletas Bol de la picadora| Turbo 15 segundos 140g
Adobo de
ciruela pasa
50 g de ciruelas |Bol de la picadora| Turbo 15 segundos 3259
pasas blandas
pequenas
250 g de
miel liquida
refrigerada
25 ml de agua
(a temperatura
ambiente)
Paté Bol de la picadora| Turbo | 10-15 segundos 150 g

* Esto es solo una orientacion y variara dependiendo de la receta exacta y de

los ingredientes que se procesen.

para usar la mezcladora de

mano

para hacer mezclas en el
vaso (si se incluye)

® Puede mezclar sopas, salsas,
batidos, mayonesa, comida para
bebés, etc.

49

No llene el vaso mas de %.
Nota

Si no se facilita ningun vaso en
su paquete, elija un recipiente
de tamafo adecuado. Le
recomendamos que utilice un



recipiente alto, de lados rectos,
con un diametro ligeramente

mas grande que el pie de la
mezcladora de mano para permitir
el movimiento de los ingredientes,
pero que sea lo suficientemente
alto para evitar las salpicaduras.

para hacer mezclas en una
cacerola

Para un uso mas seguro, se
recomienda quitar la cacerola

del fuego y dejar que los liquidos
calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de hacer la
mezcla.

Acople el mango ergondmico
dentro del eje de la mezcladora @
y girelo en el sentido de las agujas
del reloj para que quede bien
ajustado.

Enchufe.

Ponga la comida en el vaso

0 un recipiente similar, luego,
sujetando el vaso firmemente, elija
la velocidad deseada (seleccione
el botdon de ENCENDIDO “O” para
un proceso de mezclado mas lento
y para minimizar las salpicaduras,
y Turbo para un proceso de
mezclado mas rapido).

Para evitar las salpicaduras,
introduzca la cuchilla en

los alimentos que vaya a
batir antes de conectar la
mezcladora.

No deje que el liquido pase por
encima de la unién entre el mango
eléctrico y el eje de la mezcladora.
Mueva la cuchilla por los alimentos
mediante una accién como si
removiera o hiciera puré para
incorporar la mezcla.

La mezcladora de mano

no es adecuada para picar
hielo.

Si la mezcladora se bloquea,
desenchufela antes de desatascar.
Después del uso, suelte el botén
de ENCENDIDO “O” o el botén
Turbo. Desenchufe y gire el
mango ergondémico en sentido
contrario a las agujas del reloj para
quitar el eje de la mezcladora del
mango ergondmico.
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@ para usar el batidor de
varillas (si se incluye)
Puede batir ingredientes ligeros
como claras de huevo, nata liquida
y postres instantaneos.
No bata mezclas mas pesadas
como manteca y azlcar con el
batidor de varillas ya que puede
danarlo.
Introduzca el batidor de varillas
de alambre dentro del collarin del
batidor de varillas @.
Acople el mango ergondmico al
collarin del batidor de varillas, y
luego girelo en el sentido de las
agujas del reloj para que quede
bien ajustado.
Cologue los alimentos en el bol.
Enchufe y apriete el botdn de
ENCENDIDO “O”.
Para batir a una velocidad mas
rapida, apriete el botén Turbo.
Mueva el batidor de varillas en el
sentido de las agujas del reloj.
Para reducir las salpicaduras,
apriete el boton de ENCENDIDO
‘0.
No deje que el liquido sobrepase
los alambres de las varillas.
Después del uso, suelte el botén
de ENCENDIDO “O” o el boton
Turbo, desenchufe y desmonte.

usar la picadora (si se
incluye)

Puede picar carne, hortalizas y

verduras, hierbas aromaticas, pan,

galletas y frutos secos.

No trocee alimentos duros como

granos de café, cubitos de hielo,

especias o0 chocolate ya que

pueden danar la cuchilla.

Retire los huesos y corte los

alimentos en dados de 1-2 cm.

Acople el anillo de goma @ en la

parte inferior del bol de la picadora

(esto impide que el bol se deslice

en la zona de trabajo).

Acople la cuchilla de la picadora

sobre el vastago del bol @.

Anada los alimentos.

Acople la tapa de la picadora

y girela hasta que quede bien

ajustada @.

Acople el mango ergondmico a la

tapa de la picadora @, y girelo en



el sentido de las agujas del reloj
para que quede bien ajustado.
Enchufe el aparato. Sujete el bol
firmemente. Entonces, pulse el
botén Turbo. También puede
pulsar el botén Turbo de forma
intermitente para conseguir una
accion por impulsos.

Después del uso, desenchufe y
desmonte.

accesorio opcional (no se
suministra en el paquete)
Minipicadora — consulte la seccion
“servicio técnico y atencion al
cliente” para encargarla.

cuidado y limpieza

Apague y desenchufe siempre el
aparato antes de proceder a su
limpieza,

No toque las cuchillas afiladas.
Algunos alimentos, como las
zanahorias, pueden manchar el
plastico. Frotar el plastico con
un pano suave mojado en aceite
vegetal puede ayudar a eliminar
las manchas.

No utilice productos abrasivos.

eje de la mezcladora de
mano

o bien

Llene parciaimente el vaso o

un recipiente similar con agua
templada con jabdn. Enchufe a la
toma de corriente, a continuacion,
inserte el eje de la mezcladora

de mano y ponga el aparato en
marcha.

Desenchufe y, a continuacion,
seque bien

o bien

Lave las cuchillas bajo agua
corriente, luego séquelas
completamente.

Nunca lo sumerja en agua ni
permita que entre liquido en
el eje. Si entra agua dentro,
escurralo y deje que se
seque antes de usarlo.

No lo lave en el lavavajillas.
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servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda, consulte
la seccion “guia de solucién de
problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto
esta cubierto por una garantia
que cumple con todas