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safety

e Read these instructions carefully and retain for future reference.

e Remove all packaging and any labels.

e |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised KENWOOQOD repairer.

® The blades and discs are very sharp, handle with care. Always hold by
the finger grip at the top, away from the cutting edge, both
when handling and cleaning.

e Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may break
resulting in injury.

e Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.

e Keep hands and utensils out of the processor bowl and blender goblet
whilst connected to the power supply.

e Switch off and unplug:-
o before fitting or removing parts;
© when not in use;
o before cleaning.

e Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use the
pusher/s supplied.

e Never fit the blade unit to the power unit without the blender
goblet fitted.

e Before removing the lid from the bowl or blender from the power unit:-
O switch off;
o wait until the attachment/blades have completely stopped;
O be careful not to unscrew the blender goblet from the blade assembly.

e DO NOT process hot ingredients in the processor bowl.

e Do not use the lid to operate the processor, always use the on/off speed
control.

e This appliance will be damaged and may cause injury if the

interlock mechanism is subjected to excessive force.

Always unplug your food processor when not in use.

Never use an unauthorised attachment.

Never leave the appliance unattended when it is operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see ‘service

& customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

e Don’t let excess cord hang over the edge of a table or worktop or touch
hot surfaces.

e Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended
speed chart.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance. 3



® This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

® Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

e Only use the appliance for its intended domestic use. Kenwood will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or failure to
comply with these instructions.

e Misuse of your processor/blender can result in injury.

e The maximum rating is based on the attachment that draws the greatest
load. Other attachments may draw less power.

Refer to the relevant section under “using the attachments” for additional
safety warnings for each individual attachment.

blender

e SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to room
temperature before placing in the goblet or before blending.

e Always take care when handling the blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when cleaning.

® Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be ejected out of

the appliance due to sudden steaming.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.

Never run the blender empty.

To ensure the long life of your blender, do not run it for longer than 60

seconds.

e Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a solid
mass during freezing, break it up before adding to the goblet.

e The skirt on the base of the goblet is fitted during manufacture and no
attempt should be made to remove it.

& IMPORTANT: HOT BLENDING INSTRUCTIONS

To minimise the possibility of scalding when blending hot ingredients keep
hands and other exposed skin away from the lid to prevent possible burns.
The following precautions must be observed:

e CAUTION: Blending very hot ingredients may resuit in hot
liquid and steam being forced suddenly past the lid or filler
cap (.

e We recommend that hot ingredients are allowed to cool
before blending.

e NEVER exceed 1200mls/5 cups capacity if processing hot liquids, such
as soups (refer to the markings on the goblet).
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e ALWAYS commence blending at a low speed and gradually increase
the speed. NEVER blend hot liquids by using the Pulse setting.

® [ iquids which tend to foam such as milk, should be limited to a
maximum capacity of 1000mls/4 cups.

e Take care when handling the blender as the goblet and its contents will
be very hot.

e Take particular care when removing the lid. The lid is designed to be a
tight fit to prevent leakage. If necessary protect your hands with a cloth
or oven gloves when handling.

e Ensure the goblet is securely attached to the base and when removing
from the appliance, guide the base and ensure it is removed together
with the goblet.

e Ensure that the lid and filler cap are securely in place before every
blending operation.

e Always ensure that the vents in the filler cap are clear before every
blending operation @.

e \When fitting the lid to the goblet always ensure that the lid and goblet
rim are clean and dry to ensure a good seal and prevent spillage.

slicing/grating discs
e Never remove the lid until the cutting disc has completely stopped.

e Handle the cutting discs with care - they are extremely sharp.
® Do not overfill the bowl — do not exceed the maximum capacity level
marked on the bowl.
mini bowl and knife
e Never remove the lid until the knife blade has completely stopped.
e The knife blade is very sharp - always handle with care.
e Do not process spices — they may damage the plastic.
® Do not process hard food such as coffee beans, ice cubes or chocolate —
they may damage the blade.
before plugging iq . . key
® Make sure your electricity supply is the same as the one
shown on the underside of your appliance. processor

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with
food.

power unit

bowl with drive shaft
detachable drive shaft
lid

feed tube

pushers

safety interlocks

cord storage (at back)
auto button
speed/pulse control
power on light

before using for the first time

1 Remove the plastic blade covers from the knife blade.
Take care the blades are very sharp. These covers
should be discarded as they are to protect the blade during
manufacture and transit only.

2 Wash the parts see ‘care & cleaning’
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weighing function
kg/lb button

display screen
on/zero button
weighing tray
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thermoresist blender

filler cap

lid

goblet

sealing ring
blade unit
filler cap vents
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knife blade

dough tool

dual whisk

folding tool

max capacity disc

4mm slicing/grating disc
2mm slicing/grating disc
extra fine grater disc
fine Julienne disc
decorative slicing disc
mini bowl and blade
citrus juicer

attachment storage box
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to use your food processor

1 Fit the bowl to the power unit. Place the handle towards the
back on the right hand side and turn clockwise @ until it
locks.

2 Fit an attachment over the bowl drive shaft.

Note: Detachable drive shaft @ should be fitted
when using the discs, mini bowl, whisk, folding
tool and citrus juicer.

® Always fit the bowl and attachment onto the processor
before adding ingredients.

3 Fit the lid @ - ensuring the top of the drive shaft/tool locates
into the centre of the lid.

® The processor will not operate if the bowl or lid
are not fitted correctly into the interlock. Check
that the feed tube and bowl handle are situated
to the right hand side.

4 Plug in. The Power On light will come on and flash until the
bowl and lid are fitted correctly. Select one of the following
options: -

Auto Button — the light will come on when the Auto Button is
pressed and the optimum speed for the attachment will be
automatically selected.

Speed Control — manually select the required speed (refer to
the recommended speed chart).

Pulse — use the pulse (P) for short bursts. The pulse will
operate for as long as the control is held in position.

5 At the end of processing turn the speed control to the ‘O’
off position or if using the Auto press the button and the light
will go out.

® The Power On light will flash if either the lid or
bowl are not fitted or incorrectly fitted.

® The Auto Button will not operate if a speed is

lected on the speed control.

® Always switch off and unplug before removing the
lid.
important

® Your processor is not suitable for crushing or grinding coffee
beans, or converting granulated sugar to caster sugar.

Eco function

If the food processor is left plugged in for over 30 minutes
without being used, it will go into standby mode to reduce
energy consumption.

® The Power On light will pulse slowly and the food processor
will not operate until one of the following actions are carried
out:-

® The Auto Button is pressed.
® The speed control is turned to a speed and then turned
back to the ‘O’ off position.

The light will change to being constantly lit when ready to
use.

Note: If the bowl or lid are not engaged into the interlock the
power on light will pulse more rapidly than the Eco function.

weighing function

Your food processor is fitted with a built in weighing function
to allow ingredients to be weighed straight into the bowl or
blender goblet.

® The Maximum weighing capacity is 3Kg. This is the total
weight of all the ingredients including the weight of the bowl
or goblet.

to use the weighing function

1 Always fit the bowl, detachable drive shaft and attachment
or blender goblet onto the power unit before adding
ingredients.

2 Plug in — the display screen will kg b g oz W g
remain blank. BBBHE - 0
3 Press the ON/ZERO button once ) \ )

and the display screen will light up.
4 Press the (kg/Ib) button to select ke g b ooz )

either grams or ounces. The ﬂ e ,':,'
display will default to kg/g when U ) \ )
first switched on.

® The unit weighs in 2g increments kg b ooz
and teaspoon/tablespoon ,'SE,':,' -> 3 : S
measures are recommended for \ ) \ )

weighing small quantities.

5 Check the display shows ‘O’, if not, zero by pressing the
ON/ZERO button. Then weigh the required ingredients
straight into the bowl or goblet. After the weight is displayed,
press the ON/ZERO button and the display will return to ‘O’.
Add the next ingredients and that weight will be displayed.
Repeat until all ingredients are weighed.

® [f the display is not zeroed and either the ingredients or the
bowl/attachment/lid are removed the display will show [ - - -
-] to represent a minus reading.

To zero press the ON/ZERO button once.



6 Add the lid and select a speed to operate the processor.

® During operation the display screen will freeze [- - - -] until
the speed control returned to the ‘O’ off position.

® After processing the last weight will be displayed on the
screen when the speed control is returned to the ‘O’ off
position. Note: The weight of the lid will be included if the
display is not zeroed before switching on.

® The weight of any additional ingredients added down the
feed tube whilst the processor is running will not be shown
on the display screen.

@ weighing tray

A removable weighing tray
is supplied for weighing
ingredients without the bowl or
blender.
To use, place the tray on top
of the power unit. Then follow
steps 2 to 5 under ‘to use the
weighing function’.
To remove, just lift the tray off.
auto switch off

® The display screen will turn off automatically if the same
weight reading is shown after 5 minutes.

® The display screen can be turned off manually by pressing
and holding down the ON/ZERO button for a few seconds.
important

® Do not overload by exceeding the maximum weighing
capacity of 3Kg. The display will show [0 — Ld] if the
weighing function is overloaded.

® Do not subject the power unit to excessive force as this may
damage the weighing sensor.

® Always place the processor on a dry flat surface prior to
weighing.

® Do not move the power unit during operation of the
weighing function.

to use your thermoresist blender

1 Fit the sealing ring @ into the blade unit @ - ensuring the
seal is located correctly in the grooved area.

® Leaking will occur if the seal is damaged or
incorrectly fitted.

2 Hold the underside of the blade unit @) and insert the
blades into the goblet - turn anti-clockwise until it clicks @.
Refer to the graphics on the underside of the blade unit as
follows:

B - unlocked position
8 - locked position

The blender will not work if incorrectly
assembled.

3 Put your ingredients into the goblet.

4 Fit the lid to the goblet and push down to secure @. Fit the
filler cap.

5 Place the blender onto the power unit, and turn clockwise
@ to lock.

® The appliance will not operate if the blender is
incorrectly fitted to the interlock.

6 Select Auto, or a speed (refer to the recommended speed
chart) or use the pulse control.

hints

When making mayonnaise, put all the ingredients, except
the ail, into the blender. Remove the filler cap. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through the hole in the
lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need scraping
down. If the mixture is difficult to process, add more liquid.

Ice crushing - operate the pulse in short bursts until crushed to
the desired consistency.

The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

The appliance will not work if the blender is incorrectly fitted.
To blend dry ingredients - cut into pieces, remove the filler
cap, then with the appliance running, drop the pieces down
one by one. Keep your hand over the opening. For best
results empty regularly.

Don’t use the blender as a storage container. Keep it empty
before and after use.

Never blend more than 1.6 litres (2 pts 8 fl 0z) - less for
frothy liquids like milkshakes.



recommended speed chart

tool/attachment | function recommended | processing | maximum
speed time * capacities
Knife blade All in one cake mixes 8 15-20 secs 1,7Kg/3lb 70z
total weight
Pastry - rubbing fat into flour 5-8 10 secs 500g/1lb 20z
flour weight
Adding water to combine pastry ingredients 10-20 secs
Chopping fish and lean meat Pulse - 8 10-30 secs 800g/1Ib 8oz
Patés and terrines max lean beef
Chopping vegetables Pulse 5-10 secs 500g/1Ib 20z
Chopping nuts 8 30-60 secs | 200g/8oz
Pureeing soft fruit, cooked fruit and vegetables 8 10-30 secs 1Kg/2lb 40z
Sauces, dressing and dips 8 2 mins max | 800g/1lb 8oz
Knife blade with Cold soups Start at low 30-60 secs | 1,7 litres/3pts
max capacity disc speed and
Milkshakes/batters increase to 15-30 secs 1.3 litres/2pts
maximum
Dual whisk Egg whites 8 60-90 secs | 4 (1509)
Egg & sugar for fatless sponges 8 4-5 min 3 eggs (150g)
Cream 8 30 secs 500 ml/18 fl oz
Creaming fat and sugar 8 2 mins max | 200g/8oz fat
200g/80z sugar
Dough tool Yeasted mixes 8 60 secs 1Kg/ 2Ib 40z total wt
White Bread Flour 8 60 secs 600g/1Ib 60z flour wt
Wholemeal Bread Flour 8 60 secs 500g/1Ib 20z flour wt
Folding tool Whipping cream and fruit purees 1-2 60 secs 300g/120z cream,
300g/120z puree
Egg whites into heavy mixtures 1-2 60 secs total weight 600g/1lb 60z
Flour into creamed fat and sugar mixes 1-2 60 secs 200g/80z flour wt
Macaroons 1-2 60 secs 500g/1Ib 20z total wt
Discs - slicing/grating | Firm food items such as carrots, hard cheeses 5-8 -
Softer items such as cucumbers, tomatoes 1-5 -
Extra fine grater Parmesan ohgese, potatoes for German 8 - Do not il above
potato dumplings the maximum capacity
Decorative slicing disq Firm food items such as carrots and potatoes 5-8 - marked on the bowl
Softer food items such as cucumber
Fine Julienne disc Potato straws and rosti 8 -
Stir fries and vegetable gamishes
Thermoresist blender | Cold liquids and drinks 8 15-30 secs 1.6 litres/2 pt 8 fl 0z
Stock based soups 8 30 secs 1.2 litres/2 pt 1 fl oz
Soups using milk 8 30 secs 1 litres/1pt 8 fl oz

We recommend that hot ingredients are allowed to cool before blending. However should you wish to process
hot ingredients please read the Hot Blending Safety instructions.

Mini bowl and knife | Meat 8 20 secs + Pulse| 300g/120z Lean beef
Chopping herbs 8 30 secs 20g/10z
Chopping nuts 8 30 secs 100g/40z
Mayonnaise 8 30 secs 2 Eggs
300g/120z Ol
Purees 8 30 secs 200g/80z
Mini bow! with discs | See individual discs recommended speed - 500g/1lb 20z Max
Do not overfill bowl
Citrus Juicer Smaller items i.e. limes and lemons 1-2 - 2Kg/4lb 8oz

Larger fruits i.e. oranges and grapefruits

% This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients being processed.




using the attachments

Refer to recommended speed chart for each attachment.

@ knife blade

The knife blade is the most versatile of all the attachments.
The length of the processing time will determine the texture
achieved. For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making, chopping
raw and cooked meat, vegetables, nuts, paté, dips,
pureeing soups and to also make crumbs from biscuits and
bread.

hints

Cut food such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 2cm/3/4in before processing.

Biscuits should be broken into pieces and added down the
feed tube whilst the appliance is running.

When making pastry use fat straight from the fridge cut into
2cm/3/4in.cubes.

Take care not to over-process.

@ dough tool

Use for yeasted dough mixes.

Place the dry ingredients in the bowl and add the liquid
down the feed tube whilst the appliance is running. Process
until a smooth elastic ball of dough is formed this will take
approx. 60 secs.

Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl is not
recommended as it may cause the processor to become
unstable.

@ dual whisk

Use for light mixtures such as egg whites, cream,
evaporated milk and for whisking eggs and sugar for fatless
sponges.

using the whisk

1

Fit the bowl! onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Push each beater @ securely into the drive head.

Fit the whisk by carefully turning until it drops over the drive
shaft.

Add the ingredients.

Fit the lid - ensuring the end of the shaft locates into the
centre of the lid.

Switch on.

important

The whisk is not suitable for making all in one
cake mixes as these mixes are too heavy and will
damage it. Always use the knife blade.

hints

Best results are obtained when the eggs are at room
temperature.

Ensure the bowl and whisks are clean and free from grease
before whisking.

creaming fat and sugar

For best results fat should be allowed to soften at room
temperature (20°C) before creaming. DO NOT use fat
straight from the fridge as this will damage the
whisk.

Heavier ingredients such as flour and dried fruit should be
folded in by hand.

Do not exceed the maximum capacity or processing time
stated in the recommended speed chart.

@ folding tool

Use the folding tool to fold light ingredients into heavier
mixtures for example meringues, mousses and fruit fools.

Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Push the paddle @ securely into the drive head.

Fit the folding tool by carefully turning until it drops over the
drive shaft.

Add the ingredients.

Fit the lid — ensuring the end of the shaft locates into the
centre of the lid .

Select low speed (speed 1 -2).

to remove the beater
Detach the beater from the drive head by pressing the
release button @.

hints

Do not use Auto or high speed as a low speed is required to
optimise the folding performance.

For best results do not over whisk egg whites or cream —
the folding tool will not be able to fold the mixture correctly if
the whisked mix is too firm.

Do not fold the mixture for longer than stated in the
recommended speed chart as the air will be knocked out
and the mix will be too loose.

Any unmixed ingredients left on the paddle or sides of the
bowl should be carefully folded in using the spatula.

@ max capacity disc

AN =

When blending liquids in the bowl, the max capacity disc
must be used with the knife blade. It prevents leaking and
improves the chopping performance of the blade.

Fit the bowl onto the power unit.

Fit the knife blade.

Add ingredients to be processed.

Fit the capacity disc over the top of the blade ensuring it sits
on the ledge inside the bow! @®. Do not push down on
the capacity disc.

Fit the lid and switch on.



slicing/grating discs

reversible slicing/grating discs - 4mm @), 2mm
Use the grating side for cheese, carrots, potatoes and foods
of a similar texture.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes, cabbage,
cucumber, courgette, beetroot and onions.

extra fine grater disc @

Grates Parmesan cheese and potatoes for German potato
dumplings.

fine julienne

Use to cut potatoes into straws and coarse grate for rosti,
stir fries and vegetable garnishes.

decorative slicing disc ¢)
Use to slice potatoes, carrot, cucumbers and foods of a
similar texture into fluted shaped slices.

to use the cutting discs

1

Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft @.

Holding by the centre grip, place the disc onto the drive shaft
with the appropriate side uppermost @.

Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Choose which size feed tube you want to use. The pusher
contains a smaller feed tube for processing individual items
or thin ingredients.

To use the small feed tube - first put the large pusher inside
the feed tube.

To use the large feed tube - use both pushers together.
Switch on and push down evenly with the pusher - never
put your fingers in the feed tube.

hints

Use fresh ingredients

Don’t cut food too small. Fill the width of the feed tube fairly
full. This prevents the food from slipping sideways during
processing. Alternatively use the small feed tube.

When using the Julienne disc, place ingredients horizontally.
When slicing or grating: food placed upright @ comes out
shorter than food placed horizontally @®.

Food placed upright comes out shorter than food placed
horizontal.

There will always be a small amount of waste on the disc or
in the bow! after processing.

@ mini bowl and knife

Use the mini processor bowl to chop herbs and process
small quantities of ingredients e.g. meat, onion, nuts,
mayonnaise, vegetables, purées, sauces and baby food.

The slicing/grating discs can also be used with the mini
bowl.

Insert the mini bow! without the knife blade fitted and refer
to the slicing/grating disc section for fitting and usage
instructions.

Do not overfill the bowl.

@ mini blade
® mini bow!
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to use the mini bowl and knife

1

~

Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Fit the mini bow! over the detachable drive shaft - ensure the
cut out sections align with the locating tabs @ on the main
bowl.

Note: The main bow! lid cannot be fitted if the mini bowl is
not located correctly.

Place the knife blade over the drive shaft @.

Add the ingredients to be processed.

Fit the lid and switch on.

hints

Herbs are best chopped when clean and dry.

Always add a little liquid when blending cooked ingredients
to make baby food.

Cut foods such as meat, bread, vegetables into cubes
approximately 1-2 cm (% — % in) before processing.

When making mayonnaise add the oil down the feed tube.

@d citrus juicer

Use the citrus juicer to squeeze the juice from citrus fruits
(eg oranges, lemons, limes and grapefruits).

© cone
@ sieve

to use the citrus juicer

1

Fit the bowl onto the power unit, add the detachable drive
shaft.

Fit the sieve into the bowl - ensuring the sieve handle is
locked into position directly over the bow! handle @.

Place the cone over the drive shaft turning until it drops all
the way down @.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the fruit onto
the cone.

The citrus juicer will not operate if the sieve is
not locked correctly.

For best results store and juice the fruit at room temperature
and hand roll on a worktop before juicing.

To help with juice extraction move the fruit from side to side
when juicing.

When juicing large quantities, empty the strainer regularly to
prevent the build up of pulp and seeds.

attachment storage box

1

2

Your food processor is supplied with a storage box for your
bowl attachments and discs.

Fit the knife blade and discs into the storage box when not
inuse ®.

The storage box is fitted with a safety lock - close the lid to
lock. To open, push the tab in @ and lift up the lid @.



care & cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the blades and cutting discs with care -
they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is perfectly
normal and won’t harm the plastic or affect the flavour
of your food. Rub with a cloth dipped in vegetable oil to
remove the discolouration.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the interlock
area is clear of food debris.

® Don’t immerse the power unit in water.

® Store excess cord in the storage area at the back of the
power unit @.

blender

1 Empty the goblet, unscrew the blade unit by turning to the
unlock position (g to release.

2 Wash the goblet by hand.

3 Remove and wash the seals.

4 Don’t touch the sharp blades — brush them clean using hot
soapy water, then rinse thoroughly under the tap. Don’t
immerse the blade unit in water.

5 Leave to dry upside down.

dual whisk

® Detach the beaters from the drive head by gently pulling
them free. Wash in warm soapy water.

® Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not
immerse the drive head in water.

folding tool

® Detach the beater from the drive head by pressing the
release button @. Wash in warm soapy water.

® Wipe the drive head with a damp cloth, then dry. Do not
immerse the drive head in water.
all other parts

® \Wash by hand, then dry.

® Alternatively they are dishwasher safe and can be washed
on the top rack of your dishwasher. Avoid placing items
on the bottom rack directly over the heating element. A
short low temperature (Maximum 50°C) programme is
recommended.

item suitable for
dishwashing

main bowl, mini bowl, lid, pusher v

knife blades, dough tool 4

detachable drive shaft v

discs v

max capacity disc v

whisk beaters/folding tool paddle v

Do not immerse the drive head in water

blender goblet, lid, filler cap v

blade unit and seal for blender X

citrus juicer v

spatula v
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service & customer care

® |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty,
which complies with all legal provisions concerning any
existing warranty and consumer rights in the country where
the product was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any
defects, please send it or bring it to an authorised
KENWOOD Service Centre. To find up to date details of
your nearest authorised KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website specific to your
Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the product must not be disposed
of as urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids possible
negative consequences for the environment and health deriving
from inappropriate disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the need to dispose of
household appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.



troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The processor will not operate.

No Power.
No power/indicator light not lit.

Bowl not fitted to power unit correctly.

Bowl lid not locked on correctly.

Eco function operating.

Check processor is plugged in.

Check bowl is located correctly
and the handle is situated
towards the right hand side.

Check that the lid interlock is
located correctly into the
handle area.

The processor will not
work if the bowl and lid
are fitted incorrectly.

Press either the Auto Button or
turn speed control on, then
return to ‘O’ to switch off Eco
function.

If none of the above check the
fuse/circuit breaker in your home.

Blender will not operate.

Blender not locked on correctly.

Blender not assembled correctly.

The blender will not operate if
fitted incorrectly to the
interlock.

Check blade unit is fully
tightened into the goblet.

Processor stops or slows
during processing.

Overload protection operated.
Processor overloaded or overheated during
operation.

Maximum capacity exceeded.

Switch off, unplug and allow
the appliance to cool down for
approximately 15 minutes.

Refer to the speed chart for
maximum capacities to
process.

Weighing function
Display screen freezes on [- - - -].

Weight changed on display screen.

Quantity weighed too small.

Power unit moved during operation.

Use teaspoon and tablespoon
measures for very small
quantities.

Do not move unit during use.
Zero the display before
weighing next ingredients.

Power On light flashing rapidly.

Normal operation.

The light will flash if the bowl, lid or blender are
not fitted to the power unit or not locked in
place correctly.

Check interlocks are engaged
correctly.

Power On light flashing slowly.

Normal operation.
Food processor left plugged in for over 30 minutes
without being operated and gone into Eco mode.

Press either the Auto Button or
turn speed control on and then
return to ‘O’ to switch off Eco
function.

Auto and Power On light flashing.

Normal operation.
The light will flash if the Auto selected but
interlocks not engaged.

Check interlocks are engaged
correctly or press the Auto
button to switch off the Auto
function.

Blender leaking from blade assembly base.

Seal missing.
Seal incorrectly fitted.
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly
and not damaged. To obtain a
replacement seal see “service &
customer care”.

Blender seal missing from blade unit when
removed from packaging.

The seal is packed pre-fitted to the blade unit.

Unscrew goblet and check that
seal is fitted to blade unit.

To obtain a replacement seal
see “service & customer care”.

Poor performance of tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check attachments are

assembled correctly.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.
seguranca

® | eia atentamente estas instrugdes e guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

e (Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos de seguranca, ser
substituido pela Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado.

® As laminas e os discos estao muito afiados, manipule com cuidado.
Segure sempre aperto de dedo na parte de cima, afastando-
se das partes cortantes, quer quando manusear quer quando
limpar.

e NA&o levante ou transporte 0 processador pela pega — esta pode quebrar e
provocar ferimentos.

e Retire sempre a l@mina antes de retirar os alimentos da tacga.

e Mantenha as méaos e utensilios longe da taca e do copo misturador do
processador enquanto estiver ligado a corrente eléctrica.

e Desligue no interruptor e da tomada:-

o Antes de colocar ou retirar pecas;
O Quando nao estiver a ser utilizado;
o Antes de limpar.

e Nao utilize os dedos para empurrar os alimentos no tubo de alimentacao.
Utilize sempre o(s) calcador(es) fornecido(s).

e Nunca coloque o dispositivo da lamina na unidade motriz
sem o copo misturador colocado.

e Antes de retirar a tampa da taca ou antes de retirar a liquidificador da
unidade motriz:-

o desligue o aparelho;
O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;
© Tenha cuidado para nao desapertar o copo misturador da lamina.

e NAO processe ingredientes quentes na taca do processador.

e Nao utilize a tampa para accionar o rob6 de cozinha, utilize sempre o
botao de velocidade on/off.

e Este aparelho ficara danificado e podera provocar ferimentos
se o mecanismo de engate for submetido a uma forca
excessiva.

e Desligue sempre o seu robot de cozinha da corrente
eléctrica quando nao estiver em utilizacao.

e Nao utilize acessorios nao autorizados.

e Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver em funcionamento.

e Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou reparar: ver
“assisténcia e cuidados do cliente”.

e N3ao deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha figuem molhados.
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Nao deixe que o cabo fique pendurado ao longo da extremidade de uma
mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies quentes.

N&o exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro de
velocidades recomendadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
electrodomestico.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas. Mantenha o
electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criancas.
Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta de
experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre 0 uso do electrodoméstico de forma segura € se compreenderem
0S riscos envolvidos.

Use o aparelho apenas para o fim domeéstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instrucdes Nao sejam respeitadas.

O uso inapropriado do seu processador/liquidificador pode resultar em
ferimentos.

A capacidade maxima esta baseada no acessorio que leva a maior
quantidade. Outros acessorios podem levar menos quantidade.

Consulte a respectiva seccao “utilizacao dos acessorios” para mais
informagao sobre seguranga para cada acessorio.

liquidificador

RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os ingredientes quentes
até a temperatura ambiente antes de os colocar no copo ou antes de
liquidificar.

Tenha sempre cuidado quando manusear o0 conjunto da lamina e evite
tocar nas extremidades cortantes das laminas quando as estiver a limpar.
Ter cuidado ao deitar liquidos quentes no liquidificador, uma vez que podem
ser langados para fora do aparelho devido a formacao subita de vapor.

N&o utilize o copo misturador sem a tampa colocada.

Use apenas o0 copo com a unidade de lamina fornecida.

Nunca ponha em funcionamento se o misturador estiver vazio.

Para assegurar uma longa vida da sua liquidificador, nao o faga funcionar
mais de 60 segundos.

Receitas de batidos — nunca misture ingredientes congelados que tenham
solidificado durante a congelacéo; esmague-0s antes de os adicionar no
Copo.

A base do jarro € ajustada durante o processo de fabrico e ndo devera
efectuar nenhuma tentativa para a sua remocao.
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&IMPORTANTE: INSTRUCOES PARA MISTURAS QUENTES

Para minimizar a possibilidade de se queimar quando mistura ingredientes
quentes, mantenha longe da tampa as maos e outras da pele expostas
para evitar possiveis queimaduras.

Deve seguir as seguintes precaucoes:

° ATEN(;IT\O: Misturar ingredientes muito quentes pode
fazer com que o liquido quente e o vapor sejam lancados
subitamente para fora da tampa ou da tampa de
enchimento .

e Recomendamos que deixe arrefecer os ingredientes
quentes antes de misturar.

® NUNCA exceda 1.200mls / 5 chavenas de capacidade se processar
liquidos quentes, tais como sopas (consulte as marcacdes existentes no
COpO).

e Comece SEMPRE a misturar numa velocidade baixa e va aumentando
gradualmente. NUNCA misture liquidos quentes usando a regulacao
Impulso.

e Os liquidos que tém tendéncia a formar espuma como o leite, n&o
devem exceder 1.000mls / 4 chavenas de capacidade.

® Tenha cuidado quando manusear a liquidificador uma vez que 0 copo
misturador e respectivas pecas estarao muito quentes.

® Tenha especial cuidado quando retirar a tampa. A tampa foi concebida
para ter um ajuste apertado para prevenir o vazamento. Se necessario,
quando manusear proteja as maos com um pano ou luvas de forno.

e Assegure-se que 0 copo misturador esta firmemente preso a base e
quando o retirar do aparelho, guie a base e assegure-se que remove 0
COpo € a base em conjunto.

® Assegure-se sempre que a tampa e a tampa de enchimento estao bem
presas no lugar antes de todas as operacdes de mistura.

® Assegure-se sempre que 0s respiradores existentes na tampa de
enchimento estdo bem limpas antes de todas as operacdes de mistura
(ver diagrama @)).

® Quando colocar a tampa no copo misturador assegure-se sempre que
a tampa e o rebordo do copo estao limpos e secos para que fique bem
fechado e evitar o vazamento.

discos de fatiar/ralar

e Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte nao estiver
completamente parado.

e Manipule com muito cuidado o disco de corte porque esta extremamente
afiado.
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e Nao encha demasiado a taca — ndo exceda o nivel maximo marcado na

taca.
mini taca e lamina

e Nunca retire a tampa enquanto a lamina de corte n&o estiver

completamente parada.

e A lamina de corte esta muito afiada, manipule com cuidado.

N&o processe especiarias, podem danificar o plastico.

e N3ao utilize em alimentos duros como 0s graos de café, cubos de gelo ou
chocolate pois podem danificar a lamina.

antes de ligar a corrente
® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

AVISO: ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A
UMA TOMADA COM LIGACAO A TERRA.

® FEste aparelho esta conforme com a Directiva n.° 1935/2004
da Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para

estarem em contacto com alimentos.

antes de utilizar o aparelho pela primeira vez

1 Remova as tampas plasticas da lamina de corte. Tenha
cuidado porque as laminas estao muito afiadas.

Estas tampas de protecgéo devem ser deitadas fora
uma vez que servem apenas para protecgao durante a
fabricagao e transporte.

2 Para limpar os componentes ver “cuidados e limpeza”

chave
robd de cozinha

unidade motriz

taga com eixo accionador

veio accionador destacavel

tampa

tubo de alimentagéo

calcadores

mecanismo de engate de seguranca
arrumagao do cabo (nas costas do aparelho)
botao Auto

comandos de velocidade/impulsos
luz de aviso de ligagao

funcao de pesagem

botao kg

ecra de visualizagéo

botdo on/zero

prato de pesagem

@R 0POPOPO®O®OO

liquidificador resistente a altas
temperaturas

tampa de enchimento

tampa

copo

anel vedante

laminas

respiradores da tampa de enchimento

SESNSNSISEE)
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acessorios

(SESESISNSESISORSES SIS

unidade de laminas

utensflio para massas

batedor de varetas duplo
acessorio para envolver

disco para grandes quantidades
disco de fatiar/ralar de 4 mm
disco de fatiar/ralar de 2mm
disco de ralar extra fino

disco de cortar em juliana fino
disco de fatiar com efeitos decorativos
taga mini e lamina

espremedor de citrinos
acessorio de armazenamento

utilizar o rob6 de cozinha

1

Introduza a taga na unidade motriz. Posicione a pega na
parte de tras com a mao direita e gire na direcgdo dos
ponteiros do relégio @ até prender.

Encaixe um acessorio por cima do eixo accionador da taga.
Nota: O eixo accionador amovivel ® deve ser
colocado quando utilizar os discos, a taca mini, o
batedor de varetas, o acessoério para envolver e o
espremedor de citrinos.

Coloque sempre a taga e acessorio no processador antes
de colocar os ingredientes.

Coloque a tampa @ - assegurando-se que 0 ¢cimo do eixo
accionador/ferramenta esta localizado no centro da tampa.
O robot nao funcionara se a taca ou a tampa

nao estiverem colocadas correctamente no
mecanismo de engate. Confirme que o tubo de
alimentacao e a pega da taca estao situados no
lado direito.

Ligue a tomada de corrente. A luz indicadora de ligagao
acende-se e pisca até a taga e a tampa estarem
correctamente colocadas. Seleccione uma das seguintes
opgoes: - Botao Auto — a luz acende-se quando o Botao
Auto é pressionado e a velocidade correcta para o
acessorio, serd automaticamente seleccionada.

Controlo de Velocidade — seleccione manualmente a
velocidade requerida (Consulte o quadro de velocidades
recomendadas).

Botao de Impulso - utilize este botéo (P) para pequenos
accionamentos. O motor trabalharda enquanto o botéo de
impulso estiver nessa posicéo.



No fim do processamento, gire o botéo de velocidade para
a posicao “O” de desligado ou se estiver a utilizar o Auto
carregue o botéo e a luz apaga-se.

A luz indicadora de ligacao pisca se quer a
taca ou a tampa néao estiverem colocadas ou
estiverem incorrectamente colocadas.

O botdo Auto nao funciona se estiver
seleccionada uma velocidade no controlo de
velocidade.

Desligue sempre e retire o cabo eléctrico da
tomada antes de retirar a tampa.

importante

O robd néo foi concebido para esmagar ou moer graos de
café nem transformar agucar granulado em agucar mais
fino.

Funcao Eco

Se o processador ficar ligado a corrente por mais de 30
minutos sem funcionar, passa automaticamente para o
modo “standby” para reduzir o consumo de energia.

A luz indicadora de ligagéo pisca devagar e o processador
nao funcionard até que efectue uma das seguintes acgoes:-
Pressione o botdo Auto.

Rode o controlo de velocidade para uma velocidade e
depois volte a colocé-lo na posigao “O” de desligado.

A luz acende-se entao permanentemente quando estiver
pronto a ser utilizado.

Nota: Se a taga ou a tampa n&o estiverem correctamente
colocadas no encaixe, a luz indicadora de ligagéo pisca
mais rapidamente do que na fun¢ao Eco.

funcao de pesagem

O seu robot de cozinha tem incorporado uma fungéo de
balanga que permite pesar os alimentos directamente na
taga ou no copo misturador.

® A capacidade maxima de pesagem ¢é de 3Kg. Este é o total

do peso de todos os ingredientes mais o peso da taga ou
do copo.

para utilizar a funcao de pesagem

1

Cologue sempre o eixo de accionamento, a taga e
acessorio ou copo misturador na unidade motriz antes de
colocar os ingredientes.

Ligue a corrente — o ecré de S ()
visualizag&o iréa permanecer em g n
‘OO | =
branco. EESEE . u
Pressione o botdao ON/ZERO ~—
uma vez para acender o ecra de TN ‘
. . = kg g b oz
visualizagéo. mn n
. - <P
Pressione o botdo (kg/Ib) para . u
seleccionar entre gramas ou ~— ~—
ongas. Ao ligar o visualizador m T
encontra-se definido para kg/g. ICOn | 3 . 5
A unidade pesa em incrementos (duu

de 2g e recomenda-se a utilizagao ~— ~—
de colheres de ché/colheres de
sopa para medigao de pequenas quantidades.

17

5 Confirme que o visor marca “O”. Se n&o for o caso,
pressione o botdo ON/ZERO. Pese depois 0s ingredientes
necessarios, directamente na taga ou copo. Depois do
peso estar afixado, pressione o botdo ON/ZERO e o visor
voltara ao “O”. Adicionado mais ingredientes e 0 peso sera
mostrado. Repita esta operagéo até todos os ingredientes
estarem pesados.

® (Caso o visualizador néo se encontre a zeros e quer
os ingredientes ou quer a taga/acessorio/tampa sejam
removidos, o visualizador ird apresentar [ - - - -] indicando
uma leitura negativa. Para colocar a zeros, pressione
uma vez o botiao ON/ZERO.

6 Coloque a tampa e seleccione uma velocidade para colocar
0 processador em funcionamento.

® Durante a operagdo o ecra de visualizagao ira bloquear [

- - - -] até que o controlo de velocidade volte para a posi¢ao
de desligado “O”.

® Apds 0 processamento, o Ultimo peso sera visualizado no
ecra quando o controlo de velocidade ¢é recolocado na
posigéo “O”.

Nota: 0 peso da tampa serd incluido caso o visualizador nédo
se encontre a zeros antes de ser ligado.

® O peso de quaisquer ingredientes adicionais acrescentados
ao tubo de alimentacdo quando o processador se
encontra em funcionamento nao sera indicado no ecra de
visualizagao.

@ tabuleiro de pesagem

E também fornecido um
tabuleiro de pesagem amovivel
para pesar ingredientes sem a
taga ou o copo.

Para o utilizar, coloque o
tabuleiro no cimo da unidade
motriz.

Siga depois os passos 2 a

5 “para usar a fungéo de
pesagem”.

Para o retirar, basta levanta-lo.

Desligar automatico

® O ecra de visualizagao ird desligar automaticamente caso
a mesma leitura de pesagem seja apresentada apds 5
minutos.

® O visor pode ser desligado manualmente pressionando e
mantendo pressionado o botado ON/ZERO (LIGADO/ZERO)
durante alguns segundos.
Importante

® Nao coloque peso a mais excedendo a capacidade maxima
de pesagem de 3Kg. O visor mostrara “O” [0 - Ld] se a
fungéo de pesagem for sobrecarregada.

® N3o sujeite a unidade de alimentacéo a forga excessiva pois
tal podera danificar o sensor de pesagem.

® Coloque sempre o processador numa superficie plana seca
antes de iniciar a pesagem.

® Nao mexa a unidade durante a operagéo da fungéo de
pesagem.



para usar a sua liquidificador resistente
a altas temperaturas

1

Cologue 0 anel vedante @ na unidade de laminas @9 -
assegurando-se que 0 anel vedante esta correctamente
colocado.

Ira ocorrer vazamento caso o selo se encontre
danificado ou esteja mal ajustado.

Segure o dispositivo de laminas pela parte de baixo @ e
insira a lamina no copo - gire na direcgao contraria dos
ponteiros do relégio até ouvir ou clique @. Consulte as
imagens que se encontram por baixo do dispositivo de
laminas, da seguinte forma:

@ - posicao aberta
@ - posicao fechada

A liquidificador nao funcionara se nao estiver
correctamente montada.

Introduza os ingredientes no copo.

Cologue a tampa no copo e puxe para baixo para prender
@. Coloque a tampa de enchimento.

Coloque a liquidificador na unidade motriz e gire na direcgéo
dos ponteiros do reldgio @ para prender.

O aparelho nao funcionara se a liquidificador
nao estiver correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.

Seleccione Auto ou uma velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas) ou utilize o botdo de impulso.

sugestoes

Quando confeccionar maionese, coloque todos os
ingredientes, excepto o azeite no misturador. Remova a
tampa de enchimento. Em seguida, com o aparelho em
funcionamento, deite muito devagar o azeite através da
tampa.

As misturas grossas como sejam os patés e molhos podem
necessitar de ser raspados. Caso seja dificil de processar a
mistura, adicione mais liquido.

Triturador de gelo — opere 0 botédo em pequenos arranques
até que a trituragdo tenha a consisténcia desejada.

N&o se recomenda o processamento de especiarias pois
estas podem danificar as partes plasticas.

O aparelho ndo funcionara se a liquidificador ndo estiver
correctamente colocado.

Para misturar ingredientes secos — corte-os em pedacos,
remova a tampa de enchimento, e com o aparelho em
funcionamento junte os pedagos um a um. Mantenha as
maos longe da abertura. Para obter melhores resultados
esvazie com regularidade.

Nao utilize a liquidificador como recipiente de
armazenamento. Mantenha-a vazia ante e depois de a
utilizar.

N&ao misture mais de 1,6 litros - quantidade inferior para
liquidos cremosos como batidos.
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quadro de velocidades recomendadas

utensilio/acessério |funcao velocidade tempo de | capacidades
recomendada proces- |maximas
samento ¥
Unidade de laminas Preparados completos para bolos 8 15 a 20 seg.| 1,7Kg peso total
Massa — misturar a gordura com a farinha 5-8 10 seg. [500g peso da farinha
Adicionar agua aos ingredientes da massa 10 a 20 seg.
Cortar peixe e carne magra Pulse - 8 10 a 30 seg.| 800g
Patés e terrinas max. de carne de
vaca magra
Cortar vegetais Pulse 5a 10 seg. | 500g
Picar nozes 8 30 a 60 seg.|200g
Fazer puré com frutos macios, frutos e vegetais 8 10 a2 30 seg.| 1Kg
cozinhados.
Molhos e pastas 8 2 min. Max. | 800g
Unidade de lamina com  |Sopas frias Comece auma |30 a 60 seg.| 1,7 litros
disco para grandes velocidade baixa e
quantidades Milk-shakes/batidos va aumentando até |15 a 30 seg.| 1,3 litros
a0 Maximo.
Batedor de varetas Claras de ovo 8 60 a 90 seg.| 4 (150g)
duplo Ovo e agUcar para pao-de-l6 magro 8 4 a5 min. |3 ovos (1509)
Natas 8 30 seg. |500 ml
Bater gordura com agucar 8 2 min. Max. | 200g gordura
200g agucar
Utensilio para massa Misturas levedadas 8 60 seg. | 1Kg peso total
Farinha Branca para Pao 8 60 seg. |600g peso da farinha
Farinha Integral 8 60 seg. |500g peso da farinhal
Acessorio para envolver |Creme de chantili e puré de frutos 1-2 60 seg. |300g natas,
300g puré
Envolver claras em castelo em misturas pesadas 1-2 60 seg. | 600g peso total
Misturar farinha em gordura (margarina ou 1-2 60 seg. |200g peso da farinha
manteiga) e agucar
Biscoitos secos a base de améndoa 1-2 60 seg. |500g peso total
Discos - fatiar/ralar Alimentos consistentes como cenouras, queijo duro -8 -
Alimentos moles como pepinos, tomates 1-5 -
Ralador extra fino Queijo parmesao, Batatas para bolinhos 8 - Nunca ultrapasse
de massa aleméaes a capacidade
Disco de fatiar com Alimentos soélidos como cenouras e batatas 5-8 - maxima marcada
efeitos decorativos Alimentos macios como pepinos na taga.
Disco de cortar em Batatas em palha e rosti 8 -
juliana fino Frituras tipo chinés e vegetais recheados
Liquidificador resistente |Liquidos e bebidas frios 8 15 a 30 seg.| 1,6 litros
a altas temperaturas Sopa a base de carne 8 30 seg. [1,2litros
Sopa com leite 8 30 seg. |1 litros

Recomendamos que deixe arrefecer os ingredientes quentes antes de misturar. Contudo se desejar
processa-los quentes, consulte por favor as Instrugdes de Seguranga para Misturas Quentes.

Mini taga e lamina Carne 8 20 seg. + |300g carne de vaca
impulso [ magra
Picar ervas 8 30 seg. |20g
Picar nozes 8 30 seg. |[100g
Maionese 8 30 seg. |2 ovos
300g de azeite
Purés 8 30 seg. |200g
Mini taga com discos Consulte a velocidade recomendada para cada disco - 500g Max.
N&o encha
demasiado a taga
Espremedor de citrinos  |Alimentos mais pequenos, ex.: limas e limodes 1-2 - 2Kg

Frutos maiores, ex.: laranjas e toranjas

* Os seguintes tempos de processamento sao apenas indicativos e variarao de acordo com a receita e os ingredientes utilizados.
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utilizar os acessorios

Consulte o quadro de velocidades recomendadas para cada
acessorio.

@ unidade de laminas

A unidade de laminas é a mais versatil de todos os
acessorios.
O tempo de processamento determinara a textura desejada.
Para texturas grossas utilize o controlo de impulso.
Utilize a unidade de laminas para confeccionar bolos e
massa para bolos, picar carne crua e cozida, vegetais,
nozes, massas, patés, passar sopa e também para ralar
p&o ou biscoitos.
sugestoes

® Corte os alimentos como a carne, pao, vegetais em cubos
de 2cm antes de processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedagos e adicionados
através do tubo de alimentagao enquanto a maquina estiver
a funcionar.

® Quando confeccionar massa para bolos utilize a gordura
(margarina, manteiga ou outra) directamente do frigorifico e
cortada em cubos de 2cm.

® Tenha cuidado para nao misturar demasiado.

@ utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

® Coloque na taga os ingredientes secos e adicione o liquido
através do tubo de alimentagdo enquanto a maquina estiver
a funcionar. Processe até obter uma bola de massa macia e
elastica que demorara cerca de 60 segundos a obter.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao se aconselha que
misture novamente na maquina uma vez que esta pode ficar
instavel.

@) batedor de varetas duplo

Utiliza-se para misturas leves como claras de ovo, bater
natas, misturar agua com leite em pé e para bater ovos com
acucar para pao-de-lo.

utilizar o batedor

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

2 Encaixe cada vareta @ na cabega accionadora.

3 Introduza o batedor, rodando-a cuidadosamente até ficar
bem encaixada no eixo accionador.

4 Adicione os alimentos.

5 Coloque a tampa - assegurando-se que o eixo esté alinhado
com o centro da tampa.

6 Ligue o aparelho.

importante

® O batedor de varetas nao é adequado para bater
bolos uma vez que estas misturas sao muito
pesadas e vao danifica-lo. Utilize sempre a
unidade de lamina.
sugestoes

® Obtém melhores resultados se os ovos estiverem a
temperatura ambiente.
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® Certifique-se que a taga e as varetas estéo limpas e sem
gordura antes de misturar.
bater gordura com acucar

® Para obter melhores resultados deixe as natas atingirem
a temperatura ambiente (20°C) antes de as bater. NAO
utilize a gordura (margarina, manteiga, natas
ou outra) directamente do frigorifico porque vai
danificar o batedor de varetas.

® |ngredientes mais pesados como a farinha e frutos secos
devem ser misturados e envolvidos a méao.

® N3ao exceda as capacidades maximas ou o tempo de
processamento mencionados no quadro de velocidades
recomendadas.

@9 acessorio para envolver

Use 0 acessorio para envolver quando envolve ingredientes
leves em misturas pesadas como por exemplo, suspiros,
mousses e doces de frutos com natas batidas.

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

2 Encaixe a espatula @ na cabega accionadora.

3 Introduza o acessdrio para envolver rodando-o
cuidadosamente até cair encaixando no eixo accionador.

4 Adicione os ingredientes.

5 Cologue a tampa - assegurando-se que o eixo esta alinhado
com o centro da tampa.

6 Sel ione a velocidade lenta (velocidade 1 - 2).

para remover a espatula
Desencaixe o batedor da cabega accionadora pressionando
o botao de libertagéo de acessodrios @.

dicas

® N3o utilize a velocidade Auto ou elevada uma vez que é
indispensavel utilizar uma velocidade lenta para obter um
resultado éptimo quando envolver os ingredientes.

® Para obter melhores resultados ndo bata previamente
demasiado as claras em castelo ou natas — o acessoério
para envolver ndo sera capaz de as misturar correctamente
se estiverem demasiado firmes.

® Nao envolva a mistura por mais tempo do que o
recomendado no quadro de velocidades recomendadas
uma vez que o ar sera expelido e a mistura ficara
demasiado solta.

® Os ingredientes ndo envolvidos porque ficaram agarrados ao
acessorio ou aos lados da taga devem ser cuidadosamente
envolvidos com uma espatula.

@® disco para grandes quantidades

Quando misturar liquidos na taga, o disco para grandes
quantidades deve ser usado com a unidade de lamina. Isso
impede o vazamento e melhora o desempenho de corte da
lamina.

Introduza a taga na unidade motriz.

Cologue a lamina de corte.

Adicione os ingredientes que deseja processar.

Coloque o disco para grandes quantidades por cima da
lamina assegurando-se que assenta no encaixe dentro

da taca ®. Nao carregue para baixo o disco para
grandes quantidades.

5 Cologue a tampa € ligue a corrente eléctrica.
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discos de fatiar/ralar

discos de fatiar/ralar reversiveis - 4mm @),
2mm

Utilize o lado para ralar com queijo, cenouras, batatas e
alimentos com texturas similares.

Utilize o lado para fatiar com queijo, cenouras, batatas
couves, pepinos, curgetes, beterraba e cebolas.

disco de ralar extra fino @

Raspa queijo parmeséo e batatas para pratos alemaes de
batatas (tipo gnocci).

disco de cortar em juliana fino

Utiliza-se para cortar batatas em palha e ralar
grosseiramente para rosti, para fritura tipo chinés e vegetais
recheados.

disco de fatiar com efeitos decorativos @)
Utiliza-se para fatiar batatas, cenouras, pepinos e alimentos
com texturas similares em fatias estriadas ou caneladas.

para usar 0os discos

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel @.

2 Segurando pelo suporte central, coloque o disco de corte
no eixo accionador com o lado apropriado virado para cima
®.

3 Cologque a tampa.

4 Coloque os alimentos no tubo de alimentagao.

Escolha que lado do tubo de alimentacdo deseja utilizar. O
empurrador contém um pequeno tubo de alimentagdo para
utilizar com componentes individuais ou ingredientes mais
finos.

Para utilizar o tubo de alimentagdo mais pequeno —
introduza primeiro o empurrador maior no tubo de
alimentacéo.

Para utilizar o tubo de alimentagdo mais largo — utilize
ambos os empurradores em conjunto.

5 Seleccione auto, ligue e, empurre com o empurrador
- nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.

sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos muito pequenos. Encha o tubo de
alimentacao largo de forma razoavel. Isto impede que os
alimentos deslizem para os lados durante o processo. Em
alternativa utilize o tubo de alimentagao mais pequeno.

® Quando utilizar o disco para juliana, coloque os alimentos na
horizontal.

® Quando fatiar ou ralar: os alimentos colocados verticalmente
@ saem mais pequenos que os alimentos colocados na
horizontal @.

® Os alimentos colocados verticaimente, saem mais pequenos
que os alimentos colocados na horizontal.

® [Existirda sempre uma pequena perda de alimentos que
ficardo no disco ou na taga depois de processados.

@ mini taca e lamina

Use a taga mini para picar ervas e processar pequenas
quantidades de ingredientes: carne, cebolas, nozes,
maionese, vegetais, purés, molhos e comida de bebés.
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Os discos de fatiar/ralar podem também ser usados com a
mini taga.

Insira a mini taga sem o dispositivo de lamina e consulte as
instrucdes na secgao sobre como colocar e utilizar o disco
de fatiar/ralar.

Nao encha demasiado a taca.

® mini lamina
® mini taga

para usar a mini taga e lamina

1

~

Cologue a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

Insira a mini taga por cima do eixo accionador,
assegurando-se que 0s encaixes estdo alinhados com as
saliéncias @ da taca principal.

Nota: A taca principal ndo pode ser colocada se a mini
taca ndo estiver correctamente inserida.

Coloque a Lamina de corte no eixo accionador @.
Adicione os ingredientes que deseja processar.

Cologue a tampa e ligue a corrente eléctrica.

sugestoes

As ervas ficam melhor moidas se estiverem lavadas e secas.
Adicione sempre um pouco de liquido quando mistura
ingredientes cozinhados para fazer comida de bebé.

Corte os alimentos como a carne, pao, vegetais em cubos
de 1-2 cm antes de processar.

Quando confeccionar maionese, adicione o azeite pelo tubo
de alimentagé&o.

@ espremedor de citrinos

Utilize o espremedor de citrinos para retirar o sumo de
citrinos (laranjas, limdes, limas e toranjas).

© cone espremedor
@ coador

para utilizar o espremedor de citrinos

1

4

Cologue a taga na unidade motriz e introduza o eixo
accionador amovivel.

Instale o coador na taga, assegurando-se que a pega esta
encaixada na pega da taga @.

Cologue o cone espremedor por cima do eixo accionador
girando até que caia totalmente em baixo @.

Corte a fruta ao meio. Ligue e pressione a metade do fruto
no cone espremedor.

O espremedor de citrinos niao funcionara se o
coador nao estiver correctamente colocado.

Para obter melhores resultados esprema e guarde o sumo a
temperatura ambiente e faga rodar o fruto com a méo numa
superficie plana antes de o cortar e espremer.

Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto para os lados.
Quando espremer grandes quantidades, esvazie
regularmente o coador para evitar demasiada acumulagao
de polpa e sementes.



acessorio de armazenamento

E fornecido com o seu processador uma caixa de
armazenamento para guardar os acessorios das tagas e os
discos.

Encaixe a unidade de lamina e os discos na caixa de
armazenamento quando n&o estdo a ser usados @.

A caixa de armazenamento tem uma fechadura - feche
a tampa para prender. Para abrir, empurre a patilha @ e
levante a tampa @.

cuidados e limpeza

w

Desligue sempre o aparelho e retire a ficha do cabo de
alimentagao da tomada de parede.

Manuseie as laminas e dos discos de cortar com
cuidado - sdao extremamente afiados.

Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico. Isto é
perfeitamente normal e n&o danifica o plastico nem altera o
sabor dos alimentos. Limpe com o pano humedecido com
6leo vegetal para recuperar a cor original.

unidade motriz

Limpe com um pano humedecido e, em seguida, seque.
Certifique-se de que a area de entreblogeio ndo tem restos
de alimentos agarrados.

N&ao submersa a unidade motriz na agua.

Arrume o cabo em excesso na drea de armazenagem na
parte posterior da unidade motriz @.

liquidificador

Esvazie o copo, desatarraxe o dispositivo de laminas
girando-o para a posi¢ao de abrir [g para o libertar.

Lave 0 copo a méao.

Remova e lave o anel vedante.

Nao toque nas laminas afiadas — lave-as usando uma
escova e agua quente com detergente, depois passe bem
por agua corrente. Nao insira a unidade de laminas
dentro de agua.

Deixe secar voltado para baixo.

batedor de varetas duplo

Retire os batedores da cabega accionadora puxando-os
suavemente para os libertar. Lave em dgua morna com
sabao e seque.

Limpe a cabega accionadora com um pano humedecido
e, em seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca
accionadora dentro de agua.

acessorio para envolver

Desencaixe o0 acessoério da cabega accionadora
pressionando o botéo de libertagéo de acessorios @. Lave
em agua morna com sabdo e seque.

Limpe a cabega accionadora com um pano humedecido

e, em seguida, seque-a. Nao coloque a cabeca
accionadora dentro de agua.

as restantes pecas

Lave-as a mao e, em seguida, seque-as.

Em alternativa, eles podem ser lavados na maquina de
lavar loiga e podem ser lavados na prateleira de cima da
sua maquina de lavar loiga. Evite colocar os acessorios
directamente por cima dos elementos de aquecimento da
prateleira superior. E recomendado que utilize um programa
de temperatura baixa (maximo 50°C).
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acessorio acessorio
adequado
para ser
lavado em
maquina de
lavar loica
taga principal, mini taga, tampa, empurrador v
unidade de laminas, utensilio para massas v
eixo amovivel v
discos v
disco para grandes quantidades v
batedor de varetas/acessdrio para envolver v
Nao mergulhe a cabeca accionadora
em agua.
copo misturador, tampa, tampa de v
enchimento
unidade de lamina e anel vedante para a b 4
liquidificador
espremedor de citrinos v
espatula v

assisténcia e cuidados do cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a sec¢ao “guia
de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto esta abrangido por uma
garantia, em total conformidade com todas as disposi¢des
legais relativas a quaisquer disposi¢cdes sobre garantias e
com os direitos do consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que 0 envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacdes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais préximo de si, visite por favor o
site www.kenwoodworld.com ou o website especifico do
seu pais.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.




Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solucao

O robot n&o funciona.

Falta de energia.

N&o se acende a luz indicadora de energia.
A taga ndo esta correctamente

colocada na unidade motriz.

A taga nao esta correctamente presa.

Fungéo Eco em funcionamento.

Verifique se o robot esta ligado a
corrente.

Confirme que a taga esta
correctamente localizada e a pega
estd situada no lado direito.
Confirme que o mecanismo

de engate da tampa esta
correctamente na zona da pega.

O processador nao funcionara
se a taca e tampa néao
estiverem bem colocadas.
Pressione ou o botdo Auto ou rode
o controlo de velocidade, e depois
recologue-o na posigao “O” para
desligar a fungao Eco.

Se nao nada funcionar, confirme os
fusiveis ou disjuntor da sua casa.

A liquidificador ndo funcionara.

A liquidificador ndo esta correctamente preso.

A liquidificador néo esta montado correctamente.

A liquidificador nao funcionara se
nao estiver correctamente presa nos|
engates de seguranca.

Verifique se o dispositivo de laminas
estd totalmente apertado dentro do
copo.

O processador para ou abranda
durante o processamento.

Funcionou a protecgdo de sobrecarga.
O processador esta sobrecarregado ou
sobreaqueceu durante a operagao.
Excedida a capacidade maxima.

Desligue e retire o cabo eléctrico da
tomada e deixe arrefecer durante 15
minutos.

Consulte o quadro de velocidades
recomendadas para processar em
capacidade maxima.

funcao de pesagem
O ecré de visualizagdo
bloqueiaem [- - - -].

O peso € alterado no ecra
de visualizagao.

A gquantidade pesada é muito pequena.

A unidade de alimentac¢ao foi mexida durante
a operagao.

Utilize colheres de cha e colheres de
sopa para medir quantidades muito
pequenas.

Nao mexa na unidade durante a
utilizagao. Coloque o visualizador a
zeros antes de pesar os
ingredientes seguintes.

A Luz Indicadora de Ligagao pisca
rapidamente.

Funcionamento normal.

A luz pisca se a taga, a tampa, ou a liquidificador
nao estiverem correctamente colocadas na unidade
motriz.

Verifique se 0s engates de
segurancga estdo correctamente
presos.

A Luz Indicadora de Ligagao pisca
devagar.

Funcionamento normal.

O processador foi deixado ligado a tomada por mais
de 30 minutos sem funcionar e passou para o
funcionamento Eco.

Pressione ou o botdao Auto ou rode
o controlo de velocidade, e depois
recologue-o na posigao “O” para
desligar a fungao Eco.

Auto e Ligado e a luz a piscar.

Funcionamento normal.

A luz indicadora pisca se a fungcao Auto foi
seleccionada mas se 0s engates de seguranga nao
estiverem bem accionados.

Verifique se 0s engates de
segurancga estao correctamente
presos ou carregue no botao Auto
para desligar a fungéo Auto.
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Guia de resolucao de problemas

Problema Causa

Solucao

A liquidificador verte pela base Falta o anel vedante.

da unidade de laminas.

Anel vedante incorrectamente instalado.
Anel vedante danificado.

Verifique se o0 anel vedante esta
correctamente instalado e nao
danificado.

Para obter um selo de substituigéo,
ver “assisténcia e cuidados do
cliente” base da lamina.

O selo vedante da liquidificador falta na | O anel vedante € embalado ja previamente colocado

unidade de lamina quando foi retirado | na unidade de laminas.

da embalagem.

Desaperte 0 copo e confirme que o
anel vedante esta colocado na
unidade de laminas.

Para obter um selo de substituicao,
ver “assisténcia e cuidados do
cliente” base da lamina.

Mau desempenho dos
utensflios/acessorios.

Consulte as sugestdes na secgao respectiva em “Utilizagdo dos Acessoérios”. Verifique
se 0s acessorios estdo correctamente montados.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA
DO PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA
EUROPEIA 2002/96/CE RELATIVA AOS RESIDUOS
DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E ELECTRONICOS
(REEE)

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores
que prestem esse servico. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as possiveis consequéncias
negativas para o ambiente e para a saude publica resultantes da
sua eliminagéo inadequada, além de permitir reciclar os materiais
componentes, para, assim se obter uma importante economia
de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigagéo de eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.
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Espaiol

Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder utilizarlas en

el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Si el cable esta danado, por razones de seguridad, debe ser sustituido por

Kenwood o por un técnico autorizado por Kenwood.

Las cuchillas y los discos estan muy afilados, manéjelos con cuidado.

Al utilizar y limpiar el aparato, sujételo siempre por el asa

superior, por el lado contrario del borde cortante.

No levante ni sujete el procesador por el asa, ya que ésta podria romperse

y ocasionar alguna herida.

Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del procesador ni el

vaso de la licuadora cuando esté enchufado a la red eléctrica.

Apague y desenchufe el aparato:-

O antes de colocar o quitar piezas;

O cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de entrada.

Utilice siempre el empujador que se suministra con el aparato.

Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad de potencia

sin que el vaso de la mezcladora esté colocado.

Antes de quitar la tapa del bol o de retirar la licuadora de la unidad de

potencia:-

O desenchufe el aparato;

O espere hasta que los accesorios/cuchillas se hayan parado totalmente;

O tenga cuidado de no desenroscar el vaso de la licuadora del conjunto
de cuchillas.

NO procese ingredientes calientes en el bol del procesador.

No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice siempre el

control de velocidad de encendido/apagado.

Este aparato se danara y podria causar heridas si se aplica

una fuerza excesiva al mecanismo de bloqueo.

Desenchufe siempre el procesador de alimentos cuando no

lo utilice.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en funcionamiento.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que la revisen o la reparen

consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.

Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable o el enchufe.
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No deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de la mesa o zona
de trabajo ni esté en contacto con superficies calientes.

No supere la capacidad maxima indicada en la tabla de velocidades
recomendadas.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el aparato y su
cable fuera del alcance de los nifios.

Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades

fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o supervision en relacion con
el uso del aparato de forma segura y si entienden los peligros que ello
implica.

Utilice este aparato unicamente para el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara cargo de responsabilidad alguna si

el aparato se somete a un uso inadecuado o si No se siguen estas
instrucciones.

Si no usa el procesador/la licuadora debidamente podria resultar herido.
La potencia maxima se establece segun el accesorio que requiere la
mayor fuerza. Es posible que otros accesorios requieran menos potencia.

Consulte la seccion correspondiente en “uso de los accesorios” para
conocer otras advertencias de seguridad para cada accesorio concreto.

licuadora

RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los ingredientes
calientes se enfrien a temperatura ambiente antes de ponerlos en el vaso
0 antes de mezclarlos.

Tenga siempre cuidado al manipular el conjunto de cuchillas y evite tocar
el borde cortante de las cuchillas al limpiar el aparato.

Tenga cuidado al verter liquidos calientes dentro de la licuadora ya que
pueden salir despedidos del aparato debido a la generacion repentina de
vapor.

Haga funcionar la licuadora unicamente con la tapa colocada en su sitio.
Utilice el vaso unicamente con el conjunto de cuchillas suministrado.

No ponga nunca en marcha la licuadora cuando esté vacia.

Para que la licuadora dure mas tiempo, no la ponga en marcha durante
mas de 60 seguidos.

Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados que hayan
formado una masa sdlida, trocéelos antes de anadirlos al vaso.

La falda en la base del vaso se coloca durante la fabricacion del aparato y
no se debe intentar quitarla.
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55 IMPORTANTE: INSTRUCCIONES PARA MEZCLAR
INGREDIENTES CALIENTES

Para minimizar la posibilidad de escaldarse al mezclar ingredientes
calientes, mantenga las manos y otras zonas de piel expuestas alejadas
de la tapa para evitar posibles quemaduras.

Hay que observar las siguientes precauciones:

e AVISO: Mezclar ingredientes muy calientes puede hacer
que algo de liquido caliente y de vapor se vean forzados a
salir de repente por la tapa o el tapon de llenado (9.

o Recomendamos dejar enfriar los ingredientes calientes
antes de proceder al mezclado.

e NUNCA sobrepase la capacidad de 1200 mls / 5 tazas si procesa
liquidos calientes como, por ejemplo, sopas (consulte las marcas en el
vaso).

e SIEMPRE empiece el proceso de mezclado a una velocidad baja
e incremente la velocidad gradualmente. NUNCA mezcle liquidos
calientes usando la funcion Accion intermitente.

e | os liquidos que tienden a hacer espuma, como la leche, se deben
limitar a una capacidad maxima de 1000 mis/4 tazas.

e [enga cuidado al manejar la mezcladora ya que el vaso y su contenido
pueden estar muy calientes.

® Tenga especial cuidado al quitar la tapa. La tapa esta disenada para
que ajuste perfectamente a fin de evitar fugas. En caso necesario,
proteja sus manos con un trapo o0 guantes para horno al manipularla.

e Asegurese de que el vaso esté bien acoplado a la base vy, al quitarlo del
aparato, guie la base y asegurese de que se quita junto con el vaso.

e Asegurese de que la tapa y el tapon de llenado estén bien colocados
antes de eada operacion de mezclado.

e Compruebe siempre que las salidas de vapor en el tapon de llenado
estén despejadas antes de eada operacion de mezclado (consulte el
diagrama @).

e Al acoplar la tapa al vaso compruebe siempre que la tapa y el borde
del vaso estén limpios y secos para garantizar un buen sellado y evitar
derrames.

discos rebanadores/ralladores

e Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte se haya parado
completamente.

e Maneje los discos de corte con mucho cuidado ya que estan muy afilados

® No llene demasiado el bol — no exceda la capacidad maxima marcada en
el bol.
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minibol y cuchilla

No quite nunca la tapa hasta que la cuchilla se haya parado completamente.
Las cuchillas estan muy afiladas; manéjelas siempre con cuidado.

No procese especias ya que podrian dafar el plastico.

No procese alimentos duros como granos de café, cubitos de hielo o

chocolate ya que podrian danar la cuchilla.

antes de enchufar el aparato

® AsegUrese de que el suministro de energia eléctrica sea
el mismo que el que se muestra en la parte inferior del
aparato.

® ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE
CONECTARSE A TIERRA.

® [Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.°
1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a
entrar en contacto con alimentos.
antes de utilizar el procesador de alimentos por
primera vez

1 Retire las cubiertas de plastico de las cuchillas. Tenga
cuidado ya que las cuchillas estan muy afiladas.
Estas cubiertas deben desecharse ya que sdlo sirven para
proteger las cuchillas durante la fabricacion y envio del
aparato.

2 Lave las distintas piezas; consulte “cuidado y limpieza”.

descripcion del aparato
procesador de alimentos

unidad de potencia

bol con eje motor

eje motor desmontable

tapa

tubo de entrada de alimentos
empujadores

enclavamientos de seguridad
recogecables (parte trasera)
botoén Auto

control de velocidad/accion intermitente
luz de encendido

funcion de pesaje

boton kg/lb

pantalla

botoén on/zero

bandeja de pesaje

@R 0POPOPO®O®OO

licuadora thermoresist

tapon de llenado

tapa

copa

anillo de cierre

unidad de cuchillas

salidas de vapor del tapén de llenado

accesorios

(SESNSISISEE)

®

cuchilla

@ utensilio para amasar

@ batidor de varillas doble

@ utensilio para incorporar ingredientes
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disco de capacidad max

disco rebanador/rallador de 4 mm
disco rebanador/rallador de 2 mm
disco rallador extrafino

disco fino para cortar en juliana
disco rebanador decorativo
minibol y cuchilla

exprimidor de citricos

caja para ordenar los accesorios

para utilizar el procesador de alimentos

-

Acople el bol a la unidad de potencia. Coloque el asa hacia
la parte posterior en el lado derecho y gire en el sentido de
las agujas del reloj @ hasta que quede bien sujeto.
Coloque un accesorio sobre el eje motor del bol.

Nota: el eje motor desmontable @ se debe
colocar al utilizar los discos, el minibol, el
batidor de varillas, el utensilio para incorporar
ingredientes y el exprimidor de citricos.

Antes de afnadir ingredientes, acople siempre el bol y los
accesorios.

Coloque la tapa @ asegurandose de que la parte superior
del eje motor/utensilio quede situada en el centro de la tapa.
El procesador no funcionara si el bol o la

tapa no estan correctamente ajustados en el
enclavamiento. Compruebe que el tubo de
entrada de alimentos y el asa del bol estén
situados hacia el lado derecho.

Enchufe. La luz de encendido se iluminara y parpadeara
hasta que el bol y la tapa estén correctamente acoplados.
Seleccione una de las siguientes opciones: -

Botoén Auto - la luz se iluminara al pulsar el Botén Auto,

y la velocidad dptima para el accesorio se seleccionara
automaticamente.

Control de velocidad — seleccione la velocidad requerida
manualmente (consulte la tabla de velocidades
recomendadas).

Botdn de accion intermitente - utilice el botdn de accion
intermitente (P) para que el aparato funcione de forma
intermitente. El botén de accion intermitente funcionara
mientras el botén se mantenga apretado.

Al acabar de procesar los alimentos, gire el control de
velocidad a la posicion de apagado “O” o, si utiliza la opcion
Auto, apriete el botén vy la luz se apagara.

La luz de encendido parpadeara si la tapa o el
bol no estan acoplados o no estan correctamente
acoplados.

El botéon Auto no funcionara si hay una velocidad
seleccionada en el control de velocidad.

Antes de quitar la tapa, apague y desenchufe el
aparato.



importante

® E| procesador de alimentos no es apto para machacar o
moler granos de café ni para convertir azicar granulado en
azUcar extrafino.

Funcidn Eco

Si el procesador de alimentos se deja enchufado durante
mas de 30 minutos sin que sea utilizado, entrard en modo
espera para reducir el consumo de energia.

® | a luz de encendido parpadeara lentamente y el procesador
de alimentos no funcionaré hasta que se realice una de las
siguientes acciones:

® Se pulse el botén Auto.
® Se gire el control de velocidad hacia una velocidad y luego
se vuelva a girar hacia la posicion de apagado “O”.

La luz cambiard y permanecera encendida de forma
continua cuando el aparato esté listo para utilizarse.

Nota: si el bol o la tapa no estan acoplados en el
enclavamiento, la luz de encendido parpadeara mas
rapidamente que con la funcion Eco.

funcion de pesaje

Su procesador de alimentos esta equipado con una funcidn
de pesaje para poder pesar los ingredientes directamente
en el bol o el vaso de la licuadora.

® | a capacidad maxima es de 3 Kg. Este es el peso total de
todos los ingredientes incluido el peso del bol o el vaso.

para usar la funcion de pesaje

1 Acople siempre el bol, el eje motor desmontable y el
accesorio o el vaso de la licuadora sobre la unidad de
potencia antes de afadir los ingredientes.

2 Enchufe - la pantalla permanecera — —

en blanco. kg Ib g oz koo
Tuul:} I
3 Presione el boton ONZERO wna | BEABE| 2| 0
vez y la pantalla se encendera. — —
4 Presione el botdn (kg/lb) para — —
seleccionar los gramos o las o9 n ® o
. <“»
onzas. La pantalla tomara por o

defecto el ajuste kg/g al conectarla ~—

por prlmera vez. . N T
® | a unidad pesa en incrementos o2
de 2 g, y se recomienda realizar (auu :

las mediciones en cucharadita/ — —
cucharada sopera para pesar
cantidades pequenas.

5 Compruebe que en la pantalla aparezca “O”, de lo contrario,
pongala a cero presionando el botdon ON/ZERO. Entonces,
pese los ingredientes necesarios directamente en el bol
o el vaso. Después de que se visualice el peso, presione
el botdon ON/ZERO vy la pantalla volvera a “O”. Afiada los
ingredientes siguientes y se visualizara el peso. Repita la
operacion hasta que todos los ingredientes estén pesados.

® Sj la pantalla no se pone a cero y los ingredientes o el bol/
accesorio/tapa se quitan, la pantalla mostrara [ - - - -] para
representar una lectura negativa. Para poner a cero,
presione el boton ON/ZERO una vez.

6 Anada la tapa y seleccione una velocidad para hacer
funcionar el procesador.

® Durante el funcionamiento, la pantalla se congelara [- - - -]
hasta que el control de velocidad vuelva a la posicion de
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apagado “O”.

® Después de procesar, el Ultimo peso se visualizara en la

pantalla cuando el control de velocidad regrese a la posicion
de apagado “O”. Nota: el peso de la tapa se incluira si la
pantalla no se pone a cero antes de conectar.

® El peso de cualquier ingrediente adicional que se agregue al

tubo de entrada de alimentos mientras el procesador esté
en funcionamiento no aparecera en la pantalla.

@ bandeja de pesaje

Se facilita una bandeja de
pesaje desmontable para pesar
ingredientes sin el bol o la
licuadora.

Para usarla, coloque la bandeja
encima de la unidad de
potencia.

Luego siga los pasos 2 a 5
indicados en “para usar la
funcién de pesaje”

Para retirar la bandeja, simplemente saquela.

desconexién automatica

La pantalla se apagara automaticamente si se visualiza el
mismo peso después de 5 minutos.

La pantalla de visualizacion se puede apagar manualmente
manteniendo pulsado el botdn ON/ZERO durante unos
segundos.

importante

No sobrecargue el aparato excediendo la capacidad
maxima de 3 Kg. La pantalla mostrara [0 — Ld] si la funcién
de pesaje esta sobrecargada.

No someta la unidad de potencia a una fuerza excesiva ya
que se puede danar el sensor de peso.

Coloque siempre el procesador sobre una superficie plana y
seca antes de pesar los ingredientes.

No mueva la unidad de potencia durante la funcién de
pesaje.

para usar la licuadora thermoresist

1

Acople el anillo de cierre @ a la unidad de cuchillas €0,
asegurandose de que el cierre esté colocado de de forma
correcta en la zona ranurada.
Si la junta esta dafada o no esta correctamente
acoplada, el contenido del vaso podria
derramarse.
Suijete la parte inferior de la unidad de cuchillas @ e inserte
las cuchillas dentro del vaso — gire en sentido contrario a
las agujas del reloj hasta que haga clic @. Consulte los
siguientes graficos que aparecen en la parte inferior de la
unidad de cuchillas:

& - posicién de desbloqueo

@ - posicién de bloqueo
La licuadora no funcionara si no se ensambla
correctamente.
Coloque los ingredientes en el vaso.
Acople la tapa al vaso y empuje hacia abajo para que quede
ajustada @. Acople el tapdn de llenado.
Cologue la licuadora sobre la unidad de potencia y girela
en el sentido de las agujas del reloj @ para que quede bien
sujeta.



® El aparato no funcionara si la licuadora no esta ® Picar hielo - accione el botén de accién intermitente hasta
acoplada correctamente en el enclavamiento. que el hielo picado alcance la consistencia deseada.
6 Utilice el botdn Auto o seleccione una velocidad (consulte la ® No se recomienda procesar especias ya que pueden dafiar
tabla de velocidades recomendadas) o utilice el control de las piezas de plastico.
accion intermitente. ® [l aparato no funcionaré si la licuadora no estd acoplada
consejos correctamente.
® Al hacer mayonesa, afiada todos los ingredientes excepto ® Para picar ingredientes secos, corte en trozos, retire el
el aceite en la licuadora. Retire el tapén de llenado. A tapon de llenado y, seguidamente, con el aparato en
continuacion, con el aparato en marcha, vierta el aceite marcha, ahada los trozos uno a uno. Ponga la mano por
lentamente a través del orificio de la tapa. encima del orificio. Para obtener un mejor resultado, vacie el
® | as mezclas espesas, por ejemplo patés y salsas, podrian vaso regularmente.
quedarse apelmazadas en los lados del vaso; raspe los ® No utilice la licuadora para guardar liquidos. Manténgala
lados con una espatula y mezcle con el resto para seguir vacia antes y después de utilizarla.
batiendo. Si la mezcla es dificil de batir, afiada mas liquido. ® Nunca mezcle cantidades superiores a 1,6 litros; la cantidad
debe ser menor para liquidos espumosos, como los batidos
a base de leche.
tabla de velocidades recomendadas
herramienta/ funcion velocidad tiempo de | capacidades
accesorio recomendada | procesa- | maximas
miento ¥
Cuchillas Preparados para tartas en un solo paso 8 15-20 seg. |1,7 Kg peso total
Masa - mezclar mantequilla con harina 5-8 10 seg. 500 g peso de la harinal
Afadir agua para mezclar los ingredientes 10-20 seg.
de la masa
Trocear pescado y carne magra Pulse - 8 10-30 seg. |800¢g
Patés y terrinas ternera magra max
Cortar hortalizas y verduras Pulse 5-10seg. |500 g
Picar frutos secos 8 30-60 seg. | 200 g
Hacer puré con fruta blanda, hortalizas y verduras 8 10-30seg. |1 Kg
y fruta cocidas
Salsas, alifios y salsas para mojar 8 2 min. max 800 g
Cuchilla con disco de | Sopas frias Empezar con una| 30-60 seg. |1,7 litros
capacidad max velocidad lenta y
Batidos/pastas para rebozar aumentar hasta | 15-30 seg. | 1,3 litros
el maximo
Batidor de varillas doble| Claras de huevo 8 60-90 seg. |4 (150 g)
Huevo y azlcar para bizcochos sin mantequilla 8 4-5min. |3 huevos (150 g)
Nata 8 30 seg. 500 ml
Batir manteca y azicar 8 2 min. max | 200 g manteca
200 g azucar
Utensilio para massa Misturas levedadas 8 60 seg. 1 Kg peso total
Harina de pan 8 60 seg. 600 g peso de la haring
Harina de pan integral 8 60 seg. 500 g peso de la haring
Utensilio para Batir nata y purés de fruta 1-2 60 seg. 300 g nata,
incorporar ingredientes 300 g puré
Claras de huevo en mezclas pesadas 1-2 60 seg. 600 g peso total
Harina en manteca batida y mezclas a base -2 60 seg. 200 g peso de la haring
de azucar
Macarrones 1-2 60 seg. 500 g peso total
Discos - rebanador/ Alimentos duros como zanahorias 0 queso duro. 5-8 -
rallador Alimentos mds blandos como pepinos o tomates 1-5 -
Disco rallador extrafino | Queso parmesano, patatas para hacer bolitas de - No llene el bol
patata alemana. por encima de la
Disco rebanador Alimentos consistentes como zanahorias y patatas 5-8 - capacidad maxima
decorativo Alimentos mas blandos como pepinos marcada en el mismo
Disco fino para cortar | Patatas paja y rosti 8 -
en juliana Salteados y guarniciones de verduras
Licuadora Thermoresist | Bebidas y liquidos frios 8 15-30 seg. | 1,6 litros
Sopas a base de caldo 8 30 seg. 1,2 litros
Sopas preparadas con leche 8 30 seg. 1 litros
Recomendamos dejar enfriar los ingredientes calientes antes de proceder al mezclado. Sin embargo, si
desea procesar ingredientes calientes, lea las Instrucciones de seguridad para mezclar ingredientes calientes.
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tabla de velocidades recomendadas

herramienta/ funcién velocidad tiempo de | capacidades
accesorio recomendada | procesa- | maximas
miento ¥
Minibol y cuchilla Carne 8 20 seg. + | 300 g ternera magra
boton de
accion
intermitente
Picar hierbas aromaticas 8 30 seg. 20g
Picar frutos secos 8 30 seg. 100 g
Mayonesa 8 30 seg. 2 huevos
300 g de aceite
Purés 8 30 seg. 200 g
Minibol con discos Ver la velocidad recomendada para cada disco concreto - 500 g max
No llene demasiado el
bol
Exprimidor de citricos | Frutas mas pequefas, por ejemplo, limas y limones 1-2 - 2 Kg
Frutas mas grandes, por ejemplo, naranjas
y pomelos

* Esto es solo una orientacion y variara dependiendo de la receta exacta y de los ingredientes que se procesen.

uso de los accesorios

Consulte la tabla de velocidades recomendadas para cada
accesorio.

@ cuchilla

La cuchilla es el accesorio mas versatil de todos. La textura
obtenida depende del tiempo de procesamiento.

Para obtener texturas mas gruesas, utilice el control de
accion intermitente.

Utilice la cuchilla para elaborar masas para tartas y pasteles,
picar carmne cruda y cocida, verduras, frutos secos, paté,
salsas, purés, sopas y también para rallar galletas y pan.

consejos

® Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 2 cm aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos por el tubo de
entrada de alimentos con el aparato en marcha.

® Para hacer masa para pasteles, utilice manteca recién
sacada de la nevera y cortada en cubos de 2 cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de procesamiento.

@ utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

® Coloque los ingredientes secos en el bol y afiada el liquido
por el tubo de entrada de alimentos con el aparato en
marcha. Procese los ingredientes hasta obtener una bola de
masa eldstica y suave; el proceso suele tardar 60 segundos.

® F| reamasado o la forma deben hacerse Unicamente a
mano. No es aconsejable reamasar o dar forma en el bol,
ya gue esta operacion podria afectar a la estabilidad del
aparato.
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batidor de varillas doble

Utilicelo para mezclas ligeras como, por ejemplo, claras de
huevo, nata, leche evaporada y para montar claras de huevo
con azlcar para bizcochos ligeros.

uso del batidor de varillas

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Inserte cada varilla @ hasta el fondo en el cabezal.

3 Acople el batidor de varillas girandolo con cuidado hasta
que encaje en el eje motor.

4 Anada los ingredientes.

5 Coloque la tapa asegurandose de que el extremo del eje
quede situado en el centro de la tapa.

6 Encienda el aparato.

importante

o El batidor de varillas no es adecuado para
preparados para tartas en un solo paso ya que
estas mezclas son demasiado pesadas y podrian
estropearlo. Utilice siempre la cuchilla.

consejos

® Para obtener los mejores resultados, los huevos deben estar
a temperatura ambiente.

® Antes de utilizar el bol y las varillas, asegurese de que estén
limpios y sin restos de grasa.

batir manteca y azicar

® Para obtener mejores resultados, hay que dejar que la
manteca se ablande a temperatura ambiente (20 °C) antes
de batirla. NO utilice manteca directamente de la
nevera ya que esto podria estropear el batidor de
varillas.

® | os ingredientes mas pesados como la harina y la fruta seca
se deben incorporar a mano.

® No exceda la capacidad méaxima o el tiempo de
procesamiento indicados en la tabla de velocidades
recomendadas.



@ utensilio para incorporar
ingredientes

Use este utensilio para incorporar ingredientes ligeros a
mezclas mas pesadas, por ejemplo, merengues, mousses y
purés de fruta con nata o crema.

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Inserte la paleta @ hasta el fondo en el cabezal.

3 Acople el utensilio para incorporar ingredientes girandolo
con cuidado hasta que encaje en el eje motor.

4 Anada los ingredientes.

5 Coloque la tapa asegurandose de que el extremo del eje
quede situado en el centro de la tapa.

6 Seleccione una velocidad baja (velocidad 1 - 2).

para quitar el batidor
Retire el batidor del cabezal apretando el botén de
liberacion @.
consejos

® No utilice la opcién Auto o una velocidad alta ya que se
necesita una velocidad baja para optimizar el rendimiento
del utensilio para incorporar ingredientes.

® Para obtener mejores resultados, no bata demasiado las
claras de huevo o la nata ya que el utensilio para incorporar
ingredientes no podra remover la mezcla correctamente si la
mezcla batida es demasiado consistente.

® No remueva la mezcla durante mas tiempo del que se
indica en la tabla de velocidades recomendadas ya que se
eliminara el aire y la mezcla quedara demasiado blanda.

® Cualquier ingrediente que quede sin mezclar en la paleta o
en los lados del bol se debe incorporar poco a poco con la
espatula.

@ disco de capacidad max

Al mezclar liquidos en el bol, se debe utilizar el disco de
capacidad max con la cuchilla. Evita las fugas y mejora el
rendimiento de corte de la cuchilla.

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia.

2 Ajuste la cuchilla.

3 Anada los ingredientes que vaya a procesar.

4 Coloque el disco de capacidad en la parte superior de la
cuchilla asegurandose de que encaje correctamente en el
borde interior del bol . No haga presién sobre el
disco de capacidad.

5 Ponga la tapa y encienda el aparato.

discos rebanadores/ralladores

discos rebanadores/ralladores reversibles -

4mm @), 2mm

Utilice el lado rallador para rallar queso, zanahorias, patatas
y alimentos de textura similar.

Utilice el lado rebanador para el queso, zanahorias, patatas,
col, pepino, calabacines, remolacha y cebollas.

disco rallador extrafino @

Ralla queso parmesano y patatas para hacer bolitas de
patata a la alemana.

disco fino para cortar en juliana

Utilicelo para cortar patatas paja y rallar con un tamanho mas
grueso para rosti, salteados y guarniciones de verduras.

disco rebanador decorativo @)
Utilicelo para cortar patatas, zanahorias, pepinos y alimentos
con una textura similar en rodajas con forma ondulada.

para utilizar los discos de corte

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable @.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco sobre el
eje motor con el lado apropiado hacia arriba @.

3 Coloqgue la tapa.

4 Coloque los alimentos en el tubo de entrada.
Elija el tubo de entrada adecuado al tamafio de los
alimentos. El empujador contiene un tubo de entrada de
alimentos mas pequefio para procesar los elementos de uno
en uno o para ingredientes pequefos.
Para usar el tubo de entrada de alimentos pequefio,
introduzca primero el empujador grande en el tubo de
entrada.
Para usar el tubo de entrada de alimentos grande,
introduzca los dos empujadores a la vez.

5 Encienda el aparato y empuje cada trozo firmemente con
el empujador; nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos.

consejos

® Utilice ingredientes frescos

® No corte los alimentos en trozos demasiado pequenos.
Llene el tubo de entrada de alimentos casi hasta arriba.
Asi evitard que la comida se deslice hacia los lados al
procesarla. Como alternativa, utilice el tubo de entrada de
alimentos pequefio.

® A| utilizar el disco para cortar en juliana, coloque los
ingredientes en sentido horizontal.

® Al rebanar o rallar: los alimentos colocados en sentido
vertical @ salen mas cortos que los que se colocan en
sentido horizontal ®.

® | os alimentos colocados en sentido vertical salen mas
cortos que los que se colocan en sentido horizontal.

® Después de procesar los alimentos, siempre quedaran
pequefios restos de comida en el disco o en el bol.

@ minibol y cuchilla

Utilice el minibol procesador para trocear hierbas aromaticas
y procesar ingredientes en cantidades pequefas, por
ejemplo, carne, cebolla, frutos secos, mayonesa, verduras,
purés, salsas y papilla para bebés.

Los discos rebanadores/ralladores también se pueden
utilizar con el minibol.

Introduzca el minibol sin la cuchilla acoplada y consulte
la seccion del disco rebanador/rallador para ver las
instrucciones de uso y colocacion.

No llene demasiado el bol.

@ minicuchilla
® minibol

para usar el minibol y la cuchilla

1 Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

2 Acople el minibol sobre el eje motor desmontable;
asegurese de que las secciones cortadas queden alineadas



~

con las lengUetas de fijacion @ en el bol principal.
Nota: la tapa del bol principal no se puede acoplar si el
minibol no esta colocado correctamente.

Coloque la cuchilla sobre el eje motor @®.

Afada los ingredientes que vaya a procesar.

Ponga la tapa y encienda el aparato.

consejos

Las hierbas aromaticas se pican mejor si estan limpias y
secas.

Afiada siempre un poco de liquido al mezclar ingredientes
cocinados para hacer papilla.

Antes de procesar alimentos como carne, pan o verduras,
cortelos en cubos de 1 0 2 cm aproximadamente.

Al hacer mayonesa, anada el aceite por el tubo de entrada
de alimentos.

@ exprimidor de citricos

Utilice el exprimidor de citricos para hacer zumos de frutas
citricas, como naranjas, limones, limas y pomelos.

© cono
@ colador

para utilizar el exprimidor de citricos

1

Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego agregue el
eje motor desmontable.

Acople el colador dentro del bol; asegurese de que el asa
del colador coincida con el asa del bol y que quede bien
sujeta en su posicion @.

Coloque el cono sobre el eje motor y girelo hasta que llegue
abajo @.

Corte la fruta en mitades. Luego encienda el aparato y
presione la fruta sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si el
colador no esta colocado correctamente.

Para obtener los mejores resultados, guarde y exprima la
fruta a temperatura ambiente y haga rodar la fruta sobre una
superficie de trabajo antes de exprimirla.

Para ayudar a extraer el zumo, mueva la fruta de un lado a
otro antes de exprimirla.

Cuando exprima grandes cantidades de fruta, vacie el
colador de forma regular para impedir la acumulacion de
pulpa y semillas.

caja para ordenar los accesorios

Su procesador de alimentos se entrega con una caja de
almacenamiento para guardar los accesorios del bol y los
discos.

Coloque la cuchilla' y los discos en la caja de
almacenamiento cuando no los utilice @.

La caja de almacenamiento esta equipada con un cierre de
seguridad; cierre la tapa para que quede bloqueada. Para
abrir, empuije la lenglieta hacia adentro @ vy levante la tapa

D.
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cuidado y limpieza

Apague y desconecte siempre el aparato antes de proceder
a su limpieza.

Maneje las cuchillas y los discos de corte con
sumo cuidado; estan muy afilados.

Algunos alimentos pueden manchar el plastico. Esto es algo
totalmente normal y no causa ningun dafio en el plastico ni
afecta al sabor de los alimentos. Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

unidad de potencia

Limpiela con un trapo himedo y séquela a continuacion.
Asegurese de que el area de enclavamiento no muestre
restos de comida.

No sumerija la unidad de potencia en agua.

Recoja el exceso de cable en el lugar de almacenamiento
situado en la parte trasera de la unidad de potencia @.

licuadora

Vacie el vaso, desenrosque la unidad de cuchillas girando
hacia la posicién de desbloqueo E para soltarla.

Lave el vaso a mano.

Quite los anillos de cierre y lavelos.

No toque las cuchillas afiladas. Lavelas utilizando un cepillo
con agua caliente y detergente y aclarelas bien con agua del
grifo. No sumerja la unidad de cuchillas en agua.
Deje secar con las cuchillas hacia abajo.

batidor de varillas doble

Retire las varillas del cabezal tirando de ellas suavemente
hacia abajo. Lavelas con agua caliente y jabdn.

Limpie el cabezal con un pano himedo y séquelo a
continuacion. No sumerja el cabezal en agua.

utensilio para incorporar ingredientes
Retire el batidor del cabezal apretando el botén de
liberacion @. Lavelo con agua caliente y jabdn.
Limpie el cabezal con un pafo himedo y séquelo a
continuacion. No sumerja el cabezal en agua.

otras piezas

Lavelas a mano y séquelas completamente.

Como alternativa, pueden lavarse en la bandeja superior
del lavavaijillas. Evite colocar los articulos en la bandeja
inferior directamente por encima del elemento térmico. Se
recomienda utilizar un programa corto y a baja temperatura
(60°C maximo).



Articulo Articulo adecuado
para lavar en
el lavavajillas

bol principal, minibol, tapa, empujador v

cuchillas, utensilio para amasar v

eje de transmision desmontable v

discos v

disco de capacidad max v

batidores de varillas/paletas del

utensilio para incorporar ingredientes v

No sumerja el cabezal en agua

vaso de la licuadora, tapa, tapén v

de llenado

unidad de cuchillas y anillo de cierre X

para la licuadora

exprimidor de citricos engranado v

espatula v

servicio técnico y atencion al cliente

® Sij tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la seccion “guia de solucion de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto esta cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de
los consumidores vigentes en el pais donde se adquirio el
producto.

® Sij su producto Kenwood funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios
KENWOOD autorizado. Para encontrar informacion
actualizada sobre su centro de servicios KENWOOD
autorizado mas cercano, visite www.kenwoodworld.com o
la pagina web especifica de su pais.

® Disefiado y creado por Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida dtil, el producto no debe eliminarse junto a
los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones municipales,
o a distribuidores que faciliten este servicio. Eliminar por
separado un electrodomeéstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud
derivadas de una eliminacion inadecuada, y permite reciclar
los materiales que lo componen, obteniendo asi un ahorro
importante de energia y recursos. Para subrayar la obligacion
de eliminar por separado los electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura mévil tachado.
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Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

El procesador no funciona.

No hay corriente.
No se enciende luz indicadora/de encendido.

El bol no se ha acoplado correctamente
en la unidad de potencia.

La tapadera del bol no se ha
cerrado correctamente.

Funcién Eco en marcha.

Compruebe que el procesador esté
enchufado.

Compruebe que el bol se encuentra
correctamente acoplado, con el asa
hacia la derecha.

Compruebe que el cierre de la
tapadera esta bien ubicado en
la zona del asa.

El procesador no funcionara
si el bol y la tapadera se han
acoplado incorrectamente.

Apriete el botén Auto o conecte el
control de velocidad, luego vuelva
a girarlo a la posicion “O” para
desconectar la funcién Eco.

Si no es por ninguna de las razones
anteriores, compruebe el fusible/
disyuntor en su hogar.

La licuadora no funciona.

La licuadora no se ha acoplado correctamente.

La licuadora no se ha ensamblado
correctamente.

La licuadora no funcionara si no esta
acoplada correctamente al
enclavamiento.

Compruebe que la unidad de
cuchillas esté bien ajustada dentro
del vaso.

El procesador se detiene o se ralentiza
durante el proceso.

Proteccion de sobrecarga accionada.
Procesador sobrecargado o sobrecalentado
durante el funcionamiento.

Capacidad maxima sobrepasada.

Apague, desenchufe y deje que el
aparato se enfrie durante 15 minutos
aproximadamente.

Consulte la tabla de velocidades para
comprobar las capacidades maximas
que se pueden procesar.

funcion de pesaje
La pantalla se congela
en [----.

Peso cambiado en la pantalla.

La cantidad pesada es demasiado pequefa.

La unidad de potencia se ha movido durante
el funcionamiento.

Realice las mediciones en
cucharadita cantidades muy
pequenas.

No mueva la unidad durante el uso.
Ponga la pantalla a cero antes de
pesar los proximos ingredientes.

La luz de encendido parpadea
rapidamente.

Funcionamiento normal.

La luz parpadeara si el bol, la tapa o la
licuadora no estan acoplados a la unidad de
potencia o si no estan correctamente ajustados
en su posicion.

Compruebe que los enclavamientos
estén correctamente acoplados.

La luz de encendido parpadea lentamente.

Funcionamiento normal.

El procesador de alimentos se ha dejado
enchufado durante mas de 30 minutos sin ser
utilizado y ha entrado en modo Eco.

Apriete el botén Auto o conecte el
control de velocidad y luego vuelva a
girarlo a la posicion “O” para
desconectar la funcién Eco.

La luz de encendido y Auto parpadean.

Funcionamiento normal.

La luz parpadeara si la funcion Auto esta
seleccionada pero los enclavamientos no
estan acoplados.

Compruebe que los enclavamientos
estén correctamente acoplados o
apriete el botén Auto para
desconectar la funcion Auto.

35




Guia de solucion de problemas

Problema Causa Solucion
La licuadora gotea por la base del Falta el sello. Compruebe que el sello esté bien
conjunto de cuchillas. Sello incorrectamente colocado. colocado y sin dafar. Consulte

Sello dafiado “servicio técnico y atencion al cliente”

para un sello de recambio.

El anillo de cierre de la licuadora falta de la | El anillo de cierre se empaqueta preacoplado a | Desenrosque el vaso y compruebe
unidad de potencia al sacarla del embalaje. | la unidad de cuchillas. que el anillo de cierre esté acoplado a
la unidad de cuchillas.

Consulte “servicio técnico y atencion
al cliente” para un sello de recambio.

Mal rendimiento de los. Consulte los consejos de la secciéon oportuna “Utilizar el accesorio”. Compruebe que
los accesorios estén correctamente ensamblados.

36



Turkce

Kullanim y6énergelerini okumadan énce 6n sayfayi geviriniz ve agiklayici resimlere bakiniz

guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin saklayin.
Tam ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Kablo hasar gérmusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOQOD servisi tarafindan degistiriimelidir.

Bicaklar ve diskler ¢ok keskindir, dikkatli tutun. Tutarken ve
temizlerken kesici kenardan uzak durarak tepesinden parmak
uclarinizla tutun.

Robotu elinizle kaldirmayin veya tasimayin — elle tutmak yaralanmaya
neden olabilir.

Kaseyi bosaltmadan 6énce daima bigagi ¢ikartin.

Guc¢ kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri robot kasesinden ve
mikser kabindan uzak tutun.

Aleti kapatin ve figini gekin:

O parcgalari takmadan veya c¢ikartmadan 6nce;

o kullaniimadiginda;

© temizlemeden Once.

Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Bu ig igin
mutlaka gida iticisini/lerini kullanin.

Bigak unitesini, blender haznesi takili degilken asla gii¢ linitesine
yerlestirmeyin.

Kapagi kaseden veya mikseri gi¢ biriminden ayirmadan énce:-

o cihaz kapatin;

© tim pargalarin/bigaklarin tamamen durmasini bekleyin;

o Mikser kabini bigak tertibatindan s6ékmemeye dikkat edin.

Mutfak robotu kasesinde sicak malzemeler ISLEMEYIN.

Cihazi calistirmak icin kapak yerine daima ac¢/kapat hiz ayar digmesini
kullanin.

Kilitleme mekanizmasi asiri yiikke maruz kaldiginda cihaz hasar
gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten gekin.

Asla onaylanmamis pargalar kullanmayin.

Calisirken cihazin basindan asla ayrilmayin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz. ‘servis
ve musteri hizmetleri’.

Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin
Islanmamasina 6zen gdésterin.

Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da sicak
ylzeylere temas etmesini 6nleyin.

Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri agsmayin.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda bilgilendirilmelidir.

37



® Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erigsemeyecegdi yerde tutun.

® Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kigiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce gbézetim altinda
olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina iligkin talimatlari almalari
ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

e Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢ bir sorumluluk kabul etmez.

e Robotunuzun/mikserinizin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

e Maksimum deger en buylk yikd ¢eken eklentiye baglidir. Diger
eklentiler daha az gu¢ ¢ekebilir.

Her bir ek i¢in daha fazla guvenlik uyarilari igin “eklerin kullanimi”
altindaki ilgili b6lime bagvurun.

blender o

e HASLANMA RISKI: Sicak malzemeleri hazneye koymadan ya da
blenderden gecirmeden 6nce oda sicakligina gelmelerini bekleyin.

e Bicak tertibatini tutarken her zaman dikkat edin ve temizlerken
bicaklarin keskin kenarlarina dokunmaktan kacginin.

® Blenderin igine sicak bir sivi dékilurken, ani buharlagsma nedeniyle

cihazin disina atilmasi olasiligina karsi dikkatli olunmalidir.

Mikseri sadece kapagi takiliyken kullanin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile kullanin.

Mikseri asla bos calistirmayin.

Mikserinizin uzun émurld olmasi igin 60 saniyeden fazla ¢aligtirmayin.

Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almig malzemeleri asla

karigtirmayin, hazneye koymadan énce Kirin.

® Haznenin etegi Uretim esnasinda takilmistir ve sékilmeye
calisiimamalidir.

5 ONEMLI: SICAK KARISTIRMA TALIMATLARI

Sicak malzemeleri karigtirirken haslanma olasiligini en aza indirmek
icin, olasi yaniklardan kaginmak amaciyla elleri ve cildinizin agik olan
diger kisimlarini kapaktan uzak tutun.

Asagidaki 6nlemlere uyulmaldir:

e DIKKAT: Cok sicak malzemelerin karistiriimasi sicak sivi
ve buharin kapaktan veya doldurma kapagindan (9 aniden
sigramasina sebep olabilir.

e Sicak malzemeleri karigstirimadan énce sogumasinin
beklenmesini éneririz.

38




Corba gibi sicak sivilari igslerken ASLA 1200ml / 5 fincan kapasitesini

asmayin (haznenin Uzerindeki isaretlere bakin).

e Karistirmaya DAIMA diisiik hizla baslayin ve kademeli olarak artirin.
Sicak sivilart ASLA puls ayarini kullanarak karistirmayin.

e St gibi képurebilen sivilar maksimum 1000ml / 4 fincan kapasite ile
sinirlanmahdir.

e Hazne ve igindekiler ¢ok sicak olacagi i¢in blenderi kullanirken dikkatli
olun.

e Kapagi acarken 6zellikle dikkatli olun. Kapak sizdirmayi énlemek
icin siki kapanacak sekilde dizayn edilmistir. Gerektiginde ellerinizi
korumak icin bez veya firin eldiveni kullanin.

e Cihazdan cikartirken haznenin tabana guvenli sekilde takili
oldugundan emin olmak igin, tabani yénlendirin ve hazneyle birlikte
ciktigindan emin olun.

e Blenderin her kullanimindan 6nce, kapak ve doldurma kapaginin
yerine tam oturmus oldugundan emin olun.

e Blenderin her kullanimindan 6nce doldurma kapagindaki
havalandirma deliklerinin acik oldugundan emin olun (bkz gizim @)).

e Kapagl hazneye takarken, sizdirmazlik saglamasi ve malzemelerin

dokulmesini 6nlemesi agisindan kapak ve hazne kenarlarinin temiz ve

kuru oldugundan emin olun.

dilimleme/dograma diskleri
e Kesme diski tamamen durmadan kapagdi asla kaldirmayin.
Kesme disklerini dikkatli tutun — gok keskindirler.
Kaseyi asiri doldurmayin - k&se Uzerinde isaretlenmis maksimum
kapasite dizeyini agmayin.
mini kase ve bigak
Bicak tamamen durmadan kapagi asla agmayin.
Bigaklar ¢ok keskindir — daima dikkatli tutun.
Baharatlari islemeyin — plastige zarar verebilir.
Kahve cekirdekleri, buz kipleri ve ¢ikolata gibi sert yiyecekleri islemeyin
— bigaga zarar verebilirler.

fise takmadan 6nce ilk kullanimdan 6nce

® Aygiti kullanmadan énce evinizdeki elektrik akiminin 1 Bigaktan plastik bigak kapaklarini ¢ikarin. Bigaklar ¢ok
aygitta belirtilen akimla ayni olduéundan emin olunuz. keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bigag-1 sadece
UYARI: BU CIHAZ TOPRAKLANMALIDIR. Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan atilmalidirlar.

. . ) 2 Pargalari yikayin, bkz. ‘bakim & temizlik’
® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile

ilgili EC 1935/2004 Y©&netmeligine uygundur.
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parcalar

mutfak robotu
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glg birimi

tahrik mili ile birlikte kase
ctkarilabilir kumanda mili
kapak

besleme borusu

iticiler

glvenlik kilitleri

kordon sarma yuvasi (arkada)
otomatik dugmesi

hiz/puls kumandasi

glc acik I1s131

tartma fonksiyonu

kg/lb dugmesi

ekran gostergesi
agma/sifirlama dugmesi
tartma plakasi

termo dayanikh blender

doldurma kabi

kapak

kase

sizdirmaz halka

bicak Unitesi

doldurma kapagi hava delikleri

@
=~
o
Q
=
vQ)
o
Q
=

SRS SIS SISE SRS

kesici bicak

hamur yogurucu

cift cirpici

hamur karistirici

maksimum kapasite diski
4mm dilimleme/dograma diski
2mm dilimleme/dograma diski
ekstra ince dograyici diski
ince Jilyen diski

dekoratif dilimleme diski

mini kase ve bigcak

narenciye sikacagi

ekleri saklama kabi

mutfak robotunun kullanimi

1

Kaseyi gli¢ Unitesine takin. Sapi sag taraftan arkaya dogru
yerlestirin ve kilitleninceye kadar saat yéninde @ cevirin.
Kase tahrik mili Gzerine bir eklenti takin.

Not: Diskler, mini kase, girpici, hamur karistiriciy ve
narenciye presi kullanilirken ayrilabilir tahrik mili @
takilmahdir.

Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri eklemeden
once yerlestirin.

Kapag yerlestirin @ — tahrik milinin/aletinin Gistiniin
kapagin ortasina yerlestiginden emin olun.

Kase veya kapak diizgiin olarak takilmadiginda mutfak
robotu calismayacaktir. Besleme tiipiiniin ve kase
tutacaginin sag tarafa yerlestirilip yerlestiriimedigini
kontrol edin.
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Fisi takin. Gug 1s1g1 yanar ve kap ile kapak dogru takilana
kadar yanip séner. Sunlardan birini segin: -

Otomatik Digmesi — Otomatik Dugmesine basildiginda
15191 yanar ve optimum hiz otomatik olarak segilir.

Hiz Kontrolli — gereken hiz manuel olarak segilir (Onerilen
hiz tablosuna bakin).

Puls — Kisa araliklarla Puls (P) modunu kullanin. Puls,
kontrol bu pozisyonda tutuldugu strece calisacaktir.
Kullanimin sonunda hiz kontrolini ‘O’ konumuna getirin
veya eger Otomatik kullaniyorsaniz digmeye basin, 1sik
sonecektir.

Kapak veya kase takilmamis veya yanhs takilimigsa
Giig 15191 yanip soner.

Eger hiz kontroliinde bir hiz segildiyse Otomatik
diigmesi calismaz.

Kapag! ¢ikarmadan dnce daima kapatin ve figten
cekin.

onemli

Mutfak robotunuz ile kahve 6gutlilemez ya da toz sekeri
pudra sekeri halinde getirilemez.

Eko fonksiyonu

Gida isleyicisi kullaniimadan 30 dakikadan uzun sire fise
takili birakilirsa, enerji tiketimini azaltmak icin bekleme
moduna gecer.

Gug¢ acgik 1131 yavas yavas puls yapacaktir ve asagidaki
eylemlerden biri yiritilene kadar gida isleyicisi galigmaz:-
Otomatik digmesine basiimasi.

Hiz kontrolliniin bir hiza déndirulmesi ve daha sonra ‘O’
kapali konumuna geri ¢evrilmesi.

Kullanima hazir oldugu zaman, 1sik sirekli yanar duruma
gececektir.

Not: Kase ve kapak kilidine oturmamissa, gl¢ agik 1s131
Eko fonksiyonundan daha hizl puls ile yanar.

tartma fonksiyonu

Gida isleyiciniz dahili agirlik 6lgme fonksiyonuna sahiptir,
Gidalari dogrudan kabin igine koyarak tartabilirsiniz.

® Maksimum tartma kapasitesi 3Kg. Bu kap ve malzemelerin

toplam agirhigidir.

tartma fonksiyonunu kullanmak igin

1

Her zaman kaseyi, ayrilabilir tahrik milini ve eklentiyi veya
blender haznesini gii¢ tnitesine malzemeleri eklemeden
once takin.

Fisi takin — gosterge ekrani halen s ﬁ
bos kalacaktir. 008 n
ACMA/SIFIRLAMA diigmesine BBIJBE > . u
bir kez basin; gésterge ekrani ~—
aydinlanacaktir. R "
Gram ve ons arasinda seg¢im e n "l'
yapmak i¢in (kg/lb) dugmesine u u
basin. Gosterge ilk agildiginda —
\_/_arsayllan olarak kg/g ayarlidir. . SR
Unite 2g’lik artiglarla tartar ve ICnn |- 3 . S
kiguk miktarlarin tartilabilmesi icin (quy

-/

cay kasigi/yemek kasigi olcileri
tavsiye edilmistir.



5 Ekranda ‘O’ gériindiigiinden emin olun, gériinmiyorsa ON/
ZERO dugmesine basarak sifirlayin. Sonra malzemeleri
kabin igine koyarak tartin. Agirlik gosterildikten sonar ON/
ZERO dugmesine basin ekran ‘O’ gdsterecektir. Sonraki
malzemeyi koyun, agdirlidi gosterilecektir. Tim malzemeleri
Olgene kadar tekrarlayin.

® Gosterge sififanmamissa ve icerik veya kap/eklenti/kapak
cikartiimigsa, eksi degerin okundugunu géstermek igin
gostergede [ - - - -] goruntulenir. Sifirlamak igcin AGMA/
SIFIRLAMA diigmesine bir kez basin.

6 Kapag yerlestirin ve islemciyi calistirmak icin bir hiz segin.

® slem yapilirken, hiz kontrolii ‘O’ kapali pozisyonuna
getirilene kadar gosterge ekraninda [- - - -] gosterilir.

® slem sonrasinda, hiz kontrolii ‘O’ kapall pozisyonuna
getirildikten sonra en son agirlik géstergede gorintilenir.
Not: Sistem agilmadan 6nce gésterge sifilanmamissa,
kapagin agirhgi da degere dahil olacaktir.

® [slemci galisir durumdayken besleme haznesinden
eklenen ek igeriklerin agirliklari, gésterge ekraninda
gosterilmeyecektir.

@ tartma tepsisi

Kase takili olmadan
malzemeleri tartabilmek igin
cikartilabilir terazi tepsisi
saglanmistir.
Kullanmak igin, tepsini gu¢
Unitesi Uzerine koyun.
‘Agirlik 8lgme fonksiyonu’
altindaki 2-5 adimlari takip edin
Cikartmak igin tepsiyi
kaldirmaniz yeterlidir.
otomatik kapanma

® Ayni deger 5 dakikadan uzun bir sure gdsterilmigse,
gosterge ekrani otomatik olarak kapanacaktir.

® Ekran, ON/ZERO (Agik/Sifir) digmesine birkag saniye
basili tutarak manuel olarak kapatilabilir.
Onemli

e Maksimum tartma kapasitesi olan 3Kg'i gegmeyin.Agiri yiik
oldugunda ekranda [0 — Ld] gosterilir.

e Gug Unitesini yuksek voltaja maruz birakmayin, aksi
takdirde tartma sensért hasar alabilir.

o Tartma islemine baglamadan énce, islemciyi daima kuru
ve duz bir ylizeyin tzerine koyun.

o Tartma islemi yapilirken gug¢ Unitesini hareket ettirmeyin.

termo dayanikl blender’inizin
kullanimi

1 Sizdirmazlk halkasini bigak Unitesine @) yerlestirin —
sizdirmazligin dogru yerlestirildiginden emin olun.

® Eger conta zarar gordilyse veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

2 Bigak Unitesini altindan tutun @ ve bigaklari hazneye
yerlestirin — kilitlemek igin klik sesi duyulana kadar saat
yénuniin tersine gevirin @. Bigak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:

@ it aclk pozisyon
8 - «ilitii pozisyon

Mikser yanlis yerlestirilirse calismayacaktir.
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Malzemelerinizi kabin igine koyun

Kabin kapagini takin ve sabitlemek igin bastirin @.
Doldurma kapagini yerlestirin.

Blenderi gii¢ Unitesi Uzerine yerlestirin ve kilittemek igin
saat yoniinde @ gevirin.

Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz ¢calismayacaktir.
Otomatik veya bir hiz segin (6nerilen hiz tablosuna bakin)
veya puls kontrolinu kullanin.

onemli

Mayonez yaparken mikserin igine yag hari¢ butin
malzemeleri koyun. Doldurma kabini ¢ikarin. Sonra, cihaz
calisirken, yag! kapaktaki delikten yavasca ekleyin.
Yogun karigimlarin, érn. pateler ve dipler, kazinmasi
gerekebilir. E§er karisimin islenmesi zorsa, daha fazla sivi
ekleyin.

Buz pargalama - buz istenen yogunlukta pargalanana kadar
puls modunda kisa araliklarla galistirin.

Baharatlarin islenmesi plastik pargalara zarar
verebilecekleri icin 6nerilmemektedir.

Mikser dogru yerlestiriimemisse cihaz galismayacaktir.
Kati malzemelerin karistiriimasi — pargalar halinde kesin,
doldurma kabini gikarin sonra cihaz galisirken pargalari
teker teker atin. Elinizi agikhktan uzak tutun. En iyi
sonuglar igin dizenli olarak bosaltin.

Mikseri, muhafaza kabi olarak kullanmayin. Mikser kabi
kullanimdan énce ve sonra bos olmalidir.

1,6 litre Uzerinde malzeme karistirmayin - Milkshake gibi
képUklu sivilar icin bu miktar daha az olmal.



onerilen hiz tablosu

Arag/Aparat islevi onerilen hiz islem Maksimum
siresi ¥ kapasite
Kesici Bigak Hepsi bir arada kek karigimlari 8 15-20 saniye | 1,7Kg toplam agirlk
Hamur yogurma — yagi unla yogurma 5-8 10 saniye 5009 un agirhgi
Hamur malzemelerini birlestirmek igin su 10-20 saniye
ekleme
balik pargalama ve yagsiz kiyma Pulse — 8 10-30 saniye | 800g
kofteleri ve sebzeleri pargalama maks. yagsiz et
sebzeli pargalama Pulse 5-10 saniye | 500g
kuruyemis parcalama 8 30-60 saniye | 200g
Yumusak meyveleri, pismis meyve ve sebzeleri 8 10-30 saniye | 1Kg
pure haline getirme
Soslar, ezmeler ve gokeltmeler 8 2 dakika maks.| 800g
Bigcak maksimum Soguk gorbalar Dusik hizda 30-60 saniye | 1,7 litre
kapasite diski baslayin ve
Milkshakeler / pasta hamurlari maksimum hiza | 15-30 saniye | 1,3 litre
dogru ¢ikin
Cift cirpici Yumurta beyazi 8 60-90 saniye | 4 (150g)
Yagsiz mayali hamur igin yumurta ve seker 8 4-5 min 3 yumurta (150g)
Krema 8 30 saniye 500 ml
Krema yapma yagi ve seker 8 2 dakika maks.| 200g yad
200g seker
Yogurma araci Mayali karigimlar 8 60 saniye 1Kg toplam agirlk
Beyaz Ekmek Unu 8 60 saniye 600g un agirhigi
Tam Bugday Ekmegi Unu 8 60 saniye 500g un agirhig
Devsirme aleti Krema ve meyve plreleri ¢cirpma 1-2 60 saniye 300g krema,
300g pire
Agir karigimlar igine yumurta aki 1-2 60 saniye 600g toplam agirlik
Yagli krema ve seker karigimlari igine un 1-2 60 saniye 200g un agirhig
Makaronlar 1-2 60 saniye 500g toplam agirlik
Diskler — dilimleme/ Havug, sert peynir gibi sert gidalar 5-8 -
dograma Salatalik, domates gibi daha yumusak gidalar 1-5 - Kase Uizerinde
Ekstra ince dograyici | Parmesan peyniri, Aliman patates hamur 8 - isaretlenmis
tathlari igin Patatesler maksimum
Dekoratif dilimleme Havug ve patates gibi sert gidalar 5-8 - kapasitesinin
diski Salatalik gibi daha yumusak yiyecek maddeleri lizerinde
ince Julyen diski Patates kizartma ve pipetleri 8 - doldurmayin
Patates ve sebze garnitirlerini karigtirma
Termo dayanikli Soguk sivilar ve icecekler 8 15-30 saniye | 1,6 litre
blender Et suyuna gorbalar 8 30 saniye 1,2 litre
Sut ile yapilan gorbalar 8 30 saniye 1 litre

Sicak malzemelerin karistinimadan 6nce sogum.
malzemeleri islemek isterseniz Sicak Karistirma

Guvenlik Talimatla

asinin beklenmesini dneririz. Bunu

rina bakin.

nla birlikte sicak

Mini kase ve bigak Et 8 20 saniye 300g yagsiz et
+ Puls
Otlari dograma 8 30 saniye 20g
Kuruyemis pargalama 8 30 saniye 100g
Mayonez 8 30 saniye 2 yumurta
300g yag
Pureler 8 30 saniye 200g
Diskler ile birlikte Tek tek disklerin énerilen hizina bakin - 500g maks.
mini kase Kaseyi fazla
doldurmayin
Narenciye sikacagi Kuguk 6geler, misket limonu ve limon gibi 1-2 - 2Kg

Daha buyiik meyveler, portakal ve greyfurt gibi

* Bu sadece on fikir vermek igindir ve tam tarife ve islenen maddelere bagl olarak degisecektir.
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eklerin kullanimi

Her ek igin 6nerilen hiz tablosuna bakin.

@ kesici bigcak

Bicak tiim ekler iginde en ¢ok yénlii olandir. isleme
stresinin uzunlugu elde edilecek dokuyu belirleyecektir.
Daha kalin doku igin darbeli kontrol kullanin.

Bigagi, kek ve hamur isi yapiminda, ¢ig ve pismis et,
sebze, ceviz, patates dogramada, gorbalari plire yapmada
ve ayrica biskuvi ve ekmek ufalamada kullanin.

ipuclar

® [slemden gegirmeden énce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 2cm ing kiipler halinde kesin.

® Biskuviler ufalanmali ve makine galisirken besleme
haznesinden eklenmelidir.

® Pasta yaparken buzdolabindan gikarttiginiz yaglari
beklemeden 2cm ing kiipler halinde dograyarak kullanin.

® Fazla karistirmamaya dikkat edin.

@ hamur yogurucu

Mayall hamur karigimlari igin kullanin.

® Kuru malzemeleri kaseye ekleyin, makine galisirken sivi
malzemeleri besleme haznesinden ekleyin. Dlzgiin, elastik
bir hamur topu olusana kadar isleyin, bu yaklagik 60
saniye sirecektir.

® Tekrar yodururken sadece elde yodurun. Kasenin iginde
tekrar yogurma tavsiye edilmez, ¢linkli bunu yapmak
mutfak robotunun dengesizlesmesine yol agabilir.

@) cift cirpici

Yumurta beyazlari, krema, st képigu hafif karisimlar igin
ve yag icermeyen bezeler i¢in yumurta ve seker cirparken
kullanin.

karistiricinin kullanimi

1 Kaseyi gl¢ Unitesi Uzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Her cirpiclyl @ tahrik kafasina sikica yerlestirin.

3 Karistiriciyr tahrik mili Gzerine diisene kadar dikkatle
doéndurerek takin.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapag takin — milin ucunun kapagin ortasina
yerlestiginden emin olun.

6 Calistirin.

onemli
® Cirpma hepsi bir arada kek karigimlari yapmak
icin uygun degildir, ¢linkii bu karigimlar ¢ok agir
oldugundan zarar verecektir. Her zaman bigagi
kullanin.
ipuclar
® En iyi sonug yumurtalar oda sicakligindayken elde edilir.
® Karistirma 6ncesinde kase ve karigtiricilarin temiz ve
yagsiz oldugundan emin olun.
krema yapma yagi ve seker
® En iyi sonuglar igin, yagin krema yapmadan énce oda
sicakliginda (20°C) yumusatmasina izin verilmelidir. Bu,
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cirpiciya zarar vereceginden dogrudan buzdolabindan
yag KULLANMAYIN.

® Un ve kurutulmus meyve gibi daha agir icerik maddeleri
elle devsirilmig olmalidir.

® Onerilen hiz tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
ve islem sirelerini agsmayin.

@ hamur karnigtirici

Hamur karistiriciyl, hafif malzemeleri daha agir
karigimlarin igine eklemek igin kullanin, érnegin bezeler,
kremalar ve meyve plreleri.

1 Kaseyi glg Unitesi Gzerine yerlestirin, s6kulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Karistiriciyr @ tahrik kafasina sikica yerlestirin.

3 Devsirme aletini tahrik mili Gzerine diigene kadar dikkatle
doéndurerek takin.

4 Malzemeleri ekleyin.

5 Kapagi takin — milin ucunun kapagin ortasina
yerlestiginden emin olun.

6 Disiik hiz segin (z 1 - 2).
cirpiciyi gikartmak igin
Cikartma diigmesine @ basarak ¢irpiciyi tahrik kafasindan
ayirin.
ipuclari

® Hamur karistirma performansini optimize etmek igin distk
hiz gerektiginden Otomatik veya ylksek hiz kullanmayin.

® En iyi sonuglar igin, yumurta aki veya kremay! asiri
cirpmayin — ¢irpilmis karigim cok siki ise hamur
karigtiricinin karigimi dogru karigtirmasi miamkin
olmayacaktir.

® Hava disar atilacagindan ve karigim ¢ok gevsek
olacagindan &nerilen hiz tablosunda belirtilenden daha
uzun bir stre karigimi karigtirmayin.

® Kase kenarlarinda ya da kiregin Gizerinde kalan her tarlt
karismamis maddeler dikkatlice spatula ile devgiriimelidir.

@ maksimum kapasite diski

Kéasede sivilar karistirilirken, maksimum kapasite diskinin
bicak ile birlikte kullaniimasi gerekir. Bu sizintiyi énler ve
dograma bicaginin performansini artirir.

Kéaseyi gl¢ unitesine takin.

Bigag: yerlestirin.

islenecek malzemeleri ekleyin.

Kapasite diskini bigagin tzerine yerlestirin, késenin
icindeki gikintilara @ yerlestiginden emin olun. Kapasite
diskinin lzerine dogru asagiya itmeyin.

5 Kapag! takin ve galigtirin.

A WON =

dilimleme/dograma diskleri

cevrilebilir dilimleme/dograma diskleri - 4mm @),
2mm

Disklerin dograma taraflarini peynir, havug, patates ve
benzer dokudaki gidalar igin kullanin.

Dilimleme tarafini peynir, havug, patates, kabak, salatalik,
sakiz kabagi, pancar ve sodan dilimlemek igin kullanin.

ekstra ince dograyici diski @
Parmesan peyniri ve Alman patatesi igin patates rendeler.



ince jiilyen dograma

Patates kizartma, karisik kizartmalar ve sebze garniturleri
icin patatesleri pipetler ve blyuk pargalar halinde kesmek
icin kullanin.

dekoratif dilimleme diski @)

Oluklu sekillendirilmis dilimler halinde patates, havug,
salatalik ve benzer dokuda gidalari dilimlemek igin
kullanin.

kesme disklerinin kullanimi

1 Kaseyi gl Unitesi Uzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin @.

2 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan ustlerle tahrik
mili Gizerine yerlestirin @.

3 Kapag! yerlestirin.

4 Yiyecekleri besleme haznesine koyun.
Hangi ebatta besleme haznesi kullanacaginizi segin. ltici,
tek malzemeleri veya ince malzemeleri islemek icin daha
kiiguk besleme haznesi igerir.
Kiguk besleme haznesinin kullanimi — énce buyk iticiyi
besleme haznesine koyun.
Buylk besleme haznesinin kullanimi — her iki iticiyi de
birlikte kullanin.

5 Agin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin icine sokmayin.
ipuglan

® Taze malzemeler kullanin

® Yiyecekleri gok kiiglik kesmeyin. Besleme haznesinin
tamamina yakin doldurun. Bu ¢alisirken yiyeceklerin
yanlardan kaymasini engeller. Alternatif olarak kiigik
besleme haznesini kullanin.

® Julyen diskini kullanirken, malzemeleri yatay yerlestirin.

® Dilimlerken veya dograrken: Dik yerlestirilen yiyecekler @
yatay yerlestirilen yiyeceklerden @ daha kisa gikar.

® Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen yiyecekten daha
kisa ¢ikar.

® Calistirdiktan sonra diskin tzerinde ya da ganagin iginde
her zaman kiguk miktarda artik olacaktir.

@ mini kase ve bigak

Mini mutfak robotu kasesini, baharatlari kiymak ve et,
sogan, findik, mayonez, sebze, pire, sos ve bebek
mamasi gibi malzemeleri kiigiik miktarlarda islemek igin
kullanin.

Dilimleme / dograma diskleri mini kase ile de kullanilabilir.
Bigak takilmadan mini kaseyi yerlestirin ve montaj

ve kullanim talimatlari igin dilimleme / dograma diski
bélimiine bakin.

Kaseyi fazla doldurmayin.

® mini bigcak
® mini kase

mini kase ve bigak kullanimi igin

1 Kaseyi g Unitesi Uzerine yerlestirin, sokulebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Mini kase cikarilabilir tahrik mili Gzerine takin - kesme
boltimlerinin ana kase Uzerindeki yerlestirme sekmeleri @
ile ayni hizaya geldiginden emin olun.

44

Not: Mini kase dogru yerlestirimezse ana kéase kapagdi
takilamaz.

3 Bigagi tahrik mili izerine yerlestirin ®.

islenecek malzemeleri ekleyin.

5 Kapag! takin ve galigtirin.

IN

ipuclari

® Taze otlar en iyi olarak temiz ve kuruyken dogranir.

® Bebek mamasi yapmak igin pismis yiyecekleri karistirirken
her zaman ¢ok az sivi ekleyin.

L] i§lemden gecirmeden 6nce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 1-2 cm kupler halinde kesin.

® Mayonez yaparken yagi besleme haznesinden ekleyin.

@3 narenciye sikacagi

Narenciye sikacagini narenciye meyvelerin suyunu sikmak
icin kullanin (6rn. portakal, limon, misket limon ve greyfurt
gibi).

© sikma konisi

@ suzgeg

narenciye sikacaginin kullanimi

1 Kaseyi gu¢ Unitesi Uzerine yerlestirin, sokilebilir tahrik
milini ekleyin.

2 Slzgeci kaseye takin — stizgeg tutamaklarinin kase
Uzerindeki tutamaklara dogrudan kilitlendiginden emin olun
®.

3 koniyi tamamen asagiya disecek sekilde gevirerek tahrik
milinin Gizerine yerlestirin @.

4 Meyveyi ikiye bolun. Galistirin ve meyveyi koni izerine
bastirin.

® Siizgeg dogru kilitlenmedikge narenciye sikacagi
calismayacaktir.

® En iyi sonucu elde etmek igin meyveleri oda sicakhiginda
saklayin be suyunu sikmadan 6nce tezgah Uzerinde
elinizle yuvarlayin.

® Meyve suyu sikmaya yardimci olmak i¢in meyveyi bir
yandan digerine hareket ettirin.

® Buyuk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa ve gekirdek
birikimini énlemek igin stizgeci duzenli araliklarla bosaltin.

saklama kabi eki

Gida igleyiciniz eklentileri ve diskleri saklamaniz igin bir
saklama kabina sahiptir.

1 Mikser, bicak, hamur aleti ve diskleri kullanmadiginizda
buraya koyun @®.

2 Saklama kabi, bir emniyet kilidi ile donatilmistir - kilitlemek
icin kapagini kapatin. Agmak icin sekmeyi @ igeri itin ve
kapag! @ kaldirin.

bakim ve temizlik

® Temizlige baslamadan énce daima cihazi kapatip fisini
prizden gekin.

® Bigaklar ¢cok keskindir. Takip ¢ikartirken ¢ok dikkatli
davranin.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir. Bu durum
normaldir. Plastige zarar gelmez ve yiyeceklerinizin tadini
etkilemez. Biraz sivi bitkisel yag surtimis bir bez ile
ovarak bu durumu giderebilirsiniz.



-

w

motor kismi

Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida artiklari
bulunmamasina dikkat edin.

Guig Unitesini suya sokmayin.

Kablo fazlaligini gli¢ tnitesi arkasinda yerde toplayin @.

mikser

Hazneyi bosaltin, bigak tnitesini kilit agik pozisyona (g
doéndurerek serbest birakin.

Kabi elde yikayin.

Contayi ¢ikarin ve yikayin.

Aygitin bigaklari cok keskindir. Bu ylizden elinizi
bigaklardan uzak tutunuz. Bigaklari sabunlu sicak su ile
firgalayiniz ve musluk suyunun altinda durulayiniz. Bigak
birimini suya batirmayiniz.

Ters gevirerek kurumaya birakin.

cift cirpici

Cirpicilari tahrik kafasindan hafifce gekerek ayirin. Sicak
sabunlu su ile yikayin.

Tahrik baghgini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik
bashgini suya batirmayin.

hamur karigtirici

Cikartma dugmesine @ basarak girpiciyi tahrik kafasindan
ayirin. Sicak sabunlu su ile yikayin.

Tahrik baghgini nemli bir bez ile silip kurutun. Tahrik
bashgini suya batirmayin.

tiim diger parcalar

Elle yikayip kurutun.

Alternatif olarak bulagik makinesinin Ust géziinde
yikanabilir Alt géze 1sitici bélim tzerinde dogrudan
yerlestirmeyin. Kisa, disuk sicaklik (Maksimum 50°C)
program onerilir.

Parca Bulagik
makinesi igin
uygun parga

ana kase, mini kase, kapak, itici v

bigaklar, hamur yogurucu v

ayrilabilir tahrik mili v

diskler v

maksimum kapasite diski v

cirpici/hamur karistirici v

Tahrik kafasini suya sokmayin

blender haznesi, kapak, doldurma kapagi v

bigak unitesi ve blender icin conta X

narenciye sikacagi v

kazima kasigi v
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servis ve mugteri hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, yardim istemeden énce bu kilavuzdaki
“sorun giderme kilavuzu” bélimine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Grtin Grindn satildigr Glkedeki mevcut
tim garanti ve tiketici haklar ile ilgili yasal mevzuata
uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urlininiiz arizalanirsa veya herhangi bir
kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine
gonderin veya goéturin. Size en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin giincel bilgilerine ulagmak igin
www.kenwoodworld.com adresini veya ulkenize 6zel web
sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimigtir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNON ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK
EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN AVRUPA
DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF EDIiLMESi
HAKKINDA ONEMLI BIiLGi (WEEE)

Kullanim émriiniin sonunda uriin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti saglayan bir satictya gétirilmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi ¢evre Uzerindeki olasi
negatif etkileri azaltir ve ayni zamanda mimkun olan
malzemelerin geri d6nlisimini saglayarak 6nemli enerji ve
kaynak tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi
gereKliligini hatirlatmak amaciyla tzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢6p kutusu resmi kullaniimistir.



Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Coziim

Mutfak robotu galismiyor.

Elektrik akimi yok.
Hicbir glic/gosterge 1s1§1 yanmiyor.
Kase gii¢ Unitesine dogru yerlestiriimemis.

Kase kapagi dogru kilittenmemistir.

Eko fonksiyonu galisiyor.

Fisin prize takili olup olmadigini
kontrol ediniz.

Kasenin dogru yerlestirilip
yerlestiriimedigini ve tutacagin
sag tutma kenarina yerlestirilip
yerlestiriimedigini kontrol edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru
yerlesip yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru
yerlestiriimemisse robot
calismayacaktir.

Ya Otomatik digmesine basin veya
hiz kontroliini agin, sonra Eko
fonksiyonunu kapatmak igin ‘O’
durumuna geri déndurdn.

Eger yukaridakilerden hig biri

degilse evinizdeki sigorta/devre
kesicisini kontrol edin.

Blender ¢aligmayacaktir.

Blender dogru sekilde kilittenmemistir.

Blender dogru sekilde birlestiriimemis.

Blender Kkilitleyiciye dogru sekilde
takilmadiginda ¢alismayacaktir.

Bicak unitesinin hazneye tam siki
sekilde takildigindan emin olun.

Mutfak robotu isleme sirasinda durur
veya yavaslar.

Asiri yuk korumasi galigtinimaktadir.
Calisma sirasinda isleyici asiri yuklendi veya
asirt 1sindl.

Maksimum kapasite asildi.

Kapatin, fisten gekin ve yaklasik
15 dakika sogumasini bekleyin.

islemek icin maksimum kapasitelere|
hiz tablosundan bakin.

Tartma fonksiyonu
ekran gostergesi [- - - -] olarak kaliyor.

Gosterge ekranindaki agirlik degisti.

Tartilan miktar fazla kuguk.

Islem sirasinda gii¢ Unitesi hareket ettirildi.

Cok kuglk miktarlar igin cay kasigi
ve yemek kasigi 6lgulerini kullanin.
Kullanim sirasinda uniteyi hareket
ettirmeyin. Bir sonraki maddeyi
tartmadan 6nce ekrani sifirlayin.

Gig 1s1§1 hizli olarak yanip séniyor.

Normal ¢alisma.

Eger kap, kapak veya blender gii¢ Unitesine
takilmamigsa veya dogru sekilde
kilittenmemisse yanip séner.

Kilitlerin dogru takili olup olmadigini
kontrol edin.

Gug¢ 15191 yavas olarak yanip séniyor.

Normal galisma.
Gida igleyici calistinimadan 30'u agkin sredir
fisi takili kaldi ve Eko moduna girdi.

Ya Otomatik dugmesine basin veya
hiz kontrolini agin, sonra Eko
fonksiyonunu kapatmak igin ‘O’
durumuna geri dénddrin.

Otomatik ve Gig 1s131 yanip soniyor.

Normal galisma.
Otomatik segili ama kilitler takili degilse
yanip soner.

Kilitlerin dogru takili olup olmadigini
fonksiyonunu kapatmak icin
Otomatik digmesine basin.

Blender bigak tertibati tabanindan
sizdiriyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.
Sizdirmaz halka yerine dogru takili degil.
Sizdirmaz halka hasarli.

Sizdirmaz halka hasarli degilse,
dogru takilip takilmadigini kontrol
ediniz. Hasarli Sizdirmazhgin
yedegini elde etmek igin “servis ve
musteri hizmetleri’ne bakin.

Ambalajindan ¢ikarildiginda blender
bigak conta Unitesi eksik.

Conta bigak Unitesine dnceden takilmistir.

Ayakli kabi s6kiin ve contanin bigak|
Unitesine takilip takilmadigini
kontrol edin.

Hasarli Sizdirmazligin yedegini elde|
etmek igin “servis ve musteri
hizmetleri"ne bakin.

Pargal/ek pargalar iyi galismiyor.

“Ek Pargalarin Kullanimi” bélumiine bakiniz ve faydali bilgilere géz atiniz. Ek
pargalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
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Cesky

Nez zacénete navod ¢ist. rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

bezpeclnost

Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschovejte ji pro budouci

pouziti.

Odstrarnte veSkery obalovy material a nalepky.

Pokud by do$lo k poSkozeni napajeciho kabelu, tak je z bezpe€nostnich

ddvodu nutné nechat napajeci kabel vyménit od firmy KENWOOD nebo

od autorizovaného servisniho technika firmy KENWOOD.

NozZe a disk jsou velmi ostré, zachazejte s nimi opatrné. Pfi manipulaci

a cisténi je uchopte vzdy za rukojet’ pro prsty na jejich horni ¢asti,

ve vzdalenosti od ostré hrany.

Mixér nezdvihejte ani nepfenasejte za rukojet — protoZe by se mohla

utrhnout a zpusobit zranéni.

Sekaci nuz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve pak ji

vyprazdnéte.

Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do mixéru ani do poharu

mixéru ruce ani kuchynské potreby.

Pristroj vypinejte a odpojujte ze zasuvky:-

O pfed montazi nebo demontazi dilu;

o KdyZ pfistroj nepouzivate;

O pred Cisténim.

Potraviny nikdy netlacte do plniciho hrdla prsty. VZdy pouZivejte

pfilozené péchovace.

Nikdy nenasazujte jednotku s nozi na pohonnou hridel bez osazeni

mixovaci nadoby.

Nez sejmete viko z nadoby nebo mixér z motorového bloku:-

O spotrebi€ vypnéte;

o pockejte, az se nasazené doplnhky/noze uplné zastavi;

o Dbejte na to, abyste neodSroubovali pracovni nadobu mixéru od
jednotky s noZi.

V nadobé food processoru NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

K ovladani kuchynského robota nepouZivejte viko, ale vzdy jen vypinac/

regulator otacek.

Pokud bude bezpecnostni mechanismus vystaven nadmérné sile,

dojde k poskozeni pristroje a nebezpeci nasledného zranéni.

Pokud kuchynsky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze zasuvky.

Nepouzivejte prislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Pfistroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

Vas mixér nepouzivejte, pokud je poSkozeny. Nechejte jej zkontrolovat

nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba®“.

Pohonna jednotka, pfivodni kabel a zastrCka nesméji pfijit do styku s

vodou.
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Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo pracovni
plochy, nebo se dotykat horkych ploch.

Neprekracujte maximalni hodnoty uvedené v tabulce doporucenych
rychlosti.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebi€ a jeho kabel musi byt
mimo dosah déti.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti mohou
spotrebi€ pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o bezpeCném pouzivani spotfebiCe a chapou rizika, ktera jsou s
pouzivanim spojena.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti. SpoleCnost Kenwood
vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné
pouzivano nebo pokud nebyly dodrZzeny tyto pokyny.

Nespravné pouziti vaseho robota/mixéru muze vést ke zranéni.
Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj ziskany pfi pouZiti
prisluSenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni pfisluSenstvi mohou
odebirat energie méné.

Dalsi informace o bezpec€nosti pro jednotliva pfisluSenstvi naleznete v
Casti ,pouziti prislusenstvi®.

mixér

NEBEZPECi OPARENI: Horké ingredience musite pred umisténim do
nadoby nebo prfed mixovanim nechat vychladnout na pokojovou teplotu.
Davejte pozor, kdyZ manipulujete s noZovym nastavcem a kdyz nastroje
Cistite, nedotykejte se jejich ostri.

PFi nalévani horké tekutiny do mixéru budte opatrni, protoze muze kvuli
nahlému uvolnéni pary vystriknout.

Mixér poustéjte pouze s nasazenym vikem.

Nadobu pouzZivejte jen s dodanym noZzovym nastavcem.

Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

Abyste zajistili dlouhou zivotnost vaseho mixéru, nepoustéjte jej na dobu
prekracujici 60 sekund.

Pfiprava ovocnych mléénych koktaili — nikdy nemixujte zmrazené
ingredience, které vytvofily pevnou hmotu, musite je pfed pfidanim do
nadoby rozbit na kousky.

Lista na dné nadoby se nasazuje napevno pfi vyrobé. NepokousSejte se
ji odstranit.
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T DULEZITE: POKYNY PRO MIXOVANi HORKEHO OBSAHU

Abyste minimalizovali moznost opareni pfi mixovani horkého

obsahu, nepfiblizujte k viku ruce a jiné &asti téla s nechranénou kuzi,
abyste zabranili moznému popaleni.

Je nutné dodrzovat nasledujici bezpecnostni opatfeni:

e POZOR: Pri mixovani velmi horkych ingredienci mize kolem vika

nadoby nebo plniciho vicka (® prudce uniknout horka tekutina a
para.

Doporucujeme, abyste horké ingredience pred mixovanim nechali
vychladnout.

NIKDY pfi mixovani horkych tekutin, jako jsou polévky, neprekracCujte
kapacitu 1200 ml / 5 8alku (fidte se znackami na nadobé).

VZDY zacinejte mixovat na nizké rychlosti a postupné rychlost
zvysujte. NIKDY horké tekutiny nemixujte s pulznim nastavenim.
Mnozstvi tekutiny, ktera tvofi pénu, jako je mléko, by mélo byt
omezeno na maximalni kapacitu 1000 ml / 4 Salky.

Pfi manipulaci s mixérem budte opatrni, protoZze nadoba a jeji obsah
budou velmi horkeé.

Obzvlasté opatrni budte pfi odnimani vika. Viko je navrzeno tak, aby
pevné tésnilo a branilo uniku tekutin. V pfipadé potfeby pfi manipulaci
s vikem chrarite ruce utérkou nebo rukavicemi.

Zkontrolujte, zda je nadoba pevné pfipojena k zakladné, a pfi
odnimani z mixéru drzte zakladnu a davejte pozor, abyste ji odejmuli
spolu s nadobou.

Pfed kazdym pouZzitim mixéru zkontrolujte, zda jsou viko nadoby a
vi¢ko plniciho hrdla pevné nasazeny.

Pfed kazdym pouZitim mixéru vzdy zkontrolujte, zda jsou otvory ve
vi¢ku plniciho hrdla Gisté (viz obrazek @)).

Kdyz nasazujete viko na nadobu, vzdy zkontrolujte, zda jsou viko a
okraj nadoby Cisté a suché, aby viko dobre tésnilo a nedochazelo k
uniku tekutin.

platkovaci/strouhaci kotouce

Nesnimejte viko, dokud se kotouC upiné nezastavil.

S kotouci zachazejte opatrné — jsou velmi ostré

Nadobu nepreplnujte — neprekraCujte maximalni objem vyznaceny na nadobé.
mala miska s nozi

Viko nesnimejte, dokud se sekaci nGz zcela nezastavi.

Sekaci nuz je velmi ostry — vzdy s nim zachazejte opatrné.
Nepouzivejte k zpracovani kofeni — mize poskodit plasty.

Nepouzivejte ke zpracovani tvrdych potravin jako kavovych zrn, kostek
ledu nebo ¢okolady — mohou poskodit noze.
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pfed zapojenim
® PresvédCte se, Ze vaSe elektricka zasuvka odpovida
zasuvce uvedené na spodni strané pfistroje.

VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSi BYT
UZEMNENY.

® Tento spotfebi¢ spliiuje nafizeni ES ¢. 1935/2004 o
materialech a vyrobcich ur€enych pro styk s potravinami.
pfied prvnim poulitim

1 Od nozl odmontujte plastové kryty. Postupujte opatrné,
protoze noze jsou velmi ostré. Kryty mlzete zlikvidovat,
protoZe chrani noze pouze pfi vyrobé a prepravé.

2 Umyjte vSechny ¢asti - viz ,udrzba a cisténi*.

popis
kuchynsky robot

hnaci jednotka

nadoba s hnaci hfideli
oddélitelna ¢ast hnaciho hfidele
viko

nasypka

tlacné dily

bezpecnostni blokovani

ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni ¢asti)
automatické tlacitko

ovladani rychlosti / pulst
kontrolka zapnuti pfistroje
vazici funkce

tlacitko kg/lb

displej

tlacitko zapnout/nulovani
podnos na vazeni

@O C0POROPOO®O®OO

tepelné odolny mixér

plnici vicko

viko

mixovaci nadoba
tésnici krouzek
nozova jednotka
otvory plniciho vicka

SISISISISIE)

prislusenstvi

nastavec s noZovymi bfity

hnétaci nastavec na tésto

dvojity Slehac

michaci nastavec

kotou€ pro maximaini objem

kotou¢ pro krajeni/strouhani (4 mm)
kotou¢ pro krajeni/strouhani (2 mm)
kotou€ pro velmi jemné strouhani
kotou€ pro krajeni na nudli¢ky
kotou€ pro ozdobné krajeni

mala miska s nozi

lis na citrusové plody

ulozna skfifka na prislusenstvi

@eReBeHOBHBOBO
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jak pouzivat kuchyrisky robot

1 Nasadte nadobu na hnaci jednotku. Drzadlo umistéte
smérem dozadu na pravé strané a otocte ve sméru
hodinovych rucicek @, dokud nezaklapne.

2 Na hnaci hfidel misy nasadte pfisluSenstvi.

Pozn.: Pfi pouziti kotouéu, malé misky, Slehace,
michaciho nastavce a odst'avovace na citrusové plody
je nutné nasadit oddélitelnou hnaci hiidel @.

® Misku a pfislusenstvi namontujte vzdy predtim, nez do
pristroje vlozite ingredience.

3 Nasadte viko @ tak, aby vrchol pohonné hfidele/nastroje
byl uprostfed vika.

® Robot nebude fungovat, pokud nejsou misa nebo viko
spravné nasazeny a zajiStény. Zkontrolujte, zda jsou
plnici hrdlo a rukojet’ misy umistény na pravé strané.

4 Zapojte do elektrické zasuvky. Rozsviti se kontrolka
zapnuti pfistroje, ktera bude blikat, dokud spravné
nenasadite naddobu a viko. Zvolte nékterou z téchto
moznosti:

Automatické tlacitko — pfi stisknuti automatického tlacitka
se rozsviti kontrolka a automaticky se zvoli optimalni
rychlost pro dany nastavec.

Ovladani rychlosti — rué¢né zvolte pozadovanou rychlost
(viz tabulka doporuéenych rychlosti).

Pulzni spina¢ — pulzni spina¢ (P) pouzijte pro kratké rychlé
otacky. Pulzni rezim bude fungovat, dokud spina¢ podrzite
v zapnuté poloze.

5 Na konci pouZivani oto¢te ovladani rychlosti do vypnuté
polohy ,O“. V pfipadé pouzivani automatického rezimu
zmécknéte tlacitko a kontrolka zhasne.

® Pokud neni nasazeno viko nebo nadoba nebo jsou
nasazeny nespravné, bude kontrolka zapnuti blikat.

® Pokud je na ovladani rychlosti zvolena rychlost,
nebude automatické tlacitko fungovat.

® Pristroj vzdy vypnéte a odpojte od sité predtim, nez
odejmete kryt.
upozornéni

® Tento kuchyrisky robot neni vhodny k drceni nebo mleti
zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru na
praskovy.

Ekologicka funkce

Pokud pfistroj nechate zapojeny déle nez 30 minut bez
pouzivani, pfepne se do pohotovostniho rezimu, aby se
snizila spotfeba energie.

® Kontrolka zapnuti bude pomalu blikat a pfistroj nebude
fungovat, dokud neprovedete néktery z nasledujicich
kroku:

® Zméacknuti automatického tlacitka.

® Otoceni ovladani rychlosti na urcitou rychlost a pak zpét
do vypnuté polohy ,0%
Kdyz je pfistroj pfipraven k pouziti, kontrolka zac¢ne trvale
svitit.
Pozn.: Pokud nejsou nadoba nebo viko spravné
zaklapnuty, kontrolka zapnuti bude blikat rychleji nez v
ekologické funkci.



vazici funkce

Vas kuchyrisky robot je vybaven vestavénou funkci pro
vazeni, aby ingredience mohly byt vazeny pfimo v misce
nebo v nadobé mixeru.

® Maximalni hmotnost objemu je 3 kg. Jde o celkovou
hmotnost v§ech ingredienci véetné hmotnosti nadoby.

pouzivani vazici funkce

1 Hlavni nadobu, hnaci hridel a nastavec nebo nadobu
mixéru vzdy nasadte na hnaci jednotku jesté pred
vloZzenim ingredienci.

2 Zapojte do zasuvky — displej h e Cﬁ

zUstane prazdny. 08 ¥l

3 Stisknéte jednou tlagitko ON/ bogEs|—>| . ©
ZERO a —
displej se rozsviti. ﬁ oD

4 Stisknéte tlacitko (kg/Ib) a vyberte Miep N

bud gramy nebo unce. Pfi zapnuti | - u u
se displej standardné nastavi na — ~—
kg/g. (o o ) o o)

® \/aha vazi v prirdstcich po 2 g (CI A

a mala mnozstvi doporu€ujeme "5"”" - 5‘ ’ b
— —

odmérovat pomoci ¢ajové IZicky
nebo polévkové IZice.

5 Zkontrolujte displej, zda je na ném ,O". Pokud ne,
vynulujte displej displej stisknutim tlacitka ON/ZERO.
Pak zvazte pozadované ingredience pfimo v misce nebo
nadobé. Po zobrazeni hmotnosti muzete stisknout znovu
tlacitko ON/ZERO a na displeji opét naskoci ,0". Pridejte
dal$i ingredience a zobrazi se jejich hmotnost. Takto
pokracujte, dokud nezvazite vSechny ingredience.

® Pokud neni displej vynulovan a ingredience nebo misa/
pfislusenstvi/viko jsou odstranény, na displeji se zobrazi
[----], coz oznacuje zapornou hodnotu. Vynulovani
provedete jednim stisknutim tlacitka ON/ZERO.

6 Chcete-li robota spustit, pfidejte viko a zvolte rychlost.

® Béhem provozu robota se displej zastavi a ukaze [- - - -],
dokud se ovlada¢ rychlosti nevrati zpét do polohy vypnuto
,O%.

® Po skonceni provozu robota bude na displeji zobrazena
posledni hmotnost, kdyZ je ovlada¢ rychlosti vracen zpét
do polohy vypnuto ,O%. Upozornéni: Pokud nebude displej
pred zapnutim vynulovan, zapocita se také hmotnost vika.

® Hmotnost jakychkoli dalSich ingredienci, které budou
pfisypany plnicim hrdlem béhem provozu robota, nebude
na displeji zobrazena.

@ podnos na vazeni

S vyrobkem je dodavan

i podnos na vazeni pro
pfipad, Ze byste chtéli vazit
ingredience bez misky Ci
mixeru.

Pouzivani zahdjite tak, ze
podnos na vazeni polozite na
hnaci jednotku.

Pak postupujte podle krokl 2
az 5 v ¢asti ,pouzivani funkce
vazeni“.
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Podnos sundate prostym zvednutim.

automatické vypnuti

Displej se automaticky vypne, pokud ukazuje stejnou
hodnotu hmotnosti déle nez 5 minut.

Displej Ize vypnout ruéné stisknutim a podrzenim tlacitka
ON/ZERO po dobu nékolika vtefin.

dulezité

Neprekradujte maximalni kapacitu hmotnosti 3 kg. V
pfipadé pretizeni se na displeji zobrazi [0 - Ld].

Netlacte na hnaci jednotku pfili§ velkou silou, protoZe by to
mohlo poskodit vazici senzor.

Pfed vazenim robota vzdy umistéte na suchy rovny
povrch.

Béhem vazeni s hnaci jednotkou nehybejte.

pouzivani tepelné odolného mixéru

1

Osadte tésnici krouzek @9 do noZové jednotky @ —
ujistéte se, Ze je té€snéni spravné umisténo v ploSe drazky.
Kdyz je tésnéni poskozené nebo Spatné nasazené,
bude obsah unikat ven.
Uchopte spodni stranu noZové jednotky @0 a zasurite noze
do nadoby — oto€enim proti sméru hodinovych ruci¢ek
zaklapnéte @. Ridte se symboly na spodni strané nozové
jednotky:

@ — nezajisténa pozice

8- zajisténa pozice
V pfipadé nespravného sestaveni nebude mixér
fungovat.
Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.
Na poharek osadte viko, které pitlacte dolt pro zajisténi
polohy @. Osadte davkovaci uzaveér.
Umistéte mixér na hnaci jednotku a otoc¢enim ve sméru
hodinovych rugiéek @ zajistéte.
Zarizeni nepljde spustit, pokud nebude mixér spravné
osazen do zapadek.
Zvolte automaticky rezim nebo rychlost (viz tabulka
doporucenych rychlosti) nebo pulzni spinac.
tipy
Pfi vyrob& majonézy do pfistroje vlozte vSechny
ingredience kromé oleje. Odejméte plnici vicko. Potom za
béhu pfistroje otvorem v krytu pomalu pfidavejte olej.
Husté smési jako jsou pastiky a pomazanky je nékdy
nutné seskrabat smés ze stén nadoby. Je-li mixovani
obtizné, pfidejte vic tekutiny.
Drceni ledu — pomoci rychlého zpracovani led rozdrtte do
pozadovaného stavu.
Nedoporuduje se mixovat tvrda kofeni, protoze by mohlo
dojit k poSkozeni plastovych ¢asti.
Pristroj nebude fungovat, pokud mixér neni radné
pfipevnén.
Pokud budete chtit michat suché ingredience - nakrajejte
je na kousky, odejméte plnici vicko a potom za chodu
pristroje vhazujte jeden kousek po druhém. Vasi ruku
drzte nad otvorem. Nejlepsich vysledkt dosahnete, pokud
pfistroj budete pravidelné vyprazdriovat.
Nadobu mixéru vzdy vyprazdnéte. Pfed pouzitim i po
pouziti by méla byt Cista.
Nikdy nemixujte vice nez 1,6 litru tekutiny - pokud se pfi
mixovani tvofi péna (napf. u mléénych koktejld), tak jesté
méné.



tabulka doporucenych rychlosti

Nastroj/adaptér Funkce doporucena doba Maximalni
rychlost zpracovani % | kapacity
Kraje¢ Smeési na mouéniky 8 15-20 s 1,7Kg celkova
hmotnost
PFiprava peciva— zpracovavani tuku do tésta 5-8 10s 500g hmotnost
Pridavani vody do tésta na peceni 10-20 s mouky
Sekani ryb a libového masa Pulse — 8 10-30 s 800g
Pastiky a teriny libového hovéziho
(max.)
Krajeni zeleniny Pulse 5-10 s 5009
Sekani ofechl 8 30-60 s 200g
Mixovani mékkého ovoce, vareného ovoce 8 10-30 s 1Kg
a zeleniny
Omacky a dresinky 8 max. 2 min | 800g
Noze s kotou¢em pro Studené polévky Zacnéte s nizsi 30-60 s 1,71
maximalni objem rychlosti a
MIéené koktejly/lité té&sto zvySujte na 15-30 s 1,31
maximum
Dvojity Slehac Slehani Zloutku a bilku 8 60-90 s 4 (1509)
Vejce a cukr pro kynuta tésta bez tuku 8 4-5 min 3 vejce (1509g)
Krém 8 30s 500 ml
Slehani tuku s cukrem 8 max. 2 min | 200g tuku
200g cukru
Hnétaci hak Kynuta tésta 8 60 s 1Kg celkova
hmotnost
Svétla mouka 8 60 s 600g hmotnost
mouky
Celozrnna mouka 8 60 s 500g hmotnost
mouky
Michaci nastavec Slehacka a ovocné pyré 1-2 60 s 300g smetany,
300g pyré
Vajec¢né bilky do hustych smési 1-2 60 s 600g celkova
hmotnost
Mouka do smési naSlehaného tuku s cukrem 1-2 60 s 200g hmotnost
mouky
Makronky 1-2 60 s 500g celkova
hmotnost
Kotouce - platkovaci/ Pevné potraviny, jako napfiklad mrkev nebo tvrdy syr. 5-8 -
strouhaci Mék¢i potraviny jako napfiklad okurky nebo rajcata. 1-5 -
Kotou¢ ne velmi jemné | Parmazan, brambory na némecké bramborové - Neprekracujte
strouhani knedliky maximalni objem
Kotou¢ pro ozdobné Tvrdé potraviny, napf. mrkev a brambory 5-8 - vyznadeny na
krajeni Mé&kci potraviny, napf. okurky nadobé
Kotou€ pro krajeni na Bramborové nudlicky 8 -
nudli¢ky Nudli¢ky na osmahnuti a zeleninové oblohy
Tepelné odolny mixér | Studené tekutiny a napoje 8 15-30 s 1,61
Polévky z vyvaru 8 30s 1,21
Polévky s mlékem 8 30s 11

Doporu€ujeme, abyste horké ingredience pfed m

ixovanim nechali vychladnout. Pokud v8ak chcete

mixovat horké ingredience, prectéte si prosim bezpec€nostni pokyny pro mixovani horkého obsahu.

Mala miska s nozi Maso 8 20 s + pulzni | 300g libového
hovéziho
Sekani bylinek 8 30s 20g
Sekani ofechl 8 30s 100g
Majonéza 8 30s 2 vejce
300g oleje
Pyré 8 30s 200g
Mala miska s kotouci Viz doporuéené rychlosti pro jednotlivé kotouce - 500g max.
Neprepliujte
nadobu
Lis na citrusové plody | MenSi plody, napF. limetky a citrony 1-2 - 2Kg

Vétsi plody, napf. pomeran¢ a grepy

* Hodnoty jsou pouze orientaéni a mohou se liit v zavislosti na konkrétnim receptu a zpracovavanych ingrediencich.
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pouzivani pfislusenstvi

Ridte se doporuéenou rychlosti pro jednotliva prislusenstvi v
tabulce.

@ nastavec s nozovymi bfity

Nastavec s nozovymi bfity je z celého pfisluSenstvi
nejuniverzalnégjsi. Délka zpracovani ovlivni dosazenou
konzistenci. Pokud chcete dosahnout hrubsi konzistence,
pouzijte pulzni spinac.

Nastavec s nozovymi bfity pouzivejte na pfipravu sladkého
tésta, sekani syrového a vareného masa, zeleniny, ofechu,
pfipravé pastiky, pomazanek, mixovani polévek a také k
vyrobé strouhanky ze suchar(i a pedciva.

tipy

Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pfed zpracovanim
nakrajejte na kostky velikosti asi 2 cm.

Suchary nalamte na kousky a vhazujte za chodu plnicim
hrdlem.

PFi vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk pfimo z chladniky
nakrajeny na kostky o velikosti 2 cm.

Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.

@ hnétaci nastavec na tésto

Pouzivejte na kynuta tésta.

Do misy vlozte suché suroviny a za chodu pfidejte plnicim
hrdlem tekutiny. Nechte zpracovavat asi 60 sekund, dokud
se nevytvofi vlaény poddajny kus tésta.

Dal$i hnéteni provadéjte pouze ru¢né. DalSi hnéteni

v mise se nedoporucuje, protoze robot by se mohl
prevrhnout.

@ dvojity Slehad

Pouzivejte pro fidké smési, napfiklad vajecné bilky,
smetanu, kondenzované mléko a pro $lehani vajec a cukru
do piskotl bez tuku.

pouzivani Slehace

1

Nasadte misu na pohonnou jednotku a pfidejte hnaci
hridel.

Obé metlicky @ pevné zasurite do hlavice $lehace.
Slehaé nasadte pomalym otagenim, dokud na hnaci hfidel
nezapadne.

Pridejte suroviny.

Nasadte viko tak, aby Spic¢ka hfidele byla uprostfed vika.
Zapnéte.

dulezité

Slehaé neni vhodny pro pfipravu smési na mouéniky,
protoze jsou prilis husté a Sleha¢ by se poskodil. Pro
pfipravu takovych smési pouzivejte nastavec s nozi.
tipy

Nejlepsich vysledk( dosahnete, pouZijete-li vejce
pokojové teploty.

Pred $lehanim zkontrolujte, zda jsou nadoba i Sleha¢ Cisté
a nejsou na nich zbytky tuku.
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Slehani tuku s cukrem

Nejlepsich vysledk dosahnete, kdyZ tuk nechate
pred Slehanim zméknout pfi pokojové teploté (20°C).
NEPOUZIVEJTE tuk vytazeny pfimo z chladniéky,
protoze by se Sleha¢ poskodil.

Hustsi ingredience, napf. mouku a susené ovoce,
vmichejte ru¢né.

Neprekracujte maximalni objem ani dobu zpracovani
uvedené v tabulce doporucenych rychlosti.

@ michaci nastavec

Michaci nastavec mlzete pouzivat ke vmichani Fidkych
ingredienci do hustSich smési, napfiklad pro pfipravu
pusinek, Slehané pény a ovocné kase.

Nasadte misu na pohonnou jednotku a pfidejte hnaci
hFidel.

Do hlavice nastavce pevné zasuiite lopatku @.
Michaci nastavec nasadte opatrnym ota€enim, dokud
nezapadne na hnaci hfidel.

PFidejte ingredience.

Nasadte viko — dbejte na to, aby konec hfidele byl
uprostfed vika.

Zvolte nizkou rychlost (1 - 2).

odpojeni metlicky

Metli¢ku z hlavice nastavce odpojte zmacknutim tlacitka
pro uvolnéni @.

tipy

Nepouzivejte automatickou ani vysokou rychlost, protoze
pro spravné vmichani je vyZadovana nizka rychlost.
Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyZ vajec¢né bilky nebo
smetanu nenaslehate pfili§ husté — pokud je naslehana
smés pfili§ husta, michaci nastavec nedokaze ingredience
spravné vmichat.

Nemichejte smés déle, nez je uvedeno v tabulce
doporucenych rychlosti, protoZze by se uvolnil vzduch a
smés by pfili§ zfidla.

Nevmichané zbytky ingredienci z lopatek nebo stén
nadoby opatrné vmichejte pomoci stérky.

@ kotou€ pro maximalni objem

A WON =

PFi mixovani tekutin v nadobé je nutné s nozovou
jednotkou pouzit kotou¢ pro maximalni objem. Ten brani
vytékani obsahu a zlepsuje vykon nozu pfi sekani.
Nasadte nadobu na hnaci jednotku.

Nasadte sekaci nliz.

PFidejte suroviny, které chcete zpracovat.

Nasadte kotou¢ pro maximalni objem na horni ¢ast
nozové jednotka tak, aby dosedl na lem uvniti nadoby .
Na kotoué pro maximalni objem netlacte.

Nasadte viko a zapnéte.

platkovaci/strouhaci kotouce

oboustranné platkovaci/strouhaci kotouée — 4mm @),
2mm

Strouhaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory a
podobné potraviny.

Platkovaci stranu pouzivejte na syry, mrkve, brambory,
zeli, okurky, cukety, Eervenou fepu a cibuli.



kotoué pro velmi jemné strouhani @
Ke strouhéni parmezanu a brambor na bramborové
knedliky.

kotou¢ pro krajeni na nudlicky
PouZivejte pro krajeni brambor na nudlicky a hrubé
strouhani na nudli¢ky pro osmahnuti a zeleninové oblohy.

kotouc pro ozdobné krajeni )
Pouzivejte pro krajeci brambor, mrkve, okurek a
podobnych potravin na vorubkované platky.

pouzivani kotouct

1

Nasadte misu na pohonnou jednotku a pfidejte hnaci
hidel @.

Kotou¢ uchopte za uchytku uprostfed a nasadte jej n
hidel pfislusnou stranou nahoru @.

Nasadte viko.

Prislusnou potravinu vlozte do plniciho hrdla.

Zvolte vhodnou velikost plniciho hrdla. Péchova¢ obsahuje
mensi plnici hrdlo pro zpracovani jednotlivych kouskud
nebo tenkych surovin.

Mensi plnici hrdlo vytvofite tak, Ze do plniciho hrdla
nejprve viozite vétsi péchovac.

Pri pouziti velkého plniciho hrdla pouZijte oba péchovace
soucasné.

Zapnéte a rovnomérné tlacte péchovacem — do plniciho
hrdla nestrkejte prsty.

tipy

Pouzivejte Cerstvé suroviny

Nekrajejte potraviny na pfili§ malé kousky. Sitka plniciho
hrdla by méla byt témérF zaplnéna. Potraviny pak pfi
zpracovani nebudou sklouzavat na stranu. Pfipadné
pouzijte mensi plnici hrdlo.

PFi pouziti kotou€e pro krajeni na nudlicky vkladejte
ingredience horizontalné.

PFi krajeni nebo strouhani: potraviny vkladané kolmo

@ budou nakrajeny/nastrouhany na kratsi kousky nez
potraviny vkladané horizontalné @®.

Potraviny krajené kolmo budou kratsi nez potraviny
krajené podélné.

Po zpracovani zustane na kotoucich nebo v nadobé vzdy
malé mnozstvi odpadu.

@ mala miska s nozi

@
®

Mini nadobu pouzivejte na krajeni bylina zpracovani
malych mnoZzstvi surovin, napf. masa, cibule, ofech(,
majonézy, zeleniny, pyré, omacek a détské vyZzivy.
Kotou€e pro krajeni/strouhani Ize pouzivat také s malou
miskou.

Vlozte malou misku bez nasazené nozové jednotky a

postupujte podle pokyn( pro nasazeni a pouzivani kotoucu

pro krajeni/strouhani.

Misku neprepliujte.
mala nozova jednotka
maléa miska
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pouzivani malé misky s nozi

1

N

Nasadte misu na pohonnou jednotku a pfidejte hnaci
hidel.

Nasadte malou misku na hnaci hfidel tak, aby vyfezy
zapadly do vy¢nélktt @ na hlavni nadobé.

Pozn.: Pokud neni mala miska vloZzena spravné, nelze
nasadit viko hlavni nadoby.

Nasadte sekaci niiz na hnaci hfidel @®.

PFidejte suroviny, které chcete zpracovat.

Nasadte viko a zapnéte.

tipy

Bylinky musi byt pfed sekanim Cisté a suché

Pfi mixovani varenych surovin pro vyrobu détské vyzivy
vzdy pfidejte trochu tekutiny.

Potraviny jako maso, pecivo a zeleninu pfed zpracovanim
nakrajejte na kostky asi 1-2 cm velké.

PFi vyrobé majonézy pfidavejte olej plnicim hrdlem.

@3 lis na citrusové plody

Lis na citrusové plody pouzivejte na lisovani stavy z
citrusovych plodu (napf. pomerancd, citron(, lunetek a
grapefruit().

© kuzel
@ sitko

pouZzivani lisu na citrusové plody

1

Nasadte misu na pohonnou jednotku a pfidejte hnaci
hfidel.

Do misy nasadte sitko tak, aby drzadlo sitka bylo zajisténo
pfimo nad drzadlem misy @.

Otacenim nasadte kuzel na hnaci hridel, dokud
nezapadne na doraz @.

Rozkrojte ovoce na poloviny. Pak zapnéte pfistroj a ovoce
pfitlacte na kuzel.

Pokud neni sitko spravné nasazeno, nebude lis na
ovocné plody fungovat.

Abyste dosahli nejlepsich vysledku, ovoce skladujte a
lisujte pfi pokojové teploté a pred lisovanim povalejte po
pracovni ploSe.

Abyste napomohli co nejlep§imu odstaveni, béhem
lisovani ovocem pohybujte ze strany na stranu.

Pfi lisovani velkého mnozstvi ovoce pravidelné
vyprazdriujte sitko, aby nedochazelo k hromadéni duziny a
pecek.

ulozna skfinka na pfisludenstvi

Kuchynsky robot je dodavan s tloZznou skfifikou na
nastavce a kotouce.

Nepouzivané nozové jednotky a kotouce vlozte do ulozné

skiiriky @.

Ulozna skfifika je opatfena bezpednostni zapadkou — viko
se po zavreni zajisti. Pokud chcete viko otevfit, zatlacte na
vystupek @ a viko zvednéte @.



Péce a Cisteni

-

w

Pred €isténim robot vZdy vypnéte a pfivodni kabel
vytahnéte ze zasuvky.

S nozi a kotouci zachazejte opatrné, jsou velmi ostré.
Nékteré potraviny zpusobuji zménu barevného odstinu
plastickych hmot. Jde o bé&Znou véc, plasticky material
se tim nepo$kodi a chut jidel zlistane stejna. Zbarveni je
mozné odstranit hadfikem navlhéenym v rostlinném oleji.

pohonna jednotka

Otfete vihkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte, zda kolem
spojovaciho mechanismu nejsou zbytky potravin.
Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody.

Nadbyte¢nou délku kabelu ulozte do Ulozného prostoru na

zadni strané pohonné jednotky @.

mixér

Vyprazdnéte naddobu a odSroubujte noZzovou jednotku
oto&enim do nezajidténé pozice (@ .

Pracovni nadobu ru¢né umyjte.

Sundejte a umyjte tésnéni.

Nedotykejte se ostrych nozli — omyjte je kartackem
namocenym v horké mydlové vodé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci vodou. Neponoftujte je do vody.
Nechejte uschnout v poloze dnem vzh(ru.

dvojity Slehaé

Jemnym vytazenim odpojte metlicky od hlavice nastavce.
Omyjte v teplé vodé se saponatem.

Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehace neponorujte do vody.

michaci nastavec

Odpojte metlicku z hlavice nastavce zmacknutim tlacitka
pro uvolnéni @. Omyjte v teplé vodé se saponatem.
Hlavici Slehace otfete vihkym hadfikem a osuste. Hlavici
Slehace neponofujte do vody.

ostatni dily

Umyijte v ruce, pak osu%ote.

Pro umyti je také mozno pouzit mycku, a to jeji horni
patro. Polozky nepokladejte pfimo na spodni polici nad
zahfivaci téleso. Doporucujeme kratky program s nizkou
teplotou (Maximum 50°C).

Polozka Polozka
vhodna
pro myti
v mycce

hlavni nadoba, mala miska, viko, tlacka v

nastavec s noZovymi bfity, hnétaci v

nastavec na tésto

snimatelna pohonna hfidel v

kotouce v

kotou€ pro maximalni objem v

metlicky / lopatka michaciho nastavce v

Hlavici Slehace neponofujte do vody

mixovaci nadoba, viko, plnici vicko v

nozova jednotka a t&snéni pro mixér X

lis na citrusové plody v

roztérka v
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Servis a Udrzba

Pokud pfi pouzivani spotfebie narazite na jakékoli
problémy, pfed vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast
Lprivodce odstrariovanim problému“ v navodu nebo
navstivte stranky www.kenwoodworld.com.

Upozoriujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka,
ktera je v souladu se vSemi zakonnymi ustanovenimi
ohledné vSech existujicich zaruénich prav a prav
spotiebitelt v zemi, kde byl vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj
Zjistite zavady, zaSlete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra KENWOOD. Aktualni
KENWOOD najdete na webu www.kenwoodworld.com
nebo na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.
Vyrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI
VYROBKU V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O
ODPADNICH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ2)

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole€¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro
sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace elektrospotiebiclt se
pfedchazi vzniku negativnich dopad( na Zivotni prostiedi a
na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku nevhodného
nakladani s odpadem, a umozriuje se recyklace jednotlivych
material(l pfi dosaZeni vyznamné Uspory energii a surovin.
Pro zdaraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotiebicl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.



Pokyny na odstrafiovani zavad

Problém

Pfi¢ina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni napajeni.
Kontrolka zapnuti pfistroje nesviti.
Miska neni spravné nasazena na zakladnu.

Kryt misky neni ve spravné poloze.

Je aktivni ekologickéa funkce.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do
napajeci sité.

Zkontrolujte, zda-li je miska nasazena
spravné a rukojet je umisténa
smérem doprava.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka krytu
umisténa ve spravné poloze v oblasti
rukojeti.

Mixér se nezapne, pokud nebude
spravné nasazena miska nebo kryt.|
Zméacknéte automatické tlacitko nebo
otocte ovladanim rychlosti na urcitou
rychlost a pak vratte do polohy ,O.
Tim se ekologicky rezim vypne.
Pokud se nejedna o zadny z
uvedenych pfipadu, zkontrolujte
pojistky/jisti¢ ve vasem domé.

Mixér nefunguje.

Mixér neni spravné nasazen.

Mixér neni spravné sestaven.

Pokud neni mixér spravné zajistén,
nebude fungovat.

Zkontrolujte, zda je noZové jednotka
zcela utazena k nadobé.

Robot se béhem provozu zastavi
nebo zpomali.

Aktivovala se ochrana proti pretizeni.
PFistroj se béhem provozu pretiZil nebo
prehral.

Prekroc¢en maximalni objem.

Pristroj vypnéte, vytahnéte z
elektrické zasuvky a nechte asi 15
minut vychladnout.

Maximalni objemyke zpracovani
najdete v tabulce rychlosti.

vazici funkce
Displej se zastavi na zobrazeni [- - - -].

Zménéna hmotnost na displeji.

PFili§ mala vazena hmotnost.

Motorova jednotka se béhem provozu
pohnula.

Pro vazeni malych mnozstvi pouzijte
méfitka ¢ajovych nebo polévkovych
Zic.

Nehybejte s pfistrojem béhem
provozu. Vynulujte displej pfed
vazenim dalSich ingredienci.

Kontrolka zapnuti rychle blika.

Normalni provoz.

Kontrolka blika, pokud nejsou nadoba, viko
nebo mixér nasazeny na hnaci jednotku
nebo nejsou spravné zajistény.

Zkontrolujte, zda je pfisluSenstvi
spravné zajisténo.

Kontrolka zapnuti pomalu blika.

Normalni provoz.

Kuchyrisky robot zlstal zapojeny déle nez
30 minut bez provozu a preSel do
ekologického rezimu.

Zmacknéte automatické tlacitko nebo
otocte ovladanim rychlosti na urcitou
rychlost a pak vratte do polohy ,O".
Tim se ekologicky rezim vypne.

Kontrolka automatického rezimu a zapnuti
blikaji.

Normalni provoz.

Kontrolka blika, pokud je zvolen
automaticky rezim, ale pfisluSenstvi
neni spravné zajisténo.

Zkontrolujte, zda je pFisluSenstvi
spravné zajisténo, nebo zmacknutim
automatického tlacitka vypnéte
automatickou funkci.

Mixér vytéka u spodniho dilu nozové
sestavy.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni spravné nasazeno.
Tésnéni je poskozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni
nasazeno spravné a zda neni
poskozeno.

Pokud budete potfebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,servis a udrzba“.

Na nozové jednotce po vybaleni chybi
tésnéni mixéru.

Tésnéni je v baleni pfedem nasazené
na nozovou jednotku.

Odsroubujte nadobu a zkontrolujte,
zda je tésnéni nasazeno na nozové
jednotce.

Pokud budete potifebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v ¢asti
,servis a udrzba“.

Maly vykon nastrojii anebo nastavcu.

Podivejte se do odpovidajicich pokynl v oddile ,Pouzivani nastaveu®.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt. hogy az illusztraciok is lathaték legyenek.

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késobbi
felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagolbéanyagot és cimkét!

Ha a haldzati vezeték sérilt, azt biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni

a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal j6vahagyott szerviz
szakemberével.

A vagodkések és a tarcsak nagyon élesek, ovatosan kezelje 6ket. A
kezelés és tisztitas soran mindig a fogorésznél, feliil fogja meg
azokat, a vagoéltél tavol.

Ne emelje fel, vagy hordozza a készlléket a fogantyunal fogva — a
fogantyu eltérhet, ami sérilést okozhat.

Az edény kilritése el6tt mindig vegye ki a vagokést.

Tartsa tavol kezét és a konyhai eszkéz6ket a robotgép edényétdl és a
mixerpohartdl, amikor a készilék csatlakoztatva van a halézatra.
Mindig kapcsolja ki a motort, és a halézati vezetéket is huzza ki a
konnektorbol:

O az alkatrészek szét- és 6sszeszerelése elbtt;

O hasznalat utan;

O tisztitas el6tt.

Soha ne az ujjaval, hanem mindig a tartozékként mellékelt tdmbraddal
nyomja at az alapanyagot az adagolétélcséren.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a keverépohar
nélkil

Az edény fedelének leemelése vagy a mixer meghajtoegységrél vald
levétele elbtt:

O kapcsolja ki a készlléket;

O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen leallnak;

o Ugyeljen ra, nehogy a keverépoharat lecsavarja a késegységrol.

Ne dolgozzon fel forr6 hozzavalokat a robotgép edényében.

Soha ne a fedéllel, hanem a be/ki/sebességszabalyozdval miikédtesse
a készuléket.

A késziilék megsériilhet és sériilést okozhat, ha a zarészerkezetet
tulzott erének teszik Kki.

A robotgépet mindig huzza ki a halézati aljzatbol, amikor nem
hasznalja.

Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

MUikddés kézben ne hagyja a készlléket felugyelet nélkdl.

Soha ne hasznaljon meghibasodott késziléket. Ellenbrzés és javitas —
lasd: ,szerviz és vevészolgalat”.
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A meghajtoegységet, a haldzati vezetéket és a csatlakozédugaszt évja
a nedvességtol.

Ugyeljen arra, hogy a haldzati vezeték ne logjon le az asztal vagy
munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzen forro felllettel.

Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott maximalis
kapacitast.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanaka készilékkel.

Ezt a készilléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra, hogy
a készllékhez és zsinorjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

A készuléket lzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésikben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kellé
hozzaértésik vagy tapasztalatuk, amennyiben a készulléket felligyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos hasznalatara vonatkozéan
utasitasokkal lattak el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsolédo
veszeélyekkel.

A készuléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a késziléket nem rendeltetésszerien
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

A robotgép/mixer helytelen hasznalata sérilést okozhat.

A maximalis sebesség a legnagyobb terheléssel mikddé toldaton mulik.
A tobbi toldat esetleg kisebb teljesitménydi.

A tartozékok hasznalata” fejezet megfeleld részei ismertetik az egyes
tartozékokra vonatkozé biztonsagi figyelmeztetéseket.

mixer

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6 hozzavalok esetén, mielétt a
keverépoharba helyezné és 6sszekeverné azokat, varja meg, hogy
lehlljenek szobahémérsékletre.

Mindig 6vatosan banjon a késegységgel, és tisztitas k6zben ne nyuljon
a vagoélekhez.

Legyen o6vatos, ha forr6 folyadékot 6nt a kever6egységbe, mert a
hirtelen gbzképzbdés kdvetkeztében a forrd folyadék kifréccsenhet a
készulékbdl.

A mixert csak akkor mik&ddtesse, ha a fedél a helyén van.

Kizardlag a tartozék poharat és késegységet hasznalja.

Soha ne mikodtesse a mixert tresen.

A mixer hosszu élettartamanak megérzése érdekében ne mikddtesse
azt 60 masodpercnél tovabb.

Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavaldkat térie darabokra, miel6tt
a poharba tenné.

Fontos — A pohar aljan talalhatd szegélyt a gyartas soran szerelik fel,
ne prébalkozzon az eltavolitasaval.
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C 7 FONTOS: FORRO HOZZAVALOK TURMIXOLASA

Az égési sérllések megelézése érdekében forré hozzavaldk
turmixolasakor tgyeljen arra, hogy a keze és mas fedetlen bérfellilete ne
érjen a fedélhez.

Tartsa be a kévetkez6 ovintézkedéseket:

e FIGYELEM: Forré hozzaval6k turmixolasakor a forré folyadék
vagy a g6z hirtelen kicsaphat a fedél mellett vagy a téltényilasnal
@®.

e Javasoljuk, hogy a forré hozzavaldkat a keverés el6tt hagyja
lehiilni.

o SOHA ne Iépje tul az 1200 ml / 5 csésze kapacitast forré folyadékok,
példaul levesek turmixolasanal (figyelje a keverépoharon levd
jeléléseket).

e MINDIG alacsony sebességgel kezdje a turmixolast, és csak
fokozatosan ndvelje a sebességet. SOHA ne turmixoljon forré
folyadékot a révid tzem funkciéval.

e Habosodo folyadékok, példaul tej esetén a maximalis kapacitas 1000
ml/4 csésze lehet.

e A turmixgép kezelésekor legyen évatos, mert a keverbpohar és annak
tartalma forré lehet.

o A fedél eltavolitasakor koriltekintéen jarjon el. A fedél a szivargas
megel&zése érdekében szorosan zar. Sziikség esetén védje a kezét
egy térléruhaval vagy konyhai fogdkesztydlvel.

e Ugyeljen arra, hogy a keverépohar biztonsagosan régzitve legyen az
alaphoz, és amikor kiemeli a készilékbél, az alapot megtamasztva, a
poharral egyutt emelje ki.

o Minden keverés el6tt ellenbrizze, hogy a fedél és a tdltényilas kupakja
biztonsagosan a helyén legyen.

e Minden keverés el6tt ellenérizze, hogy a téltényilas kupakjanak a
nyilasai tisztak legyenek (lasd @) abra).

e A keverdpohar fedelének felhelyezésekor mindig tgyeljen arra, hogy

a fedél és a pohar pereme tiszta és szaraz legyen, mert igy lesz

megfelel a témités, és igy el6zhetd meg a folyadék kibmlése.

szeletel6/reszel6 tarcsak

e Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagétarcsa teljesen le nem
allt.

e A vagétarcsak rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku kériltekintéssel
kell banni.

e Ne téltse tul az edényt — ne haladja tul a maximalis kapacitas szintjének
edényen lathato jelét.
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mini edény és késegység

csokoladét, mert karosithatjak a kést.

csatlakoztatas el6tt

® Bizonyosodjon meg arrél, hogy a halézati fesziltség
megegyezik a készulék aljan feltiintetett tzemi
fesziltséggel.

FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET FOLDELNI KELL!

® A készilék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien

érintkezésbe kerllé anyagokrol és targyakrol szolo
1935/2004/EK rendelet kévetelményeinek.

az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el a miianyag késvédéket a vagokésrél. A

kések nagyon élesek, ovatosan kezelje 6ket. Ezeket

a védéelemeket dobja ki, mivel azok csak a gyartas és

szallitas soran szolgalnak a kés védelmére.

2 Mossa el az alkatrészeket — lasd: ,karbantartas és
tisztitas”.

N

a készllék részei
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meghajtéegység

edény hajtétengellyel
levehetd hajtotengely
fedél

tolcsér

tdmdrudak

biztonsagi reteszek
vezetéktarol6 (a hatlapon)
auto gomb
sebességszabalyozd/rovid izem gomb
bekapcsolasjelzd

mérleg funkcié

kg/lb gomb

kijelzd

be/nullazé gomb
mérétalca
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toltényilas kupakja

fedél

keverdpohar

tomitégyrd

késegység

toltényilas kupakjanak nyilasai

(SESNSISISEE)

tartozékok
vagokés
dagasztd
kettés habveré

bekever6 eszkdz
max. kapacitasu tarcsa

SIS
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Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagdkeés teljesen le nem allt.
A vagokeés nagyon éles — mindig 6vatosan kezelje.

Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a mianyag részeket.

Ne apritson kemény alapanyagokat, példaul kavébabot, jégkockat vagy

4 mm-es szeletel6-/reszel6tarcsa
2 mme-es szeletel6-/reszelbtarcsa
extra finom reszel6tarcsa
Julienne tipusu finom tarcsa
diszité szeletelétarcsa

mini edény és késegység
citromfacsaré

tartozéktarolé doboz

robotgép hasznalata

lllessze az edényt a meghajtéegységre. A fogantyut
iranyitsa a jobb oldalon hatrafelé, és forgassa el jobbra @,
amig régzul.

Szereljen egy tartozékot az edény hajtotengelyére.
Megjegyzés: A leveheté hajtétengelyt @ fel kell
szerelni, amikor a tarcsakat, a mini edényt, a habverét,
a bekever6 eszkozt és a citrusfacsarot hasznalja.
Mindig rogzitse az edényt és a tartozékot a
meghajtéegységhez, miel6tt betenné a hozzavaldkat.
Helyezze fel a fedelet @ — a hajtotengely/eszkéz
csucsanak a fedél kézéppontjaba kell illeszkednie.

A robotgép nem miikédik, ha az edény vagy a fedél
nincs megfeleléen felszerelve a zarszerkezetre.
Ellenérizze, hogy az adagolocsé és az edény
fogantyuja a jobb oldalon legyen.

Csatlakoztassa a halézathoz. A bekapcsolasjelz6é
kigyullad, és villog, amig az edény és a fedél nincs
felszerelve megfeleléen. Vélasszon az alabbi lehetéségek
koézil:

Auto gomb — a gomb lenyomasa utan a jelz6fény kigyullad,
és automatikusan a tartozék optimalis sebessége lesz
kivalasztva.

Sebességszabalyozé — manualisan valassza ki a kivant
sebességet (lasd az ajanlott sebességek tablazatat).
Révid izem — a révid tzem funkciét (P) csak révid ideig
hasznalja. A révid Gzem funkci6é addig mikoédik, amig a
gombot ebben az allasban tartja.

A feldolgozas végén a kikapcsolashoz a
sebességszabalyozot forditsa el a '0’ allasba, vagy az
Auto izemmod hasznalata esetén nyomja meg a gombot,
és a jelzéfény kialszik.

A bekapcsolasjelzé villog, ha a fedél vagy az edény
nincs felszerelve, vagy rosszul van felszerelve.

Az Auto gomb nem miikédik, ha a
sebességszabalyozoval ki van valasztva egy
sebesség.

A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
késziiléket és huzza ki a csatlakozoét.

fontos

A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara
vagy daralaséra, illetve porcukor kristalycukorbdl valo
eldallitasara.



Oko funkcio

Ha a robotgép 30 percnél tovabb be van kapcsolva
ugy, hogy nem hasznaljak, akkor az energiafogyasztas
csokkentése érdekében készenléti Gzemmaodra valt at.

® A bekapcsolasjelzé lampa lassan pulzal, és a robotgép
nem mikddik, amig az alabbi miiveletek egyikét el nem
végzi:

® | enyomja az Auto gombot.

® A sebességszabalyozét sebességbe allitja, majd
visszaforgatja a kikapcsolt 'O’ allasba.

A jelz6lampa Ujra folyamatosan vilagit, amikor a készulék
hasznalatra kész.

Megjegyzés: Ha az edény vagy a fedél nincs megfelel6en
régzitve, akkor a bekapcsolasjelzé gyorsabban villog, mint
az Oko funkcional.

mérleg funkcid

A konyhagépen beépitett mérési funkcio teszi lehetévé az
alkotdelemek mérését kdzvetlendl a talban vagy a mixer
kehelyben.

® Maximalis mérékapacitas: 3 kg. Ez a hozzavalok sulya az
edénnyel vagy poharral egyutt.

a mérleg funkcié hasznalata

1 Mindig szerelje fel az edényt, a levehet6 hajtétengelyt és
a tartozékot vagy a keverépoharat a meghajtéegységre,
miel6tt betdltené a hozzavalokat.

2 Csatlakoztassa a késziléket — a kg Ib g oz kg
kijelz6 tres marad. BB:EE‘E -> ﬂ
3 Nyomjg meg egyszer a BE/
NULLAZAS gombot, a kijelzé
vilagitani kezd. kg o b oz
4 Nyomja meg a (kg/lb) ﬂ > ﬂ
gombot a gramm vagy uncia L ) \ )
kozotti valasztashoz. A
kijelz6 alapbeallitasa az els6 kg b ooz
bekapcsolaskor kg/g. ! ,'_-,'E -> 3 : 5
® A készilék 2 g-os lépésekben ’ )\ )

mér, ezért a kisebb mennyiségek
méréséhez ajanlott a teaskanal/
evOkanal hasznalata.

5 Ellenérizze, hogy a kijelz6n ,0” lathaté-e, ha nem,
allitsa nullara az ON/ZERO gomb lenyomasaval. Majd a
szikséges alkotéelemeket mérje bele egyenesen a talba
vagy kehelybe. Miutan a kijelzén lathatd a saly, nyomja
le az ON/ZERO gombot, és a kijelzd visszaall ,0”-ra. Adja
hozza a kdvetkez6 alkotéelemeket, és akkor lathaté lesz a
suly. Ismételje meg az dsszes alkotéelemmel.

® Ha a kijelz6t nem nullazza le, és az 6sszetevoket vagy
a talat/tartozékokat/fedelet eltavolitjak, a kijelzd [ - - - -]-t
mutat, ami negativ értéket jelent. A nullazashoz nyomja
meg egyszer a BEINULLAZAS gombot.

6 Tegye fel a fedelet, és valasszon sebességet a robotgép
hasznalatahoz.

® Hasznalat kézben a kijelzén a [- - - -] lathatd, amig a
sebességvezérlét vissza nem dllitja a kikapcsolt ,,0”
helyzetbe.
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® A feldolgozas utan a kijelzén az utoljara mért suly értéke
lathato, miutan a sebességszabalyozot visszaallitotta a
kikapcsolt ,0” allasba. Megjegyzés: A sulyban a fedél sulya
is benne lesz, ha a kijelz6t nem nulldzza le a bekapcsolas
elétt.

® A robotgép mikodése kdzben az adagolétdlcséren
keresztll hozzaadott tovabbi 6sszetevék sulya nem jelenik
meg a kijelzén.

@ méroétalca

Leveheté mérétalca van
mellékelve az alkotéelemek
mérésére tal vagy mixer nélkul.
A hasznalatahoz tegye ra a
talcat a tapegység tetejére.
Majd kévesse az alabbi 2-5.
lépést: ,a mérési funkcio
hasznalata”.

Az eltavolitdsahoz csak emelje
le a talcat.

automatikus kikapcsolas

® A kijelz6 automatikusan kikapcsol, ha 5 percig ugyanaz a
mérési eredmény.

® A kijelz6 manualisan is kikapcsolhaté, ha néhany
masodpercig lenyomva tartja az ON/ZERO gombot.
fontos

® Ne terhelje tul a 3 kg-os maximalis mérési kapacitas
tullépésével. A kijelzén
[0 — Ld] lathaté, ha a mérlegfunkcié tul van terhelve.

® Ne tegye ki a géptestet tulzott er6hatasoknak, mivel ez
karosithatja a mérleg érzékeldit.

® Mindig széraz, egyenletes felszinen hasznalja a
robotgépet méréshez.

® A mérleg funkcié hasznalata k6zben ne mozgassa a
géptestet.

a hoallé mixer hasznalata

1 Helyezze a témitégydrit (9 a késegységre @0 — tigyeljen
arra, hogy a tomités pontosan a horonyba kerdljén.

® Szivargast okozhat, ha a tomités sériilt vagy nem
megfelel6en illeszkedik.

2 A késegység @ aljat megfogva helyezze be a poharba,
majd forgassa el az 6ramutat6 jarasaval ellentétes
iranyban, amig nem kattan egyet @. A késegység aljan
lathat6 abrak jelentése:

@ - nyitott allas
@ —zartalas
A mixer nem miikddik, ha rosszul van 6sszeszerelve.

3 Tegye a hozzavaldkat a poharba.

4 Helyezze ra a fedelet a poharra, és nyomja le, hogy
rogzitse @. Helyezze fel a toltényilas kupakjat.

5 Helyezze a mixert a meghajtbegységre, és jobbra forditsa
el @, amig rogzil.

® A késziilék nem miikddik, ha a mixer nincs
megfeleléen felszerelve a zarészerkezetre.

6 Valassza az Auto lzemmodot, vagy valasszon egy
sebességet (lasd az ajanlott sebességek tablazatat), vagy
hasznalja a révid izem gombot.



tanacsok

® Majonéz készitésekor helyezzen minden hozzavalot
a mixerbe, az olaj kivételével. Vegye le a t6ltényilas
kupakjat. Ezutan, a készulék miikédése kbézben, lassan
adja hozza az olajat a fedél nyilasan keresztil.

® Sl keverékek, példaul pastétomok és ontetek
készitésekor eléfordulhat, hogy le kell kaparni az edény
oldalara tapadt masszat. Ha az anyag nehezen keverhetd,
adjon hozza folyadékot.

® Jégapritas — mikddtesse tdbbszor kis ideig a révid izem
funkciét, amig a jég el nem éri a kivant allagot.

® Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak a miianyag
részeket.

A készulék nem miikddik, ha a mixer nincs megfeleléen
felszerelve.

Széaraz hozzavalok keverése — vagja darabokra a
hozzéavaldkat, vegye le a téltényilas kupakjat, majd a
készllék mikddése kbzben egyenként dobalja be a
darabokat. Tartsa a kezét a nyilason. A legjobb eredmény
elérése érdekében rendszeresen Uritse az edényt.

A mixer tarolasra nem hasznalhat6. A hasznalat el6tt és
utan tresen kell tarolni.

Soha ne keverjen 1,6 liternél t6bb anyagot — és ennél is
kevesebbet habos folyadék (pl. tejturmix) esetén.

ajanlott sebességek tablazata

Eszkoz/tartozék Funkcié ajanlott feldolgozasi | Maximalis
sebesség id6 ¥ kapacitas
Vagokés Tésztaporok 8 15-20 s 1,7Kg teljes suly
Tészta — margarin beledolgozasa a lisztbe 5-8 10s 500g liszt suly
Viz hozzaadasaval 6sszedolgozza a tészta 10-20 s
Hal és sovany hus apritasa Pulse - 8 10-30 s 800g
Pastétomok max. sovany
marhahus
Z06ldség apritasa Pulse 5-10 s 5009
Di6 apritasa 8 30-60 s 200g
Puha gyimélcs, fétt gylimélcs és z6ldség 8 10-30 s 1Kg
purésitése
Sz6szok, dntetek és martasok 8 2 perc max. |800g

Vagokés max. kapacitasu | Hideg levesek

Kezdje alacsony 30-60 s 1,7 liter

tarcsaval sebességen, és
Tejturmixok/hig tésztak névelje a 15-30 s 1,3 liter
maximumig
Kettés habverd Tojasfehérje 8 60-90 s 4 (150g)
Tojas és cukor, margarin nélkul készilt tésztakhoz 8 4-5 min 3 tojas (1509g)
Krém 8 30s 500 ml
Zsiradék és cukor 6sszedolgozasa 8 2 perc max. |200g zsir
200g cukor
Dagaszt6 eszkdz Elesztével késziilt tésztak 8 60 s 1Kg teljes suly
Fehér kenyérliszt 8 60 s 600g liszt suly
Teljes kidrlési kenyérliszt 8 60 s 500g liszt suly
Bekeverd eszkéz Habtejszin és gyumolcspirék 1-2 60 s 300g tejszin,
300g piiré
Tojasfehérje siri keverékekbe 1-2 60 s 600g teljes suly
Liszt zsiradék és cukor 6sszedolgozott keverékébe 1-2 60 s 200g liszt suly
Makaron 1-2 60 s 500g teljes suly
tarcsak — szeletelés/ Szilard alapanyagok, példaul répa vagy kemény| 5-8 -
reszelés sajt
Lagyabb alapanyagok, példaul uborka vagy 1-5 -
paradicsom Ne téltse meg
Extra finom reszel6tarcsa | Parmezéan sajt, burgonya krumplinudlihoz. 8 - az edényt a
Diszitd szeletelétarcsa Kemény alapanyagok, példaul sargarépa és 5-8 - jelzett maximalis
burgonya kapacitas folé
Puhébb alapanyagok, példaul uborka
Julienne tipusu finom Szalmakrumpli és roszti 8 -
tarcsa Wok ételek és zoldségkoretek
Héallé mixer Hideg folyadékok és italok 8 15-30 s 1,6 liter
Huslébdl készilt levesek 8 30s 1,2 liter
Tejes levesek 8 30s 1 liter

Javasoljuk, hogy a forré hozzavalokat a keverés elétt hagyja lehdlni. Forr6 folyadékok feldolgozasa
elétt olvassa el ,A forré hozzavaldk turmixolasanak biztonsagi utasitasai” részt.
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ajanlott sebességek tablazata

Eszkoz/tartozék Funkcié ajanlott feldolgozasi | Maximalis
sebesség id6 ¥ kapacitas
Mini edény és kés Hus 8 20 s + rovid |300g sovany
tzem marhahus
Fliszernévények apritasa 8 30s 20g
Di6 apritasa 8 30s 100g
Majonéz 8 30s 2 tojas
300g olaj
Purék 8 30s 200g
Mini edény tarcsakkal Lasd az egyes tarcsakhoz ajanlott - 500g max.
sebességeket Ne toltse tul az
edényt
Citromfacsard Kisebb alapanyagok, pl. lime és citrom 1-2 - 2Kg
Nagyobb gyiimélcsok, pl. narancs és grépfrut

* Ez csak iranymutatasul szolgal, fligg a pontos recepttél és a feldolgozandé nyersanyagoktol.

tartozékok hasznalata

Az egyes tartozékokra vonatkozéan lasd az ajanlott
sebességek tablazatat.

@) vagokés
Az Osszes tartozék kozil a vagokés hasznalhatd a legtébb
feladathoz. A feldolgozott anyag allaga a feldolgozasi
id6 hosszatél fugg. A durvabb szerkezet(i anyagok
feldolgozasahoz hasznalja a révid tzem funkciot.
A vagokés hasznalhato torta és tészta készitéséhez, nyers
és fott hus, zoldség és di6 apritdsahoz, pastétomokhoz,
martasokhoz és levesek pulrésitéséhez, valamint kekszbdl
és kenyérbdl morzsa készitéséhez.

tanacsok

® A feldolgozas el6tt a hust, kenyeret és z6ldséget vagja fel
kb. 2 cm élU kockakra.

® A kekszet torje darabokra, és a gép mikddése kdzben
helyezze be az adagolécsoévon keresztiil.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen a
hitészekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm éli kockakra.

® Ugyeljen arra, nehogy tal sokaig végezze a feldolgozast.

@ dagaszto

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhato.

® A szaraz hozzavaldkat helyezze az edénybe, a folyadékot
pedig a gép miikddése kézben téltse be az adagolocsdvon
keresztul. A tészta rugalmas golyéva valasaig folytassa a
keverést, ez kb. 60 masodpercet igényel.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne a kever6edényben,
mert a robotgép karosodhat.
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@3 kettés habverd

Hig keverékekhez haszndlja (pl. tojasfehérje, tejszin,
sUritett tej, valamint tojas és cukor 6sszehabarasahoz
zsiradék nélkli tésztaalapokhoz).

a habverd hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtbegységre, és helyezze be
a levehetd hajtotengelyt.

2 Tolja be jol a két habverst @ a hajtofejbe.

3 Ovatosan a hajtétengely folé elforditva illessze a helyére a
habverét.

4 Helyezze be a hozzavalokat.

5 Helyezze fel a fedelet — a tengely végének a fedél
kézéppontjaba kell illeszkednie.

6 Kapcsolja be.

fontos

® A habverd nem hasznalhaté tésztaporokbol készilt
keverékek feldolgozasara, mivel ezek tul siiriiek, és
tonkretennék a habveré6t. Ezekhez mindig a vagokést
hasznalja.

tanacsok

® A legjobb eredmény elérése érdekében a tojas legyen
szobahémérsékletd.

® Ugyeljen arra, hogy az edény és a habverd tiszta és
zsirmentes legyen.
zsiradék és cukor 6sszedolgozasa

® Az sszedolgozas el6tt varja meg, hogy a zsir el6bb
szobah6mérsékleten (20 °C) felengedjen. NE hasznalja
a zsirt kozvetleniil a hiitébdl valo kivétel utan, mert
tonkretenné a habverét.

® A slrlibb alapanyagokat, példaul a lisztet és a szaritott
gyumolcsot kézzel kell dsszedolgozni.

® Ne Iépje tul az ajanlott sebességek tablazataban megadott
maximalis kapacitast és feldolgozasi id6t.



@ bekeverd eszkoz

A bekever6 eszkdzzel kdnnyebb hozzavalokat keverhet
sliribb keverékekhez, pl. habcsok, mousse vagy
gylimolcskrém készitésénél.

-

Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze

be a levehet6 hajtotengelyt.

2 Tolja be jol a keverélapot @ a hajtofejbe.

3 A bekeverd eszkoz felszerelésekor gondosan addig
forgassa, amig nem illeszkedik pontosan a hajtétengelyre.

4 Adja hozza a nyersanyagokat.

5 Helyezze fel a fedelet — tgyeljen arra, hogy a tengely vége
a fedél kdzepén legyen.

6 Alacsony sebességet valasszon (1 — 2 fokozat).

a habverd eltavolitasa
A kioldogomb @ megnyomésa utan hiizza ki a habverét a
hajtofejbdl.
tanacsok

® Ne hasznalja az Auto vagy a nagy sebességet, mivel az
optimalis bekeveréshez alacsony sebesség szikséges.

® A legjobb eredmény elérése érdekében ne verje
tul a tojasfehérjét vagy a tejszint — ha tul keményre
sikertil, akkor a bekeveré eszkdz nem tudja elkésziteni
megfeleléen a keveréket.

® A bekeverést ne végezze az ajanlott sebességek
tablazataban megadott idénél tovabb, mert ezzel a leveg6t
kihajtana, és a keverék tul laza lesz.

® A kever6lapaton és az edény oldalan esetleg ottmaradt
hozzavalokat gondosan be kell keverni a miianyag
kanallal.

@ max. kapacitasu tarcsa

Folyadékok edényben val6 keverésekor a max. kapacitasu
tarcsat haszndlja a vagokéssel. Ezzel megel6ézheti a
szivargast és javithatja a kés apritételjesitményét.

1 lllessze az edényt a meghajtéegységre.

2 Szerelje fel a vagokést.

3 Toltse be a feldolgozandd nyersanyagokat.

4 lllessze a max. kapacitasu tarcsat a kés folé ugy, hogy
az nekitdmaszkodjon az edény belsé peremének @. Ne
nyomja le a tarcsat.

5 lllessze a helyére a fedelet, és kapcsolja be a készuléket.

szeletel6/reszeld tarcsak

megfordithatoé szeletel6/reszel6 tarcsak — 4mm @),
2mm

A tarcsa reszel6 oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz és hasonlé allagu élelmiszerekhez hasznalja.
A tarcsa szeletel6 oldalat sajthoz, sargarépahoz,
burgonyahoz, kdposztdhoz, uborkahoz, cukkinihez,
céklahoz és hagymahoz hasznalja.

extra finom reszel6tarcsa @
Parmezan sajt és knédlihez val6 burgonya lereszeléséhez.

Julienne tipusu finom tarcsa
Burgonya apritasara szalmakrumplihoz, résztihez, wok
ételekhez és zoldségkdretekhez.

diszité szeletelétarcsa @)
Burgonya, sargarépa, uborka és hasonlé allagu
élelmiszerek fodros alaku szeletelésére.
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a vagotarcsak hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze
be a levehetd hajtotengelyt @.

2 A kdzéps6 fogorésznél megtartva a megfelelé oldalaval
felfelé helyezze a tarcséat a hajtotengelyre @.

3 lllessze a helyére a fedelet.

4 Tegye be az ételt az adagolocsébe.
Valassza ki, melyik adagolocsovet szeretné hasznaini.
A témérad tartalmaz egy kisebb adagol6csévet, kilon
darabok vagy vékony nyersanyagok feldolgozasahoz.
A kis adagolocs6 hasznalatahoz el6szor dugja be a nagy
téomérudat az adagolécsébe.
A nagy adagolécsd hasznélatakor a két tdomérudat
egyszerre alkalmazza.

5 Kapcsolja be a gépet, és a tdmdraddal egyenletesen
nyomja le a nyersanyagot — soha ne nyuljon kézzel az
adagoldcsébe.

tanacsok

® Friss hozzavalokat hasznéljon.

® Ne vagja tul apréra a nyersanyagot. Toltse meg teljes
szélességben az adagolocsévet. igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozas soran az étel oldaliranyban kicsusszon.
Masik megoldasként hasznalhatja a kis adagolocsovet.

® A Julienne tipusu tarcsa hasznalatakor a nyersanyagokat
vizszintesen helyezze el.

® Szeleteléskor és reszeléskor: a fligg6élegesen elhelyezett
darabok @ révidebbre lesznek vagva, mint a vizszintesen
elhelyezett darabok @®.

® A fligg6legesen elhelyezett darabok révidebbre lesznek
vagva, mint a vizszintesen elhelyezett darabok.

® A feldolgozas utan mindig marad egy kis hulladék a
tarcsan vagy az edényben.

@ mini edény és késegység

A mini edény fliszernévények apritasara és kis
mennyiségl alapanyagok, példaul has, hagyma,
di6, majonéz, z6ldségek, pirék, sz6szok és bébiétel
Osszekeverésére alkalmas.

A szeletel6-/reszel6tarcsak is hasznalhatok a mini
edénnyel.

Helyezze fel a mini edényt a késegység nélkil, és a
szeletel6-/reszel6tarcsak részben leirtak szerint hasznalja.
Ne toltse tul az edényt.

@ mini késegység
® mini edény

a mini edény és késegység
hasznalata

1 Szerelje fel az edényt a meghajtéegységre, és helyezze
be a levehetd hajtétengelyt.

2 Szerelje fel a mini edényt a levehetd hajtotengelyre —
Ugyeljen arra, hogy a kivagott részek illeszkedjenek a f6
edényen lévé fillekhez @.

Megjegyzés: A f6 edény fedelét nem lehet felhelyezni, ha
a mini edény nincs jol behelyezve.

3 Helyezze a vagokést a hajtotengelyre @.

Toltse be a feldolgozandd nyersanyagokat.

5 lllessze a helyére a fedelet, és kapcsolja be a készuléket.

I



tanacsok

A fliszerndvényeket tiszta, szaraz allapotban a
legcélszeriibb apritani.

Mindig adjon hozza egy kis folyadékot is, ha elére
elkészitett hozzavaldkbdl bébiételt kever.

A keverés megkezdése elétt a nyersanyagokat (pl. hust,
kenyeret, z6ldséget) vagja kb. 1-2 cm éli kockakra.
Majonéz készitésekor az olajat az adagolécsévon
keresztil téltse be.

@) citrusfacsaro

A citrusfacsaro a citrusfélék (pl. narancs, citrom, lime és
grapefruit) levének a kisajtolasara alkalmas.

© kap
@ szlré

a citrusfacsar6 hasznalata

1

Szerelje fel az edényt a meghajtéegyseégre, és helyezze
be a levehet6 hajtotengelyt.

llessze be a sz(irét az edénybe, igyelve arra, hogy a
szlir6 fogoja kozvetlentl az edény fogoja folott legyen @.
Helyezze ra, majd forgatva hizza ra teljesen a kupot a
hajtotengelyre @.

Vagja félbe a gyimoélcsét. Kapcsolja be a robotgépet, és
nyomja ra a gyumolcsoét a kupra.

A citrusfacsaré nem miikodik, ha a sziiré nincs
megfeleléen rogzitve a helyén.

A legkedvez&bb eredmény elérése érdekében
szobahdémérsékleten tarolja és facsarja a gyimolcsot, és a
facsaras el6tt kézzel lenyomva gérgesse meg az asztalon.
Az ivolé kinyerésének elésegitése érdekében facsaras
kdézben mozgassa a gyimélcsoét oldaliranyban ide-oda.
Nagy mennyiségi ivolé készitésekor rendszeresen Uritse
a szUrét, hogy ne halmozédjon fel benne a gyimélcshus
és a mag.

@9 tartozéktaroldé doboz

N

Az edény tartozékai és tarcsai a robotgéphez mellékelt
tarolédobozban tartandok.

A haszndlaton kivili vagokést és tarcsakat helyezze a
tarolédobozba @®.

A tarolédoboz biztonsagi zarral van ellatva — a zarashoz
csukja le a fedelét. A nyitashoz nyomja meg a flet itt: @®,
és hajtsa fel a fedelet @.

a készUllék tisztitasa

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a halézati
dugaszt huzza ki a konnektorbdl.

A vagokések és tarcsak rendkiviil élesek, ezért ezekkel
nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.

Bizonyos élelmiszerek hatadsara a mlianyag elszinezédhet.
Ez normalis jelenség, ami nem karositja a mianyagot,
illetve nem befolyasolja az élelmiszerek izét. Az ilyen
elszinez6dések névényi olajba martott ruhadarabbal
dorzsolve eltavolithatok.
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meghajtéegység

El6bb nedves ruhaval térélje at, majd torolje szarazra.
Ugyeljen arra, hogy a zardszerkezetnél ne legyenek
élelmiszermaradékok.

Ne meritse vizbe a meghajtbegységet.

A felesleges vezetéket tarolja a meghajtéegység
hatoldalan kiképzett taroloban @.

mixer

Uritse ki a poharat, csavarja le a késegységet gy, hogy a
nyitott allasba (g forditja.

Mossa el kézzel a poharat.

A témitést vegye le, és mossa el.

A késeket meleg, mosogatdszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyo viz alatt

oOblitse le. Soha ne érjen kézzel az éles vagokésekhez. A
késegységet soha ne meritse vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

kettés habveré

Ovatosan meghuizva tavolitsa el a habverdket a
hajtéfejbél. Meleg, mosogatdszeres vizzel mossa le 6ket.
A hajtofejet el6bb nedves ruhaval torélje at, majd torolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

bekeveré eszkéz

A kioldbgomb @ megnyomasa utan huzza ki a habverét a
hajtéfejbél. Meleg, mosogatdszeres vizzel mossa le 6ket.
A hajtofejet elébb nedves ruhaval térélje at, majd térolje
szarazra. Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

egyéb alkatrészek

Ezeket kézzel mosogassa el, majd térolje szarazra.
Vagy beteheti mosogatdgépbe, és ott is mosogathatja
a mosogatogép felsé polcan. Ugyeljen ra, hogy az also
polcra ne tegyen targyakat kézvetlenul a flitéelem folé.
Rovid idej, alacsony hémérsékletli (maximum 50°C)
programot ajanlunk.

Tétel mosogatégépben
mosogathaté tétel

fé6 edény, mini edény, fedél, témdérad v

vagokések, dagasztod v

levehetd hajtétengely v

tarcsak v

max. kapacitasu tarcsa v

habverék/keverdlap v

Tilos a hajtofejet vizbe meriteni.

keverépohar, fedél, téltényilas kupakja v

késegység és mixer tomitése X

citromfacsar6 v

mianyag kanal v




szerviz és veviszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék
hasznalata soran, olvassa el a hasznalati utasitas
yhibaelharitasi Utmutato” fejezetét vagy latogasson el a
www.kenwoodworld.com webhelyre, miel6tt segitséget

kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan el6irasnak, amely a garancidlis és a fogyasztoi
jogokat szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket
véasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kildje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkézpontok elérhetéségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verziéjan.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesillt
Kiralysagban.
® Készult Kindban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO
ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO IRANYELVEROL
A hasznos élettartamanak végére érkezett késziléket nem
szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgydijté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztosité
kereskedbknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfelel
hulladékkezelésbdl adodoé esetleges, a kdrnyezetet és az
egészséget veszélyeztet6 negativ hatasok megelézését és a
készllék alkotéanyagainak Ujrahasznositasat, melynek révén
jelent6s energia- és forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimbdélum emlékeztet az elektromos
héaztartasi készilékek szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.
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Hibaelharitas

Hiba

A hiba lehetséges oka

Megoldas

A készulék nem indul el.

A készllék nincs fesziltség alatt.
Az aramellatas jelzéfénye nem vilagit.

Az edényt nem megfeleléen szerelték a
meghajtéegységre.

Az edény fedele nem régzil megfeleléen.

Oko funkcié bekapcsolt.

Ellenérizze, hogy a halézati dugasz
megfeleléen van-e bedugva a
konnektorba.

Ellenérizze, hogy az edény helyesen all-
e, és hogy a fogantyu a jobb oldalon
van-e.

Ellenérizze, hogy a fedél retesze
megfeleléen régzil-e a fogantyu
mellett.

A készilék nem miikodik, ha az
edény vagy a fedél nem megfeleléen
van felszerelve.

Az Oko lizemmad kikapcsolasahoz
vagy nyomja meg az Auto gombot,
vagy valasszon egy sebességet, és
utana térjen vissza a 'O’ allasba.

Ha a fentiek egyike sem hoz
eredményt, ellendrizze otthonaban a
biztositékot.

A mixer nem mikodik.

A mixer nincs megfeleléen rogzitve.

A mixer nincs megfeleléen dsszeszerelve.

A mixer nem mikédik, ha helytelendl
van felszerelve a zarészerkezetre.
Ellendrizze, hogy a késegység
szorosan rogzitve legyen a
keverépoharba/edénybe.

A robotgép miikddés kdzben leall
vagy lelassul.

A tulterhelés elleni védelem bekapcsolt.
A robotgép miikddés kdzben tul lett terhelve
vagy tulmelegedett.

Tullépte a maximalis kapacitast.

Kapcsolja ki a készlléket, hizza ki a
dugét a konnektorbdl, és kb. 15 percig
hagyja, hogy a készulék lehdiljon.

A maximalisan feldolgozhaté
nyersanyagok mennyiségét lasd az
ajanlott sebességek tablazataban.

mérleg funkcio

hasznalata kézben a kijelzd
folyamatosan [- - - -]-t mutat.
Megvaltozott a mért suly

a kijelzén.

A mért mennyiség tul kicsi.

Hasznalat k6zben elmozditottak a készlléket.

Nagyon kis mennyiségeket mérjen
teaskanallal vagy evékanallal.

Ne mozgassa hasznalat kozben.
Nullazza le a kijelz6t a kévetkez6
Osszetevd mérése elbtt.

A bekapcsolasjelzd gyorsan villog.

Normal miikédés.

A lampa villog, ha az edény, a fedél vagy a
mixer nincs megfeleléen felszerelve a
meghajtéegységre, vagy nincsenek
megfeleléen régzitve.

Ellendrizze, hogy a zarészerkezeteknél
a régzités megfelelé-e.

A bekapcsolasjelz6 lassan villog.

Normal miikédés.

A robotgép 30 percnél tovabb volt a hal6zatra
csatlakoztatva anélkil, hogy hasznéltak volna,
és Oko lizemmadra valtott.

Az Oko lizemmad kikapcsolasahoz
vagy nyomja meg az Auto gombot,
vagy valasszon egy sebességet, és
utana térjen vissza a 'O’ allasba.

Auto és bekapcsolasjelzd villog.

Normal miikédés .

A fény az Auto lzemméd valasztasa esetén
villog, ha a zarészerkezeteknél nem megfeleld
a rogzités.

Ellenérizze, hogy a zarészerkezeteknél
a régzités megfelelé-e, vagy az Auto
funkcio kikapcsolasahoz nyomja meg
az Auto gombot.

A mixer a zarészerkezetnél
szivarog.

Hianyzik a tomités.
A témités nem megfeleléen illeszkedik a helyére
A tomités megsérult.

Ellenérizze a tomitést, hogy
megfeleléen illeszkedik-e és nem
sérllt-e. A cseretémités
beszerzésérdl lasd: ,szerviz és
vev@szolgalat”.

A mixer tdmitése hianyzik a
késegységbdl, amikor kiveszi a
csomagolasbol.

A tomités eldre fel van szerelve a késegységre.

Csavarja le a kever6poharat, és
ellendrizze, hogy a témités a
késegységen van-e.

A cseretdmités beszerzéseérdl lasd:
LSzerviz és vevészolgalat”.

Egyes tartozékok nem miikédnek
megfeleléen.

Olvassa el az adott tartozék leirasanal szerepl6 tanacsokat. Ellenérizze, hogy a

tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
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Polski

Przed przystapieniem do czytania instrukcji prosimy roztozy¢ pierwsza strone z ilustracjami

bezpieczenstwo obstugi

Przeczyta€ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na wypadek

potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

Usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewdd musi zostaé

wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD lub upowaznionego

przez firme KENWOOD zaktadu naprawczego.

Noze i tarcze sg bardzo ostre — zachowac ostroznos¢. Podczas

obstugi i mycia nalezy je chwyta¢ wytacznie za uchwyt i nie

dotykac ostrzy.

Nie podnosic¢ ani nie przenosi¢ robota trzymajgc za uchwyt — uchwyt

moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze doj$¢ do wypadku i

urazu ciata.

Przed wylewaniem rozdrobnionych sktadnikdw z miski nalezy zawsze

najpierw wyjgc ostrze.

Gdy urzadzenie jest podtgczone do pradu, do miski robota i dzbanka

blendera nie wolno wktadaé rgk ani przyboréw kuchennych.

Wyltaczy¢ urzadzenie i wyjg¢ wtyczke z gniazda sieciowego:

O przed przystepowaniem do montazu i demontazu czesci

o gdy urzgdzenie nie jest w uzyciu

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Zywnosci nie wolno popychaé do podajnika palcami. Uzywaé wytgcznie

zalgczonego w zestawie popychaczaly.

Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajgca, jezeli nie

zostat na nig natozony dzbanek blendera.

Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera z podstawy zasilajgce;j:

o wytgczy¢ urzgdzenie;

O zaczekac, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaja.

o zachowac ostrozno$¢, by nie odkreci¢ dzbanka blendera z zespotu
ostrzy.

NIE rozdrabnia¢ sktadnikéw gorgcych w misce robota.

Nie uzywac¢ pokrywy do wigczania urzgdzenia — stuzy do tego wytgcznie

regulator predkosci/wtgcznik.

Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi mechanizmu

blokujacego spowoduje uszkodzenie urzgdzenia, co moze w

konsekwencji spowodowac wypadek i urazy ciata.

Nieuzywany robot nalezy zawsze odtaczy¢ od sieci, wyjmujac

wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie stosowac niekompatybilnych nasadek.

Wigczonego urzgdzenia nie wolno zostawiaé bez nadzoru.
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Nie uzywac¢ uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii oddac je do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia podstawy zasilajgcej, przewodu
sieciowego ani wtyczki.

Przewod sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na ktérym stoi
urzgdzenie ani styka¢ sie z gorgcymi przedmiotami lub powierzchniami.
Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikow, podanej w
tabeli zalecanych predkosci.

Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczac, by bawity sie urzgdzeniem.
Urzadzenia nie wolno obstugiwaé dzieciom. Urzgdzenie i przewdd
sieciowy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia
ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg

Z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje
dotyczace ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z
ich uzytkowaniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie ponosi
odpowiedzialnoéci za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku nieprzestrzegania
niniejszej instrukcji.

Stosowanie robota w sposdb niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢
wypadkiem i uszkodzeniem ciata.

Maksymalna moc urzgdzenia odnosi sie do nasadki pracujgcej pod
najwiekszym obcigzeniem. Pobér mocy innych nasadek moze by¢
mniejszy.

Dodatkowe porady dotyczgce bezpiecznego uzytkowania
poszczegolnych nasadek znajdujg sie w czesci dotyczgcej uzytkowania
danej nasadki.

blender

RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem w dzbanku i
blendowaniem gorgce sktadniki nalezy zawsze ostudzi¢ do temperatury
pokojowe;.

Wyjmujgc i zaktadajgc zespdt ostrzy nalezy zachowac ostroznos¢.
Podczas mycia nie dotykac¢ krawedzi thgcych.

Podczas wlewania gorgcego ptynu do blendera nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz ptyn moze wyprysnac z urzgdzenia z powodu
nagtego wytworzenia sie pary.

Blendera mozna uzywac wytgcznie z zatozong pokrywa.
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e Dzbanka uzywac wytgcznie z zespotem ostrzy zatgczonym w zestawie.

Nie wolno uruchamiac blendera, jezeli dzbanek jest pusty.

e Diugi okres uzytkowania blendera mozna osiggna¢ nie uzywajac
urzgdzenia przez okres dtuzszy niz 60 sekund ciggtej pracy.

® Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszaé sktadnikéw, ktére
zbrylity sie podczas zamrazania. Przed umieszczeniem ich w dzbanku
nalezy je pokruszyc.

e Ostone podstawy dzbanka zamontowano fabrycznie i nie nalezy jej
zdejmowac.

s UWAGA: W§KAZOWKI DOTYCZACE MIKSOWANIA GORACYCH
SKLADNIKOW

Aby zmniejszy¢ ryzyko poparzenia podczas miksowania sktadnikdw
gorgcych, nalezy trzymac rece i odkryte czesci ciata z dala od pokrywy.
Nalezy przestrzegac ponizszych wskazéwek.

e UWAGA: miksowanie bardzo goracych sktadnikéw moze
spowodowaé nagte wypchniecie gorgcego ptynu i pary spod
pokrywy lub zakrywki wlewu @9.

e Zalecamy ostudzenie goracych skladnikéw przed ich
miksowaniem.

o NIE WOLNO przekracza¢ maksymalnej pojemnosci dzbanka,
wynoszgcej 1200 ml/5 szklanek podczas miksowania gorgcych
sktadnikéw ptynnych, np. zup (zob. oznaczenia na dzbanku).

e Nalezy ZAWSZE rozpoczynaé¢ miksowanie przy niskiej predkosci
obrotow i stopniowo zwiekszac predkosc. NIGDY nie miksowac
gorgcych sktadnikobw ptynnych w trybie pracy przerywane,;.

e W przypadku sktadnikow ptynnych wykazujgcych tendencje do
pienienia sie, np. mleka, ich objetos¢ nie powinna przekracza¢ 1000
ml/4 szklanek.

e Podczas obstugi blendera nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz
dzbanek i jego zawartos¢ bedg bardzo gorace.

® Szczegblng ostroznos¢ nalezy zachowac podczas zdejmowania
pokrywy. Pokrywe zaprojektowano tak, by szczelnie pasowata do
otworu dzbanka i zapobiegata wyciekaniu znajdujgcych sie w nim
sktadnikéw. W razie koniecznoéci, podczas obstugi blendera zaktadac
rekawice kuchenne lub ostania¢ dtonie recznikiem kuchennym.

e Dzbanek powinien by¢ dobrze przymocowany do podstawy. Podczas
zdejmowania dzbanka z urzgdzenia nalezy przytrzymywac¢ podstawe,
sprawdzajac, czy jest zdejmowana razem z dzbankiem.
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® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze sprawdzic, czy
pokrywa i zakrywka wlewu zostaty prawidtowo i stabilnie osadzone na

miejscu.

® Przed rozpoczeciem miksowania nalezy zawsze sprawdzi¢, czy
otwory odpowietrzajgce w zakrywce wlewu nie sg zatkane (zob. rys.

@).

e Zaktadajgc pokrywe na dzbanek nalezy zawsze sprawdzi¢, czy
brzegi pokrywy i dzbanka sg czyste i suche — zapewnia to szczelne
zamkniecie, zapobiegajgc wylewaniu sie sktadnikow.

N

tarcze krojacel/trace
tnace;j.

ostre.

Pokrywe zdejmowac¢ wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie tarczy
Dotykajgc tarcz nalezy zachowac szczego6lng ostroznos¢ — sg bardzo

Miski nie nalezy przepetnia¢ — nie przekracza¢ znajdujgcego sie na nigj

oznaczenia maksymalnego dozwolonego poziomu skfadnikow.

miska mata i ostrze

Pokrywe zdejmowac wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie ostrza.
Ostrze jest bardzo ostre — podczas obstugi urzgdzenia oraz przy

czyszczeniu nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

elementy.

Nie rozdrabnia¢ przypraw korzennych — mogg one uszkodzic¢ plastikowe

Nie rozdrabnia¢ twardych sktadnikdw, takich jak kawa, kostki lodu czy

czekolada — mogg one spowodowac uszkodzenie ostrza.

przed podtaczeniem do sieci
Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym

znamionowym podanym na spodzie obudowy urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: NINIEJSZE URZADZENIE MUSI BYC
UZIEMIONE.

Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspéinoty
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczgcego materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
przed pierwszym uzyciem

Zdjg¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowa¢ ostrozno$¢,
poniewaz sg bardzo ostre. Ostony ostrzy nalezy wyrzuci¢
— stuzg wylgcznie do ochrony ostrzy podczas produkciji i
przewozenia.

Umy¢ czesci — zob. ustep pt. ,konserwacja i czyszczenie”.
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oznaczenia

robot kuchenny

@O 0PV OPOO®OOO

podstawa zasilajgca

miska z tworzywa z watem napedowym
wyjmowany wat napedowy

pokrywa z tworzywa

podajnik

popychacze

blokady bezpieczenstwa

schowek na przewod sieciowy (z tytu)
przycisk ,auto”

regulator predko$ci/przycisk pracy przerywanej
wskaznik podtgczenia do sieci

waga

przycisk kg/ Ib

wyswietlacz

przycisk on/zero

szala




blender ze szkia thermoresist

(SESNSISISEE)

zakrywka wlewu
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dzbanek

pierécien uszczelniajgcy
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ostrze

koncowka do zagniatania ciasta

podwadjna trzepaczka

koncéwka do taczenia lekkich sktadnikéw

tarcza o najwiekszej pojemnosci

tarcza do tarcia/krojenia na 4-milimetrowe plastry
tarcza do tarcia/krojenia na 2-milimetrowe plastry
tarcza do tarcia na bardzo drobne witérka

tarcza do krojenia w bardzo cienkie stupki (julienne)
tarcza do krojenia w plastry do dekorac;ji

miska mata i ostrze

wyciskarka do cytruséw

pojemnik do przechowywania nasadek

obstuga robota

1

Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ miske. Uchwyt,
skierowany do tytu, umie$ci¢ po prawej stronie i przekreci¢
miske zgodnie z ruchem wskazéwek zegara @, az sie
zablokuje we wtasciwej pozycji.

Na wale napedzajgcym miski zamocowa¢ wybrang
nasadke.

Uwaga: podczas korzystania z tarcz, miski matej,
trzepaczki, koncowki do taczenia lekkich sktadnikéw
i wyciskarki do cytruséw w misce nalezy mocowac¢
wyjmowany wat napedowy @.

Przed wiozeniem sktadnikow miske i nasadke nalezy
najpierw zamocowac¢ na podstawie zasilajace;.
Zamocowac pokrywe @ — sprawdzajac, czy gorna czesc¢
watu napedowego/nasadka wpasowata sie w $rodek
pokrywy.

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub pokrywa
nie zostang prawidtowo osadzone w blokadach
bezpieczenstwa. Podajnik i rgczka misy musza
znajdowac sie po prawej stronie.

Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego. Wskaznik
podigczenia do sieci zaswieci sie i bedzie miga¢ do
momentu, az miska i pokrywka zostang prawidtowo
zamocowane. Wybra¢ jedng z nastepujgcych opc;ji:
Przycisk ,auto” — po wigczeniu tego przycisku zaswieci
sie wskaznik podtgczenia do sieci, a optymalna
predko$¢ obrotow dla danej nasadki wybrana zostanie
automatycznie;

Regulator predkosci — pozwala na reczne wybieranie
predkosci obrotéw (zob. tabela zalecanych predkosci);
Tryb pracy przerywanej — przycisk (P). W tym trybie
urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest
przycisk.

Po zakonczeniu pracy regulator predkosci ustawi¢ w
pozycji ,O” (wytaczony). Jezeli uzywana byta funkcja Auto,
zwolni¢ przycisk, a wskaznik podtgczenia do sieci zgasnie.

® Wskaznik podtaczenia do sieci bedzie migac¢, jezeli
pokrywka lub miska nie zostaty zamocowane lub jezeli
zamocowano je niepoprawnie.

® Przycisk ,,auto” nie bedzie dziata¢, jezeli regulator
predkosci jest ustawiony na jedna z predkosci.

® Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie nalezy wylaczyc¢ i
wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego.
uwaga

® Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania lub mielenia
kawy ani do mielenia cukru na cukier puder.

funkcja Eko

Jezeli robot pozostanie podigczony do sieci przez ponad
30 minut, ale nie bedzie uzywany, przejdzie w stan
uspienia, co ma na celu zmniejszenie zuzycia energii.

® \Wskaznik podtgczenia do sieci bedzie powoli miga¢, a
robot nie zacznie pracowac¢ dopoki nie zostanie wykonana
jedna z nastepujgcych czynnosci:

® \Wcisniety przycisk ,auto”

® Regulator predkosci przekrecony na jedng z predkosci, a
nastepnie z powrotem do pozycji ,0” (wytgczony)
Gdy robot przejdzie w stan gotowosci do uzycia, wskaznik
podtgczenia do sieci zacznie Swieci¢ cigglym Swiattem.

Uwaga: jezeli miska lub pokrywa nie zostang prawidtowo
osadzone w blokadzie bezpieczenstwa, wskaznik
podtgczenia do sieci bedzie miga¢ szybciej niz przy
wigczonej funkcji Eko.

waga

Robot zostat wyposazony we wbudowang wage,
umozliwiajgcg wazenie sktadnikéw bezposrednio w misce
lub dzbanku blendera.

® Maksymalne obcigzenie wagi wynosi 3 kg. Jest to
maksymalny ciezar wszystkich sktadnikow, wigczajgc
wage miski lub dzbanka.

uzytkowanie wagi

1 Przed dodaniem sktadnikow na podstawe zasilajagcg
nalezy zatozy¢ miske, wyjmowany wat napedowy i
nasadke lub dzbanek blendera.

2 Podtagczy¢ urzadzenie do pradu — (kg g oz [
wys$wietlacz pozostanie pusty. HBBBS -> H

3 Wecisng¢ przycisk ON/ZERO raz —
wys$wietlacz zacznie sie Swieci¢.

4 Wocisngc¢ przycisk kg/lb, aby kg b oz
wybra¢ jednostke (gramy lub B > ,':,'

uncje). Po wiaczeniu urzadzenie  \ ) \ )
automatycznie wybiera ustawienie

/R R
ka/g. ke g b oz
® Urzgdzenie wazy skokowo ,‘SHE -> 3 : 5
co 2 g, dlatego tez zaleca sie \

odmierzanie niewielkich ilosci
sktadnikow za pomocg tyzki
stotowej/tyzeczki.



5 Sprawdzi¢, czy wyswietlacz pokazuje ,0”. Jesli nie,
wyzerowac¢ urzadzenie, naciskajgc przycisk ON/ZERO.
Nastepnie zwazy¢ sktadniki, wsypujac je bezposrednio
do miski/dzbanka. Po ukazaniu sie wagi sktadnikéw na
wys$wietlaczu nacisng¢ przycisk ON/ZERO, by ponownie
wyzerowaé wyswietlacz. Dodawac¢ kolejne sktadniki (ich
waga bedzie wyswietlana na wyswietlaczu). Czynno$é
powtérzyé, az wszystkie sktadniki zostang zwazone.

® Jesli wyswietlacz nie zostanie wyzerowany, po usunigciu
sktadnikéw lub zdjeciu miski, nasadki badz pokrywy z
urzadzenia na wyswietlaczu ukaze sie symbol [ - - -],
oznaczajgcy odczyt ujemny.

Aby wyzerowa¢ wage, jednokrotnie wcisngé przycisk
ON/ZERO.

6 Zatozy¢ pokrywe i wybra¢ predkos¢, aby uruchomié
urzadzenie.

® Podczas pracy urzadzenia na wy$wietlaczu widnie¢
bedzie symbol [- - - -] do momentu, az regulator predkosci
powrdéci do pozycji ,O” (wytaczony).

® Gdy regulator powrdéci do pozycji ,O” (wytaczony) po
zakonczeniu pracy urzadzenia, na wyswietlaczu ukaze sie
wynik ostatniego pomiaru. Uwaga: jezeli przed wtgczeniem
urzadzenia wy$wietlacz nie zostanie wyzerowany, pomiar
bedzie obejmowat wage pokrywy.

® Wyswietlacz nie pokaze wagi dodatkowych sktadnikéw
dodanych do podajnika w trakcie pracy urzadzenia.

@ szala

Zdejmowana szala stuzy

do wazenia sktadnikéw bez
koniecznosci zaktadania miski
lub dzbanka blendera.

Szale wystarczy natozy¢ na
podstawe zasilajgcg, a bedzie
gotowa do uzycia. Nastepnie
nalezy postepowac zgodnie
ze wskazéwkami zawartymi
w punktach 2-5 w czesci pt.
Luzytkowanie wagi”.

Po zakonczeniu wazenia wystarczy zdja¢ szale z
podstawy zasilajgce;.

funkcja automatycznego wytaczania

® Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie, jezeli przez pie¢
minut bedzie na nim wy$wietlana ta sama warto$c.

® Wyswietlacz mozna wytaczy¢ recznie, naciskajgc przycisk
ON/ZERO i przytrzymujac go przez kilka sekund.
uwaga

® Urzadzenia nie nalezy przecigzaé — nie wolno przekracza¢
maksymalnego obcigzenia wagi, wynoszgcego 3 kg. Jezeli
waga zostanie przecigzona, na wyswietlaczu ukaze sie
symbol [0 — Ld].

® Podstawy zasilajgcej nie nalezy poddawac dziataniu zbyt
duzej sity, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
czujnika wagi.

® Przed wazeniem urzgdzenie nalezy umiesci¢ na suchej i
ptaskiej powierzchni.

® Podczas pracy wagi podstawy zasilajgcej nie nalezy
przesuwac.
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obstuga blendera ze szkfa
thermoresist

1 W zespole ostrzy @9 umiesci¢ pierscien uszczelniajgcy
@, zwracajgc uwage na to, by uszczelka byta poprawnie
wiozona w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda wyciekaé¢ z dzbanka.

2 Trzymajgc za spdd zespotu ostrzy @), wsuna¢ ostrza do
dzbanka i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara do momentu, az rozlegnie sie kliknigcie
@. Rysunki na spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

@ - pozycja ,odblokowane”
@ - pozycja ,zablokowane”

Blender nie bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.

3 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

4 Umiesci¢ pokrywke na dzbanku i wcisng¢, aby
zabezpieczy¢ przed poluzowaniem @. W otworze
pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.

5 Umiesci¢ blender na podstawie zasilajgcej i zablokowacé
go, przekrecajac zgodnie z ruchem wskazowek zegara @.

® Urzadzenie nie bedzie dziataé, jesli blender nie
zostanie prawidlowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.

6 Wybra¢ przycisk ,auto” lub jedng z predkoéci (zob. tabela
zalecanych predkosci) lub uzyé¢ przycisku trybu pracy
przerywane;j.
wskazowki

® Przygotowujgc majonez, w blenderze nalezy umiescic
wszystkie sktadniki oprocz oleju. Wyja¢ zakrywke wlewu.
Nastepnie wigczy¢ urzadzenie i przez otwor w pokrywie
powoli dodawac olej.

® Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip, mogg
wymagac zgarniania sktadnikow ze $cianek dzbanka.
Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobnié, doda¢ wigkszg ilos¢
sktadnikéw ptynnych.

® Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy przerywanej, az 16d
uzyska zgdang konsystencje.

® Nie zaleca si¢ mielenia przypraw korzennych, poniewaz
moga uszkodzi¢ plastikowe elementy.

® Urzagdzenie nie bedzie dziata¢, jezeli blender nie zostanie
poprawnie zamocowany.

® Miksowanie suchych sktadnikéw — sktadniki pokroi¢ na
kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a nastepnie wigczy¢
urzadzenie i wrzucac¢ sktadniki przez otwor po jednym
kawatku na raz. Nad otworem nalezy trzymac dton.
Najlepsze wyniki daje regularne opréznianie dzbanka.

® Nie uzywac blendera jako pojemnika do przechowywania.
Nieuzywany blender powinien by¢ pusty.

® Nie miksowa¢ wiecej niz 1,6 | badz mniej w przypadku
napojoéw spienianych, takich jak koktajle mleczne.



tabela zalecanych predkosci

koncowka/nasadka | funkcja zalecana czas maksymalna
predkosé rozdra- ilos¢
bniania %
Zespot ostrzy Przygotowywanie ciast w proszku 8 15-20 sekund | 1,7 kg (waga catkowita
Ciasta — wcieranie ttuszczu do maki 5-8 10 sekund 500 g (waga maki)
Dodawanie wody, aby potgczy¢ sktadniki ciasta 10-20 sekund
Siekanie ryb i chudego miesa tryb pracy 10-30 sekund | 800 g

Przygotowywanie pasztetéw i terrin

przerywanej — 8

chudej wotowiny
(maksymalnie)

Siekanie warzyw tryb pracy 5-10 sekund | 500 g
przerywanej

Siekanie orzechow 8 30-60 sekund | 200 g

Przecieranie migkkich owocéw, gotowanych 8 10-30 sekund | 1 kg

owocow i warzyw

Przygotowywanie soséw, dressingéw i dipow 8 Maksymalnie | 800 g

2 minuty

Ostrze z tarczg o Miksowanie zimnych zup Rozpoczg¢ na | 30-60 sekund | 1,7 |
najwiekszej niskiej predkosci,
pojemnosci Przygotowywanie koktajli mlecznych, ciast a potem zwiekszy¢| 15-30 sekund | 1,3 |

nalesnikowych ja do maksimum
Podwaéjna trzepaczka | Biatka 8 60-90 sekund | 4 (150 g)

Ubijanie jaj z cukrem na bezttuszczowe ciasta 8 4-5 min. 3 jaja (150 g)

biszkoptowe

Smietana 8 30 sekund | 500 ml

Ucieranie ttuszczu z cukrem 8 Maksymalnie | 200 g ttuszczu

2 minuty 200 g cukru

Koncowka do Mieszanki na ciasto drozdzowe 8 60 sekund 1 kg (waga catkowita),
zagniatania ciasta Wyrabianie ciasta z oczyszczonej maki chlebowej 8 60 sekund 600 g (waga maki)

Wyrabianie ciasta z razowej maki chlebowej 8 60 sekund 500 g (waga maki)
Konhcowka do tgczenia| Ubijanie $mietany i przecierow owocowych 1-2 60 sekund 300 g $mietany,
lekkich sktadnikow 300 g przecieru

taczenie biatek z gestymi mieszaninami 1-2 60 sekund 600 g (waga catkowita

taczenie maki z thuszczem utartym z cukrem 1-2 60 sekund 200 g (waga maki)

Przygotowywanie ciasta na makaroniki 1-2 60 sekund 500 g (waga catkowita
Tarcze — krojgce/trgce | Twarde sktadniki, np. marchew, twarde sery 5-8 -

Sktadniki migksze, np. ogérki, pomidory 1-5 .
Tarcza do tarciana | Parmezan, ziemniaki na pierogi 8 - Nie napetnia¢
bardzo drobne witrka miski powyzej
Tarcza do krojenia w | Krojenie twardych sktadnikéw, np. marchwi i 5-8 - zna!dIUJacego S'e_
plastry do dekoracji | ziemniakow na niej oznaczenia

Krojenie miekkich sktadnikéw, np. ogorkéw maksymalnej
tarcza do krojenia w | Tarkowanie ziemniakéw na cienkie stupki i 8 - dozwolonej ilosci
bardzo cienkie stupki | placki ziemniaczane na sposob szwajcarski (rosti) sktadnikow.
(julienne) Tarkowanie warzyw na potrawy szybko

smazone na sposoéb chinski i do przybierania
blender ze szkta Miksowanie zimnych sktadnikéw ptynnych i 8 15-30 sekund | 1,6 |
Thermoresist przygotowywanie napojow

Miksowanie zup na wywarze 8 30 sekund 1,21

Miksowanie zup na bazie mleka 8 30 sekund 11

Przed miksowaniem gorgce sktadniki nalezy ostudzié. Jezeli jednak zajdzie potrzeba zmiksowania
sktadnikow goracych, nalezy zastosowac¢ sig do instrukcji zawartych w czesci pt. ,Wskazoéwki dotyczace

miksowania goracych sktadnikow”.

Miska mata i ostrze

Siekanie migsa 8 20 sekund + | 300 g chudej
tryb przerywany| wotowiny
Siekanie zio6t 8 30 sekund 209
Siekanie orzechéow 8 30 sekund 100 g
Przygotowywanie majonezu 8 30 sekund 2 jaja
300 g oleju
Przygotowywanie przecieréw 8 30 sekund | 200 g
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tabela zalecanych predkosci

koncowka/nasadka | funkcja zalecana czas maksymalna
predkosé rozdra- ilos¢
bniania %
Miska mata z zob. zalecana predkos$¢ dla poszczeg6lnych tarcz - Maksymalnie 500 g
tarczami Nie przepetnia¢
miski.
Woyciskarka do Wyciskanie soku z mniejszych skfadnikéw, np. 1-2 - 2 kg
cytruséw cytryn lub limonek
Woyciskanie soku z wiekszych owocéw, np.
pomaranczy, grejpfrutow

* Wartosci te stuzg jedynie za wskazowke i bedg ré6zne w zaleznosci od konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych

sktadnikow.

uzytkowanie nasadek

(zob. tabela zalecanych predkosci dla kazdej nasadki)

@ ostrze

Ostrze to element o najbardziej wszechstronnym
zastosowaniu z wszystkich nasadek. Dlugos¢ czasu
rozdrabniania wptywa na osiggang konsystencje
sktadnikow.

Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong konsystencje, uzy¢ trybu
pracy przerywane;j.

Ostrza mozna ozywac¢ do wyrabiania ciast, siekania
surowego i gotowanego migsa, warzyw, orzechow,
robienia pasztetow, soséw typu dip, miksowania zup, a
takze do mielenia suchego chleba i butek na butke tartg.

wskazowki

® Przed miksowaniem sktadniki takie, jak mieso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 2 cm.

® Ciastka nalezy potama¢ na mniejsze kawatki i wsypywac
przez podajnik podczas pracy urzgdzenia.

® \Wyrabiajgc ciasto, uzywac tluszczu schtodzonego w
lodéwce, pokrojonego w kostke wielkosci ok. 2 cm.

® Skiadnikéw nie nalezy miksowac¢ zbyt mocno.

@ koncowka do zagniatania ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

® Suche sktadniki umiesci¢ w misce, a nastepnie, podczas
pracy urzadzenia, przez podajnik dodaé sktadniki ptynne.
Miksowa¢ do momentu, gdy z ciasta uformuje sie gtadka
kula o elastycznej konsystencji — zajmuje to zwykle ok. 60
sekund.

® Nie zagniata¢ ponownie ciasta w robocie — nalezy to
zrobi¢ recznie. Nie zaleca si¢ ponownego zagniatania w
misce, poniewaz moze to spowodowac utracenie przez
robot stabilnosci podczas pracy.

@) podwojna trzepaczka

Do miksowania sktadnikoéw dajgcych lekkie mieszaniny,
np. biatek, $mietany, mleka kondensowanego oraz

do ubijania jajek z cukrem na bezttuszczowe ciasto
biszkoptowe.
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uzytkowanie trzepaczki

1

Na podstawie zasilajacej zamocowac¢ miske i wyjmowany
wat napedowy.

Mocno osadzi¢ kazdy z ubijakéw @ w gtowicy napedowe;j.
Zamocowac trzepaczke, ostroznie przekrecajgc do
momentu, az osigdzie w wale napedowym.

Doda¢ sktadniki.

Zamocowac¢ pokrywe — sprawdzajgc, czy koncéwka watu
napgedowego wpasowata sig w srodek pokrywy.

Wigczy¢ urzadzenie.

uwaga

Trzepaczka nie nadaje si¢ do wyrabiania
jednoetapowych ciast w proszku, poniewaz tego
rodzaju mieszanki sg zbyt geste i spowoduja jej
uszkodzenie. Do tego celu nalezy zawsze uzywac
ostrza.

wskazowki

Najlepsze wyniki daje uzywanie jaj o temperaturze
pokojowe;j.

Przed uzyciem sprawdzi¢, czy miska i ubijaki sg czyste.
Nie moga by¢ ttuste.

ucieranie tluszczu z cukrem

Najlepsze wyniki daje ucieranie ttuszczu, ktory przed
uzyciem zostat pozostawiony do zmiekniecia w
temperaturze pokojowej (20°C). NIE NALEZY uzywaé
tluszczu prosto z lodéwki, poniewaz spowoduje to
uszkodzenie trzepaczki.

Gesciejsze sktadniki, np. make i suszone owoce, nalezy
faczy¢ z miksowang mieszaning recznie.

Nie nalezy przekracza¢ podanej w tabeli zalecanych
predkosci maksymalnej ilosci sktadnikow ani czasu ich
rozdrabniania.

@ koncdéwka do tgczenia lekkich

sktadnikow

Koncéwka stuzy do tgczenia Izejszych badz rzadszych
sktadnikéw z gestszymi mieszaninami, na przyktad
podczas przygotowywania bez, pianek czy muséw
owocowych z bitg $mietana.

Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ miske i wyjmowany
wat napedowy.

Mocno osadzi¢ topatke @ w gtowicy napedowe;j.
Zamocowac koncowke do tgczenia lekkich sktadnikow,
ostroznie przekrecajgc jg do momentu, az osigdzie w wale
napedowym.




4 Doda¢ sktadniki.

5 Zamocowac¢ pokrywe — sprawdzajac, czy koncowka watu
napedowego wpasowata sie w jej srodek.

6 Wybra¢ jedna z niskich predkosci obrotéw (ustawienia
1-2).
wyjmowanie ubijaka
Naciskajac przycisk zwalniajacy @, wyjac ubijak z gtowicy
napedowe;j.

wskazowki

® Nie uzywac funkcji ,auto” ani wysokich predkosci —
najlepsze wyniki podczas tgczenia lekkich sktadnikow daje
uzycie niskiej predko$ci obrotow.

® Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy biatka i $mietana nie bedag
ubite na sztywno — prawidtowe potgczenie sktadnikéw
koncéwka do taczenia nie bedzie mozliwe, jezeli ubita
mieszanina jest zbyt sztywna.

® Nie nalezy mieszac¢ tgczonych sktadnikéw przez czas
diuzszy niz czas podany w tabeli zalecanych predkosci,
poniewaz spowoduje to wypchniecie z mieszaniny
pecherzykéw powietrza i bedzie ona zbyt luzna.

® Wszelkie niepotaczone sktadniki pozostate na topatkach
koncéwki lub bokach miski nalezy starannie wmieszac do
pozostatych za pomoca topatki.

@ tarcza o najwiekszej pojemnosci

Podczas miksowania sktadnikéw ptynnych w misce, tarcza
o najwiekszej pojemnosci musi byé uzywana z ostrzem.
Zapobiega to wyciekaniu sktadnikéw i poprawia zdolnosé
siekania ostrza.

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac¢ miske.

2 Zamocowac ostrze.

3 Dodac¢ skfadniki do zmiksowania.

4 Zamocowac tarcze o najwiekszej pojemnosci,
umieszczajgc jg nad ostrzem w taki sposéb, by opierata
sie na wystepie wewnatrz miski @. Nie naciskac jej.

5 Zamocowac¢ pokrywe i wigczy¢ urzadzenie.

tarcze krojgcel/trgce

dwustronne tarcze krojace/trace — 4 mm @), 2 mm
Strony do tarcia mozna uzywac do tarcia sera, marchwi,
ziemniakdw i innych sktadnikow o podobnej konsystenciji.
Strony do krojenia na plastry mozna uzywac¢ do krojenia
sera, marchwi, ziemniakéw, kapusty, ogoérkéw, cukinii,
burakéw i cebuli.

tarcza do tarcia na bardzo drobne wiérka @
Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na pierogi

tarcza do krojenia w bardzo cienkie stupki

(julienne)

Tarcza stuzy do krojenia ziemniakéw w bardzo cienkie
stupki oraz do tarcia warzyw na grube wi6rka na potrawy
szybko smazone na sposob chinski lub do przybierania
potraw, a takze tarcia ziemniakéw na placki ziemniaczane
na sposéb szwajcarski (rosti).

tarcza do krojenia w plastry do dekoracji @)

Tarcza stuzy do krojenia ziemniakéw, marchewki, ogérkéw
i sktadnikow o podobnej konsystencji w faliste plastry.

76

uzytkowanie tarcz krojgcych

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac miske i wyjmowany
wat napedowy @.

2 Trzymajac tarcze za Srodkowy uchwyt, umiescic tarcze na
wat napedowy, odpowiednig strong skierowang do géry
®.

3 Zatozy¢ pokrywe.

4 Wiozy¢ sktadniki do podajnika.

Wybra¢ odpowiedniej wielkosci podajnik. W popychaczu
znajduje sie mniejszy podajnik, umozliwiajgcy
rozdrabnianie pojedynczych lub cienko pokrojonych
sktadnikow.

Aby uzy¢ mniejszego podajnika — do wigkszego podajnika
nalezy najpierw wsung¢ wiekszy popychacz.

Aby uzy¢ wiekszego podajnika — oba popychacze ztozy¢
ze sobg i uzy¢ jednoczes$nie.

5 Wigczy¢ urzadzenie i za pomocg popychacza
réwnomiernie popychaé skfadniki do podajnika. Do
podajnika nie wolno wktada¢ palcow.

wskazowki

® Uzywane skfadniki powinny byé Swieze.

® Nie kroi¢ sktadnikéw na zbyt mate kawatki. Duzy podajnik
w catosci wypetni¢ sktadnikami. Zapobiega to przesuwaniu
sie sktadnikow na boki podczas rozdrabniania. Mozna
takze uzy¢ mniejszego podajnika.

® Uzywajgc tarczy do krojenia w stupki julienne, sktadniki
nalezy umieszczaé poziomo.

® Podczas tarcia lub krojenia na plasterki: sktadniki
wktadane pionowo @@ bedg krojone na krotsze kawatki niz
sktadniki wktadane poziomo @.

® Skfadniki umieszczone pionowo sg po pokrojeniu lub
rozdrobnieniu krotsze niz sktadniki umieszczane poziomo.

® Po skonczonej pracy, na tarczach krojacych/tragcych i w
misce zawsze pozostaje niewielka ilos¢ sktadnikow.

@ miska mata i ostrze

Miski mozna uzywac¢ do siekania przypraw ziotowych i
rozdrabniania niewielkich ilosci sktadnikéw, np. migsa,
cebuli, orzechéw, majonezu, warzyw, przecieréw, sosow i
zywnosci dla niemowlat.

Tarcze krojace/trace mogg by¢ uzywane takze w
potgczeniu z miskg matg.

Zamocowa¢ miske matg bez zamontowanego ostrza, a
nastepnie postepowac wedtug wskazéwek dotyczacych
montowania i uzytkowania tarcz, zawartych w czesci
poswieconej tarczom krojgcym/trgcym.

Nie przepetnia¢ miski.

(@ ostrze mate
® miska mata

uzytkowanie miski matej i ostrza

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowaé miske i wyjmowany
wat napedowy.

2 Miske matg zamocowac na wyjmowanym wale
napedowym — w taki sposob, by wyciecia utozone byty
rowno z wypustkami do mocowania @ na misce gtowne;j.
Uwaga: pokrywy miski gtéwnej nie da sie zatozy¢, jezeli
miska mata nie zostata poprawnie zamocowana.



3 Ostrze natozy¢ na wat napedzajacy ®.
Doda¢ sktadniki do zmiksowania.
5 Zamocowac¢ pokrywe i wigczy¢ urzgdzenie.

N

wskazowki

® Ziota najlepiej sieka¢, gdy sa czyste i suche.

® Miksujac sktadniki gotowane na pokarm dla niemowlat,
nalezy zawsze dodac troche wody lub innego ptynu.

® Przed miksowaniem sktadniki takie, jak migeso, chleb czy
warzywa nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 1-2 cm.

® Przygotowujgc majonez, olej wlewac przez podajnik.

@ wyciskarka do cytrusow

Whyciskarki do cytrusow mozna uzywa¢ do wyciskania
soku z cytruséw (np. pomaranczy, cytryn, limonek i
grejpfrutéw).

© wyciskacz
@ sitko

uzytkowanie wyciskarki do cytruséw

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac¢ miske i wyjmowany
wat napedowy.

2 Do miski zamocowac¢ sitko — pamietajgc, by uchwyt sitka
byt zablokowany we wiasciwym potozeniu (bezposrednio
nad uchwytem miski) @.

3 Stozek umiesci¢ na wale napedzajgcym, przekrecajac go
do momentu, az catkowicie opadnie @.

4 Owoce pokroi¢ na potéwki. Wigczy¢ urzadzenie, utozyé
owoc na stozku i nacisngc.

® Wyciskarka do cytruséw nie bedzie dziata¢, jezeli sitko
nie zostanie prawidtowo zablokowane.

® Najlepsze wyniki daje wyciskanie soku w temperaturze
pokojowej z owocoéw przechowywanych w temperaturze
pokojowej i watkowanie ich rekg po blacie przed
wycisnieciem soku.

® Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas wyciskania
przesuwac¢ owoc z boku na bok.

® Jezeli sok wyciskany jest z duzej liczby owocéw, nalezy
regularnie opréznia¢ sitko, aby zapobiec gromadzeniu sie
na nim migzszu i pestek.

pojemnik do przechowywania
nasadek

Robot kuchenny wyposazono w pojemnik do
przechowywania nasadek i tarcz.

N

Po uzyciu, ostrze i tarcze wtozy¢ do pojemnika @.

2 Pojemnik jest wyposazony w zamek bezpieczenstwa —
aby zamkna¢ pojemnik, nalezy opusci¢ pokrywe. Aby go
otworzy¢, nacisng¢ wypustke @ i podnies¢ pokrywe @.

konserwacja i czyszczenie

® Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenie wytgczy¢
i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

® Dotykajac nozy i tarek nalezy zachowa¢ szczegolng
ostroznosc¢ — sa bardzo ostre.

® Niektore sktadniki mogg spowodowac przebarwienie
plastikowych elementéw urzadzenia. Jest to catkowicie
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normalne zjawisko, ktore nie ma szkodliwego wptywu na
tworzywo ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatkg
umoczong w oleju roslinnym moze pomac je usungé.

podstawa zasilajgca

Wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastepnie wysuszy¢. W
razie koniecznos$ci oczysci¢ blokady bezpieczenstwa z
resztek jedzenia.

Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie.
Niepotrzebng cze$¢ przewodu sieciowego mozna
przechowywac¢ w schowku na przewdd w tylnej czesci
podstawy zasilajgcej @.

blender

Oproézni¢ dzbanek i odkreci¢ zespot ostrzy, przekrecajac
go do pozycji ,odblokowane” E , aby zwolni¢ blokade.
Dzbanek umy¢ recznie.

Zdja¢ i umy¢ uszczelke.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczysci¢ je
szczoteczkg i gorgcg wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optukaé pod biezgca wodg. Nie
zanurzac zespotu ostrzy w wodzie.

Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadac do géry nogami.

podwadjna trzepaczka

Delikatnie pociggajgc za ubijaki, wyjac¢ je z gtowicy
napedowej. Umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Gtowice wytrze¢ wilgotng ciereczka, a nastepnie
wysuszy¢. Nie zanurzaé gtowicy w wodzie.

koncowka do taczenia lekkich sktadnikow

Naciskajac przycisk zwalniajacy @, wyja¢ ubijak z glowicy
napedowej. Umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn.

Gtowice wytrze¢ wilgotng $ciereczka, a nastepnie
wysuszy¢. Nie zanurzaé glowicy w wodzie.

pozostate elementy

Umy¢ recznie, a nastepnie wysuszycé.

Dzbanek/stoik mozna takze myé w zmywarce do naczyn
—nalezy je my¢ w gérnym koszu. Unika¢ umieszczania
elementéw bezposrednio nad grzatkg, w dolnym koszu
zmywarki. Zaleca sie krétki program o niskiej temperaturze
(maksymalnie 50°C).

element nadaje sie

do mycia
W zmywarce

miska gtéwna, miska mata, pokrywa, v

popychacz

ostrza, koncéwka do zagniatania ciasta %4

wyjmowany watek napedzajgcy v

tarcze do krojenia i tarcia v

tarcza o najwigekszej pojemnosci v

ubijaki trzepaczkiftopatka koncowki

do taczenia lekkich sktadnikéw v

Nie zanurza¢ glowicy w wodzie.

dzbanek blendera, pokrywa, zakrywka wlewu v

zespot ostrzy i uszczelka blendera X

wyciskarka do cytruséw v

topatka v




rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Brak pradu/wskaznik podtgczenia do sieci nie
pali sie.

Miska jest nieprawidtowo zamocowana na
podstawie zasilajgce;.

Pokrywa miski nie jest poprawnie
zablokowana.

Wigczona jest funkcja Eko.

Sprawdzi¢, czy robot jest
podtgczony do pradu.

Sprawdzic¢, czy
miska jest poprawnie zatozona, a
uchwyt miski skierowany w prawo.

Sprawdzi¢, czy blokada
bezpieczenstwa jest poprawnie
zamocowana w okolicy uchwytu.

Robot nie bedzie dziata¢, jezeli
miska i pokrywa nie zostaty
prawidlowo zamocowane.

Aby wytaczy¢ funkcje Eko, nalezy
wcisngé przycisk ,auto” lub
przekreci¢ regulator predkosci na
jedng z predkosci, a nastepnie
ponownie do potozenia ,0”.
Jezeli zadna z powyzszych
czynnosci nie rozwigzuje problemu,
sprawdzi¢ bezpieczniki/
przerywacze w domowe;j instalacji
elektryczne;j.

Blender nie dziata.

Blender nie jest poprawnie zablokowany.

Blender nie zostat prawidlowo zmontowany.

Blender nie bedzie dziatac, jezeli
nie zostanie prawidtowo
zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa

Sprawdzi¢, czy zespot ostrzy jest
mocno dokrecony do dzbanka

Robot zatrzymuje sie lub zwalnia w
trakcie pracy.

Wigczyta sie funkcja zabezpieczajaca przed
przecigzeniem.

Podczas pracy nastgpito przecigzenie lub
przegrzanie robota.

Przekroczono maksymalng pojemnose¢.

Wytgczy¢ urzadzenie, wyjac
wtyczke przewodu sieciowego z
gniazda i odczekac¢ ok. 15 min., az
urzgdzenie ostygnie

Maksymalne dopuszczalne ilosci
sktadnikéw do przetwarzania
znajdujg sie w tabeli zalecanych
predkosci

Funckja wazenia
Wyswietlacz pokazuje [- - - -].
Zmiana wagi na wyswietlaczu.

Waga wazonego skfadnika jest za mata.
W trakcie pracy podstawa zasilajgca
byta przesuwana.

W celu zwazenia bardzo matych
ilosci korzystac z tyzeczki lub tyzki.
Nie przesuwac¢ w trakcie pracy.
Zanim przystapisz do wazenia
kolejnych sktadnikéw, wyzerowacé
wyswietlacz.

Wskaznik podtgczenia do sieci miga
bardzo szybko.

Dziatanie normalne.

Wskaznik miga, jezeli miska, pokrywa lub

blender nie sg zamocowane na podstawie
zasilajacej lub poprawnie zablokowane we
wiasciwym potozeniu.

Sprawdzi¢, czy blokady
bezpieczenstwa poprawnie
zaskoczyly.

Wskaznik podtgczenia do sieci miga wolno.

Dziatanie normalne.
Robot pozostat podigczony do sieci, ale nie

byt uzywany przez ponad 30 minut i przeszedt

w tryb Eko.

Aby wytgczy¢ funkcje Eko, nalezy
wcisngé przycisk ,auto” lub
przekreci¢ regulator predkosci na
jedng z predkosci, a nastepnie
ponownie do potozenia ,0”.
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rozwigzywanie probleméw

Problem Przyczyna

Rozwiazanie

Migajg wskazniki podtgczenia do sieci i
funkcji Auto.

Dziatanie normalne.
Wskaznik miga, jesli wybrano funkcje Auto,
ale blokady bezpieczenstwa nie zaskoczyty.

Sprawdzi¢, czy blokady
bezpieczenstwa poprawnie
zaskoczyly lub przycisng¢ przycisk
funkcji Auto, aby ja wylgczy¢

Blender: podstawa zespotu ostrzy jest
nieszczelna — skfadniki wyciekajg z
dzbanka.

Uszczelka nie zostata zatozona.
Uszczelka zostata nieprawidtowo zatozona.
Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata
prawidtowo zatozona i czy nie jest
uszkodzona. Informacje na temat
tego, gdzie mozna zakupi¢
zapasowg uszczelke znajdujg sie
w czesci pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”.

Po wyjeciu z opakowania na zespole
ostrzy nie ma uszczelki blendera.

Uszczelka pakowana jest jako fabrycznie
zamontowana na zespot ostrzy.

Odkreci¢ dzbanek i sprawdzi¢, czy

uszczelka jest przymocowana do

zespotu ostrzy.

Informacje na temat tego, gdzie

mozna zakupi¢ zapasowg

uszczelke znajduja sie w czesci pt.
serwis i punkty obstugi klienta”.

Koncéwki/nasadki nie
funkcjonujg prawidtowo.

Zob. wskazowki w czesci dotyczgcej uzytkowania danej koncoéwki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidlowo zmontowana.

serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich probleméw z obstuga urzgdzenia
przed zwroceniem sig 0 pomoc nalezy zapoznac sie ze
wskazoéwkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie problemow”
w instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowg www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamieta¢, ze niniejszy produkt objety jest
gwarancja, ktéra spetnia wszystkie wymogi prawne
dotyczgce wszelkich istniejgcych praw konsumenta
oraz gwarancyjnych w kraju, w ktorym produkt zostat
zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood
lub wykrycia wszelkich usterek prosimy przestaé¢ lub
dostarczy¢ urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD. Aktualne informacje na

temat najblizszych punktéw serwisowych firmy KENWOOD

znajduja sie na stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem wiasciwym dla
danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej
Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.
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Uwagi dotyczace prawidtowego usuwania produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy wyrzucac
do odpaddéw miejskich. Mozna go dostarczy¢ do
odpowiednich o$rodkéw segregujgcych odpady
przygotowanych przez wtadze miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne usuwanie sprzetu AGD
pozwala unikng¢ negatywnych skutkéw dla srodowiska
naturalnego i zdrowia z powodu jego nieodpowiedniego
usuwania i umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z ktérych jest
ztozony, w celu uzyskania znaczacej oszczednosci energii i
zasobow. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng zawarto$¢
niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz czesci
sktadowych. Na obowigzek osobnego usuwania sprzetu AGD
wskazuje umieszczony na produkcie symbol przekre$lonego
pojemnika na $mieci.




EAANvVIKAG

ZeSIMAWOTE TNV YTPooTIVh) oeAida OTTOU TTAPEXETAI ) EIKOVOYPA®NON

ao@AAcia

Al0BAOTE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYiEG KAl QUAAETE TIG YIO JEAAOVTIKN

avagopda.

AQaIpEOTE TN OUOKEUATIA KAl TUXOV ETIKETEG.

Edv 1o KaAwdIo €xel utTooTEl POOPA TTPETTEL, yia Adyous ac@alciag, va

avtikaraoTadei ard TNV KENWOOD 1} atrd e€ouaiodotnuévo TeEXVIKO TNG

KENWOOD.

O1 AeTTideg Kal o1 dioKoI KOTTAG €ival TTOAU KOQTETTA, VA TO XPNOIUOTTOIEITE

ME TTpoooxn. Katd Tn xpron i Tov Kabapiouo, va Ta KPATATE TTAVTA

a1ré Tn AR 0TV KOPUPR Kal JAKPIA ATTO TO KOPTEPO AKPO.

Mnv avaonKWVETE A JETOPEPETE TO Wicep atrd TN AaPry, KaBwg YTTopEi va

OoTIdoel Kal va TTPoKANBEi TpaupaTtiopds.

A@aipeite TTavTa TN AeTTida KOTTAG TTPIV BYAAETE Ta TTEPIEXOMEVA ATTO TO

MTTWA.

Mnv BddleTe Ta XEPIA 0OG ] OKEUN OTO PTTWA TOU HigEP KAl OTNV KAvVATA

TOU PTTAEVTEP, EVOOW N OUOKEUN gival ouvdedePévn OTNV TTAPOXN

peUMATOG.

BéoTE EKTOG AcITOUPYIAG TN OUOKEUN KAl ATTOOUVOEDTE ATTO TO PEUMA:-

O TIPIV TTPOCAPUOCETE 1) APAIPECETE KATTOIA UEPN;

O Otav Oev XPNOILOTIOIEITE TN CUOKEUN;

O TIPIV a1Td TOV KABAPIoUO.

[MoTE PN XxPNOIMOTIOIEITE Ta OAXTUAD OAC VIO VO OTTPWEETE TA TPOPIUA

010 CWAAVA TPOPOdOTIaG. XPNOIKOTIOIEITE TTAVTA TOV WONTHPA/ES TTOU

TTapéxETal/ovTal.

Mnv rpocapuodeTe TOTE TN povada Aeridag oTn povdda KivnThpd,

XWPIig va EXETE TOTTOOETAOEI TO KUTTEAAO TOU UTTAEVTEP.

[MpoToU a@aIPECETE TO KATTAKI ATTO TO PTTWA ) TO ITTAEVTEP ATTO TN

Baoikn povada:-

O OBROTE TN CUCKEWN;

O TTEPIMEVETE PEXPI VA OTAPATACOUV EVTEAWG OAA Ta €CAPTAUATA/AETTIOEG;

O TMpooée va pnv EERIBWOETE TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP aTTO TN Povdada
ME TIG AETTIOEG.

MHN etre€epyaleate (e0TA UAIKA OTO PTTOA TOU ETTEEEPYATTH TPOPiUWV.

Mn xpPNOIUOTIOIEITE TO KATTAKI VIO VO AEITOUPYAOETE TOV ETTECEPYAOTN

TPOYIUWY, XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA TOV £TTIAOYEQ TaXUTNTAG on/off.

AUTR N CUOKEUN UTTOPEI VA XOAGOEl KOl EVOEXETAI VO TPOUMTIOTEITE

€dv aoknOsi uTTEPBOAIKA TTiECT OTO PNXAVIOUO EVOOAOPAAELING.

Na amroouv3aEETE TTAVTA TOV ETTESEPYAOTH TPOPINWYV ATTO TO pEUPA

otav d&v TOV XPNOIMOTTOIEITE.

Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE £va N EYKEKPIYEVO £EAPTNHA.

Mnv a@AVETE TTOTE T CUOKEUN XWpPIG TTIBAEWN dTav AEITOUpPYEI.
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Mnv XpnOIUOTTIOIEITE TTOTE Tr) CUOKEUN €AV €xel uTTOoOTEI BAARN. PpovTioTe
va EAEYXETE N va ETTIOKEUALETE TIC BAGPBEG: deite TNV evdTNTA «OEPRIC Kal
€EUTTNPETNON TTEAATWV Y.

Mnv a@AoeTe TTOTE va BPaxEi N OUOKEUN, TO KOAWDIO 1 TO QPIG.

Mnv a@AveTe TO TTAEOVALOV KOAWDIO VA KPEUETAI OTNV AKPN TOU TTAYKOU
EPYQAOiag fj va aKOUPTTA 0€ CeOTEC O€ CEOTEG ETTIPAVEIEG.

Mnv uTTEPPAIVETE TIG HEYIOTEG TAXUTNTES TTOU AVOQEPOVTAl OTOV TTIVOKO
OUVIOTWHEVWY TAXUTATWV.

Ta maidid Ba TTpéTTel va BpiokovTal utrd TTapakoAouBnaon, £T01 WOTE va
dlao@aAileTal 611 dev TTAICOUV UE T CUOKEUN.

AuT n ouokeun dgv TTPETTEl va XpnoiyoTrolgital atrd TTaidid. PuldooeTe
TN OUOKEUN Kal TO KOAWAIO TNG JaKpIG atro TTaidid.

O1 OUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIKOTToIoUVTAl ATTO ATONA HE HEIWMPEVES
OWHMATIKEG, AlIoBNTNPIAKES 1) VONTIKES IKAVOTNTEG 1] EAAEIYN EUTTEIPIAG KAl
yvwong, epdoov Bpiokovtal utrd eTTiBAEWN ) Toug £xouv 00B0ei 0dnyieg
yia TNV ao@aArn Xpnon TNG CUOKEUNG Kal EPO0OV KATAVOOUV TOUG
OXETIKOUG KIVOUVOUG.

Na XpnOIMOTTOIEITE TN CUCKEU PAVO YIa TNV OIKIOKH XPAon yia TV
otroia Trpoopiletal. H Kenwood dev Ba @épel kapia euBuvn €Av n
OUOKEUN XpNoIJoTToINBEi he akatdAANAo TPOTTO ] O€ TTEPITITWON UN
OUMMNOPPWONG ME QUTES TIC 0dNYiIEG.

H Kakr} Xpion Tou PiGEP/PTTAEVTED WTTOPEI VO TTIPOKAAETEI TPAUUATIONO.
H uy€yiotn Tiun Pacidetal 0To €EAPTNUA TTOU XEIPICETAI TO HEYAAUTEPO
@opTio. AN eCapTiUaTa EVOEXETAI VO KATAVOAWVOUV UIKPOTEPN I0XU.
MNa emTTAéoV TTPOEIBOTTOINCEIG AOPAAEING YIa KABE eCEPTNHA, AvATPEETE
OTnN OXETIKA EVOTNTA WE TITAO «XProN TwV £CAPTNUATWVY.

MTTAéVTEP

KINAYNOZ EFrKAYMATOZ: Oa TTpETTEl VO AQrVETE TA KAUTA UAIKA VO
KPUWOOUV £wg OTou @Bdoouv o€ Bepuokpaacia dwuariou, TTPOTOU TA
TOTTOBETAOETE OTO KUTTEAAO 1) TA AVAEIEETE.

Na €ioTe TTAVTA TTPOCEKTIKOI OTAV XEIPICeOTE TN dIATALN AETTiIOWV Kal va
QTTOQEUYETE TNV ETTAPNA HE TNV QXM TWV AeTTidWV OTAV TIG KABapIlETE.
MpocégTe OTaV PACETE KAUTO UYPO OTO UTTAEVTEP, KOBWG UTTOPEI va
ekToCeuTeEl aTTd TN CUOKeUR Adyw atréToung dnuioupyiag aTuou.

OETeTe TO UTTAEVTED O€ AsITOUupyI WOVO av €XEl TOTTOBETNOEI TO KATTAKI.
XPNOIUOTTIOIEITE TNV KAVATA JOVO JE BIATAEN AETTIOWYV TTOU TTAPEXETA.
[MoTé unv B€teTe 0€ AciToupyia To UTTAEVTEP OTAV €ival AdEIO.

Ma va egao@alioete ueyaAn didpkeia (NG yia TO JTTAEVTEP OAG, MNV TO
A@nVeETE va AeITOUpyEi TTEPIOCOTEPO ATTO 60 deUTEPOAETTTA.

2UVTAYEG YIa smoothie — pnv avapelyvUEeTE TTOTE KATEWUYHEVA UAIKA TTOU
€xouv oTepeoTToINBEi AOyw TNG WYUENg, va Ta OTTIATE 0€ KOUPATIO TTPOTOU
Ta TTPOCBECETE OTNV KAVATA.
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e To KGAuppa oTn BAon TNS KAVATAG £XEl OTEPEWOEI KATA TNV KATAOKEUN
Kal Ogv TTPETTEI VA TTPOCTTOONCETE VA TO APAIPETETE.

155 THMANTIKO: OAHIIEX ANAMEIZHZ KAYTQN ZYZTATIKQN/
YAIKQN

MpokelpEvou va eAayIOTOTTOINBEI N TTIBAVOTNTA EYKAUPATOC KATA TNV

QVAMEILN KAUTWY OUOTATIKWV/UAIKWY, INV TTANCIAZETE TA XEPIA OAG KAl TA

UTTOAOITTO EKTEBEIYEVA ONUEIO TOU CWHATOC 0AG OTO KATTAKI IO VA WV

KOEITE.

Mpétrel va AapBaveTe TIC aKkOAOUBEC TTPOPUAAEEIC:

e [IPOZOXH: Kard Tnv avdpeign TToAU KAUTWV UAIKWV eVOEXETA
va €KTOEUOOUV Sa@VIKA JE dUVAUN KAuTo uypo Kal aTpog amrd 1o
KATTdKI | TO TTWHa pefoupa (6.

® JUVIOTATOI VO OQPRVETE TA KAUTA UAIKG VO KPUWVOUV TTPIV OTTO
TNV avAapeIgn.

e NOTE punv utrepPaivete TN XwpeNTIKOTNTA Twv 1.200 ml / 5 eAit¢aviwv
KOTA TNV €TTECEPYATIO KAUTWYV UYPWYV, OTTWG TOUTTEG (EAEYETE TIG
evOEICEIC OTO KUTTEANO).

o NTANTOTE va &ekivaTe TNV avaueicn atn XapnAn Taxutnta Kai, oTn
guVvEXEIa, va augavete atadiaka tnv Taxutnta. MOTE pnv avauelyvueTe
KQUTA uypd XpNOIKMOTTOIWVTAG TN pUBMICN TNG AsiToupyiag TTaAoU
(Pulse).

e Ta uypd TTOU €XOUV TNV TAON vVa a@pifouv, OTTWG To YOAQ, Ba TTPETTEN
va TTeplopifovTal atn PEYIOTN XwpenTikOTNTa Twv 1.000 MI/4 Ait¢aviwv.

o Na €i0TE TTPOTEKTIKOI KATA TO XEIPITUO TOU UTTAEVTEP, KOBWG TO
KUTTEAAO KalI TO TTEPIEXOPEVO TOU EVOEXETAI VA KAIVE.

o Na €igTe 1010ITEPA TTPOTEKTIKOI OTAV APAIPEITE TO KATTAKI. TO KATTAKI
EXEl OXEOIOOTEI, £TOI WOTE VA OPIYYEl KAl Va PTTOBICEN TIG dlappoES. Eav
g€ival atrapaiTnTo, TTPOCTATEVUETE TA XEPIQ OOG PE £VA TTAVI 1] PE YAVTIO
QOUPVOU KATA TN XPNon.

® Beaiwbeite 0TI N KavATa gival KAAG aTEpEWPEVN OTN BAan Kal,

OTav TNV AQAIPEITE ATTO TN TUOKEUN, KaBodnynaoTe Tn BAan yia va
d1ac@aAigeTe OTI £xel a@aipebei padi pe TNV Kavara.

® BeBaiwBeite OTI TO KATTAKI KAl TO TTWHA MECOUPA Eival OTEPEWMEVA OTN
B€an Toug TTPIV aTTO KABE £pyaaia avAapeigng.

e Na BeBaiwveaTe TAvTa OTI O YPIAIEG OTO TTWHA PECOUPA EiVAI AVOIKTEG
TIPIV OTTO TNV £pyagia avapeigng [BA. diaypauua @D].

e Orav TOTTOBETEITE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO, VO BERAIWVEDTE TTAVTA OTI
TO KOTTAKI KAl TO X€IAOG TOU KUTTEAAOU gival KaBapa Kal aTeyva, waTe
Va ETTITUYXAVETAI N APIOTN OTEYAVOTNTA KAl va TTpoAapBavovTal ol
OIapPOEG.
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Sdiokol KoyipaTog/TpiyipaTog

Mnv ByadeTe TTOTE TO KATTAKI €AV OEV £XOUV OTAUATNOEI EVIEAWG OI BigKOI

KOTTAG.

KpaTtAoTe Toug BioKOUG KOTTHG UE TTPOTOXN — Eival EEAIPETIKA KOPTEPOI.
Mnv EeXEINICETE TO PTTOA — PNV UTTEPRAIVETE TN OTABUN PEYIOTNG
TTO0OTNTAG TTOU avVAYPAPETAl OTO UTTOA.

Mivi gTTOA Kai AeTTida

[MOTE PNV AQAIPEITE TO KATTAKI PEXPI VO OTAPATATEI TEAEIWG VA KIVEITAI N

AeTtTida TOU paxaipiou.

H AetTida Tou paxaipiou €ival TTOAU KOQTEPN — va TN XEIPICeaTE TTAVTA E

TTPOCOXH.

Mnv etTe€epyaleaTe PTTAXAPIKA — UTTOPEI va TTPOKAAETOUV @BOPAG OTO

TTAQQTIKO.

Mnv eTTe€epyaleate OKANPEG TPOPES OTTWG KOKKOUG KAPE, TTAYAKIA 1
OOKOAQTO — PTTOPEI va TTPOKAAETOUV pBopa aTn AetTida.

TPOTOU CUVOECETE TN GUOKEUR OTNV Trpida
BeBaiwBeite 611 N TTapoxr Tou NAEKTPIKOU PEUPATOG
CUUTTITITEl JE EKEIVN TTOU avaypd@ETal GTO KATW PEPOG TNG
OUOKEUAG.

MPOEIAOMOIHZH: AYTH H ZYZKEYH NPENEI NA
EINAI FTEIQMENH.

AuTH n gugkeun guppop@wveTal pe Tov Kavoviopd EK
1935/2004 oxeTIKG e Ta UNIKA KQI TO AVTIKEIJEVA TTOU
TTpoopiovTal va £€pBouv e £TTAQR UE TPOPIUA.

TTPIV XPNOIUOTTOINCETE T CUCKEUR YIO TTPWTN QOopd
AgaipéaTe Ta TTAAOTIKA KAAUPPOTO atrd Tn AETTida.
Mpoooxn: o1 Aemideg eival TTOAU Ko@TEPEG. MpéTTel va
aTTOPPIYETE Ta KAAUPPOTA, KABWG TTPoopifovTal yia va
TIPOCTATEUOUV TIG AETTIOEG HOVO KATA TNV KATAOKEUNA Kal TN
HETAPOPA.

MAOveTE Ta pépn TNG CUOKEUNG, BA. «@povTida Kai
KaBapIouOG».
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eTmeEnynon auuBoAwv
ETMECEPYATTAG

Hovada KivnTripa

UTTOA pe agova kivnang

QTTOCTIWHEVOG KIVNTAPIOG Agovag
KOTTAKI

owARvag Tpo@odoaiag

WOTAPEG

£vO0aTPAAEIEG

XWpPOog atroBrikeuong kaAwdiou (0To TTiow PEPOG)
KoupTri auto

SIOKATITNG TaXUTATWV/TTAAMIKAG Kivnong
Auxvia €vdeigng Aeitoupyiag

A&itoupyia Juyiopartog

KoupTri kg/lb

086vn

KOUMTTi evepyoTToinong/undevioyou
diokog CuyiopaTog

@ROEE 0PVPOPOG®OOO

Beppoavtoxo (thermoresist) prAévrep

TWUa pedolpa

KATTAKI

KUTTEAAO

OaKTUAIOG O@payiouaTog
povada AeTTidwv

OTTEG TTWHATOG PECoUpa

(SYSESISISRE)
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AeTTida paxaipiou

epyaAeio Cuung

OITTAG avadeuTrpl

£PYOAAEIO YIO AVOKATEU

SioKOg PEYIOTNG TTOTOTNTAG

OiTKOG KOWIATOG/TPIWIKATOG TwV 4 mm
OiTKOG KOWIATOG/TPIWIKATOG TwY 2 mm
OigKOG TPIYIMATOG TTOAU AETTTOG

OigKog yla AeTITd KoppdTia g€ oTul Julienne
OigKOG TEPaYIOUOU O€ QETEG VIO yapvipigpa
Hivi uTTOA Kai AeTTida

AepovoaTeipTng

doxeio atmoBrkeuong eEapTNUATWY

@O®BOEBOOBBOO®

XPOn TOU ETTECEPYQOTH TPOPIHNWV

1 TomoBeTAaTE TO PTTOA OTN PovAada TPOPodOaiag.
TomoBetraTe TN AaBr TTPOG Ta TTowW Kail OeCIA Kal OTPEWTE
degioaTpopa @ £wg 6ToU ag@aAioel atn Béan TnG.

2 TomroBeTATTE £va €EAPTNHA TTAVW OTTO TOV AEOVA TOU UTTOA.
Inueiwon: O arooTTWHEVOg Govag Kivnong @ Trpéel
Vva TOTroBeTEITal OTAV XpnoigoTtroloUvTal ol SioKol, To
Hivl UTTOA, TO avadeuThpPl, TO EPYAAEio yia AVOKATEMA
KOl 0 AEHOVOOTEIPTNG.

® ToTroBeTeiTe TTAVTA TO UTTWA KAl T €§QPTAMATA OTO Migep,
TIPOTOU TTPOCBECETE TA GUOTATIKG.

3 TomoBetnaTe TO KOTTAKI @ — Kal BeBaiwBeiTe 0TI 0 Agovag
€TECEPYATTN/TO £pyaAeio BPIOKETAI OTO KEVTPO OTTO TO
KOTTAKI.

® O emefepyaoTng Sev Ba AsiToupyei edv To PTOA 1 TO
KATTAKI eV £€XOUV ao@aAioeEl CWOTA OTO UNXAVIOHO
ac@dAiong. EAéy§re edv o cwAnvag Tpo@odoaiag Kal n
Aafn Tou pTroA gival oTpappéva Tpog Tn dedid TTAEupa.

4 XuvdéaTe TN guokeun aTnv Tpida. H evdeIkTIKR Auyvia
Aeitoupyiag Ba avawel kal Ba avaBoaBrvel, £wg 6Tou TO
MTTOA Kall TO KATTAKI TOTTOBeTNOOUV OWwaTd aTn B€0n TOUG.
EmAéETe éva atmo Ta akoAouba:

KoupTri Auto — otav Trarate To Kouptri Auto, avapel n
Auxvia kai mAéyeTal QUTOMATA N BEATIOTN TAXUTNTA yid TO
€KAOTOTE £6APTNHA.

Emidoyéag TaxUTnTag — €MAEYETE oI idIOI TNV TOXUTNTA TTOU
B¢AeTe (AVaTPEETE OTOV TTIVAKO OUVIGTWHEVWY TOXUTATWYV).
MaApIKn Kivnan — XpnNoIUOTIOIRATE TN AEIToupyia

TTAAUIKAG Kivnang (P) yia auvTtopa, S1adoxIKa SIaaThpaTa
Aerroupyiag. H TaAuikr kivnan Ba Aeitoupyei 600 didaTnua
0 £TMAOYEQG TTAPAPEVEI OTN GUYKEKPIPEVN BEaN.

5 ZT10 TEAOG TNG ETTEEEPYATIAG, YUPIOTE TOV ETTIAOYEQ
TaxuTnTag atn Béan amevepyotroinong “O” n, edv
Xpnaigotroigite Tn Asitoupyia Auto, TTOTAOTE TO KOUWTTI Kail N
Auxvia Ba apnoel.

® H evdeikTiki Auxvia Aeitoupyiag 8a avaBooBnivel eav
€iTE TO KATTAKI €iTE TO UTTOA dev €€l TOTTOBETNOEI i} €&l
ToTro0eTNOEi AdBOG.

® To koupTri Auto dev 8a AeiToupyei €av emIAeyEi
Tax0TNTA pE TOV EMIAOYEQ TaXUTNTAG.

® No BéTeTe TAVTO EKTOG AgITOupyiag kol va BydadeTe amo
TNV Il TN CUCKEUN TTPOTOU APAIPECETE TO KATTAKI.
OnNMAVTIKO

® O emegepyaoTng oag dev gival KATAAANAOG yia KOTTH A
GAEOO KOKKWYV KOQE, A VIO JETATPOTTT) KPUOTAAAIKAG
daxapng oe {axapn axvn.
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Aeiroupyia Eco

Edv o eTegepyaaTig TPOPIPWY Heivel TUVOEDEUEVOG
atnv Tpida yia mepIgaoTepa atrd 30 AeTTTd Xwpig va
xpnaipoTtroinBei, Ba peTafei aTn Aeitoupyia avapovng yia
Heiwaon TNG KATavaAwaong EVEPYEING.

® H evdeikTikr) Auyvia Asiroupyiag Ba avaBoaBrvel apya
KOl 0 ETTEEEPYATTAG TPOWPiUwWYV dev Ba AsiToupyei £wg OTOU
TIPAYUATOTTOINCETE Yia atrod TIG aKOAOUBEG EVEPYEIES:-

® [latroeTe T0 KouuTi Auto.

® YTPEWETE TOV ETTIAOYEQ TAXUTNTAG YA VA ETTIAEEETE TaXUTNTA
KO META TOV ETTAVAPEPETE OTN BETN atrevepyoTtroinang “O”.

Orav gival £TOIPOG yia Xpan, n Auxvia Ba TTapapével
TUVEXWG AVOMUEVN.

Znueiwan: Edv 1o p1moA A 1o KaTTdKI dev €XOUV aT@OAITEl
HE€TQ OTO PNXaVIOUS €vB0ao@ANIONG, N EVOEIKTIKA Auyvia
Aeitoupyiag Ba avaBoaBrvel o ypriyopa o’ 6,Ti aTn
Aeitoupyia Eco.

Aeiroupyia uyiouaTog

To moAupigep oag d1aBéTel evowpaTwuévn AeiToupyia
CuyiopaTog Tou oag divel Tn duvatdTnTa va {uyileTe
Ta UAIKG oTTEUBEiag péoa oTo PTTOA i} TNV KAVATA TOU
MTTAEVTED.

® To MéyioTto Bdpog Quyiouarog eival 3 Kg. Mpodkeital yia 1o
JUVOAIKG BApog OAWY TwV UNIKWY, GUPTTEPIAGBavOpEVOU
TOU BAPOUG TOU PTTOA A TNG KAVATAG.

TTWG XPNOIMOTTOIEITAI N ASITOUpYyia
(uyiouaTog

1 Na TOTTOBETEITE TTAVTA TO PTTOA, TOV ATTOOTTWHEVO Agova
Kivnang Kai To e§ApTNA A TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP OTN
povada Tpo@odoaiag, TTPOTOU TTPOTBETETE Ta UAIKA.

2 BdATe Tn ouokeun oTtnv Tpida — n . ﬁ
086vn Ba TTapapeivel Kevh. ik n

3 MarroTe 10 KoupTri ON/ZERO HBBBS > U
(evepyoTroinong/undeviopol) pia  ~——no —
opd kal n 08évn Ba avayel. TN

4 TMardoTe 1o KoupTi kg/lb yia va 0 PN " A
ETMAECETE £1TE YPOPUGPIO EITE OUYKIEG. | - u - u
H TrpokaBopiopévn pubuion Tng ~— ~—
086vng, 6Tav avdpel yia TTPwWTN . T
popd, eival kg/g -

® H povada QuyiCel TToodTNTEG PE "5 HB nd j ' 5

SiaBabuioeig Twv 2 g. MNa va
QuyideTe HIKPEG TTOOOTNTEG, TOG
OUVIOTOUWE VO XPNOIHOTIOIEITE WG HETPO KOUTAAGKI TOU YAUKOU
Kal KOUTGAI TG GOUTTOG.

5 BeBaiwBeite 6TI oTNV 006VN gpavidetal n évdeign “O”,
€dv OxI, undevioTe TTaTwWVTAG TO KOUUTT ON/ZERO. ZTn
ouvéxela, CuyioTe Ta oTTaPAiTNTA UAIKG KaTEUBEiav péoa
0oTO PTTOA 1} TOo KUTTEANO. MOAIG ep@avioTei n évOeign
Bdpoug, TrartiaTe To koupTri ON/ZERO kai n €voeign Ba
emaTpéwel ato “O”. MpoabéaTe Ta eTTOPEVA UAIKG Kal Ba
eppaviaTei n £vOeIgn Bapoug Toug. ETTavaAdBeTe pExpIg GTou
CuyiaToUv OAa Ta PAIKA.

® Edv dev éxel undevioTei N 086vn Kal €Gv Ta JAIKA i} TO
pTToNeEAdpTNUA/KaTIAKI agaipeBolv, oTnv 086vn Ba eupavioTei
n évoeign [- - - -] Tou uTTodEIKVUEI apvNTIKN TiWr. Ma va
undevioere, TaTROTE Pia popd 1o kKoupTri ON/ZERO.



BdiATe TO KATTAKI KOl ETTIAEETE pia TaXUTNTA yia va AEITOUPYROEI
TO TTOAUMIgEP.

Katd 1 didpkeia Tng Aeimoupyiag, n 08évn epgavidel oTabepd
TNV €vOeign [- - - -], HéXPIG 6TOU TO KOUMTTI EAEYXOU TaXUTNTAG
emoTpéWel oTn oTn Béon off “O”.

Agou ohokAnpwBEei n diadikaaia, To TEAIKS BAPOG eppaviCeTal
aTnv 086vn 6TV To KOUNTTI EAEUXOU TaXUTNTOG ETTIOTPEWEI
ot 6¢an off “O”. Znueiwon: To BAPOG TToU £XEl TO KOTTIAKI
oBvetroAoyileTal, €av n €vOeIEn dev Exel UNJEVIOTED TTPIV ATTO
TNV EVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG.

To BApog Twv ETTITTAEOV UAIKWYV TTOU TTPOCTIBEVTaI HECW

NG &IBIKNAG UTTOBOXIG, VW TO TTOAUIgEP AsiToupyei, dev
epQavigetal atnv 0Bovn.

@ diokog CuyiopaTog

To TroAupigep dlabETel
ATTOOTTWHEVO BioKO
Cuyiopatog, yia va fuyicete Ta
UAIKG XWPIiG VO XPNOIUOTTOIEITE
TO MTTOA 1} TO PTTAEVTEP.

lNa va XpnoIYoTToIRCETE TO
OioKO, TOTTOBETATTE TOV ETTAVW
OTNV KEVTPIKN pgovada.

21N ouvéxela akoAouBnoTe Ta
BAuata 2 éwg 5 Tng evoTnTOg
«TTWG XPNOIYOTIOIEITAI N AgIToupyia JUYioPATOGY.

MNa va agaipéoeTe 10 diOKO, ATTAWG AVOCTNKWOTE Kal
TPABAgTE TOV.

AUTOMOTN OTTEVEPYOTTOINOT

H 086vn 8a offioel autopaTa, €dv n idia Evdeign Bapoug
epgavigeTal yia TrEPICOOTEPO aTTO 5 AETITA.

MTropeite va ofroeTe Tnv 086vN un auTdPATA, TTATWVTAG
Kal KpaTwvTag TraTnuévo 1o KoupTri ON/ZERO yia pepikd
OeUTEPOAETTTA.

ONUAVTIKO

MnV UTTEPQOPTWVETE TN GUOKEUNM EETTEPVWIVTAG TN MEYIOTN
TroodTnTa ¢uyiopatog Twv 3 Kg. Ztnv 08évn Ba eugaviaTei n
£vdeign [0 — Ld], edv n Aeiroupyia {uyioparog
UTTEPPOPTWOEI.

Mnv aokeite uttEpBOAIKR dUvapn ETTGvVwW OTn Jovada

HOTEP, KABWG PTTOPEi va TTPOoKANBEi BAGBN oTov aiobnTripa
Cuyioparog.

TotmoBeTeiTe TIAVTA TO TTOAUNIEEP TTAVW O€ GTEYVN ETTITTEDN
EMPAVEIQ, TTPOTOU JUYIOETE Ta UNIKG.

Mnv peTakiveite TN povada PoTéP KATA TN JIGPKEIR TNG
Aerrotoupyiag CuyiopaTtog.
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XPan Tou BEPUOAVTOXOU UTTAEVTEP

TotoBeTrOTE TO SAKTUAIO £pUNTIKOU KAgIoipaTog (9 oTn
povada Twv AeTridwv @ kai BeBaiwbeite 6T To €APTNUA
€pMUNTIKOU KAEITiJaTOG £X€EI TOTTOBETNOE CWOTA OTNV
€YKOTTH.

® Edv o 3akTUAI0G OTEyavoTToinONG UTTOOTEI PB0PES i
Sev ToroBETNOEI CWOTA, Ba gPPavioTEi Siappon.

2 KpathaTe T Hovada KOTIAG aTTo TO KATW PEPOG @0 Kal
TOTTOBETATTE TIG AETTIOEG ATNV KAVATA — TTEPITTPEYTE TV
TIPOG TA APIOTEPA PEXPIG OTOU aa@aAioel aTn BEan TG
@ Avarpégre aTa YpagIKd aTo KATW PEPOG TNG HOvVAdag
KOTTAG:

@ - 6¢on «Eexheidwn»

@ - 6ton «kAeiBwpévn»
To pmrAévrep dev AeiToupyei edv Bev To EXETE
OouvappOAOYNOEl CWOTA.

3 TMéoTe TNV ao@dAeia Tou KATTOKIOU va EQaPUOCEl OTHV
KATW TTAEUPAE TOU KATTOKIOU.

4 ToTToBeTAOTE TO KATTAKI OTO KUTTEAAO Kal TTIESTE TO TTPOG TA
KATw yia va ao@alioel otn Béon Tou @. TommobeTOTE TO
KOTTAKI TOU TTWHATOG-YeCoupa.

5 TommoBeTATTE TO UTTAEVTEP OTN HovAda TPOPOdoTiag Kal
aTpéyrTe 10 de€ldaTpoPa @ yia va ag@alioel aTn B£an Tou.

® H ouokeun dev AsiToupyei dv To UTTAEVTEP BeV gival
OWOTA TOTTOBETNMEVO OTO PAVTOAO aT@AAEgiag.

6 EmA&gTe TN Acitoupyia Auto iy pia TaxutnTa (avaTpégte aTov
TTVAKA OUVIOTWHEVWY TAXUTATWY).
oupBouAég

® OT1av @TIAYVETE PayIovEQD, PiETE OAA Ta UNIKG OTO UTTAEVTEP,
€KTOG aTTO TO AGDI. AQaIPETTE TO TTWHA-PECOUPA. 2TN
OUVEXEIQ, EVW N OUOKEUR AEIToupyEi, TTPooBEOTE TO AGDI
Olyd-Olyd HEOW TOU QVOIYHOTOG OTO KOTTAKI.

® Ortav emegepyddeoTe TaxUpPEUOTA PeiypaTa, OTTWG TTOTE
KQI VTITT iOWG XPEIOOTEN va Ta APAIPEITE ATTO TA TOIXWHATA
TOU PTTAEVTEP HE MIa oTTATOUAD. Edv SooKoAEUEDTE Va
ETTECEPYQOTEITE TO pEiyHa, TTPOOBEDTE ETTITTAEOV UYPAL.

® OpupPaTiIopog TTAYOU — XPUOIHOTIOINOTE TN AEIToupyia
TTOAJOU yIa GUVTOUN AVAUEIEN UAIKWY OTn PEyIoTn TaxuTnTta
MEXPIG 6TOU O TTAyog BpuppaTioTel 0TO BaBU6 TTOU BEAETE.

® Agv gUVIOTATOI N £TTECEPYATIA PTTAXAPIKWY, KABWG PTTOPET
va @Beipouv Ta TTAACTIKA PéPN.

® H guokeun dev Acitoupyei edv To PTTAEVTEP Dev TOTTOBETNOE
OwoTa.

® [a va avapeifeTe oTEYVA UAIKG, KOWTE TO OE KOPUATIA,
aAPaIPETTE TO TTWHA-PECOUPA KAl EVW) N CUCKEUR AEITOUPYET
pigTe Ta KOppdATIa €va-éva. KpatioTe Ta XépIia 0ag eTTAvVW
atré 10 dvolypa. MNa kahiTepa atroTeAéopaTa, adeIGeTe
TOKTIKG TO TTEPIEXOMEVO.

® Mn XPNOIMOTIOIEITE TO PTTAEVTEP WG OUOKEUT PUAAENG. Oa
TIPETTEI VA TO KPOTATE AOEIO TIPIV KAl JETA TN XPHAON.

® Mnv avakaTteUeTe TTOTE TTApATTAvVW ato 1,6 Aitpa - Aiydtepo
yla appdaTa uypa OTTWG MIAKOEIK.



TNVOKOG OUVIOTWHEVWY TAXUTATW

epyaleio/e§apTnua A&iToupyia OUVIOTWHEVN Xpovog HéyloTEG
TaXUTNTA gmegepyaciag K mM0o6TNTEG
Aetida poxaipiou MeiypaTta yia KEIK PE aVAPEIEN OAWY TwV 8 15-20 deut. | 1,7 Kg ouvoliko
UANIKQV padi Bapog
ZaxapoTTAAOTIKR — TTPocBrkn BouTdpou ae aAelpl 5-8 10 deur. 500 g Bapog
MpooBnkn vepoU yia TNV avdapign Twv UAIKWY 10-20 deut. | aAeupiou
CaxapOTTAACTIKAG
TepaxIgpog Yapiou Kal ATTayou KPEATog Pulse - 8 10-30 deut. | 800 g
Marté kail Tepiv UEy. ATTOXO
BodIvO kpéag
TePaxIgpog AaxaviKwy Pulse 5-10 deur. 500 g
TePaXITPOG ENPWV KAPTTWV 8 30-60 deut. |200g
MoAToTroinagN HAAAKWY GPOUTWY, BPOATUEVWY 8 10-30 deut. |1 Kg
@POUTWYV KAl AOXOVIKWY
ZAATOEG, VIPETIVYK KOI VTITT 8 2 Aemrdi péy.  |800 g
Aeida paxaipiou pe dioko | Kpueg aouTreg ZEKIVAOTE [E 30-60 deut. [ 1,7 Aitpa
MEYIOTNG TTOCOTNTAG XapNAR TaxutnTa
MIAKGEIK/KOUPKOUTI Kal augnaTe 15-30 deut. | 1,3 Aitpa
TN OTO YEYIOTO
AITAG avadeuTnpl AcTrpddia aBywv 8 60-90 deut. |4 (150 g)
ABYO6 kai {axapn yia agpdTa KEIK Xwpig AiTapd 8 4-5 AetrTdl 3 aBya (150 g)
Kpéua 8 30 deur. 500 ml
Mapaaokeun peiypatog ammd BouTupo Kal faxapn 8 2 Aemrtd péy. | 200 g BouTupo
200 g gaxapn
epyaAeio Cuung Meiyparta pe payid 8 60 deurt. 1 Kg ouvoAikd
Bdpog
ANEUPI yIa AEUKO Wwi 8 60 Jeur. 600 g Bdapog
aAeupliou
AAeUpI yia Wwpi OAIKAG dAeang 8 60 deur. 500 g Bdapog
aAeupiou
EpyaAeio yia avakdrepa Mapagkeur KPEUAG TAVTIYi KAl PPOUTOTTOATWY 1-2 60 JeurT. 300 g kpépa,
300 g Troupég
MpoaBnkn papéykag ae aQIXTEG CUUES 1-2 60 OeuT. 600 g guvoAik6
Bapog
AAeupl o€ PeiypaTa ammo Boutupo Kai {axapn 1-2 60 deur. 200 g Bapog
aAeupliou
Makapov 1-2 60 deur. 500 g guvoAiko
Bapog
digkol — Kowipatog/ ZKANPEG TPOPEG OTTWG KapdTA, OKANPS TUpi 5-8 - )
TPIYipaTog MaAakOTEPEG TPOPES OTTWG ayyoupId, VTOUATEG 1-5 - M”,V YﬁuICETE
Aiokog TpIyipaTog TTOAU Mappeldva TTaTATEG YIa YEPUAVIKA 8 - TTGV('.U amo
AetrTOG TTATOTOTTITAKIA m usy 'om
- - — - - - TTOTOTNTA
AioKog TEPaAYIOPOU g€ 2KANpa TPOQPIYA, OTTWG KApOTa Kal TTATATEG 5-8 - TTou
PETEG VIO YOPVITOUPES Mo poAakd Tpé@IYa, OTTWG ayyoupl avaypageTal
Aiokog yia AeTrTo KOWIuo | WIAOKOMPEVEG TTATATEG KAl rosti 8 - OTO pTTOA
oe oTuA Julienne TnyavnTa Kal yapviToUupeg Ay aviKwy
OepPUOAVTOXO UTTAEVTED KpUa uypd kai TToTa 8 15-30 deut. | 1,6 Aitpa
200TTEG aTTo JWHO 8 30 Beur. 1,2 Aitpa
20UTTEG PE YOAQ 8 30 deur. 1 Aitpa

ZUVIGTATAI VO AQRVETE TO KAUTA UAIKG VO KPUWVOUV TTPIV OTTO TNV avapeign. Qatooo, edv BEAeTe va
€TTECEPYATTEITE KAUTA UAIKA, DlaaaTe Tig Odnyieg ag@aleiag yia TNV avApeIgn KauTwyY guaTaTiKwy/

UANIKWV.
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TNVOKOG OUVIOTWHEVWY TAXUTATW

epyaleio/e§apTnua A&iToupyia OUVIOTWHEVN Xpovog HéyioTEG
TaXUTNTA emesepyaoiag ¥ | moooTnTEG
Mivi uTTOA KO paxaipt Kpéag 8 20 deur. + 300 g amayo
AeiToupyia Bodivé kpéag
TIOAMIKAG
Kivnong
TePaxITPOG HUPWOIKWY 8 30 deur. 20g
TepaxIgPOG ENPWV KapTTwV 8 30 Seur. 100 g
MayiovéQa 8 30 deur. 2 apya
300 g Aadi
Moupég 8 30 deur. 200 g
Mivi ptToA pe diokoug BA. ouvigTwpevn TaxutnTta yia ke dioko - 500 g péy.
Mnv EexelAigete
TO YTTOA
Aepovoareiptng MikpOTEPQ TPOPIUA, TT.X. HOTYXOAEUOVA KOl 1-2 - 2 Kg
Agpovia
MeyaAUTepa @pouTa, TT.X. TTOPTOKAAIQ KAl
YKPEITTQPOUT

* AUTEG o1 TTANPOQOPIES €ival ATTAWSG TUUBOUAEUTIKOU XOPOKTAPA Kol TTOIKIAAOUV avaAoya PE T guvTayr Kal Ta UNIKA TTou
emegepyadeare.

XPNaon Twv £LapTnUATWV @9 dITTAG avadeuTnpl
AvaTPEETE OTOV TTIVOKO GUVIGTWHEVWY TOXUTATWY YIa KABE XpNoIHOTTOIEITal yIa EAAPPA LEIYHATA, OTTWG AOTTPASIX
egaptnpa. apywv, kpéua, yaAa eBatropé kal yia XTUTINHA aBywv Kal

Zaxapng yia TTavTeaTravi pe Aiya AImrapd.
@ AetTida paxaipiou

H Aetrida payaipioU givai 1o Mo XxpnoTikd e§apTnua

TTWG XPNOIMOTTOIEITAI TO XTUTTNTAPI

arr’ 6Aa. H ugpn NG TpopAg e€apTaTal aTTd TO XPOVO 1 ToTmroBeTAOTE TO UTTOA OTNV KEVTPIKA Yovada, TTpoabéaTe
emegepyaaiag. Ma Mo XOVTPOKOoppEVa peiypaTa TOV OTTOOTTIWHEVO Agova ETTEEEPYATT.

XPNOIUOTIOIEITE TN AEITOUPYIa TTAAUIKAG Kivnang. 2 TormroBeTnaTe KABE XTUTTNTHPI @ XWPIOTA TTAVW aTNV
Xpnalpotrolgite TN AeTTida paxaipioU yia TTAPATKEUR KEIK KEPAAN.

Kal YAUKWY, Y10 KOWIHO WHOU Kal HOYEIPEUEVOU KPEATOG, 3 E@apupoaTe To XTUTINTAPI YUPIOVTAG TO TIPOTEKTIKG PEXPI
Aaxavikwv, Enpwv KapTIWV, TIaTE, VTITT, TTOATOTToINGN va ToTTo0eTNOE TTAvW aTov dgova.

goUTTag KAl £TTIONG YO VA BpUUHATIETE UTTITKOTA KOl WWI. 4 TMpoaBiate Ta UAIKA.

ouUpBoUAC 5 KAeigTe 10 KaTTaKI — BeRaIwOeiTe 0TI TO AKPO TOU AEova

BpiokeTal aTO KEVTPO ATTO TO KATTAKI.

® Kowrte Ta TpOPIMA OTIWG KPEAG, Wwi, Aaxavika ae KUBoug : !
6 Ofate ge Aeitoupyia.

TWV 2 K. TTPIV ATTO TNV £TMEEEPYQTia.

® Qq TTPETTEI VA OTTATETE TO UTTIOKOTA O€ KOMPATIA KOl VO onNUAVTIKA TTAnpogopia
TO TTPOCBECETE GTO CWARVA TPOPODOTIag EVW N GUTKEUR ® To avadeuthpl Sev gival KATAAANAO yia ThV TTAPACKEUR
Aerroupyei. HEIYHATOG VIO KEIK PHE AVANEIEN OAwV padi TwV UAIKWY,
® Otav @TIAXVETE YAUKA, XPNOIMOTIOINGTE BOUTUPO KaTEUBEiav B16TI T peiypaTta auTd gival TTOAU o@IXTA Kol 8a Tou
atd TO YuyEio o€ KUBOUG TwV 2 €K. mpoKaAéoouv BAGRN. XpnoipoTrolgite Travra TN Aemida
® [1POCEXETE VA PNV OQATETE TOV ETTECEPYATTH va AEITOUPYEI paxaipiou.
TIEPITaOTEPO AT’ O,TI TIPETTEI OuPBOUAEC
® EmiTuyxavere KaOAUTEPQ atroTeAéopaTa oTav Ta ayd eival
@ SpVG)\SiO Cuung oe Bepuokpaaia dwpariou.
® Befaiwbeite 0TI TO UTTOA KaI 01 avadEUTAPES gival kaBapa
Xpnaipotrolgital yia {UUN Pe payid. Kal dgv £X0OUV UTTOAEiJPaTa aTTd AITTOG TTPIV TO AVOKATEN.
® ToTmoBETATTE Ta GTEYVE UAIKG OTO MTTOA KAl TIPOTBEDTE Trapackeui peiyparog amréd Boutupo kai Zaxapn
T4 UYPG ATTO TO CWATVA TPOPOSOTIAG EVG) 1 GUCKEUN ® [a kaAUTEPQ ATTOTEAEOpATA, TO BOUTUPO TTPETTEI VO HEIVEI
AEIToUpYE. AQAOTE T VA AEITOUPYRTE! PEXPI VOl ot Bepuokpaaia dwpuartiou (20°C) yia va JOAGKWOEI
BNUIOUPYNBE pIat ATTaAR EAAOTIKF HTTGAG ZUpNG. O XPOVOC piv atoé 1o xtutrnua. MHN xpnoipotroicite BodTtupo
TToU Ba XPEINaTE gival TTepiTTou 60 SeUTEPOAETTTA. ameuleiag oo To Yuyeio, 516TI To avadeuTipl pTopei
® =avaldupwaTe Povo Ye To XépI. To Eavaluuwua OTo PTTOA va utroaTei BAGRN.
BEV GUVIGTATAI YIOTI O ETTEEEPYATTAC PTTOPEI Va Vivel ® Ta Mo Bapid UAIKA, OTTWG To GAEUPI KOl TO ATTONPAPEVT
aoTaBNC. @pouTa, Ba TTPETTEI VA OVOKATEUOVTAI JE TO XEPI.

® Mnv uttepPaiVeTE TIG PEYITTEG TTOTOTNTEG I TO HEYIOTO
XPOVO ETTECEPYOTIAg TTOU avaypAPOVTal OTOV TTIVAKA
OUVIOTWHEVWYV TAXUTATWV.
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@ epyaAeio yia avakATePa

N

XpNOIUOTIOIEITE TO EPYAAEIO yIa avakATEUA yia va
QAvOKOTEUETE EAAPPIA UAIKG g€ 1m0 Bapid peiypara yia
HOPEYKEG, HOUG Kal GPOUTA HE OAVTIYi.

ToT1roBeTAOTE TO PUTTOA OTNV KEVTPIKA povada, TTpoaBéaTe
TOV OTTOOTIWHEVO AEOVa ETTEEEPYATTH.

Smpwére T0 avadeutipl @ WaTte va atepewdei KaAd atnv
KEPOAAN.

ToToBeTAATE TO EPYAAEIO VIO AVAKATEUA TTPEPOVTAG

TO TIPOCEKTIKA £WG OTOU TIEPATEI TTAVW aTTd Tov dgova
Kivnang.

MpoaBéaTte Ta UAIKA.

TotoBeTaTE TO KATTAKI d1aTPAAi{OVTAG OTI TO GKPO TOU
agova Exel a0@AAigEl OTO KEVTPO TOU KATTOKIOU.
EmiAé§Te XapnAn TaxotnTa (Taxutnta 1 — 2).

YIO VO dQaIPETETE TO XTUTTNTAPI

ATTOUOKPUVETE TO XTUTTNTAPI ATTO TNV KEQAAN, TTOTWVTAG TO
KOuuTTi arrag@aliong @.

oUpBOUAég

Mnv xpnaipotroiite Tn Asiroupyia Auto rj upnAR TaxuTnTa,
KaBwg yia BEATIOTN aTTGB00N OTO AVAKATEUA OTTAITEITA
XOpNAR TaxuTnTa.

Ma kaAUTEPa aTroTEAETHATA, UNV XTUTTATE UTTEPBOAIKA

Ta agTpadia afywv A TNV KpEpa, O16TI To EpyaAEio yia
AvOKATEUA OeV Ba PTTOPEI VO AVOKOTEWEI KAAG TO PEIYUaA
€AV €ival TTOAU aQIxTO.

Mnv avoKaTEUETE TO UEIYUA TTEPITOOTEPO ATTO TO XPOVO TTOU
QAVOQEPETAI TOV TTIVAKA TUVIOTWHEVWY TAXUTATWY, dIOTI Ba
@Uyel 6AOG 0 aépag Kal To peiypa Ba gival TTOAU apaid.
Tuxov UAIKA TTou dev avakaTeUoVTal KOl TIOPAREVOUV TTAVW
gTO AVOBEUTAPI  OTA TOIXWHATA TOU UTTOA Ba TTPETTEN VO Ta
TIPOCBETETE TIPOTEKTIKA OTO HEIYHA XPNOIMOTIOIWVTAG TN
OTTGTOUAQ.

@ diOKOG PEYIOTNG TTOOOTNTAG

A ON -

Ortav avokaTteUeTe UYPA PETO OTO UTTOA, 0 BiOKOG péyioTng
TTOgOTNTAG TTPETTEI VO XPNOIYOTTOIEITAl Jadi Pe TN AeTTida
paxaipiou. Eptrodicel Tn diappor) kal BeATIWVEN TNV
a1rddoan KOTIAG TNG AETTidag.

TotoBeTraTE TO PUTTOA aTN povAda TPoPodoaiag.
TotoBeTraTe TN AETTIOA KOTIAG.

MpoaBéate Ta UAIKA TTou Ba avapeixBouv.

TotoBeTraTe TO diOKO PEYIOTNG TTOCOTNTAG TTAVW ATTO TN
Aemrida kai BeBaiwBeite &TI aTNPifETal OTO TTEPIBWPIO PETT
ato umoA @. Mnv méleTe To SioKo PEYIOTNG TTOOOTNTOG
TTPOG TA KATW.

E@apudate To KATTaKI Kal BECTE TN GUOKEUN T€ AsIToupyia.

digKOoI KOWipaTog/TpIYipaTog

avTIOTPEWIPOI BioKOI KOWilaTog/Tpiyipatog — 4mm @),
2mm

XpNOIUOTTOIRCTE TO BiTKO TPIYIMATOG YIa TUPI, KAPOTA,
TIOTATEG KAl TPOPIUA TTAPOUOING UPAG.

XpnalpoTroInaTe To di0KO KOWIHATOG YIa TUPI, KApOTQ,
TTATATEG, AAXAVO, ayyoupl, KOAOKUBAKIa, TTavT{dapia Kal
KPEUPUBIa.
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SioKog TPIYiNaTOG TTOAU AeTrTOG €O

TpiBel Tupi TTapuEdava Kal TTATATEG VIO YEPHAVIKOUG
AOUKOUMGOEG.

AETTTA KOpPATIA O€ OTUA julienne
XPNCIPOTTOINCTE TO IO VA WIAOKOWETE TTATATEG Kal
yla XovTpo TpiyIpo o€ rosti, Tnyavntd Kol yapvIToUupeg
AQXQVIKWV.

Siokog TepayxIopoU o€ QETEG yia yapvipiopa @)
XPNOIUOTTOINATE TOV VIO VO KOWETE TTATATEG, KAPOTA,
ayyoupla Kal TPOQIPA HE TTAPOUOIa UPH O€ QETEG PE OXNHA
phoyepag

XPnNaon Twv SigKwvV KOTTAG

1

ToTOBETATTE TO PTTOA OTNV KEVTPIKNA YovAda, TTpoaBéaTe
TOV OTTOOTTIWHEVO Agova eTTEEEPYATTH) @.

KpatwvTag Tov ato Tnv Kevrpikn Aapr, TOTToBETHATE TO
Sioko Travw aTtov agova Pe TNV KatdAAnAn TTAEupd ammo
mavw @.

ToToBeTATTE TO KATTAKI.

TotoBeTAATE TO TPOPIUA OTO CWARVA TPOPOBOTiag.
EmAEETe TO owWANRVa Tpo@odoaiag TTou BEAETE va
Xpnaoigotroinoete. O wlNnTAPAG TIEPIEXEI VA HIKPOTEPO
owAnRva Tpo@odoaiag yia Tnv eTegepyaaia EEXWPIOTWV
UNIKWV 1) AETTTWV GUOTOTIKWY.

Mo va XpNOIYOTTOINTETE TO PIKPO TWARVA TPOPOdOTiag —
TOTTOBETATTE TTPWTA TO peYAAo wONTAPA péca aTo CwWARva
TPOPOd0Uiag.

MNa va xpnaipotroingete 1o peydho ocwAnva Tpopodoaiag —
XPNOIPOTTOINATE KAl TOUG dU0 wonTAPEG padi.

O£aTE TN CUOKEUN g€ AsIToupyia Kal TIETTE T TPOPIUA
HE TO €EAPTNUA WONONG OPOIOUOPPA TTPOG TA KATW

— N Badere ToTE Ta SAXTUAG O0G OTO CWARVA
TPOPOdOUTiag.

ZupuBoulAég

XpNOIYOTToINaTE PPETKA UAIKA.

Mnv k6Bete Ta TPOPINA TTOAU pIKPd. [epioTe To dwARva
TPOYOdOTiag axedov wg mavw. Me autod Tov TPOTTO,

Ta UNIKG Bev YAIOTPOUV aTO TTAQI KOTA T SIAPKEIA TNG
eTTeCepyaaiag. EVAANOKTIKG XPNaIPOTIOINATE TO HIKPO
gwAnva Tpopodoaiag.

® Otav xpnaiyoTroleite To OigKO yia KOPUATIA O GTUA

julienne, ToTTOBETEITE TA UAIKG O€ 0pIfOVTIa BEDN.

® Orav TEPOXICETE OE QPETEG 1) TPIBETE: TA TPOPIUA TTOU

ToTroBeTOUVTaI OE OPBIa BEan @ Byaivouv gt PIKPOTEPO
HAKOG aTT’ O,TI TA TPOPIYA TTOU TOTTOBETOUVTAI g€ 0pIZOvVTIa
0ton @®.

Ta uAIkd TToU TOoTTOBETOUVTAI KATAKOPUPA Byaivouv
HIKPOTEPQ € péyeBog ae oxéan e Ta UAIKA TTou
TOTTOBETOUVTAI OPIJOVTIWG.

Mavta Ba pével pia PIKP TTOGOTNTA UTTOAEIUPATWY OTO
OiOKO ) TO UTTOA WETA TNV €TTECEPYQATia.

@2 pivi uTTOA KOl AeTTida

XPNOIYOTIOIEITE TO PIKPO UTTOA ETTEEEPYOTIOG TPOPIHWY

yla VO TEHAXIETE HUPWDIKG KAl VO ETTEEEPYALETTE PIKPEG
TTO0OTNTEG UANIKWV, TT.X. KPEAG, KPEPMUDI, ENpoug KapTroug,
Haylovéda, Aayavikd, TToupé, GAATOEG Kal TPOQN yia Hwpd.
O1 dioKol TepaXITHOU/TPIYINATOG PTTOPOUV £TTIONG VA
XPNOIMOTTOINBOUV YE TO ivi UTTOA.



Eigayayete 10 pivi uTTOA XWpig TN AeTTida paxaipiou Kai
avaTpELTe aTNV EVOTNTA YIa TO OiTKO TEPAXITUOU/TPIYIPOTOG
yla 0dnyieg ToToBETNONG KAl XPAONG.

Mnv gexelAi{eTe TO HTTOA

@ pivi Aemmida
®© Mivi pTToA

yIO va XPNOIHJOTTOINTETE TO WiVl JTTOA
Kal TO paxaipl

1 ToTmoBeTATTE TO PTTOA OTNV KEVTPIKN POvAda, TTPOCBETTE
TOV ATTOOTTWHEVO Afova eTTEEEPYATTH.

2 TomoBeTATTE TO WiVl UTTOA TTAVW OTTO TOV OTTOTTTWHEVO
agova kivnang — BeBaiwdeite 0TI 01 TTPOEOXES
guBuypappifovTal pe TIg YAwTTideG aTepéwang @ Tou
KUPIWG UTTOA.

Znueiwon: To KATTAKI TOU KUPiwg WTTOA Ogv PTTopEi va
TIPOTOPHOCTEI €AV TO Mivi UTTOA OeV €Xel TOTTOBETNOEI
owaTa aTn Béon Tou.

3 TotmoBetnaTe TN AeTTida TOU PayaipioU TTavw aTrd Tov
agova kivnang @.

4 Mpoobéate Ta UNIKA TTOU TTPOKEITAI VA ETTECEPYATTEITE.

5 MpooapudaTe To KATTAKI Kal BE0TE g€ AsiToupyia Tn
OUOKEUR.

ouuBouAég

® Ta pupwdIKda TepayiovTal TTIo UKOAa OTav gival
KaBapIopéva Kal aTeyvaA.

® Na TTPogBETETE TTAVTA Aiyo Uypd OTAV TTOATOTTOIEITE
payeipePéva UAIKA YIa va QTIAEETE TPOPN VIO HwpPd.

® Na TepayiCETE TPOPEG OTIWG KPEAG, WPwHI, AaXavIKa a€
KUBoUG peyéBoug TTePITTOU 1-2 K. TTPIV TIG ETTECEPYATTEITE.

® Otav @TIdYVeTE Payloveéla, TTPOTBETETE TO AAdI ATTO TO
TWARVa TPOPOdOTiag.

@ AepovoaTeipTng

O AepovoaTeipTng XPNOIUOTIOIEITAl VIO TO OTEIYILO
€0TTEPISOEIdWV (TT.X. TTOPTOKAAIA, AcpdvIa, KiTpa Kal
YKPEITTPOUT).

(© Kwvog Tou aTueTN

@ ooupwthpl

XPNaOn TOU AEPOVOOTEIPTN

1 TomroBeTATTE TO YTTOA OTNV KEVTPIKN povada, TTPOaBETTE
TOV QTTOOTTWHEVO AEOVA ETTECEPYATTH.

2 ToTroBeTATTE TO TOUPWTNPI OTO PTTOA — BeBaiwdeite OTI N
Aapn Tou goupwTnpIou éxel ad@aAigel atTn owaTh Béan
aKpIBWG TTavw amd Tn Aapn Tou utmoA @.

3 TomoBeTAaTE TOV KWVO aTOV Agova YupiovTag Tov Ewg
otou @Taael pexpl katw @.

4 Kowrte Ta @pouTa aTn Péan. @EaTe TN OUTKEUN O€
AeiToupyia Kal TETTE TA GPOUTA TTOV KWVO.

® O AgpovooTeipTng dev Ba AeIToupynoel av To
ooupwWTAPI BEV £XEl AO@AAITEI KAVOVIKA.

® [a KOAUTEPA ATTOTEAETUATA, VO OTTOBNKEVETE KAl val
aTeiBeTe Ta PpouTa 0g Bepuokpaagia dwuatiou Kal va Ta
KUAQTE JE TO XEPI TTAVW T€ IO ETTIPAVEIQ EPYQTIOG TIPIV TA
OTEIYETE.

® [0 eUKOAOTEPO OTEIYIYO, TTIECETE TO PPOUTO AT OAEG TIG
TIAEUPEG.
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Ortav oTeifete YEYAAEG TTOOOTNTEG, VO OOEIAETE TO
JOUPWTAPI TAKTIKA VIO VO OTTOQEUYETE T CUTTWPEUTN
TTOATOU Kall OTTOPWV.

OOoXEio aTToBRKEUONG ECAPTNUATWY

Me Tov £TTe€epyaaTh TPOPINWY OAG TTAPEXETAI DOXEIO
ATTOBAKEUONG VIO T EEAPTAMATA TOU PTTOA Kal TOUG
Sigkoug.

ToTroBeteite TN AeTTida paxaipioU Kal Toug dioKoug péaa
aTo doxeio amobrikeuang oTav dev Ta xpnaigotroleite @.
To doxeio amrobrikeuang dIaBETel KAEIOWHPA ag@aAgiag:
KAEIOTE TO KATTAKI YIa va ag@aAigel. [a va To avoigeTe,
mMETTE TN YAWTTIdA TTPOoG Ta péga @ Kal avaonkwaTe To
KaTrakl @.

@povTida Kal KaBapIoPog

w

Mavta oBrvete TN guokeur kal BydadeTe TNV ammod Tnv Tpida
TIpIV TO KaBdpioya.

MpooéxeTe 6TAV TIAVETE TIG AETTIDEG KAl TOUG Biokoug
KOTTAG - €ival e§AIPETIKA KOPTEPC.

Mepikd Tpé@Iua UTTOpEi va XpwHuatioouv To TTAAOTIKG. AuTo
eival atrOAuTa UOIOAOYIKO. Agv Ba TTNPEGOE TO TTAAOTIKO
1 TN yeuon Tou gayntolu gag. To Kabdpiopa P éva Travi
EUTTOTICPEVO O€ PUTIKO AddI BonBdel oTnv agaipeon Tou
XPWHATOG.

Kevtpik povada

2KOUTTIOTE PE €va Uypo TTavi Kal oTeyvwoTe. BeBaiwBeite
6Tl BEV UTTAPXOUV UTTOAEINpATA paynTol OTO PNXaviopo
ag@dAiong.

Mn BuBiCeTe TN povada Tou poTéP O vePD.

Na atmoBnkeUeTe TO KAAWDIO TTOU TTEPICTEUEI OTOV EIBIKO
XWpPOo Triow atmd Tn Povdada nAekTpIKoU peluaTtog @.

HTTAévTEP

Ade100TE TNV KAVATA, EERIBWATE TN PHOVADA KOTTAG
OTPEPOVTAG TNV aTN BEan «EeKAEidWTN» E yla va
ATTATPANITEL.

MAUveTE TNV KavdTa Pe 10 XEPI.

AQaIpETETE KAl TTAUVETE TOUG SAKTUAIOUG TPpayiouaTOG.
Mnv ayyiCeTe TIG KOPTEPEG AeTTiOEG AeTTiOEG - KABAPIOTE TIG
ME pia BoUpToa XPNOIMOTIOIWVTAG (E0TO VEPO Kal gatrolvi,
Emeira EeRYAATE TTOAU KOAG KATW aT16 TN BpUcn. Mn
BuBileTe TN povada AeTridag oe vePO.

AvatrodoyupioTe TN Kal GQACTE TN VA OTEYVWOEL.

SITTAG avadeuThpl

A@aIpEaTE Ta XTUTTNTAPIO ATTO TNV KEPAAT TPARWVTAG Ta
atraAa mpog Ta €§w. MAUveTe pe {eaTthy gatrouvada.
2KOUTTIOTE TNV KEPAAN pE éva uypd TTavi, Kal HETA
ateyvwaoTe. Mn BuBieTe TNV KEQPAAR OTO VEPO.

€PYOAEio yIa aQVOKATEH

ATTOPOKPUVETE TO XTUTINTAPI ATTO TNV KEPAAN, TTATWVTAG TO
KoupTi arac@aliong @©. MAUveTe pe {eaTr) gatrouvada.
2KOUTTIOTE TNV KEPAAA pE éva uypd TTavi, Kal HETA
ateyvwaTe. Mn BuBieTe TNV KEQPAAR OTO VEPO.



aAAa pépn

® TTAUVETE TO PE TO XEPI KOI PETG OTEYVWOTE TA KAAGL.

® AIOQOPETIKA, PTTOPEITE VO Ta TTAUVETE OTO ETTAVW PAPI
TOU TTAUVTNpPiou TMATWYV. ATTOQUYETE TNV TOTTOBETNON
OKEUWV OTO KATW PAP! aKPIBWS ETTAVW a1rd TO BEPUAVTIKO
OToIXEI0. ZUVIOTATAI £va OUVTOUO TTPOYPOMMA OE XAUNAN
Beppokpaaia (péylotn Beppokpaaia 50°C).

ZToIxeio agToixeio
KaTaAAnAo
yia TAUon

og TAuvtiiplo
mMAaTWV

KUPIWG UTTOA, WiVl ITTOA, KaTTAKI, WATAPOG v

AeTTidEG paxaipioU, epyaAeio CUUNG v

ATTOOTTWHEVOG A&ovag Kivnong v

digkol v

BigKOG PEY. TTOCOTNTAG v

XTUTTNTAPIO/AVAdEUTHPI EPYOAEioU yia v

avaKkdaTepa

Mn BuBileTe TNV KEQAAR OTO VEPO.

KOVATA TOU PTTAEVTEP, KATTAKI, TTWHA v

pegoUupa

povada Aetridag Kai SakTUAIOg X

gPPAYITPATOG YIa TO PTTAEVTEP

AepOVOOTEIPTNG v

OTTATOUAQ v

o€pPIC Kal eEUTTNPETNON TTEAQTWV

® Edv avripeTwiCeTe TTpOoBApaTA PE TN AITOUpPYia TNG
OUOKEUAG 0ag, TTpoTou ¢nTrioeTe BorRBeia avaTpégTe otnv
EVOTNTA «0BNYOG AVTIMETWTTIONG TTPORANHATWV» TOU
BiBAiou 0dnylwv 1 eTTIOKEPOEeiTE TN S1ABIKTUAKH TOTTOBETTT
www.kenwoodworld.com.

® ‘Exete UTT OWIv 6Tl TO TIPOIOV KaAUTITETAI OTTd €£yyUnaon,
n otroia gival GUPPWVN P OAEG TIG VOUIKEG DIATAEEIG
TTOU 0QOPOUV TUXOV UPICTAMEVN £yyUNON Kal SIKAIWHATA
KOTAVOAWTWYV OTNn XWPa oTnV OTroia ayopdoTnKe TO
TTPOIOV.

® Edv 1o TTpoidv Kenwood TTou €xETe ayopdoel
OuoAeIToupyei i BPeiTe TUXOV EAATTWUATA, OTEIATE TO
f TTapadwoTe To g€ egouaiodoTnuévo Kévipo ZEpRIg
NG KENWOOD. lNa evnuepwPEVa OTOIXEIR OXETIKA PE
T0 TTANGIE0TEPO £€ouaiodoTnuévo Kévtpo ZEpRIg TNG
KENWOOD, emokepBeite Tn S1adIKTUAKHA TOTTOBETIT
www.kenwoodworld.com 1} Tn dIadIKTUOKK TOTTOBETia TTOU
apopPd GUYKEKPIPEVA TN XWPA 0OG.

® > xedIGOTNKE KAl avaTrTuxBnke amé Tnv Kenwood aTto
Hvwpévo BaaiAeio.
® KartaokeudoTnke otnv Kiva.
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THMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ INA TH ZQ:TH ANOPPIVYH
TOY MPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHrIA ZXETIKA ME TA ANMOBAHTA HAEKTPIKOY KAl
HAEKTPONIKOY E=OMNAIZMOY (AHHE)

270 TEAOG TNG WPEAILNG JWNG TOU, TO TTPOIOV JEV TTPETTEI VOl
QTTOPPITITETAI E TA ATTIKA ATTOPPIMUATA.

Mpétel va amroppi@Bei g€ 181K KEVTPA dIAPOPOTTOINUEVNG
GUAAOYNG ATTOPPIMPATWY TTOU 0pifouV 01 SNUOTIKEG apPXEG N
JTOUG QOPEIG TTOU TTAPEXOUV QUTAV TNV UTTNpEgia. H xwpioth
amrOPPIYN HIOG OIKIOKNAG NAEKPIKAG TUTKEUNG ETTITPETTEI TNV
ATTOPUYN TTIBAVWY APVNTIKWY CUVETTEIWV VIO TO TTEPIBAAAOV
Kal TNV uyeia atro TNV akatdAANAN aTroppIyn Kal EMTPETTEN TV
QAVOKUKAWGN TwV UAIKWY ATTO TA OTTOIO OTTOTEAEITAI WATE vV
ETTITUYXAVETAI TNUAVTIKY EE0IKOVOUNGN EVEPYEIOG KOl TTOPWV.
Mo TNV €MOAPAVAN TNG UTTOXPEWTIKAG XWPIGTAG aTTOPPIYng
OIKIOKWY NAEKTPIKWY TUTKEUWY, TO TTPOIOV PEPEI TO A TOU
OI0YPAMPEVOU TPOXOPOPOU KABOU OTTOPPIUHATWY.



00NyOG AVTIUETWTTIONG TTPORANUATWY

MpoBAnpa

Artia

Auon

O emegepyaoTng dev TiBeTal o€ AsIToupyia.

Agv uttdpyer pevpa.
H eveIkTIKR Auyvia 10X00G dev Avaye.
oTn Baciki povada.

To pTTwA dev TOTTOBETABETABNKE OCWOTA.

To KATTAKI TOU PUTTWA Bev £XEl aOQANIOE!
owaTd.

Aermoupyia Eco gvepyn.

EAéyETe 6TI 0 £TTEEEPYATTAG €ivail
ouvoedeuEvog OTO pelpa.

EAéyETe €AV TO UTTWA TOTTOBETAONKE
owaoTa Kal €dv n Aapn gival Tpog Ta
OegIq.

EAéyEre €dv n evboao@dAeia Tou
KOTTOKIOU TOTTOBETHONKE CWOTA 0TV
mepioxn g Aapng.

To pigep dev AeiToupyei edv 1o
MTTWA Kol TO KATTdKI &ev givai
CWOTA TOTTOBETNEVA.

Eire TrathoTe TO KoupTi Auto

€iTE EVEPYOTTOINATE TOV ETTIAOYEQ
TaXUTNTAG, KAl HETA ETTAVOPEPETE

Tov atn Béan “O” yia va
QATTEVEPYOTTOINTETE TN AciToupyia Eco.
Edv dev oupBaivel TiTrota a1md TA
TTAPATTAVW, EAEYETE TNV OOQPAAEIQ/TOV|
KEVTPIKO BIOKOTITN TOU OTTITIOU 0a¢

To ptAévTep dev TiBeTal g AsiToupyia

To ptrAévTep Oev aoPaAAiOTNKE OWAOTA.

To ptrAévtep dev €xel guvapuoAoynOei
owara.

To ptTAévrep Oev Ba AeiToupyei, eav
Oev TTPOCAPHOTTEI CWATA OTHV
€vO0Oaa@AAEIa.

EAéyETe €av n povada KOTIAG EXEI
gPigel EVIEAWG PETA OTNV KAVATO/OTO
doxeio.

O emMegePYaTTAG TTAPATA 1 XAUNAWVEI
TaXUTNTA KOTA TN SIGPKEIR TNG
eMegEPYQTiag.

MpoaTagia Ao TV UTTEPPOPTWAN EVEPYH.
‘Exere utrepei Tnv €vOeEIEN UTTEPPOPTWANG N
0 eTTEEEPYAATAG UTTEPBEPPAVONKE KaTA TN
SiapKela TNG AeIToupyiag.

YmépBaan Tng PéylioTng TTogoTNTAG.

©&aTe eKTOG ASITOUPYIAG TN GUOKEUN,
aTToguVOEDTE ATTo TO PEUPA KAl
a@NAaTE TNV Va Kpuwael €1Ti 15 AeTrta
TIEPITTOU.

Avatpé€te aTov TTivaka TaXUTATWY
yIa TIG PEYIOTEG TTOTOTNTEG
€TTECEPYATIAG.

A&giToupyia uyioparog
Tnv 086vn eugpavigeral
oTaBepd n évdeign [- - - -]

H évdeign Bapoug dAAage
NG oTNV 086VN.

H mmogétnTa TTOU QuyideTan élval TTOAU pIKPH.

H povada potép petakivibnke améd 1n B€on
KaTtd Tn SIGPKEIQ TNG AEITOUPYiag.

MNa va peTpdre TOAU PIKPEG
TTOOOTNTEG, XPNOIPOTIOIEITE KOUTAAGKI
TOU YAUKOU Kal KOUTGAI TNG ooUTTaG.
Mnv peTakiveite TN Yovada PoTéP
KaTd TN SIAPKEIa TNG XProng.
MndevioTe Tnv €vdeign Tng 086vyg
TIpoTOU fUYioETE TO ETTOPEVA UAIKA.

H evdeIkTIKA Auxvia Aeitoupyiag
avaBoafrvel ypryopa.

Kavovikn Asiroupyia.

H evdeikTikr Auxvia Ba avaBoafrvel eav To
MTTOA, TO KQTTAKI ) TO UTTAEVTEP DEV EXOUV
TOTT0BETNOEI OTN povada Tpogodoaiag r dev
€xouv agpalioel owaTtd aTtn B€on Toug.

EAéyETe €av 01 evOoaa@AAEIEG £XOUV
KAEIdWaEI oWaTd.

H eveIkTIKn Auxvia Agitoupyiag
avaBoafrvel apyd.

Kavovikn Aeitoupyia.

O eTMegEPYATTNG TPOPIPWYV EXEI PEIVEI
guVvOESEPEVOG TNV TTPICA YIa TTEPITTOTEPT
a1r6 30 AeTITA XWwpig va XPnalpoTToineei kai
éxel peTaBei atov TpoTTO Acitoupyiag Eco.

Eite TrathoTe 10 KoupTTi Auto €ite
EVEPYOTTOINGTE TOV ETTIAOYEQ
TaXUTNTAG, KAl HETA ETTAVOPEPETE TOV
oTtn Béan “O” yia va
QATTEVEPYOTTOINTETE TN AciToupyia Eco.
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00NYOG AVTIUETWTTIONG TTPORANUATWY

Mpo6BAnua

Artia

Adon

To koupTri Auto kai n evOEIKTIKA Auxvia
Aeimoupyiag avaBoaBrvouv.

Kavovikn Asiroupyia.

H evdeikTikr Auxvia Ba avaBoafrvel eav
€xel €mmAeyei n Aeiroupyia Auto aAAa ol
evO0OTPAAEIEG OEV £XOUV KAEIDWOTEL.

EAéyEre €av 01 evOOQTPAAEIEG £XOUV
KAEIdWAaEI oWaTd ) TTATAJTE TO
koupTri Auto yia va
QATTEVEPYOTTOINTETE TN AcITOUpYia
Auto.

To ptTAévTep TTapOUaIAdel dlappor| aTod
T Bdon.

Aev uttdpyel OaKTUAIOG.
O dakTUAIOG dev €XEl TIPOOAPUOCTEI CWATA.
O BakTUAIOG £Xel UTTOOET PBOPA.

EAéygTe 0TI 0 SOKTUAIOG €XEl
TTPOCAPHOOTEI CWATA TOU CUTAHATOG
TWV AETTIOWV Kl OeV €XEI UTTOOTET
®Bopd. Na va pabete WG Ba AGBETE
Tn 06payida avTikatdoTong,
avaTpéSTe TNV EVOTNTA «T£PRIG KAl
€EUTTNPETNON TTEAQTWV .

O dakTUAIOG OTEYAVOTTOINANG TOU PTTAEVTEP
Aeitrel a1rd TN Yovada Aettidag oTav
QQAIPEITAI OTTO T GUOKEUATIa.

O dakTUAIOG OTEYAVOTTOINONG GUOKEUATTNKE
£XovTag ndn To1mobeTnBei 0T povada
AetTidag.

ZeRIOWATE TNV KAVATa Kal EAEYETE
€av 0 OAKTUAIOG OTEYQVOTTOINONG EXEI
TOTT0BETNOEI OTN PoVAda AETTidAG.
MNa va AaBete avtaAAakTikO SaKTUAIO
gTEYAVOTTOINONG, AVATPELTE OTNV
evoTNTa «T£PPIG KAl EEUTTNPETNON
TTEAATWV».

XaunAn amédoan epyaleiwv/eEapTnudTwy.

ZUMBOUAEUTEITE TIG TTPOKTIKEG CUMBOUAEG OTN OXETIKA evoTnTa «IMa va
XPNOIMOTIOINOETE TO §ApTNHA». EAEYETE OTI Ta £§apTApaTa £€xouv ouvappuoAoynOei

owaTd.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany

bezpelnost’

Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovajte si ich pre buducu

potrebu.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Ak sa poskodi elektricka Snura, musi ju z bezpecnostnych priin vymenit

alebo opravit spolo¢nost KENWOOD alebo pracovnici opravneni

spolo¢nostou KENWOOD.

Noze a rezacie kotucCe su velmi ostré, manipulujte s nimi opatrne.

Nozové Cepele drzte pri manipulacii a pri Cisteni za drzadlo pre prst

umiestnené na vrchu, vzdy mimo reznych hran.

Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat, lebo rukovat

by sa mohla odlomit’ a zapriCinit zranenie.

Pred vyliatim obsahu nadoby odoberte noze.

Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym je

zariadenie pripojené na privod elektrickej energie.

Vypnite a vytiahnite zo zasuvky:

o pred namontovanim alebo odmontovanim Casti;

O pokial zariadenie nepouzivate;

O pred Cistenim.

Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. Vzdy na to

pouzivajte dodany posuvac.

Nikdy neupevnujte nozovu jednotku na pohonnu jednotku, kym nie

je nasadena mixovacia nadoba.

Pred zloZenim veka zo zalozenej nadoby mixéra alebo mixéra z

pohonnej jednotky:-

O vypnite zariadenie;

o pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

O nepripustite neZiaduce odskrutkovanie mixovacej nadoby od nozovej
zostavy.

NESPRACOVAVAJTE hortce zlozky v nadobe kuchynského robota.

NepouZivajte veko na ovladanie robota, vZdy na to pouZivajte oviadac

zapnutia/vypnutia rychlosti.

Pokial' bude blokovaci mechanizmus zariadenia vystaveny

nadmernym silam, potom sa pokazi a méze zapri€init’ poranenie.

Ked’ kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpojte z elektrickej

siete.

Nikdy nepouZivajte Ziadne neschvalené doplinky.

Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v Cinnosti.

Nikdy nepouZivajte posSkodené zariadenie. PoSkodené zariadenie dajte

skontrolovat, alebo opravit: vid' ,servise a starostlivosti o zakaznikov*.

Nikdy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, Snuru, ani zastréku.
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Nenechavajte prebytocnu Snuru volne visiet cez hrany stola alebo cez
pracovnu dosku linky, ani sa nesmie dotykat' horucich predmetov.
Neprekracujte maximalne pracovné parametre, stanovené v tabulke
odporucanych rychlosti.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Deti toto zariadenie nesmu pouZzivat. Toto zariadenie a jeho elektricku
Snuru drzte mimo dosahu deti.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne
schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s
takymito zariadeniami malo skusenosti, mozu toto zariadenie pouzivat
len pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecénej obsluhe, pricom
musia rozumiet’ suvisiacim rizikam.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny

ucel. Spolo¢nost Kenwood nepreberie Zziadnu zodpovednost za
nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ako ani za nasledky
nereSpektovania tychto instrukcii.

Nespravne pouzivanie kuchynského robota/mixéra méze mat' za
nasledok poranenie.

Maximalny vykon zavisi od prisluSenstva, ktoré vyvolava najvacsie
zatazenie. Iné prisluSsenstvo mdze vyvolavat mensi vykon.

Doplnkové bezpecCnostné pokyny pre jednotlivé dopinky najdete v
prislusnom odseku pod nazvom ,pouzivané prislusenstvo®.

mixér

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred vioZzenim do nadoby
alebo pred mixovanim nechat vychladnut na izbovu teplotu.

Pri manipulacii s nozmi davajte velky pozor a vyhnite sa dotyku s
reznymi hranami nozov pri ich Cisteni.

Pri vlievani horucej tekutiny do mixéra postupujte velmi opatrne, lebo
kvoli nahlemu vystupu pary zo zariadenia mdze dojst k jej vyprchnutiu.
Mixér pouZzivajte len s nasadenym vekom.

Pouzivajte len mixovaciu nadobu s dodanou nozovou sustavou.

Nikdy nespustajte prazdny mixeér.

V zaujme zachovania dlhej zivotnosti vasho mixéra ho nikdy nespustajte
na dobu dlhSiu nez 60 sekund.

Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy nemixujte zamrznuté
ingrediencie, ktoré tvoria suvislu zamrznutu hmotu. Najskér ich rozdrvte
na mensSie kusky pred ich pridanim do mixovacej nadoby.

Lem podstavca nadoby je namontovany poc€as vyroby a nesmiete sa
pokusSat' o jeho odstranenie.
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C DOLEZITE INFORMACIE: INSTRUKCIE TYKAJUCE SA
MIXOVANIA HORUCICH ZLOZIEK

Pri mixovani horucich zloziek drzte ruky a iné Casti tela s odkrytou
pokozkou v bezpecCnej vzdialenosti od veka, aby ste sa neoparili alebo
nepopalili. Treba dodrziavat tieto bezpe€nostné opatrenia:

e POZOR: Pri mixovani velmi horucich zloziek méze déjst’ k tomu,
ze horuca tekutina a para nahle vystrelia okolo veka alebo
plniacej zatky @® von z nadoby.

e Odporucame, aby ste horuce zlozky nechali pred ich mixovanim
ochladit’.

e NIKDY neprekracujte objem 1 200 ml/5 hrnéekov pri spracovavani
horucich tekutin, ako su napriklad polievky (vSimnite si znacky na
mixovacej nadobe).

e VZDY zaénite mixovat pri nizkej rychlosti a postupne ju zvysuijte.
NIKDY nemixujte horuce tekutiny pulznym chodom.

e Tekutiny, ktoré maju tendenciu penit’ sa, ako je napriklad mlieko, by
nemali presahovat objem 1 000 ml/4 hrnéekov.

® Pri manipulacii s tymto mixérom postupujte opatrne, lebo mixovacia
nadoba a jej obsah budu horuce.

e Velky pozor davajte najma pri vyberani veka z mixéra. Veko je
totiz navrhnuté tak, aby priliehalo tesne, aby tekutina okolo neho
nepretekala. V pripade potreby si pri takejto manipulacii chrante ruky
utierkou alebo kuchynskymi rukavicami.

e Uistite sa, Ze mixovacia nadoba je bezpelne zalozena do zakladne
a pri jej vyberani z mixéra usmernujte zakladnu a vyberte ju spolu s
mixovacou nadobou.

e Pred kazdym mixovanim sa uistite, Ze veko a plniaca zatka su
bezpeCne zalozené vo svojej pozicii.

e Pred kazdym mixovanim sa uistite, Ze vyrezy v plniacej zatke nie su
zablokované (pozrite si obrazok ¢. @)).

e Pri zakladani veka na mixovaciu nadobu sa vzdy uistite, Zze veko a
lem mixovacej nadoby su Cisté a suché, aby k sebe dobre priliehali a
nedochadzalo k pretekaniu tekutiny okolo veka.

krajacie/struhacie kotuce

e Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci kotu€ uplne
nezastavi.

e S rezacimi kotu€mi manipulujte opatrne, lebo su mimoriadne ostré.

e Nadobu neprepliujte — neprekracCujte maximalnu kapacitu vyznacenu na

nadobe.
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mini nadoba a noze

Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa nozove listy uplne

nezastavia.

Nozové listy su velmi ostré — vzdy s nimi manipulujte opatrne.
Nespracovavajte v nej koreniny — mohli by poskodit’ plastové sucasti.
Nespracovavajte v nej tvrdé zlozky, ako su kavové zrna, kocky ladu
alebo Cokolada — mohli by poskodit' noze.

pred zapnutim zariadenia
Overte si, ¢i vaS$a elektricka siet ma také isté parametre,
aké su uvedené na spodnej strane zariadenia.

UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSIi BYT
UZEMNENE.

Toto zariadenie spifia poZiadavky nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materialoch a
predmetoch uréenych na styk s potravinami.

pred prvym pouzitim

Odstrante vSetky plastové kryty noZov. Po€inajte si
opatrne, lebo rezné hrany s vefmi ostré. Tieto kryty sa
musia odstranit, lebo sldzia len na ochranu poc¢as vyroby a
transportu.

Poumyvaijte vSetky diely — vid odsek ,oSetrovanie a
Cistenie”.

popis sucasti

kuchynsky robot

@R 0POPOPO®O®OO

pohonna jednotka

nadoba Tritan™ s pohonnym hriadefom
odpojitelny pohonny hriadel

veko Tritan™

plniaca trubica

posuvace

bezpecnostné uzavery

priestor na uloZenie $nury (vzadu)
automatické tlacidlo

ovladac rychlosti a impulzného rezimu
svetelna kontrolka zapnutia pradu
funkcia vazenia

tlacidlo kg/lb

displej

tlacidlo ON/ZERO na zapnutie alebo vynulovanie
platha na vazenie

tepelne odolny mixér

SESNSNSISEE)

plniaca zatka

veko

nadoba

tesniaci kruzok
nozova jednotka
otvory plniacej zatky
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nozové listy

nastroj na pripravu cesta

dvojity Slaha¢

nastroj na vmieSavanie

kotu¢ pre maximalnu kapacitu
kotu¢ na krajanie/strahanie (4 mm)
kotu¢ na krajanie/strahanie (2 mm)
kotd¢ na velmi jemné strihanie
kotd¢€ na jemné krajanie (typ Julienne)
kotu¢ na ozdobné krajanie

mini nddoba a noze

lis na citrusové plody

pridavny odkladaci priestor

SESESISISESISISISNSESEISKS)

pouzivanie kuchynského robota

Zalozte nadobu na pohonnu jednotku. Rukovéat umiestnite

smerom dozadu na pravej strane a otacajte v smere

hodinovych ruciciek @, kym sa nezaisti do potrebnej
pozicie.

2 Zalozte pozadovany doplnok na pohonny hriadel nadoby.
Poznamka: Odpojitelny pohonny hriade @ treba
zakladat’ pri pouzivani kotic¢ov, mini nadoby, $lahaca,
nastroja na vmieSavanie a lisu na citrusové plody.

® Pred vkladanim ingrediencii najskér na robot zalozte
nadobu a pozadovany doplnok.

3 ZaloZte veko @ tak, aby vrch pohonného hriadela/nastroja
bol v jeho strede.

® Robot nebude fungovat’, ak nadoba alebo veko
nebudd spravne zalozené do bezpecnostnych
uzaverov. Skontrolujte, ¢i sa plniaca trubica a rukovat’
nadoby nachadzaju na pravej strane.

4 Zapojte do elektrickej siete. Rozsvieti sa kontrolka
napajania, ktora bude blikat, kym nebude spravne
zalozena nadoba a veko. Zvolte niektoru z tychto
moznosti:

Automatické tlacidlo — po stlaceni tohto tlacidla sa rozsvieti
kontrolka a automaticky sa zvoli optimalna rychlost pre
dany doplnok.

Ovladac¢ rychlosti — ru€ne zvolte pozadovanu rychlost
(pozrite si tabulku odporaéanych rychlosti).

Pulzna funkcia — pulzna funkcia (P) sa pouziva na kratke
rychle otacky. Pulzna funkcia bude v chode, kym bude
spinac drzany v tejto pozicii.

5 Na konci spracovavania oto¢te ovladac rychlosti do
vypnutej polohy ,O“. V pripade automatického rezimu
stlacte tlacidlo a kontrolka zhasne.

® Ak veko alebo nadoba nebudu zalozené alebo nebudu

zalozené spravne, kontrolka napajania bude blikat'.

-



Automatické tlacidlo nebude fungovat’, ak ovladac
rychlosti bude preto¢eny na nejaku rychlost.

Pred zlozenim veka stroj vypnite a vytiahnite zastrcku
zo zasuvky.

dolezité upozornenie

Robot nie je vhodny na spracovanie alebo mletie zrnkovej
kavy, ani na mletie krystalového cukru.

Ekologicka funkcia

Ak kuchynsky robot nechate zapojeny do elektrickej

siete dlhSie nez 30 minut bez jeho pouzivania, prejde do
pohotovostného rezimu, aby sa zniZila spotreba energie.
Kontrolka napajania bude pomaly blikat a kuchynsky robot
nebude fungovat, kym nebude vykonany niektory z tychto
krokov:

Stlacenie automatického tlacidla.

PretoCenie ovladaca rychlosti na niektoru rychlost’ a potom
spét do vypnutej polohy ,0".

Ked bude pristroj pripraveny na pouzitie, kontrolka
napajania za¢ne neprerusovane svietit.

Poznamka: Ak nadoba alebo veko nebudu spravne
zaistené v potrebnej pozicii, kontrolka napajania bude
blikat' rychlejSie nez pri ekologickej funkcii.

funkcia vazenia

Sucastou vasho kuchynského robota je zabudovana
funkcia vazenia, ktord umozriuje vazit ingrediencie priamo
v nadobe alebo mixovacej nadobe.

® Maximalna kapacita vazenia je 3 kg. Ide o celkovu

hmotnost vSetkych zlozZiek vratane hmotnosti nadoby.

pouZzivanie funkcie vazenia

1

Nadobu, odpojitelny pohonny hriadel a doplnok alebo
nadobu mixéra vzdy zakladajte na pohonnu jednotku este
pred pridanim zloZiek.

) ) ; . N ( A
Zapojte zariadenie do siete — ko Ib g qu k9 n
displej zostane tmavy. BB:BSE = 0
Stlacte raz tlacidlo ON/ZERO a \ J \ J
dISp[ej sa [(E)ZSVIetI. — —
Stlacte tlacidlo kg/Ib a vyberte, o9 b
. o , N | g - n
¢i chcete zobrazit hmotnost v .o s

gramoch alebo unciach. Pri prvom \_/ N
zapnuti je displej Standardne

nastaveny na zobrazenie v ko _ 9 b oz
mwnn .

jednotkach kg/g. IEUU -> 3 : S

Jednotka vazi po 2 g, preto sa _/ —

na odvazenie malého mnozstva

odporuca pouzit ako odmerku ¢€ajovu lyzicku alebo
polievkovu lyZicu.

Skontrolujte, ¢i je na displeji zobrazeny udaj ,0“. Ak nie
je, displej vynulujte stla¢enim tlacidla ON/ZERO. Potom
priamo v naddobe alebo mixovacej nadobe odvazte
pozadované ingrediencie. Ked sa zobrazi hmotnost,
stlacte tlacidlo ON/ZERO a na displeji sa opét zobrazi
,O“. Pridajte dalSie ingrediencie a zobrazi sa prislusna
hmotnost. Takto odvazte vSetky ingrediencie.
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® Ak sa displej nevynuluje a odstranite ingrediencie alebo
nadobu/prislusenstvo/veko, na displeji sa zobrazi udaj
[ - -- -], €o predstavuje zapornu hodnotu. Na vynulovanie
stlacte raz tlacidlo ON/ZERO.

6 Zalozte veko a zvolte rychlost, ¢im robot spustite.

® Pocas ¢innosti bude na displeji zobrazena hodnota [- - - -],
kym sa ovladag rychlosti nevrati do polohy vypnutia ,0*.

® Po spracovani, ked sa ovladac rychlosti vrati do polohy
vypnutia 0%, sa na displeji zobrazi posledny udaj o
hmotnosti. Poznamka: Ak sa displej pred zapnutim
nevynuluje, v celkovej hmotnosti bude zahrnuta aj
hmotnost veka.

® Hmotnost dalSich ingrediencii pridanych cez plniacu
trubicu pocas ¢innosti robota sa na displeji nezobrazi.

(® tacka na vazenie

Na vazenie ingrediencii bez
nadoby alebo mixovacej
nadoby je dodana odnimatelna
tacka na vazenie.

Ked chcete tacku pouzit,
poloZte ju na pohonnu
jednotku.

Potom postupujte podfa krokov
2 az 5 v Casti ,pouzivanie
funkcie vazenia“.

Na konci tacku jednoducho zloZte z pohonnej jednotky.

automatické vypnutie

® Displej sa automaticky vypne po 5 minutach, ak na iom
bude zobrazena rovnaka hodnota.

® Displej mézete manualne vypnut tak, Ze stlacite a na par
sekund podrzite tlacidlo ON/ZERO.

doblezité upozornenie

® NepretaZzujte zariadenie prekro€enim maximalneho
mnozstva na vazenie, ktoré predstavuje 3 kg. Ak je funkcia
vazenia pretazena, na displeji sa zobrazi udaj [0 — Ld].

® Nevystavujte pohonnu jednotku nadmernému zatazeniu,
pretoze to mbze poskodit senzor vazenia.

® Robot polozte vzdy pred vazenim na suchy a rovny
povrch.

® Nehybte pohonnou jednotkou pocas spustenia funkcie
vazenia.

pouZzivanie tepelne odolného mixéra

1 Upevnite tesniaci kruzok @ do nozZovej jednotky @ —
zabezpecte, aby bolo tesnenie spravne umiestnené v
priestore so zarezmi.

® Pokial by bolo tesnenie poskodené, alebo zle ulozené,
nastane presiaknutie mixovaného materialu.

2 NoZovu jednotku chytte za jej spodnu Cast' @), vlozte ju do
mixovacej nadoby a otacajte fiou v protismere hodinovych
rudiciek, kym nezapadne do potrebnej pozicie @. Pozrite
si grafiku na spodnej strane nozovej jednotky, ktora
znamena:

E — pozicia odistenia
@ - pozicia zaistenia

Mixér nebude pracovat’, pokial nebude spravne
zalozeny.
3 Vlozte ingrediencie do nadoby.



4 Zalozte veko na mixovaciu nadobu a zatla¢te nadol do o

zabezpecenej polohy @. Zalozte plniacu zatku.
5 Mixér zalozte na pohonnu jednotku a otacajte nim v smere

hodinovych rugiciek @, aby ste ho zaistili do potrebnej °
pozicie.
® Zariadenie nebude fungovat, ak je mixér nespravne o

zalozeny do bezpeénostného uzaveru.

6 Zvolte automaticky rezim alebo nejaku rychlost (pozrite si °

tabulku odporucanych rychlosti) alebo pulznu funkciu.
pokyny

® Pri vyrobe majonézy vlozte do mixéra vSetky potrebné
ingrediencie, okrem oleja. ZloZte plniacu zatku. Potom
pocas chodu zariadenia pridavajte pomaly olej cez otvor
vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky, si mézu
vyzadovat oSkrabavanie zo stien nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat viac tekutiny.

Drvenie ladu — pracujte s ovladac¢om impulzného rezimu v
kratkych impulzoch, kym sa l'ad nerozdrvi na pozadovanu
konzistenciu.

Mixovanie korenin sa neodportéa, lebo by mohli poskodit’
plastové diely.

Zariadenie nem0ze pracovat, kym mixér nie je riadne
namontovany.

Pri mixovani suchych ingrediencii rozrezanych na kusky,
Zlozte plniacu zatku, potom pocas chodu stroja vkladajte
dovnutra jednotlivé kusky jeden za druhym. Drzte ruku
nad otvorom. V zaujme dobrych vysledkov pravidelne
vyprazdriujte nadobu.

Nepouzivajte mixér ako nadobu na skladovanie. Po pouZiti
ho udrziavajte prazdny.

Nikdy nemixujte viac, nez 1,6 litrov. Mnozstvo by malo
byt eSte mensSie pri mixovani penivych tekutin, ako su
napriklad mlieéne kokteily.

tabulka odporucanych rychlosti

nastroj/doplinok funkcia odporucana cas Maximalna
rychlost’ spracovania * | kapacita
Nozové listy Zmesi na mucne kolace 8 15-20 s. 1,7 kg celkovd hmotnost
Vtieranie tuku do muky 5-8 10 s. 500 g hmotnost muky
Pridanie vody na skombinovanie cestovych 10-20 s.
ingrediencii
Sekanie ryb a chudého masa Pulse — 8 10-30 s. 800 g
Pastéty a teriny chudého hovéadzieho
mésa (max.)
Krajanie zeleniny Pulse 5-10 s. 500 g
Sekanie orechov 8 30-60 s. 200 g
Mixovanie makkého ovocia, vareného ovocia 8 10-30 s. 1 kg
a zeleniny
Omacky, dresingy a dipy 8 max. 2 min. | 800 g
Nozova jednotka s Studené polievky Zacnite s nizSou 30-60 s. 1,7 litrov
kota¢om pre rychlostou a
maximalnu kapacitu Mlie¢ne kokteily/liate cesto zvysujte az na 15-30 s. 1,3 litrov
maximalnu
rychlost’
Dvojity Sfahac Vajecné bielka 8 60-90 s. 4 (150 g)
Vajcia a cukor na pripravu kysnutého cesta 8 4-5 min 3 vajcia (150 g)
bez tuku
Krém 8 30s. 500 ml
Srahanie tuku s cukrom 8 max. 2 min. |200 g tuku
200 g cukru
Nastroj na pripravu Kvasené zmesi 8 60 s. 1 Kg celkova hmotnost
cesta Svetla maka 8 60 s. 600 g hmotnost’ muky
Celozrna muka 8 60 s. 500 g hmotnost muky
Nastroj na Srahagka a ovocné pyré 1-2 60 s. 300 g smotany,
vmieSavanie 300 g pyré
Vajecné bielka do hustych zmesi 1-2 60 s. 600 g celkova
hmotnost
Muka do zmesi Slahaného tuku a cukru 1-2 60 s. 200 g hmotnost’ muky
Mandlové pecivo 1-2 60 s. 500 g celkovéa
hmotnost
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tabulka odporucanych rychlosti

nastroj/dopinok funkcia odporucana cas Maximalna
rychlost’ spracovania * | kapacita
Kotuce — krajanie/ Tuhé druhy potravin, ako je mrkva, tvrdé syry 5-8 -
strihanie Ma&kké druhy potravin, ako su uhorky, paradajky 1-5 -
Kotu¢ na velmi jemné | Syr parmezan, zemiaky na nemecké 8 - Neprekraduite
strihanie zemiakové knedliky. maximalnu kapacitu
Kotu¢ na ozdobné Tvrdé potraviny, ako su napriklad zemiaky a 5-8 - vyznagenl na
krajanie mrkva nadobe.
Maksie potraviny, ako su napriklad uhorky
Kotu¢ na jemné Zemiakové hranol¢eky a zemiakové placky Rosti 8 -
krajanie (typ Julienne) | Smazené jedla a zeleninové oblohy
Tepelne odolny mixér | Studené tekutiny a napoje 8 15-30 s. 1,6 litrov
Polievky z vyvaru 8 30 s. 1,2 litrov
Polievky s mliekom 8 30s. 1 litrov

horucich zloziek.

Odporu¢ame, aby ste horuce zlozky nechali pred ich mixovanim ochladit. No ak sa napriek tomu
rozhodnete spracovavat horuce zlozky, precitajte si bezpeénostné instrukcie tykajuce sa mixovania

Mini naddoba a noze Maso 8 20 s. + pulzny [ 300 g chudého
chod hovadzieho mésa
Sekanie byliniek 8 30 s. 209
Sekanie orechov 8 30s. 100 g
Majonéza 8 30s. 2 vajcia
300 g olej
Pyré 8 30 s. 200 g
Mini nadoba s kotu€mi | Pozrite si odporucané rychlosti pre jednotlivé kotuce. - 500 g max.
Nepreplfiujte nadobu.
lis na citrusové plody | Mensie plody, napriklad limetky a citrony 1-2 - 2 kg

Vacsie plody, napriklad pomarance a grepy

% Hodnoty su len orientané a mdzZu sa liSit v zavislosti od konkrétneho receptu a spracovavanych zloziek.

pouZzivanie doplnkov

Pri pouzivani vSetkych doplinkov si pozrite tabulku
odporucéanych rychlosti.

@ nozove listy

NoZové listy st najvéestrannejsim doplnkom. Dizka
spracovavania urcuje dosiahnutd Struktiru zloziek. Na
dosiahnutie hrubsej Struktury pouzivajte pulzny chod.
NoZové listy pouzivajte na pripravu cesta na kolace a
sladké pecivo, na sekanie surového a vareného mésa,
zeleniny a orechov, na mixovanie natierok, dipov a
polievok a na drvenie chleba a sladkého peciva na
omrvinky.

rady

® Potraviny, ako si maso, chlieb a zelenina, najprv narezte
na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

® Sladké pecivo treba najskor nalamat na kusky a potom za
chodu zariadenia vkladat do plniacej trubice.

® Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z chladnicky,
pricom ho narezte na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

® Davaijte si pozor na to, aby ste spracovanie potravin
neprehnali.

99

@ nastroj na pripravu cesta

Pouzivajte na mieSanie kvaseného cesta.

® Do nadoby vlozte suché zlozky a za chodu zariadenia
do nej cez plniacu trubicu pridajte tekutinu. Zariadenie
nechajte v chode, kym sa nevytvori hladka elasticka gula z
cesta, €o trva priblizne 60 sekund.

® Opakované premiesenie cesta robte uz len rukami.
Opakované premiesenie cesta zariadenim sa uz
neodporuca, lebo by mohlo znizit' stabilitu zariadenia.

@ dvojity dfahad
PouZivajte na riedke zmesi, ako su napriklad vaje¢né

bielka, smotana, kondenzované mlieko, a na Slahanie
vajec a cukru do piskot bez tuku.

pouzivanie Slahaca

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriaderl.

2 Obidve metlicky @ pevne zasuiite do pohonnej hlavy.

3 Zalozte Slahac jeho opatrnym otacanim, az kym
nezapadne na pohonny hriadel.

4 Do nadoby vlozZte zlozky.

5 Zalozte veko tak, aby koniec hriadela bol v jeho strede.

6 Zapnite zariadenie.




dolezité upozornenie

® Tento $lahac nie je vhodny na pripravu zmesi na
mucne kolace, lebo takéto zmesi su prilis husté a
Sfahac¢ by sa poskodil. Na pripravu takych zmesi
pouzivajte vzdy nozovu jednotku.

rady

® Najlepsie vysledky dosiahnete vtedy, ked' vajcia budu
izbovej teploty.

® Pred Slahanim sa uistite, Ze nadoba a Slahacie metlicky su
Cisté a nie su mastné.
SFahanie tuku s cukrom

® NajlepSie vysledky dosiahnete, ak tuk nechate
pred $lahanim zméaknut v izbovej teplote (20 °C).
NEPOUZIVAJTE tuk vybraty priamo z chladniéky, lebo
by sa §faha¢ poskodil.

® HustejSie zlozky, ako je napriklad muka alebo susené
ovocie, vmieSavaijte rucne.

® Neprekracujte maximalnu kapacitu ani ¢as spracovania
uvedené v tabulke odporucanych rychlosti.

@ nastroj na vmieSavanie

Nastroj na vmieSavanie pouzivajte na vmieSavanie
lahkych alebo riedkych zlozZiek do hustejSich zmesi pri
priprave snehovych pusiniek, Slahanej peny, ovocnej peny
a podobne.

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Lopatku @ pevne zatlatte do pohonnej hlavy.

3 Nastroj na vmieSavanie zaloZte opatrnym ota¢anim, kym
nezapadne na pohonny hriadel.

4 Pridajte zlozky.

5 ZaloZte veko — koniec hriadela musi byt umiestneny v
strede veka.

6 Zvolte pomalu rychlost’ (stupen 1 - 2).

vyberanie metlicky
Vyberte metli¢ku z pohonnej hlavy stlaéenim
uvolfiovacieho tlacidla @.
tipy

® Nepouzivajte automaticky rezim ani vysoku rychlost, lebo
pre optimalny vykon je potrebna pomala rychlost.

® NajlepSie vysledky dosiahnete, ak vaje¢né bielka alebo
smotanu nevyslahate na prili§ husto — ak bude vyslahana
zmes prili§ husta, nastroj na vmieSavanie nepremiesa
zlozky spravne.

® NemieSajte zmes dlhSie, nez je uvedené v tabulke
odporucanych rychlosti, lebo by sa uvolnil vzduch a zmes
by sa prili§ zriedila.

® NevmieSané zvysky zloziek nalepené na lopatkach alebo
na stenach nadoby treba opatrne vmiesat do zmesi
$pachtiou.

@ kotuc pre maximalnu kapacitu

Pri mixovani tekutin v nadobe treba kotu¢ pre maximalnu
kapacitu pouzivat s nozovou jednotkou. To brani vytekaniu
obsahu a zlepSuje vykon noZov pri sekani.

N

Zalozte nadobu na pohonnu jednotku.
2 ZaloZte nozové listy.
3 Pridajte zlozky, ktoré chcete spracovat.

4 Zalozte kotu¢ pre maximalnu kapacitu na hornu ¢ast
nozovej jednotky tak, aby dosadol na lem vnutri nadoby
@. Na kotué pre maximalnu kapacitu netlacte.

5 Zalozte veko a zariadenie zapnite.

krajacie/struhacie kotuce

obojstranné krajacie/struhacie kotu¢e — 4mm @),
2mm

Kréjaciu stranu kotuc¢a pouzivajte na krajanie syra, mrkvy,
zemiakov, kapusty, uhoriek, cukety, cvikly a cibule.
Strahaciu stranu kotuca pouzivajte na struhanie syra,
mrkvy, zemiakov a potravin podobnej Struktary.

kotii€ na vemi jemné strihanie @
Straha syr Parmezan, ale aj zemiaky na nemecké
zemiakové knedlicky.

kotu¢ na jemné krajanie (typ Julienne)

Pouzivajte na krajanie zemiakov na hranol¢eky a hrubé
strihanie zemiakov do placiek Rosti, smazenych jedal a
zeleninovych obléh.

koti¢ na ozdobné krajanie ¢)
Pouzivajte na krajanie zemiakov, mrkvy, uhoriek a
podobnych potravin na vrubkované platky.

pouzivanie rezacich kotucov

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel. @.

2 Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a zalozte ho na
pohonny hriadel prislu§nou stranou nahor @.

3 ZaloZte veko.

4 Vlozte zlozky do plniacej trubice.
Vyberte si plniacu trubicu, ktoru chcete pouzit. Posuvac
obsahuje menSiu plniacu trubicu na spracovavanie
jednotlivych poloziek alebo tenkych zloziek.
Ak chcete pouzit malu plniacu trubicu, tak najprv viozte
velky posuvac do plniacej trubice.
Ak chcete pouzit velku plniacu trubicu, pouZite obidva
posuvace naraz.

5 Zariadenie zapnite a zlozky tlate posuvacom rovnomerne
nadol — nikdy nevkladajte doplniacej trubice prsty.

rady

® Pouzivajte Cerstvé potraviny.

® Nerezte potraviny na prili§ malé kusky. Vyplite uplne
Sirku plniacej trubice. To zabrani potravinam v tom, aby
sa podas spracovavania kizali po stranach. Eventuaine
pouzite malu plniacu trubicu.

® Pri pouzivani kotu¢a na jemné krajanie (typ Julienne)
vkladajte zloZky horizontalne.

® Pri krajani alebo struhani: potraviny vkladané zvisle @
budl nakrajané/nastrihané na kratSie kusky nez potraviny
vkladané horizontalne @®.

® Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von kratSie nez
potraviny vkladané horizontalne.

® Na kotuci alebo v naddobe vzdy zostanu po spracovani
nejaké zvysky potravin.



3 mini nadoba a noze

Pouzivajte ju na sekanie byliniek a spracovavanie malych
mnozstiev zloZiek, ako su napriklad maso, cibula, orechy,
majonéza, zelenina, pyré, omacky a detské prikrmy.
Kotuce na krajanie/strahanie mozno pouzivat aj s mini
nadobou.

VlozZte mini nadobu bez zaloZenej nozovej jednotky a
postupujte podla pokynov tykajlcich sa zakladania a
pouZivania kotu€ov na krajanie/strahanie.

Nadobu nepreplnujte.

® mini noZzova jednotka
® mini nadoba

pouzivanie mini nadoby s nozmi

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Zalozte mini nadobu na odpojitelny pohonny hriadel
tak, aby vyrezy v nej licovali s vyénelkami @ na hlavnej
nadobe.
Poznamka: Ak mini nadoba nie je zaloZena spravne, nie
je mozné zalozZit veko hlavnej nadoby.

3 Na pohonny hriadel zalozte nozové listy @®.

Pridajte zlozky, ktoré chcete spracovat.

5 Zalozte veko a zariadenie zapnite.

IS

rady

® Bylinky sa najlepSie sekaju, ked su Cisté a suché.

® Ked budete mixovat varené zlozky pri priprave jedla pre
deti, vzdy pridajte trochu tekutiny.

® Potraviny, ako su maso, chlieb, zelenina, pred
spracovanim najskor narezte na kocky pribliznej velkosti
1-2cm.

® Pri priprave majonézy prilievajte olej cez plniacu trubicu.

@ lis na citrusové plody

Pouzivajte ho na vytlacanie Stavy z citrusovych plodov
(ako su napriklad pomarance, citrény, limety a grepy).

© vytlaény kuzel
@ sitko

pouZzivanie lisu na citrusové plody

1 Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte odpojitelny
pohonny hriadel.

2 Do nadoby zalozte sitko — pricom rukovat sitka musi
byt zaistena do potrebnej pozicie priamo nad rukovéatou
nadoby @.

3 Vytlaény kuzel umiestnite na pohonny hriadel a otacajte
nim, kym nespadne celkom dolu @.

4 Narezte ovocie na polovice. Zariadenie zapnite a ovocie
pritlacajte na vytlacny kuzel.

® Ak sitko nebude riadne zaistené v potrebnej pozicii, lis
na citrusové plody nebude fungovat'

® Ak budete chciet dosiahnut najlepsie vysledky
odstavovania, ovocie uréené na odStavovanie drzte a
odstavujte v izbovej teplote a pred od$tavenim ho rukou
pogulajte po stole.

® Pri odStavovani ovocia nim hybte zo strany na stranu, lebo
to pomaha vytlacat z neho Stavu.
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® Pri odStavovani vacsieho mnozstva ovocia sitko pravidelne
vyprazdriujte, aby sa neupchavalo duzinou a jadierkami.

uloZna skrinka pre doplnky

Tento kuchynsky robot je dodavany s uloZznou skrinkou pre
kotuce a iné doplnky.

1 Nepouzivané nozové jednotky a kotuce vlozte do UloZnej
skrinky @.

2 Ulozna skrinka je vybavena bezpeénostnym uzaverom —
veko sa po zatvoreni zaisti. Pri otvarani veka zatlacte na
vycnelok @ a veko nadvihnite @.

oSetrovanie a Gistenie

® Stroj pred Cistenim vzdy vypnite a vytiahnite zastréku zo
zasuvky.

® S rezacimi nozmi a kotuémi manipulujte opatrne,
pretoze su extrémne ostré.

® Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie plastov.
Tento jav je normalny a nezhorSuje kvalitu plastov, ani
neovplyvni chut potravin. Odfarbené miesta pretrite
handri¢kou, namocenou v rastlinnom oleji a odfarbenie by
malo zmiznut.

pohonna jednotka

® Poutierajte vlhkou utierkou a vysuste. Postarajte sa o to,
aby priestor blokovacieho zariadenia (zamku) bol ¢isty a
bez zvyskov potravin.

® Pohonnu jednotku neponarajte do vody.

® Prebyto¢nu Snuru ulozte do priestoru v zadnej Casti

pohonnej jednotky @®.

mixér

Vyprazdnite mixovaciu nadobu a vyberte z nej noZovu

jednotku jej pootogenim do pozicie odistenia (g -

2 Nadobu poumyvaijte ruéne.

3 Vyberte tesnenia a umyte ich.

4 Nedotykajte sa reznych hran nozov — vykefujte ich v
mydlovej vode, potom ich oplachnite te€tcou vodou.
Nozovu jednotku neponarajte do vody.

5 Nechaijte vyschnut hornou ¢astou nadol.

-

dvojity sfahac¢

® Metlicky opatrne vytiahnite z pohonnej hlavy. Umyte v
teplej vode s Cistiacim prostriedkom.

® Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste.
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.

nastroj na vmieSavanie

® \/yberte metlicku z pohonnej hlavy stlacenim
uvolfiovacieho tlacidla @. Umyte v teplej vode s Cistiacim
prostriedkom.

® Poutierajte pohonnu hlavu vihkou utierkou a vysuste.
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.



vSetky ostatné diely

® Rukami ich poumyvajte a vysuste.

® Nadoby je bezpe¢né umyvat aj v umyvacke riadu na
hornom roste. Casti robota na umyvanie neukladajte na
spodny rost priamo nad vyhrievaci element. Odporic¢a sa
kratky program pri nizkej teplote (maximalne 50°C).

cast’ robota Casti robota
vhodné na
umyvanie v
umyvacke
hlavna nadoba, mini nadoba, veko, posuvaé 4
nozoveé listy, nastroj na pripravu cesta v
odpojitelny pohonny hriadel v
kotuce v
kotu¢ pre maximalnu kapacitu v
metliky Slahaca/lopatka nastroja na v
vmieSavanie
Pohonnu hlavu neponarajte do vody.
mixovacia nadoba, veko, plniaca zatka v
nozova jednotka a tesnenie pre mixér X
lis na citrusové plody v
Spachtla v

servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké

problémy, pred vyziadanim pomoci si najprv precitajte Cast
Jriesenie problémov“ v priruc¢ke alebo navstivte webovu
lokalitu www.kenwoodworld.com.

Na vas8 vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vSetkym
pravnym ustanoveniam tykajicim sa akychkolvek zaruk
a spotrebitelskych prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na niom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. NajblizSie autorizované
servisné centrum KENWOOD mézZete najst na webovej
lokalite www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
$pecifickej pre vasu krajinu.

Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v Spojenom
kralovstve.
Vyrobené v Cine.
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DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU
PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE
Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonéeni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat
spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat' na prislusné zberné miesto Specializované
na triedenie odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto
sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich spotrebitov sa predchadza
negativnym nasledkom na Zivotné prostredie a na zdravie
Eloveka, ku ktorym by mohlo dojst v dosledku ich nevhodnej
likvidacie. Zaroven to umoznuje recyklaciu jednotlivych
materialov, vdaka ktorej sa dosahuje zna¢na Uspora energii
a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie nutnosti oddelenej
likvidacie domacich spotrebiCov je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nadoby na domaci odpad.



priruCka na odstrafiovanie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot nepracuje.

Robot nedostava elektrickt energiu.
Nie je privod elektriny do robota,
kontrolka nesvieti.

Nadoba nie je spravne upevnena na
pohonnu jednotku.

Veko nadoby nie je spravne zaistené.

Aktivovala sa ekologicka funkcia.

Skontrolujte, ¢i je robot napojeny na
privod elektrickej energie.

Skontrolujte, ¢i je nadoba spravne
zaistena a ¢&i je rukovat oproti pravej
strane.

Skontrolujte, €i je blokovanie nadoby
umiestnené spravne do oblasti rukovati.
Robot nebude pracovat’, pokial
nebude spravne zalozena nadoba a
veko.

Stlacte automatické tlacidlo alebo
pretocte ovladac rychlosti na nejaku
rychlost’ a potom ho vratte do polohy
,O". Tymto sa ekologicky rezim vypne.
Pokial' sa nepotvrdi Ziadna vyssie
uvedena pri¢ina, potom skontrolujte
poistky na domovom rozvode.

Mixér nefunguje.

Mixér nie je spravne zaisteny.

Mixér nie je spravne zmontovany.

Mixér nebude fungovat, ak nie je
spravne zalozeny a zaisteny v
potrebnej pozicii.

Skontrolujte, ¢i je noZova jednotka
dobre priskrutkovana na mixovaciu
nadobu.

Robot sa po€as spracovavania zastavuje
alebo spomaluje.

Aktivovala sa ochrana proti pretazeniu.
Pristroj sa po€as chodu pretazil alebo
prehrial.

Prekro€ena maximalna kapacita.

Pristroj vypnite, odpojte z elektrickej
siete a nechajte ho priblizne 15 minat
tak, aby sa ochladil.

Maximalne kapacity spracovania su
uvedené v tabulke rychlosti.

Funkcia vazenia
Na displeji je zobrazena hodnota [----].

Na displeji sa zmenila hmotnost.

Vazené mnozstvo je prili§ malé.

Pohonna jednotka sa pocas ¢innosti pohla.

Na velmi malé mnozstva pouzite
ako odmerku €ajovu lyzi¢ku alebo
polievkovu lyZicu.

Nehybte jednotkou pocas Einnosti.
Pred vazenim dalSich ingrediencii
vynulujte displej.

Kontrolka napajania rychlo blika.

Normalna prevadzka.

Kontrolka blika, ak nadoba, veko alebo
mixér nie su zaloZzené na pohonnej
jednotke alebo ak nie su spravne zaistené
v potrebnej pozicii.

Skontrolujte, &i je doplnok spravne
zaisteny v potrebnej pozicii.

Kontrolka napajania pomaly blika.

Normalna prevadzka.

Kuchynsky robot zostal zapojeny do
elektrickej siete dlhsie nez 30 minat bez
chodu, a preto presiel do ekologického
rezimu.

Stlacte automatické tlacidlo alebo
pretocte ovladac rychlosti na nejaku
rychlost’ a potom ho vratte do polohy
,O“. Tymto sa ekologicky rezim vypne.

Kontrolka automatického rezimu a
napajania blika.

Normalna prevadzka.

Kontrolka blika, ak je zvoleny automaticky
rezim a doplnok nie je spravne zaisteny v
potrebnej pozicii.

Skontrolujte, ¢i je doplnok spravne
zaisteny v potrebnej pozicii alebo
stladte automatické tlacidlo, aby ste
vypli automaticka funkciu.

Mixér preteka zo zakladne nozovej zostavy.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne zalozené.
Tesnenie je poSkodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne
zalozené a ¢i nie je poSkodené.
Pokial si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite sa do odseku
,servis a starostlivost o zakaznikov*.

Po vybaleni chyba tesnenie pre nozovu
jednotku mixéra.

Tesnenie je pri dodavke zalozené na
nozovej jednotke.

Odskrutkujte nadobu a skontrolujte, &i
je tesnenie zalozené na nozovej
jednotke.

Pokial si chcete objednat nahradné
tesnenie, pozrite sa do odseku
,servis a starostlivost' o zakaznikov*.

Maly vykon nastrojov alebo doplnkov.

Pozrite sa na pokyny odstavca ,Pouzivanie doplnkov*“. Skontrolujte, ¢i su

doplnky spravne namontované.
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YKpaiHCbka

Bynb nacka, po3ropHiTb nepuly cTopiHky 3 MantoHkamu

3axoaun 6es3neku

YBaXKHO NpoymnTanTe IHCTPYKLUito Ta 36epexiTb il Ans noganbLoro

BUKOPUCTAHHS.

3HIMITb YNakoBKy Ta BCi €TUKETKMW.

[MOLIKOAKEHMI LLUHYP XUBNEHHS i3 METOK Be3nekn nignsrae 3amiHi Ha

nianpnemctBax pipmm KENWOOD abo B aBTOpn3oBaHOMY CEPBICHOMY

ueHTpi KENWOOD.

Jle3a Ta guckn - gyxe roctpi, Tomy 6yabte obepexHi. MNMig yac pod6oTun

abo 4YMLLEeHHSs 3aBXAWU TPUMaNTe HiX 3a pyuKy 3Bepxy, sKkomora

Aani Big pizanbHoro nesa.

He nigHimanTe Ta He NepeHoCbTe nNpunag, TpuMaroym Noro 3a pyydky —

Le MOXe MNOLLIKOAUTE PYYKY Ta CNPUYMHUTUY TpaBMmy.

3aBXau 3HIManTe HiXX nepea TUM, siK HanoBHIOBATU Yally.

TpumanTe pyku Ta Npunagns Ha BigCTaHi Big Yawi nig Yac niaknioYeHHN

00 Mepexi.

3aBxau BUMUKaWTe npunag Ta BigknioyanTe Noro Big Mepexi

eneKkTponocTavyaHHs: -

O nepepn ycTaHoBKOK abo 3HIMaHHAM geTtanen;

O AKWO Npunag He BUKOPUCTOBYETLCS;

O nepen YMLLEHHSM.

Hikonun He npowToBXynTe NPOAYKTU NanbUaMn Kpidb nogasasibHy

TpyOKy. 3aBXXan BUKOPUCTOBYMTE ANSA LUbOro wrosxady/i, wo Ao4aeTbea

(toTbCA).

He BcTaHOBRIONUTE HOXOBUIN GIOK Ha GJIOK eNeKTpoABUryHa, SIKLO

BU nonepeaHbO He HaKpPyTUMu valy.

Mepen 3HIMaHHAM KpULLKK i3 Yawi abo 6nengepa i3 6noky

eneKkTpoaBuUryHa:-

O BUMKHITb Npunag;

O povekanTecb NOBHOT 3YNUHKN HAacaaKU/HOXOBOro GIOKy;

O cnigkymte 3a TMM, Wo0 BMNaaKOBO He BUKPYTUTK Yally Bnengepa i3
HOXOBOro GI10KY.

HE o6pobnanTe B Yalli rapsdi iHrpeaieHTn.

He kepynte komb6anHOM 3a 4OMOMOrOK KPULLKK. 3aBxau

BUKOPUCTOBYNTE AN1S UbOro perynarop weuakocTi on/off (yBiMKHYTW/

BUMKHYTW.).

HagmipHa gis Ha mexaHi3aM G/10KyBaHHA MOXe NOLKOAUTU Npunag

Ta CNIPUYMHUTU TPpaBMY.

3aBXxanM BUMMKanTe KyXOHHUU KOMOGaWH Big Mepexi, Konu BiH He

BUKOPUCTOBYETbLCA.

He BMKOpUCTOBYMTE Hacagku, O HE NPU3HAYeHi aAns uboro npunaay.

He sanuwante npunag, wo npautoe, 6e3 Harnagy.
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He BUKOPUCTOBYIMTE NOLWIKOOXKEHUN npunag. MNepesipka abo peMoHT
30INCHIOKTLCA Y criewianbHNX LeHTpax: AnB. po3ain « TexHiyHe
obcnyroByBaHHAY.

He gonyckante nonagaHHsA BOMOrK Ha G0k enekTpoaBuryHa, WwHyp abo
BUSKY.

CnigkynTe 3a TMM, W00 WHYP He 3BMCAaB 3i CTOSY 1 HE TOPKaBCs rapsiyol
NOBEPXHI.

He nepeBuLynTe MakCuManbHUX NOKA3HUKIB, 3a3HaA4YEeHNX Yy Tabnuui
pPEKOMEHO0BAHMX LUBUAKOCTEMN.

He sanuwanTte aiten 6e3 Harnsay i He 4o3BONANTE M rpaTucs i3
npunagom.

Llen npunag He npusHadYeHnin Ons BUKOPUCTAHHA OiTbMU. TpumanTte
npunag i WHyp nogani sig AQiten.

He pekomeHOy€eTbCA KOPUCTYBATUCA UMM NpuiagomMm ocobam i3
obmexeHnMnN QisnYHUMM abo MEHTANbHUMWN MOXITMBOCTAMM abo TUM,
XTO Ma€e HeJoCTaTHLO OCBIAY B MOro ekcnnyaTtadii. BuweHassaHum
ocobam O03BOBMAAETLCA KOPUCTYBATUCA NPUAAA0M TiflbKn Nicns
NPOXOMKEHHA IHCTPYKTAXy Ta Mig HarnagoM 4OCBIAYEHOT IOANHM |
AKLO BOHW PO3YMilOTb MOB’A3aHi 3 LM PU3UKM.

Llen npunag npusHavyeHuin BUKIIOYHO A5151 BAKOPUCTAHHSA y NOByTi.
KomnaHia Kenwood He Hece BianoBiganbLHOCTI 3a HeBignoBsigHe
BUKOPUCTAHHA npunagy abo nopyLleHHs npasun ekcnnyartauii,
BUKNAAEHUX Y Ui IHCTPYKLi.

HeHanexHe BUKOpUCTaHHSA KoMbainHa/b6neHaepy Moxe CpUYnHUTIA TpaBMy.
MakcumanbHe CnoXmnBaHHSA enekTpoeHeprii BkazaHo Ans HanodinbLw
NOTY>XHOI Hacagku. |HWi HacagKu MOXYTb CNOXMBATU MEHLLE eHeprii.

[HWIi 3axoam 6e3nekn Woao KOXHOT Hacafku BKasaHi y BignosigHoOMy
pO3A4ini «BUKOPUCTAHHSI HAacagoKy.

6neHpep
BU PUSUKYETE OBBAPUTUCA: rapsui iHrpegieHTn cnig oxonoanTu
A0 KiMHATHOI TemnepaTypu, NepeLl HixX Knactu Ao Yawi abo
3amiwyBatu.
ByabTe obepexHi i3 HOXXoBMM 6510KOM, Mig, Yac YMLEHHS HEe TOpKanTech
rocTpux fnes pykamu.
Byobte obepexHi, Hanueatoun B GrieHgep rapsayvy piavHy, OCKinbkyM BOHa
MOXe PO30pPU3KYETLCS 3 NPUCTPOID Yepes3 panToBe YTBOPEHHS Napu.
Ekcnnyatauis 6neHgepa 0O3BONSETLCA TiflbKM 3i BCTAHOBMEHOK KPULLKOH).
EkcnnyaTauis mikcepa 403BONSAETLCS TiflbKM i3 HOXXOBMM BNOKOM, WO
BXOANTb 4O KOMMMEKTY Npunaay.
Hikonn He BMukanTe NopoxHin 6neHaep.
LLlo6 nogoexuntn TepmiH aii 6neHaepy, Yac noro 6eanepepBHOi poboTn
He NoBMHEH nepesuLyBaTn 60 cekyHa.
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o @DpyKTOBI KOKTENSTi — HE NEpPeMILLYyNTe 3aMOPOXKEHI iIHrpedieHTn, Wwo
nepeTBOPUNNCSA Ha TBepAy Macy nig Yac 3amopo3ku. MNogpibHiTh Lo
Macy Ha HeBEeJIMKI LUMaTO4KM, a NoTIiM NoKnagiTh iX 4O Yalui.

® 3axMCHUIM uMniHAp B OCHOBI Yalli 6yno BCTaHOBNEHO BUPOOHMKOM,
TOMY He HamaramTecs Noro 3HATU.

s YBATA: IHCTPYKLII CTOCOBHO 3MILLYBAHHSA FAPAYUX
IHFTPEAOIEHTIB

LLlo6u 3MeHWNTN pu3nk obnaproBaHHA Ta OTPMMaHHSA ONIKIiB Mig, Yac
3MilLyBaHHSA rapa4mx iHrpedieHTiB, TpMManTe pykn Ta iHWI YacTUHK Tina
sAKomMora gani Big KpuLwKu. Bn NOBUHHI BUKOHYBATK HACTYMHI 3anobixHi
3axoau:

e 3ACTEPEXEHHA: 3miwwyBaHHA HagMipHO rapsiumx iHrpeAiceHTiB
MOXXe NPU3BeCcTU A0 NeperiMBaHHA raps4oi piauHn abo BUNycCKy
napy Kpisb KpULIKy abo KOBNa4yok 3anuBanbHoro oreopy (0.

e PekomeHAyEMO AaTu rapsiumm iHrpegieHTamMm BUCTUTHYTU A0
3MillyBaHHA.

e HIKOJIUN He nepeBuwynTe gonyctumy HopMmy 3aBaHTaxeHHsa 1200
M / 5 yawok nig Yac oBpobku rapaymx pianH Ha KwTanT cynis (ame.
MO3HAYKN Ha YaLli).

e 3ABXOW novnHante 3MillyBaHHSA Ha HU3bKIN LUBUOKOCTI i MOCTYNOBO
36inbwywnTte Ti. HIKOJIU He 3miwynTe rapsdi piavHy B iMNyrbCHOMY
PEXUMI.

e He cnig nepesuyBaT MakCcMmarnbHUin 3a3HavyeHnin o6’em ons piguvH,
LLIO YTBOPKOKOTH MiHY (Ha KWTanT MOSOKO), Ak cTaHoBiTb 1000 mn/ 4
YaLlKu.

e byabTe obepexHi nig 4yac poboTtn 3 6rneHaepom, agxe vyawia Ta BMICT
CTaloTb AyXe rapsymmu.

e byabTe ayxe obepexHi nig Yac 3HiMaHHA Kpuwkn. Kpuwka e
repMeTUYHO | Npu3HaveHa ansa 3anobiraHHA NPOTIKaHHI. AKLLO
HeOoOXiAHO Bi3bMiTb raH4ipky abo oaarHiTb KyXOHHI pyKaBUYKM.

® [lepekoHanTecs, WO Yally HadiMHO 3aKpinneHo Ha ocHoBI. ig yac
3HiIMaHHS Yalli 3 Nnpunagy, NnoBepTanTe OCHOBY Tak, LWOOW BOHa
3HAMacHa pa3oM 3 Yalleto.

e [lepeq NOYaTKOM KOXXHOrO 3MilllyBaHHA NEPEKOHANTECH, WO KPULLIKY
Ta KOBMNa4oK 3anuBasibHOro OTBOPY BCTAHOBMEHO Ha Micue.

e [lepeq noYaTKOM KOXXHOrO 3MilLlyBaHHSA NepekoHanTecs, Wwo
BEHTUISALIMHI KnanaHu Ha KoBNaKy YnCTi (aue. cxemy @)).

e [lig yac BCTAHOBMEHHS KPULLKM Ha Yally nepekoHamTecs, wo obigkn
KPWULLKM Ta Yawli YncTi Ta cyxi. Toai BOHWU MiLHO NpunaratmmMyTh i
3anobiraTMmMyTb NPOTiKaHHIO.
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Ouckn ana Hapisku/HaTUpaHHA

® He 3HiManTe KPULLKY, OKN pi3asribHUIA OUCK HE 3YNUHUTBCA NOBHICTHO .
e PizanbHi ANCKK ayxe rocTpi, Tomy 6yabte obepexHi.
e He nepenoeronTe Yyauwly — He I'IepeBI/ILI.I,yI7ITe MaKCnMallbHNX
NOKa3HUKIB Ha YaLi.
MiHi-yalwa Ta HiX
® 3a00pOHAETBLCA 3HIMATM KPULLKY A0 MOBHOT 3YMUHKN HOXIB.
e byabTe obepexHi, OCKiNbKM nesa Hoxa gyXe roctpi.
e [laHuK enekTponpunag He MOXHa BMKOPUCTOBYBATW AN noapibHEeHHs
cnevuin, OCKISTbKM BOHM MOXYTb MOLUKOAUTM NNAaCcTUKOBI AeTani.
® EneKTponpmnaﬂ, TaKoX HEe MOXHa BUKOPUCTOBYBATW A1 I'IO,EI,pi6HeHHFI
TBEepAMX NPOAYKTIB, SIK KABOBi 3epHa, Kybuku nboay abo wokonag,
OCKIiInbK1 BOHM MOXYTb NOLUKOANTU HIX.
Mepepn NiakNOYEHHAM A0 MepeXi enekTponocTavyaHHs TepMOCTiVIKMI‘/II 6ﬂeHﬂep
® [lepekoHaiiTecs, L0 Hamnpyra efiekTpoMepexi y BaloMy
OoMi Bignosigae nokasHukam, BkasaHUM Ha 3BOPOTHIl KOBMA4oK 3armBarnbHOro oTBopy
YacTuHi npunagy. @ «kpwvwka
YBATA! TPUCTPIA MAE BYTU 3A3EMIEHUN. Haua _
] ] YLiNbHIOBanbHe KinbLe
® |lein npunag signosigae Bumoram ampektmem €C @ HOXOBUI BOK
1935/2004 ctocoBHO MaTepianis, Wwo 6eanocepeaHbo @ OTBOPY 3aNMBHOTO KOBMAYKy
KOHTaKTYIOTb 3 iXelo.
MNepen nepwunM BUKOPUCTAHHAM Hacagku
1 3HiMiTb NNacTukoBi 3axm1CHi NOKPUTTSA i3 nesa. ByabTe
obepexHi, BOHO Ayxe roctpe. He 36epiraiTe Le @ Hix
MOKPUTTS, OCKINbKM BOHO MpU3HaYeHe TiMbKu st 3aXMCTy @ Hacagka Ans BUMILLYBaHHS TicTa
ne3 nig Yyac BUrOTOBMEHHS Ta TPAHCMOPTYBaHHSA Npunaay. @) noaBiNHUIN BIHYOK
2 BumuinTe Bci geTani, oM. po3ain «Jornsg Ta YALWEHHs». @ Hacagka Ans NepeMillyBaHHs
@ [WCcK Makc. EMKOCTI
MNOKaXK4YnK @) pucku ons Hap?3KVI/IJJaTKyBaHHFI— 4 Mm
OWCKM AN HapisKu/WwaTKyBaHHSA- 2 MM
KoMbaliH @ puck ans eKCTpaTOHKOF.O LIaTKyBaHHs!
OWCK ANs Hapi3aHHs APiIGHOK CONOMKO
@ 6nok enekTpoasuryHa @ [owvck ans girypHoro HapisaHHs
©@ wyawa Tritan™ 3 npuBiaHUM Banom @) MiHi-vyala Ta HixX
® 3MiOMHMIA NpUBIQHWI Ban @ cokoBvKMMArKa Ans LUTPYCOBUX
@ «kpuwka Tritan™ @ emHicTb ana 36epiraHHs Hacagok
® HanpsimHa Tpy6ka
® wroBxaui
@ saxvicHe GrokyBasHs Ak KOp‘I‘/ICTyBaTI/ICFI KYXOHHUM
Bincik Ans aGepiraHHa WHypy (nosaay) KombanHom
© «kHorka AeTo » . 1 YcTaHoBiTb Yally Ha 6rok enekTpoasuryHa. MNoBepHiTh
perynsTop IIJJBI/I,E[KOCTI/IMI'IyJ'IbCHI/IVI pexum Yaly npaBopyy Tak, o6 Aepxak on1HUBCS nosagy, a
@ cBITNOBMI IHANKATOP KNBNEHHS niCns LibOrO NOBEPHITL 38 FOAUHHUKOBOIO CTpinkol @ Anst
DYHKLiA 3BaXKyBaHHA dikcaLyii.
@ Kronka nepemmkants kg/lb (kr/cpyH) 2 BcraHoBiTb Hacaaky Ha Ban valli.
@ avcnnen Mpumitka: mae 6yTV BCTaHOBMEHUI 3HIMHUI
@ KHonka on/zero (yBIMKHYTW/OBHYMIOBaTK NOKa3HWKN) NpuBiAHWIA Ban @ NpV BUKOPUCTaHHI ANUCKIB, MiHi-
® Taua ans 3saxysaHHs Yauwli, BiH4OKa, Hacakv Ans nepeMillyBaHHA Ta

COKOBMXUMarkKu Ansi LUTPyCOBMUX.

® Yauia Ta Hacagka mMatoTb OyTu BCTaHOBMEHi Ha npunag
nepeg TMM, ik JjoAaBaTy iHrpeaieHTu.

3 BcraHoBiTb Kpuwky @ Tak, o6 BepxHs YactHa npusogy/
iHCTpyMeHTa Gyna no UEeHTPY KPULLKW.
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® KombaiH He 6yae npauroBaTv AKLWO Yalwa abo KpuLuka
BCTaHOBIeHi HenpaBunbHo. HanpsimHa Tpy6Gka Ta
pyuKa Yalli NOBMHHI 6yTK po3milleHHi cnpaBa.

4 TigknioYiTb Npunag A0 Mepexi enekTpornocTadaHHs.
IHOMKaTOp XUBNEHHSA GnuMaTuMe, sIKLLO KpuLLKa, Yalua
abo HanpsiMHa Tpybka i3 Lwmnpokoto roprioBuHoto O6epiTh
OfHY 3 HACTYMHUX ONLiiiA:

KHonka «ABTOMaTUYHWUIA pexmmy. AKLLO HaTUCHYTa
KHOMKa «ABTOMaTUYHWUIA PEeXUM», CnanaxHe iHamkaTop Ta
onTUManbHy LWBUAKICTb ANS TiET YK iHWOT Hacaaku 6yae
06paHo aBTOMaTUYHO.

Perynatop wewmakocTi. O6epiTb NOTPiIGHY LIBMAKICT
BpyyHy (dnBucb Tabnuulo pekoMeHAOBaHMX LBUAKOCTEN).
IMNynbCcHUI pexnm. BUkopuctoByimTe iMNyNbCHUN pexnum
(P) onst HepoBrMX iHTEHCUBHMX NepemillyBaHb. Mpunag
6yae npautoBaTH, AOKM Baxifb NepeMmkaya yTpumyeTbes
Y BiANOBIAHOMY MOMOXEHHi.

5 MMicnsa 3akiHueHHs npouecy 06pobku, nepeBeditb
perynaTop LWBMAKOCTI Y nonoxeHHs «O» abo, sKLLo
BMKOPUCTOBYETLCS «ABTOMATUYHUIA PEXUMY, HATUCHITb
KHOMKY «ABTOMAaTUYHWUIA PEXUMY | iHAUKATOp 3racHe.

® |HauKaTop XMBMEHHA GnMMaTume, SIKLWO KpuULiKa abo
Yawa BCTAHOBIEHi HeNnpaBuUNbHO.

® ko wBeuakicTb 6yno obpaHo 3a AONOMOror
perynsTopa WBMAKOCTI, BU He 3MOXeTe YBiIMKHYTH
«aBTOMaTU4YHUNA PEXUMY.

® 3aBxAau BUMUKaWTe Npunap Ta Bigkno4vanTe Noro
Bifi Mepexi enekTponocTtayaHHs nepep TUM, K 3HATU
KPULLIKY.

YBara!

® KombaiiH He MOXe BUKOPMCTOBYBaTUCA AN NOAPIGHEHHS
4u nomerny KaBoOBUKX 3epeH, abo Ans nepeTBOPeHHs LyKpy
Ha UykpoBy nyapy.

dyHKuis Eko

Axkwo 3annwnTn kombanH Ha 30 XBUMUH YBIMKHYTUM,
ane He KOPUCTYBaTUCb HWUM, BiH Nepenae A0 pexuMy
OYiKyBaHHS 4Nl eKOHOMIi eHeprii.

® |HAMKATOP XUBMNEHHS NOBINbHO MUITITUME. [nsa Toro wob
BMBECTW MPUCTPIN 3 LIbOro pexunmy, 3pobiTb HacTynHe:-

® HatucHitb kHonky ABTO abo
® VYBIMKHITb Oyab-sIKy LWUBWUAKICTb HA PerynaTopi, a notim
nepeBefiTb Oro y NonoxeHHs «O».

Konwv npucTpiii roToBMIN O BUKOPUCTAHHS, iHOUKaTOp
CBITUTUMETLCSI 6e3nepepBHo.

MpumiTka: Akwo Yawa abo kpuwka 6ynm BCTaHOBMNEHi
HenpaBWmbHO y BiAMNOBIAHI MexaHi3Mun 6noKyBaHHS,
iHOMKaTOp XUBMNEHHS Bye MUTOTITU YacTille HiX B pexumi
Eko.

®yHKUIA 3BaXyBaHHSA

Bawu kyxoHHUI komBaiiH Mae BCTPOEHi Baru Anst 3py4HOro
3BaXXyBaHHs NPOAYKTIB NPsMO Yy Yai abo kenuxy
6neHaepy.

® MakcumanbHa npunyctuMa Bara — 3 kr. Lle 3aranbHa Bara
YCix iHrpeaieHTIB, BKMIOYHO Bary Yalui.
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Ak kopuctyBaTmUCa (PYHKUIED
3BaXKyBaHHS

1

lMepen AoAaBaHHAM iHIpedieHTiB cnoYaTKy YCTaHOBITb
3MOMHUK NPUBIOHWIA Ban, Yally Ta Hacagky abo kenux
Mikcepy Ha 6nok enekTpoaBuryHa.

[MigkntodiTe Npunag Ao mepexi k‘b—oz kﬁ
enekTpornocTayaHHs. EkpaH He ﬁgéga > 'R
cnanaxHe. LLrroa —
HaTucHite kHonky ON/ZERO _ N
(yBiMKHYTW/ OBHyntoBaTU — N
nokasHuku) i ekpaH poacsitutees. | ° -
HaTuCHITb KHOMKY NepemMuKaHHs T u
kg/lb (kr/cpyHT), W06 0GpaTn ~— ~—
LUKarny 3BaxyBaHHsI B rpamax — —
abo yHuisx. Mig Yac nepLuoro koo oo
BKITIOYEHHSI Barn aBToMaTtn4Ho [T ’
HanaluToBaHi Ha 3BaXyBaHHS B — ./
Kr/rp..

Mpunap 3Baxye NpoAykTV 3 rpagauielo y 2 rpamu.
PekomeHayeTbca gogaBatu iHrpedieHT ANs 3BaxyBaHHs
HEeBENKUMM KiNlbKOCTAMMU YalHUMK abo CTONoBUMMU
NOXKaMu.

lMepekoHalTech, WO Ha ekpaHi iHaMkaTopa CBITUTLCS
nosHadka «O», Ta SKLWO Hi, OGHYMIOATE NOKA3HWKM,
HaTucHyBLM kHonky ON/ZERO (yBimMkHyTU/0GHYnNoBaTH
nokasHukw). MoTim 3BaxkTe HeobXiaHi iHrpeaieHTH
6e3nocepeaHbo Y Yali abo kenwuxy. Micns Toro, sik Bara
3'ABUTBLCS Ha ekpaHi, HaTUCHITb kHonky ON/ZERO i Ha
eKpaHi 3HOBY cnanaxHe nosHayka «O». [logante HacTynHi
{HrpedieHT | NoKa3HWKM Barn 3'aBRAATLCA HA eKpaHi.
MoBToptoiiTe NpoLeaypy, [AOKU YCi iHrpedieHTn He ByayTb
3BaXEHI.

Ao oBHyNiHHS He Biabynocs abo B BUNHANM iHIPEaiEHTN
UM 3HANW YaLly/HacaaKy/KpULLKY, Ha aucnnel 3’ aBuTbea
nosHauka [ - - - -], Lo BKa3ye Ha BiACYTHICTb NOKAa3HWKIB.
LLlo6 o6HyntoBaTH, HaTUCHITL kHonky ON/ZERO
(yBiMKHYTM/OGHYNMIOBaTK NOKa3HUKM) OAUH pa3.
BakpuiiTe KpuUKy Ta 06epiTb WBMAKICTL poboTn Npunagy.
MNig yac po6oTn npunagy Ha aucnnei 6yae ceitUTUCS
nosHauka [- - - -], 4oKM perynaTop LWBMAKOCTI He Byae
nepeBeeHo Yy NOSNOXKEHHS «BUMKHYTU» «O».

Micns 3ynuHkM poboTy nNpunagy Ha aucninel 3'sBUTbcs
OCTaHHE nepep BiKMOYEeHHSIM LUBUAKOCTI (MONOXEHHS
«O») 3HayeHHs Baru. Mpumitka: o UbOro 3HaYeHHs
yBilie Bara KpULLKK, AKLWO nepes YBIMKHEHHSIM npunagy
BV He OBHYMoBanu OCTaHHi NOKa3HUKW.

Bara iHrpegieHTiB, Wo 6ynu AofaHi Kpisb HanpsiMHy TpyoKy
nig Yac po6oTtu npunagy, He 6yae Binobpaxatucst Ha
aucnner.

@® Tausa onsa 3BayBaHHS

3HimMHa Taus Ansa 3BaxyBaHHS
npu3HaveHa Ans 3BaxyBaHHs
iHrpepieHTiB 6e3 BUKOPUCTaHHS
vawli ym 6neHaepa.

LLlo6u 3BaxuTu iHrpegieHTw,
YCTaHOBITb TaLl Ha 6rok
eneKkTpoaBuryHa.

lMicns uporo BUKOHYMTE
IHCTPYKUT, 3a3HaveHi y
nyHktax 2 - 5 po3giny «Ak
KOpUCTyBaTUCS (PYHKLIEID 3BaXXyBaHHSI»




LLlo6un 3HATM Tawto, NPOCTO NiAHIMITL 11 Ta 3HIMITb.

ABTOMaTUYHE BiAKNIOYEHHA

FAKLLO MOKa3HMK Barv He 3MIHIOETLCSI MPOTArOM 5 XBUMWH,
Aucnneit aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCS.

[Jucnneit MOXHa BUMKHYTU BPYYHY, HAaTUCHYBLUM Ta
yTpumytoumn kHonky ON/ZERO (yBiMkHYTW/OGHYynoBaTh
NMOKa3HWKM) NPOTArOM AEKiNbKOX CeKyHA.

YBara!

He nepeBwLLyiiTe MakcMmanbHO NpunycTumy Bary, sika
JopiBHIoe 3 Kr. Akwo Ha gucnnei 3'sBUTbCA No3Havka
[0 — Ld], ue o3HayaTume, Lo AonycTumy Bary Gyno
nepeBULLLEHO.

ByabTe o6epexHi 3 6r1okoM eneKkTpoABUryHa, LWobn He
MOLLKOAWTM AaTYuK Baru.

Mepen noyaTkoM 3BaxyBaHHS!, yCTAHOBITb KOMGaMH Ha
CyXy PiBHY NMOBEPXHIO.

He nepewmiwaite 6nok enekTpoaBuryHa nig vac
3BaXKyBaHHSI.

SIK KOPUCTYBATUCb TEPMOCTINKUM
onengepom

1

YcTaHoBITb yuinbHoBansHe kinbue @ y Hoxouin 6ok @)
Tak, Wob BOHO MpaBWibHO YBIALWINO A0 NasiB.

AKWo ywinbHOBaY NOWKoAXXeHUn abo oro 6yno
BCTaHOBJIEHO HENPABUIILHO, Lie MOXE CNPUYUHUTH
NpOTiKaHHS.

Bi3bMiTbCsi 3@ TUMNbHY CTOPOHY HOXOBOTO Groky @

Ta BCTaBTe HOXOBWI 6ok y yaluy. MNMoBepHiTb NpoTu
rOAMHHWKOBOI CTPInNku Ao knauaHHs @. [uB. ManioHku Ha
3BOPOTHI CTOPOHI HOXOBOrO BroKy:

@ - posGrokosaHa noauis
ﬂ — 3abrokoBaHa no3uuis

Akwo 6neHaep 6yno 3i6paHo HenpaBUNbHO, BiH He
npautoBaTume.

MoknapiTte iHrpeAieHTV Ao YaLui.

YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Ta HaTUCHITb, LLo6K
3adpikcyBaTy Ha MicLi @. YCTaHOBITb KOBMAYoK
3anMBanbHOro OTBOpPY.

YcTaHoBiTb 6neHaep Ha 610k enekTpoaBUryHa ta
NMOBEPHITb 3a FOAMHHWKOBOO CTPINKo, LWobun 3adikcyBaTtn
noro Ha micui @.

Akwo 6neHpep 6yno BCTAaHOBNEHO HeNpPaBUIIbHO Y
MeXxaHi3Mi 61oKyBaHHA, Npunag He nNpawutoBaTume.
O6epiTb NOTPiIGHY WBMAKICTb (AUBUCH Tabnuuto
pekoMeHAoBaHUX LWBUAKOCTEW), pexum ABTo abo
CKOpUCTanTecs iMNyrnbCHUM PEXUMOM.
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KopwucHi nopagu

Mig yac npuroTyBaHHs ManoHesy, NokNaaiTe yci
iHrpepieHT Ao 6nexaepa, 3a BUHATKOM onii. BUTArHITL
KOBMa4oK 3anvBanbHoro oteopy. MoTim yBiMKHITL Npunag
Ta MNoBiNbHO godanTe onito Kpisb OTBIP Y KPMLLILY.

IMig Yac NpuroTyBaHHs rycTux Cymillen, Hanpvknaga,
nawwTeTiB abo CoyciB, MOXe TPanMTUChb HanunaHHs
NPOAYKTY Ha CTiHKM YaLli. Y TakoMmy BUnagky notpibHo

i ouncTUTK. AKWO iHrpeaieHT NoraHo 3MilyThbCs,
nopante piavHu.

MoppibHeHHs Nbogy — BMUKaNTE Ta BUMUKaTe
iMNYyNbCHUIA PEXMM Ha KOPOTKWUIA Yac, AOKN He OTpumaeTe
HaxaHy KOHCUCTEHLIt0

He pekomeHayeTbcsi nepepobnsaTu cneuii, agke Le Moxe
MOLUKOAUTM NNacTUKOBI aeTani.

Akwo 6neHgep 6yno BCTaHOBNEHO HeMpaBWIbHO, Npunag
He npautoBaTMme.

LLlo6 3miwaTtun cyxi iHrpeaieHTn, NopixTe iX Ha LMaTouKK,
BUTSITHITb KOBMAYOK 3anvBarnbHOro 0TBOPY, a NoTiM
YBIMKHITb Mpuvnag Ta NnocnigoBHO JoAaBanTe no ogHoOMy
LIMaToYKy A0 Yali. Pyky TpumanTe Hag OTBOPOM.

[Ins oTpUMaHHS HalKpaLLoro pesynbTaTy, perynsipHo
BUMOPOXHAWTE Yallly.

He BukopucToByiTe GrieHaep sik EMHICTb Ans
36epiraHHs. BiH Mae 3anuwaTmca NopoxHimM Ao Ta nicns
BUKOPUCTaHHS.

Hikonn He nepewmiwyiTe BinbLu, HiX 1,6 NiTpiB pignHu;
nif, 4Yac 3MmilllyBaHHS XONOAHWX CyMillien, Hanpuknag,
MOJIOYHMX KOKTENMIB, PigyHN NOBUHHO BYTK Lie MeHLe.



Tabnmua pekoMeH4oBaHUX LWBNOKOCTEN

iHCTpyMeHT/Hacagka |npu3Ha4YeHHA PekomeHpoBaHa yac MaKcumarnbHe
WBUAOKICTb 06po6KK * | 3aBaHTaXXeHHs
Hix YHiBepcanbHi cymilli Ana TopTiB 8 15-20 cek | 1,7 kr 3aranbHa Bara
KoHamTepcbki BUpOOY — po3TUPaHHS Xupy 5-8 10 cek 500 r Bara 6opoliHa
i3 bopoLUHOM
[opaBaHHA BOAW Yy Pi3Hi iHrpeaieHTn TictTa 10-20 cek
ANS BUMIKaHHA
LaTkyBaHHsi pubu Ta nicHoro m'sica Pulse — 8 10-30 cek | 800 r
MawTetn MakKc rnicHe M’ico
LLlaTkyBaHHS oBOMIB Pulse 5-10 cek 500 r
Moppi6HeHHs ropixis 8 30-60 cex | 200r
MpuroTtyBaHHs niope i3 M'sknx abo 8 10-30 cek | 1 kr
NPUroToBnNeHnx ppykTis
Coycw, 3anpaBku, Nignveku 8 Makc. 2 x8 | 800 r
Hix i3 kpuwkoto guck | XonogHi cynu MoynHalTe i3 30-60 cex | 1,7 niTpiB
MaKC. EMKOCTi HU3bLKOT LLIBMAKOCTI,
MornouHi wewku/pigke TicTo a notim 36inbwyinte| 15-30 cek | 1,3 niTpiB
il 4O Makcumymy
MoaginHMIA BiH4OK HAeyHi 6inku 8 60-90 cex |4 (1507T)
Anus Ta uykop Ans npicHuUx BicksiTiB 8 4-5 xB 3 avuga (150 g)
BepLuku 8 30 cek 500 mn
36UBaHHSA XUpy 3 LlyKPOM 8 Makc. 2 x8 | 200 r xup
200 r uykop
Nastroj na pripravu Kvasené zmesi 8 60 cek 1 Kkr 3aranbHa Bara
cesta BopowHo ans Ginoro xni6a 8 60 cek 600 r Bara 6opolHa
BopoLwuHo i3 WinbHOro 3epHa Ans NpUroTyBaHHA 8 60 cek 500 r Bara 6opowHa
xni6a
Hacagka gna 36uBaHHSA BepLUKIB Ta (OPYKTOBKX Mope 1-2 60 cek 300 r BepLuku,
nepemillyBaHHs 300 r nope
HAeyHi 6inkn y NNOTHY CyMiLu 1-2 60 cek 600 r 3aranbHa Bara
BopoLuHO B po3m’sikLLeHWI xup abo LyKpoBi CyMiLli 1-2 60 cek 200 r Bara 6opowiHa
Ticteuka MakapyHu 1-2 60 cek 500 r 3aranbHa Bara
ANCKU — Hapiska/ Tsepai NpoayKT — MOpKBa, TBEPAUIA cUp -8 -
HaTUpaHHs GinbLu M’AKi NPOAYKTI — oripK-M, TomMaTtun 1-5 - He nepesuwyiTe
EkctpaTtoHke CMpl“I'IapmeaaH, KapTONNsiHi ranyLku - 333HAYEH
LUaTKyBaHHS no-HiMeLbKU. .
- - MakcumanbHi
Owuck ans girypHoro TBepai NpoayKkT! — MOpKBa, KapTonns 5-8 -
HapisaHHs BinbLw M’ski NpoayKTi — oripku MOKAZHMKY )
[uck ans HapisaHHs KapTtonns conomkoto abo HaTepTa 8 - SaBaHTaxeHHA HaLul.
ApiBHOI0 COMOMKO OBoueBi rapHipy Ta NPoAyKT! AN dpuUTiopy
TepmocTiiikuii GneHaep| XonoaHi pianHu Ta Hanoi 8 15-30 cek | 1,6 niTpis
Cynosi HaniBdabpukaTtu 8 30 cek 1,2 nitpiB
MonouHi cynu 8 30 cek 1 niTpis
PekomeHayeTbCA OCTYAUTU rapsdi iHrpedieHT! nepes NoYaTkoM 3millyBaHHs. SAKLWO B BaxaeTe
06pobUTK rapsivi piguHN yBaXkHO NpouMTanTe po3ain «IHCTPYKLiT CTOCOBHO 3MillyBaHHS rapsymx
iHrpeieHTiBY.
MiHi-yawa Ta Hix M’sico 8 20 cek. + | 300 r nicHe m'sico
iMnynbCHUIA
LLlaTykBaHHs 3eneHi 8 30 cek 20r
MoppibHeHHs ropixis 8 30 cek 100 r
MarioHes 8 30 cek 2 anus
300 r macna
Mope 8 30 cek 200r
MiHi-yawa 3 guckamn | [nB. pekoMeHAOoBaHi LWBWMAKOCTI AN AUCKIB - 500 r Makc.
He nepenosHionte
Yay
COKOBWXUMarnka ans MpoayKT ManeHbLKoro po3mipy, Hanpuknag, 1-2 - 2 kr
LMTPYCOBUX nanmMu Ta NMMOHK
PpyKTN BEMUKOro po3Mipy, Hanpuknag,
rnomapanui Ta rpenindpyTm

% Yac BkasaHo nuvwe aons npuknagy — BiH MOXe 3MiHIOBaTUCh BiANOBIAHO A0 peuenTy Ta iHrpeaieHTIB.
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BukopuctaHHa Hacagok

[vBnCb Tabnmu pekoMeHA0BaHUX LIBUOKOCTEN ANS KOXKHOT
Hacaaku.

@ Hix
Hix — HanbinbLw yHiBepcanbHa 3 ycix Hacagok. TpuBanicTb
06pobku BU3HAYa€E KiHLEBY CTPYKTYpPY.
[na oTpumaHHs rpy6oi TEKCTYpU BUKOPUCTOBYINTE
iMNYNbCUBHUIA PEXUM.
BukopucTOBYITE HiX ANS NPUroTyBaHHA NUPOriB Ta TicTa,
pybKM CUPOro i NPUrOTOBMNEHOro M’sica, Hapi3ku OBOMIB,
ropixis, nawTeTiB, NiANMBOK, CyniB-nope Ta Kpambnos i3
GickiTy i xniby.
KOPUCHI nopaau

® HapixTe M’sico, xni6, oBovi Ta NogibHi iHrpeaieHTn
Ky6ukamu no 2 cm nepen 06pobKoto.

® [leynBO Crif NOKPULLMTK Ta 3acunaTu Yepes Tpybky y xoai
poboTu kombarHy.

® Xup ans Ticta cnig HapisaTu XOnogHWM Ha Kybuku no
2 cm.

® CnigkynTe 3a TiMm, Wo6 He nigaaBaTy iHrpedieHTn
HaaMIipHin o6pobui.

@ Hacagka ans BUMiLLyBaHHSA TicTa

BukopucToByeTbCcs ANa ApiXAXKOBOro TicTa

® PoasTowlyiTe Cyxi iHrpeaieHTy y Yawui Ta gogaBante
piavHy y npoueci po6oTtu npunagy no Tpy6ui.
MpogoBxyiTe A0 TUX Mip NOKWU HE YTBOPUTLCS rMaakui
NPY>XHWUI KOM TiCTa, O 5K Npasuno 3anmae 60 cekyHa.

® [JoBTOpHO 3amillyBaTu cnig Tinbku pykamu. He
peKOMeHAYETbCA BUMOBHIOBATU MOBTOPHE 3aMilllyBaHHS
y YalLj, TaK sk Lle MOXe NPU3BECTM [0 HECTIKoT poboTi
kombaiiHy.

@) noABINHWUIM BIHYOK

MpusHayeHnn nuwe ans Heryctux cymillen, Hanpuknag,
sie4HUX BinkiB, BEPLUKIB, 3ryLLeHOro Moroka, Ansi 36uBaHHsi
fieUb i LyKpY ANst 3HEXUPEHUX BickBiTiB.

BukopucTaHHsa 36mBankm

1 BcraHoBITh Yally Ha 6110k enekTpoABUryHa, BCTaHOBITh
npuvBOAHWIA Ban.

2 YCTaHOBITb KOXHWI BiHUYOK @ A0 ronosKy NpyBIigHOro
Bany Ta sadikcynre.

3 BcTraHoBiTb 36uBanky, obepexHo nosepraroum i, JOKN
BOHa He OMyCTUTbLCS Ha NPVUBOAHWIA Bar.

4 MMoknagdite NOTPiGHI iHrpeaieHTN.

5 BcTaHOoBITb KpULLKY, CRiAKYHOUM 3@ TUM, LWo6u TopeLb Bana
OMVHUBCS MO LEHTPY KPULLIKA.

6 BkntoyiTb kombaiH.

YBara!

® He BUKOpPMCTOBYMTE BiHYOK ANA YHiBepcanbHUX
cymiwen AnsA NUpOriB, OCKINbKKU Lie MoXe NOLWKOAUTH
Hacaaky. BukopucTtoByiTe HiX AN 3aMillyBaHHSA
TicTa.
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KopucHi nopaau

® [1nA OTPUMaHHS HalKpaLloro pesynbTaTy BUKOPUCTOBYNTE
Anus, Wo 3bepiranucs 3a KiMHaTHOT TemnepaTypu.

® [lepepn 36VBaHHAM NepekoHaTecs, Lo Yalua i BiHUYOK
4nCTi | HEe MaloTb 3anULLKIB XUpY.
36MBaHHSA XUPY 3 LlYKPOM

® 1N AOCSATHEHHS KpaLLMX pe3ynbTaTiB XuUp Mae Harpituch
0o kiMHaTHoi TemnepaTtypm (20°C) nepen 36mBaHHAM. HE
BUKOPUCTOBYWUTE XKUP WOWHO 3 XONOAUNbHUKY,
OCKiNbKM Lie MOXe MOLKOANTU BiHYOK.

® Baxki iHrpegieHTu, Taki sk 60poLwHO Ta cyxodpyKTu, cnig
yMilLyBaTU BPYYHY.

® He nepeBuLLyiTE MakCUMasibHUX MOKa3HUKIB Yacy,
3a3HayveHux y Tabnuui pekoMmeHO0BaHUX LWBUOKOCTEN.

@ Hacagka Ans nepemillyBaHHs

BrikopucToByiiTe L0 Hacaaky Ans 3MillyBaHHS Nerkux y
WinbHi cymili, Hanpuknag 6e3e, Mycu Ta pyKTOBI Miope.

1 BcTaHOBITb Yally Ha 6510k eneKTPoABUryHa, BCTAHOBITb
NPVBOAHWIA Ban.

2 YcraHosiTb nonatky @ o rofnoskv npusigHoro sany Ta
3acpikcynTe.

3 YcTaHoBITb Hacaaky, obepexHo noBepTarym Ti, AOKM BOHa
He OnyCTUTbLCA Ha NpUBIAHUIA Ban.

4 [opaiiTe iHrpedieHTn.

5 YCTaHOBITb KPULLKY TakK, LoBM BEpXHS YacTMHa NpuBigHOro
Bany ONVHWUNach y LEHTPI KPULLIKA.

6 Bubepitb Mmany wBuakicts (1 — 2).

o6 3HATM 30MBavKy
3HiMiTb BiHUYKM i3 ronoBky NpvBoay. Ans Lboro HaTUCHITb
KHOMKY po36siokyBaHHS @.

KopucHi nopagu

® He BukopucToByiTe pexum Auto abo BUCOKY LIBMAKICTb,
OCKiNbKV AN XOPOLLOro BUMiLLyBaHHS NOTPiOHa HM3bka
WBMAOKICTb.

® [1ns 4OCSArHEHHs1 HalKpaLwmx pe3ynbTarTiB He 3bvBanTe
6inkiB abo BepLUKV Yy Ayxe ryCTy CyMilll, iHaKLle npucTpin
He 3MOXe HanexHWM YMHOM 3MilaTh iX.

® He 3millynTe iHrpegieHTy goBLUe, HiX BKasaHo y Tabnuui
pekoMeHaLii, OCKinNbkM BUAE yce MOoBITPSA Ta CyMiLl
BTPATUTh LLiMbHICTb.

® Byab SKi 3anuvLIKv iHrpedieHTiB 3 nonaTok abo CTIHOK Yalui
06epexHO BMiLLaiiTe 3a JONOMOroK OKpeMOi rlonaTku.

@9 OUCK MaKC. EMKOCTI

[ns BUMillyBaHHSA pPiaWH, BUKOPUCTOBYWTE Hacaaky Ans
nepemillyBaHHs Ha MakcMMarbHil LUBUAKOCTI pa3oMm i3
HOXOBMM GrnokoM. BiH 3anoGirae npoTikaHHIO Ta nokpatlye
po6oTy HOXOBOrO BMOKY.

YcTaHoBITh Yally Ha 6ok enekTpoaBuryHa.
YCTaHOBITb HiX.

[ob6aBTe NOTPiOHi iHrpeaieHTw.

YcTaHoBITb AMCK 3BEpXy Nnesa Tak, Wwob BiH yBiALLIOB A0
nasis @. Ha HaTuckanTe Ha AUCK.

5 YCTaHOBITb KPULLKY YalLKW Ta YBIMKHITb nNpunag.

A WON =



[dunckn ans Hapisku/HaTUpaHHS

[BOCTOPOHHI AUCKU ANSA Hapi3Ku/HaTUpPaHHA — 4mm
@, 2mm

BuKOPUCTOBYINTE CTOPOHY TEPTKM ANS HATUPAHHS CUpy,
MOPKBM, KapTonmi Ta nogibHUX NpoaykTiB.
BukopurCTOBYITE CTOPOHY Hapi3ku ANs CUpy, MOPKBY,
KapTonni, kanycTu, oripkis, kabaukis, Bypsiky Ta nyka.
OMCK AN eKCTPaTOHKOro WaTKyBaHHA @

CnyxuTb ANS HaTUpaHHSA NapMesaHy Ta KapTonni Ans
KHEeANVKIB.

AWCK ANs Hapi3aHHA [pPiGHOI CONOMKOIO
BukopucToByeTbCSH ANs HapidaHHs conloMKkoto abo
HaTWpaHHS KapTonmi, NPUroTyBaHHSA OBOYEBMX rapHipiB Ta
NpoayKTiB Ans puTiopy.

Ouck ans irypHoro HapizaHHsa G)
BukopucToBytoTbCa ANs GirypHOro HapisaHHst KapToni,
MOPKBMU, OFipKiB Ta NOAIGHMX NPOAYKTIB.

Ak KOPUCTYyBaTUCA ONCKaAMMW.

1

BcTaHoBiTh Yaly Ha 6rnok enekTpoaBuryHa, BCTaHOBITb
npuBoAHwii Ban @.

TpvMatoun aepkak B LEHTPI, yCTaHOBITb AUCK Ha
npvBIigHUIA Ban BIAMNOBIAHOK CTOpoHO A0 Bepxy @.
YCTaHOBITb KPULLIKY.

Moknapite iHrpegieHTn 40 HaNPAMHOT TPYBKK.

BubepiTb HanpsiMHy Tpybky noTpibHoro poamipy. LLtoBxay
MICTUTb HanNPsIMHY TPYOKy MEHLLOro aiameTpy Ans
OKpemumx WmaTkiB abo TOHKUX iHrpedieHTiIB.

[ns Toro wo6 ckopucTaTucs TpyobKo MeHLIoro giameTpy,
BCTaBTE LUTOBXaY y TPpy6Ky GinbLuoro giameTpy.

[ns Toro wo6 ckopuctatucs Tpybkoto BinbLioro giameTpy,
BUKOpUCTaWTe ABa LITOBXa4ya pa3oMm.

YBIMKHITb Npunag Ta noBiflbHO NPOLUTOBXYWNTE iHrpeaieHTn
3a JOMOMOrOH0 LUTOBXaya — HIKONM He onyckanTe nanbui
A0 HaNpPsIMHOI TPYGKW.

KopwucHi nopagu

BukopucToBy#iTe CBiXi NpoayKTW.

He KpuwwiTb NpoaykTn. 3anoBHsaWTe HaNpsiMHy TPY6Ky
BEIIMKOro po3Mipy piBHOMIPHO MO BCiW WnpuHI. Lie
[OMOMOXe YHUKHYTU 3MiLLeHHs npodykTiB ybik nig vyac
06po6kn. Takox BU MOXeTe BUKOpUCTaTu Tpy6GKY MEHLLOro
fdiameTpy.

FAKLLO BU BUKOPUCTOBYETE AUCK AN XKYMbEHIB,
PEKOMEHAYETHCS KNACTMW iHIPEQIEHTU Y FOPU3OHTaNbHOMY
NOMOXEHHI.

Mig yac Hapi3aHHsA YK WaTKyBaHHS iHrpedieHTu, Wwo
[oJaloThCs Y BEpTUKanbsHOMY nonoxeHHi @, HapisaioTbes
Ha KOpOTLUi LUMATOYKM, HiX Ti, WO AOAA0TLCS Y
ropusoHTansHoMy nonoxeHHi .

MpoayKTyH, WO AoAaThCs Y BEPTUKANbHOMY MOSIOXKEHHI,
Hapi3alTbCs Ha KOPOTLLI LUMATOYKM, HiX Ti, WO AoAal0TbCs
Y FOPU3OHTaNbHOMY MOSOXEHHI.

Ha avcky 4n Ha valli 3aBXau 3anviaeTbesl HeBenuka
KiNbKICTb NPOAYKTIB Micns 3akiHYeHHS 0O6po6KM.

@2 MiHi-4Yalwa Ta HixX

MuHmn-4aLwa KyxoHHoro kombanHa ncnonb3yeTcsa Ans
“3MernbyeHns 3eneHn n ob6paboTku ManbIx KONMYeCTB
TaKVX UHrPeMeHTOB, Kak MSCO, NyK, Opexu, ManoHes,
OBOLLM, MOpe, COYChbl U AeTCKOe NuTaHue.
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[vckm ans ans HapisaHHA/HaTUPaHHA MOXHa
BMKOPUCTOBYBATM 3 MiHi-4aLLO0.

BcraBTe MmiHi-vawy 6e3 Hoxa. [IMB. iHCTPYKLiT Woao
BCTAHOBIEHHS ANCKIB ANS HAPi3KW/WaTKyBaHHS Y
BignoBiAHOMY po3gini.

He nepenoBHioiTe yawy

® MiHi-HiX
® MiHi-yawa

BukopucTaHHs MiHi-yaLli Ta HOXY

1 BcTaHoBITb Yally Ha 650K enekTpoABUIyHa, BCTaHOBITb
nNpvBOAHWIA Barn.

2 BcTaHOoBITb MiHi-4ally Ha 3OMHUI NPUBIAHWIA Ban Tak,
W06 nasu ysinwnu ao yctynis @ Ha OCHOBHII YaLui.
MpumiTka: AKLWO MiHi-4ally BCTaBNeHO HEBIPHO, BU He
3MOXETE 3aKPUTU KPULLIKY.

3 YcTaHoBITb Hixk Ha npuBigHuin Ban @.

[opaiTe iHrpegieHTn, ski MaoTb 6yT 06poGneHi.

5 YCcTaHOBITb KPULLKY Ta YBIMKHITb KyXOHHWUIA KOMGaWiH.

IN

KOPUCHI nopagu

® 3eneHb, WO NoapibHIETLCS NOBUHHA BYTU YUCTO Ta
cyxoto.

® [1ig yac 3aMilWyBaHHSA BapeHuUX NpoayKTiB Ans
NPUroTyBaHHA OUTAYOro XapyyBaHHs, 4o6aBNsnTe TPiLKn
pianHu.

® Taki npoayKTh sk M’'sico, xNi6 Ta oBoui nepes 06pobkoto
Tpeba nopisatn Ha Kybuku, Npubnm3Ho, 1-2 cm
BENNYMHOIO.

® [lig yac NpuroTyBaHHsi MaoHesy, JodaBanTe onito Kpisb
HanpsiMHy Tpyo6Ky.

@d cokoBmKMMarka anda yntTpycosux

[MpusHayveHuii 4Na BUXKMMAaHHSA COKY i3 LMTPYCOBUX
(Hanpuknag, i3 anenbCuHiB, MMMOHIB, Nanmy i
rpeindpyTiB).

© KoHyc
@ cuto

Ak KOpUCTyBaTnUCA COKOBMXNMAJIKOKO
anda ynTpycosumx

1 BcTaHoBITb Yally Ha 6ok eneKkTpoaBUryHa, BCTaHOBITb
NPVBOAHWIA Ban.

2 YCTaHOBITb CUTO Ha Yally Tak, Wobu aepxak cuta
3HaxoAMBCSA NPAMO Haj AepxakoM vai @ .

3 YcTaHOoBITb KOHYC HaJ NpPUBIAHMM Banom, NoBepTaym
10ro, [JOKM BiH HE OMyCTUTLCS A0 KiHUsA BHM3 @.

4 HapixTe cpykTv Haenin. MNoTiM yBiMKHITE Nnpunag i
HaTUCHITb PO3pi3aHOI0 MOMOBUHKOIO PpyKTa Ha KOHYC.

® FAKwo cuTo Oyno BCTaHOBNEHO HenpaBUNbHO
y MexaHi3mi 61oKyBaHHA, COKOBMXMMAarnkKa ansa
LMUTPYCOBUX He NpaLjoBaTume.

® [1ns OTpMMaHHS ONTUManbHUX pe3ynbTaTiB ppyKTU cnig
36epiraTv Ta BUXMMATV NpU KIMHATHIN TemnepaTypi.
Mepen BMXMMaHHAM nokaTanTe OPYKT pyKoto no
poboyomy micuto.

® |1|06 nokpaLuMTh BIKMMaHHS, noBepTanTe pykT Ha
KOHyCi 3 6oKy B Bik.

® [1pun BUXUMaHHI BENMKOI KiNbKOCTi (OPYKTIB perynsapHo
oymnwanTe cuTo, Wobun Ha HbOMY He HakonuyyBanucs
HaCiHHA Ta LUKIpKW.



EMHICTb 4na 36epiraHHa Hacagok

[lo KoMMeKTy BaLloro KyXOHHOro kombariHy BXOAUTb
€MHiCTb Ans 36epiraHHs Hacagok Ta AMCKiB

1 TMoknapaiTe HXX ANSA 3aMmillyBaHHA TicTa Ta AUCKKU OO
€MHOCTI Ans 36epiraHHs, SKLWO BU HUMU HE KOPUCTYETECH
®.

2 EwmHicTb ansa 36epiraHHa Mae creuianbHuii dikcaTtop.
3akpuinTe KpULLKy Ansa noro 6nokyeaHHs. LLlo6 BiokpuTty,
HaTUCHITb chikcaTtop @ Ta NigHIMIT KpULKy @.

JOMMAA Ta YMLEeHHS

® 3aBxau BUMMKaNTe npunag Ta BigknovanTe Moro Bif,
eneKkTpomepexi nepes YNLLEHHSIM.

Jle3a Ta Auckn — ayxi rocTpi, Tomy 6yabTe yBaxHi.
[esiki npoayKT MOXyTb 3HeGapBntoBaTH NMACTUKOBI
petani. Lle BBaxxaeTbCca HOpManbHUM SBULLEM, He
npu3BoANTb A0 NOLIKOMKEHb NMACTUKOBUX AeTanen Ta
He BNnMBae Ha cmak ixi. LLlo6 BuBecTn 3HebapBnoBaHy

nnsmy, NOTPITh Ti raHYipKOD, 3MOYEHOI0 Y POCIIMHHIN Onil.

6ok eneKTpoABUryHa

MpoTpiTe 610K cNoYaTKy BOMOrow, a noTiM Cyxot

raHdipkoto. CnigkynTte 3a TuM, Wo6 30Ha nopsig 3

MexaHiamom 6rokyBaHHsl He Byna 3acMiyeHa 3anuvkamu

i

He onyckarite 6nok enektpogsuryHa y Boay.

36epiranTe 3ariBy YacTWHy LUHypa Y BiACiKy Ans

306epiraHHs1, SKMIN pO3TaLLOBaHO Y 3aAHili YacTuHi 6noka

enekTpoaBuryHa @.

6neHgep

BunopoxHiTe Yally, BiaKpyTiTb HOXOBWIA BrOK,

MOBEpPHYBLLI F0ro Y MOMNOXeHHS Po3GrokyBaHHs (@ , Lo6w

3BINbHUTK

2 TMomwuiiTe yally Bpy4Hy.

3HiMITb Ta NoMuUiiTE yLLiNbHIOBaNbHI KinbLs.

4 He Topkato4mcb rocTpux fnes, NPOMUIATE X rapsayoto
MUWIBHOIO BOAOHD, @ NOTIM peTenbHO CMOMOCHIThL Mig
KpaHoM. He onyckanTe HOXOBUI Gnok y BoAay.

5 lMepeBepHiTb HOXi 4Oropy AHOM Ta 3anuLiTe NpocuxaTu.

=N

w

noaBiMHUNA BiHYOK

3HiIMITb BiIHWYKM i3 ronoBku NpuBoAy. Ans LUbOro NoTArHITL
ix fo cebe. MomuiiTe ix y Tennin MunbHii Boai.

MpoTpiTb ronosky npmBoAa crnovaTky BOSOrot, a noTiMm
cyxoto raHvipkoto. He onyckanTe ronoBky npusoay y
BoAy.

Hacafka AnA nepemiwyBaHHA

HIMITb BIHWYKM i3 rONoBKM NpuBoAy. NS LbOro HaTUCHITbL
KHOMKyY po36nokyBaHHa @. MomuiiTe ix y Tenmnin MunbHii
BOA.

MpoTpiTk ronoBKy NpuBoAy cnovaTky BOMOrolo, a noTim
cyxoto randipkoto. He onyckaiTe ronoeky npusogy y
Boay.

IHwi petani

MpomuiiTe BpyYHy, NOTIM NPOCYLUITb.

[lo3BONSETLCA MUTK iHLLI AeTani Ha BEPXHi nonuui
nocyaoMWUIAHOT MalLmMHKU. He pekoMeHayeTbCs po3MilllyBaTh
aetani Ha HWXKHIN nonuui NpsiIMO Haz HarpiBanbHUM
enemMeHToM. PekOMeHAYETLCA BUKOPUCTOBYBATU KOPOTKY
nporpamy i3 HU3bKoK TemnepaTtypoto (Makcumym 50°C).
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DeTtanb DeTtanb, siky
MOXHa MUTK Y
NoCyAOMUIHIN

MaLlWHi

OCHOBHA Yalla, MiHi-yala, Kpu1LKa, v

LuTOBXaY

HOXi, Hacaaka Ans BUMILLYBaHHSA TicTa v

3MOMHUK NpUBIAHWIA Ban v

OUCKN v

OMWCK MaKC. EMKOCTi v

BiHYOKM 36MBayvku/nonatka ans v

nepemillyBaHHs

He onyckauTe ronoBKy npuBody y Boay.

vawa bneHaepy, KpuLika, KoBnavyok v

3anvMBHOrO OTBOPY

HOXOBUIA BMOK Ta yLLiNbHIOBANbHE KinbLe X

COKOBWV>KMMArKa A LMTPYCOBUX v

nonarka v

O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHT

® Akuo B poboTi npunagy BUHUKNK Byab-ski Henonaaku,
nepen 3BepHEHHAM [0 Cnyx6u niaTPYMKM npoyunTaiTe
po3ain «YCyHeHHs1 HecrnpaBHOCTEW» B LIbOMY MOCIOHUKY
abo 3anaite Ha caT www.kenwoodworld.com.

® [lam’ATanTe, WO Ha Npunag NoLWNPIOETLCS rapaHTis, Wo
BiANOBIAAE BCIM 3aKOHHWM MOSNIOXEHHSAM LLOAO iCHYHYOT
rapaHTii Ta npaB crnoxuBada B Till kpaiHi, e npunag 6ys
npuaobaHuii.

® [Ipy BUHWKHEHHI HecnpaBHOCTi B poboTi npunagy Kenwood
abo npu BuaBneHHi byab-aknx aedekTis, byab nacka,
HagiwniTe abo NpuHeciTb Npunag B aBTOPM30BaHNIN
cepsicHuit LeHTp KENWOOD. AkTyarnbHi KOHTaKTHi AaHi
cepsicHux LeHTpiB KENWOOD Bu 3HaiaeTe Ha caiTi
www.kenwoodworld.com abo Ha caiTi 4ns BaLoi KpaiHu.

® CnpoekToBaHO Ta po3pobreHo komnaHieto Kenwood,
O6’eaHaHe KoponiscTeo.
® 3pobneHo B Kutai.
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Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHs

KombaiH He npautoe.

He nocravaetbcsi XUBMEHHS.
He nocrtavaeTtbcs XuBneHHs/ CBIiTNOBUI
iHOMKaToOp He ropuTb.

Yala HenpaBuIibHO BCTAHOBIEHA Ha
6oL enekTpoaBUryHa.

KpuLuky vali HenpaBuibHO 3adikcoBaHo.

PoboTta dyHKuii Eko.

MepekoHawiTecs, Wo KoMmbaiH 6yno
NiAKNOYEHO [0 enekTpoMepexi.

MepekoHawiTecs, LWo Yawy 6yno
BCTaHOBMEHO MPaBUIIbHO W pyyka
Yalui 3HaxoAMTbCS NMPaBopy.

MepekoHaviTecs, Wo dikcatop
KPULLKM 3HaxoauTbecs B obnacTi
PYYKM.

MNpunaa He npauloBaTUMe, SIKLLO
Yawa Ta KpuLwkKa 6ynu BCTaHOBNEHI
HenpaBuUIbHO.

HaTucHitb kHOMKy ABTO abo 0bepiTb
Oyab-sKy WBMAKICTb Ta ogpasy
nepeseiTb perynsaTop LWBMAKOCTI

y nonoxeHHst «O», wob BUiTK 3
PEXMUMY OYiKyBaHHSI.

AKLLO XOAHa i3 BULLLeHA3BaHMX
nepeBipoK He po3Kpuna NpUYnHy
HecnpaBHOCTI, NepesipTe Nnaski
3anoBiKHUKM Y1 aBTOMaTUYHUI
BMMUKaY y BaoMy AOMi.

BrieHgep He npauoe.

Bnengep 3adikcoBaHo HenpaBUIbHO.

BneHgep 3ibpaHe HenpaBumbHO.

BreHpep He npauioBaTMe, SKLLO
noro 6yno 3ibpaHo HenpaBWmnbHO.

MepesipTe, 4Yn NpaBUNbLHO
BCTaHOBMEHO HOXOBWI GIOK y YaLli.

KombaiiH ynoBinbHeTbTCS abo
3yNUHSAETLCS Nig Yac poboTu.

BkrntoueHo 3axuCT Bif nepeHaBaHTaXeHHS.
Mpunag nepeBaHTaxeHo abo BiH
neperpiecs nig Yac poboTu.

3aBaHTaKeHHs! BULLE OMYCTUMOT HOPMU.

BuMmKHITB, BigknoviTe npunag Big
Mepexi eneKkTponocTayaHHs Ta
3anuLITe oro OXOMNOHYTU Ha
npuénusHo 15 XBUNKUH.

CkopucTaiTecst Tabnuueto
pPEKOMEHA0BaHNX WBUAKOCTEN
ONS BU3HAYEHHS MaKCMMarnbHO
[ONYCTUMUX NOKa3HUKIB
3aBaHTaXeHHS.

DYHKLiA 3BaXyBaHHA
Ha gucnnei cBiTMTbCcsA no3Hayka [----].

Ha gucnnei aMiHUIMcs NokasHUKK Baru.

KinbkicTb, WO 3BaXyeTbCsl, Ay>Xe Mana.

Mig yac 3BaxyBaHHs BM nepemicTunm 6mnok
eneKkTpoaBUryHa.

[ns 3BaxyBaHHSA HEBENUKNX 06’EMIB,
BMKOPUCTOBYITE YaliHy Ta CTOMNOBY
TIOXKKW.

He nepewmiwyinte npunag nig Yac
po6oTu. Mepen 3BaxyBaHHAM
HacTyNHUX iHrpegieHTiB, oBHyNiTb
NMOKa3HUKN.

IHAMKaTOp XMBMNEHHA BNMMae LIBUAKO.

HopmanbHa po6oTa.

IHOVKaTop XMBNEHHA BnuMaTume, SKLO
KpuLLKa, Yawwa abo 6neHaep BCTaHOBIEHi
HenpaBunbHO abo BiACYTHI.

MepekoHaviTecs, Wo dikcaTopm
po3TalloBaHi NpaBUMbHO.

IHAMKaTOP XMBMNEHHS1 6GNIMMae NOBINbHO.

HopmanbHa po6ora.

Axwo 3anuwnT kombaiH Ha 30 XBUNKH
YBIMKHYTUM, ane He KOpUCTYBaTUChb HUM,
BiH Nepenge A0 peXumy OYiKyBaHHS.

HatucHiTe kHonky ABTO abo 06epiTb
6yab-aKy LWBMAKICTb Ta oApasy
nepesefiTb Perynatop WBUAKOCTI

y nonoxeHHst «O», Wwob BUTK 3
PEeXUMY OYiKyBaHHS.
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Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

IHOuKaTop «ABTOMaTUYHOMO PEeXUMY» Ta
XUBNeHHA 6nnmae.

HopmanbHa po6ora.

IHaukaTop 6numaTume, sikwo 6yno obpaHo
«ABTOMaTUYHWUIA pexumy, ane dikcatopu
po3TalloBaHi HenpaBUIIbHO.

MepekoHariTecs, Wo dikcaTopu
po3TaLloBaHi npaBunbHO abo
HaTUCHITb KHOMKY «ABTOMaTUYHWIA
peXumy», Wobun BUMKHYTU dOYHKLO
aBTOMAaTUYHOTO PEXUMY.

BrneHaep npoTikae B 30Hi HOXOBOrO GMOKY.

He mae yuiinbHioBava.
YWinbHOBa4Y BCTAHOBNEHO HEMNPaBUIbHO.
YWinbH0OBaY NOLLKOAXEHO.

MepekoHaviTecs, WO yLUiNbHIOBaY
BCTAHOBMEHO NPAaBUILHO, i BiH HE
Mae noLKomkeHb. LLlobu npaBunbHO
3aMiHWUTK yLLiNbHIOBaY, AMUBITLCA
po3ain «TexHiyHe 06CnyroByBaHHS».

YwinsHoBanbHe KinbLue 6neHaepy BiacyTHe
Ha HOXi KON BUITyYEHO 3 YMAKOBKW.

YuwinbHOBanbHe KinbLe BCTAaHOBNEHO Ha
3aBoji.

BigkpyTiTb Yally Ta nepesipTe
yLwlinbHIoBarnbHe Kinbue.
LLlo6n npaBunbHO 3aMiHWUTK
yLinbHIOBaY, OMBITECSA po3ain
«TexHi4yHe o6CcnyroByBaHHSI».

HesaposinbHa poboTa iHCTpyMeHTiB/Hacagok.

[uBiTbCA Nopagn y BiANOBIAHOMY PO3AiNi «BUKOPUCTAHHSA Hacadok».
MepekoHalTecs, Wo Hacagku 6ynu BCTaHOBMEHI NPaBUIbHO.

BAXIMUBA IHGOPMALIISI CTOCOBHO HANEXHOI
YTUNI3AUITI TPOAYKTY 3rIAHO I3 AUPEKTOBOIO NMPO
YTUNI3AUIO ENIEKTPUYHOIO TA ENEKTPOHHOIO

OBJIAHAHHSA (WEEE)

Micnsa 3akiHYeHHs TepMiHy ekcnnyaTauii He BuKugawTe Lemn
npunag 3 iHwWrMn nobyToBMMY Biaxoaamu.

BigHeciTb npunag oo micueBoro cneuianbHOro
aBTOPM30BaHOro LeHTPy 36mpaHHs Bigxopais abo oo aunepa,
SIKMIA MOXe HapdaTh Taki nocnyru.

BigokpemneHa ytunisauis nobyTtoBux npunaais

[03BOMNSE YHUKHYTU MOXIUBKUX HETAaTUBHUX HACMIAKIB

ONs HAaBKOMNWLLHBOrO CepefoBULLa Ta 300POB’s NOANHN,

SIKi BUHMKAlOTb Y pasi HenpaBunbHOT yTuUni3auii, a Takox
Hajae MOXNUBICTb Nepepobutn matepianu, 3 sikux 6yno
BUrOTOBMNEHO AaHui Npunag, LWo, B CBOK 4Yepry, 36epirae
eHeprito Ta iHWi Baxnuei pecypcu. Npo HeobxigHICTb
BiJOKpeMneHol yTunizauii nobyToBux Npunaais Haragye
cneuianbHa No3Hayvka Ha NPOAYKTI y BUIMsiAi nepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.
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