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safety

Read these instructions carefully and retain for future

reference.

Remove all packaging and any labels.

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be

replaced by KENWOOD or an authorised KENWOOD repairer.

For correct operation ensure that the bowl base is clean and

dry before fitting to the power unit.

Always switch off and unplug before:

o assembling or disassembling;

o when not in use;

o before cleaning.

Always remove the stir tool and whisk before pouring

content from the bowl to avoid burning from splashing hot

ingredients.

Be careful if hot liquid is poured into the food processor as it

can be ejected out of the appliance due to sudden steaming.

The blades have been designed to be retained on the drive

shaft and should only be removed once the content has been

removed from the bowl. The blades are sharp, handle with

care.

Keep hands and utensils out of the bowl whilst connected to

the power supply.

When leaving the appliance unattended in the cooking mode

pay close attention to the following:

o ensure the instructions are followed with regards to
temperatures and maximum quantities to process;

o make sure the unit and cord are positioned out of reach of
children and away from the edge of the work surface;

o check the progress on a regular basis to ensure enough
liquid is added and food is not overcooking.

Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the

bowl is empty and outlet cover is secure before moving. Do

not lift by the bowl handles.

Do not move the unit whilst in operation or still hot.
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Never use a damaged appliance or attachment. Get it
checked or repaired: see “service and customer care”.

Do not exceed the maximum capacities stated.

Do not exceed the 2.6 litres maximum fill level marked on the
inside of the bowl.

When frying DO NOT exceed the 0.5 litre max oil fill level
marked on the bowl. Remove any excess liquid/water before
adding food to the ail.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Be careful when handling or touching any part of the
appliance when being used in the cook mode or after
cooking. In particular the bowl, lid and tools as they will
remain HOT long after the appliance has been switched off.
Use the handles to remove and carry the bowl. Use oven
gloves when handling the hot bowl and hot tools.

The underside of the bowl! will remain hot long after the
heating has stopped. Use caution when handling and use a
work surface protection mat when placing the bowl on heat
sensitive surfaces.

Be careful of steam escaping from the bowl particularly when
removing the lid or filler cap during the cooking mode or after
cooking.

Do not remove the lid or filler cap whilst liquid is boiling.

Use oven gloves to remove the lid or filler cap when the
appliance is being used in cooking mode or after cooking.
Always fit the filler cap when using the chopping function or
pureeing ingredients.

Always operate the appliance with the filler cap in place,
unless specified in the recipe.

Only use the bowl and tools supplied with this appliance.
Never use the bowl with any other heat source.

Never operate the appliance in the cooking mode with the
bowl empty.

Do not use the lid to operate the appliance, always use the
Start/Stop or Cancel button.



Do not use the "maxblade" @a for doughs or cake batters.
Use the "midiblade" @b.

This appliance will be damaged and may cause
injury if the interlock mechanism is subjected to
excessive force.

When using this appliance ensure it is positioned on a

level surface away from the edge. Do not position below
overhanging cupboards.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Always ensure food is thoroughly cooked and is piping hot
before eating.

Food should be eaten shortly after cooking or allowed to cool
quickly and then refrigerated as soon as possible.

Always ensure that the sealing ring is fitted correctly to

the drive coupling to prevent leakage and damage to your
cooking food processor.

Always use the bowl release buttons @@ before attempting to
remove the cooking bowl.

Misuse of your appliance can result in injury.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children. Never let the
cord hang down where a child could grab it.

Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject
to improper use, or failure to comply with these instructions.



Direct Prep attachment

The discs are very sharp; handle with care when fitting,
removing and cleaning. Always hold by the finger grip
away from the cutting edge, both when handling
and cleaning.

Never remove the lid until the cutting disc has
completely stopped.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Only
use the pusher supplied.

Do not use excessive force to push food down the feed tube
— you could damage your attachment.

Avoid contact with moving parts. Keep fingers out of the
discharge opening 9.

Before removing the lid from the Direct Prep:

o switch off;

o wait until the disc has completely stopped.

Always hold the lid adapter by the finger grip when fitting or
removing it.

Steamer attachment

This attachment produces steam which can burn you.

Do not get burnt by steam coming out of your steamer,
especially when removing the lid.

Take care when handling the parts; any liquid or condensation
will be very hot. Use oven gloves.

Cook meat, fish and seafood thoroughly. And never cook
them from frozen.

If you are using the steamer tray base and shelf, put meat,
poultry and fish in the bottom basket so that its raw juice
cannot drip onto food below.

Do not reheat cooked rice in your steam tray attachment.



before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the
one shown on the underside of the appliance.

® WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE
EARTHED.

® This appliance conforms to EC Regulation
1935/2004 on materials and articles intended to
come into contact with food.

® This appliance contains and uses wireless module
FCC ID VVJ-TA3200R1D-SA.

® This appliance is in compliance with the essential
requirements and other relevant provisions of
Directive 2014/53/EU.

before using for the first time
® Remove the plastic blade covers from the blade.
These covers should be discarded as they are to

protect the blade during manufacture and transit only.

® \Wash the parts: see ‘care and cleaning’.

connecting your appliance ®
to the Kenwood World app &

The Kenwood World app will allow you to control
your appliance through your smart phone or tablet.
Download the Kenwood World app on to a smart
phone or tablet device.

Once the download is complete, open the app and
follow the instructions on the screen.

PIN number

This will be required when prompted by the
Kenwood World app.

The appliance can only be connected when the PIN
Number is shown on the display screen. If the PIN is
entered incorrectly, follow the instructions on the app
and retry.

To display the unit’s PIN number, press and hold the
OK button for 3 seconds (only when connected to
Wi-Fi).

Note:

Wi-Fi

Operates with [IEEE802.11 b,g and n at 2.4 GHz
only, and connects to networks using WPA2-PSK
Compatibility

Kenwood World app compatible with latest
versions of iOS and Android.

Wi-Fi Menu

1 When the unit is in stand-by mode, press the increase (+) button for 3 seconds.
2 Press the (+) and (-) buttons to scroll through the menu and press the OK button to confirm the required

option.

3 To exit the Wi-Fi menu press the Cancel button. The unit will also return to standby mode if inactive for 10

seconds.

factory settings.

FACTORY RESET WI-FI
important

your personal data.

Selecting this option will erase all Wi-Fi data stored on the unit and restore it to

When selected, the unit will return to the standby mode.

When disposing of the unit, it is important to factory reset the unit to protect

MAC: This option will automatically display the appliance’s Wi-Fi MAC address.
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lid filler cap

lid outer (grey)
interlock tabs

lid inner (clear)

lid filler cap opening
lid seal

@a maxblade

@b midiblade

stir tool

whisk tool

drive shaft

drive shaft seal
bowl handles
cooking bowl

bowl release buttons
drive shaft nut
power unit

display screen
Direct Prep outlet cover
Direct Prep outlet
On/Off switch
spatula
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steamer
steam tray base
storage unit
steam tray shelf
steam tray lid

display panel

Main Meal programme

Sauce programme

Steam programme

Soup programme

Stir Fry programme

Dessert programme
Temperature button

Time button

Speed button

OK button

increase (+) button

decrease (-) button

Cancel button

Chop button

Start/Stop button — cooking bowl
Start/Stop button — Direct Prep
display screen graphics
temperature selection

hot temperature warning

text display

time selection

speed selection
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cooking mode ¥
Wi-Fi symbol

Direct Prep
pusher/measuring cup

feed tube

Direct Prep lid

drive shaft

disc

1 extra fine grating disc (if supplied)
2 fine grating disc (if supplied)
3 coarse grating disc

4 thin slicing disc

5 thick slicing disc (if supplied)
slinger plate

base

food outlet

extension chute

tower

disc storage bag

lid adapter

slow cook

bowl plug
bowl seal

language selection

When turning on your cooking food processor
for the first time, the display screen language will
default to “English”.

1

To change the language press
and hold down the OK button
@ and use the On/Off switch

“LANGUAGE SET UP PRESS
START TO CONTINUE” will be
displayed on the screen.

@0 to turn the unit on. 4}“;

To change the language
press the (+) or (-) button
until the required language
is shown on the display
screen. Once the required
language is selected,

press the OK button to
confirm. The unit will display
“WELCOME TO kCook”.

To change the language at a
later stage, repeat the above
procedure.
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using your cooking food
processor

1 Plug in and press the On/Off switch €0 on the
right side of the power unit. The unit will beep and
“WELCOME TO kCook” will be displayed.

2 Fit the bowl @ to the power unit by aligning the
locating tab to the back of the unit. Press down
lightly to locate. Note: the bowl cannot be located
unless fitted in the correct orientation.

e To remove the bowl, push both bowl release
buttons @ (situated under the bowl handles) at the
same time and lift the bowl.

3 Select one of the following options:

3A Manual Cooking — refer to manual mode
section.

3B Pre-set Programmes:
Refer to ‘using the pre-set programmes’ section for
usage information.

Main Meal programme €9
Sauce programme @)
@ Steam programme
Soup programme €9

Stir Fry programme
Dessert programme @)

Note: When a pre-set programme button is pressed
the bar above the relevant button will light up.

4 Fit the maxblade @a, midiblade @b, stir tool @),
whisk tool @ or slow cook bowl plug &) to the
bowl.

Bowl tool Use
Maxblade

For chopping ingredients
before cooking and for
pureeing after cooking is
complete.
Do not use for doughs or
cakes.

Midiblade For making doughs and cake

batters.

Stir tool For recipes where you want to
stir gently without breaking the
ingredients down. Do not use

above speed 9.

For whisking light ingredients
such as egg whites, cream,
mayonnaise and hollandaise
sauce.

Whisk tool

Add the relevant ingredients to be processed or
cooked.

Fit the lid and filler cap. Push the lid down and turn
anti-clockwise until aligned with the cooking bowl
handles.

The appliance will not operate unless
the bowl and lid are fitted correctly.
Press the cooking bowl Start/Stop button to
start the cooking process.

Pre-set programmes — at the end of each stage and
once cooking has finished the unit will beep and
automatically go into the Keep Warm cycle for 30
minutes. Follow the instructions on the screen to
move to the next stage.

To stop the unit at any time, press the Start/Stop
button and then remove the lid. Take care as the
bowl and lid will be hot. To resume cooking, refit
the lid press the Start/Stop button.

Manual mode - at the end of cooking the timer will
countdown to 00:00 and the unit will beep.

Standby Mode

To return the unit to standby mode, press and hold
the Cancel button for 3 seconds.

If no selection is made within 30 minutes the unit
will go into standby mode and “WELCOME TO
kCook” will be displayed on the screen. Press any
function to reactivate the unit.

Keep Warm Cycle

The Keep Warm cycle will stir the ingredients at
62°C.

Remove the lid to check on the progress or add
other ingredients and then press the Start/Stop
button to resume cooking.

When the timer has counted down to 00:00 at
the end of each programme stage the unit will
automatically go into the keep warm cycle for 30
minutes.

The unit will beep every 10 seconds for the first
minute and then every 30 seconds to indicate the
unit is in the Keep Warm cycle and the cooking
cycle has finished.

The keep warm cycle will not heat if the
temperature is set to less than 62°C.

After cooking

Be careful when handling or touching any part

of the appliance when being used in the cooking
mode or after cooking, IN PARTICULAR THE
BOWL AND TOOLS as they will remain HOT long
after the appliance has been switched off.

Use the handles to remove and carry the bowl. Use
oven gloves when handling the hot bowl and hot
tools.



® The underside of the bowl will remain hot long
after the heating has stopped. Use caution when
handling and cleaning.

Hints & Tips

® Do not exceed the 2.6 litres maximum fill level
marked on the inside of the bowl.

® Do not exceed the 0.5 litre maximum oil level
mark when heating oil.

® Raw meat and hard vegetables should be chopped
into small pieces before adding to the bowl.

® Use the Direct Prep to grate or slice ingredients
directly into the bowl (see ‘using your Direct
Prep’ section).

® To prevent sticking or bumning always use one of
the tools when processing milk based recipes.

® Cut ingredients into even sized pieces as this will
assist with even cooking.

® Use the spatula supplied to scrape down the
ingredients between each programme stage.

Turning off sounds

® The unit will beep in various stages of use. To turn
this off, hold down the Cancel button and at
the same time turn the unit on using the On/Off
switch.

® To turn the beeps back on just switch off and
switch back on.

using your Direct Prep

the cutting discs

Not all of the discs listed will be included in your
pack as discs supplied are dependent upon the
model variant. Refer to the “service and customer
care” section for information on how to buy a disc
not included in your pack.

The cutting discs can be identified by the numbers
marked on them as follows:-

Disc No 1 - extra fine grating for parmesan
cheese.

Disc No 2 - fine grating for cheese and firm fruit
or vegetables.

Disc No 3 - coarse grating for cheese and firm
fruit or vegetables.

Disc No 4 - thin slice for cheese and firm fruit or
vegetables.

Disc No 5 - thick slice for cheese and firm fruit or
vegetables.

to assemble and use the
attachment

1 Fit the bowl lid and remove the filler cap if grating
or slicing straight into the bowl.

2 Remove the Direct Prep outlet cover @.

3 Fit the tower on to the Direct Prep drive outlet
by aligning the X, then push down and turn
clockwise to secure in place @.

4 Holding by the centre grip, push the desired cutting
disc on to the drive shaft @. Each disc is numbered
for identification and the number should be
uppermost when the disc is pushed onto the shaft.

5 Fit the slinger plate 3 on to the drive shaft with
the wiper uppermost and against the underside of
the cutting disc @.

Note:

o If the slinger plate is not fitted food
will clog under the disc and not exit the
chute.

6 Fit the Direct Prep lid to the base by turning in a
clockwise direction.

7 Attach the food prep attachment to the tower and
turn clockwise to lock in place @.

8 Once assembled, the Direct Prep can be turned
clockwise into the following positions @:

For fitting or removing the Direct Prep
assembly. Do not operate the Direct
Prep when located in this position.

eV

For slicing or grating directly into the
cooking bowl through the filler cap opening.

 [0)

For slicing or grating into a suitable
container. When located in position 4 @
the extension chute &) can be fitted by
sliding onto the food outlet €8).

®

Note: There will be a positive click when each
position is located and the relevant graphic is
aligned with the A on the unit.

9 Cut the food to fit the feed tube 6.

10Press the Direct Prep Start/Stop button @ and, at
the same time, push down evenly with the pusher.

o Never put your fingers in the feed tube.

e Use the spatula supplied to guide any
sliced or grated pieces left on the lid
down the filler cap opening.

11To remove the attachment, turn in a clockwise
direction until the . . . W aligns with the & and lift
off.

o Always switch off before removing the
Direct Prep lid.

10



important

e The tower can only be rotated in a
clockwise direction. Do not attempt to
force it in an anti-clockwise direction
as this may damage the tower.

o If the food is not exiting the food
outlet, switch off and check that food
is not clogging under the disc and
the slinger plate is fitted. Clear any
trapped food before continuing to
process.

o When not in use remove the Direct
Prep and replace the outlet cover.

hints & tips

e Always use fresh food.

o Do not cut food up too small. Fill the width of the
feed tube fairly full. This prevents the food from
slipping sideways during processing.

e There will always be a small amount of waste left
on the disc after processing.

e When grating food placed upright will come out

shorter than food placed horizontally.

-

When using the Direct Prep to slice or grate directly
into the bowl, the lid adapter can be used to
guide ingredients.

Remove the filler cap.

2 Align the Direct Prep to position . . . ¥.
3 Place the adapter over the lid filler cap opening @

with the handle positioned to the left.

4 Turn the Direct Prep to position 4 @
5 Use the Direct Prep as described in the “using your

direct prep” section.

important

e Always hold the lid adapter by the finger grip
when removing or fitting it.

e The adapter must be removed before fitting the

filler cap.

11



Display screen symbols explained

Hot warning indicator
P Below 60°C - no red bar
Above 60°C - solid red bar
Text display shows status information, recipes information and
error messages.
Shows temperature selected.
(10— °C OFF, 30°C - 180°C.
( - -' Note: In manual mode — Press the temperature button for
- - 3 seconds during operation to switch between selected
temperature and actual temperature.
Shows the time selected in hours, minutes and seconds.
11 hr Time can be set from 5 seconds = 8 hours and will count down
,-.',- ( once the Start/Stop button is pressed.
_—— If no time is set in manual mode the time will count up.
(1 Shows speed function has been selected.
”- Speeds range from 1 > 12.
When the @@ is displayed on the screen the cooking process will
@ continue and no further action is required.
P Wi-Fi symbol
L~ Flashes — trying to connect to Wi-Fi network.
L4 Solid — successfully connected to Wi-Fi network.
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Manual Mode
Manually select the required temperature, time, stirring or chopping function.

cance/

et=sig,

{E?E‘”C BB8EL. 2 © ’é‘}c

temp time speed

©» © 0 @0

chop

® Select the setting you wish to alter and use the (+) and (-) buttons to adjust the setting.
Note:

® Hold down the (+) and (-) buttons to scroll through the settings more rapidly.

® \When a setting is selected, the relevant display screen symbol will flash.

® The setting will lock after 4 seconds if no action is taken.

Temperature can be set from 30°C - 180°C at 1°C increments.
temp Alternatively, the unit can be used without setting a temperature by selecting
“OFF”.
. Time can be set from 5 seconds to 8 hours.
time Note:

e [f no time is set, the cooking food processor will count up to a maximum of 8

hours.

Twelve speed settings are available which enable you to select the appropriate

setting for individual recipes. Some recipes will require constant stirring to stop

ingredients from sticking to the bottom of the bowl, whereas others will benefit
from intermittent stirring to maintain the consistency of the food. Higher speed
settings are available to process soups, etc.

speed

Speed 1 — Intermittent stir with long pauses. When set to this position,
intermittently operates on a slow speed every 60 seconds
for approximately 2 revolutions, making it suitable for stirring
casseroles, etc.

Speed 2 — Intermittent stir with medium pauses. When set to this
position, intermittently operates on a slow speed every
15 seconds for approximately 2 revolutions.

Speed 3 — Intermittent stir with short pauses. When set to this position,
intermittently operates on a slow speed every 5 seconds for
approximately 2 revolutions.

Speed 4 to 12 — Continuous speeds gradually increasing to maximum speed.
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Manual Mode continued

L]

Press to cancel the programme stage or function selected at any time.

canCey e |f pressed during a pre-set programme, the unit will return to the previous stage.
To cancel and return to the standby mode press and hold down for 3 seconds
and the unit will beep when the function is cancelled.
Cold Ingredients
Operate in short bursts for chopping or hold down for longer burst to puree and
blend food down.
Note: The chop function does not operate continuously when the unit or
ingredients are cold. If the button is manually held down the unit will only operate

chop at maximum speed and the display will count up to 2 minutes.

Hot Unit/Ingredients (Hot Temperature Warning on display)

Note: To prevent excessive splashing the processing speed will be restricted to
speed 6 when the bowl/ingredients are above 105°C. Hold the button down and
the speed will gradually increase until the desired processing speed is reached.
The button will operate for a maximum of 2 minutes before automatically
switching off.

To stop the operation before the 2 minutes has elapsed either press the Cancel
button or press the Chop button again.

The filler cap should always be fitted when using the chopping
function.

C)\aﬂ - Stg, %

After selecting a programme or manually setting the required function, press the
Start/Stop button once to commence the cooking process.

Press the button again to pause the operation. The display screen will flash
when the unit has been paused.

Cooking Hints and Tips

Cooking In The Bowl

L]

Larger quantities of ingredients will require longer stirring times to heat evenly.

Heating with Dairy

Use the stir tool or whisk tool.

Ingredients e Temperatures up to 90°C.
e Continuous stir speeds 4 to 6.
Frying e Temperatures up to 180°C.

Heating the oil before adding other ingredients usually gives better results.
Remove the bowl lid filler cap for better results when frying meat.

Ensure the bowl and lid are dry before adding oil.

Do not exceed the 0.5 litre maximum oil level mark in the bowl when heating oil.

Temperature Guidelines

60°C Chocolate melting
94°C - 99°C Simmering

100°C Boiling

100°C - 104°C Steaming

120°C Sautéing vegetables
140°C - 180°C Browning meat
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using the pre-set programmes

Select the programme

1 Press the desired programme button. mefnmeal - sauce

Note: When the programme button is pressed, the bar
above the relevant button will light up. =

soup stirfry
=

=

steam NI
e Sem"

&

2 Press the (+) or (-) button to select the required
sub-programme. {
Then press the OK button to confirm selection.

® @ @ 061&7

{

o

3 Follow the instructions on the display screen and refer to

the relevant recipe.

0

tomp

H e 0 ®0

speed

4 Press the Start/Stop button.

o0t St

Adjusting the sub-programmes

® During each stage the temperature, time and speed settings can be adjusted if required. Press the Start/
Stop button and select the setting to be adjusted. Use the (+) and (-) buttons to change the setting,

then press the Start/Stop button to resume cooking.

® Use the spatula supplied to scrape down the ingredients in between each stage.

The number of available stages for each sub programme varies. The table below shows the range of

available temperature, time and speed settings for each stage.

Stage Temperature Range | Time Range

Speed Range

1 _ 4 30°C - 180°C 5 secs — 8 hrs

1-12
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Main Meal programme

Recipe ideas for guidance — adapt to personal taste and preference.

Sub programme Stage 1 Stage 2 Stage 3 Stage 4 Tool Recipe
used ideas
INGREDIENTS 1 | INGREDIENTS 2 | INGREDIENTS 3 | INGREDIENTS 4
Add oil Add veg Add Chicken
& meat liquid casserole
140°C 180°C 98°C A
QUICK @3 @ 4 @ 1 A 0
CASSEROLES Heating 2 mins 20 mins “
then
@3
3 mins
Add oil, Beef stew
veg, meat A
EASY DISHES & liquid N/A N/A N/A u
98°C &7
@3
30 mins
Add oil Add rice Add veg Add Chicken
& meat liquid risotto
140°C 98°C 98°C 98°C ﬂ
RISOTTO @3 @4 @4 @ 4 _
Heating 4 mins 2 mins 10 mins (—
then
@3
3 mins
Add oil Add meat | Add veg Add liquid Beef
140°C 180°C 140°C 98°C casserole
@3 @4 @1 @1 i
CASSEROLES Heating t2h21r:ns 10 mins 2 hours f
140°C
@3
3 mins
Add oil Add veg Add liquid A Chickpea
VEGETARIAN 140°C 120°C 98°C N/A Q stew
DISHES @3 @3 @3 “
Heating 10 mins 30 mins
95°C > 90°C Fit bowl plug
SLOW COOK Heating > 2hrs N/A N/A

@ = selected speed

Note: During the heating cycle on each stage “HEATING” will be shown on the display screen and the time
will not start to count down until the correct temperature is reached.

Slow cook

Remove the bowl drive shaft by unlocking the drive shaft nut @ on the underside of the bowl. Then lift out.
Fit the bowl plug ensuring the seal @ s fitted and turn the drive shaft nut clockwise to lock in place.

16




Sauce programme @

Recipe ideas for guidance — adapt to personal taste and preference.

Sub programme Stage 1 Stage 2 Stage 3 Tool used Recipe
INGREDIENTS 1 | INGREDIENTS 2 | INGREDIENTS 3 ideas
Add oil Add veg Add liquid g Tomato pasta
140°C 140°C 98°C 1 sauce
SAVOURY SAUCES .
@3 @3 @3 (f.é'
Heating 10 mins 45 mins
Add butter | Add flour Add liquid Béchamel
or oil ﬁ I sauce,
BECHAMEL SAUCES 80°C 110°C 98°C N J} cheese sauce,
@ 0 @ 6 @ 6 l!’ parsley sauce
1 min 15 secs | 5 mins 15 mins
Add oil Add fruit or | Add sugar & Strawberry
h A )
COMPOTES & veg flavourings g jam
RELISHES 140°C 120°C 98°C (a
@3 @3 @4
Heating 10 mins 30 mins
Add veg Blend Carrot puree
& liquid
100°C
PUREE Heating N/A (2)}
then maxblade
98°C
@4
10mins > 2 mins

@ = selected speed

Note: During the heating cycle on each stage “HEATING” will be shown on the display screen and the time
will not start to count down until the correct temperature is reached.
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Steam programme

Use the steam setting for steaming vegetables, chicken and fish.
Use the RINSE setting to quickly clean the bowl before taking apart for cleaning. For best results, always take
the bowl apart for cleaning and dry thoroughly before re-assembling.

Sub programme Temperature Time Range Speed Range | Tool used
Range
(non-adjustable) 5secs -2 hrs 0 (non-adjustable)

STEAM

RINSE (non-adjustable) 1 minute (non-adjustable) -

cycle x 5 times

® Remove the storage unit ¢ before using the steamer attachment.

To steam:

1 Fit the bowl and fill with water up to the 1.0L & mark.

2 Fit and lock the bowl lid. Remove the filler cap.

3 Place the steam tray base @) on to the lid with the food to be cooked, ensuring it is securely in position. If

required, place the steam tray shelf @ with additional food on top of the base.

Place the steam tray lid @9 on top.

5 Press the (@) button and use the (+) or (-) buttons to select the STEAM programme, then press OK. Set
the desired steaming time and press the Start/Stop button to commence steaming. The unit will beep
when the steaming point is reached.

Note:

® The time will not start counting down until the water has reached the steaming point. The time shown on

the display will flash until the the steaming point is reached.

~

Steaming Recipe Example:

Food Quantity Preparation Steam tray Recommended

position cooking time (mins)
Frozen salmon 250g - Base 25 - 35 mins (depending
fillet on thickness)
Potatoes, 400g Peel and quartered Base 25 mins
waxy lengthways
Carrots 200g Peeled, halved lengthways Shelf 25 mins

and cut into 6cm pieces

Broccoli 200g Cut into florets Shelf 15 mins
Method:

1 Follow the instructions above to set up the steamer attachment and set the time for the STEAM
programme to 25 minutes.

2 Fill the bowl with water up to the 1.0L & mark.

3 Add the salmon and potatoes to the steamer tray base.

4 Add the carrots to the steamer tray shelf.

5 Press the Start/Stop button.

6 When the timer reaches 15 minutes, use oven gloves to remove the steamer tray lid and carefully add the
broccoli to the steamer tray shelf.

7 When the timer reaches 00:00, check the food is thoroughly cooked.
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Hints & Tips
°
°
°
°
°
°

shelf.

The temperature is fixed at 100°C and speed options cannot be selected.
The cooking times are a guide only. Always check that food is thoroughly cooked before eating.
If your food is not cooked enough, reset the time. You may need to top up with water.

Leave gaps between pieces of food and do not layer the food in the basket or tray.

Similar sized pieces of food cook more evenly.
When steaming more than 1 type of food, if something needs less time, add it later or place it in the tray

Do not allow the unit to boil dry, top up with water as necessary.
If operating for more than 1 hour you will need to top up the water to the 1 litre mark.

® Food in the steam tray base will generally cook quicker than food in the steam tray shelf.

Steaming guidelines

Note: quantities stated are based on combined capacities of steam tray base and shelf.

Food Maximum Preparation Recommended
Quantity cooking time (mins)

New potatoes 1.6kg Wash and cut larger 25-35

ones into smaller pieces

Beans 600g Trim and thinly slice 15-25

Green or runner

Broccoli 800g Cut into florets 15-25

Cauliflower 1.5kg Cut into florets 15-25

Carrots 800g Thinly slice 20 -30

Sweet potato 1.5kg Cut into 3cm cubes 20-30

Chicken, 12 - 20 -30

boneless breast (2kg)

Fresh fish, 8 - 20-25

fillets or steak (1.4kg)

Whole fish (e.g. trout) 600g Clean, gut and scaled 20-30

Sweet steamed pudding 1.2 litre - 1% -2 hrs

(homemade)

(14cm diameter)
pudding basin

Top up with water after 1hr

Suet pudding
(homemade)
Beef or lamb

1.2 litre
(14cm diameter)
pudding basin

1% -2 hrs
Top up with water after 1hr

Rinse Function
To use the rinse function:

1 Fit the tool to be cleaned.

2 Add water to the 1.0L & mark.
3 Fit the filler cap.

4 Press the (®) button and select the RINSE programme.

5 Press the Start/Stop button.
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Soup programme

Recipe ideas for guidance — adapt to personal taste and preference.

Sub programme Stage 1 Stage 2 Stage 3 Stage 4 Tool used | Recipe
INGREDIENTS 1 | INGREDIENTS 2 | INGREDIENTS 3 | INGREDIENTS 4 ideas
Add veg Blend Vegetable
& liquid ( Ss soup
QUICK SOUPS 100°C N/A N/A %
@ 1 maxblade
30mins > 2 mins
Add oil Add veg Add liquid Blend % Mushroom
140°C 180°C 98°C Qy B soup
SMOOTH SOUPS @ 3 @ 5 @ 3
Heating 5 mins 20 mins 2> 2 mins maxblade
Add oil Add meat | Add veg Add Lamb broth,
liquid chunky
140°C 180°C 140°C 98°C g Soups
BROTHS ©s ©4 @2 ©2 = '
Heating 2 mins 10 mins 30 mins (—
then
@3
3 mins

@ = selected speed

Note: During the heating cycle on each stage “HEATING” will be shown on the display screen and the time
will not start to count down until the correct temperature is reached.

Stir Fry programme

Recipe ideas for guidance — adapt to personal taste and preference.

Stage 1 Stage 2 Stage 3 Stage 4 Tool used Recipe
ideas
Add oil Add veg & Add Additional Stir fries,
meat flavourings ingredients @' sautéing
140°C 160°C 120°C 120°C —
@3 @ 4 @ 4 @4 =
Heating 3% mins 2 mins 45 secs

@ = selected speed

Note: During the heating cycle on each stage “HEATING” will be shown on the display screen and the time
will not start to count down until the correct temperature is reached.
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Dessert programme @

Recipe ideas for guidance — adapt to personal taste and preference.

Sub programme Stage 1 Stage 2 Stage 3 Tool used Recipe
ideas
Add dry Add liquid Custard,
ingredients creme brilée
2% mins 98°C ﬁ
DESSERT SAUCES @ 5 N/A AR E,ﬂJ’J’
Heating ”;
then
@e6
10 mins
Add water Add dry i Bread
and yeast ingredients ()
DOUGH 2 mins 3% mins /A
midiblade

@ = selected speed

Bread making

® Do not exceed 400g (flour weight) / 640g (total weight) — you may overload the unit.

® Use the midiblade @b at speed 10 to knead the dough.
® Do not knead for longer than 3 minutes.
® Use luke warm water.
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recommended speed chart for manual functions

Tool Function Recommended Processing time Recommended
speed/ Quantities
temperature
Chopping herbs 12 20 secs 20g - 50g
Chopping onions 12 15-20 secs Up to 300g
(2 onions)

Chopping vegetables 12 20 secs Up to 500g

cut into 4cm chunks

Chopping lean meat 12 5-20 secs 150g - 300g

cut into 2cm chunks

Pastry — rubbing fat 12 15 secs 150g - 200g

into flour flour weight

Adding water to 15 secs

% . combine pastry
@}) ingredients
maxblade Chopping chocolate 12 40 secs Up to 200g

(e.g. for melting)

broken into chunks

Crushing ice 12 25-30 secs Up to 250g
(12 cubes)

Chopping cauliflower 12 20 secs Up to 500g

(e.g. for cauliflower (1 head cut into

rice) florets)

Drinks and 12 60 secs 1 litre

smoothies

Cold Blending 12 1 -2 mins 2.6 litres

All'in one cake mixes 81to 12 30 - 60 secs Up to 800g
total weight

Sweet steamed 8 60 secs Up to 800g

pudding (e.g. total weight

steamed chocolate

pudding)

. Pasta dough 4 2 mins Up to 830g
. — mixing dry total weight
\*\U)R\ ingredients Up to 500g
midiblade Add wet ingredients 8 2 mins flour weight

Cookies 12 1 min Up to 670g
total weight
Bread dough (basic 10 3 mins 640g total weight
white) 400g flour weight
Brioche 10 2 mins 5309 total weight

250g flour weight
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recommended speed chart for manual functions

Tool Function Recommended Processing time Recommended
speed/ Quantities
temperature
- Creaming butter/ 7108 2 -3 mins Up to 400g
i margarine and sugar combined fat and
@ for cakes sugar weight
Brownies 5 2 -3 mins Up to 1.2kg
Egg whites 8-9 3% — 4 mins 2 -8 (70 -2809)
Whipping cream 9 1 —-1% mins 200g - 600g
Mayonnaise 9 1-1% mins 2 — 4 egg mix
Flapjack recipe
g Stage 1
- k b | Butter 0/55°C 10 mins 100g
]!; Honey 300g
Stage 2 6/55°C 1 min -
Stage 3
QOats 12/OFF 5 secs 3009
Stage 4
Sultanas 12/OFF 5 secs 100g

Note: This is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and ingredients being processed.

Hints & Tips

® Do not use the stir tool above speed 9.
® For best results, always use soft, room temperature butter and margarine when making cakes.
® |f the machine slows or starts to labour, increase the speed.
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care and cleaning

e WwnN— e

Always switch off and unplug before cleaning.
Remove the lid and tool from the bowl before
cleaning.

When not in use store the stir tool, whisk tool,
bowl plug, spatula and Direct Prep attachment in
the storage box @J. The Direct Prep discs can be
stored in the storage bag supplied €9.

power unit

Wipe with a damp cloth, then dry.

Never use abrasives or immerse in
water.

bowl temperature sensors

Wipe with a damp cloth then dry thoroughly. Never
use abrasives or sharp instruments to clean the
SEensors.

bowl/stir tool/maxblade/midiblade/whisk
tool

Refer to “RINSE” function section.

Wash the parts, then dry thoroughly.

If food sticks or burns on the inside of the bowl,
remove as much as possible using a spatula.

Fill the bowl with warm soapy water and allow

to soak. Remove any stubborn deposits using a
cleaning brush. Any discolouration of the bowl will
not affect its performance.

bowl drive shaft assembly/bowl plug
Unlock the drive shaft nut @ on the underside of
the bowl by turning in an anti-clockwise direction.
Then lift out the drive shaft @ or bowl plug .
Remove and wash the sealing ring @ or €.
Brush the bowl drive assembly or bowl plug clean
with hot soapy water, then rinse thoroughly under
the tap.

Ensure the seal is refitted to the drive shaft or bowl
plug correctly before refitting to the bowl.

lid

Always dismantle the lid before cleaning:

Remove the filler cap.

Push the lid inner section @ out.

Remove the seal B from the lid inner section @.
After washing, fit the seal back on to the outer

lid section with the thicker edge uppermost and
reverse the above procedure.

Note: Leaking from the lid will occur if the seal is not
fitted correctly.

direct prep

Dismantle the attachment fully before cleaning.
For easier cleaning, always wash the parts
immediately after use.

® Handle the cutting discs with care — they are

extremely sharp.

® To remove the lid &) from the base &, hold by

the feed tube and turn in an anticlockwise
direction. Then lift off.

® Tower: Do not immerse in water. If the tower is

accidentally immersed in water, ensure that all the
water has drained out before reassembling the
attachment.

steaming basket

® \Wash the parts, then dry thoroughly.

dishwashing
Alternatively the washable parts are dishwasher
safe.

Item S_uitable for
dishwashing
Bowl v
Bowl drive shaft + seal v
Slow cook plug + seal (%4
Drive shaft nut v
Outer lid, inner lid section and
lid seal section v
Filler cap v
Direct Prep outlet cover X
Maxblade v
Midiblade v
Stir tool v
Whisk tool v
Steam tray base, shelf and lid (%4
Storage unit X
Direct Prep pusher, lid,
slinger plate, base and v
extension chute
Cutting discs 4
Tower X
Spatula v
Disc storage bag X
Lid adapter v




service and customer care

® |f you experience any problems with the operation
of your appliance, before requesting assistance
refer to the “troubleshooting guide” section in the
manual or visit www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a
warranty, which complies with all legal provisions
concerning any existing warranty and consumer
rights in the country where the product was
purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you
find any defects, please send it or bring it to
an authorised KENWOOD Service Centre.
To find up to date details of your nearest
authorised KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website specific to
your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

troubleshooting guide

IMPORTANT INFORMATION FOR

CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT

IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN
DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product must not be
disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority
differentiated waste collection centre or to a dealer
providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids
possible negative consequences for the environment
and health deriving from inappropriate disposal and
enables the constituent materials to be recovered to
obtain significant savings in energy and resources.

As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.

Problem Cause

Solution

No power to appliance /display
screen not coming on.

Appliance not plugged in.

On/Off switch not operated.

Check appliance plugged in.

Press the On/Off switch 20) to
the On position.

Appliance not operating.

Time not set.

Bowl or lid not located correctly.

Start not pressed.

Check bowl is located to power
unit correctly.

Press the Start button to start
cooking.

Check time set.

Food sticking or burning on
bottom of bowl.

Stir tool or knife blade not fitted
when softening vegetables.
Temperature selected too high.

Always use the stir tool or knife
blade.
Check correct temperature has
been selected and increase stir
speed.

Leaking from lid during
processing.

Lid seal not fitted correctly to lid.

Refer to “care and cleaning” for
how to fit the seal.

Stir speed cannot be increased.
above 105°C.

Bowl or ingredients temperature

Normal operation.

Stir speed restricted to speed
6 when bowl or ingredients
temperature above 105°C.

Leaking from the base of the bowl.

correctly

Bowl drive or plug seal not fitted

Check bowl seal is in place and
fitted correctly.




troubleshooting guide continued

Problem

Cause

Solution

Timer not counting down on
display screen.

During the heating stage the
timer will not count down until the
correct temperature is reached.
Temperature set above 100°C but
water content of food preventing
temperature going above 100°C.

Normal operation.

Reduce or select correct
temperature.

Temperature of bowl contents
does not go above 100°C.

Water content of ingredients may
prevent the temperature from
going above 100°C.

Normal operation.

Display shows “CHECK WATER
LEVEL” during the steaming
programme.

Boil dry protection activated.
No water or run dry during
operation.

Add water to the 1 litre (@ mark
and restart.

Heavy movement or vibrations
during operation.

Uneven load in bowl causing
excessive vibrations.
Maximum capacity exceeded.
Wrong tool or speed used.

Reduce quantity or rearrange food
in bowl and restart unit.

Refer to the relevant programme
and recommended speed charts
for correct tool and speed to use.

Display shows “MOTOR
OVERHEAT. ALLOW TO COOL”".

Motor overloaded.

Switch off and unplug the unit.
Leave to cool down for 45 minutes
and then plug back in. If message
is still displayed allow to cool for
another 45 minutes.

Display shows “MOTOR
OVERLOAD” or “MOTOR
STALLED".

Appliance overloaded.

Reduce the quantity in the bowl.

Display shows error message
starting with E:20 - E:29

Appliance not functioning correctly.

Switch off and unplug the unit.
Then plug back in and restart.

Display shows error message E:34

Wi-Fi credentials issue.

Check Wi-Fi Password.

Factory reset Wi-Fi, see “Wi-Fi
Menu” section.

Restart Appliance Setup from the
Kenwood World app.

slow flashing

Unable to find known Wi-Fi
network

Appliance may have moved, router
may be turned off or may require
a restart.

D
-~
)
2, fast flashing
0}

Wi-Fi available, but unable to
connect to Kenwood cloud
servers.

Router may require a restart, or
contact your Internet Service
Provider.

specific to your country.

If the problem persists contact your nearest authorised Kenwood Service Centre. To find up to
date details of your nearest Kenwood Service Centre visit www.kenwoodworld.com or the website
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Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier zijn
de afbeeldingen zichtbaar

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor

toekomstig gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen

door KENWOOD of een door KENWOOD geautoriseerd

reparatiebedrijf vervangen worden.

Voor de juiste werking zorgt u ervoor dat de onderkant van

de kom schoon en droog is, voordat u de kom aan het

motorgedeelte bevestigt.

Zet de machine altijd uit en haal de stekker uit het

stopcontact,

o voordat u de machine in elkaar zet of uit elkaar haalt;

o wanneer u de machine niet gebruikt;

o voordat u de machine schoonmaakt.

Verwijder altijd de roerder en de garde voordat u de inhoud

uit de kom giet, zodat u geen brandwonden oploopt door

hete ingrediénten.

Wees voorzichtig wanneer u hete vloeistof in de

keukenmachine giet, omdat deze vloeistof plotseling in de

vorm van stoom weer uit het apparaat gestoten kan worden.

De messen zijn zo ontworpen dat ze op de aandrijffas blijven

zitten. Ze mogen pas weggehaald worden wanneer de

inhoud uit de kom is verwijderd. De messen zijn erg scherp;

wees dus heel voorzichtig.

Steek geen handen of keukengerei in de kom wanneer de

stekker in het stopcontact steekt.

Als u de machine in de kookstand zonder toezicht laat

werken, moet u goed op het volgende letten:

o zorg ervoor dat alle instructies over temperaturen en
maximale verwerkingshoeveelheden opgevolgd zijn;

o zorg ervoor dat kinderen niet bij de machine of het snoer
kunnen. De machine en het snoer mogen niet over de rand
van het werkoppervlak uitsteken;

28



o controleer het proces regelmatig om te zien of er voldoende
vloeistof is toegevoegd en het eten niet te gaar wordt.

Wees voorzichtig wanneer u dit apparaat optilt, het is namelijk

zwaar. Zorg ervoor dat de kom leeg is en het contactdeksel

is bevestigd, voordat u de machine verplaatst. Til de machine

niet aan de handvatten van de kom omhoog.

Verplaats de machine niet terwijl hij aan staat of als hij nog

heet is.

Gebruik nooit een machine of een hulpstuk dat beschadigd is.

Laat de machine controleren of repareren: raadpleeg het deel

‘onderhoud en klantenservice'.

U mag de aangegeven maximum hoeveelheden niet

overschrijden.

U mag het maximale afvulniveau van 2,6 liter dat aan de

binnenkant van de kom is gemarkeerd, niet overschrijden.

Overschrijd bij het frituren nooit de markering voor het

maximale oliepeil van 0,5 liter op de kom. Verwijder al het

overtollige vocht/water voordat u voedingsmiddelen aan de

olie toevoeqgt.

Zorg ervoor dat het motorgedeelte, het snoer en de stekker

nooit nat worden.

Wees voorzichtig wanneer u een onderdeel van de machine

verplaatst of aanraakt, terwijl het in de kookstand wordt

gebruikt of na het koken. Dit geldt vooral voor de kom, het

deksel en de hulpstukken, omdat ze nog lang nadat de

machine is uitgeschakeld, HEET blijven.

Gebruik de handvatten om de kom te verwijderen en te

verplaatsen. Gebruik ovenhandschoenen voor het verplaatsen

van een hete kom en hete hulpstukken.

De onderkant van de kom blijft nog lang heet nadat de

machine is uitgeschakeld. Wees voorzichtig wanneer u de

kom verplaatst en bescherm het werkoppervlak wanneer u de

kom op hittegevoelige opperviakken neerzet.

Pas op de stoom die uit de kom ontsnapt, vooral wanneer u

het deksel of de vuldop tijdens de kookstand of na het koken

verwijdert.
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U mag het deksel en de vuldop niet verwijderen wanneer de
vloeistof kookt.

Gebruik ovenhandschoenen om het deksel of de vuldop

te verwijderen wanneer de machine in de kookstand wordt
gebruikt of na het koken.

Zet de vuldop altijd op zijn plaats wanneer u ingrediénten
snijdt of pureert.

Gebruik de machine altijd met een ingestoken vuldop, tenzij
het recept dat anders aangeeft.

Gebruik alleen de kom en de hulpstukken die met deze
machine zijn meegeleverd.

Gebruik de kom nooit met een andere hittebron.

Zet de machine nooit in de kookstand aan als de kom leeg is.
Gebruik nooit het deksel om de machine te bedienen. Gebruik
hiervoor altijd de knoppen Start/stop of Annuleren.

U mag de ‘maxblade’ @a niet voor deeg of cakebeslag
gebruiken. Gebruik daarvoor het ‘midiblade’ @b.

Deze machine raakt beschadigd en kan

letsel veroorzaken als er teveel druk op het
vergrendelingsmechanisme wordt uitgeoefend.
Tijdens het gebruik moet deze machine op een horizontaal
opperviak staan, weg van de rand. Plaats de machine niet
onder overhangende keukenkastjes.

Deze machine kan niet worden bediend met een externe
timer of een afzonderlijke afstandsbediening.

Zorg er altijd voor dat de voedingsmiddelen goed gaar en
stomend heet zijn, voordat u ze serveert.

De voedingsmiddelen moeten zo snel mogelijk na het koken
worden geconsumeerd. Of ze moeten zo snel mogelijk
afgekoeld en in de koelkast gelegd worden.

Zorg er altijd voor dat de afdichtring goed op de
aandrijffkoppeling is aangebracht om lekken te voorkomen en
de kookmachine niet te beschadigen.

Gebruik altijd de vrijzetknoppen van de kom @ voordat u de
kookkom verwijdert.

Misbruik van deze machine kan persoonlijk letsel veroorzaken.
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Deze machine kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder
toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilige
gebruik van de machine, en de betrokken risico’s begrijpen.
Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met de machine spelen.

Deze machine mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.
Laat het snoer nooit overhangen en voorkom dat een kind
erbij kan.

Gebruik de machine alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor hij is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld als het apparaat niet correct wordt gebruikt of
als deze instructies niet worden opgevolgd.

Direct Prep-hulpstuk

De schijven zijn erg scherp; wees voorzichtig wanneer u ze
plaatst, verwijdert en reinigt. Houd het meselement
altijd aan de vingergreep vast, houd uw vingers
uit de buurt van de snijrand, zowel tijdens de
verplaatsing als tijdens de reiniging.
Verwijder het deksel nooit voordat de schijf
helemaal tot stilstand is gekomen.
Gebruik nooit uw vingers om het voedsel door de vultrechter
te duwen. Gebruik alleen de meegeleverde stamper.
Gebruik niet te veel kracht om de ingrediénten door de
vultrechter te duwen, omdat hierdoor het hulpstuk beschadigd
kan raken.
Vermijd contact met de bewegende onderdelen. Houd uw
vingers uit de buurt van de afvoeropening 9.
Voordat u het deksel van de Direct Prep afhaalt:
o schakel de machine uit;
o wacht totdat de schijf helemaal tot stilstand is gekomen.
Houd de dekseladapter tijdens de installatie of verwijdering
altijd bij de vingergreep vast.

31



Stomer-hulpstuk

Dit hulpstuk produceert stoom waaraan u zich kunt
verbranden.

Zorg ervoor dat de stoom die uit de stomer komt u niet
verbrandt, vooral wanneer u het deksel verwijdert.

Wees voorzichtig met al deze onderdelen; alle vloeistof en
condensatie zijn heel erg heet. Draag ovenhandschoenen.
Zorg ervoor dat het vliees of de vis goed gaar is. Kook deze
ingrediénten nooit als ze nog diepgevroren zijn.

Als u de onderplaat en de tussenplank van de stomer
gebruikt, legt u het vlees, het gevogelte of de vis in het
onderste mandje zodat het rauwe sap niet op ondergelegen
voedingsmiddelen kan druppelen.

U mag nooit gekookte rijst in het stoomplaathulpstuk opnieuw
opwarmen.
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voordat u de stekker in het stopcontact
steekt

® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde
spanning heeft als op de onderkant van het
apparaat wordt aangegeven.

® WAARSCHUWING: DIT APPARAAT MOET
GEAARD ZIJN.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening
1935/2004 inzake materialen en voorwerpen die
bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te
komen.

® Dit apparaat bevat en gebruikt de draadloze module
FCC ID VWJ-TA3200R1D-SA

® Dit apparaat voldoet aan de essentiéle eisen
en andere relevante voorzieningen van Richtlijn
2014/53/EU.

voordat u de machine voor het eerst
gebruikt

® Haal de plastic hoes van het mes af. Deze hoes
wordt weggegooid, omdat het mes alleen tijdens de
productie en het vervoer wordt beschermd.

® \Was de onderdelen: raadpleeg het deel 'verzorging
en reiniging'.

het apparaat op de ®
Kenwood World
app aansluiten

>

Met de Kenwood World app kunt u het apparaat
via uw smartphone of tablet aansturen.

Download de Kenwood World app op een
smartphone of tablet.

Na de download opent u de app en volgt u de
instructies op het scherm.

PIN-nummer

Zorg ervoor dat u het PIN-nummer bij de hand hebt.
De Kenwood World app zal erom vragen.

Het apparaat kan alleen worden aangesloten wanneer
het PIN-nummer op het scherm wordt weergegeven.
Als de PIN onjuist wordt ingevoerd, volgt u de
aanwijzingen van de app en probeert u het opnieuw.
Als u het PIN-nummer wilt zien, houdt u de OK-knop
3 seconden ingedrukt (alleen indien aangesloten op
wifi).

Opmerking:

Wifi

Functioneert alleen met IEEE802.11 b, g en n op
2,4 GHz, en wordt met WPA2-PSK op netwerken
aangesloten

Compatibiliteit

De Kenwood World app is compatibel met de
nieuwste versies van iOS en Android.

Wifi-menu

1 Wanneer het apparaat op stand-by staat, houdt u de knop (+) 3 seconden ingedrukt.
2 Druk op de knoppen (+) en (-) om door het menu te schuiven en druk op OK om de gewenste optie te

bevestigen.

3 U verlaat het wi-fi-menu door op Annuleren te drukken. Het apparaat gaat na 10 seconden van inactiviteit

ook automatisch weer op stand-by staan.

WIFI RESETTEN stand-by staan.

belangrijk

Met deze opdracht worden alle opgeslagen wifi-gegevens van het apparaat
gewist en wordt de wifi gereset.
Wanneer deze optie is geselecteerd, gaat het apparaat automatisch weer op

Wanneer u het apparaat van de hand doet, is het belangrijk om het apparaat te
resetten, om uw persoonlijke data te beschermen.

MAC: Deze optie toont automatisch het wifi MAC-adres van het apparaat.
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vuldopdeksel

buitendeksel (grijs)
vergrendellipjes

binnendeksel (doorzichtig)
opening van het vuldopdeksel
dekselafdichting

@a maxblade
@b midiblade

OO09BRERCBROE BGRBE 0O0BLEREREPOOO®®

CIGISISIS)

roerder

garde

draaias

draaias-afdichting
komhandvatten

kookkom

vrijzetknoppen van de kom
draaias-moer
motorgedeelte

display

Direct Prep-contactdeksel
Direct Prep-uitlaat
aan/uit-schakelaar

spatel

stomer
onderplaat
opbergruimte
tussenplank

deksel tussenplank

displaypaneel
Hoofdmaaltijd-programma
Saus-programma
Stoom-programma
Soep-programma
Roerbak-programma
Dessert-programma
Temperatuurknop

Tijdknop

Snelheidsknop

OK-knop

plus (+) knop

min (-) knop
Annuleren-knop
Snijden-knop
Start/stop-knop — kookkom
Start/stop-knop — Direct Prep

grafische afbeeldingen op het display
temperatuurselectie

waarschuwing hete temperatuur

tekstdisplay

tijdselectie

snelheidsselectie

@

O0ee®

@006 ®

®®

kookstand @
wifi-symbool

Direct Prep

stamper/meetbeker

toevoerbuis

Direct Prep-deksel

draaias

schijf

1 extra fijne raspschijf (indien meegeleverd)
2 fijne raspschijf (indien meegeleverd)

3 grove raspschijf

4 snijschijff dunne plakken

5 snijschijf dikke plakken (indien meegeleverd)
slingerplaat

onderstel

uitlaat voedingsmiddelen

verlengtrechter

toren

opbergzak voor schijven

dekseladapter

langzaam koken
komplug
komafdichting

taalselectie

Wanneer u uw kookmachine voor het eerst aanzet,
ziet u dat de standaardtaal ‘English’ is.

1 U verandert de taal door
de OK-knop @ ingedrukt
te houden en de aan/uit-
schakelaar @0 te gebruiken
om de machine in te
schakelen.

e TAAL INSTELLEN DRUK
OP START OM DOOR TE
GAAN wordt op het scherm
weergegeven.

®
e

2 Als u de taal wilt
veranderen, drukt u
op de knop (+) of (-)
totdat de gewenste taal
op het scherm wordt
weergegeven. Zodra
de gewenste taal is
geselecteerd, drukt u ter
bevestiging op OK. Op het
scherm verschijnt WELKOM
BlJ ‘kCook’.
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3 Als u de taal later wilt
veranderen, herhaalt u
bovenstaande procedure.




de kookmachine gebruiken

1

Steek de stekker in het stopcontact en druk op

de aan/uit-schakelaar €0 aan de rechterkant van
het motorgedeelte. De machine piept en u ziet
WELKOM BIJ ‘kCook’ op het display.

Plaats de kom @ op het motorgedeelte door het
positielipje aan de achterkant van de machine goed
uit te lijnen. Druk de kom lichtjes omlaag om hem
goed te bevestigen. Opmerking: de kom kan niet
worden bevestigd tenzij hij op de juiste wijze wordt
aangebracht.

U verwijdert de kom door tegelijkertijd op beide
vrijzetknoppen @ te drukken (onder de handvatten
van de kom) en de kom weg te halen.

Kies één van de volgende opties:

3A Handmatig koken — lees de informatie over de
handmatige stand.

3B Ingestelde programma’'s:
Lees het deel 'de ingestelde programma’s
gebruiken’ voor meer informatie.

Hoofdmaaltijd-programma @9
Saus-programma €2
Stoom-programma
Soep-programma @9
Roerbak-programma
Dessert-programma @)

Opmerking: Als op de knop van een vooraf ingesteld
programma wordt gedrukt, gaat het lichtje boven de
knop aan.

Bevestig de ‘maxblade’ @Da, ‘midiblade’ @b,

de roerder @, de garde @ of komplug voor
langzaam koken aan de kom

Komhulpstuk Gebruik

Maxblade Voor het hakken van
ingrediénten voorafgaand aan
het koken en voor het pureren
na het koken.

Gebruik dit nooit voor

deeg of gebak.

Midiblade Voor het maken van deeg en

cakebeslag.

Roerder Voor recepten waarbij u
voorzichtig wilt roeren, zonder
dat de ingrediénten worden
uitgesplitst. Niet gebruiken

boven snelheid 9.
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Garde Voor het opkloppen van
ingrediénten zoals eiwit, room,
mayonaise en hollandaisesaus.

5 Voeg de ingrediénten toe die verwerkt of gekookt

moeten worden.

Bevestig het deksel en de vuldop. Duw het deksel
omlaag en draai het naar links totdat het uitgelijnd
is met de handvatten van de kookkom.

Het apparaat werkt niet, tenzij de kom
en het deksel goed zijn gemonteerd.
Druk op de start/stop-knop van de kookkom
om het kookproces te starten.

Ingestelde programma’s — na afloop van elke

fase en zodra het koken is afgelopen, piept de
machine en gaat hij automatisch 30 minuten op de
warmhoudcyclus staan. Volg de instructies op het
scherm voor de volgende fase.

U stopt de machine op elk moment door op

de start/stop-knop te drukken en het deksel te
verwijderen. Wees voorzichtig: de kom en het
deksel zijn heet. Als u weer door wilt gaan met
koken, zet u het deksel terug op zijn plaats en
drukt u op de start/stop-knop.

Handmatige stand — na het koken telt de timer af tot
00:00 en piept de machine.

Stand-by stand

Als u de machine weer op de stand-by stand wilt
zetten, houdt u de Annuleren-knop 3 seconden
ingedrukt.

Als er binnen 30 minuten geen selectie wordt
gedaan, gaat de machine op stand-by staan

en ziet u WELKOM BIJ ‘kCook’ op het display.
Druk op een functie om de machine opnieuw te
activeren.

Warmhoudcyclus

De warmhoudcyclus roert de ingrediénten bij een
temperatuur van 62°C.

Verwijder het deksel om de vooruitgang te
controleren of om andere ingrediénten toe te
voegen en druk op de start/stop-knop om met
koken door te gaan.

Wanneer de timer tot 0:00 heeft afgeteld na elke
programmafase, gaat de machine automatisch 30
minuten op de warmhoudcyclus staan.

De machine piept om de 10 seconden gedurende
de eerste minuut en daarna om de 30 seconden
om aan te geven dat de Warmhoudcyclus actief is
en de kookcyclus is beéindigd.

De warmhoudcyclus zal de ingrediénten niet
opwarmen als de temperatuur op minder dan 62°C
is ingesteld.




Na het koken

Wees voorzichtig wanneer u onderdelen van de
machine verplaatst of aanraakt in de kookstand
of na het koken. Dit geldt vooral voor de KOM en
de HULPSTUKKEN, omdat ze nog lang nadat de
machine is uitgeschakeld HEET zullen zijn.
Gebruik de handvatten om de kom te verwijderen
en te verplaatsen. Gebruik ovenhandschoenen
voor het verplaatsen van een hete kom en hete
hulpstukken.

De onderkant van de kom blijfft nog lang heet nadat
de machine is uitgeschakeld. Wees voorzichtig
tijdens de verplaatsing en reiniging.

Hits & tips

U mag het maximale afvulniveau van 2,6 liter dat
aan de binnenkant van de kom is gemarkeerd,
niet overschrijden.

U mag het maximale olieniveau van 0,5 liter dat
is gemarkeerd, niet overschrijden als u olie verhit.
Rauw vlees en harde groente moeten in kleine
stukjes worden gesneden voordat ze aan de kom
worden toegevoegd.

Gebruik de Direct Prep om ingrediénten direct in
de kom te raspen of te snijden (lees het deel ‘de
Direct Prep gebruiken’).

Voorkom dat de ingrediénten blijven kleven of
verbranden door altijd een van de hulpstukken
te gebruiken wanneer u op melk gebaseerde
recepten gebruikt.

Snijd de ingrediénten in stukjes van gelijke
grootte, omdat ze dan gelijkmatig gaar worden.
Gebruik de meegeleverde spatel om

de ingrediénten tussen de verschillende
programmafasen van de komwand naar beneden
te schrapen.

het geluid uitschakelen

De machine zal tijdens verschillende gebruiksfasen
piepen. U zet dit geluid uit door de Annuleren-knop
ingedrukt te houden en tegelijkertijd de machine
met de aan/uit-schakelaar in te schakelen.

Als u de piepjes weer wilt horen, zet u de machine
uit en weer aan.
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de Direct Prep gebruiken

de snijschijven

Niet alle hier vermelde schijven zitten in uw doos,
omdat de meegeleverde schijven afhangen van
het specifieke machinemodel. Lees het deel
‘onderhoud en klantenservice’ voor informatie
over hoe u een schijf kunt kopen die niet met uw
machine is meegeleverd.

De snijschijven worden geidentificeerd aan de
nummers die erop zijn afgedrukt:

Schijf 1 - extra fijne raspschijf voor Parmezaanse
kaas.

Schijf 2 - fiine raspschijf voor kaas en stevige
groente en fruit.

Schijf 3 - grove raspschijf voor kaas en stevige
groente en fruit.

Schijf 4 - schijf voor dunne plakjes kaas en
stevige groente en fruit.

Schijf 5 - schijf voor dikke plakken kaas en
stevige groente en fruit.

het hulpstuk monteren en
gebruiken

1

o

~

Bevestig het deksel van de kom en verwijder de
vuldop als u direct in de kom raspt of snijdt.
Verwijder het contactdeksel van de Direct Prep @
Bevestig de toren op het aandrijvingcontact van
de Direct Prep door de X uit te lijnen. Duw hem
daarna omlaag en draai hem naar rechts om hem
vast te zetten @.

Houd de gewenste snijschijf aan de middengreep
vast en duw hem op de draaias @. Elke schiff

is genummerd en dit nummer moet zich aan de
bovenkant bevinden wanneer de schiif op de as
wordt gedrukt.

Bevestig de slingerplaat @ op de draaias met

de wisser bovenaan tegen de onderkant van de
snijschiif @.

Opmerking:

Als de slingerplaat niet wordt bevestigd,
zullen voedingsmiddelen zich onder de
schijf ophopen en niet uit de trechter
tevoorschijn komen.

Bevestig het deksel van de Direct Prep op het
onderstel door het naar rechts te draaien.
Bevestig het hulpstuk voor de voedselbereiding aan
de toren en draai het naar rechts vast @.



8 Eenmaal gemonteerd kan de Direct Prep naar
rechts in de volgende standen worden gedraaid

0e:

De Direct Prep bevestigen of verwijderen
Gebruik de Direct Prep niet
wanneer hij op deze stand staat.

...V

Direct in de kookkom snijden of raspen via
de vuldopopening.

 [0)

Snijden of raspen in een geschikte bak.
Op stand 4 @ kan de verlengtrechter ()
worden bevestigd door hem op de uitlaat

®

te schuiven 8.

Opmerking: U hoort een duidelijke klik wanneer
elke stand is bereikt en de relevante afbeelding
uitgelijnd is met de & op de machine.
9 Snijd de etenswaren in stukjes die in de vultrechter
passen 0.
10Druk op de start/stop-knop van de Direct Prep @
en duw tegelijkertijd de stamper gelijkmatig door de
trechter.
Steek nooit uw vingers in de vultrechter.
Gebruik de meegeleverde spatel om alle
gesneden of geraspte restjes van het
deksel door de vuldopopening te duwen.
11U verwijdert het hulpstuk door hem naar rechts te
draaien totdat de . . . W uitgelijnd is met de A Til
het hulpstuk omhoog.
o Schakel de machine altijd uit voordat
u het deksel van de Direct Prep
verwijdert.

belangrijk
De toren kan alleen naar rechts
worden gedraaid. Probeer de toren
nooit naar links te draaien, omdat hij
dan beschadigd raakt.
Als er geen ingrediénten uit de uitlaat
komen, schakelt u de machine uit en
controleert u of de voedingsmiddelen
zich onder de schijf hebben opgehoopt
en of de slingerplaat bevestigd
is. Verwijder alle opgehoopte
voedingsmiddelen voordat u doorgaat.
e Wanneer u de machine niet gebruikt,
verwijdert u de Direct Prep en zet u
het contactdeksel terug op zijn plaats.
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Hits & tips

Gebruik altijd verse voedingsmiddelen.

Snijd de ingrediénten niet te klein. Vul de hele
breedte van de vultrechter met de ingrediénten.
Zodoende kunnen de ingrediénten tijdens de
verwerking niet zijwaarts schuiven.

Er blijven altijd restjes aan de schijf of in de kom
hangen na de verwerking.

Ingrediénten die rechtop worden ingebracht,
worden korter geraspt dan ingrediénten die
horizontaal worden ingebracht.

Wanneer u de Direct Prep gebruikt om ingrediénten
direct in de kom in plakjes te snijden of te raspen,
kan de dekseladapter worden gebruikt om de
ingrediénten te geleiden.

Verwijder de vuldop.

Zet de Direct Prep op de juiste stand + « . W.
Plaats de dekseladapter over de opening van het
vuldopdeksel @ met het handvat naar links.

Draai de Direct Prep op zijn plaats 4 @

Gebruik de Direct Prep zoals beschreven onder ‘de
Direct Prep gebruiken’.

Belangrijk

o Houd de dekseladapter tijdens de installatie of
verwijdering altijd bij de vingergreep vast.

o De adapter moet worden verwijderd voordat de
vuldop kan worden bevestigd.




Uitleg over de weergegeven symbolen

Indicator voor hittewaarschuwing
Lager dan 60°C - geen rood lichtje
Hoger dan 60°C - solide rood lichtje

Het tekstdisplay toont statusinformatie, receptinformatie en
foutberichten.

(I1C°C

De ingestelde temperatuur.

UIT, 30°C - 180°C.

Opmerking: Op de handmatige stand: houd de temperatuurknop
tijdens de werking 3 seconden ingedrukt om te schakelen tussen
de ingestelde temperatuur en de actuele temperatuur.

- "thr

UG

De ingestelde tijd in uren, minuten en seconden.

De tijd kan worden ingesteld van 5 seconden = 8 uren en telt af
zodra de start/stop-knop wordt ingedrukt.

Als er geen tijd in de handmatige stand is ingesteld, zal de tijd
optellen.

De ingestelde snelheidsfunctie.

",-' De snelheid kan worden ingesteld tussen 1 > 12.
Wanneer @ wordt weergegeven, gaat het kookproces door en
hoeft er geen actie ondernomen te worden.
Wifi-symbool
P S Het Wifi-symbool knippert - er wordt verbinding gemaakt met het
= wifi-netwerk.
°

Lampje brandt continu - er is met succes een verbinding tot stand
gebracht met het wifi-netwerk.
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Handmatige stand

Kies de gewenste temperatuur, tijd, roer- en snijffunctie met de hand.

cancey

SISO

{E?E‘”C 8882 © ’é‘}c

temp time speed

©» © 0 «©0

chop

® Kies de instelling die u wilt veranderen en druk op de knoppen (+) en (-) om de instelling te wijzigen.

Opmerking:

® Houd de knoppen (+) en (-) ingedrukt om sneller door de instellingen te scrollen.
® \Wanneer een instelling is gekozen, knippert het bijoehorende symbool op het display.
® De instelling vergrendelt na 4 seconden als er geen actie is ondernomen.

temp

De temperatuur kan worden ingesteld van 30 tot 180°C met stappen van 1°C.
De machine kan ook worden gebruikt zonder een temperatuur in te stellen door
‘UIT” te selecteren.

time

De tijd kan worden ingesteld van 5 seconden tot 8 uren.
Opmerking:
® Als er geen tijd is ingesteld, zal de kookmachine optellen tot maximaal 8 uren.

speed

Er zijn twaalf snelheidsinstellingen waarmee u de juiste instelling voor individuele
recepten kunt selecteren. Sommige recepten moeten voortdurend worden geroerd
om te voorkomen dat de ingrediénten aan de bodem van de kom blijven plakken,
terwijl andere recepten slechts af en toe geroerd hoeven te worden om de
consistentie van het gerecht te handhaven. De hogere snelheden dienen voor de
verwerking van soepen, enz.

Snelheid 1 — Af en toe roeren met lange tussenpozen. Op deze stand
wordt om de 60 seconden op langzame snelheid ca. 2
slagen geroerd, ideaal voor stoofschotels, enz.

Snelheid 2 — Af en toe roeren met gemiddelde tussenpozen. Op deze
stand wordt om de 15 seconden op langzame snelheid ca. 2
slagen geroerd.

Snelheid 3 — Af en toe roeren met korte tussenpozen. Op deze stand
wordt om de 5 seconden op langzame snelheid ca. 2
slagen geroerd.

Snelheid 4 t/m 12 — Continue snelheden die geleidelijk toenemen tot de
maximumsnelheid.
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Handmatige stand (vervolg)

caNCe/

Druk op deze knop om de programmafase of ingestelde functie te annuleren.
Indien ingedrukt tijdens een ingesteld programma, keert de machine terug naar
de voorafgaande fase.

Als u dit wilt annuleren en terug wilt gaan naar de stand-by stand, houdt

u de knop 3 seconden ingedrukt. De machine piept wanneer de functie is
geannuleerd.

chop

Koude ingrediénten

Druk met korte stoten op de knop om te snijden of houd de knop langer
ingedrukt om de ingrediénten te pureren of te vermengen.

Opmerking: De snijfunctie functioneert niet continu wanneer de machine of de
ingrediénten koud zijn. Als de knop met de hand wordt ingedrukt, functioneert
de machine alleen op maximumsnelheid en telt het display op tot 2 minuten.

Hete machine/ingrediénten (waarschuwing op het display)
Opmerking: Teneinde te veel spetters te voorkomen, wordt de
verwerkingssnelheid beperkt tot snelheid 6 wanneer de kom of de ingrediénten
warmer zijn dan 105°C. Houd de knop ingedrukt dan zal de snelheid langzaam
toenemen totdat de gewenste verwerkingssnelheid wordt bereikt. De knop
functioneert maximaal 2 minuten, voordat hij automatisch uitschakelt.

Als u de werking wilt stoppen voordat de 2 minuten zijn verstreken, drukt u op
Annuleren of opnieuw op Snijden.

Bevestig altijd de vuldop wanneer u de snijfunctie gebruikt.

gat- Stg,

Nadat u een programma hebt gekozen of de gewenste functie met de hand
hebt ingesteld, drukt u eenmaal op de start/stop-knop om het kookproces te
starten.

Druk opnieuw op de knop om de werking te stoppen. Het displayscherm
knippert wanneer de machine is gepauzeerd.

Hints en tips

Koken in de kom

Een grote hoeveelheid ingrediénten moet langer worden geroerd zodat alles
gelijkmatig wordt opgewarmd.

Recepten met

Gebruik de roerder of de garde.

zuivelproducten e Temperatuur tot 90°C.
opwarmen e Continue roersnelheden 4 t/m 6.
Braden e Temperatuur tot 180°C.

Als u de olie verwarmt voordat u andere ingrediénten toevoegt, verkrijgt u
meestal een beter resultaat.

Verwijder de vuldop van het komdeksel voor een beter resultaat wanneer u viees
braadt.

Zorg ervoor dat de kom en het deksel droog zijn voordat u olie toevoegt.

U mag het maximale olieniveau van 0,5 liter dat in de kom is gemarkeerd, niet
overschrijden als u olie verhit.

Temperatuurrichtlijnen

60°C Chocolade smelten
94°C - 99°C Sudderen

100°C Koken

100°C - 104°C Stomen

120°C Groente bakken
140°C - 180°C Vlees aanbraden
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de ingestelde programma's gebruiken

Een programma kiezen

Opmerking: Als op de knop van een programma wordt @
gedrukt, gaat het lichtje boven de knop branden. = ‘demn - @

&

1 Druk op de knop van het gewenste programma. mefnmesl sauce - steam

2 Druk op de knop (+) of (-) om het gewenste subprogramma
te kiezen. {

Druk op OK om de selectie te bevestigen.

©» © © 0014%
o

i

3 Volg de instructies op het displayscherm en raadpleeg het
gekozen recept.

®

temp time speed

D e 0 ©0

4 Druk op de start/stop-knop.

S0t St

De subprogramma’'s aanpassen

® Tijdens elke fase kunnen de temperatuur, tijd en snelheidsinstellingen naar wens worden aangepast. Druk
op de start/stop-knop en selecteer de instelling die moet worden aangepast. Gebruik de knoppen (+)
en (-) om de instelling te veranderen en druk op de start/stop-knop om door te gaan met koken.

® Gebruik de meegeleverde spatel om de ingrediénten tussen de verschillende programmafasen van de
komwand naar beneden te schrapen.

Het aantal beschikbare fasen voor elk subprogramma varieert. Onderstaande tabel toont de verschillende
temperatuur-, tijds- en snelheidsinstellingen voor elke fase.

Fase Temperatuurbereik | Tijdbereik Snelheidsbereik
1 _ 4 30°C - 180°C 5 seconden tot 8 uren 1-12
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Hoofdmaaltijd-programma @

Receptideeén dienen alleen als richtlijn - pas ze aan uw persoonlijke smaak en voorkeuren aan.

Subprogramma Fase 1 Fase 2 Fase 3 Fase 4 Gebruikt | Recepten
INGREDIENTEN 1 | INGREDIENTEN 2 | INGREDIENTEN 3 | INGREDIENTEN 4 | 1UIPSTUK
Olie Groente Vloeistof Kipstoofpot
toevoegen | en viees toevoegen
toevoegen ﬂ
140°C 180°C 98°C ”
SNELLE .
STOOFSCHOTELS @ 3 @ .4 @ T Nt (ﬁé'
Opwarmen | 2 min. 20 min.
dan
@3
3 min.
Olie, Rundvleesstoofpot
groente, ‘
viees en ﬁ'
EENVOUDIGE vioeistof Nt Nt Nt 7
GERECHTEN toevoegen
98°C
@3
30 min.
Olie Rijst Groente Vioeistof Kip risotto
toevoegen | toevoegen | en viees toevoegen
toevoegen A
140°C 98°C 98°C 98°C Q'
RISOTTO @3 @4 @ 4 @ 4 ﬁ"&
Opwarmen | 4 min. 2 min. 10 min.
dan
@3
3 min.
Olie Viees Groente Vloeistof Runderstoofschotel
toevoegen | toevoegen | toevoegen | toevoegen
140°C 180°C 140°C 98°C @
@3 @4 @1 @1 = '
STOOFSCHOTELS | Opwarmen | 2 min. 10 min. 2 hours —
dan
140°C
@3
3 min.
Olie Groente Vioeistof A Kekerstoofschotel
VEGETARISCH toevoegen | toevoegen | toevoegen _ Q'
GERECHT 140°C 120°C 98°C N.v.t. (ﬁ
@3 @3 @3
Opwarmen | 10 min. 30 min.
95°C > 90°C Bevestig de
LANGZAAM KOKEN Opwarmen = 2 uur N.v.t. N.v.t % komplug

@ = ingestelde snelheid
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Hoofdmaaltijd-programma @

Opmerking: Tijdens de verwarmingscyclus van elke fase wordt OPWARMEN op het display weergegeven.
De tijd begint pas af te tellen zodra de juiste temperatuur is bereikt.

Langzaam koken

Verwijder de draaias van de kom door de moer van de draaias @ aan de onderkant van de kom los te

halen. Haal de kom weg.

Plaats de komplug @, zorg ervoor dat de afdichting € is geinstalleerd en draai de moer van de draaias

naar rechts vast.

Saus-programma @

Receptideeén dienen alleen als richtlijn - pas ze aan uw persoonlijke smaak en voorkeuren aan.

Subprogramma Fase 1 Fase 2 Fase 3 Gebruikt Recepten
INGREDIENTEN 1 | INGREDIENTEN 2 | INGREDIENTEN 3 | MUIPStuk
Olie Groente Vloeistof A Tomatenpastasaus
toevoegen toevoegen toevoegen g
HARTIGE SAUZEN 140°C 140°C 98°C 7
@3 @3 @3
Opwarmen 10 min. 45 min.
Boter Bloem Vloeistof Bechamelsaus,
of olie toevoegen | toevoegen ﬁ ﬂ kaassaus,
toevoegen BN 2 peterseliesaus
BECHAMELSAUZEN 80°C 110°C 98°C ”‘
@o @e6 @e6
1 min 15sec. | 5 min. 15 min.
Olie Fruit of Suiker en Aardbeienjam
toevoegen | groente smaakstoffen >
COMPOTES EN toevoegen | toevoegen ﬁ
CONDIMENTEN 140°C 120°C 98°C @
@3 @3 @4
Opwarmen 10 min. 30 min.
Groente Mengen ( [S g Wortelpuree
>
en viees @})
toevoegen maxblade
100°C
PUREE @ 8 N.v.t.
Opwarmen
dan
98°C
@4
10 min. > 2 min.

@ = ingestelde snelheid

Opmerking: Tijdens de verwarmingscyclus van elke fase wordt OPWARMEN op het display weergegeven.
De tijd begint pas af te tellen zodra de juiste temperatuur is bereikt.
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Stoom-programma

Gebruik de stoom-instelling voor het stomen van groente, kip en vis.

Gebruik de instelling SPOELEN om de kom snel te reinigen voordat u hem demonteert om hem schoon te
maken. Voor het beste resultaat demonteert u de kom altijd om hem schoon te maken. Droog de kom goed
voordat u hem terugplaatst.

Subprogramma Temper- Tijdbereik Snelheids- Gebruikt hulp-
atuurbereik bereik stuk
(niet instelbaar) 5 sec. tot 2 uur 0 (niet instelbaar)
STOOM
SPOELEN (niet instelbaar) Cyc!us van (niet instelbaar) -
1 min. x5

® Verwijder de opbergruimte @) voordat u het stoom-hulpstuk gebruikt.

Stomen:

1 Plaats de kom en vul hem met water tot aan de markering voor 1 liter .

2 Plaats en vergrendel het deksel van de kom. Verwijder de vuldop.

3 Plaats de onderplaat @2 op het deksel met de voedingsmiddelen die gekookt moeten worden en zorg
ervoor dat hij goed vast zit. Zo nodig plaatst u de tussenplank @9 met extra voedingsmiddelen bovenop
de onderplaat.

4 Zet het deksel @) erop.

5 Druk op de knoppen (+) of (-) om het STOOM-programma te kiezen en druk op OK. Stel de gewenste
stoomtijd in en druk op de start/stop-knop om met stomen te beginnen. De machine piept zodra het
stoompunt is bereikt.

Opmerking:

® De tijd begint pas af te tellen wanneer het water het stoompunt heeft bereikt. De tijd die op het scherm

wordt weergegeven, knippert totdat het stoompunt is bereikt.

Voorbeeld van een stoomrecept:

Voeding- Hoeveel- Voorbehandeling: Positie Aanbevolen
smiddel heid stoombak bereidingstijd (min.)
Diepgevroren 250 g - Onderin 25-35 minuten (afhankelijk
zalmfilet van de dikte)
Aardappelen, 400 g Geschild en in 4 stroken Onderin 25 min.
vastkokend gesneden
Wortelen 200 g Geschild, in de lengte Op de plaat 25 min.

gehalveerd en in stukken

van 6 cm gesneden

Broccoli 200 g In roosjes gesneden Op de plaat 15 min.
Methode:

1 Volg bovenstaande aanwijzingen om de stomer te installeren en stel de tijd voor het STOOM-programma in
op 25 minuten.

2 Vul de kom met water tot aan de markering voor 1,0 | §.

3 Leg de zalm en de aardappelen op de stomerplaat.

4 Leg de wortelen op de plaat van de stomer.

5 Druk op de start/stop-knop.
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Methode:

6 Wanneer de timer 15 minuten heeft bereikt, doet u ovenhandschoenen aan om het deksel van de stomer
te verwijderen. Leg de broccoli voorzichtig op de plaat.
7 Wanneer de timer 00:00 heeft bereikt, controleert u of alle etenswaren goed gaar zijn.

Hints & Tips

nodig hebben, voegt u deze later toe of legt u ze op de tussenplank.

De temperatuur staat vast op 100°C en de snelheidsopties kunnen niet worden gekozen.

De kooktijden dienen slechts als richtlijn. Zorg ervoor dat het eten goed gaar is voordat u het serveert.

Als het eten nog niet gaar is, stelt u de tijd opnieuw in. Mogelijk moet u ook water toevoegen.

Zorg ervoor dat er ruimte is tussen de voedingsmiddelen en leg de ingrediénten niet in laagjes in het mandije.
Stukken van gelijke grootte zullen gelijkmatiger gaar worden.
Wanneer meer dan één soort voedingsmiddel wordt gestoomd en als bepaalde ingrediénten minder tijd

Zorg ervoor dat de machine niet droog kookt. Voeg water bij wanneer dat nodig is.
Als u de machine langer dan 1 uur gebruikt, moet u het water tot aan de markering voor 1 liter bijvullen.

® De voedingsmiddelen op de onderplaat zijn gewoonlijk sneller gaar dan de voedingsmiddelen op de

tussenplank.

Aanwijzingen voor het stomen
Opmerking: de vermelde hoeveelheden zijn gebaseerd op de gecombineerde capaciteit van de onderplaat en

de tussenplank.

Voedingsmiddel Maximale Voorbereiding Aanbevolen kooktijd
hoeveelheid (minuten)

Nieuwe aardappeltjes 1,6 kg Was en snijd grotere in 25-35

kleinere stukken
Groene of platte bonen 600 g Boven- en onderkant 15-25

verwijderen en in dunne

plakjes snijden
Broccoli 800 g In roosjes snijden 15-25
Bloemkool 1,5 kg In roosjes snijden 15-25
Wortelen 800 g In dunne plakjes snijden 20 -30
Zoete aardappel 1,5 kg In blokjes van 3 cm 20 -30

snijden.
Kipfilet 12 - 20-30
(2 kg)

Verse vis, 8 - 20-25
filets of biefstuk (1,4 kg)
Hele vis (bijv. forel) 600 g Wassen en alle 20 -30

ingewanden en

schubben verwijderen
Zoete, gestoomde 1,2 liter - 1%2 -2 uur; na 1 uur
pudding (zelfgemaakt) (diam. 14 cm) bijvullen met water
puddingbak

Niervetpudding 1,2 liter - 1%2 =2 uur; na 1 uur
(zelfgemaakt) (diam. 14 cm) bijvullen met water
Rund- of lamsvlees puddingbak
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Spoelfunctie

De spoelfunctie gebruiken:

1 Monteer het hulpmiddel dat gereinigd moet worden.

2 Voeg water toe tot aan de markering voor 1 liter .

3 Zet de vuldop op zijn plaats.

4 Druk op de @) knop om het spoelen-programma te kiezen.
5 Druk op de start/stop-knop.

Soep-programma @

Receptideeén dienen alleen als richtlijn - pas ze aan uw persoonlijke smaak en voorkeuren aan.

Subprogramma Fase 1 Fase 2 Fase 3 Fase 4 Gebruikt | Recepten
INGREDIENTS 1 | INGREDIENTS 2 | INGREDIENTS 3 | INGREDIENTS 4 hulpstuk
Groente Mengen IGh Groentesoep
en viees @}
SNELLE SOEPEN | toevoegen N.vt N.v.t manxblade
100°C
@ 1
30 min. > 2 min.
Olie Groente Vioeistof Mengen % _ Champignonsoep
)
toevoegen | toevoegen | toevoegen Q(_V)}
GLADDE SOEPEN 140°C 180°C 98°C -
maxblade
@3 @2 @3
Opwarmen | 5 min. 20 min. > 2 min.
Olie Viees Groente Vioeistof LLambouillon,
toevoegen | toevoegen | toevoegen | toevoegen dikke soepen
®s |04 |@2 |O ﬁ'
3 4 2 2
—
BOUILLON Opwarmen | 2 min. 10 min. 30 min. ¢
dan
@3
3 min.

@ = ingestelde snelheid

Opmerking: Tijdens de verwarmingscyclus van elke fase wordt OPWARMEN op het display weergegeven.
De tijd begint pas af te tellen zodra de juiste temperatuur is bereikt.
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Roerbak-programma

Receptideeén dienen alleen als richtlijn - pas ze aan uw persoonlijke smaak en voorkeuren aan.

Fase 1 Fase 2 Fase 3 Fase 4 Gebruikt Recepten
hulpstuk

Olie Groente Smaakmiddelen | Extra Roerbakmaaltiiden,

toevoegen en viees toevoegen ingrediénten ﬁ' sauteren
toevoegen —

140°C 160°C 120°C 120°C é

@3 @ 4 @ 4 @4

Opwarmen 3% min. 2 min. 45 sec.

@ = ingestelde snelheid

Opmerking: Tijdens de verwarmingscyclus van elke fase wordt OPWARMEN op het display weergegeven.
De tijd begint pas af te tellen zodra de juiste temperatuur is bereikt.

Dessert-programma @

Receptideeén dienen alleen als richtlijn - pas ze aan uw persoonlijke smaak en voorkeuren aan.

Subprogramma Fase 1 Fase 2 Fase 3 Gebruikt Recepten
hulpstuk
Droge Vloeistof Custard,
ingrediénten | toevoegen creme brllée
toevoegen
2V min, 98°C ﬁ ﬂ
DESSERTSAUZEN @s N.v.t. jj,
Opwarmen
dan
@e6
10 min.
Water Droge Brood
DEEG en gist ingrediénten Nt @
toevoegen | toevoegen
2 min. 3% min. midiblade

@ = ingestelde snelheid

Brood maken

® Maximaal 400 g (bloemgewicht) / 640 g (totaalgewicht) — anders wordt de machine overbelast.
® Gebruik het midiblade @b op stand 10 om het deeg te kneden.

® Kneed niet langer dan 3 minuten.

® Gebruik lauw water.
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tabel met aanbevolen snelheden voor handmatige functies

Hulpmiddel Functie Aanbevolen Verwerkingstijd Aanbevolen
snelheid/ hoeveelheden
temperatuur
Kruiden fijnsnijden 12 20 sec. 20-50¢g
Uien fijnsnijden 12 15-20 sec. Tot 300 g
(2 uien)
Groente in stukjes 12 20 sec. Up to 500 g
van 4 cm snijden
Mager vlees in 12 5-20 sec. 150g - 300 g
blokjes van 2 cm
snijden
Gebaksdeeg — boter 12 15 sec. 150-200g
met bloem mengen bloemgewicht
/ % . Water toevoegen om 15 sec.
@}\ gebak-ingrediénten
=)
maxblade te mengen
Stukjes chocolade 12 40 sec. Tot 200 g
fijinhakken (bijv. om
het te laten smelten)
IJs vergruizelen 12 25-30 sec. Tot 250 g
(12 Klontjes)
Bloemkool 12 20 sec. Tot 500 g
fiinsnijden (bijv. voor (1 bloemkool in
bloemkoolrijst) roosjes gesneden
Drankjes en 12 60 sec. 1 liter
smoothies
Koud vermengen 12 1 -2 min. 2,6 liter
Alles-in-één 8 tot 12 30-60 sec. Tot een totaalgewicht
taartmixes van 800 g
Zoet, gestoomd 8 60 s Tot een totaalgewicht
dessert (bijv. van 800 g
gestoomde
chocoladepudding)
Pastadeeg - de 4 2 min. Tot een totaalgewicht
i droge ingrediénten van 830 g
mengen Meel tot 500 g
midiblade De natte ingrediénten 8 2 min.
toevoegen
Koekjes 12 1 min. Tot een totaalgewicht
van 670 g
Brooddeeg 10 3 min. Totaalgewicht van 640 g
(normaal wit) Meelgewicht van 400 g
Brioche 10 2 min. Totaalgewicht van 530 g
Meelgewicht van 250 g
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tabel met aanbevolen snelheden voor handmatige functies (vervolg)

Hulpmiddel Functie Aanbevolen Verwerkingstijd Aanbevolen
snelheid/ hoeveelheden
temperatuur
- Boter/margarine en 7 tot 8 2-3 min. Gecombineerd
i suiker vermengen gewicht van vet en
@ voor een taart suiker tot 400 g
Brownies 5 2-3 min. Tot 1,2 kg
Eiwit 8-9 3% — 4 min. 2-8(70-2809)
Slagroom 9 1-1% min. 200 - 600 g
Mayonaise 9 1 = 1% min. Mengsel met 2 - 4
eieren

Flapjack recept

Fase 1
jj‘ﬁ‘ﬂ‘ﬂ> Boter 0/55°C 10 min 100 g
Honing 300 g

Fase 2 6/55°C 1 min -
Fase 3

Haverviokken 12/UIT 5 sec. 300 g
Fase 4

Krenten 12/UIT 5 sec. 100 g

Opmerking: Dit zijn alleen richtlijnen en de aanwijzingen variéren per recept en al naar gelang de ingrediénten
die worden verwerkt.

Hints en tips

® Gebruik het roerhulpstuk nooit boven snelheid 9.

® \/oor het beste resultaat gebruikt u altijd zachte boter en margarine op kamertemperatuur wanneer u
taartbeslag maakt.

® Als de machine langzamer draait of moeite heeft met draaien, verhoogt u de snelheid.
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Verzorging en reiniging

Schakel de machine altijd uit en haal de stekker uit
het stopcontact.

Verwijder het deksel en het hulpstuk van de kom
voordat u de machine gaat reinigen.

Indien niet gebruikt, bergt u de roerder, garde,
komplug, spatel en het Direct Prep-hulpstuk in

de opslagruimte op @3. De Direct Prep-schijven
kunnen in de meegeleverde opbergzak worden
opgeborgen &9.

motorgedeelte

Veeg het met een vochtige doek schoon en maak
het droog.

Gebruik nooit schuurmiddelen en dompel
het motorgedeelte nooit onder in water.

temperatuursensors van de kom

Veeg ze met een vochtige doek schoon en maak
ze goed droog. Gebruik nooit schuurmiddelen of
scherpe voorwerpen om de sensors te reinigen.

kom/roerder/maxblade/midiblade/garde
Raadpleeg de informatie onder SPOELEN.

Was de onderdelen en droog ze goed.

Als eten aan de kom blijft plakken of is
aangebrand, verwijdert u het zo goed mogelijk met
een spatel. Vul de kom met zeepsop en laat dit
weken. Verwijder al het aangekoekte eten met een
borstel. Enige verkleuring van de kom heeft geen
invioed op de prestatie.

draaias van de kom/komplug

Draai de moer van de draaias @ aan de
onderkant van de kom naar links los.

Verwiider de draaias @@ of de komplug €.
Verwijder en reinig de afdichtring @ of €.
Maak de komaandrijving of de komplug met heet
zeepsop schoon en spoel het element goed onder
de kraan.

Zorg ervoor dat de afdichting weer goed op de
draaias of komplug wordt geplaatst voordat u de
kom terugzet.

deksel

Verwijder altijd het deksel voordat u gaat
schoonmaken:

Verwijder de vuldop.

Duw het binnenste deel van het deksel @ naar
buiten.

Haal de afdichting @ van het binnenste deel van
het deksel @ af.

Na de reiniging plaatst u de afdichting weer op het
buitenste deel van het deksel met de dikkere rand
naar boven gekeerd. Voer bovenstaande procedure
in omgekeerde volgorde uit.
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Opmerking: Als de afdichting niet goed is bevestigd,
kan het deksel gaan lekken.

direct prep

Verwiider het hele hulpstuk voordat u het gaat reinigen.
Het is eenvoudiger als u de onderdelen onmiddellijk
na het gebruik schoonmaakt.

Wees voorzichtig met de snijschijven — ze zijn
heel erg scherp.

U haalt het deksel &) van het onderstel 69 af door
de toevoerbuis vast te houden en het deksel
naar links te draaien. Verwijder het deksel.

Toren: Niet in water onderdompelen. Als de toren
per ongeluk in water wordt ondergedompeld, moet
u ervoor zorgen dat al het water is uitgestroomd,
voordat u het hulpstuk opnieuw bevestigt.
stoommandje

Was de onderdelen en maak ze goed schoon.
vaatwasmachine

U kunt de wasbare onderdelen ook in de
vaatwasmachine wassen.



Item

Geschikt voor de
vaatwasmachine

Kom

v

Draaias van de kom +
afdichting

AN

Langzaam koken-plug +
afdichting

Moer van de aandrijffas

Buitendeksel, binnenste deel van
het deksel en dekselafdichting

Vuldop

Direct Prep-contactdeksel

Maxblade

Midiblade

Roerder

Garde

Stoom-onderplaat,
tussenplank en deksel

A I O I O I O A O O I O I O I G R N

Opbergruimte

x

Direct Prep-stamper, deksel,
slingerplaat, onderplaat en
verlengtrechter

AN

Snijschijven

Toren

Spatel

Opbergzak voor schijven

Dekseladapter

R %X | |[%x |

onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van
de machine, raadpleegt u de informatie onder
‘problemen oplossen’ in deze handleiding of gaat u
naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties
en consumentenrechten die gelden in het land
waar het product is gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert
of als u defecten opmerkt, kunt u het naar een
erkend Service Center van KENWOOD sturen of
brengen. Voor informatie over het KENWOOD
Service Center in uw buurt gaat u naar www.
kenwoodworld.com of naar de specifieke website
in uw land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het
VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE
JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE
EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)
Aan het einde van de levensduur van het product
mag het niet samen met het gewone huishoudelijke
afval worden verwijderd. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt
dat deze service verschaft. Het apart verwerken

van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke
gevolgen voor het milieu en de gezondheid die door
een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt ervoor
dat de materialen waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden verwerking

van elektrische huishoudelijke apparatuur te wijzen,

is op het product het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.



problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Geen stroom naar de machine /
het scherm gaat niet aan.

De stekker zit niet in het
stopcontact.
Aan/uit-schakelaar niet gebruikt.

Controleer of de stekker in het
stopcontact zit.

Zet de aan/uit-schakelaar ¢0) op
aan.

De machine functioneert niet.

De kom is niet goed bevestigd.
Er is niet op start gedrukt.

De tijd is niet ingesteld.

Controleer of de kom goed op het
motorgedeelte is bevestigd.

Druk op Start om met koken te
beginnen.

Controleer de ingestelde tijd.

Er kleeft eten aan de bodem van
de kom of eten is aangebrand.

De roerder of het mes zijn niet
bevestigd wanneer groente zacht
wordt gemaakt.

De ingestelde temperatuur is te
hoog.

Gebruik altijd de roerder of het
mes.

Controleer of de juiste temperatuur
is ingesteld en verhoog de
roersnelheid.

Het deksel lekt tijdens de
verwerking.

De afdichting is niet goed in het
deksel aangebracht.

Raadpleeg 'verzorging en
reiniging' voor informatie over het
bevestigen van de afdichting.

De roersnelheid kan niet worden
verhoogd.

De temperatuur van de kom of
van de ingrediénten is hoger dan
105°C.

Normale werking.

Roersnelheid beperkt tot snelheid
6 wanneer de temperatuur van de
kom of van de ingrediénten hoger
is dan 105°C.

Vloeistof lekt uit de onderkant van
de kom.

De komaandrijving of de afdichting
zijn niet goed gemonteerd.

Controleer of de komafdichting
goed is bevestigd.

De timer op het display telt niet af.

Tijdens de opwarmfase telt de
timer pas af wanneer de juiste
temperatuur is bereikt.

De temperatuur is ingesteld

op meer dan 100°C maar

het watergehalte van de
voedingsmiddelen voorkomt dat
de temperatuur hoger wordt dan
100°C.

Normale werking.

Verlaag of kies de juiste
temperatuur.

De temperatuur van de kominhoud
wordt niet hoger dan 100°C.

Het watergehalte van de
ingrediénten kan voorkomen dat
de temperatuur hoger wordt dan
100°C.

Normale werking.

Op het display verschijnt
WATERPEIL CONTROLEREN
tijdens het stoom-programma.

De bescherming tegen droog
koken is geactiveerd.

Er is geen water of de machine is
droog gekookt.

Voeg water toe tot aan de
markering voor 1 liter (¥) en start
ophieuw.
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problemen oplossen (vervolg)

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Grote bewegingen of trillingen
tijdens de werking.

Ongelijkmatige lading in de kom
veroorzaakt te veel trillingen.
Maximale capaciteit overschreden.

Verkeerd hulpstuk of verkeerde
snelheid.

Reduceer de hoeveelheid

of verspreid de ingrediénten
regelmatig in de kom en start de
machine opnieuw.

Raadpleeg het relevante
programma en de tabel met
aanbevolen snelheden voor

het juiste hulpstuk en de juiste
snelheid.

Op het scherm staat: “MOTOR
OVERVERHIT” LATEN
AFKOELEN”

Motor overbelast.

Schakel de machine uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

Laat de machine 45 minuten
afkoelen en steek de stekker weer
in het stopcontact.

Als dit bericht nog steeds wordt
weergegeven, laat u de motor nog
eens 45 minuten afkoelen.

Op het display staat MOTOR
OVERVERHIT of MOTOR
AFGESLAGEN.

De machine is overbelast.

Reduceer de hoeveelheid
ingrediénten in de kom.

Foutbericht beginnend met E:20 -
E:29 wordt weergegeven

De machine functioneert niet
goed.

Schakel de machine uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

Steek de stekker weer in het
stopcontact en start de machine
opnieuw.

Foutbericht E:34 wordt
weergegeven

Probleem met de Wifi.

Controleer het Wifi-wachtwoord.
Reset de Wifi, raadpleeg ‘Wifi-
menu’.

Begin opnieuw met ‘Apparaat
instellen’ via de Kenwood World
app.

’? langzaam knipperend
°

Kan geen bekend Wifi-netwerk
vinden.

Mogelijk is de machine verplaatst,
is de router uitgeschakeld of dient
de router opnieuw gestart te
worden.

==, snel knipperend
.

Wifi is beschikbaar, maar kan geen
verbinding maken met de cloud
servers van Kenwood.

De router dient mogelijk opnieuw
gestart te worden of neem contact
op met uw internetprovider.

Als het probleem aanhoudt, neemt u contact op met de dichtstbijzijnde erkende klantenservice
van Kenwood. Voor informatie over de dichtstbijzijnde klantenservice van Kenwood gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de website voor uw land.
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indhold

sikkerhed
tilslutning af dit apparat
til Kenwood World app
WiFi-menu
forklaring
valg af sprog
betjening af din kogefoodprocessor
sédan bruger du din Direct Prep
forklaring af displayskaermens symboler
manuel tilstand
sédan bruger du de forudindstillede
programmer
Hovedmaltidsprogram
Sauceprogram
Dampprogram
Suppeprogram
Wokprogram
Dessertprogram
oversigt over anbefalet hastighed
til manuelle funktioner
pleje og rengering
service og kundepleje
fejlsagning
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Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

sikkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfeelde

af, at du far brug for at sld noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde

udskiftes af Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparater.

For at sikre korrekt drift skal der serges for, at skalens basis

er ren og tor, for den sasttes pa motorenheden.

Der skal altid slukkes og stikket tages ud for:

o paseetning eller aftagning,

o néar den ikke er i brug,

o for rengering.

Aftag altid rereredskabet og piskeriset, for skalens indhold

heeldes af, for at undga at blive breendt af steenk fra varme

ingredienser.

Veer forsigtig, hvis der heeldes varm vaeske i foodprocessoren.

Den kan blive sprejtet ud af apparatet ved pludselig dannelse

af damp.

Knivene er beregnet til at blive siddende pa drivakslen og ber

kun aftages, nar indholdet er blevet fiernet fra skalen. Knivene

er skarpe og skal handteres forsigtigt.

Hold heender og redskaber ude af skdlen, mens den er sluttet

til stramforsyningen.

Nar apparatet efterlades uden opsyn i kogetilstand, skal

folgende overholdes ngje:

o sgrg for, at vejledningen felges med hensyn til temperatur
og maksimale tilberedningsmaengder,

o serg for, at enheden og ledningen er anbragt utilgaengeligt
for bern og veek fra kakkenbordkanten,

o kontrollér med jeevne mellemrum for at sikre, at der er
tilfort nok veeske, og at retten ikke koger over.

Veer forsigtig ved loft af apparatet, da det er tungt. Serg for,

at skalen er tom, og udtagsdaekslet sidder fast for flytning.

Loft ikke i skdlens handtag.
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Flyt ikke enheden, mens den kerer eller stadig er varm.

Brug aldrig et beskadiget apparat. F& det kontrolleret eller
repareret: Se "Service og kundepleje”.

Overskrid ikke de angivne maksimummaengder.

Overskrid ikke det maksimale opfyldningsniveau pé 2,6 liter,
der er markeret pa skalens inderside.

Under stegning mé det maksimale olieniveau pé 0,5 liter,

der er markeret pa skalen, IKKE overskrides. Fjern al
overskydende veeske/vand, for der kommes madvarer i olien.
Lad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive vade.
Veer omhyggelig ved handtering eller berering af nogen del
af apparatet, nar det bruges i kogetilstand eller efter kogning.
Navnlig skalen, laget og redskaberne, da de forbliver VARME
leenge efter, at der er slukket for apparatet.

Brug handtagene til at aftage og baere skélen med. Brug
grydelapper ved handtering af den varme skal og varme
redskaber.

Undersiden af skélen forbliver varm leenge efter, at varmen

er stoppet. Veer forsigtig ved handtering, og brug en
varmebeskyttende matte ved anbringelse af skalen pa
varmefelsomme overflader.

Veer opmaerksom pa damp, der treenger ud af skalen, saerligt
nar laget eller pafyldningslaget aftages i kogetilstand eller efter
kogning.

Aftag ikke laget eller pafyldningshastten, mens vaesken koger.
Brug grillhandsker til at fierne laget eller pafyldningslaget, nar
apparatet bruges i kogetilstand eller efter kogning.

Seet altid pafyldningslaget péa, nar hakkefunktionen benyttes,
eller der pureres ingredienser.

Betjen altid apparatet med pafyldningslaget pasat, medmindre
andet er specificeret i opskriften.

Brug kun den skél og de redskaber, der leveres med dette
apparat.

Brug aldrig skalen sammen med nogen anden varmekilde.
Brug aldrig apparatet i kogetilstand med tom skal.
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Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren, brug altid Start/
pause- eller annullerknappen.

Brug ikke "maxblade" @a til geer- eller kagedej. Brug
"midiblade" @b.

Dette apparat bliver beskadiget og kan forarsage
personskade, hvis indgrebsmekanismen udsattes
for overdreven kraft.

Ved brug af dette apparat skal det sikres, at det er placeret
pa en lige overflade veek fra kanten. Ma ikke saettes under
udhaengsskabe.

Dette apparat er ikke beregnet til betjening ved hjeelp af en
ekstern timer eller et separat fiernbetjent system.

Serg altid for, at maden er gennemkogt og kogende hed for
spisning.

Mad skal spises kort efter kogning eller lades kele hurtigt ned
og derpa i keleskabet sd hurtigt som muligt.

Sorg altid for, at forseglingsringen er monteret korrekt pa
drevkoblingen for at hindre laskage og skade pa din koge-
foodprocessor.

Brug altid knapperne til frigerelse af skélen 9, for det
forseges at fierne kogeskalen.

Misbrug af maskinen kan fore til lagsioner.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller mangel péa erfaring

0g kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet
og ledningen utilgaengeligt for bern. Lad aldrig ledningen
haenge ned, sa et barn kan gribe fat i den.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes
korrekt, eller disse instruktioner ikke folges.
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Direct Prep-tilbehor

Skiverne er meget skarpe. Handter dem forsigtigt ved
pasaetning, aftagning og rengering. Hold altid i
fingergrebet, vaek fra skaerekanten, bade ved
handtering og rengoering.

Tag aldrig laget af, for skaereskiven er stoppet
helt.

Brug aldrig fingrene til at presse mad ned i pafyldningstragten.
Brug kun den medfelgende nedstopper.

Brug ikke vold for at presse maden ned i tilferselsreret — du
kan beskadige tilbeharet.

Undgé kontakt med bevaegelige dele. Hold fingrene ude af
udledningsabningen @.

For aftagning af laget fra Direct Prep:

o sluk;

o vent, til kniven er standset helt.

Hold altid Idgadapteren i fingergrebet, nar den pasasttes eller
aftages.

Dampertilbehor

Dette tilbehor udsender damp, som du kan braende dig pa.
Braend dig ikke pa damp, der kommer ud af damperen,
seerlig nar laget tages af.

Veer forsigtig ved handtering af delene, al veeske eller kondens
er meget varm. Brug grillhandsker.

Kog ked, fisk og skaldyr helt igennem. Og tilbered dem aldrig
fra frossen tilstand.

Hvis du bruger damperbakkens basis og hylde, skal du
komme kad, fierkrae og fisk i den nederste kurv, sa den ra
kodsaft ikke kan dryppe pa maden derunder.

Genopvarm ikke kogt ris i dit dampbakketilbeher.
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for stikket saettes i stikkontakten

® Sorg for, at el-forsyningens spaending er den
samme som den, der er vist pa bunden af
maskinen.

o ADVARSEL: DETTE APPARAT SKAL VZERE
FORBUNDET TIL JORD.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004
om materialer og genstande, der kommer i kontakt
med levnedsmidler.

® Dette apparat indeholder og benytter tradlast modul
FCC ID WJ-TA3200R1D-SA

® Dette apparat er i overensstemmelse med de
vaesentlige krav og andre relevante bestemmelser i
direktiv 2014/53/EU.

for forste brug

® Aftag plastafdeekningen fra kniven. Denne afdaskning
skal kasseres, da den kun er til beskyttelse af kniven
under produktion og transport.

® \ask delene: Se "pleje og rengering”.

tilslutning af dit apparat (4>
til Kenwood World app @

Med Kenwood World app kan du styre dit apparat
via din smartphone eller tablet.

Download Kenwood World app til en smartphone
eller tablet.

Nar downloadet er gennemfert, kan du bne appen
og felge instruktionerne pa skasrmen.

PIN

Dette er pakrasvet, nar Kenwood World app beder
dig om det.

Apparatet kan kun tilsluttes, nar PIN-koden er vist pa
displayskeermen. Hvis PIN-koden indtastes forkert,
skal man felge appens instruktioner og forsege igen.
For at f& vist enhedens PIN-kode skal man trykke pa
OK-knappen og holde den inde i 3 sekunder (kun
hvis der er forbindelse til Wi-Fi).

Bemaerk:

WiFi

Fungerer med IEEE802.11 b, g og n kun ved 2,4
GHz og tilslutter til netvaerk med WPA2-PSK
Kompatibilitet

Kenwood World app kompatibel med den seneste
version af iOS og Android.

WiFi-menu

1 Nar enheden er i standby-tilstand, trykkes péa knappen for foragelse (+) i 3 sekunder.
2 Tryk pa knapperne (+) og (-) for at scrolle gennem menuen, og tryk pa knappen OK for at bekresfte den

onskede valgmulighed.

3 Tryk pa knappen Annuller for at lukke WiFi-menuen. Enheden returnerer ogsa til standby-tilstand, hvis den

er inaktiv i 10 sekunder.

Ved valg af denne funktion slette alle WiFi-data, der er gemt pa enheden, og
den nulstilles til fabriksindstillinger.
Ved valg af dette vender enheden tilbage til standby-tilstand.

FABRIKSNULSTIL WIFI oL
vigtigt
Nar enheden bortskaffes, er det vigtigt at fabriksnulstille enheden for at beskytte
dine personlige data.

MAC: Denne valgmulighed viser automatisk apparatets WiFi MAC-adresse.Ved valg af

dette vender enheden tilbage til standby-tilstand.




forklaring

CISICISISIS

deeksel til lagpafylder

yderlag (gré)

indgrebsflige

inderlag (klare)

abning i deeksel til lagpéafylder
lagforsegling

@a maxblade
@b midiblade

OO09BRERCBROE BGRBE 0O0BLEREREPOOO®®

CISIGIS)

@

®

roreredskab

piskeredskab

drivaksel

forsegling til drivaksel
skalhandtag

kogeskal

skalens udlgsningsknapper
metrik til drivaksel
motorenhed
displayskeerm

Direct Prep-udtagsdeeksel
Direct Prep-udtag
Teend/sluk-knap

spatel

damper
dampbakkens basis
opbevaringsenhed
hylde i dampbakke
lag til dampbakke

displaypanel
Hovedmaltidsprogram
Sauceprogram
Dampprogram
Suppeprogram
Wokprogram
Dessertprogram
Temperaturknap

Tidknap

Hastighedsknap

OK-knap

(+) knap

(-) knap

Annulleringsknap
Hakkeknap
Start/Stop-knap — kogeskal
Start/Stop-knap — Direct Prep

grafik pa displayskarm
temperaturvalg

advarsel om hgj temperatur
tekstdisplay

valg af tid

valg af hastighed

@

O0ee®

@006 ®

®®

kogetilstand @)
WiFi-symbol

Direct Prep
nedstopper/malekop
tilforselsror

Direct Prep-lag
drivaksel

skive

1 ekstrafin riveplade (hvis denne medfolger)
2 fin riveplade (hvis denne medfelger)

3 grov riveplade
4 tynd skeereskive

5 tyk skeereplade (hvis denne medfelger)

slyngeplade

basis

madudgang

forleengersliske

tarn

taske til opbevaring af skiver
lagadapter

langtidstilberedning
skalprop
forsegling til skal

valg af sprog

Nér du teender for koge-foodprocessoren for farste
gang, er displayskaermens sprog engelsk som

standard.

1 For at eendre sproget trykkes
pa OK-knappen @9, og den
holdes nede. Brug teend/sluk-
knappen @ til at tasnde for
enheden.

e "SPROGINDSTILLINGER,
TRYK START FOR AT
FORTSATTE" vises pa
skeermen.

o

&y

2 For at eendre sprog trykkes
pé knappen (+) eller (-),
indtil det enskede sprog
vises pa displayskaermen.
Nar det enskede sprog
er valgt, trykkes pa
OK-knappen for at
bekreefte. Enheden viser
"VELKOMMEN TIL kCook".
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3 For at eendre sproget pa
et senere tidspunkt skal
proceduren ovenfor gentages.




betjening af din
kogefoodprocessor

1

Seet stikket i, 0og tryk pa teend/sluk-knappen €0 pa
hejre side af motorenheden. Enheden bipper, og
"VELKOMMEN TIL kCook" vises.

2 Sest skdlen @@ pa& motorenheden ved at rette

styrefligen ind efter enhedens bagside. Pres let
ned for at montere den. Bemeerk: Skélen kan ikke
monteres, medmindre den vender korrekt.

e For at aftage skalen trykkes pa begge skalens

udlesningsknapper (placeret under skalens
handtag) pa samme tid, og skalen loftes.

3 Veelg én af felgende muligheder:

3A Manuel kogning — se afsnittet om manuel
tilstand.

3B Forudindstillede programmer:
Se afsnittet "sadan bruger du de forudindstillede
programmer" angaende oplysninger om brug.

Hovedmaltidsprogram @8
Sauceprogram @)
@ Dampprogram
Suppeprogram €9
Wokprogram
Dessertprogram @)
Bemaerk: Nar der trykkes pa en forudindstillet

programknap, lyser bjeelken over den relevante
knap.

4 Pasaet maxblade @a, midiblade @b,

roreredskabet @), piskeredskabet @ eller
skalproppen til langsom kogning pa skalen

Skalredskab Anvendelse

Maxblade Til hakning af ingredienser for
kogning og til purering, efter
kogning er gennemfort.

Ma ikke benyttes til dej

eller kager.

Midiblade Til fremstilling af geer- og

kagedej.

Roreredskab Til opskrifter, hvor du ensker
at rore forsigtigt uden at
mose ingredienserne. Méa ikke

benyttes over hastighed 9.

Piskeredskab Til piskning af lette

ingredienser sasom
2eggehvider, flade,

mayonnaise 0og

hollandaisesauce.
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Tilfej de relevante ingredienser, der skal tilberedes
eller koges.

Péasest laget og pafyldningslaget. Tryk laget ned,
og drej det mod uret, til det er rettet ind med
kogeskélens handtag.

Apparatet starter ikke, medmindre
skalen og laget er korrekt pasat.

Tryk pé kogeskalens start/stop-knap for at
starte kogeprocessen.

Forudindstillede programmer — ved afslutningen af
hvert stadie, og nar kogningen er afsluttet, bipper
enheden og gar automatisk over til holde varm-
cyklus i 30 minutter. Felg vejledningen pa skeermen
for at ga til neeste stadie.

For at stoppe enheden til enhver tid skal du trykke
pa start/stop-knappen og derpa aftage laget.

Veer forsigtig, da skalen og laget er varme. For at
fortsastte med at koge skal du sastte laget pa igen
og trykke pa start/stop-knappen.

Manuel tilstand — ved afslutningen af kogning teeller
timeren ned til 00:00, og enheden bipper.

Standby-tilstand

For at saette enheden tilbage pa standby skal du
trykke péa annulleringsknappen og holde den inde i
3 sekunder.

Hvis der ikke foretages noget valg inden 30
minutter, gar enheden i standby, og "VELKOMMEN
TIL kCook" vises pa skaermen. Tryk pa enhver
funktion for at genaktivere enheden.

Holde varm-cyklus

Holde varm-cyklussen rerer i ingredienserne ved
62 °C.

Tag laget af for at se, hvordan det gar eller komme
andre ingredienser i, og tryk pa start/Stop-knappen
for at fortsaette med at koge.

Nar timeren har talt ned til 00:00 ved afslutningen
af hvert programstadie, gar enheden automatisk i
holde varm-cyklus i 30 minutter.

Enheden bipper hvert 10. sekund i det forste
minut og derpa hvert 30. sekund for at indikere,

at enheden er i holde varm-cyklussen, og at
kogecyklussen er feerdig.

Holde varm-cyklussen varmer ikke, hvis
temperaturen er indstillet p4 mindre end 62 °C.

Efter kogning

Veer forsigtig, nér du handterer eller bergrer enhver
del af apparatet, nar det bruges i kogetilstand

eller efter kogning, SAERLIG SKALEN OG
REDSKABERNE, da de forbliver VARME lzenge
efter, at apparatet slukkes.



® Brug handtagene til at aftage og basre skalen med.
Brug grydelapper ved héndtering af den varme skal
og varme redskaber.

® Undersiden af skalen forbliver varm laenge efter,
at varmen er stoppet. Udvis forsigtighed ved
handtering og rengering.

Vink & tip

® Overskrid ikke det maksimale opfyldningsniveau
pa 2,6 liter, der er markeret pa skalens inderside.

® Overskrid ikke maerket for maksimalt olieniveau
péa 0,5 liter, nar der varmes olie.

® Rat kad og hérde grentsager skal hakkes i sma
stykker, for de kommes i skélen.

® Brug Direct Prep til at rive eller skiveskaere
ingredienser direkte ned i skalen (se afsnittet
"s&dan bruger du din Direct Prep").

® For at hindre, at noget klistrer eller braender fast,
skal et af redskaberne altid bruges ved opskrifter
med maelkeindhold.

® Skeer ingredienserne i lige store stykker, da dette
vil hjeelpe til med, at de bliver stegt jeevnt.

® Brug den medfelgende dejskraber til at
skrabe ingredienserne ned med mellem hvert
programstadie.

Sadan slas lyde fra

® Enheden bipper i forskellige brugsstadier. For at
sla dette fra skal du holde annulleringsknappen
nede og pa samme tid sl& enheden til ved hjeelp af
teend/sluk-knappen.

® For at sl& biplyden til skal du bare slukke og teende
igen.

sadan bruger du din Direct Prep

skaereskiverne

Ikke alle de anforte skiver medfelger i din pakke,
da de leverede skiver afheenger af modelvarianten.
Se afsnittet "service og kundepleje” for at f&
oplysninger om, hvordan du keber en skive, der
ikke medfelger i din pakke.

Skeereskiverne kan identificeres pa felgende numre,
de er meerket med:

Skive nr. 1 — ekstrafin rivning til parmesanost.
Skive nr. 2 - fin rivning til ost og fast frugt eller
grent.

Skive nr. 3 - grov rivning til ost og fast frugt eller
grent.

Skive nr. 4 - tynd skive til ost og fast frugt eller
grent.

Skive nr. 5 - tyk skive til ost og fast frugt eller
grent.

samling og brug af tilbehoret

1 Pésaet skdlens lag, og aftag pafyldningslaget, hvis
der rives eller skiveskeeres lige ned i skalen.

2 Aftag Direct Prep-udtagsdaekslet @.

3 Seet tarnet pa Direct Prep-drevudtaget ved
at rette ind X, tryk ned, og drej med uret for at
fastgore det @.

4 Hold pa midtergrebet, og tryk den enskede
skaereskive pa drivakslen @ Hver skive er
nummereret til identifikation, og nummeret skal sta
overst, nar skive trykkes péa akslen.

5 Szet slyngepladen &9 pa drivakslen med viskeren
overst og mod undersiden af skaereskiven @.
Bemeerk:

o Hvis slyngepladen ikke er monteret,
saetter mad sig fast under skiven og lober
ikke ud af slisken.

6 Seet Direct Prep-laget pa basen ved at dreje det
med uret.

7 Fastgor tilbeheret til madlavning pa tarnet, og drej
med uret for at lase det fast @.

8 Naér Direct Prep er samlet, kan den drejes med uret
til folgende positioner @:

Til pasaetning eller aftagning af Direct
Prep-enheden. Betjen ikke Direct
R 4 Prep, nar den er placeret i denne
position.

Til skiveskeering eller rivning direkte

4® ned i kogeskalen gennem abningen i
péfyldningslaget.

Til skiveskeering eller rivning ned i en egnet
beholder. Ved placering i position 4 @
 [©) kan forleengerslisken €) péseettes ved at
skubbe den p& madudgangen ).

Bemaerk: Der lyder et herbart Klik, nar hver position
nas, og den relevante grafik er rettet ind med A pa
enheden.

9 Skeer maden i stykker, der passer ind i
tilforselsroret €0).

10Tryk pé start/stop-knappen til Direct Prep @, og
tryk p& samme tid jeevnt ned med nedstopperen.

o Kom aldrig dine fingre i tilforselsroret.

o Brug den medfglgende spatel til at
lede skiveskarne eller revne stykker
til venstre pa laget ned i abningen i
pafyldningslaget.

11For at fierne tilbeheret drejes med uret, indtil
. . . ¥ errettet ind med A og kan loftes af.

e Sluk altid, for Direct Prep-laget tages af.
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vigtigt

Tarnet kan kun drejes med uret.
Forsag ikke at tvinge det mod uret, da
dette kan skade tarnet.

Hvis maden ikke kommer ud af
madudgangen, skal der slukkes og
kontrolleres, at maden ikke sidder fast
under skiven, samt at slyngepladen er
pasat. Fjern eventuelt fastklemt mad,
for tilberedningen fortsazettes.

Nar Direct Prep ikke er i brug, aftages
den, og udtagsdakslet sattes pa igen.

rad & tips

Anvand alltid farska ravaror.

Skar inte ravarorna i alltfor sma bitar. Fyll upp
matningsroret ndgorlunda fullt pa bredden. Detta
forhindrar att livsmedel glider i sidled under
bearbetningen.

Det kommer alltid att finnas en liten mangd rester
kvar pa skivan efter bearbetning.

N&r du river kommer ravaror som placeras
upprétt att bli kortare an livsmedel som placeras

horisontellt.

e

Nar Direct Prep bruges til at skiveskaere eller rive
direkte ned i skalen, kan lagadapteren bruges il
at styre ingredienserne.

Fjern midterproppen.

Ret Direct Prep ind efter « « « W

Anbring adapteren over dbningen i laget til
midterproppen @ med handtaget mod venstre.
Drej Direct Prep til positionen 4 (D).

Brug Direct Prep som beskrevet i afsnittet “sédan
bruger du din direct prep”.

vigtigt

e Hold altid lagadapteren i fingergrebet, nar den

aftages eller pasasttes.

o Adaptoren skal veere aftaget, for midterproppen

pésaettes.
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Forklaring til symboler pa displayskaerm

Indikator for varmeadvarsel
Under 60 °C - ingen red streg
Over 60 °C — massiv rod streg

Tekstdisplayet viser statusoplysninger, oplysninger om opskrifter
og fejlmeddelelser.

(I1C°C

Viser valgt temperatur.

FRA, 30 °C - 180 °C.

Bemaerk: | manuel tilstand — tryk pa temperaturknappen i 3
sekunder under betjening for at skifte mellem valgt temperatur og
faktisk temperatur.

.71 Tthr

Viser den valgte tid i timer, minutter og sekunder.

Tiden kan indstilles fra 5 sekunder = 8 timer og teeller ned, nar
der trykkes pa start/stop-knappen.

Hvis der ikke er indstillet tid i manuel tilstand, teeller tiden op.

D |
(1
(-

Viser, at hastighedsfunktion er valgt.
Hastigheden gar fra 1 > 12.

Nar @@ er vist pa skeermen, fortseetter kogeprocessen, og ingen
yderligere handling er pakraevet.

WiFi-symbol
Blinker — prover at tilslutte til WiFi-netveerket.
Konstant - tilsluttet til WiFi-netveerket.
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Manuel tilstand
Veelg manuelt den enskede funktion for temperatur, tid, rering eller hakning.

cancey

{E?ET BBaEy. 2 @6}6 ° @

temp time speed

©» © 0 «©0

® Vzlg den indstilling, du ensker at sendre, og brug knapperne (+) og (-) til at justere indstillingen.
Bemeerk:

® Hold knapperne (+) og (-) nede for hurtigere at rulle gennem indstillingerne.

® Nar en indstilling er valgt, blinker det relevante symbol pa displayskaermen.

® |ndstillingen laser efter 4 sekunder, hvis der ikke foretages noget.

Temperaturen kan indstilles fra 30 °C til 180 °C i trin pa 1 °C.
temp Alternativt kan enheden bruges uden at indstille en temperatur ved at veelge “OFF”.
. Tiden kan indstilles fra 5 sekunder til 8 timer.
time Bemeerk:

e Hvis tiden ikke indstilles, teeller koge-foodprocessoren op til maksimalt 8 timer.

Der er 12 hastighedsindstillinger, s& du kan vaslge den korrekte indstilling til

individuelle opskrifter. Nogle opskrifter kreever konstant omrering, sé ingredienserne

ikke Klistrer fast til skalens bund, hvorimod andre har bedre af afborudt omrering for

at bevare madens konsistens. Hgjere hastighedsindstillinger er til tilberedning af

supper osv.

speed

Hastighed 1 — Afbrudt omrering med lange pauser. Ved indstilling i denne
position kerer den ved langsom hastighed hver 60. sekund i
cirka 2 omreringer, hvilket ger den egnet til at rore i
gryderetter osv.

Hastighed 2 — Afbrudt omrering med mellemlange pauser. Ved indstilling
i denne position kerer den ved langsom hastighed hver 15.
sekund i cirka 2 omraringer.

Hastighed 3 — Afbrudt omrering med korte pauser. Ved indstilling i denne
position kerer den ved langsom hastighed hver 5. sekund i
cirka 2 omreringer.

Hastighed 4 to 12 - Kontinuerlige hastigheder ages gradvis til maksimal
hastighed.
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Manuel tilstand - fortsat

Tryk for at annullere valgt programstadie eller funktion til enhver tid.

cante/ ® Hvis der trykkes under et forudindstillet program, vender enheden tilbage til det
foregéende stadie.
For at annullere og vende tilbage til standby-tilstand skal der trykkes og holdes
nede i 3 sekunder, s bipper enheden, nar funktionen annulleres.
Kolde ingredienser
Ker med korte sted til hakning, eller hold den nede for leengere sted for at
purere og finblende mad.
Bemaerk: Hakkefunktionen fungerer ikke kontinuerligt, nar enheden eller
ingredienserne er kolde. Hvis knappen holdes manuelt nede, karer enheden kun

chop ved maksimal hastighed, og displayet teeller op til 2 minutter.

Varm enhed/ingredienser

(advarsel om heoj temperatur pa display)

Bemeerk: For at hindre kraftige steenk begreenses tilberedningshastigheden til
hastighed 6, nar skélen/ingredienserne er over 105 °C. Hold knappen nede,
sa eges hastigheden gradvis, til den enskede tilberedningshastighed er naet.
Knappen fungerer maksimalt 2 minutter, for den automatisk slar fra.

For at stoppe, fer de 2 minutter er gaet, skal du enten trykke pa
annulleringsknappen eller trykke pa hakkeknappen igen.
Pafyldningshatten skal altid sidde fast ved brug af
hakkefunktionen.

%\3“ - StOD

Efter valg af et program eller manuel indstiling af den enskede funktion trykkes
pa start/pauseknappen én gang for at starte kogeprocessen.

Tryk igen pa knappen for at seette handlingen pa pause. Displayskasrmen
blinker, nér enheden er sat pa pause.

Vink og tips om kog

Kogning i skalen

Store meengder ingredienser kreever leengere roretider for at opvarmes jesvnt.

Opvarmning med

Brug rereredskabet eller piskeredskabet.

mejeriprodukter e Temperaturer op til 90 °C.
e Kontinuerlige rerehastigheder 4 til 6.
Stegning e Temperaturer op til 180°C.

Hvis olien opvarmes, for de andre ingredienser kommes i, opnés som regel
bedre resultater.

Aftag skélens lagpéafylder for at fa bedre resultater ved kedstegning.

Serg for, at skélen og laget er terre, for olien tilsasttes.

Overskrid ikke maerket for maksimalt olieniveau pa 0,5 liter, nar der varmes olie.

Retningslinjer for
temperatur

60 °C Smeltning af chokolade
94 °C-99 °C Snurren

100 °C Kogning

100 °C - 104 °C Dampning

120 °C Sautering af grentsager
140 °C - 180 °C Bruning af ked
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sadan bruger du de forudindstillede programmer

Vaelg programmet

1 Tryk pa knappen for det enskede program.
Bemeerk: Nar der trykkes pé programknappen, lyser
bjeelken over den relevante knap.

main meal sauce  steam NI
=) =) =) J—"

CIEICIRE

soup  stirfry  dessert

&

2 Tryk pa knappen (+) eller (-) for at veelge det enskede
underprogram. {
Tryk derefter pa OK-knappen for at bekresfte valget.

®

©® ® .91&7

i

o

3 Folg vejledningen pa displayskeermen, og se den relevante

opskrit.

®

temp time speed

D e 0 ©0

4 Tryk pa start/stop-knappen.

S0t St

Indstilling af underprogrammerne

® | hvert stadie kan temperaturen, tiden og hastigheden justeres efter behov. Tryk pa start/stop-knappen @0,
og veelg indstilingen, der skal justeres. Brug knapperne (+) og (-) til at aendre indstillingen, og tryk pa start/

stop-knappen for at fortsaette med at koge.

® Brug den medfelgende dejskraber til at skrabe ingredienserne ned mellem hvert programstadie.

Antallet af tilgeengelige stadier for hvert underprogram varierer. Tabellen

herunder viser udvalget af

tilgeengelige temperatur-, tids- og hastighedsindstillinger for hvert stadie.

Stadie Temperaturomrade Tidsinterval

Hastighedsinterval

1 _ 4 30°C - 180°C 5 sek. — 8 timer

1-12

Hovedmaltidsprogram @

ce.

ied Anvendt | Opskrifts-

redskab | ideer

Opskriftsideer til vejledning — tilpas dem efter personlig smag og praeferen
Underprogram Stadie 1 Stadie 2 Stadie 3 Stad
INGREDIENS 1 | INGREDIENS 2 | INGREDIENS 3 | INGREDIENS 4
Hzeld olie | Kom Kom
ved grontsager | vaeske i
og kod i
140°C 180°C 98°C
HURTIG GRYDERET | @ 3 @4 @ 1 N
Opvarmning | 2 minutter 20 minutter
derpa
@3
3 minutter

Kyllingegryde
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Hovedmaltidsprogram @

Opvarmning - 2 timer

Underprogram Stadie 1 Stadie 2 Stadie 3 Stadie 4 Anvendt | Opskrifts-
INGREDIENS 1 | INGREDIENS 2 | INGREDIENS 3 | INGREDIENS 4 | "SdSkab | ideer
Kom olie, Oksegryde
grontsager, A
kod og l
ENKLE RETTER vaeske i N/A N/A N/A é&'
98 °C
@3
30 minutter
Hezeld olie | Kom ris i | Kom Kom Kyllingerisotto
ved grontsager | vaeske i
og kod i A
140 °C 98 °C 98 °C 98 °C l
RISOTTO @3 @4 @ 4 @ 4 «.’d&'
Opvarmning | 4 minutter 2 minutter 10 minutter
derpa
@3
3 minutter
Hzeld olie | Kom Kom Kom Oksegryde
ved kod i grontsager | vaeske i
140 °C 180 °C 140 °C 98 °C = '
GRYDERETTER @ 3 @ 4 @ ! @ ! —
Opvarmning | 2 minutter 10 minutter | 2 timer
derpa
140 °C
@3
3 minutter
Hzeld olie | Kom Kom ﬁ Kikeertegryde
ved grontsager | vaeske i / &'
VEGETARISKE i A —(
RETTER 140 °C 120 °C 98 °C
@3 @3 @3
Opvarmning | 10 minutter | 30 minutter
95 °C > 90 °C % Isest skalprop
LANGTIDSTILBEREDNING N/A N/A

@ = valgt hastighed

Bemaerk: Under holde varm-cyklussen vises i hvert stadie "OPVARMNING" p& displayskasrmen, og tiden
begynder ikke at teelle ned, for den korrekte temperatur er naet.

Langtidstilberedning
Aftag skélens drivaksel ved at oplase drivakslens metrik @ pé& undersiden af skalen. Loft den derefter af.
Iszet proppen til skélen @D, idet det sikres, at forseglingen @ er monteret, og drej drivakslens metrik med
uret for at lase den pé plads.
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Sauceprogram @

Opskriftsideer til vejledning — tilpas dem efter personlig smag og preeference.

Underprogram Stadie 1 Stadie 2 Stadie 3 Anvendt Opskrifts-
INGREDIENS 1 | INGREDIENS 2 | INGREDIENS 3 | "©9skaP ideer
Hzeld olie Kom Kom ‘ Pastasauce
ved grontsager | vaeske i @ med tomat
AROMATISKE i “7
SAUCER 140 °C 140 °C 98 °C
@3 @3 @3
Opvarmning 10 minutter 45 minutter
Tilfoj smor | Kom mel i Kom Bechamelsauce,
eller olie vaeske i ﬂ ostesauce og
BECHAMELSAUCER | 80 °C 110°C 98 °C A Eﬂ persilesauce
@o @6 @6 it
1 min 15 secs | 5 minutter 15 minutter
Hzeld olie Kom frugt Tilfoj Jordbgermarmelade
ved eller gront i | sukker og
KOMPOTTER OG krydderier 1
RELISHER 140 °C 120 °C 98 °C @
@3 @3 @4
Opvarmning 10 minutter 30 minutter
Kom Blend Gulerodspuré
grontsager
og veeske i
100°C %
PURE @3 , N/A Q@)}
Opvarmning
N maxblade
derpa
98°C
@4

10 minutter = 2 minutter

@ = valgt hastighed

Bemeerk: Under holde varm-cyklussen vises i hvert stadie "OPVARMNING" pa displayskaermen, og tiden
begynder ikke at teelle ned, for den korrekte temperatur er naet.
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Dampprogram

Brug dampindstillingen til at dampe grentsager, kylling og fisk.
Brug indstillingen SKYL til hurtigt at rense skélen, fer den aftages og rengeres. For at fa de bedste resultater
skal skélen altid adskille til rengering og terre grundigt fer genmontering.

Underprogram Tempera- Tidsinterval Hastighedsin- | Anvendt red-
turomrade terval skab

(ikke-justerbart) 5 sek. — 2 timer 0 (ikke-justerbart)
DAMP

(ikke-justerbart) 1 minut (ikke-justerbart) -

SKYL cyklus x 5

® Aftag opbevaringsenheden @9, for dampertilbehoret anvendes.

Dampnmg
Péasast skalen, og fyld vand i op til maerket for 1,0 | .

2 Péasast skalens lag, og l&s det fast. Fjern pafyldningslaget.

3 Anbring dampbakkens basis €2 pa l&get med de madvarer, der skal koges, og serg for, at den er korrekt
fastgjort. Placer om nedvendigt dampbakkens hylde @ med ekstra mad oven pa basen.

4 Sast dampbakkens 1ag @9 ovenpa.

5 Tryk pa knappen (&), og brug knappen (+) eller (-) til at veelge DAMP-programmet, og tryk pa OK. Indstil
den gnskede tid til dampning, og tryk pa start/stop-knappen for at starte dampning. Enheden bipper, nar
damppunktet er naet.

Bemaerk:

® Der teelles ikke ned, for vandet har ndet damppunktet. Den tid, der vises pa displayet, blinker, til

damppunktet er naet.

Eksempel pa dampopskrift:

Mad Maengde Tilberedning Placering Anbefalet kogetid

af damp- (min.)

bakke
Frossen 250 g - Basis 25-35 min. (afheengigt af
laksefilet tykkelse)
Kartofler, faste 400 g Skreellede og i kvarte pa Basis 25 min.
langs
Gulergdder 200 g Skreellede, i halve péa langs Hylde 25 min.
og skaret i stykker pa 6 cm

Broccoli 200 g Skaret i buketter Hylde 15 min.
Fremgangsmade:

1 Folg instruktionerne herover for at klargere dampertiloeheret, og indstil tiden for STEAM (DAMP)-
programmet pa 25 minutter.

Fyld vand i skalen op til maerket for 1,0 | .

Kom laksen og kartoflerne i damperbakkens basis.

Kom guleredderne i damperbakkens hylde.

Tryk pé start/stop-knappen.

Nar timeren nar 15 minutter, skal damperbakkens lag fiernes med handsker og broccolien forsigtigt laegges
i damperbakkens hylde.

7 Nér timeren nar 00:00, tjekkes, at maden er grundigt dampkogt.

[© NN IV I )
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Vink & tip
°
°
°
°
°
°

det i bakkehylden.

Lad ikke enheden koge ter, fyld vand i efter behov.
Ved mere end 1 times tilberedning har du brug for at efterfylde vand op til 1-liters meerket.

Temperaturen er fast pa 100 °C, og hastighedsfunktioner kan ikke vaelges.
Tilberedningstiderne er kun vejledende. Kontroller altid, at maden er gennemkogt, for den spises.
Hvis din mad ikke er kogt nok, kan tiden indstilles igen. Du kan skulle haelde mere vand i.

Lad veere mellemrum mellem madstykkerne, og leeg ikke maden i lag i kurven.
Madstykker af samme starrelse kan lettere tiloeredes.

Naér der dampes mere end 1 slags mad, og noget kreever mindre tid, kan du tilfgje det senere eller anbringe

® Mad i dampbakkens basis tilberedes generelt hurtigere end mad i dampbakkens hylde.

Retningslinjer for dampning
Bemaerk: Masngdeangivelser er baseret pa dampbakkens basis og hyldens kombinere kapacitet.

Mad Maksimal Tilberedning Anbefalet kogetid

mangde (min.)
Nye kartofler 1,6k g Vask, og skeer de storre i 25-35

mindre stykker
Benner 600 g Skeer til, og snit fint 15-25
grenne, eller pral-
Broccoli 800 g Skeer i buketter 15-25
Blomkal 1,5 kg Skaer i buketter 15-25
Guleredder 800 g Snit fint 20-30
Sed kartoffel 1,5 kg Skaeres i terninger pa 20-30
3cm

Kylling, 12 - 20-30
bryst uden ben (2 kg)
Frisk fisk, 8 - 20-25
fileter eller bafkad (1,4 kg)
Hel fisk (f.eks. orred) 600 g Renset og afskeellet 20-30
Sed dampet budding 1,2 liter - 1%2-2 timer
(hjemmelavet) (14 cm i diameter) Fyld efter med vand efter

buddingform 1 time
Budding med nyrefedt 1,2 liter - 112-2 timer
(hiemmelavet) (14 cm i diameter) Fyld efter med vand efter
Okse eller lam buddingform 1 time

Skyllefunktion

Brug af skyllefunktionen:

1 Pasaet det redskab, der skal rengeres.

2 Heeld vand i op til maerket 1,0 | §¢

3 Pésaet pafyldningslaget.

4 Tryk pa (®)-knappen, og veelg skylleprogrammet.
5 Tryk pa start/stop-knappen.

71




Suppeprogram @

Opskriftsideer til vejledning — tilpas dem efter personlig smag og preeference.

Underprogram Stadie 1 Stadie 2 Stadie 3 Stadie 4 Anvendt Opskrifts-
INGREDIENS 1 | INGREDIENS 2 | INGREDIENS 3 | INGREDIENS 4 | "edSkaP | ideer
Kom Blend 7 D Grontsagssuppe
.,
grentsager @}
og vaeske i maxblade
HURTIGE SUPPER 100°C N/A N/A
@ 1
30 minutter > 2 minutter
Hzeld olie | Kom Kom Blend ( % Champignon-
- )
ved ?rontsager vaeske i @ suppe
BLENDEDE i maxblade
SUPPER 140°C 180°C 98°C
@3 @2 @3
Opvarmning | 5 minutter 20 minutter = 2 minutter
Hezeld olie | Kom Kom Kom Lammebouillon,
ved kod i grontsager | vaeske i supper med
i g store stykker
140°C 180°C 140°C 98°C — '
BOUILLON @3 @4 @2 @2 (—
Opvarmning | 2 minutter 10 minutter | 30 minutter
derpa
@3
3 minutter

@ = valgt hastighed

Bemaerk: Under holde varm-cyklussen vises i hvert stadie "OPVARMNING" pé& displayskasrmen, og tiden
begynder ikke at teelle ned, fer den korrekte temperatur er naet.

Wokprogram

Opskriftsideer til vejledning — tilpas dem efter personlig smag og praeference.

Stadie 1 Stadie 2 Stadie 3 Stadie 4 Anvendt Opskrifts-
redskab ideer
Hzeld olie Kom Tilfoj Ekstra Lynstegning,
ved grontsager krydderier ingredienser q sautering
kod i )
. og ; od i . ) [G
140°C 160°C 120°C 120°C
@3 @4 @4 @4
Opvarmning 3%z minutter 2 minutter 45 sek.

@ = valgt hastighed

Bemaerk: Under holde varm-cyklussen vises i hvert stadie "OPVARMNING" pa displayskasrmen, og tiden
begynder ikke at taslle ned, for den korrekte temperatur er naet.

72




Dessertprogram @

Opskriftsideer til vejledning — tilpas dem efter personlig smag og praeference.

Underprogram Stadie 1 Stadie 2 Stadie 3 Anvendt Opskrifts-
redskab ideer
Kom torre Kom Cremebudding,
ingredienser | vaeske i créme brlée
i
2% minutter 98°C ‘EJJ,],
DESSERTSAUCER @s N/A »
Opvarmning
derpa
@s6
10 minutter
Kom vand Kom torre i Bred
DEJ og gaer i :ngredlenser N/A & )
2 minutter 3% minutter midiblade
@ = valgt hastighed
Brodfremstilling

® Overskrid ikke 400 g (melveegt)/640 g (veegt i alt) — du kan overbelaste enheden.
® Brug midiblade Db ved hastighed 10 til at zelte dejen.
® [t ikke leengere end i 3 minutter.

® Brug lunkent vand.
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oversigt over anbefalet hastighed til manuelle funktioner (fortsat)

Redskab Funktion Anbefalet Tilberedningstid Anbefalede
hastighed/ maengder
temperatur

Hakning af urter. 12 20 sek. 20-50g
Hakning af leg 12 15-20 sek. Op til 300 g
(2 log)
Hakning af 12 20 sek. Op til 500 g
grontsager, der er
skaret i stykker pa
4 cm
Hakning af magert 12 5-20 sek. 150-300 g
kad, der er skaret i
stykker pa 2 cm
Merdej — smuldring 12 15 sek. 150-200 g mel veegt
af fedt i mel
Q
( N o
) ifojelse af van sek.
@}\ Tifojelse af vand 15 sek
maxbla for at kombinere
mardejsingredienserne
Hakning af 12 40 sek. Optil 200 g
chokolade (f.eks. til
at smelte) braekket i
stykker
Knusning af is 12 25-30 sek. Optil250 g
(12 terninger)
Hakning af blomkal 12 20 sek. Op til 500 g
(f.eks. til blomkalsris) (1 hoved skaret i
buketter)
Drikke og smoothies 12 60 sek. 1 liter
Kold blanding 12 1-2 minutter 2,6 liter
Alt-i-én- 8 til 12 30-60 sek. Op til 800 g veegt
kageblandinger i alt
Dampkogt budding 8 60 sek. Op til 800 g veegt
(f.eks. dampkogt i alt
chokoladebudding)
Pastadej — blanding 4 2 min. Op til 830 g veegt
i af teringedienser i alt
& ) Kom véde Op til 500 g melveegt
miilade ingredienser i 8 2 min.
Cookies 12 1 min. Op til 670 g veegt
i alt
Breddej (hvid, basis) 10 3 min. 640 g veegt i alt
400 g melvaegt
Brioche 10 2 min. 530 g veegt i alt

250 g melveegt
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oversigt over anbefalet hastighed til manuelle funktioner (fortsat)

Redskab Funktion Anbefalet Tilberedningstid Anbefalede
hastighed/ maengder
temperatur

- Sammenpiskning af 71l 8 2-3 min. Veegt op til 400 g

i smer/margarine og kombineret fedtstof

@ sukker til kager og sukker
Brownies 5 2-3 min. Op til 1,2 kg
AEggehvider 8-9 31%-4 minutter 2-8 (70-280 g)
Piskeflade 9 1-1%2 minutter 200-600 g
Mayonnaise 9 1-1%2 minutter blanding med
2-4 &g

Opskrift pa flapjacks

Trin 1
jj‘ﬁ'ﬂﬂ; Smer 0/55 °C 10 min. 100 g

Honning 3009
Trin 2 6/55 °C 1 min. -
Trin 3

Havregryn 12/0OFF 5 sek. 300 g
Trin 4

Sultana-rosiner 12/0OFF 5 sek. 100 g

Bemeerk: Dette er kun vejledende og varierer afhaengigt af den praecise opskrift og ingredienserne, der
tilberedes.

Vink og tips

o Benyt ikke roreredskabet over hastighed 9.

® For at fa de bedste resultater skal der altid anvendes bladt smer eller margarine med stuetemperatur, nar der
laves kage.

® Hvis maskinen sagtner farten eller begynder at lyde anstrengt, skal hastigheden @ges.
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pleje og rengering

® Sluk altid, og tag stikket ud fer rengering.

® Tag laget og redskabet af skalen far rengering.

® Nér rereredskabet, piskeredskabet, skalproppen,
spatelen og Direct Prep-tilbeheret ikke er i brug,
skal det opbevares i opbevaringsboksen @. Direct
Prep-skiverne kan opbevares i den medfelgende
opbevaringstaske 9.

motorenhed

® Aftor med en fugtig klud, og ter den.

® Brug aldrig slibemidler, og laeg den aldrig
i bled.

skalens temperatursensorer

® Aftor med en fugtig klud, og ter dem grundigt.
Brug aldrig slibemidler eller skarpe instrumenter til
rengering af sensorerne.

skal/roreredskab/maxblade/midiblade/
piskeredskab

® Se afsnittet "Skyllefunktion”.

Vask delene, og ter dem grundigt.

® Hyvis mad klaeber eller braender pa indersiden af
skalen, skal s& meget som muligt fiernes med en
dejskraber. Fyld skalen med varmt seebevand, og
lad dem Sta i bled. Fjern evt. genstridige aflejringer
med en opvaskeberste. Evt. misfarvning af skalen
pavirker ikke dens ydeevne.

skalens drivakselenhed/skalprop

1 1 Friger drivakslens metrik @ pé& undersiden af
skalen ved at dreje mod uret.

2 Loft derpa drivakslen @0 eller skalproppen &) ud.

3 Aftag og vask teetningsringen @ eller €.

4 Beorst skaldrivenheden eller skalproppen ren
med varmt saebevand, og skyl grundigt under
vandhanen.

5 Serg for, at forseglingen korrekt genmonteres pa

drivakslen eller skalproppen, fer genmontering pa

skalen.

Lag

Tag altid 1&get af fer rengering:

Fiern péafyldningslaget.

Tryk lagets indre del @ ud.

Fjern forseglingen ® fra l&gets indre del @).

Efter opvask seettes forseglingen tilbage pa den

ydre lagdel med den tykkere kant gverst , og

ovenstaende procedure gennemferes bagleens.

Bemaerk: Lackage fra laget forekommer, hvis

forseglingen ikke er korrekt pasat.

e wnmN —+ e

direct prep
Aftag tilbeheret helt for rengering.

® [or at fa lettere rengering skal delene altid vaskes
straks efter brug.

® Handter skeereskiverne med forsigtighed — de er
ekstremt skarpe.

® For at tage laget &) af basis @ skal du holde
fast i tilforselsroret @ og dreje mod uret. Loft det
derpé af.

® Tarn: Ma ikke laegges i vand. Hvis tarnet ved et
uheld kommes i vand, skal det sikres, at al vandet
er dreenet af, fer tilbeheret genmonteres.

dampkurv
® \/ask delene, og ter dem grundigt.
vask i opvaskemaskine

Alternativt kan de vaskbare dele ga i
opvaskemaskine.

Kangai
Genstand opvaskemask-
inen

Skal v

Skélens drivaksel + forsegling

Prop til langsom kogning +
forsegling

Moetrik til drivaksel

Yderlag, inderlagsdel og
lagforseglingsdel

Pafyldningslag

Direct Prep-udtagsdeeksel

Maxblade

Midiblade

Rereredskab

Piskeredskab

Dampbakkens basis, hylde
og lag

RIS RS [x || R []R] |

x

Opbevaringsenhed

Direct Prep-nedstopper,
l&g slyngeplade, basis og
forlaengelsessliske

Skeereskiver

Tam

Spatel

Taske til opbevaring af skiver

R x| |%x |

Lagadapter




service 0g kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjeelp, se

afsnittet "fejlsegning” i manualen eller besage www.

kenwoodworld.com.

Bemeerk, at dit produkt er deekket af en garanti,
som overholder alle lovbestemmelser, vedrorende
evt. eksisterende garanti- og forbrugerrettigheder i
det land, hvor produktet er blevet kabt.

Huvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder
nogen fejl, skal du sende det eller bringe det til

et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at
finde opdaterede oplysninger om dit neermeste
autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga
til www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit
land.

Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.
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VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET
OM AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet
ikke bortskaffes som almindeligt affald. Det ber
afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne service.

At bortskaffe et elektrisk husholdningsapparat
separat ger det muligt at undgé eventuelle

negative konsekvenser for milig og helbred pa

grund af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det

giver mulighed for at genbruge de materialer det
bestéar af, og dermed opna en betydelig energi-

og ressourcebesparelse. Som en pamindelse

om nedvendigheden af at bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er produktet maerket
med en mobil affaldsbeholder med et kryds.



fejlsagning

Problem

Arsag

Losning

Ingen strem péa apparat/
displayskeerm teender ikke.

Apparatets stik ikke sat i.

Teend/sluk-knap ikke betjent.

Kontroller, at apparatets stik er
sat i.

Seet teend/sluk-knappen 20) i
teendt-positionen.

Apparat karer ikke.

Skal ikke placeret korrekt.
Ikke trykket pé start.

Tid ikke indstillet.

Kontroller, at skal er korrekt pasat
motorenhed.

Tryk pé startknappen for at starte
kogning.

Kontroller, at tid er indstillet.

Mad kleeber eller braender pa
bunden af skal.

Roreredskab eller kniv ikke pasat
ved bledgering af grontsager.
Temperatur valgt for hejt.

Brug altid rereredskabet eller
kniven.

Kontrollér, at korrekt temperatur er
valgt, og og rerehastighed.

Laekage fra lag under tiloeredning.

Lagteetning ikke pasat korrekt pa
l&g.

Se "pleje og rengering” om,
hvordan teetningen pasasttes.

Roerehastighed kan ikke oges.

Temperatur for skl eller
ingredienser over 105 “C.

Normal funktion.
Rerehastighed begreenset il
hastighed 6, nér temperatur for
skal eller ingredienser er over
105 °C.

Laekage fra skalens basis.

Skaldrev eller propforsegling ikke
korrekt pasat

Kontrollér, at skalforsegling sidder
pé plads og er monteret korrekt.

Timer teeller ikke ned pa
displayskeerm.

Under varmestadiet teeller
timeren ikke ned, for den korrekte
temperatur er naet.

Temperatur indstillet over 100 °C,
men madens vandindhold hindrer,

at temperaturen overstiger 100 C.

Normal funktion.

Reducer eller veelg korrekt
temperatur.

Skélens temperatur overstiger ikke
100 C.

Ingrediensernes vandindhold kan
hindre, at temperaturen overstiger
100 °C.

Normal funktion.

Display viser "KONTROLLER
VANDSTAND" under
dampeprogrammet.

Beskyttelse mod terkogning
aktiveret.

Intet vand eller lebet tor under
drift.

Heeld vand i op til meerket for 1
liter (®), og genstart.

Kraftig beveegelse eller vibrationer
under brug.

Ujeevn belastning i skalen
forarsager kraftig vibration.
Maksimumsmaengde overskredet.
Forkert veerktoj eller hastighed.

Reducer meengde, eller flyt rundt
pa maden i skalen. og genstart
enheden.

Se det relevante program og
tabellerne over anbefalet hastighed
angaende korrekt veerktej og
hastighed.
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fejlsagning (fortsat)

Problem

Cause

Solution

Display viser "MOTOR
OVEROPHEDET, LAD DEN KOLE
NED”.

Motor overbelastet.

Sluk og tag enhedens stik ud.
Lad den kele af i 45 minutter, og
saet sa stikket i igen.

Lad den kele ned i yderligere 45
minutter, hvis meddelelsen stadig
vises.

Display viser "MOTOR
OVERBELASTET" eller "MOTOR
GAET | STA".

Apparat overbelastet.

Reducer maengden i skalen.

Display viser fejloesked, der starter
med E:20 - E:29

Apparat fungerer ikke korrekt.

Sluk, og tag enhedens stik ud.
Seet derefter stikket i igen, og
genstart.

Display viser fejlbesked E:34

Kontrollér WiFi-netveerk.

Kontrollér adgangskode til WiFi.
Fabriksnulstil WiFi, se afsnittet
"WiFi-menu”.

Genstart opseetning af apparat i
Kenwood World app.

blinker langsomt

Kan ikke finde kendt WiFi-netveerk.

Apparatet kan veere blevet lyttet,
routeren kan veere blevet slukket,
eller genstart veere pakraevet.

N
G
°
o=, Dblinker hurtigt
0}

WiFi tilgeengeligt, men kan ikke
tilslutte til Kenwoods cloudservere.

Router kan kreeve genstart.
Ellers kan du kontakte din
internetudbyder.

Hvis problemet fortsaetter, skal du kontakte dit na.ermeste Kenwood-servicecenter. For at
finde opdaterede oplysninger om dit naermeste Kenwood-servicecenter kan du ga til www.
kenwoodworld.com eller webstedet specifikt for dit land.
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Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida

bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om sladden ar skadad méaste den av sékerhetsskal bytas ut

av Kenwood eller av en auktoriserad Kenwood-reparator.

For korrekt funktion se till att skalens botten ar ren och torr

innan du monterar den pa drivenheten.

Stang alltid av och dra ur stickkontakten:

o vid montering eller demontering.

o néar den inte anvands.

o fére rengoring.

Avlagsna alltid omrérare och visp innan du haller ur skalens

innehall for att undvika bréannskador frén sténk av heta

ingredienser.

Var forsiktig da het vatska hélls i matberedaren eftersom den

plotsligt kan férangas och spruta ut ur apparaten.

Bladen har utformats for att sitta kvar péa drivaxeln och ska

endast tas bort nér val innehallet har aviagsnats fran skalen.

Bladen ar vassa, hanteras med forsiktighet.

Stoppa aldrig ner hander och redskap i skdlen nar apparaten

ar kopplad till ett eluttag.

Om apparaten lamnas obevakad i tillagningslaget var aktsam

pa foljande:

o se till att félja instruktionerna nér det géller temperatur och
maximal tillagningsmangd.

o se till att apparaten och sladden ar utom rackhall for barn
samt att apparaten star pa sakert avstand fran kanten pa
arbetsbanken.

o kontrollera tillagningen regelbundet for att se till att
tillr&ckligt mycket vatska tillsatts och att maten inte blir
Overkokt.
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Var férsiktig nar du lyfter apparaten eftersom den ar tung. Se
till att skélen ar tom och utloppsskyddet &r fastsatt innan du
flyttar den. Lyft inte med hjélp av skalens handtag.

Flytta inte apparaten nar den ar igang eller nar den fortfarande
ar varm.

Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna in den fér dversyn
eller reparation: se ”service och kundtjanst”.

Overskrid inte den maximala kapaciteten som anges.
Overskrid inte maxnivan pa 2,6 liter som ar markerad pa
insidan av skalen.

Vid stekning ska du INTE 6verskrida maxnivan for olja pa 0,5
liter som ar markerad pa skélen. Avlagsna dverflodig vatska/
vatten innan du tillsatter livsmedel till oljan.

Lat aldrig drivenheten, sladden eller stickkontakten bli vat.
Var forsiktig nar du hanterar eller vidror apparaten nar den
anvands i kokningslage eller efter att kokningen &r avslutad.
Det galler sérskilt skalen, locket och redskapen eftersom de
forblir mycket VARMA langt efter att apparaten har stangts av.
Anvand handtagen for att ta av och flytta skalen. Anvand
ugnsvantar vid hantering av den varma skalen och redskapen.
Skéalens undersida forblir varm langt efter att varmen

har stangts av. Var forsiktig vid hantering och anvand
skyddsunderlagg néar skalen placeras pa varmekansliga
underlag.

Var forsiktig néar &nga slapps ut fran skalen sarskilt nar locket
eller pafyliningslocket avidgsnas under eller efter matlagning.
Ta inte av locket eller pafyliningslocket nér vatska kokar.
Anvand ugnsvantar for att avlagsna locket eller
pafyliningslocket nér apparaten anvands i tillagningslaget eller
efter tillagning.

Satt alltid pa pafyliningslocket nar hack- eller puréfunktionen
anvands.

Ha alltid pafyliningslocket fastsatt, &ven om det inte anges i
receptet.

Anvand endast den skal och de verktyg som medfdljer

apparaten.
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Anvand aldrig skélen med en annan varmekalla.

Satt aldrig pa apparatens kokningslage om skalen &r tom.
Anvand inte locket for att reglera matberedaren utan anvand
alltid knapparna Start/Paus eller Avbryt.

Anvand inte "maxblade" @a for degar och kaksmeter. Anvand
"midiblade" @b.

Den har apparaten skadas och kan orsaka skada
om sparrmekanismen hanteras ovarsamt.

Se till att apparaten star plant pa sékert avstand fran kanten
nar den anvands. Placera den inte under dverhangande skap.
Apparaten ar inte avsedd att anvandas tillsammans med
extern timer eller separat fjarrstyrningssystem.

Kontrollera alltid att maten &r ordentligt tillagad och rykande
het innan den serveras.

Mat skall atas strax efter tillagning eller svalna snabbt och
stallas in i kylskdp sa fort som majligt.

Kontrollera alltid att tatningsringen ar korrekt monterad pa
drivkopplingen for att forhindra lackage och skador pa din
koksmaskin for kombinerad beredning och tillagning.

Anvand alltid skalens frigdringsknapparn 3 innan du férsdker
flytta kokskalen.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.
Apparaten kan anvandas av personer med begransad

fysisk eller mental formaga eller begransad kansel eller med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pa sakert satt och
forstar de medféljande riskerna.

Hall barn under uppsikt s& att de inte leker med apparaten.
Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparaten och
sladden utom rackhall for barn. Ladmna aldrig sladden sa att
ett barn kan na den.

Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet.
Kenwood tar inte p& sig ndgot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.
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Direct Prep tillbehor

Skivorna ar mycket vassa. Var férsiktig vid montering,
demontering och rengéring. Hall alltid i fingergreppet
pa avstand fran kniveggen, bade vid hantering
och rengoring.

Avlagsna aldrig locket forran skarskivan har
stannat helt.

Anvand aldrig fingrarna for pressa ner livsmedel i
pafyliningsroret. Anvand endast medfdljande matarpropp.
Anvand inte dverdriven kraft for att pressa ned livsmedel i
pafyliningsroret — du kan skada tillbehdrsdelen.

Undvik kontakt med rérliga delar. Hall fingrarna borta fran
tomningsdppningen 6.

Innan du aviagsnar Direct Prep lock ska du:

o stanga av apparaten.

o vanta till skivan har stannat helt.

Hall alltid i lockadapterns fingergrepp nér du lyfter eller
avlagsnar det.

Angkokartillbeh&r

Detta tilloendr producerar dnga som kan orsaka brannskador.
Se till att du inte branner dig pa anga som kommer ut ur
angkokaren, sarskilt néar du tar bort locket.

Var forsiktig nér du hanterar delarna; all vatska och anga &r
mycket heta. Anvand ugnsvantar.

Tillaga kott, fisk och skaldjur ordentligt. Anvand aldrig frysta
ravaror.

Om du anvander dngkokarens angtrag och mellanbotten,
se till att Idgga kott, fagel och fisk i den undre korgen sa att
kottsaften inte kan droppa ned pa maten under.

Varm inte upp kokt ris i angkokartilloehoret.
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innan du satter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp ar samma som anges pa
apparatens undersida.

® VARNING! HUSHALLSAPPARATEN MASTE
VARA JORDAD!

® Den hér apparaten uppfyller EG férordning
1935/2004 om material och produkter avsedda att
komma i kontakt med livsmedel.

® Den hér apparaten innehaller och anvander traditsa
modulen FCC ID WJ-TA3200R1D-SA

® Denna apparat 6verensstammer med de vasentliga
kraven och andra relevanta bestémmelser i direktiv
2014/53/EU.

innan forsta anvandning

® Ta av plastskydden fran knivbladen. Skydden ska
slangas. De ar enbart for att skydda knivbladen under
tilverkning och transport.

® Diska delarna: se "skétsel och rengdring”.

ansluta apparaten till ®
Kenwood World appen &

Med Kenwood World appen kan du styra din
apparat med hjdlp av din smarttelefon eller
lasplatta.

Ladda ner Kenwood World appen pa din
smarttelefon eller lasplatta.

Néar nedladdningen ar klar dppnar du appen och
foljer anvisningarna pé skarmen.

PIN-nummer

Detta kravs vid uppmaning fran Kenwood World
appen.

Apparaten kan endast anslutas da PIN-numret visas
pa displayen. Om PIN-numret anges felaktigt folier du
anvisningarna i appen och forsdker igen.

For att visa enhetens PIN-nummer trycker du pa
och haller nere knappen OK i 3 sekunder (endast vid
anslutning till Wi-Fi).

Obs!

Wi-Fi

Fungerar endast med IEEE802.11 b, g och n vid
2.4 GHz och ansluter till natverk med hjalp av
WPA2-PSK

Kompatibilitet

Kenwood World appen ar kompatibel med senaste
versionen av iOS och Android.

Wi-Fi-meny

1 Dé& enheten ar i standbylage trycker du pa okningsknappen (+) i 3 sekunder.
2 Tryck pa (+)- och (-)-knapparna for att bladdra genom menyn och tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt

val.

3 For att ga ur Wi-Fi-menyn trycker du pa knappen Avbryt. Enheten atergar ocksa till standoyldge om du ar

inaktiv i 10 sekunder.

FABRIKSATERSTALL WI-FI
viktigt

Valjer du detta alternativ raderas alla Wi-Fi-data som lagras pa enheten och
aterstaller fabriksinstallningarna.
Enheten &tergar efter valet till standbylage.

Nar du kasserar enheten &r det viktigt att gora en fabrikséterstéllning for att
skydda dina personliga data.

MAC: Detta alternativ visar automatiskt apparatens Wi-Fi-adress for MAC.
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lock pafyliningslock
lock yttre (gréatt)
sparrflikar

lock inre (genomskinligt)
lock pafyliningsdppning
locktatning

@a maxblade
@b midiblade
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omrorare

visp

drivaxel

drivaxeltatning
skalhandtag
tillagningsskal
frigoringsknappar for skal
drivaxelmutter

drivenhet

display

skyddslock for utlopp for Direct Prep
utlopp for Direct Prep
pé/av-knapp

slickepott

angkokare

angtrag

férvaringsenhet
mellanbotten till angtrag
lock till angtrag

display

Program for huvudratt
Program for séser
Program fér anga
Program for soppa
Program fér wok
Program for efterratt
Temperaturinstélining
Tidsinstalining
Hastighetsinstallning
OK-knapp

Oka (+)

Minska (-)

Avbryt

Hacka

Start/stopp - tillagningskal
Start/stopp — Direct Prep

displaygrafik

vald temperatur

varning for hog temperatur
textvisning

vald tid

vald hastighet

@

O0ee®

@006 ®

®®

tillagningsléage @
Wi-Fi-symbol

Direct Prep
matarpropp/matbagare
matningsror

lock till Direct Prep
drivaxel

skiva

1 skiva for extrafin rivning (om den medféljer)
2 skiva for fin rivning (om den medfdljer)

3 skiva for grov rivning
4 skiva for tunn skivning

5 skiva for grov skivning (om den medfdljer)

slungskiva

bottendel

utlopp for ravaror
férlangsningsranna

torn

férvaringsvaska for skivor
lockadapter

langkok
skalpropp
skaltatning

sprakval

N&r du slér pa din kdksmaskin fér kombinerad
beredning och tillagning
for forsta gangen &r spraket pa displayen
installt pa “engelska”.

1

For att andra sprék trycker
du p& OK @ och haller den
intryckt samtidigt som du
anvander p&/av-knappen €0
for att sla pa apparaten.
"SPRAKINSTALLNING
TRYCK PA START FOR
ATT FORTSATTA” visas pa
displayen.

b {

e

For att andra sprék trycker
du pa (+)- eller (-)-knappen
tills dess det dnskade
spraket visas pa displayen.
Nar du har valt dnskat
sprak, tryck pa "OK” for att
bekréfta. P& apparatens
display visas VALKOMMEN
TILL "k-cook"
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For att &ndra sprak vid ett
senare tillfalle, upprepa
ovanstaende procedur.
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anvanda din kdksmaskin for
kombinerad beredning och
tillagning

1

Anslut och tryck p& p&/av-knappen @0 p& hoger
sida av drivenheten. Apparaten avger en ljudsignal
och VALKOMMEN TILL "k-cook" visas pa
displayen.

Fast skalen @ vid drivenheten genom att rikta in
mot riktmérket pa baksidan av apparaten. Pressa
|&tt nedat for att hitta ratt placering. Obs! Skalen
kan inte sattas fast om den inte placeras i ratt lage.
For att ta bort skalen trycker du samtidigt pa de
béada frigéringsknapparna (placerade under
skalens handtag) och lyfter av skalen.

Valj ett av féljande alternativ:

3A Manuell tillagning — se avsnittet om manuellt
lage.

3B Forinstéllda program:
Se avsnittet "Anvanda férinstallda program” for
information om hur dessa anvands.

Program for huvudratt €9
Program for s&ser @)
Program fér &nga
Program for soppa €9
Program for wok
Program for efterratt @

@O0®O®

Obs! Nér du trycker pa knappen for ett forinstallt
program borjar strecket ovanfor respektive knapp att
lysa.

Montera maxblade @a, midiblade @b, omrorare
®, visp @ eller skalproppen for langkok € i
skalen

Skalverktyg Anviandning

Maxblade For hackning av ingredienser

fore tillagning och for att purea

efter att tillagningen ar klar.
Anvands inte for degar

eller mjuka kakor.

Midiblade For att géra degar och

kaksmeter.

Omrorare For recept dar du vill réra om
ordentligt utan att ha sdnder

ingredienserna. Anvands inte

Over hastighet 9.
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Visp For att vispa latta ingredienser,
t.ex. &ggvita, grédde,
majonnas och hollandaisesas.

5 Tillsatt ingredienser som ska bearbetas eller kokas.

Montera lock och pafyliningslock Tryck locket
nedat och vrid moturs till det ar i linje med
matlagningsskalens handtag.

Apparaten fungerar inte om skalen och
locket inte ar ratt monterade.

Tryck pa matlagningsskalens start/stopp-knapp
for att starta tillagningsprocessen.

Foérinstéllda program - efter att varje steg ar avslutat och
nar tillagningen ar avslutad avger apparaten ljudsignaler
och gér automatiskt dver till varmhaliningscykeln under
30 minuter. Folj instruktionerna pa displayen for att ga till
nasta steg.

For att stoppa apparaten nar som helst trycker du
pa start/stopp-knappen och tar sedan av locket.
Var forsiktig eftersom skalen och locket &r heta. For
att ateruppta matlagningen sétter du tillbaka locket
och trycker pa start/stopp-knappen.

Manuellt 1age - vid slutet av matlagningen raknar timern
ner till 00:00 och apparaten avger en ljudsignal.

Standby-lage

For att aterga till standbylage, tryck och héll nere
knappen "Avbryt” i 3 sekunder.

Om inget val gérs inom 30 minuter gér apparaten
Sver till standbyldge och "VALKOMMEN TILL
K-cook” visas pé skarmen. Tryck pé valfri funktion
for att satta pa apparaten igen.

Varmhalilningscykel

Under varmhallningscykeln rors ingredienserna om
vid 62°C.

Ta av locket for att kontrollera tillagningen eller for
att tillsatta andra ingredienser, tryck sedan pa start/
stopp-knappen for att ateruppta tillagningen.

Nar timern har raknat ned till 00:00 vid slutet av
varje programsteg gar apparaten automatiskt éver
till varmhaliningscykeln under 30 minuter.
Apparaten piper var 10:e sekund under den forsta
minuten och dérefter var 30:e sekund for att
indikera att varmhaliningscykeln &r igang och att
kokningscykeln &r Klar.

Ingen uppvarmning sker under varmhaliningscykeln
om temperaturen &r satt till lagre an 62°C.

Efter kokning

Var forsiktig nar du hanterar eller vidror apparatens
delar ndr den anvands i tillagningsléget eller efter
tillagning. SARSKILT SKALEN OCH VERKTYGEN
eftersom de kommer att vara HETA lang tid efter
att apparaten har stangts av.



Anvand handtagen for att ta av och flytta skélen.
Anvéand ugnsvantar vid hantering av den varma
skalen och redskapen.

Skélens undersida forblir varm langt efter att
varmen har stangts av. Var forsiktig vid hantering
och rengéring.

Rad & tips

Overskrid inte maxnivan pa 2,6 liter som ar
markerad pa insidan av skalen.

Overskrid inte maxnivan fér olja pa 0,5 liter som
ar markerad for upphettning av olja.

Ratt kott och harda gronsaker bor hackas i
mindre bitar innan de tillsatts i skalen.

Anvand Direct Prep for att riva eller skéra
ingredienser direkt i skélen (se avsnittet "Anvanda
din Direct Prep”).

For att undvika att ingredienser klibbar fast eller
branns vid ska du alltid anvanda ett av verktygen
nar du tillagar mojlkbaserade recept.

Om ingredienserna skars i sma bitar blir
tillagningen jamnare.

Anvand slickepotten for att skrapa ner
ingredienserna mellan varje programsteg.

A

Stanga av ljuden

Apparaten avger ljudsignaler vid olika steg av
anvandningen. For att stdnga av dessa héller du
nere knappen "Avbryt” samtidigt som du slér pa
apparaten med hjalp av pd/av-knappen.

For att ater sla pa ljudsignalerna stanger du bara av
och slér pa apparaten igen.

nvanda din Direct Prep

skdrskivorna

Alla de skivor som listas &r inte inkluderade i ditt
paket eftersom det beror pa modellen vilka skivor
som medféljer. Se avsnitt "Service och kundtjanst”
for information om hur du kdper en skiva som inte
ar inkluderad i ditt paket.

Skérskivorna identifieras genom det nummer som
ar markerat pa dem enligt foljande:

Skiva nr 1 - extrafin rivning av parmesanost.
Skiva nr 2 - fin rivning av ost och harda frukter
eller grénsaker.

Skiva nr 3 - grov rivning av ost och harda frukter
eller grénsaker.

Skiva nr 4 - tunn skivning av ost och harda
frukter eller gronsaker.

Skiva nr 5 - tjock skivning av ost och harda
frukter eller gronsaker.

att montera och anvanda
tillbehoret

1 Montera skalens lock och avlagsna pafyliningslocket
om du river eller skivar direkt ner i skalen.

2 Ta bort skyddslocket for Direct Prep utiopp @

3 Montera tornet pa utloppet for Direct Prep
drivenhet genom att passa in det X, sedan trycka
nedat och vrida medurs for att fasta det pa plats
(2}

4 Hall i mittgreppet och tryck pa dnskad skarskiva
pa drivaxeln @. Varje skiva &r numrerad for att
underlatta identifiering och numret ska vara riktat
uppat nar det trycks fast pa axeln.

5 Montera slungskivan @ pé drivaxeln med
avstrykaren uppat och mot undersidan av
skarskivan @.

Obs!

e Om slungskivan inte dr monterad kommer
ravaror att fastna under skivan och inte
ledas ut genom rannan.

6 Montera Direct Prep lock genom att vrida det
medurs.

7 Fast matberedartilloehdret vid tornet och vrid
medurs for att lasa det pa plats @.

8 Nér Direct Prep ar monterad kan den vridas
medurs till foliande lagen @:

For montering eller demontering av Direct
...W |Prep. Anvénd inte Direct Prep nér
den é&r placerad i detta ldge.

For att skiva eller riva direkt ner

4@ |imatlagningsskalen genom
péfyliningsoppningen.

For att skiva eller riva i nagon lamplig
behallare. Nar den ar placerad i ratt

4 @ position 4 @ kan férlangningsrannan

&) monteras genom att skjuta p& den pa
matutloppet ).

Obs! Ett Kklick talar om fér dig var varje position ar
belédgen och nér relevant markning ar i linje med A
pa apparaten.

9 Skér ravarorna for att anpassa bitarna till
matningsroret @0.

10Tryck pa Direct Prep start/stopp-knappen @ och
pressa samtidigt matarproppen nedat med jamnt
tryck.

e Stoppa aldrig ner fingrarna i matningsroret.

o Anviand medfoljande slickepott for
att peta ner eventuella skivade eller
rivna rester som ir kvar pa locket ner i
pafyliningséppningen.
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11For att ta bort tillbehoret vrider du det medurs tills
dess att .+ . « W arilinje med & och lyfter av det.

e Stang alltid av Direct Prep innan du tar
av locket.

viktigt

o Tornet kan endast rotera medurs.
Forsok inte tvinga det att rotera
moturs eftersom detta kan skada
tornet.

e Om ravarorna inte passerar ut genom
utloppet, sting av och kontrollera att
rester inte har fastnat under skivan
och att slungskivan ar monterad.
Avligsna de ravaror som fastnat innan
du fortsitter bearbetningen.

e Ta bort Direct Prep nar du inte
anvander den och sitt tillbaka
skyddslocket for utloppet.

rad & tips

® Anvand alltid farska ravaror.

e Skér inte ravarorna i alltfor sma bitar. Fyll upp
matningsroret nagorlunda fullt pa bredden. Detta
forhindrar att livsmedel glider i sidled under
bearbetningen.

o Det kommer alltid att finnas en liten mangd rester
kvar pa skivan efter bearbetning.

o Nar du river kommer ravaror som placeras
uppratt att bli kortare an livsmedel som placeras
horisontellt.

Da du anvander matberedaren for att skiva eller riva
direkt i skélen kan lockadaptern anvandas for
att styra ingredienserna.

1 Ta bort pafyliningslocket.

2 Stéll in matberedarenilage « « . V.

3 Placera adaptern éver pafyliningséppningen @
med handtaget vant at véanster.

4 Vrid matberedaren i lage 4 (.

5 Anvand matberedaren enligt beskrivningen i
avsnittet "Anvanda din matberedare”.

viktigt

e Hall alltid i lockadapterns fingergrepp nér du
avlagsnar eller monterar den.

e Adaptern maste tas bort innan péfyliningslocket
monteras.




Forklaring av displaysymboler

Varningslampa fér hdg temperatur
Under 60°C - inget rétt streck
Over 60°C fast rétt streck

Textdisplayen visar information om status, recept och
felmeddelanden.

(I °C

(o

Visar vald temperatur.

AV, 30°C - 180°C.

Obs! | manuellt lage — Hall inne temperaturknappen i 3 sekunder
under pagaende process for att véxla mellan vald temperatur och
faktisk temperatur.

.1 Thr
UG G |

Visar vald tid i timmar, minuter och sekunder.

Tiden kan stéllas in frén 5 sekunder > 8 timmar och nedrakningen
borjar nér du trycker péa start/stopp-knappen.

Om ingen tid stélls in i manuellt I&ge raknas tiden upp.

Visar vald hastighetsfunktion.
Hastigheten varierar mellan 1 > 12.

Nar @ visas pa displayen pagar kokning och inga atgérder kravs.
Om apparaten lamnas i det har Iaget var aktsam pa foljande.

) (K] 73

Wi-Fi-symbol
Blinkar — férsdker ansluta till Wi-Fi-natverk.
Fast — ansluten till Wi-Fi-natverk.
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Manuellt lage
Valj manuellt temperatur, tid, omrérning eller hackfunktion.

cancey

omramsme v s O © @

temp time speed

©» © 0 «©0

chop

® Valj den instélining du vill &ndra och anvand (+)- och (-)-knapparna for att justera installningen.
Obs!

® Hall ned (+)- och (-)-knapparna for att bladdra snabbare bland instéllningarna.

® Nar instéllningen &r vald blinkar relevant symbol pa displayen.

® |nstéllningen lases efter 4 sekunder om ingen atgard vidtas.

Temperaturen kan stéllas in mellan 30-180°C i steg om 1°C.
Alternativt kan apparaten anvandas utan att stélla in en temperatur genom att vélja
AV

temp

. Tiden kan stéllas in fran 5 sekunder till 8 timmar.
time Obs|

e Om ingen tid stélls in réknar kdksmaskinen upp tiden till maximalt 8 timmar.

Det finns tolv olika hastigheter att valja mellan, som gor att du kan valja ratt
instalining for enskilda recept. En del recept kraver konstant omrérning for att
forhindra att ingredienser fastnar i skalens botten, medan andra endast behéver
periodisk omrorming for att ravarorna ska behalla sin konsistens. Hogre hastighets-
instéllningar &r tillgéngliga for att tillaga soppor, etc.

speed

Hastighet 1 — Periodisk omrorning med langa pauser. Nar detta lage ar valt
sker omrorning periodiskt péa lag hastighet var 60 sekund
under cirka 2 vary, vilket &r lampligt for omrérning av t.ex.
grytor.

Hastighet 2 - Periodisk omrérning med medellanga pauser. Nar detta lage
ar valt sker omrorning periodiskt pa lag hastighet var 15
sekund under cirka 2 varv.

Hastighet 3 — Periodisk omrérning med korta pauser. Nar detta lage ar valt
sker omrorning periodiskt pa lag hastighet var 5 sekund under
cirka 2 varv.

Hastighet 4 till 12 — Kontinuerlig hastighet som gradvis 6kar till maximal hastighet.
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Manuellt lage fortsattning

caNCe/

® Tryck for att avbryta programmet eller en funktion nar som helst.
® Om knappen trycks in under ett forinstallt program atergér apparaten till tidigare

steg.
For att avbryta och aterga till standbylage trycker du och héller nere under 3
sekunder och apparaten avger en ljudsignal nér funktionen avbryts.

chop

Kalla ingredienser

Kor i korta stétar for att hacka. Hall nere langre for att purea och blanda ihop
ravaror.

Obs! Hackfunktionen kor inte kontinuerligt nar apparaten eller ingredienserna ar
kalla. Om knappen halls nere manuellt kors apparaten pa maximal hastighet och
displayen raknar upp till 2 minuter.

Het apparat/ingredienser (varning fér hég temperatur pa
displayen).

Obs! For att undvika att det stanker mycket begrénsas hastigheten till 6 nar skal/
ingredienser ar 6ver 105°C. Hall nere knappen och hastigheten ¢kas gradvis tills
dess att den dnskade bearbetningshastigheten ar uppnadd. Knappen fungerar
under maximalt 2 minuter innan den automatiskt stangs av.

For att stoppa bearbetning innan 2 minuter har gatt tryck pa Avbryt eller tryck pa
Hacka igen.

Pafyllningslocket ska alltid vara monterat nar hackfunktionen
anvands.

%\3“ - StOD

Efter att ett program har valts eller instéllningar har gjorts manuellt, tryck pa
Start/Paus en gang for att starta kokningen.

Tryck pa knappen igen for att pausa kokningen. Displayen blinkar nér apparaten
har pausats.

Tips och rad vid matlagning

Matlagning i skélen

e Stdrre mangder av ingredienser kraver langre omrérningstid for jamn

upphettning.

Upphettning av

Anvand omrdraren eller vispen.

mijolkprodukter Temperatur upp till 90°C.
Kontinuerlig omrérningshastighet 4 till 6.
Stekning Temperatur upp till 180°C.

Att hetta upp oljan innan andra ingredienser tillsatts ger vanligen ett béttre
resultat.

Avlagsna skalens lock for pafyliningstppningen for béttre resultat nar du steker
kott.

Se till att skalen och locket ar torra innan du tillsatter olja.

Overskrid inte maxnivan pé 0,5 liter som &r markerad pé insidan av skélen nar
du hettar upp olja.

Riktlinjer for temperatur

60°C Sméltning av choklad
94°C - 99°C Sjudning

100°C Kokning

100°C - 104°C Angning

120°C Sautering av grénsaker
140°C - 180°C Stekning av kétt
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anvanda forinstallda program

Valja program

1 Tryck pa 6nskad programknapp.

Obs! Nar programknappen &r intryckt borjar strecket
ovanfor den respektive knappen att lysa.

main meal sauce  steam NI

soup.
=

stirfry  dessert —p ‘@
= =

&

2 Tryck pa (+) eller (-) for att vélja dnskat delprogram.
Tryck pa "OK” for att bekréfta valet.

© ©

@ .91&7

i

o

3 Folj instruktionerna pa displayen och se relevant recept.

®

tomp

D e 0 ©0

time speed

4 Tryck pa start/stopp-knappen.

S0t St

Stélla in delprogram
® Under varje steg kan temperatur, tid och hastighet stéllas in om det behdvs. Tryck pa start/stopp-knappen
och valj den instalining som ska andras. Anvand (+)- och (-)-knapparna for att &ndra instéliningen, tryck
sedan pé start/stopp-knappen for att teruppta tillagningen.
® Anvand slickepotten for att skrapa ner ingredienserna mellan varje programsteg.

Antalet tillgangliga steg for varje delprogram varierar. Tabellen nedan visar de tillgangliga temperatur-, tid-
och hastighetsinstéliningarna for varje steg.

Steg

Temperaturintervall

Tidsintervall

Hastighetsintervall

1-4

30°C -

180°C

5 sekunder — 8 timmar

1-12

Program for huvudritt @

Receptforslag for vagledning — anpassa efter egen smak.

Delprogram Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Anvant Recept-
INGREDIENS 1 | INGREDIENS 2 | INGREDIENS3 | INGREDIEN 4 | VSTKtY9 | idéer
Tillsatt Tillsatt Tillsatt Kycklinggryta
olja gronsaker | vatska
och kaott ﬂ
140°C 180°C 98°C '
SNABBA .
M —
GRYTRATTER @3 . ® 4 ® ! NA _é
Upphettning | 2 minuter 20 minuter
sedan
@3
3 minuter
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Program for huvudratt @ (fortsattning)

Receptforslag for vagledning — anpassa efter egen smak.

Delprogram Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Anvant Recept-
kt idé
INGREDIENS 1 | INGREDIENS 2 | INGREDIENS 3 | INGREDIENS 4 | VETKtY9 | ideer
Tillsatt Kalops
olja, ‘
gronsaker, g'
ENKLARATTER | Ott och N/A N/A nva | X
vatska
98°C
@3
30 minuter
Tillsatt Tillsatt Tillsatt Tillsatt Kyckling-
olja ris gronsaker | vatska risotto
och kott A
140°C 98°C 98°C 98°C . Q
RISOTTO @3 @4 @4 @ 4 “
Upphettning | 4 minuter 2 minuter 10 minuter
sedan
@3
3 minuter
Tillsatt Tillsatt Tillsatt Tillséitt No&tkotts-
olja kott gronsaker | vatska gryta
140°C 180°C 140°C 98°C @
@ 3 @ 4 @ 1 @ 1 (‘
GRYTOR Upphettning | 2 minuter 10 minuter | 2 timmar
sedan
140°C
@3
3 minuter
Tillsatt Tillsatt Tillsatt ﬁ Kikartsgryta
olja gronsaker | vatska '
—
¥§%22R|sm 140°C 120°C 98°C N/A (i
@3 @3 @3
Upphettning | 10 minuter | 30 minuter
95°C - 90°C Montera
LANGKOK Upphettning = 2 timmar N/A N/A skélproppen

@ = vald hastighet

Obs! Under varje steg da upphettning sker visas texten "UPPHETTNING” pa displayen och nedrékningen av

tiden borjar inte forran ratt temperatur har uppnétts.

Langkok

Avlagsna skélens drivaxel genom att skruva loss drivaxelmuttern @® pa undersidan av skalen. Lyft sedan ut
den. Montera skélproppen och se till att tatningen @ ar monterad. Vrid sedan drivaxelmuttern medurs for

att lasa fast den.
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Program for saser @

Receptforslag for vagledning — anpassa efter egen smak.

Delprogram Steg 1 Steg 2 Steg 3 Anvant Recept-
INGREDIENS 1 | INGREDIENS 2 | INGREDIENS 3 | VE"K!Y9 idéer
Tillsatt olja | Tillsatt Tillsatt A Tomatsas till
GRONSAKSBASERADE gronsaker vatska _ Q pasta
SASER 140°C 140°C 98°C 7
@3 @3 @3
Upphettning 10 minuter 45 minuter
Tillsatt Tillsatt Tillsatt Béchamel-
smor eller mjol viatska sas, ostsas,
olja persiliesas
BECHAMELSASER 80°C 110°C 98°C
@o @e6 @e6
1 min 5 minuter 15 minuter
15 sekunder
Tillsatt olja | Tillsatt Tillsatt Jordgubbs-
frukt eller socker och ‘ sylt
KOMPOTTER OCH gronsaker smakd@mnen @
STARKA SASER 140°C 120°C 98°C (6
@3 @3 @4
Upphettning 10 minuter 30 minuter
Tillsatt Blanda =N Morotspuré
gronsaker @})
och vitska N/A mablade
. 3
PURE Upphettning
sedan
98°C
@4
10 minuter > 2 minuter

@ = vald hastighet

Obs! Under varje steg da upphettning sker visas texten "UPPHETTNING” pa displayen och nedrékningen av
tiden borjar inte forran ratt temperatur har uppnétts.
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Program for anga

Anvand instaliningen for &ngkokning av grénsaker, kyckling och fisk.

Anvand instaliningen "SKOLJ” fér en snabb rengdring av skélen innan den tas isér fér rengdring. Du f&r bast
resultat om du alltid tar isér skélen for rengoring och torkar den ordentligt innan du sétter ihop den igen.

Delprogram Temperatur- Tidsintervall Hastighets- Anvaént
intervall intervall verktyg
(e justerbar) 5s-2h 0O (ej justerbar)
ANGA
SKOLJ (ej justerbar) 1 minut . (6] justerbar) -
cykel x 5 ganger

® Avliigsna forvaringsenheten @) innan du anvinder angkokningstillbehéoret.

Att angkoka:

Montera skalen och fyll med vatten upp till 1-litermarkeringen .

2 Satt pa och las locket. Ta bort péafyliningslocket.

3 Placera &ngtraget € med de ravarort som ska tillredas ovanpa locket och se till att det sitter ordentligt pa
plats. Om det behdvs placerar du &ngtragets mellanbotten @ med ytterligare ravaror ovanpa.

4 Satt pa angtragets lock @) ovanpa.

5 Tryck pa knappen (#) och anvand (+)- eller (-)-knapparna for att valja programmet for ANGKOKNING, tryck
sedan pa OK. Stéll in dnskad angkokningstid och tryck pa start/stop-knappen for att starta angkokningen.
Apparaten avger en ljudsignal nar tillagningstiden ar uppnadd.

Obs!

® Nedrakningen av tiden startar inte forran vattnet har natt kokpunkten. Tiden som visas pa displayen blinkar

tills dess att kokpunkten ar uppnadd.

Exempel pa angkokningsrecept:

Ravara Mangd Beredning Angtrags- Rekommenderad
lage tillagningstid (min)

Fryst laxfilé 2509 - Bas 25-35 min (beroende
pa tjocklek)

Potatis, fast 400g Skalad och delad i fyra Bas 25 minuter

delar pa langden
Morétter 200g Skalade, halverade pa Mellanbotten 25 minuter
langden och skurna i 6
cm bitar
Broccoli 200g Skar i buketter Mellanbotten 15 minuter
Metod:

1 Folj anvisningarna ovan for att montera angningstillbehdret och stall in tiden for ANG—programmet pa 25 minuter.

2 Fyll skdlen med vatten till 1 I-markeringen .

3 Tillsatt laxen och potatisen till angkokarens bas.

4 Tillsatt morétterna till angkokarens mellanbotten.

5 Tryck pa start/stopp-knappen.

6 Da timern nar 15 minuter, anvand grytlappar for att lyfta pa locket till &ngtraget och tillsatt forsiktigt
broccaolin till mellanbotten.

7 Kontrollera att maten &r fardiglagad d& timern nér 00:00.
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Rad & tips

® Temperaturen &r faststélld till 100°C och hastighet kan inte véljas.
® Tillagningstiderna &r endast for vagledning. Kontrollera alltid att ravarorna &r ordentligt tillagade innan

servering.

placera den pa angtragets mellanbotten.

L&t inte apparaten koka torr. Fyll pa med vatten efter behov.
Om du kor langre &n en timme behover du fylla pa vatten till 1-litermarkeringen.

Om ravarorna inte ar fardiglagade — stall in tiden pa nytt. Du kan behéva fylla pa mer vatten.
Lamna avstand mellan ravarorna och varva inte révaror i korgen.
Ravaror i ungefar samma storlek tillagas jamnare.

Om du angkokar mer &n en sorts ravara och nagon av dessa har kortare tillagningstid, tillsétt den senare eller

® Ravaror i &ngtraget tillagas generellt sett snabbare &n ravaror som placerats pa angtragets mellanbotten.

Riktlinjer for angkokning

Obs! Mangder som anges &r baserade pa den kombinerade kapaciteten for angtrag och mellanbotten.

Ravara Max. mangd Beredning Rekommenderad
tillagningstid
(minuter)
Nypotatis 1,6 kg Tvatta och dela storre Hill 25-35
mindre bitar
Bonor 600 g Ansa och skiva tunt 16-25
gréna eller rosenbdna
Broccoli 800 g Skar i buketter 15-25
Blomkal 1,5 kg Skér i buketter 15-25
Morotter 800 g Tunt skivade 20 -30
Sétpotatis 1,5 kg Skuren i 3 cm-kuber 20 -30
Kyckling, 12 - 20 -30
benfritt brostkott (2 kg)
Farsk fisk, 8 - 20-25
filéer eller kotletter (1,4 kg)
Hel fisk (t.ex. forell) 600 g Rensad och fiéllad. 20 -30
Engelsk angad pudding 1,2 liter - 1% -2h
(hemlagad) (14 cm diameter) Fyll pa med vatten efter 1 h
puddingform
Suet pudding (pudding 1,2 liter - 1% -2h
beredd med njurtalg) (14 cm diameter) Fyll p& med vatten efter 1 h
(hemlagad) puddingform
Not eller lamm

Skoljfunktion

Att anvanda skolifunktionen:

1 Montera verktyget som ska rengdras.

2 Tillsatt vatten till 1-litermarkeringen .

3 Satt pa pafyliningslocket.

4 Tryck p& (@)-knappen och valj skéljprogrammet.
5 Tryck pa start/stopp-knappen.
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Program fér soppa @

Receptforslag for vagledning — anpassa efter egen smak.

Delprogram Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Anvant Recept-
INGREDIENS 1 | INGREDIENS 2 | INGREDIENS 3 | INGREDIENS 4 | VETKY9 | idéer
Tillsatt Blanda 7 B Grénsakssoppa
gronsaker @}
SNABBA SOPPOR och vitska N/A N/A maxblade
100°C
@ 1
30 minuter > 2 minuter
Tillsatt Tillsatt Tillsatt Blanda ( % Svampsoppa
- . e ()
omsorron oo [T | e hp
maxblade
@s @2 @3
Upphettning | 5 minuter 20 minuter = 2 minuter
Tillsatt Tillsatt Tillsatt Tillsatt Lammbuliong
olja kott gronsaker | vatska matiga
3 4 2 2
e
BULJONGER Upphettning | 2 minuter 10 minuter 30 minuter QA
sedan
@3
3 minuter

@ = vald hastighet

Obs! Under varje steg da upphettning sker visas texten "UPPHETTNING” pa displayen och nedrékningen av
tiden borjar inte forran ratt temperatur har uppnatts.

Program for wok

Receptforslag for vagledning — anpassa efter egen smak.

Steg1 Steg2 Steg 3 Steg 4 Anvant Recept-
verktyg idéer
Tillsatt olja Tillsatt Tillsatt Ytterligare Fritering,
gronsaker smakamnen | ingredienser q, sautering
140°C och kott —
@3 160°C 120°C 120°C =
Upphettning @ 4 @ 4 @ 4
3% minuter 2 minuter 45 sekunder

@ = vald hastighet

Obs! Under varje steg da upphettning sker visas texten "UPPHETTNING” pa displayen och nedrékningen av
tiden borjar inte forran ratt temperatur har uppnatts.
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Program for efterritt @

Receptforslag for vagledning — anpassa efter egen smak.

Delprogram Steg 1 Steg 2 Steg 3 Anvant Recept-
verktyg idéer
Tillsétt torra | Tillsatt Vaniljsas,
ingredienser | viatska creme brllée
2% minuter 98°C
DESSERTSASER @s ) N/A
Upphettning
sedan
@e6
10 minuter
Tillsatt Tillsatt torra i Brod
DEG ;l;::en och | ingredienser N/A kg\
2 minuter 3V minuter midiblade

@ = vald hastighet

Brodbakning

® Overskrid inte 400 g (mj6lvikt) / 640 g (total vikt) — du kan éverbelasta apparaten.
® Anvand midiblade @b vid hastighet 10 for att knada degen.
® Knada inte langre &n 3 minuter.

® Anvand ljummet vatten.
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rekommenderat hastighetsdiagram for manuella funktioner

Verktyg Funktion Rekommenderad Tillagningstid Rekommenderad
hastighet/ mangd
temperatur
Hacka orter 12 20 sekunder 20g-50¢g
Hacka 16k 12 15-20 sekunder Upp till 300 g
(2 16kar)
Hacka gronsaker 12 20 sekunder Upp till 500 g
Skar i 4 cm-bitar
Hacka magert kott 12 5-20 sekunder 150 g-300 g
skar i 2cm-bitar
Pajdeg - knada in 12 15 sekunder 150-200 g mj6lvikt
fett i mjol
Tillsatta vatten for 15 sekunder
s att sammanbinda
@,}) pajdegs ingredienser
maxblade Hacka choklad 12 40 sekunder Upp till 200 g
(t.ex. for smaltning)
till smabitar
Krossa is 12 25-30 sekunder Upp till 250 g
(12 iskuber)
Hacka blomkal 12 20 sekunder Upp till 500g
(t.ex. for blomkals- (1 huvud skuret i
ris) buketter)
Drinkar och 12 60 sekunder 1 liter
smoothies
Kall mixning 12 1 — 2 minuter 2,6 liter
Fardig kakmix 8 till 12 30-60 s Upp till 800g
total vikt
Engelsk angad 8 60 s Upp till 800g
pudding (t.ex. total vikt
angad choklad-
pudding)
Pastadeg 4 2 minuter Upp till 830g
i — blanda torra total vikt
& ) ingredienser Upp till 500g
mi i| ade lTiIIséttl vata 8 2 minuter mjolvikt
ingredienser
Kakor 12 1 min. Upp till 670g
total vikt
Bréddeg (ljus 10 3 minuter 640 g total vikt
grunddeg) 400 g mj6lvikt
Briocher 10 2 minuter 530g total vikt
250g mjolvikt
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rekommenderat hastighetsdiagram for manuella funktioner

Verktyg Funktion Rekommenderad Tillagningstid Rekommenderad
hastighet/ mangd
temperatur
- Vispa smor/ 7 till 8 2-3 minuter Upp till 400g
i margarin och socker kombinerad vikt for
@ for mjuka kakor fett och socker
Brownies 5 2-3 minuter Upp till 1,2kg
Aggvitor 8-9 3% — 4 minuter 2-8 (70-280 g)
Vispgradde 9 1 — 1% minuter 200-600 g
Majonnas 9 1 - 1% minuter 2-4 499
Recept for flapjacks
g Steg 1
éj]} Smor 0/55°C 10 min 100 g
’!} Honung 300 g
Steg 2 6/55" C 1 min -
Steg 3
Havregryn 12/AV 5 sek 300 g
Steg 4
Sultanrussin 12/AV 5 sek 100 g

Obs! Detta &r endast riktlinjer och varierar beroende pa det enskilda receptet och ingredienserna som tillagas.

Rad & tips

® Anviénd inte omrdraren over hastighet 9.
® Anvand alltid mjukt, rumstempererat smor eller margarin da du gor mjuka kakor for basta resultat..
® (Oka hastigheten om apparaten bérjar arbeta langsamt eller later anstrangd.
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skotsel och rengoring

® Stang alltid av och dra ur stickkontakten innan
rengdring.

® Ta av lock och ta ut redskap fran skélen innan
rengoring.

® Forvara omroraren, vispen, skalproppen,
slickepotten och Direct Prep i forvaringsladan
d& de inte anvands @). Direct Prep skivor kan
forvaras i vaskan som medfélier 9.

drivenhet

® Torka av med en fuktig trasa. Torka torr med en
handduk.

® Anvand aldrig putsmedel. Doppa aldrig i
vatten.

skalens temperaturmiitare

® Torka av med en fuktig trasa. Torka torr med en
handduk. Anvand aldrig putsmedel eller vassa
verktyg for att rengdra sensorerna.

skal/omrérare/ maxblade / midiblade /
visp

® Se avsnittet om "SKOLJ”-funktionen.

® Diska delarna. Torka noggrant.

® Om mat fastnar eller branner fast pa insidan av
skalen ta bort s& mycket som mojligt med en
slickepott. Fyll skalen med varmt vatten med lite
diskmedel. Lat det st i blét. Ta av avlagringar med
en diskborste. Skalens prestation paverkas inte om
den blir missférgad.

montering av skalens drivaxel/skalpropp

1 Lossa drivaxelmuttern @ pa undersidan av skélen
genom att vrida den moturs.

2 Lyft sedan ut drivaxeln @9 eller skalproppen €.

3 Ta bort och rengér tatningsringen @ eller €.

4 Borsta rent skalens drivenhet eller skalpropp
med varmt tvalvatten och skdlj sedan noga under
kranen.

5 Se till att tatningarna sétts tillbaka pa drivaxeln eller
skalproppen pa ratt satt innan dessa ater monteras
pa skalen.

lock

Plocka alltid isér locket innan det rengdrs:

Ta bort pafyliningslocket.

Tryck ut lockets inre del @.

Ta bort tatningen ® fran lockets inre del @.

Efter rengoring séatter du tillbaka tatningen pa den
yttre lockdelen med den tjockare kanten uppét och
utfér ovanstaende procedurer baklanges.

Obs! Locket lacker om tatningen inte sitter pa
ordentligt.

e WwnN —+ e
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Direct Prep
Plocka isér tillbehdret fullstandigt fére rengdring.

® For att underlatta rengéringen bdr du alltid rengéra

delarna direkt efter anvéndning.

® Hantera skérskivorna med forsiktighet — de ar

mycket vassa.

® Ta bort locket €9 fran bottendelen €, genom att

halla i matningsroret €9, vrida moturs och lyfta.

® Torn: Sank inte ner tornet under vatten. Om tornet

av misstag sénks ner i vatten, se till att allt vatten
har runnit ut innan du ater satter ihop tilloehoret.
angkorg

® Rengdr alla delar, torka noggrant.

maskindiskning
Alternativt tal de tvattbara delarna maskindisk.

Lamplig for

Del maskindisk

Skal v

Skélens drivaxel + tatning

Propp for langkok + tatning

Drivaxelmutter

Ytterlock, innerlock samt
lockens tétning

Pafyliningslock for Direct Prep!

Skyddslock for utlopp

Maxblade

Midiblade

Omrorare

Visp

Angtrag, mellanbotten och
lock

RIS RS [ xR ]| R []R[]]X

x

Forvaringsenhet

Matarpropp till Direct Prep,
lock, slungskiva, bas- och
férlangningsranna

Skérskivor

Tornet

Slickepott

Forvaringsvéaska for skivor

Rx [ |x |

Lockadapter




service och kundtjanst

Om du far problem med att anvanda apparaten

ber vi dig att I&sa avsnittet om "problemsokning” i
bruksanvisningen eller pa www.kenwoodworld.com
innan du ringer kundtjanst.

Produkten omfattas av en garanti som efterfolier
alla lagstadgade bestédmmelser vad géller garanti
och konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den
ska eller om du upptécker fel ber vi dig att lamna
eller skicka in den till ett godkéant KENWOOD-
servicecenter. FOr aktuell information om narmaste
godkanda KENWOOD-servicecenter besdk www.
kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for
ditt land.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN
SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM
UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)
Nar produktens livslangd &r Gver far den inte slangas
i hushallssoporna. Den kan dverlamnas till lokala
myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.

Nar du avfallshanterar en hushallsapparat pa ratt

satt undviker du de negativa konsekvenser for

miljé och hélsa som kan uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du majliggér &ven atervinning av
materialen vilket innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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problemsdkning

Problem

Orsak

Losning

Ingen strém till apparaten/
displayen téands inte.

Stickkontakten har inte satts in i
vagguttaget.

Du har inte tryckt pa pa/
av-knappen.

Kontrollera att apparaten ar
ansluten till vagguttag.

Tryck pé pa/av-knappen @0) till
lage pa.

Apparaten fungerar inte.

Skalen har satts i felaktigt.
Start har inte tryckts ner.

Tiden &r inte installd.

Kontrollera att skélen sitter i
ordentligt i drivenheten.
Tryck péa Start for att starta
tillagning.

Kontrollera tidsinstéliningen.

Ravaror fastnar eller branns vid i
skalen.

Omrorare eller kniv ej monterad
vid tillagning av grénsaker.
Vald temperatur &r for hog.

Anvand alltid omrérare eller kniv.

Kontrollera att ratt
temperatur har valts och 6ka
omrorningshastigheten.

Locket lacker under
bearbetningen.

Téatningen ar inte korrekt isatt i
locket.

Se under "skotsel och rengéring”
hur tatningen ska monteras.

Omrérningshastigheten kan inte
Okas.

Skélen eller ingredienser ar hogre
an 105°C.

Normal drift.
Omrérningshastigheten &ar
begransad till hastighet 6 nar skal
eller ingredienser haller hdgre
temperatur an 105°C.

Lackage fran botten av skalen.

Téatning for skalens drivenhet eller
propp inte monterad pé réatt satt.

Kontrollera att skalens tatningar &r
pa plats och ratt monterade.

Timern raknar inte ned pa
displayen.

Under upphettningssteget kommer
inte timern att bérja rékna ned
forran ratt ratt temperatur ar
uppnadd.

Temperaturen ar installd pa

Normal drift.

Minska eller valj korrekt

6ver 100°C men vatteninnehallet temperatur.
i rdvarorna forhindrar att
temperaturen stiger 6ver 100°C.

Temperaturen pa skalens innehall Ingrediensernas vatteninnehall kan | Normal drift

nér inte éver 100°C.

férhindra att temperaturen stiger
over 100°C.

Displayen visar "KONTROLLERA
VATTENNIVAN” under
angkokningsprogrammet.

Funktionen for skydd mot
torrkokning é&r aktiverad.

Inget vatten eller torrkokning under
tillagningen.

Tillsatt vatten till 1-litermarkeringen
och starta om.
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problemsdkning (fortsattning)

Problem

Orsak

Losning

Stora rorelser eller vibrationer vid
anvandning.

Ojamn fordelning i skélen orsakar
onormala vibrationer.

Maximal kapacitet 6verskriden.
Fel verktyg eller fel hastighet
anvands.

Minska méangden eller ordna om
révarorna i skdlen och starta om
apparaten.

Se relevant program och
rekommenderat hastighetsdiagram
for att hitta ratt verktyg och
hastighet.

Displayen visar "MOTORN
OVERHETTAD. LAT DEN
SVALNA.”

Motorn &r dverlastad.

Sténg av och koppla ur apparaten.
L&t den svalna i 45 minuter och
anslut den sedan igen.

Om meddelandet fortfarande visas
l&ter du motorn svalna ytterligare
45 minuter.

Displayen visar "OVERBELASTAD
MOTOR” eller "MOTORN
STANNADE”.

Apparaten ar dverbelastad.

Minska mangden i skalen.

Displayen visar ett felmeddelande
som bérjar med E:20 - E:29

Apparaten fungerar inte som den
ska.

Stang av och koppla ur apparaten.
Anslut den sedan igen och starta
om.

Displayen visar felmeddelande
E:34

Problem med Wi-Fi-referenser.

Kontrollera Wi-Fi-lésenord.
Fabrikséaterstall Wi-Fi, se avsnittet
"Wi-Fi-meny”.

Starta om apparaten fran
Kenwood World appen.

langsamt blinkande

Kan inte hitta ndgot kéant Wi-Fi-
natverk.

Enheten kan ha flyttats, routern
kan vara avstangd eller kan
behdva startas om.

L~
-
°
Q snabbt blinkande
I}

Wi-Fi tillgangligt, men kan inte
ansluta till Kenwoods molnservrar.

Routern kan behova startas
om, eller kontakta din
internetleverantor.

Om problemet kvarstar kontaktar du narmaste auktoriserat servicecenter for Kenwood. Titta pa
www.kenwoodworld.com eller webbplatsen som ar specifik for ditt land for att hitta uppdaterad
information om ditt ndrmaste auktoriserade servicecenter.
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innholdsfortegnelse

sikkerhet

tilkobling av apparatet ditt til

Kenwood World appen

Wi-Fi-menyen

deler

sprakvalg

slik bruker du varmmatmikseren

slik bruker du Direct Prep

forklaring av symbolene pa

displayskjermen

manuell modus

slik bruker du de forhandsinnstilte

programmene
hovedmaltidprogram
sausprogram
dampprogram
suppeprogram
wokprogram
dessertprogram

tabell for anbefalt bruk

stell og rengjering

service og kundetjeneste

feilsgkingsveiledning
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Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhet

Les naye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den

slik at du kan slé& opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Dersom ledningen er skadet, ma den av sikkerhetsmessige

grunner erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-

reparator.

For at apparatet skal fungere som det skal méa du sjekke at

bollebasen er ren og terr for du setter den pa motordelen.

Du ma alltid sl& av apparatet og trekke ut stepselet:

o for du setter det sammen eller tar det fra hverandre;

o nar det ikke er i bruk;

o fer rengjering.

Du ma alltid ta av rereredskapen og vispen for du heller

innholdet ut av bollen, slik at du unngar at varme ingredienser

skvetter ut og forarsaker brannskader.

Veer forsiktig hvis varm veeske helles i foodprocessoren,

da den kan kastes ut av apparatet pa grunn av plutselig

damping.

Bladene er utformet for & beholdes pa drivakselen og méa

bare fiernes etter at innholdet er tatt ut av bollen. Bladene er

skarpe — veer forsiktig.

Hold hendene og redskaper utenfor bollen mens stopselet

star i.

Nar du skal la apparatet sta uovervaket mens det er i

kokemodus, ma du sjekke falgende noye:

o at du har fulgt veiledningen angéende temperaturer og
grensene for hvor mye som kan mikses;

o at apparatet og ledningen er utenfor barns rekkevidde og
godt unna kanten pa arbeidsflaten;

o sjekk apparatet regelmessig for & sikre at du har i nok
veeske og at maten ikke kokes for lenge.
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Veer forsiktig nar du lofter dette apparatet — det er tungt.
Sjekk at bollen er tom og uttaksdekselet sitter sikkert for du
flytter apparatet. |kke loft apparatet med bollehandtakene.
lkke flytt apparatet mens det kjorer eller fortsatt er varmt.

Du méa aldri bruke et skadet apparat eller tilbeher. Fa det
undersgkt eller reparert — se «service og kundetjeneste».

lkke overskrid maksimumskapasitetene som er oppgitt.

Ikke fyll bollen hayere enn maksimumsnivaet pa 2,6 liter —
dette er merket pa innsiden av bollen.

Ved steking méa du IKKE overskride maksimalmerket for
pafylling av olie (0,5 liter) pa bollen. Hell ut eventuell overfladig
vaeske/vann for du har matvarer i oljen.

Du ma aldri la motordelen, ledningen eller stopselet bli vate.
Veer forsiktig med handtering eller bergring av alle deler av
apparatet nar det brukes i kokemodus eller etter koking. Dette
gjelder spesielt bollen, lokket og redskapene — disse Vil vaere
SVART VARME i lang tid etter at apparatet er slatt av.

Bruk handtakene néar du tar ut og baerer bollen. Bruk
grytekluter eller annen beskyttelse til handtering av bollen og
varme redskaper.

Undersiden av bollen er varm i lang tid etter at oppvarmingen
er avsluttet. Veer forsiktig ved handtering og bruk en
bordskaner e.l. hvis du skal sette bollen pa en varmefelsom
overflate.

Veer forsiktig — det kan komme damp ut av bollen, spesielt
nar du tar av lokket eller pafyllingshetten mens apparatet er i
kokemodus eller rett etter bruk.

lkke ta av lokket eller pafyllingshetten mens vaesken koker.
Bruk grytehansker nar du skal ta av lokket eller
pafylingshetten mens apparatet er i kokemodus eller rett etter
bruk.

Du ma alltid sette pa pafyllingshetten nar du bruker
hakkefunksjonen eller nar du moser ingredienser.
Pafyllingshetten ma alltid vaere pa mens du kjerer apparatet,
med mindre noe annet er angitt i oppskriften.
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Du mé bare bruke bollen og redskapene som felger med
dette apparatet.

Du méa aldri bruke bollen med andre varmekilder.

Du méa aldri kjere apparatet i kokemodus hvis bollen er tom.
lkke bruk lokket til & kjore apparatet — du ma alltid bruke start/
stopp- eller avbrytknappen.

lkke bruk «maxblade» @a til deiger eller kakergre. Bruk
«midiblade» @b.

Dette apparatet blir skadet og kan forarsake
personskader hvis lasemekanismen utsettes for
for hardhendt bruk.

Nar du bruker apparatet, ma du sikre at det star pa en plan
overflate, og godt unna kanten. |kke sett apparatet under
overhengende skap.

Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk med eksterne timere eller
separate fiernkontrollsystemer.

Pass alltid pa at maten er kokt helt og glovarm fer du spiser
den.

Maten bor spises kort tid etter at den er klar eller settes til
rask avkjoling og sé i kjoleskapet snarest mulig.

Du ma alltid sikre at tetningsringen er satt riktig pa
drivkoblingen for & forhindre lekkasjer som kan skade
varmmatmikseren.

Du ma alltid bruke utleserknappene for bollen @ for du prover
a ta den av.

Feil bruk av apparatet kan forarsake personskader.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk
av apparatet og de forstér farene det innebaerer.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.
Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og
den tilherende ledningen utenfor barns rekkevidde. Du ma
aldri la ledningen henge ned slik at et barn kan ta tak i den.
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® Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

Direct Prep-tilbehor

e Skivene er veldig skarpe — veer forsiktig nér du setter dem
pa, tar dem av eller rengjor dem. Hold dem alltid etter
fingergrepet pa motsatt side av kniveggen, bade
ved handtering og rengjoring.

e Du ma aldri ta av lokket for kutteskiven har
stanset helt.

e Du ma aldri bruke fingrene til & skyve matvarer ned i
matergret. Du ma alltid bruke stapperen som falger med.

® |kke tving matvarer hardt ned i matereret — du kan skade
tilbeharet.

e Unnga kontakt med deler i bevegelse. lkke stikk fingrene inn i
matutlopet @.

® For du tar lokket av Direct Prep-tilbeheret, méa du
o sla av apparatet;
o vente til skiven har stanset helt.

e Du ma alltid holde lokkadapteren etter fingergrepet nar du
setter den pa eller tar den av.

Dampkokertilbehor

® Dette tilbeharet produserer damp som kan forarsake brannskader.

e Veer forsiktig s& du ikke brenner deg pé damp som kommer
ut av dampkokeren, spesielt nar du tar av lokket.

e Veer forsiktig nar du handterer delene — eventuell veeske eller
kondens vil vaere sveert varm. Bruk grytehansker.

e Kjott, fisk og sjomat méa gjennomkokes/-stekes, og de ma
ikke kokes/stekes fra frossen tilstand.

® Hvis du bruker dampbrettbasen og -hyllen, méa du ha kjott,
fieerkre og fisk i den nederste kurven slik at den ra kjottsaften
ikke kan dryppe pa matvarer under.

® |kke varm opp kokt ris i dampbrettilbehoret.

110



for du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer
overens med det som star pa undersiden av
apparatet.

® ADVARSEL: DETTE APPARATET MA VZERE
JORDET.

® Dette apparatet overholder EC-forordning
1935/2004 om materialer og gjenstander som er
bestemt & komme i kontakt med naeringsmidler.

® Dette apparatet inneholder og bruker den tradlese
modulen FCC ID VWJ-TA3200R1D-SA

® Dette apparatet overholder de grunnleggende
kravene og andre relevante klausuler i direktiv
2014/53/EU.

for forste gangs bruk

® Ta av bladdekslene pa knivbladene. Disse ber kastes,
da de bare er til beskyttelse for knivbladene under
produksjon og transport.

® Rengjer delene — se «stell og rengjering».

tilkobling av apparatet til
Kenwood World appen @

Med Kenwood World appen kan du styre apparatet
ditt via en smarttelefon eller et nettbrett.

Last ned Kenwood World appen til en smarttelefon
eller et nettbrett.

Nar nedlastingen er ferdig, apner du appen og
folger veiledningen pa skjermen.

PIN-nummer

Du trenger dette nar du blir bedt om det i Kenwood
World appen.

Apparatet kan bare kobles til nar PIN-nummeret vises
pa displayskjermen. Hvis PIN-nummeret tastes inn
feil, m& du felge veiledningen i appen og preve pa
nytt.

For & vise enhetens PIN-nummer, trykk og hold
OK-knappen i 3 sekunder (bare nér du er koblet til
Wi-Fi).

Merk:

Wi-Fi

Fungerer kun med IEEE802.11 b,g og n pa 2,4
GHz, og kobler til nettverk via WPA2-PSK
Kompatibilitet

Kenwood World appen er kompatibel med de
nyeste versjonene av iOS og Android.

Wi-Fi-meny

1 1 Mens enheten er i standby-modus trykker du péa plussknappen (+) i tre sekunder.
2 Trykk pé (+)- og (-)-knappene for & bla giennom menyen, og trykk pa OK-knappen for & bekrefte alternativet

du ensker.

3 Du gér ut av Wi-Fi-menyen ved & trykke pa Avbryt-knappen. Enheten géar ogsé tilbake til standoy-modus

hvis den er inaktiv i 10 sekunder.

TILBAKESTILL WI-FI TIL
FABRIKKINNSTILLINGENE | yiktig

Hvis du velger dette alternativet, blir alle Wi-Fi-dataene som er lagret pa
enheten, slettet, og fabrikkinnstillingene blir gienopprettet.
Nar dette blir valgt, gar enheten tilbake til standby-modus.

Nar du kvitter deg med enheten, er det viktig at du tilbakestiller den til
fabrikkinnstillingene ferst for & beskytte dine personlige data.

MAC: Dette alternativet viser automatisk apparatets Wi-Fi-MAC-adresse.




@ pafylingshette for lokket
®@ ytterlokk (gratt)

® I3setapper

@ innerlokk (gjiennomsiktig)
® lokkapning for pafylingshette
® tetningsring for lokk
@a maxblade

@b midiblade

roreredskap
visperedskap

drivaksel

tetningsring for drivaksel
bolleh&ndtak
varmmatbolle
utleserknapper for bolle
drivakselmutter
motordel

displayskjerm

Direct Prep-uttaksdeksel
Direct Prep-uttak
pé/av-knapp

slikkepott

©
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dampkoker
dampbrettbase
oppbevaringsenhet
dampbretthylle
dampbrettlokk

displayskjerm
hovedmaltidprogram
sausprogram
dampprogram
suppeprogram
wokprogram
dessertprogram
temperaturknapp
tidknapp
hastighetsknapp
OK-knapp
oppknapp (+)
nedknapp (-)
avbrytknapp
hakkeknapp

symboler pa displayskjermen

temperaturvalg

advarsel om hey temperatur
tekst-display

tidsvalg

hastighetsvalg

®

®e066

start/stopp-knapp — varmmatbolle
start/stopp-knapp — Direct Prep

@

®®

OOe®®

@@e0606®

kokemodus ¥J
Wi-Fi-symbol
Direct Prep
stapper/mélebeger
materor

Direct Prep-lokk
drivaksel

skiver

1 ekstra fin riveskive (hvis den felger med)
2 fin riveskive (hvis den folger med)

3 grov riveskive
4 skive for tynne skiver

5 skive for tykke skiver (hvis den felger med)

kasteplate

base

matutlep

forlengerror

tan

oppbevaringspose for skiver
lokkadapter

langtidskoker
bollepropp
bolletetningsring

sprakvalg

Nér du slér pa varmmatmikseren for ferste gang, er

standardspraket for displayskjermen engelsk.

1 Du kan bytte sprék ved &
trykke pa OK-knappen @9 og
holde den inne, og sé bruke
p&/av-knappen @Otil & sla pa
apparatet.

o «SPRAKKONFIGURERING
TRYKK START FOR A
FORTSETTE> vises pa
skjermen.

@

&y

2 Du bytter sprak ved & trykke

pa (+)- eller (-)-knappen til
spréket du @nsker, vises
pa displayskjermen. Nar
du har valgt spraket du
ensker, trykker du pa
OK-knappen for & bekrefte
valget. Skjermen viser
«VELKOMMEN TIL kCook»
(hvis du har valgt norsk).

3 Hvis du vil bytte sprak

senere, kan du gjenta
fremgangsmaten over.
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slik bruker du varmmatmikseren

1 Sett i stopselet og trykk pa pa/av-knappen €0
péa hayre side av motordelen. Apparatet piper, og
«VELKOMMEN TIL kCook» vises pa skjermen.

2 Sett bollen @ pa& motordelen ved & legge
plasseringsfliken pa linje med baksiden av
motordelen. Trykk lett nedover for & sette pa plass.
Merk: Bollen kan ikke settes pa plass hvis den ikke
er satt i riktig retning.

e Du tar av bollen ved & trykke pa begge
utleserknappene for bollen (under
bolleh&ndtakene) samtidig, og s lefte bollen.

3 Velg ett av felgende alternativer:

3A Manuell matlaging — se manuell modus-
avsnittet.

3B Forhandsinnstilte programmer:
Se avsnittet «slik bruker du de forhandsinnstilte
programmene» for mer informasjon.

hovedmaltidprogram €8
sausprogram @)
dampprogram
suppeprogram @
wokprogram
dessertprogram @)

Merk: Nar du trykker pa en knapp for et
forhandsinnstilt program, lyser streken over den
aktuelle knappen.

4 Sett maxblade Da, midiblade @b, rereredskapet
®, visperedskapet @ eller bolleproppen til
langtidskokeren pa plass i bollen

Bolleredskap Bruksomrade

Maxblade Til hakking av ingredienser

for varmetilberedning

eller & lage mos etter at

varmetiloeredningen er fullfort.
Ikke bruk til deig eller

kaker.
Midiblade Til laging av deig og kakerore.
Rereredskap Til oppskrifter der du vil rere

forsiktig uten at ingrediensene
brytes ned. Ikke bruk over
hastighet 9.

Visperedskap Til visping av lette ingredienser,
for eksempel eggehviter, flote,
majones og hollandés.
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Legg i ingrediensene som skal prosesseres eller
kokes.

Sett pa lokket og pafyllingshetten. Skyv lokket
nedover og vri mot klokken til det ligger pa linje
med bolleh&ndtakene.

Apparatet vil ikke fungere hvis ikke
bollen og lokket er korrekt montert.
Trykk pa start/stopp-knappen for varmmatbollen
for & starte matlagingsprosessen.
Forh&ndsinnstilte programmer: Hver gang en

fase er fullfert og nér matlagingen er fullfert, piper
apparatet og starter automatisk Hold varmt-
syklusen, som varer i 30 minutter. Folg veiledningen
pa displayskjermen for & ga til neste fase.

Du kan stanse apparatet nar som helst ved &
trykke pé start/stopp-knappen, og sé ta av lokket.
Veer forsiktig — bollen og lokket er varme. Du starter
matlagingsprosessen igjen ved & sette pa lokket
igien og trykke pa start/stopp-knappen.

Manuell modus: Nar matlagingsprosessen er over,
teller timeren ned til 00:00, og apparatet piper.

Standby-modus

Du kan sette apparatet i standby-modus igjen ved

& trykke pé Avbryt-knappen og holde den inne i tre
sekunder.

Hvis ingenting blir valgt innen 30 minutter, settes
apparatet i standby-modus, og «VELKOMMMEN
TIL kCook» vises pa skjermen. Trykk pa en hvilken
som helst funksjon for & aktivere apparatet igjen.

Hold varm-syklus

Hold varmt-syklusen rerer ingrediensene med
temperatur pa 62 °C.

Ta av lokket for & sjekke maten eller ha i flere
ingredienser, og trykk s pa start/stopp-knappen
for & starte prosessen igjen.

Nar timeren har telt ned til 00:00 péa slutten av hver
fase i programmet, starter apparatet automatisk en
hold varmt-syklus pa 30 minutter.

Enheten piper hvert 10. sekund i lopet av det forste
minuttet, og deretter hvert 30. sekund, for & angi at
apparatet er i hold varm-syklusen og kokesyklusen
er fullfort.

Hold varmt-syklusen varmer ikke hvis temperaturen
er stilt til mindre enn 62 °C.

Etter koking

Veer forsiktig nér du handterer eller tar pa noen
del av apparatet mens det er i kokemodus eller
rett etter bruk. VAR SPESIELT FORSIKTIG MED
BOLLEN OG REDSKAPENE - de kommer til &
veere VARME lenge etter at apparatet er slatt av.
Bruk handtakene nér du tar ut og beerer bollen.
Bruk grytekluter eller annen beskyttelse til
héndtering av bollen og varme redskaper.



® Undersiden av bollen er varm i lang tid etter at

oppvarmingen er avsluttet. Veer forsiktig ved
handtering og rengjering.

Hint og tips

lkke fyll bollen over maksimumsnivaet pa 2,6 liter
— dette er merket pa innsiden av bollen.

Ikke fyll olie hayere enn maksimumsmerket for
olie pa 0,5 liter nar du varmer opp olje.

Ratt kjott og harde grennsaker ma skjeeres i sma
biter for de has i bollen.

Bruk Direct Prep for & rive ingredienser eller
skjeere dem i skiver rett i bollen (se avsnittet «slik
bruker du Direct Prep»).

Du ma alltid bruke én av redskapene nar du
lager melkebaserte oppskrifter — det forhindrer at
ingrediensene blir brent eller setter seg fast.
Skjeer ingrediensene i biter av lik sterrelse, dette
bidrar til at de kokes jevnt.

Bruk slikkepotten som falger med til & skrape
ned ingrediensene mellom hvert programstadium.

Slik slar du av lydene

® Apparatet piper pa diverse stadier under bruk. Hvis

du vil sla av pipingen, holder du avbrytknappen
inne samtidig som du slér pa apparatet med pa/
av-knappen.

® Du kan sla pa pipingen igjen ved & sla av apparatet

og sla det pa igjen.

slik bruker du Direct Prep

kutteskivene

Du finner ikke alle skivene som stér pa listen,

i pakken din — hvilke skiver som felger med,
avhenger av modellen du har. Du finner informasjon
om hvordan du kjeper skiver som ikke felger med i
pakken, i avsnittet «service og kundetjeneste».
Kutteskivene er merket med folgende tall slik at du
kan identifisere dem:-

Skive nr. 1 - Ekstra fin, riving av parmesan.
Skive nr. 2 - Finriving av ost og faste frukter og
grennsaker.

Skive nr. 3 - Grovriving av ost og faste frukter og
grennsaker.

Skive nr. 4 - Tynne skiver av ost og faste frukter
og grennsaker.

Skive nr. 5 - Tykke skiver av ost og faste frukter
0g grennsaker.

slik monterer og bruker du
tilbehoret

1 Sett pa bollelokket, og ta av pafylingshetten hvis
du skal rive eller skjeere skiver rett i bollen.

2 Ta av Direct Prep-uttaksdekselet @

3 Sett tarnet 68 pa Direct Prep-drivuttaket ved a
legge X pé linje med hverandre, og skyv nedover
og vri med klokken for & sikre tarnet @.

4 Hold kutteskiven du vil bruke, i fingergrepet i
midten og skyv den pa drivakselen @. Hver skive
har et nummer slik at du kan identifisere dem, og
nummeret méa veere vendt opp nar du skyver skiven
péa akselen.

5 Sett kasteplaten &9 pa drivakselen med viskeren
vendt oppover slik at den bergrer undersiden av
kutteskiven @.

Merk:

o Hvis kasteplaten ikke er satt pa, kommer
matvarene til & klumpe seg under skiven
og ikke komme ut av roret.

6 Sett Direct Prep-lokket pa basen ved & vri det med
klokken.

7 Sett tilberedningstilbeheret pa tarnet, og vri med
klokken til det lases pé plass @.

8 Nar den er ferdigmontert, kan Direct Prep vris med
klokken til folgende stilinger @:

Nar du setter péa eller tar av Direct Prep-
monteringen. Du ma ikke kjore
Direct Prep mens den star i denne
stillingen.

.V

Nar du vil skjeere eller rive ingredienser
rett i varmmatbollen gjennom &pningen i
pafylingshetten.

 [0)

Nar du vil skjeere eller rive ingredienser og
ha dem i en annen beholder. Nar tilbeharet
stér i posisjon 4 @ , kan forlengerroret &)
settes pa ved & skyve det pa matutlopet

@®.

®

Merk: Du herer et tydelig Klikk nér tiloeheret nér en
posisjon, og den aktuelle illustrasjonen ligger pa
linje med A& pa motordelen.

9 Skjeer opp matvarene slik at de passer i matereret
@.

10Trykk pé start/stopp-knappen for Direct Prep
@ samtidig som du skyver jevnt nedover med
stapperen.

e Du ma aldri putte fingrene inn i materoret.

o Bruk slikkepotten som folger med, til &
skyve eventuelle matbiter som blir sittende
pa lokket, ned i apningen i pafyllingshetten.
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11Du tar av tilbeheret ved & vri med klokken til « « . W
ligger pa linje med A, og lofte det av.

o Du ma alltid sla av apparatet for du tar av
Direct Prep-lokket.

viktig

o Tarnet kan bare roteres med klokken.
Ikke prov a tvinge det i motsatt
retning - dette kan skade tarnet.

o Hvis matvarene ikke kommer ut av
matutiopet, ma du sla av apparatet og
sjekke om det har satt seg fast mat
under skiven, og at kasteplaten er satt
pa. Fjern eventuelle matbiter som har
satt seg fast, for du fortsetter.

o Nar Direct Prep-tilbehgret ikke er i
bruk, ma du ta det av og sette pa
uttaksdekselet.

Hint og tips

e Bruk alltid ferske matvarer (ikke frosne).

o |kke skjeer matvarene i for smé biter. Fyll bredden
av materoret slik at det er ganske fullt — det
forhindrer at matvarene sklir sidelengs under
kjeringen.

e Det kommer alltid til & veere litt mat igjen pa
skiven etter behandling.

e Nar du river matvarer, blir de revne bitene kortere
hvis matvaren blir plassert rett opp og ned i
matereret enn hvis den blir lagt i sidelengs.

Nar du bruker Direct Prep til & skjeere eller rive

direkte ned i bollen, kan lokkadapteren € brukes

til & fere ingrediensene.

Ta av pafylingshetten.

2 Sett Direct Prep pa linge med . . . V.

3 Sett adapteren over dpningen i pafyllingshetten for
lokket @ med handtaket pa venstre side.

4 Vri Direct Prep til posisjonen 4 (.

5 Bruk Direct Prep slik det er anvist i «slik bruker du
Direct Prep».

-

viktig

e Du ma alltid holde lokkadapteren etter
fingergrepet nér du tar den av eller setter den pa.

e Adapteren ma tas av for du setter pa
pafyllingshetten.
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Forklaring av symbolene pa displayskjermen

Indikator for advarsel om varme
Under 60 °C - ingen red strek
Over 60 °C — sammenhengende rod strek

Displayskjermen viser statusinformasjon, oppskriftsinformasjon og
feilmeldinger.

(I1C°C

L

Viser hvilken temperatur som er valgt.

AV, 30 °C - 180 °C.

Merk: | manuell modus: Trykk pa temperaturknappen i tre
sekunder mens apparatet Kjorer for & bytte mellom visning av den
valgte temperaturen og den faktiske temperaturen.

.71 Tthr

Viser tiden som er valgt, i timer, minutter og sekunder.

Tiden kan stilles inn til mellom 5 sekunder = 8 timer, og begynner
a telle ned nar du trykker pa start/stopp-knappen.

Hvis du ikke har innstilt noen tid i manuell modus, teller tiden
oppover.

D |
(1
(-

Viser at hastighetsfunksjonen er valgt.
Du kan velge hastigheter fra 1 > 12.

Nar @ vises pa skjermen, fortsetter kokeprosessen og du trenger
ikke a gjere noe.

Wi-Fi-symbol
Blinker: prever & koble til Wi-Fi-nettverk.
Sammenhengende lys: er tilkoblet Wi-Fi-nettverket.
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Manuell modus
Velg ensket temperatur, tid og rere- eller hakkefunksjon manuelt.

cancey

omramsme v s O © @

temp time speed

©» © 0 «©0

chop

® \/elg innstillingen du vil endre, og bruk (+)- og (-)-knappene til & justere innstillingen.
Merk:

® Hold (+)- eller (-)-knappen inne for & bla raskere gjennom innstillingene.

® Nar du har valgt en innstilling, blinker det aktuelle symbolet pa displayskjermen.

® |nnstillingen lases etter fire sekunder hvis du ikke gjer noe.

Temperaturen kan stilles til mellom 30 °C og 180 °C i trinn pa 1 °C.
Alternativt kan du bruke apparatet uten & stille inn noen temperatur — bare velg
<AV,

temp

. Tiden kan stilles inn fra 5 sekunder til 8 timer.
time Merk:

® Huvis det ikke er innstilt noen tid, teller varmmatmikseren oppover til maksimalt 8
timer.

Apparatet har tolv hastighetsinnstillinger, slik at du kan velge en passende
hastighet for oppskriften du bruker. Enkelte oppskrifter krever kontinuerlig rering
slik at ingrediensene ikke setter seg fast i bunnen av bollen, mens andre bare
trenger & rares av og til slik at matens konsistens blir som den skal. De hoyere
hastighetsinnstillingene er for behandling av supper o.l.

speed

Hastighet 1 - Rering av og til med lange mellomrom. Nar apparatet er stilt
til denne hastigheten, kjerer det omtrent to omganger med
lav hastighet hvert 60. sekund. Egner seg til rering av
gryteretter o.l.

Hastighet 2 - Rering av og til med middels lange mellomrom. Nar apparatet
er stilt til denne hastigheten, Kkjorer det omtrent to omganger
med lav hastighet hvert 15. sekund.

Hastighet 3 — Rering av og til med korte mellomrom. Nar apparatet er stilt
til denne hastigheten, kjerer det omtrent to omganger med lav
hastighet hvert 5. sekund.

Hastighet 4 til 12 — Hastigheter med kontinuerlig rering, fra lav til maksimal
hastighet.
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Manuell modus forts.

caNCe/

¢ Trykk pé denne nar som helst for & avbryte programstadiet eller funksjonen som
er valgt.

o Hvis du trykker pa denne knappen i lgpet av et forhandsinnstilt program, gér
apparatet tilbake til forrige fase i programmet.
Du kan avbryte og ga tilbake til standby-modus ved & trykke og holde knappen
nede i tre sekunder, sa piper apparatet nar funksjonen er avbrutt.

chop

Kalde ingredienser

Kjor i korte stot for hakking, eller hold nede for lengre kjereperioder hvis du vil
mose matvarene.

Merk: Hakkefunksjonen kjarer ikke kontinuerlig nar apparatet eller ingrediensene
er kalde. Hvis du holder knappen nede manuelt, kjorer apparatet bare med
maksimal hastighet, og displayskjermen teller oppover til to minutter.

Varmt apparat / varme ingredienser (Advarsel om hoy
temperatur pa displayskjermen)
Merk: Hastigheten blir begrenset til hastighet 6 nar temperaturen pa bollen/
ingrediensene er over 105 °C - dette gjeres for & forhindre sprut. Hold knappen
nede, s& okes hastigheten gradvis til ensket hastighet er oppnadd. Knappen
fungerer i maksimalt to minutter for kjoringen stanses automatisk..
Hvis du vil stanse driften fer det har gatt 2 minutter, trykker du pa avbrytknappen
eller pa hakkeknappen pa nytt.

o Pafyllingshetten ma alltid vaere satt pa ved bruk av
hakkefunksjonen.

%\3“ - StOD

Etter at du har valgt et program eller stilt inn en funksjon manuelt, trykker du pa
start/stopp-knappen én gang for & starte kokeprosessen.

Trykk pa knappen igjen for & sette apparatet pa pause. Skjermen blinker nar
apparatet star pa pause.

Hint og tips til matlagingen

Hint og tips til
matlagingen

e Storre mengder ingredienser krever lengre roretider for at retten skal varmes
jevnt.

Oppvarming med
melkebaserte
ingredienser

* Bruk rereredskapen eller visperedskapen.
e Temperaturer opptil 90 °C.
e Kontinuerlige rorehastigheter 4 til 6.

Steking

e Temperaturer opptil 180 °C.

e Hvis du varmer olien for du har i andre ingredienser, blir resultatet vanligvis
bedre.

¢ Ta av péfylingshetten fra bollelokket nar du steker kjott — det gir bedre resultater.

e Sjekk at bollen og lokket er terre for du har i olje.

o |kke ha i olie hayere enn maksimumsmerket for olie pa 0,5 liter nér du skal
varme opp olie

Temperaturveiledning

60 °C Smelte sjokolade
94 °C-99 °C Smakoke

100 °C Koke

100 °C - 104 °C Damping

120 °C Sautere gronnsaker
140 °C - 180 °C Brune kjott
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slik bruker du de forhandsinnstilte programmene

Velg programmet

1 Trykk pa knappen for programmet du vil bruke.
Merk: Nar du trykker pa programknappen, lyser streken
over den aktuelle knappen.

main meal sauce  steam

soup  stirfry  dessert

.©

&

2 Trykk pa (+)- eller (-)-knappen for & velge underprogrammet

du onsker.

Sa trykker du pa OK-knappen for & bekrefte valget.

speed

©® © 0 @

Joh

i

o

3 Folg veiledningen pa displayskjermen og sjekk den aktuelle

oppskriften.

®

temp time speed

D e 0 ©0

4 Trykk pa start/stopp-knappen.

S0t St

Justering av underprogrammene
® | Igpet av hver fase kan du justere temperaturen, tiden og hastighetsinnstillingene om du ensker det. Trykk
pa start/stopp-knappen @0, og velg innstilingen som skal justeres. Bruk (+)- eller (-)-knappen til & justere

innstillingen, og trykk pé start/stopp-knappen for & gjenoppta matlagingen.
® Bruk slikkepotten som felger med til & skrape ned ingrediensene mellom hvert programstadium.

Antallet tilgjengelige faser varierer etter hvilket underprogram som kjerer. Tabellen under viser hvilke
innstillinger som er tilgjengelige for temperatur, tid og hastighet for hver fase.

Fase Temperaturer Tider Hastigheter
1 4 30-180 °C 5 sekunder til 2 timer 1-12
Hovedmaltidprogram
Oppskriftsforslagene er veiledende - tilpass dem etter smak og behag.
Underprogram Fase 1 Fase 2 Fase 3 Fase 4 Redskap | Oppskrifts-
MATVARER1 | MATVARER2 | MATVARER3 | MATVARER 4 forslag
Ha i olje Hai Hai Kyllinggryte
gronnsaker | vaeske
og kjott ﬂ
140 °C 180 °C 98 °C '
RASKE
—
GRYTERETTER @s @4 @1 A “&
Oppvarming | 2 minutter 20 minutter
s&
@3
3 minutter
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Hovedmaltidprogram @ (forts.)

Oppskriftsforslagene er veiledende - tilpass dem etter smak og behag.

Underprogram Fase 1 Fase 2 Fase 3 Fase 4 Redskap | Oppskrifts-
MATVARER{1 | MATVARER 2 | MATVARER3 | MATVARER 4 forslag
Ha i olje, Storfegryte
kjott, \
gronnsaker ﬂ
ENKLE RETTER og vaeske N/A N/A N/A @
98 °C
@3
30 minutter
Haiolje |Hairis Hai Hai Kyllingrisotto
gronnsaker | vaeske
og kjott A
140 °C 98 °C 98 °C 98 °C g'
RISOTTO @3 @ 4 @4 @ 4 E7
Oppvarming | 4 minutter 2 minutter 10 minutter
sa
@3
3 minutter
Ha i olje Ha i kjott | Hai Hai Oksegryterett
gronnsaker | vaeske
140 °C 180 °C 140 °C 98 °C
@3 @ 4 @1 @1 @'
GRYTERETTER Oppvarming | 2 minutter 10 minutter | 2 timer
PP ¢} . @
140°C
@3
3 minutter
Haiolje |Hai Hai ‘ Kikertstuing
gronnsaker | vaeske ﬂ
VEGETARRETTER 140 °C 120 °C 98 °C N/A @
@3 @3 @3
Oppvarming | 10 minutter | 30 minutter
9%°C  >90°C Sett pa
LANGTIDSKOK Oppvarming > 2 timer N/A N/A

bolleproppen
@)

@ = valgt hastighet

Merk: | hver fase star det «VARMER OPP» pa displayskjermen under oppvarmingssyklusen, og tiden
begynner ikke & telle ned fer riktig temperatur er nadd.

Langtidskoking

Remove Ta av drivakselen for bollen ved & 1ase opp drivakselmutteren @ p& undersiden av bollen. Sa lofter
du den ut. Sett i bolleproppen - pass pa at tetningsringen @ er satt pa — og vri drivakselmutteren med
klokken for & lase den pa plass.
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Sausprogram @

Oppskriftsforslagene er veiledende - tilpass dem etter smak og behag.

Underprogram Fase 1 Fase 2 Fase 3 Redskap Oppskrifts-
MATVARER1 | MATVARER2 | MATVARER 3 forslag
Ha i olje Hai Ha i vaeske A Tomatsaus til
grgnnsaker ~ Q pasta
SAUSER MED LOK 140 °C 140 °C 98 °C (ﬁ
@3 @3 @3
Oppvarming 10 minutter 45 minutter
Ha i smor Ha i mel Ha i vaeske Jordbeersyltetoy
eller olje
. 80 °C 110 °C 98 °C
BECHAMELSAUSER @ o @ 6 @ 6
1 min 15 5 minutter 15 minutter
sekunder
Ha i olje Ha i frukt Ha i sukker Béchamelsaus
eller og krydder/ ‘
KOMPOTTER OG gronnsaker | smakstilsetninger 1
PICKLES 140 °C 120 °C 98 °C @
@s @s @4
Oppvarming 10 minutter 30 minutter
Hai Miks Gulrotmos
gronnsaker
og vaeske
100°C Sk
MOS @ 8 ) N/A @}
Oppvarming
N maxblade
s&
98°C
@4

10 minutter > 2 minutter

@ = valgt hastighet

Merk: | hver fase stér det «VARMER OPP» pa displayskjermen under oppvarmingssyklusen, og tiden
begynner ikke & telle ned fer riktig temperatur er nadd.
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Dampprogram

Bruk dampinnstillingen til & dampkoke grennsaker, kylling og fisk.
Bruk SKYLL-innstillingen for & rengjere bollen raskt fer du tar bollen fra hverandre for rengjering. Du far best resultat
hvis du alltid tar fra hverandre bollen nar du rengjer den og terker den grundig fer du setter den sammen igjen.

Underprogram Temperaturer | Tider Hastigheter Redskap
(kan ikke justeres) | 5 sekunder til 2 0 (kan ikke
timer justeres)
DAMP
SKYLL (kan ikke justeres) | 1 minutt (kan ikke justeres) -
5 sykluser

® Ta av oppbevaringsenheten @ for du bruker damptilbehoret.

Sllk dampkoker du:

Sett pé bollen og fyll p& vann til merket for 1,0 | .

2 Sett pa bollelokket og 1&s det pa plass. Ta av pafyllingshetten.

3 Sett dampbrettbasen @ pa lokket med maten som skal kokes i den — pass pa at det sitter trygt pa plass.
Om nedvendig setter du dampbretthyllen @@ med andre ingredienser oppa basen.

4 Sett pa dampbrettiokket @5.

5 Trykk pa knappen @), bruk (+)- eller (-)-knappen til & velge DAMP-programmet og trykk pa OK. Still inn
tiden du ensker for dampkokingen, og trykk pa start/stopp-knappen for & starte dampkokingen. Apparatet
piper nar det nar dampkokepunktet.

Merk:

® Tiden begynner ikke & telle nedover fer vannet har nadd dampkokepunktet. Tiden som vises pa

displayskjermen, blinker til dampkokepunktet er nadd.

Eksepler pa damping:

Mat Mengde Tilberedning Dampbrett Recommended

posisjon king time (min)
Frossen 250 g - Bunn 25 — 35 min (avhengig av
laksefilet tykkelse)
Poteter, 400 g Skrell og del i fire i lengden Bunn 25 min
voksaktige
Gulratter 200 g Skrelles, halveres langsetter Hylle 25 min

0g skjeeres i 6 cm store
stykker

Brokkoli 200 g Del opp i floretter Hylle 15 min
Fremgangsmate:

1 Folg instruksjonene ovenfor for & sette opp damptilbeharet og still inn tiden for STEAM-programmet (damp)
til 25 minutter.

Fyll bollen med vann opp til 1,0 | §# symbolet.

Legg laks og poteter i dampbrettbunnen.

Legg gulretter pa dampbretthyllen.

Trykk pa Start/Stopp-knappen.

Nar timeren nar 15 minutter, bruk ovnshansker for & fierne damplokket og legg forsiktig brokkoliene pa
dampbretthyllen.

7 Nar timeren nar 00:00, kontroller maten er passe godt kokt.

o O~ N
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Hint og tips
°
°
°
°
°
°

dem i bretthyllen.

Temperaturen er fastsatt pa 100 °C, og du kan ikke velge hastighetsinnstillinger.

Koketidene er bare til veiledning. Sjekk alltid at maten er gjiennomkokt fer du spiser den.

Hvis maten ikke er kokt tilstrekkelig, kan du tilbakestille tiden. Det kan hende du mé legge til mer vann.
La det veere mellomrom mellom matvarene, og ikke legg dem i lag i kurven.
Matbiter med lignende starrelse koker jevnere.
Nér du dampkoker flere typer mat samtidig, kan du legge til ting som krever mindre tid, senere, eller legge

® |kke la apparatet terrkoke, hell p& mer vann nér det trengs.
® Hyis du kjerer dampkokefunksjonen i mer enn én time, méa du fylle pa vann til 1 liter-merket igjen.
® Mat i dampbrettbasen blir generelt kokt raskere enn mat i dampbretthyllen.

Retningslinjer for dampkoking
Merk: Mengdene som er oppgitt, er basert pa den kombinerte kapasiteten for dampbrettbasen og -hyllen.

Matvare Maksimal mengde Tilberedning Anbefalt koketid

(minutter)
Nypoteter 1,6 kg Vask, og del opp 25-35

store poteter
Benner 600 g Trim og skjeer i 15-25
grenne eller prydbenner tynne strimler
Brokkoli 800 g Skjeer i buketter 15-25
Blomkal 1,5 kg Skjeer i buketter 15-25
Gulrotter 800 g Skjeer i tynne skiver 20-30
Sotpotet 1,5 kg Skaret i terninger pa 20-30
3cm
Kylling, 12 - 20-30
brystfilet (2 kg)
Fersk fisk, 8 - 20-25
fileter eller biff (1.4 kg)
Hel fisk (f.eks. orret) 600 g Rengjer, sloy og skrap av 20-30
skjellene
Set, dampkokt pudding Puddingform péa 1,2 - 1¥2-2 timer
(hjemmelagd) liter Fyll p& mer vann etter én
(14 cm diameter) time

Isterpudding Puddingform pa 1,2 - 1%2-2 timer
(hjemmelagd) liter Fyll p& mer vann etter én
Storfe eller lam (14 cm diameter) time

Skyllefunksjon

Slik bruker du skyllefunksjonen:

1 Sett pa redskapen du vil rengjere.
2 Fyll pa vann til merket for 1,0 | .

3 Sett pa pafylingshetten.

4 Trykk pa @-knappen og velg Skyll-programmet.
5 Trykk pa start/stopp-knappen.

123




Suppeprogram @

Oppskriftsforslagene er veiledende - tilpass dem etter smak og behag.

Underprogram Fase 1 Fase 2 Fase 3 Fase 4 Redskap | Oppskrifts-
MATVARER1 | MATVARER2 | MATVARER3 | MATVARER 4 forslag
Hai Miks % — Grennsakssuppe
gronnsaker @})
RASKE SUPPER og vaeske N/A N/A maxblade
100 °C
@ 1
30 minutter > 2 minutter
Haiolje |Hai Hai Miks pa<=n Soppsuppe
s
gronnsaker | veeske @})
JEVNE SUPPER 140 °C 180 °C 98 °C mablade
@3 @2 @3
Oppvarming | 5 minutter 20 minutter > 2 minutter
Ha i olje Ha i kjott | Hai Hai Lammebuljongsuppe,
gronnsaker | vaeske Supper med biter i
3 4 2 2
o
BULJONGER Oppvarming | 2 minutter 10 minutter | 30 minutter é
s&
@3
3 minutter

@ = valgt hastighet

Merk: | hver fase star det «VARMER OPP» pa displayskjermen under oppvarmingssyklusen, og tiden

begynner ikke & telle ned fer riktig temperatur er nadd.

Wokprogram

Oppskriftsforslagene er veiledende - tilpass dem etter smak og behag.

Fase 1 Fase 2 Fase 3 Fase 4 Redskap Oppskrifts-
forslag

Ha i olje Hai Ha i krydder og Ekstra Woker,
gronnsaker smakstilsetninger | ingredienser @ sautering

140 °C og kjott /ﬁ '

@8 160 °C 120 °C 120 °C

Oppvarming @ 4 @ 4 @ 4
31 minutter 2 minutter 45 sekunder

@ = valgt hastighet

Merk: | hver fase star det «VARMER OPP» pa displayskjermen under oppvarmingssyklusen, og tiden

begynner ikke & telle ned fer riktig temperatur er nadd.
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Dessertprogram @

Oppskriftsforslagene er veiledende - tilpass dem etter smak og behag.

Underprogram Fase 1 Fase 2 Fase 3 Redskap Oppskrifts-
forslag
Ha i torre Ha i vaeske Vaniljesaus,
ingredienser creme brilée
2% minutter 98 °C ﬁ
DESSERTSAUSER @ 5 ) N/A AR E,ﬂJ’J’
Oppvarming ”;
sé
@6
10 minutter
Ha i vann Ha i torre B Bred
og gjaer ingredienser ()
DEIG 2 minutter 3% minutter A &)ﬁ
midiblade
@ = valgt hastighet
Brodbaking
® |kke bruk mer enn 400 g (melvekt) / 640 g (totalvekt) — apparatet kan bli overbelastet.
® Bruk midiblade @b med hastighet 10 for & kna deigen.
® |kke elt i mer enn tre minutter.
® Bruk lunkent vann.
tabell for anbefalt hastighet for manuelle funksjoner
Redskap Funksjon Anbefalt hastighet/ | Behandlingstid Anbefalt
temperatur mengde
Hakking av urter 12 20 sekunder 20-50 g
Hakking av lok 12 15-20 sekunder Opptil 300 g (2 lok)
Hakking av 12 20 sekunder Opptil 500 g
grennsaker som er
skéret i biter pd 4 cm
( i . Hakking av magert 12 5-20 sekunder 150-300 g
@}) kjott skaret i
J
maxblade terninger pa 2 cm
Butterdeig — gni fett 12 15 sekunder 150-200 g melvekt
inn i mel
Ha i vann for & 15 sekunder
blande ingredienser
til butterdeig
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tabell for anbefalt hastighet for manuelle funksjoner (forts.)

Redskap Funksjon Anbefalt hastighet/ | Behandlingstid Anbefalt
temperatur mengde
Hakking av sjokolade 12 40 sekunder Opptil 200 g
(for eksempel hvis
den skal smeltes)
som er brukket i
biter
( 5’, . Knusing av is 12 25-30 sekunder Opptil 250 g
@}) (12 terninger)
maxblade 11 king av blomkal 12 20 sekunder Opptil 500 g
(f.eks. til blomkalris) (1 hode skéret i
buketter)
Drikker og smoothier 12 60 sekunder 1 liter
Kaldmiksing 12 1-2 minutter 2,6 liter
Alt i ett kakemikser 8 til 12 30 - 60 sek Opp til 800 g
total vekt
Sot dampet 8 60 sek Opp til 800 g
pudding (f.eks. total vekt
dampet
sjokoladepudding)
Pastadeig 4 2 min Opp til 830 g
i - Bland terre total vekt
& ) ingredienser Opp til 500 g
midiblade Tilsett vate 8 2 min veid mel
ingredienser
Kjeks 12 1 min Opp til 670 g
total vekt
Braddeig (hvit) 10 3 min 640 g total vekt
400 g veid mel
Brioche 10 2 min 530 g total vekt
250 g veid mel
X Blande smor/ 7118 2-3min Opp til 400 g
ﬁ margarin og sucker kombinert fett og
(‘ til kaker sukker i vekt
Brownie-kaker 5 2 -3 min Opp til 1,2 kg
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tabell for anbefalt hastighet for manuelle funksjoner (forts.)

Redskap Funksjon Anbefalt hastighet/ | Behandlingstid Anbefalt
temperatur mengde
Eggehviter 8-9 3%2—-4 minutter 2-8 (70-280 g)
Kremflote 9 1-1%2 minutter 200-600 g
Majones 9 1-1%2 minutter Miks med 2-4 egg

Havrekakeoppskrift (flapjacks)

g Fase 1
‘Eﬂ Smer 0/55°C 10 min. 100 g
jlt Honning 300 g
Fase 2 6/55 °C 1 min. -
Fase 3
Havregryn 12/0OFF (AV) 5 sek. 300 g
Fase 4
Rosiner 12/OFF (AV) 5 sek. 100 g

Merk: Dette er bare veiledende, og kan variere avhengig av oppskriften og ingrediensene du behandler.

Gode rad
o lkke bruk roreverktoyet over hastighet 9.

® For best resultat, bruk alltid mykt smer og myk margarin (romtemperatur) nér du lager kaker.
® Hyis maskinen gér sakte eller begynner & arbeide tungt, ok hastigheten.

stell og rengjering

Sla alltid av og trekk ut stepselet for rengjering.

Oppbevar roreredskapen, visperedskapen,
bolleproppen, slikkepotten og Direct Prep-
tilbeheret i oppbevaringsenheten @) nar de ikke
er i bruk. Direct Prep-skivene kan oppbevares i
oppbevaringsposen som folger med 9.

motordel

Terk av med en fuktig klut, og terk.

Du ma aldri bruke midler med slipeeffekt
eller legge motordelen i vann.

temperatursensorene pa bollen

Tork av med en fuktig klut og terk grundig. Du
ma aldri bruke midler med slipesffekt eller skarpe
redskaper til & rengjere sensorene.

bolle/rgreredskap/maxblade/midiblade/
visperedskap

Se avsnittet om «SKYLL»-funksjonen.

Vask delene og terk dem grundig.

Hvis mat setter eller brenner seg fast i bollen,
fierner du s& mye som mulig med en slikkepott.
Fyll deretter bollen med varmt sépevann og la sta.

Ta lokket og redskapen av fra bollen fer rengjoring.

e wnN — e
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Fjern eventuelle vanskelige rester med en berste.
Eventuell misfarging av bollen har ingen innvirkning
pa ytelsen.

bollens drivakselmontering / bollepropp
Las opp drivakselmutteren @ p& undersiden av
bollen ved & vri mot klokken.

Loft ut drivakselen @0 eller bolleproppen €.

Ta av og vask tetningsringen @ eller €.

Bruk en berste til & rengjere bolledrivmonteringen
eller bolleproppen med varmt sapevann, og skyll
grundig under springen.

Pass pa at du setter tetningsringen korrekt pa
drivakselen eller bolleproppen for du setter dem pa
bollen igjen.

Lokk

Du ma alltid ta lokket fra hverandre fer rengjering:
Ta av péafylingshetten.

Skyv innerlokket @ ut.

Ta av tetningsringen @ fra innerlokket @

Etter rengjering setter du tetningsringen pa
ytterlokket igien med den tykkeste kanten overst, og
folger ovenstéende veiledning i omvendt rekkefelge.
Merk: Lokket kommer til & lekke hvis tetningsringen
ikke er satt korrekt pa plass.




direct prep
Ta tilbeheret helt fra hverandre fer rengjering.

® Det er enklere a fa alt rent hvis du vasker delene
rett etter bruk.

® Veger forsiktig ndr du handterer kutteskivene — de
er svaert skarpe.

® Du kan ta lokket &) av basen @) ved & holde i
materoret @ og vri mot klokken. Sa lofter du det av.

® Tarnet: Ikke legg det i vann. Hvis tarnet ved et uhell
havner i vann, ma du passe pa at alt vannet har
rent ut av det for du setter tilbeheret sammen igjen.

dampkurv
® Vask delene og terk dem grundig.
oppvaskmaskin
oppvaskmaskin
De vaskbare delene kan alternativt vaskes i
oppvaskmaskin.

Kan vaskes i

Del oppvaskmaskin

Bolle v

Bolledrivaksel og tetningsring

Langtidskokerpropp og
tetningsring

Drivakselmutter

Ytterlokk, innerlokk og
lokktetningsring

Pafyllingshette

Direct Prep-uttaksdeksel

Maxblade

Midiblade

Rereredskap

Visperedskap

Dampbrettbase, -hylle og -lokk

X [([R|IR[R|R[R|x[R| R |[]R] [N

Oppbevaringsenhet

Direct Prep-stapper, -lokk,
-kasteplate, -base og
-forlengerror

AN

Kutteskiver

Tam

Slikkepott

Oppbevaringspose for skiver

RN xX | [% |

Lokkadapter

service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med & bruke apparatet
ditt, ma du sjekke «feilsgkingsveiledningen» i
handboken eller ga til www.kenwoodworld.com fer
du kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en
garanti som overholder alle lovforskrifter angdende
eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i
landet der produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt
eller du finner defekter pa det, ma du sende eller ta
det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter.
Du finner oppdatert informasjon om hvor ditt
neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er,
pa www.kenwoodworld.com eller pé nettstedet for
landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT
KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD

TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)
Pa slutten av levetiden mé ikke produktet kastes som
vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted

eller til en forhandler som tilbyr tjenesten. Ved a
avhende husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for milig og helse som
oppstar som en felge av feil avhending, og gjer at de
forskjellige materialene kan gjenvinnes. Dermed blir
det betydelige besparelser pa energi og ressurser.
Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket
med en sgppelkasse med kryss over.

128



feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Ingen strem til apparatet /
displayskjermen slar seg ikke pa.

Apparatet stér ikke i kontakten.

P&/av-knappen ble ikke brukt.

Sjekk at stopselet star i kontakten.

Skyv p&/av-knappen @0 il
On-stillingen (pa).

Apparatet kjorer ikke.

Bollen sitter ikke korrekt pa.
Har ikke trykket pa start.
Tiden ikke innstilt.

Sjekk at bollen sitter korrekt pa
motordelen.

Trykk pa startknappen for & starte
kokingen.

Sjekk at tiden er innstilt.

Mat setter eller brenner seg fast
i bollen.

Rereredskapen eller knivbladet
er ikke satt pa mens du mykner
grennsaker.

Den valgte temperaturen er for
hoy.

Du ma alltid bruke roreredskapen
eller knivbladet.

Sjekk at riktig temperatur er valgt
og ok rorehastigheten.

Lekkasje fra lokket under
prosessering.

Tetningsringen til lokket er ikke satt
riktig pa.

Se «stell og rengjering» for
informasjon om & sette pa
tetningsringen.

Rerehastigheten kan ikke okes.

Temperaturen pa bollen eller
ingrediensene er over 105 “C.

Normal drift.

Roerehastigheten begrenses til
hastighet 6 nar temperaturen pa
bollen eller ingrediensene er over
105 °C.

Lekkasje fra bollebasen.

Tetningsringen for drivakselen eller
proppen er ikke satt riktig pa

Sjekk at tetningsringen for bollen
er pa plass og sitter som den skal.

Timeren teller ikke ned pa
displayskjermen.

Timeren teller ikke ned i
oppvarmingsfasen — nedtellingen
begynner nér maten har nadd
riktig temperatur.

Temperaturen er stilt til over

100 °C, men matens vanninnhold
forhindrer at temperaturen blir
heyere enn 100 “C.

Normal drift.

Reduser temperaturen eller velg
riktig temperatur.

Temperaturen péa innholdet i bollen
blir ikke hayere enn 100 °C.

Det kan hende vanninnholdet
i ingrediensene forhindrer at
temperaturen blir hoyere enn
100 °C.

Normal drift

Displayskjermen viser «SJEKK
VANNIVAET> i dampprogrammet.

Tarrkokingsbeskyttelsen er
aktivert. Mangler vann, eller vannet
er kokt bort under bruk.

Ha i vann opp til 1 liter-merket (@),
og start apparatet igjen.
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feilsgkingsveiledning (forts.)

Problem

Arsak

Losning

Kraftig bevegelse eller vibrasjoner
under bruk.

Ujevn fordeling av ingrediensene i

bollen forarsaker for mye vibrasjon.

Maksimal kapasitet overskredet.

Feil verktoy/tilbehor eller hastighet.

Ta ut noe av maten eller flytt den
slik at den ligger jevnere, og start
apparatet igjen.

Se relevant program og anbefal
hastighetsveiledning for korrekt
vektoy/tilbeher og hastighet.

Displayskjermen viser "MOTOREN
OVEROPPHETET. AVKJ@L".

Motoren er overbelastet.

Sla av apparatet og trekk ut
stopselet. La det avkjole seg i 45
minutter for du setter i stopselet
igien.

Huvis feilmeldingen fremdeles vises,
la den avkjoles i ytterligere 45
minutter.

Displayskjermen viser
«OVERBELASTET MOTOR> eller
«MOTOREN STANSET>.

Apparatet er overbelastet.

Reduser mengden ingredienser i
bollen.

Displayskjermen viser en
feilmelding som begynner med
E:20 - E:29

Apparatet virker ikke som det skal.

Sl& av enheten og trekk ut
stopselet. Sett i stopselet igien og
start pa nytt.

Displayskjermen viser feilmelding
E:34

Problem med Wifi-legitimasjon.

Sjekk Wi-Fi-passordet.

Tilbakestill Wi-Fi til
fabrikkinnstillingene, se «Wi-Fi-
meny»-avsnittet.

Start konfigurering av apparatet pa
nytt fra Kenwood World appen.

langsom blinking

Kunne ikke finne et kjent Wi-Fi-
nettverk.

Apparatet kan ha flyttet, ruteren
kan veere slatt av, eller det er
nodvendig med en omstart.

A_.
-
°
o=, frask blinking
0}

Wi-Fi er tilgiengelig, men kan ikke
koble til Kenwood Cloud-servere.

Ruteren kan kreve omstart,
eller ta kontakt med Internett-
leveranderen.

Hvis problemet vedvarer ta kontakt med naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter. Du finner
oppdatert informasjon om hvor ditt nzermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pad www.
kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.
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sisalto

turvallisuus
laitteen yhdistaminen
Kenwood World-sovellukseen
Wi-Fi-valikko
selite
kielen valinta
ruokaa valmistavan monitoimikoneen
kayttaminen
Direct Prep -toiminnon kayttaminen
naytdssa nakyvat symbolit
manuaalinen tila
valmiiden ohjelmien kayttaminen
Paaruoat-ohjelma
Kastikkeet-ohjelma
Hoyry-ohjelma
Keitto-ohjelma
Wokki-ohjelma
Jalkiruoka-ohjelma
kayttdsuositustaulukko
hoitaminen ja puhdistaminen
huolto ja asiakaspalvelu
ongelmanratkaisu
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta naet kuvitukset

turvallisuus

® | ue nama ohjeet huolella ja sailyta ne myohempaa tarvetta
varten.

® Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotytn saa tehda KENWOQOOD tai KENWOODIN
valtuuttama huoltoliike.

e (Oikean toiminnan varmistamiseksi tarkista ennen kulhon
kiinnittdmista moottoriosaan, ettda kulhon pohja on puhdas.

o Katkaise laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen
o kokoamista ja purkamista
o kun laite ei ole kaytdssa
o ennen puhdistusta.

® |rrota sekoitustydkalu ja vatkain aina ennen kuuman sisallon
kaatamista pois kulhosta, jotta se ei aiheuta palovammoja.

® Qle varovainen kaataessasi kuumaa nestetté yleiskoneeseen,
silla sitd voi roiskua ulos &killisen hdyrystymisen vuoksi.

® Jerdt on tarkoitettu pidettavaksi kiinni kayttdakselissa. Ne saa
irrottaa vasta kun sisaltdé on poistettu kulhosta. Terat ovat
teravia. Kasittele niita varovasti.

® Pida kadet ja keittiovélineet poissa kulhosta, kun pistoke on
pistorasiassa.

® Jos laite jatetdan valmistamaan ruokaa ilman valvontaa,
kiinnita huomiota seuraaviin seikkoihin:

o Varmista, etté lampaotilalle ja suurimmalle maaralle asetettuja
rajoituksia noudatetaan.

o Varmista, etté lapset eivat ulotu laitteeseen tai sen
virtajohtoon ja etté laite ei ole tydtason reunalla.

o Tarkista sdanndllisesti, ettd nestetta on riittavasti ja etta
ruoka ei kypsy liikaa tai pala.

e Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on painava. Varmista
ennen kulhon siirtdmista, etta se on tyhja ja aukon kansi on
kunnolla paikallaan. Ala nosta kulhoa sen kahvoista.

o Al4 siirr4 laitetta, kun se toimii tai on kuuma.
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Ala koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se tarkistettavaksi
tai korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Al4 ylitd iimoitettuja enimmaiskapasiteetteja.

Al4 vlita kulhon sisépintaan merkittya 2,6 litran
enimmaiskapasiteettia.

Friteeraamisen aikana kulhossa saa olla ENINTAAN 0,5 litraa
dljiya eli merkittyyn enimmaistasoon saakka. Poista ruoasta
ylimaarainen neste tai vesi ennen sen asettamista oljyyn.

Ala koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen
kastua.

Toimi varovaisesti, kun kasittelet tai kosket laitteen osia, kun
se on tai on askettain ollut kuumennustilassa. Varsinkin kulho,
kansi ja tydvalineet pysyvat KUUMINA pitkadn myos sen
jalkeen, kun laitteesta on katkaistu virta.

Kun nostat tai siirrdt kulhoa, tartu kahvoihin. Kun kosket
kuumaan kulhoon tai kuumiin tydvalineisiin, kayta aina
patalappuja.

Kulhon pohja pysyy lammittamisen jalkeen kuumana
pitkdan. Kasittele kulhoa varovaisesti ja aseta sen alle pintaa
kuumuudelta suojaava suojus, jos alla on lammdlle herkka
pinta.

Varo kulhosta nousevaa kuumaa hdyrya varsinkin kun avaat
kannen tai tayttdaukon korkin ruoan valmistamisen aikana tai
sen jalkeen.

Al& poista kantta tai téyttdaukon korkkia, kun neste kiehuu.
Kayta patakintaita, kun irrotat kannen tai tayttdaukon korkin,
kun laitteessa valmistetaan ruokaa tai sitd on juuri valmistettu.
Kun kaytat pilkkomistoimintoa tai soseutat aineosia, aseta
aina tayttdaukon korkki paikalleen.

Kayta laitetta vain tayttdaukon korkin ollessa paikoillaan, ellei
valmistusohjeessa muuta mainita.

Kayta vain laitteen mukana toimitettua kulhoa ja tydvalineita.
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Ald kayta kulhoa yhdessa minkdan muun lammonléhteen
kanssa.

Ald kuumenna kulhoa, jos se on tyhja.

Al& ohjaa laitetta kannen avulla. Kayté aina Start/Pause- tai
Cancel-painiketta.

Ald kéaytd maxblade-tydvalinettd @a kakku- tai muita taikinoita
valmistaessasi. Kayta midiblade @b.

Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa
henkilovahingon, jos lukitusmekanismiin
kohdistetaan suuri voima.

Kun kaytat tata laitetta, varmista, ettd se on vaakasuoralla
alustalla kaukana sen reunasta. Ala kayté laitetta esimerkiksi
seindan kiinnitetyn kaapin alapuolella.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella
tai erillisella kaukosaatimella.

Tarkista aina ennen ruoan sydmista, etta se on taysin kypsaa
ja hdyryavan kuumaa.

Ruoka taytyy sydda mahdollisimman pian valmistamisen
jalkeen, tai sen taytyy antaa jaahtya nopeasti ja se on
laitettava jadkaappiin pian.

Varmista, etta tiivisterengas on kunnolla paikallaan
voimansiirron litoksessa, jotta vuodot ja monitoimikoneen
vaurioituminen estetaan.

Ennen ruoanvalmistuskulhon irrottamista paina sen
vapautuspainikkeita @.

Laitteen vaarinkaytto voi aiheuttaa loukkaantumisen.
Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkil6t voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Lapsia tulee pitaa siimalla sen varmistamiseksi, etta he eivat
leiki laitteella.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta. Al& anna johdon roikkua
siten, etta lapsi voi tarttua siinen.
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e Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

Direct Prep -laite

® | evyt ovat teravid. Kasittele niitd varovasti asettaessasi ne
paikalleen, irrottaessasi ne ja puhdistaessasi niitd. Kun
kasittelet tai puhdistat, tartu aina kohtaan, joka
on kaukana leikkuuterasta.

e Al3a poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan
pysahtynyt.

e Al koskaan paina hienonnettavia ruoka-aineita sormin syvemmalle
syottoputkeen. Kayta vain mukana toimitettua tyonninta.

e Ala tydnna ruokaa sydttdputkeen liian voimakkaasti. Muutoin
laite voi vaurioitua.

e \/altd koskemasta liikkuviin osiin. Pida sormet poissa
poistoaukon 68 luota.

® Ennen kannen irrottamista Direct Prep -osasta
o katkaise virta
o odota, kunnes levy on pysahtynyt kokonaan.

® Kun asetat kannen sovittimen paikalleen tai irrotat sen, ota
kiinni tarttumiskohdasta.

Hoyrykypsennyslaite

® Tama laite tuottaa hdyrya, joka voi aiheuttaa palovammoja.

e QOle varovainen erityisesti kantta avatessasi, jotta
hoyrykypsennyslaitteesta tuleva hoyry ei aiheuta palovammoja.

e Kasittele osia varovaisesti. Neste voi olla erittdin kuumaa.

Kayta patakintaita. )
e Kypsenna liha, kala ja ayriaiset perusteellisesti. Ala kypsenna

niitd niiden ollessa jaatyneita.

e Jos kaytat hdyrykypsennyslaitteen tarjottimen jalustaa ja
hyllya, laita liha, siipikarjanlina ja kala alakoriin, jotta niista
lahteva raaka neste ei putoa alla olevien aineosien péaéalle.

e Ald Iammita keitettya riisid uudelleen hoyrykypsennyslaitteen
tarjottimella.
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ennen liittéimista verkkovirtaan
® \armista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite
vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® VAROITUS: TAMA LAITE ON
MAADOITETTAVA.

® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

® Tass3 laitteessa on langaton moduuli FCC 1D
VVJTA3200R1D-SA.

® Tama laite tayttaa direktiivin 2014/53/EU olennaiset
vaatimukset ja muut sovellettavat endot.

ennen ensimmaista kiyttokertaa

® Poista terdn muovisuojukset. Havitd ndma suojukset,
sila niiden tarkoitus on ainoastaan suojata terda
valmistuksen ja kulietuksen aikana.

® Pese osat. Lisétietoja on hoitaminen ja puhdistaminen
-0sassa.

laitteen yhdistaminen ®
Kenwood World- S
sovellukseen

Kenwood World-sovellus mahdollistaa laitteen
ohjaamisen alypuhelimen tai tablet-tietokoneen
avulla.

1 Lataa Kenwood World-sovellus dlypuhelimeen tai
tablettietokoneeseen.

2 Kun sovellus on asennettu, kdynnisté se ja noudata
nayttdéon tulevia ohjeita.
PIN-numero

® Tama tarvitaan, kun Kenwood World-sovellus pyytaa
sité.

® | aitteeseen voidaan muodostaa yhteys vain kun
PIN-numero nékyy naytdssé. Jos syotat vaaran
PINnumeron, yrité uudelleen noudattamalla
sovelluksessa nékyvia ohjeita.

® Naet laitteen PIN-numeron pitémalla OK-painiketta
painettuna 3 sekuntia (kun Wi-Fi-yhteys on kaytdssa).
Huomio:
Wi-Fi
Langaton moduuli kayttaa IEEE802.11/b/g/
ntiedonsiirtoa taajuudella 2,4 GHz. Se muodostaa
verkkoon yhteyden kayttamalla WPA2-PSKsalausta.
Yhteensopivuus
Kenwood World-sovellus on yhteensopiva
uusimman iOS- ja Android-version kanssa.

Wi-Fi-valikko

1 Kun laite on valmiustilassa, pida pluspainiketta (+)

painettuna 3 sekuntia.

2 Voit vieritta& valikkoa painamalla +- ja - -painikkeita. Vahvista valinta painamalla OK-painiketta.

3 Voit poistua Wi-Fi-valikosta painamalla Peruuta-pai
palaa valmiustilaan.

iniketta. Jos laite on ollut kdyttaméatta 10 sekuntia, se

poistetaan ja siihen pa

WI-FI TEHDASASETUKSIIN

tarkeaa
Kun laite toimitetaan k

Jos valitset tdman vaihtoehdon, kaikki laitteeseen tallennetut Wi-Fi-tiedot

lautetaan tehdasasetukset.

Jos tdmé vaihtoehto valitaan, laite palautuu valmiustilaan.

ierratykseen, siihen taytyy palauttaa tehdasasetukset

henkilbkohtaisten tietojesi suojaamiseksi.

MAC: Valitsemalla tdméan vaihtoehdon naet laitteen Wi-Fi MAC -osoitteen.
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ruoanvalmistustila ¢
Wi-Fi-symboli

@ kannen tayttdaukon korkki

® ulompi kansi (harmaa) Direct Prep

® lukituskielekkeet tydnnin/mitta-astia

@ sisempi kansi (kirkas) € systtoputki

® aukko kannen tayttokorkkia varten 6D Direct Prep -kansi

® kannen tiiviste 6 Kkayttoakseli

@a maxblade @ levy

@b midiblade 1 erittéin hieno raastamislevy (jos siséltyy
sekoitustyokalu toimitukseen)
vatkaustyokalu 2 hieno raastamislevy (jos siséltyy toimitukseen)
kayttoakseli 3 Kkarkea raastamislevy

kayttoakselin tiiviste
kulhon kahvat

hoéyrykypsennystarjottimen jalusta
sailytysyksikkd

hoyrykypsennystarjottimen kansi

4 ohut viipalointilevy
5 paksu viipalointilevy (jos sisaltyy toimitukseen)

ruoanvaimistuskulho ®) pyyhkimislevy
kulhon vapautuspainikkeet 6 jalusta

kéyttdakselin mutteri 6 ruoan ulostulo
moottoriosa &) pidennysputki

naytto torni

Direct Prep -ulostulon kansi 69 levyjen sailytyslaukku
Direct Prep -ulostulo kansisovitin
Vlnakytkln hauduttaminen
kaavin kulhon tulppa
hoyrykypsennyslaite 6 kulhon tiviste

hoyrykypsennystarjottimen hylly kielen valinta

naytto
P&aruoat-ohjelma

Kun ruokaa valmistava monitoimikone kéaynnistetéaan
ensimmaisen kerran, ndytdssa nakyva oletuskieli on
englanti.

Kastikkeet-ohjelma
Hoyry-ohjelma
Keitto-ohjelma
Wokki-ohjelma
Jalkiruoka-ohjelma
lampdotilansaatdpainike
ajanvalintapainike

1 Voit valita kielen pitamalla

OK-painikkeen painettuna
@. Kéynnista laite painamalla ‘
virtakatkaisinta @0).
o Néytossa nakyy VALITSE 4}77
KIELI, JATKA PAINAMALLA
START.

nopeuspainike

OK-painike

lisd&mispainike (+)

vahentémispainike (-)

peruutuspainike

pilkkomispainike

ruoanvalmistuskulhon kaynnistys-/pysaytyspainike
Direct Prep -kéaynnistys-/pysaytyspainike

OO09BRERCBROE BGRBE 0O0BLEREREPOOO®®

2 Voit vaihtaa kielen
painamalla plus- tai
miinuspainiketta, kunnes
naytdssa nékyy haluamasi
kieli. Kun haluamasi kieli on
valittu, vahvista painamalla
OK-painiketta. Naytdssa
nakyy "K-cook TOIVOTTAA
TERVETULLEEKSI".

nayton sisalto
lampétilan valinta
varoitus kuumuudesta

toistamalla edelld kuvatut
toimet.

3 Voit vaihtaa kielen myéhemmin 4}77

tekstinayttod
ajan valinta
nopeudenvalinta

CIGISISIS)

137




kypsentdvan monitoimikoneen
kayttaminen

1 Tybénna pistoke pistorasiaan. Paina moottoriyksikdn

oikealla puolella nakyvaa virtakatkaisinta @9 .
Laitteesta kuuluu d&nimerkki, ja ndytdssa nakyy
"K-cook TOIVOTTAA TERVETULLEEKSI".
Aseta kulho @ moottoriyksikikaon kohdistamalla

kieleke laitteen takaosaan. Kiinnitd painamalla kevyesti.

Kulhon voi kiinnittda paikalleen vain oikein pain.
Voit irrottaa kulhon painamalla sen kahvojen
alaosassa sijaitsevia irrotuspainikkeita @
samanaikaisesti ja nostamalla.

Valitse jokin seuraavista vaihtoehdoista:

3A Manuaalinen ruoanvalmistus: lisétietoja on
manuaalisesta tilasta kertovassa osassa.

3B Valmiit ohjelmat:
Lisatietoja on valmiista ohjelmista kertovassa
osassa.

Pasruoat-ohjelma €6
Kastikkeet-ohjelma @
@ Hoyry-ohjelma
Keitto-ohjelma @9
Wokki-ohjelma
Wokki-ohjelma @

Huomautus: Kun painat vaimiin ohjelman painiketta,
painikkeen ylapuoliseen palkkiin syttyy valo.

Aseta maxblade @Da, midiblade @b,
sekoitustydkalu @, vatkaustyokalu @) tai
haudutuskulhon tulppa &) kulhoon.

6

Kulhotydviiline | Kiyttéiminen

Maxblade Aineosien pilkkomiseen
ennen ruoan valmistamista ja
niiden soseuttamisen ruoan
valmistamisen jéalkeen.
Ala kayta taikinoille tai
kakkuja leivottaessa.

Midiblade Kakku- ja muille taikinoille.

Aineosien sekoittamiseen
hellavaraisesti rikkomatta niita.
Kéayta enintdén nopeutta 9.

Sekoitustydkalu

Vispila Esimerkiksi munanvalkuaisten,
kerman, majoneesin ja
hollandaisekastikkeen

vatkaamiseen.

5 Lisaa kéasiteltavéat tai kypsennettavat aineosat.
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Aseta kansi ja tayttokorkki paikalleen. Paina kantta
alas paikoilleen ja k&&nné vastapaivaan, kunnes se
kohdistuu ruoanvalmistuskulhon kahvoihin.

Laite ei toimi, jos kulho ja kansi eivit
ole kunnolla paikoillaan.

Voit aloittaa ruoan valmistamisen painamalla
ruoanvalmistuskulhon Start/Stop-painiketta @0.
Valmiit ohjelmat: Jokaisen vaiheen ja ruoanvalmistuksen
paattyessa laitteesta kuuluu aanimerkki, ja se siirtyy
automaattisesti pitdmaén ldampiména 30 minuutin ajan.
Siirry seuraavaan vaiheeseen noudattamalla nayttoon
tulevia ohjeita.

Voit pysayttaa laitteen koska tahansa painamalla
Start/Stop-painiketta ja irrottamalla kannen. Ole
varovainen, silla kulho ja kansi ovat kuumia. Voit
jatkaa ruoan valmistamista asettamalla kannen
takaisin paikalleen ja painamalla Start/Stop-
painiketta.

Jos kéytdssé on manuaalinen tila, ruoan valmistamisen
paattyessa ajastimessa nékyy 00:00 ja laitteesta kuuluu
aanimerkki.

Valmiustila

Voit siirtaa laitteen valmiustilaan pitamalla Cancel-
painiketta painettuna 3 sekuntia.

Jos mitdan valintaa ei tehda 30 minuutin kuluessa,
laite siirtyy valmiustilaan ja naytéssa néakyy K-cook
TOIVOTTAA TERVETULLEEKSI. Voit kdynnistaa laitteen
uudelleen painamalla mité tahansa toimintopainiketta.
Lampimana pitaminen

Lampimana pidettaessa aineosia hAmmennetaan
lampdétilassa 62 °C.

Voit irrottaa kannen ruoanvalmistuksen etenemisen
tarkistamiseksi tai aineosien lisddmiseksi. Voit jatkaa
valmistamista painamalla Start/Stop-painiketta.

Kun ajastimessa nékyy 0:00 ohjelman vaiheen
paatyttya, laite siirtyy automaattisesti pitamaan
lampiméana 30 minuutin ajan.

Laitteesta kuuluu &&nimerkki 10 sekunnin valein
ensimmaisen minuutin ajan ja taman jélkeen 30
sekunnin valein merkiksi siité, ettd meneilldén on
l&mpimana pitdminen ja valmistamisjakso on paattynyt.
Lampimana pitdminen ei ole kaytettavissa, jos
lampotilaksi valitaan alle 62 °C.

Ruoan valmistamisen jialkeen

Toimi varovaisesti, kun késittelet tai kosket laitteen
osia, kun sen avulla on askettéin valmistettu
ruokaa. VARSINKIN KULHO JA TYOVALINEET ovat
KUUMIA virran katkaisemisen jéalkeen.

Kun nostat tai siirrat kulhoa, tartu kahvoihin. Kun
kosket kuumaan kulhoon tai kuumiin tydvalineisiin,
kayta aina patalappuja.



® Kulhon pohja pysyy lammittdmisen jalkeen
kuumana pitkdan. Ole varovainen, kuin kasittelet tai
puhdistat sita.

Vihjeita

® Ala ylitd kulhon sisapintaan merkittya 2,6 litran
enimmaiskapasiteettia.

® Ala ylita kulhon sisépintaan merkittya 0,5 litran
suurimman 6ljytason merkkia, kun kuumennat
Oliya.

® Raaka liha ja kovat vihannekset taytyy pilkkoa
ennen niiden lisddmista kulhoon.

® Direct Prep -toiminnon avulla voit raastaa tai
viipaloida ainekset suoraan kulhoon. Lisétietoja
on Direct Prep -toiminnon kayttdminen
-kohdassa.

® Jos ruoanvalmistamisessa kaytetdan maitoa,
kayta aina jotain tyokalua kiinni tarttumisen tai
palamisen estédmiseksi.

® Pilko aineosat samankokoisiksi kappaleiksi, jotta
ne kypsyvét tasaisemmin.

® Kaavi aineosat kulhon pohjalle mukana toimitetun
kaapimen avulla ohjelman jaksojen valilla.

Aanien poistaminen kaytosta

® | aitteesta kuuluu ddnimerkkeja kaytdn aikana. Voit
poistaa ne kaytdsta pitdmalla Cancel-painiketta
painettuna ja painamalla On/Off-kytkimen
On-asentoon.

® \/oit palauttaa ddnimerkit kayttdon katkaisemalla

laitteesta virran ja kytkemalla siihen virran uudelleen.

Direct Prep -toiminnon
kayttaminen

Viipalointilevyt

Kaikki luetellut levyt eivat ehka sisally toimitukseen,
koska toimitussisalto vaihtelee mallikohtaisesti.
huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa kerrotaan
toimitukseen sisdltymattdmien levyjen ostamisesta.
Viipalointilevyt voidaan tunnistaa levyihin merkittyjen
numeroiden avulla seuraavasti:

Levy 1: Erittain hieno parmesaanijuuston
raastamislevy

Levy 2 Hieno levy juuston ja kiinteiden hedelmien
tai vihannesten raastamiseen.

Levy 3 Karkea levy juuston ja kiinteiden hedelmien
tai vihannesten raastamiseen.

Levy 4 Juuston ja kiinteiden hedelmien tai
vihannesten viipaloimiseen ohuelti.

Levy 5 Juuston ja kiinteiden hedelmien tai
vihannesten viipaloimiseen paksulti.

laitteen kiinnittaminen ja
kayttaminen

1 Kiinnita kansi kulhoon. Irrota tayttdaukon kansi, jos
raastat tai viipaloit suoraan kulhoon.

2 Irrota Direct Prep -aukon kansi @

3 Kiinnita torni Direct Prep -aukkoon
kohdistamalla X. Kiinnita painamalla ja kaantamélla
my6tapaivaan @.

4 Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akselin @. Levyt
on numeroitu tunnistamisen vuoksi. Numeron tulee
olla yldspain, kun levy kiinnitetdan varteen.

5 Aseta pyyhkimislevy & akseliin pyyhkiva osa
yléspain viipaloimislevyn pohjaa vasten @.
Huomautus:

e Jos pyyhkimislevy ei ole paikallaan,
aineosat jaavat kiinni levyn pohjaan,
jolloin ne eivit poistu putkesta.

6 Kiinnita Direct Prep -kansi jalustaan kaantamalla
myo&téapaivaan.

7 Kiinnit& aineosien valmistelulaite torniin. Lukitse
kaantamalla myotapaivaan @.

8 Kun Direct Prep on paikallaan, se voidaan kaantaa
my6tapaivaan seuraaviin asentoihin @:

Direct Prep -osan kiinnittdminen tai
irrottaminen. Ald kiyta Direct Prep
-osaa, kun se on tdssa asennossa.

N 4

Viipaloimiseen tai raastamiseen suoraan
ruoanvalmistuskulhoon téyttdkannen aukon
1&pi.

40

Viipaloimiseen tai raastamiseen
tarkoitukseen soveltuvaan astiaan.
Asennossa 4 @jatkokouru &) voidaan
asettaa paikalleen tyontamalla se ruoan
ulostuloon &9.

®

Huomautus: Kun sijainti on saavutettu ja merkinta
A on kohdistettu laitteeseen, kuuluu napsahdus.

9 Paloittele aineosat siten, ettd ne mahtuvat
syéttoputkeen €0).

10Paina Direct Prep osan Start/Stop-painiketta @.
Paina samalla tydntimella tasaisesti.

e Ala tyénna sormiasi systtoputkeen.

o Ohjaa kanteen jadneet viipaleet tai
raaste tayttokannen aukkoon lastalla.

11Voit irrottaa laitteen kéantamalla myodtapaivaan,
kunnes . . . ¥ ja & ovat kohdakkain, ja
nostamalla irti.

o Katkaise laitteesta virta aina ennen
Direct Prep -kannen irrottamista.
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tarkeaa

Tornia saa kaantaa vain
myétipaivaan. Ala yrita kaantia sita
vakisin vastapaivaan. Muutoin torni
voi vaurioitua.

Jos ulostulosta ei tule ruokaa,
katkaise virta ja tarkista, ettei levyn
alla ole tukosta ja ettd pyyhkimislevy
on paikallaan. Poista tukos ennen
jatkamista.

Kun Direct Prep ei ole kaytossa, irrota
se ja vaihda ulostulon kansi.

Vihjeita

Kéayta aina tuoretta ruokaa.

Ala paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta
syOttoputki lahes tayteen. Tama estaé aineksia
likkumasta sivusuunnassa.

Levyyn jaa aina hieman tahteita.

Kun aineksia raastetaan, pystysuunnassa
asetetut ainekset tulevat ulos lyhyempina kuin
vaakasuunnassa asetetut.

Jos viipaloit tai raastat suoraan kulhoon Direct
Prep -laitteen avulla, aineosia voidaan ohjata
kansisovittimen @9 avulla.

Irrota tayttdaukon kansi.

Aseta Direct Prep -laite paikalleen + . . W.

Aseta sovitin tayttdaukkoon @ kahva vasemmalle
osoittaen.

K&énna Direct Prep -laite paikalleen 4 @

Kéayta Direct Prep -laitetta direct prep -toiminnon
kayttdminen -kohdassa kuvatulla tavalla.

tarkeaa

o Kun asetat kannen sovittimen paikalleen tai irrotat
sen, ota kiinni tarttumiskohdasta.

e Sovitin taytyy irrottaa ennen tayttdaukon kannen
asettamista paikalleen.
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Naytossa nakyvat symbolit

Kuumuudesta varoittava merkkivalo
Jos lampétila alittaa 60 °C, punainen palkki ei nay.
Jos lampdtila ylittaa 60 °C, punainen palkki nakyy.

Tilan ja valmistusohjeiden tiedot seké virheilmoitukset nakyvat
naytossa.

Nayttaa valitun lampdtilan.
- °C OFF, 30 °C - 180 °C.

( -‘ '-' Huomautus: Jos manuaalisessa tilassa lampdtilapainiketta

( - - pidetdan painettuna 3 sekuntia, valittu lampdtila vaihtuu todelliseksi

lampaotilaksi.

Nayttéa valitun ajan tunteina, minuutteina ja sekunteina.
171 hr Ajaksi voidaan asettaa 5 sekuntia = 8 tuntia. Laskuri laskee
,-.,- ( alaspain, kun Start/Pause-painiketta on painettu.

-——- Jos manuaalisessa tilassa ei aseteta aikaa, aikaa lasketaan
ylospéin.

(=1 Nayttaa, ettd nopeustoiminto on valittu.
0 Nopeusvaihtoehdot ovat 1 > 12.

Wi-Fi-symboli
Vilkkuu — yritetéan yhdistéa Wi-Fi-verkkoon.
Palaa — yhteys Wi-Fi-verkkoon on muodostettu.

Jos naytdssa nakyy @ , ruoan valmistaminen jatkuu eika mitaéan
@ toimenpiteita edellyteta.
—D
Ll
[ ]
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Manuaalinen tila
Valitse lampdtila, aika, hdmmentaminen tai pilkkominen kéasin.

cancey

SISO

{E?E‘”C 8882 © ’é‘}c

temp time speed

©» © 0 «©0

chop

® \/oit s&ataa asetusta valitsemalla sen ja painamalla (+)- ja (-) -painikkeita.
Huomautus:

® \/oit vierittdd asetuksia nopeammin pitdmalla (+)- ja (-)-painikkeita painettuna.
® Kun asetus on valittu, sen symboli vilkkuu ndytdssa.

® Asetus lukittuu 4 sekunnin kuluttua, jos mitaan ei tehda.

Lampédtila voidaan valita alueelta 30-180 °C 1 °C:n portain.

temp Laitetta voidaan kayttaa asettamatta lampdtilaa, jos valitaan OFF-vaihtoehto.

Ajaksi voidaan asettaa 5 sekuntia — 8 tuntia.

Huomautus:

® Jos aikaa ei aseteta, ruokaa valmistava monitoimikone mittaa aikaa enintaan 8
tuntia.

time

Kaytettavissd on 12 nopeusasetusta, joten voit valita valmistusohjeessa vaadittavan
nopeuden. Joitakin ruokia valmistettaessa tarvitaan jatkuvaa hammentémista, jotta
aineosat eivat tartu kulhon pohjaan, mutta joissain tapauksissa hAmmentamisen
tulee olla jaksottaista, jotta ruoan rakenne pysyy haluttuna. Esimerkiksi keittoja
Speed varten on suurempia nopeusasetuksia.

Nopeus 1 — Jaksottainen hammentéminen ja pitkat tauot. Jos tdmé asento
on kaytdssa, laite hdmmentaa hitaasti noin 2 kierrosta 60
sekunnin vélein. Tama toiminto soveltuu esimerkiksi
pataruokien valmistamiseen.

Nopeus 2 — Jaksottainen hammentaminen ja keskipitkat tauot. Jos taméa
asento on kaytdssa, laite hammentéa hitaasti noin 2 kierrosta
15 sekunnin vélein.

Nopeus 3 — Jaksottainen hdammentaminen ja lyhyet tauot. Jos tdmé asento
on kaytdssa, laite hammentaa hitaasti noin 2 kierrosta 5
sekunnin valein.

Nopeus 4 - 12— Jatkuva hdmmentaminen, nopeus nousee vahitellen.
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Manuaalinen tila, jatkoa

Voit peruuttaa valitun ohjelman tai toiminnon koska tahansa painamalla téta

cance/ painiketta.

e Jos tata painiketta painetaan valmiin ohjelman ollessa meneillaan, laite palaa
edelliseen vaiheeseen.
Voit peruuttaa ja palata valmiustilaan pitdamalla painiketta painettuna 3 sekunnin
ajan. Kun toiminto on peruutettu, laitteesta kuuluu a&nimerkki.
Kylmat aineosat
Voit pilkkoa kayttamalla lyhyiné jaksoina ja sekoittaa tai soseuttaa kayttamalla
pitkina jaksoina.
Huomautus: Jos laite tai aineosat ovat kylmia, pilkkominen ei toimi jatkuvana
toimintoja. Jos painiketta pidetaan painettuna, laite toimii vain suurimmalla

chop nopeudella ja ndytdssé nakyy laskenta 2 minuuttiin saakka.

Kuuma laite tai aineosat (ndytossa nakyy varoitus
kuumuudesta)

Huomautus: Jos kulhon tai aineosien lampétila ylittdd 105 °C, suurin mahdollinen
nopeusvaihtoehto on 6 roiskumisen valttamiseksi. Kun pidat painiketta
painettuna, nopeus nousee vahitellen kunnes haluttu nopeus on saavutettu.
Painike toimii enintd&n 2 minuuttia ennen kuin toiminto poistuu kaytdsta
automaattisesti.

Voit lopettaa toiminnon ennen kuin 2 minuuttia on kulunut painamalla Cancel-
painiketta tai Chop-painiketta uudelleen.

Kun kaytat pilkkomistoimintoa, aseta aina tayttéaukon korkki
paikalleen.

gat- Stg,

Kun olet valinnut ohjelman tai haluamasi toiminnon, voit kaynnistéa
ruoanvalmistuksen painamalla Start/Pause-painiketta.

Voit asettaa toiminnon taukotilaan painamalla painiketta uudelleen.
Nayttd vilkkkuu, kun tauko on meneillaan.

Ruoanvalmistamisvihjeita ja neuvoja

Ruoan valmistaminen
kulhossa

Jos aineosia on runsaasti, niita taytyy hammentaé pitkéan, jotta ne kuumenevat
tasaisesti.

Maitotuotteiden
kuumentaminen

Kéayta sekoitustytkalua tai vispilda.
Suurin lampdétila on 90 °C.
Jatkuva hdmmentéminen nopeudella 4-6.

Friteeraaminen

Suurin lampdtila on 180°C.

Oliyn kuumentaminen ennen aineosien lisaamista yleensa parantaa tulosta.
Jos friteeraat lihaa, saat paremmat tulokset irrottamalla kulhon kannen
tayttokorkin.

Varmista ennen &ljyn lisddmista, etté kulho ja kansi ovat kuivat.

Lampétilasuosituksia

® Ala ylita kulhon sis@pintaan merkittyé 0,5 litran suurimman oliytason merkkig, kun
kuumennat oljya.

60 °C Suklaan sulattaminen

94 °C-99 °C Keittdminen

100 °C Keittaminen

100 °C - 104 °C Hoyrytys

120 °C Vihannesten paistaminen/kuullottaminen

140 °C - 180 °C Lihan ruskistaminen
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valmiiden ohjelmien kdyttaminen

Ohjelman valitseminen

1 Paina haluamasi ohjelman painiketta.
Huomautus: Kun painat ohjelman painiketta, sen
ylapuoliseen palkkiin syttyy valo.

main meal sauce  steam NI

)

P
soup  stirfry  dessert

090 ,©

2 Voit valita haluamasi aliohjelman painamalla (+)- tai
(-)-painiketta.
Vahvista valinta painamalla OK-painiketta.

&
© © %3 0014%

i

o

3 Noudata nayttddn tulevia ohjeita. Lisétietoja on
valmistusohjeessa.

w0 ngreeTs | ©
H © 0 ®

4 Paina Start/Stop-painiketta.

Muutosten tekeminen aliohjelmiin

® Aika- ja nopeusasetuksia voidaan saataa tarvittaessa . Paina Start/Stop-painiketta ja valitse sdadettava
asetus. Voit vaihtaa asetusta painamalla (+)- ja (-)-painiketta. Voit jatkaa ruoan valmistamista painamalla

Start/Stop-painiketta.

® Kaavi aineosat kulhon pohjalle mukana toimitetun kaapimen avulla ohjelman jaksojen valilla.

Aliohjelmien siséltdémien vaiheiden méaara vaihtelee. Kunkin vaiheen kaytettavissé olevat lampdtila-, aika- ja

nopeusasetukset nakyvéat seuraavassa taulukossa.

Vaihe Lampaotilaalue

Aika-alue

Nopeusalue

30°C - 180°C

1-4

5 sekuntia —

8 tuntia 1-12
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Péaruoat-ohjelma @

Nama ruokaohijeet ovat vain viitteellisid. Muuntele niitd omien mieltymystesi ja makusi mukaan.

Aliohjelma Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Vaihe 4 Kaytet- Valmis-

tava tusohje
AINEOSAT 1 | AINEOSAT 2 | AINEOSAT 3 | AINEOSAT 4 tyokalu | Ideoita

Lisaa oljy | Lisaa Lisaa Broileripata
vihannekset | neste
ja liha

140°C 180°C 98°C g'
PIKAPADAT @3 @4 @1 . ¢

Kuumennus | 2 minuuttia | 20 minuuttia

jonka
jalkeen
@3
3 minuuttia
Lisaa oljy, Lihapata
vihannekset, )
HELPOT liha ja neste ﬂ
RUOKALAJIT 98°C i i i “
@3
30 minuuttia
Lisaa oljy | Lisaa Lisaa Lisaa Broileri-
riisi vihannekset | neste risotto

ja liha %
140°C 98°C 98°C 98°C e g'
RISOTTO @3 @ 4 @ a4 @4 -

Kuumennus | 4 minuuttia | 2 minuuttia | 10 minuuttia

jonka
jalkeen
@3
3 minuuttia
Lisaa oljy | Lisaa liha | Lisaa Lisaa Naudanliha-
180°C vihannekset | neste pata
140°C @ 4 140°C 98°C @
@ 3 2 minuuttia @ 1 @ 1 — '
PATARUOAT Kuumennus | jonka 10 minuuttia | 2 tuntia =
jalkeen
140°C
@3
3 minuuttia
Lisaa oljy | Lisaa Lisaa @ Kikherne-
vihannekset | neste — ' muhennos
KASVISRUOAT 140°C 120°C 98°C - é
@3 @3 @3
Kuumennus | 10 minuuttia | 30 minuuttia
95°C >90°C Aseta tulppa
HIDAS KYPSENNYS Kuumennus = 2 tuntia - - % kulhon
kanteen 69
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Paaruoat-ohjelma @ (jatkuu)

Nama ruokaohijeet ovat vain viitteellisid. Muuntele niitd omien mieltymystesi ja makusi mukaan.

@ = valittu nopeus

Huomautus: Kun meneilladn on kuumentaminen, naytdssa nakyy KUUMENNUS. Ajan laskeminen alkaa vasta
kun oikea lampétila on saavutettu.

Hauduttaminen

Irrota kayttdakseli kulhosta irrottamalla sen mutteri @ kulhon pohjasta. Nosta irti. Aseta kulhon tulppa @
paikalleen. Varmista, etta tiiviste on paikallaan. Lukitse paikalleen kaantamalla kayttdvarren mutteria

myotapaivaan.

Kastikkeet-ohjelma @

Nama ruokaohijeet ovat vain viitteellisid. Muuntele niitd omien mieltymystesi ja makusi mukaan.

Aliohjelma Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Kaytettava | Valmis-
tyokalu tusohje-
AINEOSAT 1 | AINEOSAT 2 | AINEOSAT 3 ideoita
Lisaa oljy Lisaa Lisaa neste ﬂ Tomaattipohjainen
vihannekset — ' pastakastike
ATERIAKASTIKKEET 140°C 140°C 98°C é
@3 @3 @3
Kuumennus 10 minuuttia 45 minuuttia
Lisaa voi Lisaa Lisaa neste Valkokastike,
tai oljy jauhot juustokastike,
80°C 110°C 98°C persiljakastike
VALKOKASTIKKEET @ o @ 6 @ 6
1 min 15 5 minuuttia 15 minuuttia
sekuntia
Lisaa oljy Lisaa Lisaa sokeri Mansikka-
hedelmit ja ja mausteet A hillo
vihannekset l
HILLOT JA RELISSIT 140°C 120°C 98°C f '
@3 @3 @4
Kuumennus 10 minuuttia 30 minuuttia
Lisaa Sekoita Porkkanasose
vihannekset
ja neste
100°C , %
&
SOSE @3 - @J}
Kuumennus
) maxblade
jonka jalkeen
98°C

@ 4

10 minuuttia = 2 minuuttia
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Kastikkeet-ohjelma @ (jatkuu)

Nama ruokaohijeet ovat vain viitteellisid. Muuntele niitd omien mieltymystesi ja makusi mukaan.

@ = valittu nopeus

Huomautus: Kun meneilladn on kuumentaminen, naytdssa nakyy KUUMENNUS. Ajan laskeminen alkaa vasta
kun oikea lampétila on saavutettu.

HOyry-ohjelma

Hoyryasetuksen avulla voi hdyrykypsentéé vihanneksia, broileria ja kalaa.

Puhdista kulho ennen sen irrottamista puhdistamista varten kayttamalla HUUHTELU-asetusta. Irrota kulho
puhdistamista varten parhaiden tulosten varmistamiseksi. Kuivaa se perusteellisesti ennen sen kiinnittdmistéa
takaisin paikalleen.

Aliohjelma Lampaétilaalue | Aika-alue Nopeusalue Kaytettava
tyokalu
(ei voi saataa) 5 sekuntia - 2 0 (ei voi saataa)
HOYRY tuntia
HUUHTELE (ei voi saatad) 1 minuutti (ei voi saatad) -
jakso 5 kertaa

® Irrota siilytysyksikkd @9 ennen hdyrykypsennyslaitteen kiyttimista.
Hoyrykypsentaminen:

1 Aseta kulho paikalleen. Téayta se vedella 1 litran merkkiin  saakka.

2 Aseta kulhoon kansi ja lukitse se. Irrota tayttdaukon kansi.

3 Aseta hoyrykypsennystarjottimen jalusta @2 kanteen ja kypsennettiva ruoka siihen. Varmista, etta se on
tiukasti paikallaan. Aseta tarvittaessa ruokaa hoyrykypsennystarjottimen hyllylle ja tama hylly @ jalustan
paalle.

4 Aseta hoyrykypsennystarjottimen kansi @ paalimmaiseksi.

5 Paina painiketta (@). Valitse HOYRY-ohjelma painamalla (+)- tai (-)-painiketta. Paina OK. Valitse haluamasi
héyrykypsennysaika. Aloita hdyrykypsennys painamalla Start/Pause-painiketta. Laitteesta kuuluu
aanimerkki, kun hdéyrystymislampétila on saavutettu.

Huomautus:

® Ajan laskenta alaspdin alkaa vasta kun vesi on saavuttanut hdyrystymislampétilan. Aika vilkkuu naytossa,

kun hoyrystymislampétila on saavutettu.
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Hoyryttamisesimerkkeja

Ruoka Maara Valmistelut HOoyry- Kypsennysaikasuositus
tysalustan (minuutteina)
sijainti
Pakastettu 250 g - Alaosa 25-35 minuuttia (vaihtelee
lohifilee paksuuden mukaan)
Perunat, 400 g Kuorittu ja leikattu lohkoiksi Alaosa 25 minuuttia
kiinteat pituussuunnassa
Porkkanat 200 g Kuorittu, puolitettu Hylly 25 minuuttia
pituussuunnassa ja leikattu

6 cm:n paloiksi
Parsakaali 200 g Nuput leikattu erilleen. Hylly 15 minuuttia
Menetelma:

1 Valmistele hdyrytyslaite noudattamalla edelléa nakyvia ohjeita. Aseta STEAM (HOyrytys) -ohjelman kestoksi
25 minuuttia.

Tayta kulho vedella 1,0 litran merkkiin G saakka.

Aseta lohi ja perunat héyrytysalustan pohjalle.

Lisda porkkanat hoyrytysalustan hyllylle.

Paina kaynnistys-/pysaytyspainiketta.

Kun aikaa on kulunut 15 minuuttia, poista hdyrytysalustan kansi kayttamalla uunikintaita ja liséa parsakaali
varovasti hoyrytysalustan hyllylle.

7 Kun ajastimessa nakyy 00:00, tarkista, etta ruoka on kypsynyt tasaisesti.

o O~ N

Vihjeita

® | ampdtilaksi on s&édetty kiintedsti 100 °C, eiké nopeusvaihtoehtoja voi valita.

® Kypsennysajat ovat vain ohjeellisia. Tarkista aina ennen ruoan syomista, etté se on taysin kypsaa.

® Jos ruoka ei ole taysin kypsynyt, aseta aika uudelleen. Voit joutua lisddmaan vetté.

® Jita ruokapalasten valiin raot. Ala aseta niita koriin kerroksittain.

® Samankokoiset palat kypsyvat tasaisemmin.

® Jos hoyrykypsennét erilaisia aineksia, liséd nopeammin kypsyvét ainekset tarjottimelle my&hemmin.

® Al3 anna laitteen kiehua kuivaksi. Lisda vettd tarvittaessa.

® Jos hoyrykypsennys kestéa pidempéan kuin 1 tunnin, liséa vetta 1 litran merkkiin saakka.

® Hoyrykypsennystarjottimen jalustaan asetettu ruoka kypsyy yleensé nopeammin kuin
hoyrykypsennystarjottimelle asetettu.
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Hoyrykypsennysohjeita
Annetut maaréat perustuvat hdyrykypsennysjalustan ja hyllyn yhdistettyihin tilavuuksiin.

Ruoka Suurin maara Valmisteleminen Kypsennysaikasuositus
(minuutteina)
Uudet perunat 1,6 kg Pese, paloittele 25-35
suuret perunat.

Pavut 600 g Siisti ja viipaloi ohuelti. 15-25

Vihreat tai ruusupavut

Parsakaali 800 g Leikkaa nuput erilleen. 15-25

Kukkakaali 1,5 kg Leikkaa nuput erilleen. 16-25

Porkkanat 800 g Viipaloi ohuelti. 20 -30

Bataatti 1,5 kg Leikkaa 3 cm:n 20-30

kuutioiksi.
Broilerin rintafilee 12 - 20-30
(@ kg)
Tuore kala, fileet tai paisti 8 - 20-25
(1,4 ko)

Kokonainen kala, esim. 600 g Puhdista, perkaa ja 20-30

kirjolohi suomusta.

Hoyrykypsennetty makea | 1,2 litran vanukasvuoka - 1,5-2 tuntia

vanukas (itse tehty) (I&pimitta 14 cm) Lisaa vetta 1 tunnin
kuluttua.

Hoyrykypsennetty 1,2 litran vanukasvuoka - 1,5-2 tuntia

suolainen vanukas (I&pimitta 14 cm) Lisaa vetta 1 tunnin

(itse tehty) naudan- tai kuluttua.

lampaanlihasta

Huuhtelutoiminto
Huuhtelutoiminnon kayttaminen:

1 Aseta puhdistettava tyokalu paikalleen.

2 Lis&4 vetta 1 litran merkkiin G saakka.

3 Aseta tayttéaukon kansi paikalleen.

4 Paina @ -painiketta ja valitse huuhteluohjelma.
5 Paina Start/Stop-painiketta.
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Keitto-ohjelma @

Nama ruokaohijeet ovat vain viitteellisid. Muuntele niitd omien mieltymystesi ja makusi mukaan.

Aliohjelma Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Vaihe 4 Kaytet- Valmis-
tava tusohje
AINEOSAT 1 | AINEOSAT 2 | AINEOSAT 3 | AINEOSAT 4 tydkalu Ideoita
Lisaa Sekoita % Kasviskeitto
vihannekset @
ja neste _ - maxblad
PIKAKEITOT 100°C
@ 1
30 minuuttia = 2 minuuttia
Lisaa oljy | Lisaa Lisaa Sekoita % Herkkusienikeitto
vihannekset | neste Q(&‘)}
SOSEKEITOT 140°C 180°C 98°C -
maxblade
@3 @2 @3
Kuumennus | 5 minuuttia | 20 minuuttia > 2 minuuttia
Lisaa oljy | Lisaa liha | Lisaa Lisaa Lammasliemi,
vihannekset | neste keitot
140°C 180°C 140°C 98°C g
o o |0: |02 |02 | ofi)
Kuumennus | 2 minuuttia | 10 minuuttia | 30 minuuttia ¢
jonka jalkeen
@3
3 minuuttia

@ = valittu nopeus

Huomautus: Kun meneillddn on kuumentaminen, naytdssa nakyy KUUMENNUS. Ajan laskeminen alkaa vasta
kun oikea lampétila on saavutettu.

Wokki-ohjelma

Nama ruokaohjeet ovat vain viitteellisid. Muuntele niitd omien mieltymystesi ja makusi mukaan.

Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Vaihe 4 Kaytettiava Valmis-
tyokalu tusohje
Ideoita
Lisaa oljy Lisaa Lisaa Muut Friteeraaminen,
vihannekset | mausteet aineosat q paistaminen
ja liha =
140°C 160°C 120°C 120° é
@3 @ 4 @ 4 @4
Kuumennus 3% minuuttia 2 minuuttia 45 sekuntia

@ = valittu nopeus

Huomautus: Kun meneillddn on kuumentaminen, naytdssa nakyy KUUMENNUS. Ajan laskeminen alkaa vasta
kun oikea lampé&tila on saavutettu.
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Jalkiruoka-ohjelma @

Nama ruokaohijeet ovat vain viitteellisid. Muuntele niitd omien mieltymystesi ja makusi mukaan.

Aliohjelma Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Kaytettava | Valmis-
tyokalu tusohje
Ideoita
Lisaa Lisaa neste Vanukas,
kuivat creme brilée
aineosat
2% minuuttia | 98°C R ﬁ b
JALKIRUOKAKASTIKKEET @ 5 jl,
Kuumennus
jonka jalkeen
@e6
10 minuuttia
Lisaa vesi Lisaa i Leipa
ja hiiva kuivat &)
TAIKINA Q )
aineosat _ |
2 minuuttia 3% minuuttia midiblade
@ = valittu nopeus
Leipominen
® Suurin sallittu jauhojen paino on 400 g ja kokonaispaino 640 g. Muutoin laite voi ylikuormittua.
® Vaivaa taikina kéyttamalia midiblade @b nopeudella 10.
® Ala vaivaa taikinaa kolmea minuuttia kauemmin.
® Kayta haaleaa vetta.
nopeussuositustaulukko kasisaatoiselle kdyttamiselle
Tyokalu Toiminto Suositeltava Kasittelyaika Maarasuositus
nopeus/lampétila
Yrttien silppuaminen 12 20 sekuntia 20g-50¢g
Sipulin 12 15-20 sekuntia Enintdan 300 g
hienontaminen (2 sipulia)
Vihannesten 12 20 sekuntia Enintédan 500 g
pilkkominen 4 cm:n
paloiksi
7 Q
@}\ Vahérasvaisen linan 12 5-20 sekuntia 150 g - 300 g
=) pilkkominen 2 cm:n
maxblade paloiksi
Leivonnaiset: rasvan 12 15 sekuntia Jauhojen paino
hierominen jauhoihin 150-200 g
Veden lisédminen 15 sekuntia

valmiisiin taikina-
aineksiin
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nopeussuositustaulukko kasisaatoiselle kayttamiselle (jatkuu)

Tyokalu Toiminto Suositeltava Kasittelyaika Maarasuositus
nopeus/lampétila
Suklaan pilkkominen 12 40 sekuntia Enintdan 200 g
esim. sulattamista
varten
Jaén murskaaminen 12 25-30 sekuntia Enintédan 250 g
(12 kuutiota)
Q
@}\ Kukkakaalin 12 20 sekuntia Enintdan 500 g
| /" hienontaminen esim. (1 kukkakaali
maxbiad® | kukkakaaliriisia leikattuna nupuiksi)
varten
Juomat ja smoothiet 12 60 sekuntia 1 litra
Sekoittaminen 12 1 - 2 minuuttia 2,6 litraa
kylmana
Valmiit 8-12 30-60 sekuntia Kokonaispaino
leivontaseokset enintdén 800 g
Hoyrykypsennetty 8 60 sekuntia Kokonaispaino
makea vanukas enintdan 800 g
(esimerkiksi
hoyrytetty
suklaavanukas)
Pastataikina 4 2 minuuttia Up to 830g
. — kuivien ainesosien total weight
- sekoittaminen Up to 500g
w\\ Lisd&d marat 8 2 minuuttia flour weight
midiblade ainesosat
Keksit 12 1 minuutti Kokonaispaino
enintdéan 670 g
Leipataikina 10 3 minuuttia Kokonaispaino 640 g
(vehnéleipa) Jauhojen paino
400 g
Briossi 10 2 minuuttia Kokonaispaino 530 g
Jauhojen paino
250 g
Voin/margariinin 7-8 2-3 minuuttia Rasvan ja sokerin
g ja sokerin yhteinen paino
- ' vaahdottaminen enintdan 400 g
(i leivontaa varten
Suklaakeksit 5 2-3 minuuttia Enintdén 1,2 kg
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nopeussuositustaulukko kasisaatoiselle kayttamiselle (jatkuu)

Tyokalu Toiminto Suositeltava Kasittelyaika Maarasuositus
nopeus/lampétila
Munanvalkuaiset 8-9 3% — 4 minuuttia 2-8 (70-280 g)
Kerman 9 1 - 1% minuuttia 200-600 g
vaahdottaminen
Majoneesi 9 1 - 1% minuuttia 2-4 kananmunaa
Kaurapatukkaohje
A Vaihe 1

ji‘kjﬂ/ Voi 0/55°C 10 minuuttia 100 g
Hunaja 300 g
Vaihe 2 6/55 °C 1 minuuttia -
Vaihe 3
Kaura 12/POIS 5 sek 300 g
Vaihe 4
Sultanarusinat 12/POIS 5 sek 100 g

Huomautus: Tama on vain suositus. Tarkka nopeus maaraytyy ruokaohjeen ja kasiteltdvien aineosien mukaan.

Vihjeita
o Kayta sekoitustyokalua enintddn nopeudelia 9.

® Saat parhaat leivontatulokset, kun annat voin tai margariinin pehmenty& huoneenlampdiseksi.
® Jos sekoittaminen hidastuu tai muuttuu tydlaéksi, liséé nopeutta.

hoitaminen ja puhdistaminen

Ennen puhdistamista katkaise laitteesta virta ja
irrota pistoke pistorasiasta.

Irrota kansi ja tydvaline laitteesta ennen
puhdistuksen aloittamista.

Kun sekoitustydkalua, vispiléaa, kulhon tulppaa,
lastaa ja Direct Prep -laitetta ei kaytetd, séilyta niita
séilytysrasiassa @d. Direct Prep -levyja voi silyttaa
mukana toimitetussa sailytyspussissa 9.
moottoriosa

Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

Al3 upota veteen iliki kiytd hankaavia
aineita.

kulhon lampaétilatunnistimet

Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa perusteellisesti.
Ala puhdista tunnistimia hankausaineilla tai teravilla
esineilla.

kulho/hammennystyodvaline/maxblade/
midiblade/vatkaustyodkalu

Lisatietoja on HUUHTELU-toiminnosta kertovassa
kohdassa.

Pese osat ja kuivaa perusteellisesti.

® Jos ruokaa tarttuu tai palaa kiinni kulhoon, poista
sitd mahdollisimman paljon kaapimella. Tayta kulho
lAmpiméan veden ja pesuaineen seoksella ja anna
liota. Poista pinttyneet jadmat astianpesuharjalla.
Kulhon varjaytyminen ei vaikuta sen toimintaan.

kulhon kayttoakseliasetelma / kulhon
tulppa

1 Avaa kayttdakselin mutteri @ kulhon pohjasta
kaantamalla vastapaivaan.

2 Nosta kayttdakseli @0 tai kulhon tulppa ulos €.

3 Irrota ja pese tiivisterengas @) tai €.

4 Pesen kulhon akseliasetelma tai tulppa kuumalla
saippuavedelld ja huuhtele perusteellisesti
vesihanan alla.

5 Ennen kulhon asettamista takaisin paikalleen
varmista, etta tiiviste on asetettu kunnolla
kayttoakseliin tai kulhon tulppaan.

Kansi
® |rrota kansi aina ennen puhdistamista.
1 Irrota téyttdaukon kansi.
2 Paina kannen sisdosa @ ulos.
3 Irrota tiiviste 8 kannen siséosasta @.
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® Aseta pesemisen jalkeen tiiviste takaisin kannen
ulompaan osaan paksumpi reuna ulospain. Tee
kuvatut toimet k&anteisessa jérjestyksessa.
Huomautus: Kansi vuotaa, jos tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan.
direct prep
Pura laite osiin ennen puhdistamista.

® Puhdistaminen sujuu helpommin, kun peset osat
heti kayton jalkeen.

® Kasittele levyja varoen. Ne ovat erittain
teravia.

® |rrota kansi 6 jalustasta ©), tartu sySttdputkeen
ja kdanna vastapaivaan. Nosta irti.

® Tomi: Al4 upota veteen. Jos torni upotetaan
vahingossa veteen, varmista ennen sen
kokoamista, etta kaikki vesi on valunut pois.

Hoyrykypsennyskori
® Pese osat ja kuivaa perusteellisesti.
peseminen astianpesukoneessa

Pesunkestévat osat voidaan pestéa myods
astianpesukoneessa.

Voidaan pesta

Kohde .
astianpesukoneessa

Kulho 4

Kulhon kéyttdakseli ja tiiviste

Hauduttamistulppa ja tiiviste

Kayttdakselin mutteri

Ulompi kansi, kannen siséosa
ja kannen tiivisteosa

Tayttdaukon kansi

Direct Prep -ulostulon kansi

Maxblade

Midiblade

Sekoitustydkalu

Vispila

R [R[R[R[R[%x[R]| R []R[]|NX

Hoyrykypsennystarjottimen
jalusta, hylly ja kansi

x

Silytysyksikkd

Direct Prep -tyénnin, kansi,
pyyhkimislevy, jalusta ja v
jatkokouru

Viipaloimislevyt v

Torni X

Lasta v
Levyjen sailytyslaukku X
Kansisovitin v

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttdmisen aikana imenee
ongelmia, katso lisétietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta
ja ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee
toimintah&irio, toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Léydat lahimman
valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot
osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoaillut Iso-
Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKOG- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
héavitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jélleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja véltyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikéli havitat kodinkoneen erillaan
muista jatteista. Nain myos kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keraté talteen, jolloin
sadstét energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilld peitetty roskasailion merkki,
jonka tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet
on havitettava erikseen muista kotitalousjatteista.
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ongelmanratkaisu

On/Off-kytkint ei ole kaytetty.

Ongelma Syy Ratkaisu
Laitteeseen ei sydteté virtaa / Pistoketta ei ole tydnnetty Tarkista, onko pistoke
nayttd on pimeé. pistorasiaan. pistorasiassa.

Paina On/Off-kytkin 20)
On-asentoon.

Laite ei toimi.

Kulhoa ei ole kunnolla paikallaan.
Start-painiketta ei ole painettu.

Ajastinta ei ole asetettu.

Tarkista, etté kulho on kiinnitetty
moottoriyksikkd6n kunnolla.
Aloita ruoan valmistaminen
painamalla Start-painiketta.
Tarkista ajastimen asetus.

Ruokaa tarttuu tai palaa kulhon
pohjaan.

Sekoitustydkalu tai tera ei ole
paikallaan, kun vihanneksia
pehmennetaéan.

On valittu liian korkea lampétila.

Kaytéa aina sekoitustydkalua tai
terda.

Tarkista, etta on valittu
oikea lampdtila ja kasvata
sekoitusnopeutta.

Kansi vuotaa ruoanvalmistuksen
aikana.

Kannen tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan.

Tiivisteen kiinnittdmisesta
paikalleen on lisatietoja hoito ja
puhdistaminen -kohdassa.

Sekoitusnopeutta ei voi kasvattaa.

Kulhon tai sen sisallén lampétila
ylittaa 105 °C.

Tama on normaalia.

Jos kulhon tai sen sisallén
lampdtila ylittaa 105 °C,
suurimmaksi sekoitusnopeudeksi
on rajoitettu 6.

Kulhon pohja vuotaa.

Kulhon kéayttolaite tai tulpan tiiviste
ei ole kunnolla paikallaan.

Tarkista, etta kulhon tiiviste on
kunnolla paikallaan.

Ajastin ei laske aikaa alaspain
naytossa.

Kun meneillaén on
kuumentaminen, ajan laskeminen
alkaa vasta kun oikea lampétila on
saavutettu.

Valittu lampétila on kuumempi kuin
100 °C, mutta aineosien sisaltama
vesi estdd lampdtilaa ylittdmasta
100 °C.

Taméa on normaalia.

Vahenna lampdtilaa tai valitse
oikea lampdtila.

Kulhon sisallén lampdétila ei ylita
100 °C.

Aineosien sisaltdma vesi voi estééa
lampétilaa ylittaméasta 100 °C.

Normaali toiminta

Kun kéytdssa on hoyrytysohjelma,
naytdssa nakyy TARKISTA VEDEN
MAARA.

Kuivaksikiehumissuojaus on
lauennut. Ei vetta tai vesi on
haihtunut kaytén aikana.

Lisaa vetta 1 litran merkkiin
saakka ja kaynnista uudelleen.

Vaivalloinen liike tai tarind kayton
aikana.

Epéatasainen kuormitus kulhossa
aiheuttaa tarinda.
Enimmaiskapasiteetti on ylitetty.
Kaytdssa on vaara varuste tai
nopeus.

Vahenna aineosien maaraa tai
jarjestd ne uudelleen kulhossa ja
kaynnisté laite uudelleen.

Katso lisatietoja varusteesta ja/tai
nopeudesta ohjelman tiedoista ja
nopeussuosituskaaviosta.
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ongelmanratkaisu (jatkuu)

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Naytossa nékyy "MOOTTORI
YLIKUUMENTUNUT. ANNA
JAAHTYA"

Moottori on ylikuormittunut.

Katkaise virta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

Anna laitteen jadhtya 45 minuuttia
ja tyénna pistoke takaisin
pistorasiaan.

Jos viesti nakyy edelleen, anna
jaahtya viela 45 minuuttia.

Néytossé nakyy MOOTTORI
YLIKUUMENTUNUT tai
MOOTTORI PYSAHTY!.

Laite on ylikuumentunut.

Vahenna aineosien maaraa
kulhossa.

Naytossa nakyy virheilmoitus, joka
alkaa E:20- E:29.

Laite ei toimi oikein.

Katkaise virta ja irrota pistoke
pistorasiasta. Tydnna pistoke
takaisin pistorasiaan ja kaynnista
laite uudelleen.

Naytossa nakyy virheilmoitus E:34

Wi-Fi-kirjautumistiedoissa on
ongelma.

Tarkista Wi-Fi-salasana.

Palauta Wi-Fi-asetukset
tehdasasetuksiksi. Lisatietoja on
Wi-Fi-valikko-osassa.

Maérita laitteen asetukset
uudelleen Kenwood World-
sovelluksessa.

==, Vvilkkuu hitaasti
“

Tunnettua Wi-Fi-verkkoa ei I8ydy.

Laite on saatettu siirtéa tai
reitittimesta on voitu katkaista
virta tai se on ehka kaynnistettava
uudelleen.

==, Vilkkuu nopeasti
“

Wi-Fi-verkko on kaytettavissa,
mutta yhteyden muodostaminen
Kenwoodin pilvipalvelimiin
epaonnistui.

Reititin on ehka kaynnistettava
uudelleen. Voit my&s

ottaa yhteyden Internet-
palveluntarjoajaasi.

Jos ongelma ei korjaannu, ota yhteys lahimp&én valtuutettuun Kenwood-huoltokorjaamoon.
Léydat Iahimman valtuutetun Kenwood-huoltokorjaamon tiedot osoitteesta www.kenwoodworld.
com tai maakohtaisesta sivustosta.
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icindekiler

glvenlik
cihazinizi Kenwood World
uygulamasina baglama
Wi-Fi menUsu
parcalar
dil segimi
yemek pisirme robotunuzu kullanma
Direct Prep'inizi kullanma
gosterge ekrani sembollerinin
aciklamasi
manuel mod
On ayarl programlari kullanma
Ana Yemek programi
Sos programi
Buhar programi
Corba programi
Karistirarak kizart programi
Tatl programi
manuel fonksiyonlar igin 6nerilen hiz
tablosu
bakim ve temizlik
servis ve musteri hizmetleri
sorun giderme kilavuzu

157

158-162

162
162
163
163
164-165
165-166

167
168-169
170-176
170-171
172
173-174
175
175
176

176-178
178-179

179
180-181



Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

gUvenlik

Bu talimatlan dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin

saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri ¢ikartin.

Kablo hasar gérmuflse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya da

yetkili bir KENWOQOD servisi tarafindan degistiriimelidir.

Dogru kullanim icin gu¢ Unitesine baglamadan 6nce kase

tabaninin temiz ve kuru oldugundan emin olun

Sunlardan dnce her zaman cihazi kapatin ve fisini gikarin:

O montaj veya sOkme;

o kullanilmadigr zaman;

o temizlemeden Once.

Karistirma araci ve cirpiclyl, sicak malzemelerin sicramasindan

dolay! olusabilecek yanmalardan kaginmak icin k&dseden

malzemeleri dokmeden dnce her zaman c¢ikarin.,

Mutfak robotunun igine sicak bir sivi dokulUrken, ani

buharlasma nedeniyle cihazin disina atiimasi olasiligina karsi

dikkatli olunmalidir.

Bicaklar tahrik mili Uzerinde kalacak sekilde dizayn

edilmistir ve sadece kasenin igindekiler bosaltildiktan sonra

cikartiimalidir. Bicaklar keskindir, dikkatli tutun.

GUc kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri kaseden

uzak tutun.

Aleti pisirme modunda gbzetimsiz biraktiginizda asagidakilere

dikkat edin:

o 18l ve islenecek maksimum miktarlarla ilgili ydnergelere
uyuldugundan emin olun;

o birim ve kablonun cocuklarin ulasamayacagi yerde
oldugundan ve calisma yuUzeyinin kenarindan uzakta
oldugundan emin olun;

o yeterli sivinin eklendiginden ve yemegin yanmadigindan
emin olmak icin ilerlemeyi duzenli araliklarla kontrol edin.
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AQgir oldugu icin bu cihazi kaldinrken dikkatli olun. Aygiti
hareket ettirmeden 6nce késenin bos oldugundan ve priz
kapaginin kapall oldugundan emin olun. Kése tutacaklariyla
kaldirmayin.

Birimi calisirken veya hala sicakken hareket ettirmeyin.

Hic bir zaman hasarl cihazlarn kullanmayin. Kontrol ya da tamir
ettirin: “servis ve musteri hizmetleri” bolimune bakin.
Belirtilen maksimum kapasiteleri asmayin.

Kéasenin icerisinde isaretli olan 2,6 litre maksimum doldurma
seviyesini asmayin.

Kizartma yaparken, kase Uzerinde isaretlenmis 0,5 litre

maks. yag doldurma seviyesi isaretini GECMEYIN. Yaga gida
eklemeden once, fazlalik siviyi/suyu bosaltin.

Asla guc Unitesi, kablo veya fisin 1slanmasina izin vermeyin.
Pisirme modunda kullanilirken veya pisirdikten sonra cihazin
herhangi bir pargasini kullanirken veya dokunurken dikkatli
olun. Ozellikle kase, kapak ve araclar cihaz kapatildiktan uzun
stre sonra SICAK kalr.

Kaseyi clkarmak ve tasimak icin kollar kullanin. Sicak kase ve
sicak araclari kullanirken firin eldivenleri kullanin.

Isitma durdurulduktan uzun sure sonra kasenin alt bolumu
sicak kalacaktir. Tasirken dikkatli olun ve kaseyi Islya hassas
yUzeylere koyarken bir ylzey koruma althgr kullanin.

Pisirme modu sirasinda veya sonrasinda 6zellikle kapagi veya
doldurma kapagini ¢ikarirken kaseden kacan buhara dikkat
edin.

Sivi kaynarken kapagi veya doldurma kapagini ¢cikarmayin.
Aygit pisirme modunda kullanilirken veya pisirme sonrasinda
kapagl veya doldurma kapagini gikarmak icin firin eldivenleri
kullanin.

Dograma islevini kullanirken veya malzemeleri pure haline
getirirken her zaman doldurma kapagini sikica kapatin.

Aygiti, tarifte belirtiimedigi takdirde her zaman doldurma
kapag takil calistirn.

Bu cihazla birlikte her zaman verilen kaseyi ve araclar kullanin.
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Kaseyi asla bir 1si kaynagi ile kullanmayin.

Kase bos haldeyken asla cihazi pisirme modunda
calistirmayin.

Cihazi calistirmak icin kapagi kullanmayin; her zaman Baglat/
Duraklat ve iptal butonunu kullanin.

Hamurlar veya kek karisimlari icin "maxblade" @a kullanmayin.
Bicak "midiblade" @b’yi kullanin.

Kilitleme mekanizmasi asin yitkke maruz
kaldiginda cihaz hasar gorecektir ve
yaralanmaya neden olabilecektir.

Cihazi kullanirken, kenardan uzakta duz bir zemin Uzerine
yerlestirildiginden emin olun. Asma raflarin altina yerlestirmeyin.
Bu cihaz harici zamanlayici veya ayri uzak kontrol sistemi ile
calistinimak icin tasarlanmamistir.

Her zaman yemeden evvel, yiyecegin iyice pistiginden ve
kaynar oldugundan emin olun.

Pisirildikten sonra yiyecek kisa surede tuketilmeli veya

hizll sogutulmall ve ardindan en kisa sUrede buzdolabina
yerlestirimelidir.

Sizdirmazlik halkasinin tahrik kaplinine, sizdirmay ve yiyecek
pisirme islemcisine hasar gelmesini 6nlemek igin dogru
oturdugundan her zaman emin olun.

Pisirme kasesini ¢cikarmaya calismadan énce her zaman kése
serbest birakma dugmelerini @3 kullanin.

Cihazin hatal kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz
kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce
gOzetim altinda olmalar ve cihazin guvenli sekilde kullanimina
iliskin talimatlar almalari ve olasi tehlikeleri anlamalar sartiyla
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalar gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve
kordonunu cocuklarin erisemeyecegdi yerde tutun. Kabloyu
cocuklarin erisebilecegi bir yerde asla birakmayin.
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Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigl ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hi¢ bir
sorumluluk kabul etmez.

Direct Prep eki

Diskler cok keskindir; takarken, ¢ikarirken ve temizlerken
dikkatli tutunuz. Her zamanj; hem tutarken hem

de temizlerken, parmak tutacagindan, kesme
kenarindan uzaktan tutun.

Kesme diski tamamen durana kadar kapag: asla
citkarmayin.

Yemegi besleme kanalina itmek icin asla parmaklarinizi
kullanmayin. Yalnizca saglanan iticiyi kullanin.

Yiyecekleri besleme tupunden itmek icin asirn gu¢ kullanmayin;
ekinize zarar verebilirsiniz.

Hareketli parcalarla temastan kaginin. Parmaklarinizi bosaltma
acikliginin 6 disinda tutun.

Direct Prep'ten kapagi ¢cikarmadan once:

o kapatin;

o disk tamamen durana kadar bekleyin.

Takarken veya cikartirken kapak adaptorunu daima parmak
tutucudan tutun.

Buharh pigirici eki

Bu ek sizi yakabilecek buhar olusturur.

Buharli pisiricinizden 6zellikle kapagi kaldirirken gelen buharin
sizi yakmasina izin vermeyin.

Parcalar tutarken dikkatli olun; herhangi bir sivi veya
yogunlasma sicak olacaktir. Firin eldiveni kullanin.

Et, ballk ve deniz Urlnlerini iyice pisirin. Ve asla donmus
haldeyken pisirmeyin.

Buharl pisirici tepsi taban ve rafini kullaniyorsaniz, et, tavuk ve
baligi alt sepete yerlestirin ki suyu asagidaki yemegin Ustline
damlamasin.

Pismis pirinci pisirme tepsisi ekinde tekrar isitmayin.
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figse takmadan 6nce
® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik

akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan

emin olunuz.
® UYARI: BU CiHAZ TOPRAKLANMALIDIR.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve
maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Ydnetmelidine
uygundur.

® Bu cihaz kablosuz modul FCC ID VWJ-
TA3200R1D-SA igerir ve kullanir

® Bu cihaz 2014/53/AB Direktifinin temel
gereksinimlerine ve diger ilgili yonergelerine
uygundur.

ilk kullanimdan 6nce

® Bigaktan, plastik bigak koruyucular gikarin.
Bu kapaklar bicadl sadece Uretim ve nakil srrasinda
koruduklarindan atimalidirlar.

® Parcalar yikayin: bkz. ‘bakim ve temizlik’.

cihazinizi Kenwood World @
uygulamasina baglama

Kenwood World uygulamasi cihazinizi akilli telefon
veya tablet ile kontrol etmenize izin verir.
Kenwood World uygulamasini akilli telefonunuza
veya tabletinize indirin.

indirme tamamlandiginda, uygulamayi agin ve
ekrandaki talimatlari uygulayin.

PIN numarasi

Bu, Kenwood World uygulamasi tarafindan
istendiginde gerekecektir.

Cihaz sadece gosterge ekraninda PIN Numarasi
gosterildiginde baglanti kurabilir. PIN yanlis girilirse,
uygulamadaki talimatlari uygulayin ve tekrar
deneyin.

Birimin PIN numarasini gérintilemek igin, OK
(Tamam) butonuna basiniz ve 3 saniye boyunca
basill tutun (sadece kablosuz aga (Wi-Fi'ye)
bagliyken).

Not:

Wi-Fi

Sadece IEEE802.11 b,g ve n ile 2.4 GHz'de galigrr,
aglara WPA2-PSK kullanarak baglanir

Uyumluluk

Kenwood World uygulamasi iOS ve Android’in en
son surdmleriyle uyumludur.

Wi-Fi Meniisi

1 Unite bekleme modundayken artir (+) diigmesine 3 saniye basin.
2 Menlde gezinmek igin (+) ve (-) digmelerine basin ve istediginiz segenedi onaylamak igin OK diigmesine

basin.

3 Wi-Fi mentistinden gikmak igin iptal diigmesine basin. Unite 10 saniye boyunca kullanimazsa bekleme

moduna geri dénecektir.

FABRIKA AYARLARINA

DONDUR WIFI énemli

Bu segenegin secilmesi tnitede kayith tim Wi-Fi datalarini silecek ve fabrika
ayarlarina geri déndurecektir.
Segcildiginde, Unite bekleme moduna geri déner.

Unite bertaraf edilirken kisisel verilerinizin korunmasi acisindan fabrika ayarlarina
déndurdimesi dnemlidir.

MAC:

Bu segenek cihazin Wi-Fi MAC adresini otomatik olarak goériintlleyecektir.
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kapak doldurma kapagi

kapak disi (gri)

kenetlenme sekmeleri

kapak ici (agik renk)

kapak doldurma kapagi acikhig
kapak contasi

@a maxblade
@b midiblade

O0e®BBRERBOOH BGRBE OBLERRREEOOO®®

CIGISISIS)

karistirma araci

¢lrpma araci

tahrik mili

tahrik mili contasi

kése tutacaklar

pisirme kasesi

kase serbest birakma digmeleri
tahrik mili somunu

gug Unitesi
goruntileme ekrani
Direct Prep cikis kapagi
Direct Prep ¢ikigi
Agma/Kapama anahtari
spatula

Buharh pigirici
pisirici tepsi tabani
depolama birimi
pisirici tepsi rafi
pisirici tepsi kapagi

gorinti paneli
Ana Yemek programi
Sos programi

Buhar programi
Corba programi
Karigtirarak kizart progami
Tath programi

Sicak digmesi

Zaman ddgmesi

Hiz digmesi

OK dugmesi

artirma (+) digmesi
azaltma (-) digmesi

iptal diigmesi

Dograma digmesi
Baslat/Durdur digmesi —
Baslat/Durdur dugmesi —

pisirme kasesi
Direct Prep

gorintilleme ekrani grafikleri
sicaklik secgimi

yUksek sicaklik uyarisi

metin ekrani

zaman segimi

hiz secimi

pisirme modu ¥
Wi-Fi simgesi

@

Direct Prep
itici/élcu fincani
besleme tupu
Direct Prep kapagi
tahrik mili

disk

O0ee®

1 ekstra ince rendeleme diski (varsa)

2 ince rendeleme diski (varsa)
3 kalin rendeleme diski

4 ince dilimleme diski

5 kalin dilimleme diski (varsa)
serpme plakasl

taban

gida gikigi

uzatma kizagi

kule

disk saklama gantasl

kapak adaptort

@®e060R®

yavas pigsirme
kase figi
kése contasi

®®

dil secimi

Pisirme yiyecek iglemcisini ilk kez agarken, géruntu
ekrani dili varsayilan olarak "Ingilizce" olacaktir.

1 Dili degistirmek igin OK
dugmesine @9 basill tutun
ve birimi agmak igin Agma/
Kapama anahtarini €0
kullanin.

* "DiL AYARLANDI DEVAM
ETMEK ICIN BASLATA
BASIN" mesajl ekranda
goriintllenecektir.

@ -6

Ry

2 Dili degistirmek igin,
istenilen dil ekranda
gosterilene kadar (-) veya
(+) digmesine basin.
Gerekli dil segildikten
sonra, onaylamak igin OK
digmesine basin. Birim
"kCook'a HOSGELDINIZ"
mesajini gdsterecektir.

3 Daha sonraki bir asamada
dili degistirmek igin yukaridaki
prosedurU tekrarlayin.

M
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yemek pisirme robotunuzu
kullanma

1

Fisi takin ve birimin sag tarafindaki Agma/Kapama
anahtarina @0 basin. Birim bip sesi verecek ve
"kCook'a HOSGELDINIZ" mesajini gésterecektir.
Kaseyi @ yerlestirme sekmesini birimin arkasina
hizalayarak gug¢ birimine takin. Konumlandirmak
icin hafifce asagi basin. Not: Dogru yénde monte
edilmedigi stirece kase konumlandirlamaz.
Kaseyi ¢lkartmak igin, (kase tutacaklarinin altinda
yer alan) her iki kase serbest birakma digmesine
@ de ayni anda basin ve kaseyi kaldinn.

Su segeneklerden birini segin:

3A Manuel Pisirme - manuel mod bélimine bakin.

3B On Ayarli Programlar:
Kullanim bilgileri igin '6n ayarli programlarin
kullanimi* bélimuine bakiniz.

Ana Yemek programi €8

Sos programi @)

@ Buhar programi

Corba programi @9
Karistirarak kizart progami
Tath programi @)

Not: Bir 6n ayarll program digmesine basildiginda
ilgili digmenin Uzerinde gubuk yanacaktr.

maxblade @Da, midiblade @b, karistirma araci @,
cirpma araci @ veya yavas pisirme kase tapasini
kaseye takin.

Kase araci Kase araci

Maxblade Pisirmeden evvel malzemeleri
dogramak igin ve pisirme
tamamlandiktan sonra ptire
haline getirmek igin.
Hamur veya kek igin
kullanmayin.

Midiblade Hamur ve kek karisimlari

hazirlamak igin.

Malzemeleri bozmadan
yavasga karistirmayi
isteyeceginiz tarifler igin.
9’un Uzerindeki hizlarda
kullanmayin.

Karigtirma araci

Cirpma aracl Yumurta aki, krema, mayonez
ve hollandez sosu gibi

malzemeleri ¢irpmak igin.

5 islenmek veya pisirimek tizere ilgili malzemeleri

ekleyin.
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Kapagi ve doldurma kapagini takin. Kapagdi

asagl dogru itin ve pisirme kasesi tutacaklari ile
hizalanana kadar saat yénindn tersine cevirin.
Alet, kase ve kapak dogru sekilde
yerlestirilmis olmayinca caligmaz.

Pisirme kasesi Baslatma/Durdurma digmesine
basin ve pisirme islemini baslatin.

On ayarl programlar - her asamanin sonunda ve
pisirme bittiginde birim bip sesi verecek ve otomatik
olarak 30 dakikaligina sicak tutma déngtisline
girecektir. Bir sonraki asamaya gegmek igin
ekrandaki yonergeleri izleyin.

Herhangi bir zamanda birimi durdurmak igin Baslat/
Durdur diigmesine basin ve ardindan kapagdi
kaldirin. Kase ve kapak sicak olacagindan dikkatli
olun. Pisirme islemine devam etmek igin kapagdi geri
takin ve Baglat/Durdur digmesine basin.

Manuel mod - pisirmenin sonunda zamanlayici
00:00'a geri sayacak ve birim bip sesi verecektir.

Bekleme Modu

Birimi bekleme moduna geri gegirmek igin iptal
digmesine 3 saniye boyunca basili tutun.

30 dakika icinde herhangi bir secim yapilmazsa birim
bekleme moduna gegecek ve ekranda "kCook'a
HOSGELDINIZ" mesaijl belirecektir. Birimi yeniden
etkinlestirmek igin herhangi bir isleve basin.

Sicak Tut Asamasi

Sicak Tut déngUist malzemeleri 62°C'de
karistiracaktir.

ilerlemeyi kontrol etmek veya diger malzemeleri
eklemek icin kapagi kaldirin ve pisirmeye devam
etmek igin Baglat/Durdur digmesine basin.

Geri sayim sayaci her program agsamasinin sonunda
00:00'a geri saydiginda birim 30 dakikaligina sicak
tutma déngustine otomatik olarak gegecektir.
Unitenin Sicak Tut asamasinda ve pisirme
asamasinin bittigini belitmek i¢in Unite ik dakikada
her 10 saniyede bir ve ardindan her 30 saniyede bir
bip sesi ¢ikaracaktir.

Sicak tutma dongusu sicaklik 62°C'den dustge
ayarlanmigsa Isitmayacaktir.

Pisirme sonrasi

Aletin, pisirme modunda kullanilirken veya
pisirmeden sonra herhangi bir kismindan,
OZELLIKLE KASE VE ARACLARI, tutarken veya
dokunurken dikkatli olun ¢unku alet kapatildiktan
sonra uzun bir stire SICAK kalacaklardir.

Kaseyi ¢lkarmak ve tagimak icin kollari kullanin.
Sicak kase ve sicak araglari kullanirken firn
eldivenleri kullanin.

Isitma durdurulduktan uzun slre sonra kasenin alt
boIimU sicak kalacaktir. Tasirken ve temizlerken
dikkatli olun.



ipuglan ve Piif Noktalari

Késenin iginde isaretli olan 2,6 litre maksimum
doldurma seviyesini agsmayin.

Yag isttirken, 0,5 litre maksimum yag seviyesi
isaretini agsmayin.

Cig et ve sert sebzeler kaseye eklenmeden dnce
kiigUk pargalar halinde dogranmig olmalidir.
Malzemeleri dogrudan kaseye rendelemek veya
dilimlemek igin Direct Prep''i kullanin (bakiniz
‘Direct Prep'inizi kullanma bolimu).

Yapisma veya yanmayi dnlemek igin, stt bazli
tarifleri islerken her zaman araclardan birini
kullanin.

Pisirmeye dahi yardimci olacagindan malzemeleri
esit 6lcUlerde dograyin.

Her program agsamasi arasinda malzemeleri
slyirmak igin verilen spatulayi kullanin.

Sesleri kapatma

® Birim kullanimin degisik asamalarinda bip sesi

verecektir. Bunu kapatmak icin, iptal diigmesini
basili tutun ve ayni anda Agma/Kapama digmesini
kullanarak birimi agin

® Bip seslerini yeniden agmak igin sadece kapayip

agcmaniz yeterlidir.

Direct Prep'inizi kullanma

kesme diskleri

Listelenen disklerin hepsi, saglanan diskler model
seceneklerine gore degisiklik gosterdiginden
paketinize dahil olmayacaktir. Paketinize danhil
olmayan bir disk satin alma hakkinda bilgi igin
"hizmet ve musteri hizmetleri" bolimdne bakin.
Kesme diskleri asagidaki sekilde Uzerlerine isaretli
sayllarla tanimlanabilir:

Disc No 1 - parmesan peyniri igin ekstra ince
rendeleme

Disc No 2 - peynir ve sert meyve veya sebze igin
ince rendeleme.

Disc No 3 - peynir ve sert meyve ve sebzeler igin
kalin rendeleme.

Disc No 4 - peynir ve sert meyve ve sebzeler igin
ince dilimleme.

Disc No 5 - peynir ve sert meyve ve sebzeler igin
kalin dilimleme.

eki takma ve kullanma

1 Dogruda kéaseye rendeliyor veya dilimliyorsaniz kase
kapagini takin ve doldurma kapagini gikarin.

2 Direct Prep bosaltma kapagdini ¢ikarin (1]

3 Kuleyi Direct Prep tahrik ¢ikisina X, hizalayarak
takin ve daha sonra yerine oturtmak igin asagi
dogru itin ve saat yéniinde cevirin @.

4 Orta tutacaktan tutarak, istenilen kesme diskini
tahrik miline itin @. Her disk tanimlama igin
numaralandirimistir ve disk mile itildiginde numara
Ustte olmalidir.

5 Serpme plakasini @ tahrik miline silecek ile en
Ustte olacak sekilde ve kesme diskinin @ alt
tarafina karsi takin.

Not:

o Serpme plakasi sabitlenmez ise, yiyecek
diskin altinda toplanacak ve kanaldan
citkmayacaktir.

6 Direct Prep kapagdini tabana saat yontinde gevirerek
sabitleyin.

7 Yiyecek hazirlama ekini kuleye takin ve yerine @
kilitlemek i¢in saat yoniinde gevirin.

8 Monte edildikten sonra, Direct Prep asagdidaki
pozisyonlara saat yoniinde déndtirtilebilir @:

Direct Prep dizenegini takmak veya
cikarmak icin. Bu konumdayken
Direct Prep'i calistirmayin.

eV

Doldurma kapagdi agikligindan pisirme
késesine dogrudan dilimleme veya
rendeleme igin.

 [O)

Uygun bir kaba dilimleme veya rendeleme
icin. Pozisyon 4 (2 konumundayken
uzatma kanall &) yiyecek gikisina
kaydirlarak sabitlenebilir.

®

Not: Her konum bulundugunda pozitif bir klik
sesi olacaktir ve ilgili grafik birimdeki A ile
hizalanacaktr.

9 Yiyecegi besleme tlplne sigacak sekilde kesin.

10Direct Prep Baslat/Durdur digmesine @ basin ve
ayni zamanda itici ile esit sekilde asagdi itin.

o Parmaklarinizi asla besleme tiipiine
sokmayin.

o Kapakta kalan herhangi bir dilimlenmis
veya rendelenmis parcalari doldurma
kapag acikligindan asagi itmek igin
saglanan spatulay! kullanin.

11Eki ¢clkarmak icin, « . . W A ile hizalanana kadar
saat yoninde cevirin ve kaldirin.

o Direct Prep kapagini kaldirmadan énce
her zaman aleti kapatin.

165



onemli

o Kule yalnizca saat yoniinde
dondiirilebilir. Kuleyi saat yéniiniin
tersinde dondiirmeye zorlamayin; bu,
kuleye zarar verebilir.

o Yemek, yemek cikisindan ¢ikmiyorsa,
aleti kapatin ve yemegin diskin altinda
birikmediginden ve serpme plakasinin
tam oturdugundan emin olun.
isleme devam etmeden énce sikisan
yiyecekleri temizleyin.

o Kullanilmadig:i zaman Direct Prep’i
cikarin ve cikis kapagini yerine takin.

ipuclar ve Pif Noktalan

® Her zaman taze yiyecek kullanin.

e Yiyecekleri gok kiguk kesmeyin. Besleme
tlpUndn genigligini doldurun. Bu, islem sirasinda
yiyeceklerin yanlara kaymasini énler.

o islemden sonra diskte her zaman kiiglk miktarda
atik kalir.

o Rendelerken, dik konumlandirilan yiyecek yatay
konumlandirilan yiyecekten daha kisa ¢ikacaktir.

Dogrudan kase igine dilimlemek veya rendelemek

icin Direct Prep kullanirken, kapak adaptort

malzemeleri yonlendirmek icin kullanilabilir.

Doldurma kapagini ¢ikarin.

2 Direct Prep’i dogru konuma hizalayin « « + ¥

3 Adaptéri doldurma kapagi ackligina @ yerlestirin,
tutamak sol tarafa bakmalidir.

4 Direct Prep’i dogru konuma déndurin 4 @

5 Direct Prep’i “direct prep’inizi kullanma” boliminde
aciklanan sekilde kullanin.

onemli

e Cikartirken veya takarken kapak adaptorini
daima parmak tutucudan tutun.

e Doldurma kapagi takimadan énce adaptdr
cikartimalidir.
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Gosterge ekrani sembollerinin aciklamasi

Sicak uyari gostergesi
60°C'nin altinda - kirmizi gubuk yok
60°C'nin Ustlinde - kirmizi gubuk

Metin ekrani durum bilgilerini, tarif bilgilerini ve hata mesajlarini
gOsterir.

Segilen sicakligl gosterir.
KAPALI, 30°C - 180°C.

- S 0,
: ,.‘ '.' C Not: Manuel modda - Segilen sicaklik ve gergek sicaklik arasinda
- gegis yapmak igin galisma sirasinda 3 saniye boyunca sicaklik
digmesine basin.
Segcilen zamani saat, dakika ve saniye olarak gosterir.
== ~thr Sure 5 saniyeden = 8 saate kadar ayarlanabilir ve Baslat/Durdur
,-,', ( digmesine basildiginda baglar.
-— - Manuel modda sure ayarlanmaz ise, stire saylmaya devam
edilecektir.
(1 Segcilen hiz iglevini gosterir.
',- Hizlar 1 ila > 12 arasinda degisir.
Ekranda @ gorintilendiginde pisirme devam etmektedir ve baska
' bir eylem gerekmez.
P Wi-Fi simgesi
- Yanip sénlUyor — Wi-Fi agina baglanmaya calisiyor.
°

Surekli yaniyor — Wi-Fi agina bagli.
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Manuel Mod
Gerekli sicakligl, stireyi, karistirmayi veya dograma fonksiyonunu manuel olarak segin.

cancey

FERE IRl I 2P

temp time speed

©» © 0 @0

chop

® Degistirmek istediginiz ayari secin ve ayar ayarlamak igin (+) ve (-) didmelerimi kullanin
Not:

® Ayarlar arasinda daha hizll gegis yapmak igin (+) ve (-) digmelerini basili tutun.

® Bir ayar segildiginde, ilgili gérintl ekrani semboll yanip sénecektir.

® Ayar, herhangi bir eylemde bulunulmaz ise 4 saniye sonra kilitlenecektir.

Sicaklik, 1°C'lik artiglarla, 30°C'den 180°C arasinda bir degere ayarlanabilir.
temp Alternatif olarak, birim "KAPALI" segilerek, herhangi bir sicaklik ayarlanmadan da
kullanilabilir.
. Sire 5 saniye ile 8 saat arasinda ayarlanabilir.
time Not:
® Hicbir stire ayarlanmaz ise, yiyecek pisirme islemcisi en fazla 8 saate kadar
sayacakitir.

Ay tarifler igin uygun ayari segmenize izin veren ok iki hiz ayar mevcuttur.

Bazi tarifler, malzemelerin kasenin tabanina yapismasini énlemek igin strekli

kanstinlmalarini gerektirirken digerleri yiyecegin srekliligini korumak adina aralikl

karistirmadan fayda saglayacaktir. Daha yiksek hiz ayarlar gorbalari vs. islemek

kullanilabilir.

speed

Hiz 1 — Uzun araliklarla aralikl kanstirma. Bu konuma ayarlandiginda,
yavas hizda yaklasik 2 dénUs boyunca her 60 saniye aralikli olarak
calisir; glveg vs. igin karistirma igin uygundur.

Hiz 2 — Orta araliklarla aralikli karistirma. Bu konuma ayarlandiginda, yavas
hizda yaklasik 2 dénls boyunca her 15 saniye aralikli olarak caligir.

Hiz 3 — Kisa araliklarla aralikli karistirma. Bu konuma ayarlandiginda, yavas
hizda yaklasik 2 donls boyunca her 5 saniye aralikli olarak galigir.

Hiz 4to 12 — Basamakl olarak maksimum hiza artan strekli hizlar.
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Manuel Mod devami

caNCe/

Secilen fonksiyon veya program asamasinda iptal etmek icin herhangi bir
zamanda basin.

On ayarl bir program sirasinda basilirsa, birim énceki asamaya dénecektir.

iptal edip bekleme moduna dénmek igin 3 saniye boyunca basili tutun; islev iptal
edildiginde birim bip sesi verecektir.

chop

Soguk Malzemeler

Dogramak icin kisa calistirma veya malzemeleri plre yapmak veya karistirmak
icin uzun sure galistirin.

Not: Dograma iglevi, birim veya malzemeler sogukken surekli olarak ¢alismaz.
Digme manuel olarak basill tutulursa birim maksimum hizda galisacak ve ekran
gorlintlist 2 dakikaya kadar sayacaktir.

Sicak Birim/Malzemeler (ekranda yiiksek sicakhk uyarisi)

Not: Kase/malzemeler 105°C'nin Ustiinde oldugunda, asin sigramayi 6nlemek
icin isleme hizi hiz 6 ile sinirlandirilir. Digmeye basili tutulmasiyla arzu edilen
isleme hizina ulagilana kadar hiz yavas yavas artacaktir. Digme, otomatik olarak
kapanmadan énce en fazla 2 dakika galisacaktir.

2 dakikadan evvel islemi durdurmak igin ya Iptal tusuna basin ya da Dograma
tusuna tekrar basin.

Dograma fonksiyonunu kullanirken, doldurma kapag: her zaman
yerlestirilmis olmahdir.

gat- Stg,

Gerekli fonksiyonu manuel olarak ayarladiktan veya bir program segctikten sonra,
pisirme islemini baglatmak igin Baslat/Duraklat tusuna basin.

islemi duraklatmak igin, duraklat tusuna tekrar basin. Unite duraklatidiginda
goruntileme ekrani parlayacaktir.

Pisirme ipuglan

Pisirme ipuglari

Daha biytk miktarlarda malzeme, esit isinmasi igin daha uzun karistirma suresi
gerektirecektir.

Sit Urtinleri ile Isitma

Karistirma veya ¢irpma aracini kullanin.
90°C'ye kadar olan sicakliklar.
4-6 sUrekli karnistirma hizlari.

Kizartma

180°C'ye kadar olan sicakliklar.

Diger malzemeleri eklemeden &nce yagi isitmak genelde daha iyi sonuglar verir.
Et kizartirken daha iyi sonuglar almak igin kase kapagi doldurma kapagini ¢ikarin.
Yag eklemeden 6nce kéase ve kapagdin kuru oldugundan emin olun.

Yagi isitirken késedeki 0,5 litre maksimum yag seviyesi isaretini asmayin.

Sicaklik Talimatlari

60°C Cikolata eritme

94°C - 99°C Haslama

100°C Kaynatma

100°C - 104°C Buharla pisirme

120°C Sebze sote

140°C - 180°C Et kizartma
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on ayarh programlan kullanma

Programi segin

1 Istenilen program digmesine basin.
Not: Program digmesine basildidinda ilgili digmenin
Uzerindeki gubuk yanacaktir.

2 Gerekli alt programi segmek igin (+) veya (-) digmesine
basin.
Daha sonra segiminizi onaylamak igin OK diigmesine basin.

3 Ekrandaki yonergeleri izleyin ve ilgili tarife bakin.

tomp

speed

OCIONCK

4 Baslat/Durdur digmesine basin.

et Sto,

Alt programlan ayarlama

® Her seviye sirasinda; 1sl, slre ve hiz ayarlari gerekli olmasi durumunda ayarlanabilir. Baglat/Durdur
dugmesine basin ve ayarlanacak ayari segin. Ayari degistirmek igin (+) (-) digmelerini kullanin ve daha

sonra pisirmeyi sirdirmek igin Baglat/Durdur digmesine basin.

® Her program asamasi arasinda malzemeleri siyirmak igin verilen spatulayr kullanin.

Her alt program icin kullanilabilir asamalarin sayisi degisir. Asagidaki tablo, her asama igin kullanilabilir olan

sicaklik, stre ve hiz ayar araligi gdsterir.

Asama Sicaklik Arahgi Sire Arahgi Hiz Arahgi
1 _ 4 30°C - 180°C 5 saniye — 8 saat 1-12
Ana Yemek programi @
Yoénlendirme igin tarif fikirleri - kisisel zevk ve tercihe gére uyumiu
Alt program Asama1 |Asama2 | Asama3 | Asamad4 | Kullanilan | Tarif
MALZEMELER 1 | MALZEMELER 2 | MALZEMELER3 | MALZEMELER 4 | 21t fikirleri
Yag Sebze Sivi Tavuk Glveci
ekleyin ve et Ekleyin
ekleyin
140°C 180°C 98°C 0
HIZU GUVECLER" | @ 3 @ 4 @ 1 Yok =
Isitma 2 dakika 20 dakika
daha sonra
@3
3 dakika
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Ana Yemek programi @ (devami)

Yonlendirme igin tarif fikirleri - kisisel zevk ve tercihe gére uyumiu

Alt program Asama1 |Asama2 | Asama3 | Asama4 | Kullanilan | Tarif
MALZEMELER1 | MALZEMELER2 | MALZEMELER arag fikirleri
3 | MALZEMELER 4
Yag, Dana Yahni
sebze, et @
ve sivi ’
HAZIRLAMASI '
i =
KOLAY YEMEKLER ekleyin Yok Yok Yok (_&
98°C
@3
30 dakika
Yag Piring Sebze Sivi Tavuk risotto
ekleyin ekleyin ve et Ekleyin
ekleyin A
140°C 98°C 98°C 98°C E
RISOTTO @3 @4 @ 4 @ 4 E
Isitma 4 dakika 2 dakika 10 dakika
daha sonra
@3
3 dakika
Yag Et Sebze Sivi SIgrr eti
ekleyin ekleyin ekleyin Ekleyin glveg
- 3 4 1 1 —
GUVEGTE YAPILAN ) ) 7 '
YEMEKLER Isitma 2 dakika 10 dakika 2 saat
daha sonra
140°C
@3
3 dakika
Yag Sebze Sivi g Nohut yahnisi
ekleyin ekleyin Ekleyin - '
XE#AE;(ELRI;(QN 140°C 120°C 98°C Yok “7
@s @3 @s
Isitma 10 dakika 30 dakika
N 95°C > 90°C Kése figini
YAVA$ P|$|R Isitma > 2 saat Yok Yok takin

@ = secilmis hiz

Not: Her asamada isitma ddngusu sirasinda "ISITMA" mesaji goriintl ekraninda gdsterilecek ve stire dogru
sicakliga ulagilana kadar geri saymaya baglamayacaktir.

Yavas pisirme

Kase tahrik milini k&senin alt tarafindaki tahrik mili somununun @ kilidini agarak cikarin. Daha sonra kaldirin.
Kase fisini contanin € takil oldugundan emin olacak sekilde takin ve yerine kilitlemek igin tahrik mili
somununu saat yoéndnde gevirin.
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Sos programi @

Yonlendirme igin tarif fikirleri - kisisel zevk ve tercihe gére uyumiu

Alt program Asama 1 Asama 2 Asama 3 Kullanilan Fikir-leri
MALZEMELER 1 | MALZEMELER 2 | MALZEMELER 3 alet
Yag ekleyin | Sebze Sivi Ekleyin Domates
ekleyin g salgasi sosu
AROMALI SOSLAR 140°C 140°C 98°C (ﬁ
@3 @3 @3
Istma 10 dakika 45 dakika
Tereyagi Un ekleyin | Sivi Ekleyin Besamel sos,
ya da yag peynir sosu,
ekleyin N ﬁ,ﬂ maydanoz
BESAMEL SOSLAR 80°C 110°C 98°C ]l’ SOsu
@o @6 @6
1 min 15 5 dakika 15 dakika
saniye
Yag ekleyin | Meyve Seker Cilek regeli
veya sebze | ve gesni
KOMPOSTOLAR VE ekleyin ekleyin @
KONSERVELER 140°C 120°C 98°C (‘ '
@3 @3 @4
Istma 10 dakika 30 dakika
Sebze ve Karnistinin Havug plresi
sivi ekleyin
100°C
@s 15~
PURE Isitma Yok Q@})
daha sonra maxblade
98°C
@4
10 dakika > 2 dakika

@ = segilmis hiz

Not: Her asamada isitma ddnguisi sirasinda "ISITMA" mesaji gorintl ekraninda gdsterilecek ve stire dogru
sicakliga ulasilana kadar geri saymaya baslamayacaktir.
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Buhar programi

Sebze, tavuk ve balik bugulamasi igin buhar ayarini kullanin.
Temizleme igin sbkmeden dnce kéaseyi hizlica temizlemek igin YIKAMA ayarini kullanin. En iyi sonug igin, kaseyi
temizlemek i¢in her zaman s6kin ve tekrar takmadan dnce iyice kurulayin.

Alt program Sicakhk Siire Aralig: Hiz Aralig: Kullanilan
Arahgi alet
(ayarlanabilir degil) | 5 saniye — 2 saat | O (ayarlanabilir
degil)
BUHAR
YIKAMA (ayarlanabilir degil) | 1 dakika dongtisl | (ayarlanabilir degil) -

x 5 kez

® Depolama birimini @ buharh pigirici ekini kullanmadan énce ¢ikarin.

Buhar igin:

1 Kaseyi takin ve 1,0 L fi# isaretine kadar su ile doldurun.

2 Kase kapagini oturtun ve kilitleyin. Doldurma kapagini ¢ikarin.

3 Buhar tepsi tabanini @) kapagin tizerine pisirilecek yiyecek ile birlikte yerlestirin ve konumuna
sabitlendiginden emin olun. Gerekirse, buhar tepsi rafini @ ek yiyecekle birlikte tabanin Ustline yerlestirin.

4 Buhar tepsi kapagini @ Uste yerlestirin.

5 Dugmeye basin () ve (+) veya (-) diigmelerini kullanarak BUHAR programini segin ve daha sonra OK'e
basin. istenilen buharlama stiresini ayarlayin ve buharlamaya baslamak icin Baslat/Durdur diigmesine basin.
Buhar noktasina ulasildiginda birim bip sesi verecektir.

Not:

® Su buharlama noktasina ulasana kadar sure geri saymaya baslamayacaktir. Ekranda gorintllenen stre

buharlama noktasina ulasilana kadar yanip sénecektir.

Buharla pisirme tarifi (6rnek):

Yiyecek Mik- tar Hazirlama Buhar tep- | Onerilen pisirme siir-
maddesi sisi konumu esi (dakika)
Donmus 250 gr - Taban 25 — 35 dakika (kalinligina
somon fileto bagl olarak)
Patates, 400 gr Soyduktan sonra Taban 25 dakika
yumusak uzunlamasina dorde bolinlz
Havug 200 gr Soyduktan sonra Raf 25 dakika
uzunlamasina ikiye ve

enlemesine altiya bolinliz
Karnabahar, brokol 200 gr Cigekleri kesiniz Raf 15 dakika
Yontem:

1 Buharla pisirme Unitesini baglamak i¢in yukarida bulunan talimatlari izleyiniz ve STEAM (BUHAR) programi
icin zamani 25 dakika olarak ayarlayin.

2 Kaseyi 1.0L @ isaretine kadar suyla doldurun.

3 Somon ve patatesleri tabandaki buharla pisirme tepsisine yerlestirin.

4 Havuglar raftaki tepsiye koyun.

5 Baslat / Durdur (Start/Stop) digmesine basin.

6 Zamanlayici 15 dakikaya ulastiginda, buharli tepsinin kapagdini gikarmak igin firn eldivenleri kullanarak
karnabahari (brokoliyi) dikkatli bir sekilde raftaki tepsiye ekleyin.

7 Zamanlayici 00.00’a ulastiginda, yiyecegdin iyice pisirilmis olup olmadigini kontrol edin.
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ipuclan ve Piif Noktalar

Sicakligi 100°C'ye sabitlenmistir ve hiz segenekleri segilemez.

Pisirme sUreleri sadece yol gdsterme amagclidir. Yemeden dnce yemeklerin iyice pismis olduklarindan emin olun.
Egder yemeginiz yeterince pismediyse, streyi sifirlayin. Suyla doldurmaniz gerekebilir.

Malzeme pargalar arasinda bosluklar birakin ve sepet icinde malzemeleri kat kat yerlestirmeyin.

Benzer boyutlu pargalar daha esit oranda piger.

1 tip yiyecekten fazlasini buhar ile pisirirken, bir seyin daha az slreye ihtiyaci varsa, onu daha sonra ekleyin
veya tepsi rafina yerlestirin.

Unitenin kuru olarak kaynamasina izin vermeyin, gerektigi kadar suyla doldurun.

1 saatten fazla stredir galistinidiginda, suyu 1 litre isaretine kadar eklemeniz gerekecektir.

® Buhar tepsisi tabanindaki yiyecek genellikle buhar tepsi rafindaki yiyecekten daha hizll pisecektir.

Bugulama yonergeleri
Not: belirtilen miktarlar, buhar tepsi tabani ve rafin birlesik kapasitelerine gére verilmistir.

Yiyecek Maksimum Miktar Hazirhk Onerilen pisirme
siiresi (dakika)
Yeni Patatesler 1.6kg BulyUk olanlari, yikayin 25-35
ve daha ufak pargalara
dograyin
Taze veya Yesil Fasulye 600g ince ince dilimleyin 15-25
Brokoli 800g Cicekleri kesin 15-25
Karnabahar 1.5kg Cicekleri kesin 15-25
Havugclar 800g ince dograyin 20-30
Tatl patates 1.5kg 3 cm'lik kipler 20-30
halinde kesin
Tavuk, 12 - 20 -30
Kemiksiz Gogus Eti (2kq)
Taze balik, 8 - 20-25
fileto veya biftek (1.4kg)
BUtln balik (6rn. alabalik) 600g Temiz, igi ¢ikarimig 20 -30
ve pullanmig
Tatlh bugulanmis puding 1,2 litre (14cm Cap) - 1Y% — 2 saat
(ev yapimi) puding havzasi 1 saat sonra suyu doldurun
Siet puding (ev yapimi) 1,2 litre (14cm Cap) - 12 - 2 saat
Sigir veya kuzu eti puding havzasi 1 saat sonra suyu doldurun

Yikama Islevi

Yikama islevini kullanmak igin:

1 Temizlenecek araci takin.

2 1,0 L% isaretine su ekleyin.

3 Doldurma kapagini takin.

4 (® dugmesine basin ve Durula programini segin.
5 Baslat/Durdur digmesine basin.
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Corba program @

Yonlendirme igin tarif fikirleri - kisisel zevk ve tercihe gére uyumiu

Alt program Asama1 |Asama2 | Asama3 | Asama4 | Kullanilan | Tarif
MALZEMELER 1 | MALZEMELER2 | MALZEMELER3 | MALZEMELER4 | 21°t fikirleri
Sebze Karigtirin s Sebze
ve sivi @B Corba
ekleyin malade
HIZLI CORBALAR 100°C Yok Yok
@ 1
30 dakika > 2 dakika
Yag Sebze Sivi Karigtirin ( E Mantar
- = - )
PUTURSUZ ekleyin ekleyin Ekleyin @}) Gorba
CORBALAR 140°C 180°C 98°C maxblade
@3 @2 @3
Isitma 5 dakika 20 dakika - 2 dakika
Yag Et Sebze Sivi Kuzu suyu,
ekleyin ekleyin ekleyin Ekleyin taneli
1(%)"0 1(%0"0 1(%0"0 %%C g gorbalar
3 4 2 2 '
—
HASLAMALAR Isitma 2 dakika 10 dakika 30 dakika é
daha sonra
@3
3 dakika

@ = segilmis hiz

Not: Her asamada isitma ddnguisi sirasinda "ISITMA" mesaji gorintl ekraninda gdsterilecek ve stire dogru
sicakliga ulagilana kadar geri saymaya baglamayacaktr.

Kansgtirarak kizart program

Yonlendirme igin tarif fikirleri - kisisel zevk ve tercihe gbre uyumlu

Asama 1 Asama 2 Asama 3 Asama 4 Kullanilan Tarif fikirleri
alet
Yag ekleyin | Sebze ve et | Cesniler ilave Patates
ekleyin ekleyin Malzemeler g kizartmalarini
140°C 160°C 120°C 120°C — ' ve sautéing'i
@ 3 @ 4 @ 4 @ 4 — karistirn
Isitma 3Y2 dakika 2 dakika 45 saniye

@ = segilmis hiz

Not: Her asamada i1sitma dénglsU sirasinda "ISITMA" mesaji goriintl ekraninda gosterilecek ve sire dogru
sicakliga ulasilana kadar geri saymaya baglamayacaktir.
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Tath programi @

Yonlendirme igin tarif fikirleri - kisisel zevk ve tercihe gére uyumiu

Alt program Asama 1 Asama 2 Asama 3 Kullanilan Tarif
alet fikirleri
Kuru Sivi Ekleyin Krema, krem
malzemeleri brllée
ekleyin
2> dakika 98°C ﬁ ﬂ
TATLI SOSLARI @ 5 Yok jj’
Isitma
daha sonra
@6
10 dakika
Su ve maya | Kuru i Ekmek
ekle malzemeleri (
HAMUR ekleyin Yok R\
2 dakika 3% dakika midiblade
@ = segilmis hiz
Ekmek yapma
® 400g' ge¢gmeyin (un agirldi) / 640g (toplam agirlik) — birimi asir yikleyebilirsiniz.
® Hamur yogurmak i¢in midiblade 7b 10 hizinda kullanin.
® 3 dakikadan daha uzun stre yogurmayin.
® ik su kullanin.
manuel fonksiyonlar icin dnerilen hiz tablosu
Arag islev Onerilen hiz / isleme siiresi Onerilen
sicakhk miktarlar
Otlarin dogranmasi 12 20 saniye 20g - 50g
Soganlarin 12 15 - 20 saniye 300g'a kadar
dogranmasi (2 sogan)
Dograma sebzelerin 12 20 saniye 500g'a kadar
4cm'lik pargalar
halinde kesilmesi
2 Q
() N Yagsiz et kiymak igin 12 5 —20 saniye 150g - 300g
=) ) 2 cmv’lik kapler
maxblade seklinde dograyin
Hamur isi - Una yag 12 15 saniye 150g - 200g un
sUrdimesi agirhgi
Hamur isi 15 saniye
malzemelerini
birlestirmek igin su
eklenmesi
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manuel fonksiyonlar icin énerilen hiz tablosu (devami)

Arac islev Onerilen hiz/ isleme siiresi Onerilen
sicakhk miktarlar
Cikolata kiymak igin 12 40 saniye 200g'a kadar
(©rn. eritmek igin)
parcalara bolin
Buz kirma 12 25 — 30 saniye 250g'a kadar
o (12 kUp)
@}\ Karnabahar 12 20 saniye 500g'a kadar (1 bag
— )/ dogranmasi (6rn. cicekgikler halinde
maxblade karnabahar pirinci kesilmis)
icin)
icecekler ve 12 60 saniye 1 litre
smoothie'ler
Soguk Karistirma 12 1 - 2 dakika 2,6 litre
Bir kapta birlikte 8ile 12 arasl 30 - 60 saniye Toplam agirik 800
pisirme grama kadar
Buharda tath puding 8 60 saniye Toplam agirik 800
(6rn. Buharda grama kadar
Gikolatall puding)
Makarna hamuru 4 2 dakika Toplam agirik 830
— kuru malzemeleri grama kadar
kanstirma Islak Un agirigi 500
i malzemeleri ekleme 8 2 dakika grama kadar
WR\ Corekler 12 1 dakika Toplam agirlik 670
midiblade grama kadar
Ekmek hamuru 10 3 dakika Toplam agirik 640
(beyaz un) grama kadar
Un agirigr 400
grama kadar
Tath gorekler 10 2 dakika Toplam agirik 530
grama kadar
Un agirigi 250
grama kadar
X Kekler igin tereyagdi / 7 ile 8 arasl 2 - 3 dakika Toplam yag ve seker
ﬁ Krema /margarin ve agirhdr 400 grama
(‘ seker kadar
Brownie 5 2 - 38 dakika 1,2 kg'a kadar
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manuel fonksiyonlar icin énerilen hiz tablosu (devami)

gOsterecektir.

Arac islev Onerilen hiz/ isleme siiresi Onerilen
sicakhk miktarlar
Yumurta beyazlari 8-9 3% — 4 dakika 2 -8 (70 -2809)
Sekerli krema 9 1 — 1% dakika 200g - 600g
Mayonez 9 1 - 1% dakika 2 — 4 yumurta
karisimi
Gozleme tarifi
ﬁ /& Asama 1
ji‘ J Tereyad 0/55°C 10 dakika 100g
Bal 3009
Asama 2 6/55°C 1 dakika -
Asama 3
Yulaf 12/KAPALI 5 saniye 300g
Asama 4
Kuru Uzim 12/KAPALI 5 saniye 100g
Not: Bu sadece rehberlik amaglidir ve islenmekte olan tam tarif ve malzemelere bagli olarak degisiklik

Uyan ve ipuglan
o Karnistirma aletini 9’un Gizerindeki hizlarda kullanmayin.

® En iyi sonug igin, kek yaparken daima yumusak, oda sicakliginda tereyadi ve margarin kullanin.
® Makine yavaglar veya zorlanmaya baglarsa, hizi arttirin.

bakim ve temizlik

Temizlemeden 6nce daima kapatin ve figi gekin.
Temizlemeden evvel kapagi ve araglar gikartin,.
Kullanimda olmadiginda karistirma aracini, girpma
aracini, kase fisini, spatulay ve Direct Prep ekini
saklama kutusunda saklayin @3. Direct Prep
diskleri saglanmis olan saklama torbasinda
saklanabilir

gic unitesi

Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

Asla suya batirmayin veya ¢oziici
temizleyiciler kullanmayin.

kase sicakhk sensoérleri

Nemli bir bezle silin ve ardindan iyice kurulayin.
Sensorleri temizlemek igin asla ¢ézlcU temizleyiciler
veya sivri araglar kullanmayin.

kase/ karistirma araci / maxblade /
midiblade /girpici

"DURULA" islevi bolimine bakiniz

Pargalari yikayin ve ardindan iyice kurulayin.
Eger malzemeler yanar veya kasenin igine
yapigirsa, bir spatula kullanarak mimkun

wnN =+ e
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oldugunca temizlemeye ¢alisin. Kaseyi sabunlu
sicak su ile doldurun ve yumusamaya birakin.
inatgi artiklar temizleme firgasi kullanarak cikartin.
Kasede olusabilecek renk degisimleri performansi
etkilemez.

kase tahrik mili diizenegi/kase fisi
Kasenin altinda yer alan tahrik mili somunu @9
kilidini, saat yonundn tersine dogru cevirerek agin.
Daha sonra tahrik milini @0 veya kase fisini
¢lkarin.

Conta halkasini @ veya @ cikarin ve yikayn.
Kase tahrik diizenegdini veya kéase fisini sicak
sabunlu suyla fircalayin ve daha sonra muslugun
altinda iyice durulayin.

Contanin tahrik miline veya kase fisine, kaseye
yeniden takmadan énce dogru sekilde takildigindan
emin olun.

Kapak

Temizlemeden &nce her zaman kapagdi sokun:
Doldurma kapagini gikarin.

Kapak ic kismini @ disar itin.

Contayl ® kapak i¢ kismindan cikarin @).




® Yikadiktan sonra, contayi geri dig kapak kismina,
kalin kenar en Ustte olacak sekilde takin ve
yukaridaki prosedlrtin tersini uygulayin.
Not: Conta dogru yerlestiriimez ise kapaktan sizinti
meydana gelecektir.

direct prep
Temizlemeden &nce eki tamamen sokin.

® Daha kolay temizleme igin, pargalar her zaman
kullanimdan hemen sonra yikayin.

® Kesme disklerini dikkatli tutun — oldukga
keskindirler.

® Kapagl 69 tabandan 6 cikartmak icin besleme
tiptinden €0 bastirn ve saat yoninin tersine
gevirin. Sonra gikartin.

® Kule: Suya daldirmayin. Kule yanlislikla suya
daldirilirsa, eki yeniden takmadan dnce tim suyun
bosaltimis oldugundan emin olun.

bugulama sepeti

® Parcalarl yikayin, daha sonra iyice kurulayin.
bulagik
Alternatif olarak, yikanabilir pargalar bulasik
makinesinde de yikanabilir.

Bulagik
Oge makinesi igin
uygun

Kase v

Kase tahrik mili + conta

Yavas pisirme figi + conta

Tahrik mili somunu

Dis kapak, i¢ kapak kismi ve
kapak conta kismi

Doldurma kapagi

Direct Prep cikis kapagi

Maxblade

Midiblade

Karigtirma araci

Cirpma araci

Buhar tepsi tabani, raf ve
kapak

AN I N I N I N N 0 I N I N I N I N B N

x

Saklama birimi

Direct Prep iticisi, serpme
plakasl, taban ve uzatma
kanali

AN

Kesme diskleri v

Kule

Spatula

Disk saklama gantasi

[ x|]|x

Kapak adaptori

servis ve musteri hizmetleri
® Cihazinizin galismasi ile ilgili herhangi bir
sorun yasarsaniz, yardim istemeden énce bu
kilavuzdaki “sorun giderme kilavuzu” bélimine
bakin veya www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | (itfen unutmayin, Grln Grinin satildigr Glkedeki
mevcut tim garanti ve tiketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urliniiniz arizalanirsa veya herhangi
bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis
Merkezine génderin veya gétiiriin. Size en yakin
yetkili KENWOOD Servis Merkezinin giincel
bilgilerine ulagsmak i¢in www.kenwoodworld.com
adresini veya Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret
edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistiriimistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK
EKiIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE
BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BILGI
(WEEE)

Kullanim émriinin sonunda urin evsel atiklarla
birlikte atiimamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama
merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
go6tirdlmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve

ayni zamanda mimkun olan malzemelerin geri
donlsiminG saglayarak 6nemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla tzeri garpi ile
isaretlenmis ¢op kutusu resmi kullanilmistir.
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sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Cozim

Cihazda glc yok/gérintl ekrani
galismiyor.

Cihaz fisi takill degil.

Agma/Kapama anahtar
calistinimiyor

Cihazin takill oldugunu kontrol
edin.

Acma/Kapama digmesini @
Acik konumuna getirin.

Cihaz galigmiyor.

Kase dogru sekilde
yerlestirilmemis.

Baslat'a basiimamis. Sdre ayarli
degil.

Kasenin, gu¢ Unitesine dogru
sekilde yerlestirildigini kontrol edin.
Pisirmeye baglamak icin Baslat
tusuna basin.

Sdre ayarlamayi kontrol edin.

Kasenin altina yiyecek yapisiyor
veya yanliyor.

Sebzeleri yumusatirken, karistirma
aracl ve bigak agzi takili degil.
Temperature selected too high.

Her zaman karistirma aracini veya
bigak agzini kullanin.

Dogru sicakiigin segili oldugunu
kontrol edin ve karistirma hizini
artirn.

islem stresince kapatan sizin
oluyor.

Kapak contasl, kapaga dogru
sekilde yerlestiriimemis.

Contanin nasil yerlestirilecegini
gormek icin "bakim ve temizlik"
e bkz.

Karnistirma hizi artirilamiyor.

Kase veya malzemeler 105°C'nin
Ustiinde.

Normal ¢alisma.

Kéase veya malzemelerin

sicakligl 105°C'nin Ustinde
oldugunda, karigtirma hizi hiz 6 ile
sinilandirimis.

Késenin tabanindan sizinti

Kase tahriki veya figi dogru
yerlestirilmemis

Kése contasinin yerinde oldugunu
ve dogru takildigini kontrol edin.

Geri sayim sayaci goruntl
ekraninda geri saymiyor.

Isitma asamasinda geri sayim
sayacl dogru sicakliga ulasilana
kadar geri saymayacaktir.

Sicaklik 100°C'nin yukarisina
ayarlanmig ancak yiyeceklerin su
icerigi sicakligin 100°C'nin Gstiine
cikmasini engelliyor.

Normal ¢alisma.

Azaltin veya dogru sicakligi segin.

Kase igeriginin i1sist 100°C'nin
Ustlne ¢lkmaz.

Malzemelerin su igerigi sicakiigin
100°C'nin Ustline gikmasini
engelleyebilir.

Normal ¢alisma

Ekran bugulama programi
sirasinda "SU SEVIYESINI
KONTROL EDIN" mesajini gosterir.

Kuru kaynama korumasi
etkinlestirildi

Calisma sirasinda su yok veya
Kuru galigiyor.

1 litre (@) isaretine kadar su ekleyin
ve yeniden baslatin.

Galisma esnasinda asir derecede
hareket etme ve titreme.

Kasedeki esit olmayan yik asiri
titresime neden oluyor.
Maksimum kapasite agilmis.
Yanlis alet veya hiz kullanildi.

Miktar azaltin veya kasedeki
yiyecedi yeniden dizenleyin ve
birimi yeniden baglatin.

Dogru alet ve kullanilacak hiz igin
ilgili programa ve tavsiye edilen hiz
tablolarina bakin.

180




sorun giderme kilavuzu (devam)

Problem

Nedeni

Cozim

Ekranda “MOTOR ASIRI ISIN.
SOGUMASINA iZiN VERIN”
g6zUkdr.

Motor asin yiklendi.

Birimi kapatin ve figini gekin.

45 dakika sogumasini bekleyin ve
sonra tekrar figse takin.

Mesaj gosteriimeye devam ederse,
45 dakika daha sogumasini
bekleyin.

Ekranda "MOTOR ASIRI
YUKLENDI" veya "MOTOR
DURDU" mesaji goértntulenir.

Alet agin yUklendi.

Kéasedeki miktari azaltin

Ekranda E:20 - E:29 ile baslayan
hata mesaji gosterilir

Cihaz, dogru bir sekilde galismiyor.

Cihaz kapatin ve prizden gekin.
Sonra fisi prize tekrar takin ve
yeniden baslatin.

Ekranda hata mesaji E:34 gosterilir

Wi-Fi kullanici bilgileri kullanmda.

Wi-Fi Sifresini Kontrol Edin.
Wi-Fi'yi fabrika ayarina déndurdn,
“Wi-Fi MenUsU” bolumiine bakin.
Kenwood World uygulamasindan
Cihaz Kurulumu’nu yeniden
baglatin.

yavas yanip sénutyor

Bilinen Wi-Fi agi bulunamadi.

Cihaz taginmis olabilir, router kapali
olabilir veya yeniden baglatma
gerekli olabilir.

hizli yanip sénlyor

o~
-
[
o~
0}

Wi-Fi mevcut, ama Kenwood bulut
sunucularina baglanamiyor.

Router’in yeniden baslatimasi
gerekebilir ya da internet Servis
Sagdlayiciniz ile gorisun.

Sorun devam ederse size en yakin Kenwood Servis Merkezi ile goriigiin. Size en yakin
Kenwood Servis Merkezinin giincel bilgilerine ulagsmak i¢cin www.kenwoodworld.com
adresini veya iilkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.
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Pted ctenim rozlozte ptedni stranku s ilustraci

bezpecnost

Prectéte si peclive pokyny v této priruCce a uschovejte ji pro

budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, tak je z

bezpecnostnich dlvodl nutné nechat napajeci kabel vyménit

od firmy KENWOOD nebo od autorizovaného servisnino

technika firmy KENWOOQOD.

Kvlli spravnému fungovani zkontrolujte, zda je spodek

nadoby pred nasazenim na napajeci jednotku Cisty a suchy.

Vzdy vypnéte a odpojte od elektrické zasuvky pred:

o sestavovanim a rozebiranim,

o pokud spotrebiC nepouzivate,

o pred cisténim.

Pred vylévanim obsahu z nadoby vzdy vyjméte michadlo

a metlu, aby nedoslo k popaleni ze strikajicich horkych

ingredienci.

Pri nalévani horké tekutiny do food processoru budte opatrni,

protoze mize kvdli nahlému uvolnéni pary vystfiknout.

NoZova jednotka je navrzena tak, aby z(stala na hnaci hrideli,

a sundavat by se méla az po odstranéni obsahu z nadoby.

Nozova jednotka je ostra, proto s ni zachazejte opatrné.

Kdyz je spotrebiC pripojen k napajeni, nestrkejte do jeho

nadoby ruce ani kuchynske nacini.

Kdyz spotrebiC ponechate bez dozoru v rezimu vareni,

vénuijte pozornost témto bodlim:

o dodrzujte pokyny ohledné teploty a maximalniho mnozstvi
v nadobeg,

o dbejte na to, aby byla jednotka i s kabelem umisténa mimo
dosah déti a dale od hrany pracovni plochy,

o pravidelné kontrolujte vyvoj, aby bylo v nadobe dost
tekutiny a jidlo se neprevarilo.
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Pri zvedani spotrebice budte opatrni, protoze je tézky. Pred
presouvanim zkontrolujte, zda je nadoba prazdna a kryt
vystupu je pevné nasazeny. Nezvedejte za drzadla nadoby.
Nepresouvejte spotrebic, pokud je v provozu nebo stéle
horky.

Nepouzivejte poskozeny spotrebiC. Nechte jej zkontrolovat
nebo opravit: viz ,servis a pece o zakazniky*.

Neprekracujte maximalni uvedena mnozstvi.

NeprekraCujte maximalni objem 2,6 litru vyznaceny zevnitf
nadoby.

P¥i smazeni NEPREKRACUJTE maximalni mnozstvi 0,5 litru
oleje vyznacené na nadobé. Pred pridanim potravin do oleje z
nich odstrante prebyteCnou tekutinu/vodu.

Nedovolte, aby se napajeci jednotka, kabel nebo zastrcka
namocily.

V rezimu vareni nebo po vareni budte pfi manipulaci s ¢astmi
spotrebiCe opatrni. To plati zejména pro nadobu, viko a nastroje,
protoZe dlouho po vypnuti spotfebice zlstavaji HORKE.

K vyjmuti a prenaseni nadoby pouzivejte drzadla. Pri
manipulaci s horkou nadobou a horkymi nastroji pouzivejte
kuchynské chnapky.

Spodni strana nadoby zdstane horka dlouho po dokondéeni
vareni. Pri manipulaci s nadobou budte opatrni a pfi odkladani
nadoby na povrchy citlivé na teplo pod ni pouzijte ochrannou
podlozku.

Davejte pozor na paru unikajici z nadoby, zvlasté pri sundavani
vika nebo viCka plniciho otvoru béhem nebo po vareni.
Nesundavejte viko ani vicko plniciho otvoru, kdyz je uvnitf
tekutina ve varu.

K sundani vika nebo vicka plniciho otvoru béhem nebo po
vareni pouzivejte kuchynske chnapky.

Pri pouzivani funkce sekani nebo priprave pyré mejte vzdy
nasazene viCko plniciho otvoru.

Spotrebi¢ vzdy pouzivejte s nasazenym vickem plniciho
otvoru, pokud neni v receptu uvedeno jinak.
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Pouzivejte pouze nadobu a nastroje dodané se spotrebicem.
Nepouzivejte nadobu s jinym zdrojem ohfivani.

Nepouzivejte spotrebi¢ v rezimu vareni, kdyz je nadoba
prazdna.

K ovladani spotrebiCe nepouzivejte viko, vzdy pouzivejte
tlaCitko Start/Stop nebo Zrusit.

Nepouzivejte jednotku ,maxblade” @a na kynuta tésta nebo
lita tésta. Pouzivejte ,midiblade” @b.

V pripadé pouziti prilis velké sily na zajiStovaci
mechanismus muze dojit k poskozeni spotiebice
a zranéni osob.

Pri pouzivani spotrebiCe dbejte na to, aby byl umistény

na vodorovné plose a dale od jeji hrany. Neumistujte pod
zavesneé skrinky.

Tento spotrebi¢ neni urCen k ovladani prostrednictvim
externiho ¢asovace nebo samostatného systému dalkového
oviadani.

Pred konzumaci jidla se ujistéte, ze je zcela uvarené a horké.
Jidlo by mélo byt zkonzumovano brzy po uvareni, pripadné je
mUzete nechat rychle zchladnout a co nejdfive zmrazit.

Vzdy zkontrolujte, zda je spravné nasazeny tésnici krouzek
na hnaci hrideli, aby nedoslo k vytékani nebo poskozeni food
processoru s funkci varen.

Pred sundanim nadoby na vareni vzdy pouzijte tlacitka pro
uvolnéni nadoby @.

Nespravné pouzivani spotrebic¢e mize zpUsobit zranéni.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti
mohou spotrebi¢ pouzivat v pripade, ze jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o bezpeCném pouzivani spotrebice a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Tento spotrebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebi¢ a jeho kabel
musi byt mimo dosah déti. Nenechavejte volné viset napajeci
kabel tam, kde by na n€j mohlo dosahnout dité.
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Toto zarizeni je urCeno pouze pro domaci pouziti. Spolecnost
Kenwood vyluCuje veskerou odpovednost v pripade, ze
zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud nebyly
dodrzeny tyto pokyny.

Nastavec Direct Prep

Disky jsou velmi ostré. Pfi nasazovani, sundavani a Cisténi
postupujte opatrné PFi manipulaci a ¢isténi vzdy
drzte za uchyt mimo ostfi.

Viko nesundavejte, dokud se kotou¢ zcela
nezastavi.

K protlacovani potravin plnici trubici nepouzivejte prsty.
Pouzivejte pouze dodavanou tlacku.

NetlaCte potraviny do plnici trubice prilis velkou silou — monhli
byste nastavec poskodit.

Nedotykejte se pohyblivych ¢asti. Nestrkejte prsty do
vystupniho otvoru ).

Pred sundanim vika z nastavce Direct Prep:

O vypnéte spotrebic;

o pockejte, az se kotouc zcela zastavi.

Adaptér na viko prfi nasazovani nebo sundavani vzdy drzte za
uchyt.

Parni hrnec

Tento nastavec vytvari paru, ktera by vas mohla popalit.
Davejte pozor, abyste se neoparili parou vychazejici z parniho
hrnce, zviasté pri sundavani vika.
Davejte pozor pfi manipulaci s ¢astmi, protoze vSechny
tekutiny nebo kondenzace budou velmi horké. Pouzivejte
kuchynské chnapky.
Maso, ryby a morské plody v pare dikladné uvarte. Nikdy je
nevarte zmrazené.
Pokud pouzivate zakladnu a poliCku parniho hrnce, davejte
maso, dribez a ryby do spodniho kosiku, aby syrova Stava
nemohla kapat na potraviny pod nim.
V parnim hrnci neohfivejte varenou ryzi.
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pred zapojenim

® Presvéddte se, Ze vaSe elektricka zasuvka
odpovida zasuvce uvedené na spodni strané
pfistroje.

® VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSIi BYT
UZEMNENY.

® Tento spotrebi¢ splfiuje nafizeni ES ¢. 1935/2004
o materialech a vyrobcich urenych pro styk s
potravinami.

® Tento spotrebi¢ obsahuje a pouziva bezdratovy
modul FCC ID VVJ-TA3200R1D-SA

® Tento spotiebic splfiuje zakladni pozadavky a
dalSi relevantni ustanoveni nafizeni 2014/53/EU.
pifed prvnim pouzitim

® QOdstrarite plastové krytky noZové jednotky. Tyto
krytky vyhodte, protoze slouzi pouze k ochrané nozd
pri vyrobé a preprave.

® Omyijte vSechny Casti: viz ,péce a Cisténi“.

pripojeni spotrebice k
aplikaci Kenwood World

®

Aplikace Kenwood World umoZnuje ovladat
spotrebi¢ pomoci chytrého telefonu nebo tabletu.
Stahnéte si aplikaci Kenwood World do chytrého
telefonu nebo tabletu.

Po dokonceni stahovani aplikaci spustte a
postupuijte podle zobrazenych pokynd.

Cislo PIN

Toto &islo je nutné zadat, kdyz k tomu aplikace
Kenwood World vyzve.

Spotrebic Ize pripojit pouze, kdyz se na displeji
zobrazuije Cislo PIN. Pokud PIN zadate nespravné,
postupuite podle pokynt v aplikaci a zkuste to
ZNovu.

Chcete-li zobrazit Cislo PIN spotfebice, zmacknéte
a na 3 sekundy podrzte tlagitko OK (pouze pfi
pripojeni k Wi-Fi).

Poznamka:

Wi-Fi

Funguje pouze se standardy IEEE802.11 b, g a
n v pasmu 2,4 GHz a k sitim se pfipojuje pomoci
zabezpeceni WPA2-PSK

Kompatibilita

Aplikace Kenwood World je kompatibilni s

nejnovéjsimi verzemi systém iOS a Android.

Nabidka Wi-Fi

1 Kdyz je spotfebi¢ v pohotovostnim rezimu, na 3 sekundy stisknéte tlacitko zvysSeni (+).
2 Stisknutim tlacitek (+) a (-) mUzete prochazet nabidkou a stisknutim tlacitka OK potvrdite poZadovanou

moZnost.

3 Nabidku Wi-Fi mlzete opustit stisknutim tlacitka Zrusit. Spotiebic se také vrati do pohotovostniho rezimu,

pokud je neaktivni po dobu 10 sekund.

RESETOVAT WI-FI ool
dulezité

sva osobni data.

Zvolenim této moZnosti vymazete vSechna data Wi-Fi uloZené ve spotrebici a
obnovite jejich tovarni nastaveni.
Po zvoleni spotfebiC prejde do pohotovostniho rezimu.

Pri likvidaci spotfebice je dileZité jej resetovat na tovarni nastaveni, abyste chranili

MAC:

Tato moznost automaticky zobrazi adresu MAC spottebice pro Wi-Fi.
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SIGISIGIS)

vicko plniciho otvoru
vnéjsi viko (Sedé)
zajistovaci jazycky
vnitini viko (prihledné)

otvor pro vicko plniciho otvoru

tésnéni vika

michadlo

metla

hnaci hridel

tésnéni hnaci hridele
drzadla nadoby

varna nadoba

tlacitka pro uvolnéni nadoby
matice hnaci hridele
pohonna jednotka

displej

kryt vystupu pro Direct Prep
vystup pro Direct Prep
vypinac

stérka

parni hrnec
zakladna parniho hrnce
Ulozna jednotka

poli¢ka parniho hrnce
viko parniho hrnce

panel displeje
program Hlavni jidlo
program Omacky
program Vareni v pare
program Polévky
program Restovani
program Dezert
tlagitko Teplota
tlagitko Cas

tlacitko Rychlost
tlagitko OK

tlacitko pro zvyseni (+)
tlacitko pro snizeni (-)
tlaCitko Zrusit

tlacitko Sekani

tlacitko Start/Stop — varna nadoba
tladitko Start/Stop — Direct Prep

symboly na displeji
zvolena teplota

upozornéni na vysokou teplotu

zobrazeni textu
zvoleny Cas
zvolena rychlost

@

OB®ee®

@0e0606®

®®

rezim vareni (¢

symbol Wi-Fi

Direct Prep

tlacka/odmérka

plnici trubice

viko nastavce Direct Prep

hnaci hridel

kotoué

1 kotou¢ na velmi jemné strouhani (pokud je
soucasti baleni)

2 kotou¢ na jemné strouhani (pokud je soucasti
baleni)

3 kotouc¢ na hrubé strouhani

4 kotou¢ na tenké platky

5 kotou¢ na tlusté platky (pokud je soucasti
baleni)

odebiraci kotou¢

zakladna

vypust

prodluzovaci vysypka

podstavec

pouzdro pro uloZeni kotoucl

adaptér na viko

pomalé vareni
zétka nadoby
tésnéni nadoby

vybér jazyka

PFi prvnim zapnuti food processoru s funkci vareni
se na displeji automaticky nastavi anglictina.

1

Chcete-li jazyk zménit,
stisknéte a podrzte tladitko

OK @ a pomoci vypinace €0 . /@‘
spotrebi¢ zapnéte.

Na displeji se zobrazi 4}77) 4}77)
JNASTAVEN] JAZYKA

STISKNETE START*.

Chcete-li jazyk zménit,
stisknéte tlacitko (+) nebo
(-), dokud se na displeji
nezobrazi pozadovany
jazyk. Po zvoleni
pozadovaného jazyka
potvrdte volbu stisknutim
tlacitka OK. Na displeji se
zobrazi VITA VAS kCook*.

Pokud chcete pozdgji jazyk
zmeénit, opakuijte postup
popsany vyse.

"
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pouzivani food processoru s
funkci vareni

1

Zapojte do elektrické zasuvky a stisknéte vypinac
@D na pravé strané napajeci jednotky. Spotiebié
pipne a zobrazi se ,VITA VAS kCook*.

Na napdjeci jednotku nasadte nadobu @ tak, aby
zajistovaci vyénélek sméfoval dozadu. Lehkym
zatlaenim doll zajistéte. Poznamka: Pokud neni
nadoba spravné natocend, nelze ji zajistit.
Chcete-li nadobu sundat, zmacknéte soucasné
obé tlagitka pro uvolnéni nadoby @ (umisténa pod
drzadly nadoby) a nadobu zvednéte.

Zvolte nékterou z nasledujicich moznosti:

3A Rucni vareni — viz ¢ast o ruénim rezimu.

3B Prednastavené programy:
Informace o pouzivani najdete v ¢asti ,pouzivani
prednastavenych programa*.

program Hlavni jidio €8
program Oméadky @D
program Vareni v pére
program Polévky @9
program Restovani
program Dezert @)

Poznamka: Kdyz zméacknete tlacitko
prednastaveného programu, rozsviti se prouzek nad
prislusnym tlaCitkem.

Do nadoby nasadte jednotku maxblade @a,
midiblade @b, michadlo @, metlu @ nebo zétku
nadoby pro pomalé vareni €.

Nastroj pro

nadobu Pouzivani

Maxblade K nasekani ingredienci pred

varenim a k pfiprave pyré po

dokonc&eni vareni.
NepouZzivejte na kynuta
ani lita tésta.

Midiblade K pripravé kynutého a litého

tésta.

Michadlo Na recepty, kdy chcete
ingredience jemné michat,
aniz byste je rozmixovali.
Nepouzivejte s rychlosti vySsi
nez 9.

Metla K naslehani jemnych
ingredienci, jako jsou bilky,
Slehacka, majonéza a

holandska omacka.
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Pridejte ingredience, které chcete mixovat nebo varit.
Nasadte viko a vicko plniciho otvoru. Viko zatlacte
dold a otocte proti sméru hodinovych rucicek,
dokud nebude srovnané s drzadly varné nadoby.
Spotirebi¢ nebude fungovat, pokud neni
spravné nasazena nadoba a viko.
Zmacknutim tladitka Start/Stop varné nadoby
spustte pfipravu jidla.

Prednastavené programy — na konci kazdé faze a
po dokonceni vareni spotfebi¢ pipne a automaticky
prejde do cyklu Udrzeni teploty, ktery trva 30 minut.
Chcete-li prejit do dalsi faze, postupujte podle
pokynt na displeji.

Chcete-li spotrebi¢ kdykoli vypnout, zmacknéte
tlacitko Start/Stop a sundejte viko. Davejte pozor,
protoZe nadoba a viko budou horké. Chcete-

li ve vareni pokracovat, znovu nasadte viko a
zmacknéte tlacitko Start/Stop.

Ruéni rezim — na konci vareni Casova¢ dojde na
¢as 00:00 a spotfebi¢ pipne.

Pohotovostni rezim

Chcete-li spotiebic vratit do pohotovostniho rezimu,
zmacknéte a na 3 sekundy podrzte tlagitko Zrusit.
Pokud do 30 minut nic nezvolite, spotfebi¢ se
prepne do pohotovostniho rezimu a na displeji

se zobrazi ,VITA VAS kCook*. Spotfebi& znovu
aktivujete zmacknutim kterékoli funkce.

Cyklus Udrzeni teploty

V cyklu Udrzeni teploty se bude obsah promichavat
pfi teploté 62 °C.

Sundeijte viko, abyste zkontrolovali stav nebo pridali
dalsi ingredience, a pak zmacknutim tlacitka Start/
Stop pokracuijte ve vareni.

Kdyz &asovac na konci faze programu odpocita do
stavu 00:00, spotfebi¢ se automaticky prepne do
cyklu UdrZeni teploty, ktery trva 30 minut.
Jednotka bude pipanim kazdych 10 sekund
bé&hem prvni minuty a pak kazdych 30 sekund
upozornovat, ze je v cyklu UdrZeni teploty a cyklus
vareni byl dokoncen.

Pokud je teplota nastavena na méné nez 62 C,
nebude cyklus Udrzeni teploty obsah ohfivat.

Po vareni

Pfi manipulaci se spotfebi¢em nebo dotykani se
spotrebice v rezimu vareni nebo po vareni budte
opatrni. To plati ZEJMENA PRO NADOBU A
NASTROJE, protoze dlouho po vypnuti spottebice
zCstavaji HORKE.

K vyjmuti a prenaseni nadoby pouZivejte drzadla.
PFi manipulaci s horkou nadobou a horkymi nastroji
pouzivejte kuchyrské chriapky.

Spodni strana nadoby zlistane horka diouho po
dokon&eni vareni. Pri manipulaci a Cisténi budte opatrni.



Rady a tipy

Neprekracujte maximalni objem 2,6 litru
vyznaceny zevnitf nadoby.

Neprekracujte znacku maximalniho mnozstvi 0,5
litru oleje pfi smazeni.

Syrové maso a tvrdou zeleninu pred pridanim do
nadoby nakrajejte na malé kousky.

Ke strouhani nebo krajeni ingredienci pfimo

do nadoby pouzijte nastavec Direct Prep (viz
Jpouzivani nastavce Direct Prep®).

Pfi pripravé receptll s miékem vzdy pouzivejte
néktery z nastrojd, abyste zabranili pfichyceni
nebo pripdleni obsahu.

Ingredience nakrdjejte na stejné velké kousky,
protoze to napomUiZe rovhomé&rnému uvaren.
PouZijte dodavanou stérku k seskrabani
ingredienci mezi jednotlivymi fézemi programu.

Vypnuti zvuki

® Spotiebi¢ v rliznych fazich pouzivani pipa. Chcete-

li pipani vypnout, podrzte tlacitko Zrusit a
soucasné spotfebi¢ zapnéte pomoci vypinace.

® Chcete-li pipani znovu zapnout, spotrebi¢ vypnéte

a znovu zapnéte.

pouzivani nastavce Direct Prep

krajeci a strouhaci kotouce

Ve vaSem baleni nebudou obsazeny vSechny
uvedené kotouce, protoze ty zaviseji na varianté
modelu. Informace o tom, jak dokoupit kotouc,
ktery neni soucasti baleni, najdete v ¢asti ,servis a
péce o zakazniky“.

Kotouce Ize identifikovat podle &isel, ktera na nich
jsou vyznacena:

Kotou¢ €. 1 — velmi jemné strouhani parmezanu.

Kotoué €. 2 — jemné strouhani syru a tvrdého
ovoce Ci zeleniny.

Kotoué €. 3 - hrubé strouhani syru a tvrdého
ovoce ¢i zeleniny.

Kotoué €. 4 - tenké platky syru a tvrdého ovoce
¢i zeleniny.

Kotoué €. 5 - tlusté platky syru a tvrdého ovoce
¢i zeleniny.

sestaveni a pouzivani nastavce

1 Pokud chcete strouhat nebo kréjet pfimo do

nadoby, nasadte viko nadoby a odstrante vicko
plniciho otvoru.
2 Sundejte kryt vwstupu pro Direct Prep @

3 Nasadte podstavec na vystup pohonu pro
Direct Prep tak, aby k sobé& seddly znacky X, pak
zatlacte dold a otoenim ve sméru hodinovych
rugiek zajistéte @.

4 Uchopte pozadovany kotou¢ za stfedovy Uchyt a
zatlaéte ho na hnaci hiidel @. Kazdy kotoud ma
identifikacni Cislo, které by pfi nasouvani na hridel
meélo byt nahore.

5 Nasadte odebiraci kotou& € na hnacf hridel tak,
aby stérka byla nahofe a smérem ke krajecimu
nebo strouhacimu kotoudi @.

Poznamka:

o Pokud odebiraci kotou¢ nenasadite,
budou se potraviny pod krajecim nebo
strouhacim kotou¢em hromadit a
nebudou vypadavat vysypkou.

6 Nasadte viko nastavce Direct Prep na zakladnu
otocenim ve sméru hodinovych rucicek.

7 Nastavec nasadte na podstavec a oto¢enim ve
sméru hodinovych rugidek zajistéte @.

8 Po sestaveni Ize nastavec Direct Prep otocit ve
sméru hodinovych rugiéek to téchto poloh @:

Pro nasazeni nebo sundani nastavce
Direct Prep. V téhle poloze nastavec
nepouzivejte Direct Prep.

N 4

Pro krajeni nebo strouhani pfimo do varné
nadoby skrz otvor ve viku.

40

Pro krajeni nebo strouhani do jiné vhodné
nadoby. V poloze 4 @ Ize nasadit
prodiuzovaci vwsypku &) nasunutim na

wpust €.

4@

Poznamka: Pri dosaZeni kazdé polohy se ozve
slySitelné cvaknuti a pfislusny symbol bude
zarovnany se symbolem A na spotrebidi.

9 Nakrdjejte potraviny, aby se vesly do plnici trubice

10Zmacknéte tladitko Start/Stop pro Direct Prep @ a
soucasné rovnomerneé tlacte pomoci tlacky.

o Do plnici trubice nestrkejte prsty.

o K posunuti nakrajenych nebo
nastrouhanych kouskil, které zustaly
na viku, do otvoru ve viku pouzijte
dodavanou stérku.

11Chcete-li nastavec sundat, otocte jim ve sméru
hodinovych rucicek, aby byl symbol « .« . W
zarovnany se symbolem A, a zvednéte.

o Pred sundanim vika nastavce Direct
Prep spotrebic¢ vzdy vypnéte.
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dulezité

o Podstavcem lze otacet jen ve sméru
hodinovych rucicek. Nesnazte se jej
nasilim otacet proti sméru, protoze by
se tim mohl poskodit.

o Pokud potraviny nevypadavaji
z vypusti, vypnéte spotiebic a
zkontrolujte, zda se nehromadi pod
krajecim nebo strouhacim kotouc¢em
a zda je nasazeny odebiraci kotouc.
Pred pokracovanim uvolnéte vSechny
zachycené potraviny.

e Pokud nastavec Direct Prep
nepouzivate, sundejte jej a nasad’te
krytku vystupu.

Rady a tipy

e VZzdy pouzivejte Gerstvé potraviny.

o Nekrdjejte potraviny na pfili§ malé kousky. Mély
by témér vyplnit Sitku plnici trubice. Zabrani to
prokluzovani potravin pfi zpracovani.

e Po zpracovani na kotoudi vzdy zdstane trochu
odpadu.

e P¥i strouhani potravin viozenych kolmo vzniknou
mensi kousky nez z potravin vioZzenych
vodorovng.

Pri pouziti nastavce Direct Prep ke krajeni nebo
strouhani pfimo do nadoby mizete pouzit adaptér na
viko @0 k navadéni ingredienc.

1 Sundejte vicko plniciho otvoru.

2 Nastavte nastavec Direct Prep do polohy « « « ¥

3 Umistéte adaptér nad otvor pro vicko plniciho otvoru
@ tak, aby se drzadlo nachazelo vievo.

4 Otocte nastavec Direct Prep do polohy <

5 Pouziite nastavec Direct Prep podle popisu v sekci
Lpouzivani nastavce Direct Prep“.

dilezité

o Adaptér na viko pfi sundavani nebo nasazovani
vzdy drzte za uchyt.

e Pred nasazenim vicka plniciho otvoru je nutné
adaptér sundat.
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Vysvétleni symbolu na displeji

Upozornéni na vysokou teplotu
Pod 60 °C - prouzek neni Cerveny
Nad 60 °C - prouzek Cervené sviti

Zobrazeni textu ukazuje informace o stavu, informace o receptech
a chybové zpravy.

Zobrazuje zvolenou teplotu.
VYPNUTO, 30 °C - 180 °C.

- S 0,
: ,.‘ '. C Poznamka: V ruénim rezimu — zmacknutim tlacitka teploty na
- 3 sekundy béhem provozu prepnete mezi zvolenou teplotou a
skutecnou teplotou.

Zobrazuje zvoleny ¢as v hodinach, minutach a sekundach.
== ~thr Cas Ize nastavit od 5 sekund = 8 hodin a po zmagknuti tladitka
,-,', ( Start/Stop se zacne odpocitavat.

- - Pokud v ruénim rezimu neni nastaven zadny ¢as, ¢as poroste.
( -l Zobrazuje zvolenou funkci rychlosti.
”- Rychlosti jsou od 1 > 12.

Kdyz se na displeji zobrazuje symbol @ , probiha vareni, které
nevyzaduje Zadny dalsi zasah.

Symbol Wi-Fi
Bliké& — pokousi se pripojit k siti Wi-Fi.
Sviti — uspésné pripojeno k siti Wi-Fi.
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Ruéni rezim
Rucné vyberte poZzadovanou teplotu, ¢as a funkci michani nebo sekani.

cancey

{éﬁ@féﬁééﬁﬁéméf%S}ﬁ} o -

chop

temp time speed

©» © 0 @0

® Zvolte nastaveni, které chcete zménit, a pomoci tlaCitek (+) a (-) nastaveni upravte.
Poznamka:

® Podrzenim tlagitek (+) a (-) projdete nastaveni rychleji.

® Kdyz je nastaveni zvoleno, bude pfislusny symbol na displeji blikat.

® Pokud nic neudélate, nastaveni se po 4 sekundach zablokuije.

Teplotu Ize nastavit od 30 °C do 180 °C v krocich po 1 °C.
temp Zvolenim nastaveni ,OFF* (VYPNUTO) Ize spotfebi¢ pouzivat bez nastaveni teploty.

. Cas Ize nastavit od 5 sekund do 8 hodin.

time Poznamka:

® Pokud nenastavite zadny ¢as, na food processoru s funkci vareni ¢as poroste
do maximalné 8 hodin.

K dispozici je dvanact nastaveni rychlosti, které umoziuiji zvolit vhodné nastaveni
pro jednotlivé recepty. Nékteré recepty vyzaduji neustalé michani, aby se obsah
neprichytil ke dnu nadoby, zatimco u jinych receptl je vhodné prerusované
michani, aby se udrzela konzistence obsahu. Nastaveni vySsi rychlosti jsou k
dispozici pro pfipravu polévek apod.

speed

Rychlost 1 — Prerusované michani s dlouhymi pauzami. V tomto nastaveni
probiha prerusované michani pomalou rychlosti zhruba na 2
otacky kazdych 60 sekund, coz je vhodné pro dusené maso
se zeleninou apod.

Rychlost 2 — PreruSované michani se stfednimi pauzami. V tomto nastaveni
probiha prerusované michani pomalou rychlosti zhruba na 2
otacky kazdych 15 sekund.

Rychlost 3 — PferuSované michani s kratkymi pauzami. V tomto nastaveni
probiha preruSované michani pomalou rychlosti zhruba na 2
otacky kazdych 5 sekund.

Rychlost 4 to 12 — Trvalé rychlosti postupné rostouci az po maximalini rychlost.
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Ruéni rezim - pokrac¢ovani

caNCe/

Zmacknutim kdykoli zrusite fazi programu nebo vybranou funkci.

Kdyz tlacitko zmacknete béhem prednastaveného programu, vrati se spotfebi¢ k
predchozi fazi.

Chcete-li provést zruseni a vratit se do pohotovostniho rezimu, na 3 sekundy
zmackneéte a podrzte a spotrebic pfi zruseni funkce pipne.

chop

Studené ingredience

Kratkymi prerusovanymi impulzy obsah nasekéate a podrZzenim tlacitka na delsi
dobu obsah rozmixujete.

Poznamka: Pokud jsou spotfebi¢ nebo ingredience studené, funkce sekani
nefunguje nepretrzité. Pokud tlacitko rucné podrzite, bude spotfebic fungovat
pouze na maximalni rychlost a na displeji poroste ¢as do 2 minut.

Teply spotrebic/ingredience (na displeji upozornéni na vysokou
teplotu)

Poznamka: Aby se zabranilo nadmérnému stfikani, bude rychlost zpracovani
omezena na 6, kdyz je teplota nadoby/ingredienci nad 105 °C. Podrzte tlacitko
zmacknuté a rychlost se bude postupné zvySovat, dokud se nedosahne
pozadované rychlosti zpracovani. Tlagitko bude fungovat maximalné 2 minuty a
pak se automaticky vypne.

Chcete-li operaci ukongit pfed uplynutim 2 minut, zmacknéte tlacitko Zrusit nebo
znovu zmacknéte tlacitko Sekan.

Pfi pouziti funkce sekani musi byt nasazené vicko plniciho
otvoru.

%\aﬂ - Sto/o

Po zvoleni programu nebo ru¢nim nastaveni poZzadované funkce jednim
zmacknutim tlacitka Start/Stop zahégjite vareni.

Dal$i zmacknutim operaci pozastavite. Kdyz je jednotka pozastavena, displej
blika.

Rady a tipy pro vareni

Vareni v nadobé

VEtSi mnozstvi ingredienci potfebuje delsi dobu michani, aby se rovhomérné
ohraly.

Ohfivani s mlécnymi
ingrediencemi

Pouzivejte michadlo a metlu.
Teploty do 90 °C.
Rychlosti trvalého michani 4 az 6.

Smazeni ® Teploty do 180 °C.
® | epsich vysledkd obvykle dosahnete, pokud olej rozpalite pred pridanim
ostatnich ingredienci.
® | epsich vysledkd pii smazeni masa dosahnete, kdyz sundate vicko plniciho
otvoru.
® Pred pridanim oleje se ujistéte, Ze jsou nadoba i viko suché.
® Neprekracujte maximalni objem 0,5 litru oleje vyzna&eny v nadobg.
Tabulka teplot 60 °C Rozpousténi ¢okolady
94 °C -99 °C Mirné vareni
100 °C Vareni
100 °C - 104 °C Vareni v pare
120 °C Restovani zeleniny
140 °C-180 °C Osmahnuti masa
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pouzivani prednastavenych programu

Vybér programu

1 Zméacknéte tlacitko pozadovaného programu. mainmeal sauce  steam S

Poznamka: Kdyz zmacknete tladitko programu, rozsviti se @
prouzek nad pfislusnym tlacitkem. -

2 Zmacknutim tladitka (+) nebo (-) zvolte pozadovany
podprogram.
Pak vybér potvrdte zmadknutim tladitka OK.

3 Postupujte podle pokynt na displeji a fidte se pfislusnym
receptem.

temp speed

OCIONCK

4 Zmacknéte tlacitko Start/Stop.

et sto,

Zmény podprogramu

® Beéhem kazdé faze Ize v pfipadé potfeby upravit nastaveni teploty, ¢asu a rychlosti. Zmacknéte tlacitko
Start/Stop a zvolte nastaveni, které chcete upravit. Pomoci tladitek (+) a (-) nastaveni zmérite a pak
zmacknutim tlacitka Start/Stop pokracujte ve varent.

® Pouziite dodavanou stérku k sesSkrabani ingredienci mezi jednotlivymi fazemi programu.

Pocet dostupnych fazi pro jednotlivé podprogramy se lisi. V tabulce nize je uveden rozsah dostupnych
nastaveni teploty, ¢asu a rychlosti pro kazdou fazi.

Faze Rozsah teplot Doba Rozsah rychlosti

1_4 30°C-180°C 5s-8h 1-12

Program Hlavni jidlo @

Recepty k inspiraci — prizplsobte osobnim chutim a preferencim.

Podprogram Faze 1 Faze 2 Faze 3 Faze 4 Pouzity Recepty k
INGREDIENCE 1 | INGREDIENCE 2 | INGREDIENCE 3 | INGREDIENCE 4 | "aStrol | inspiraci
Pridani Pridani Pridani Dugené
oleje zeleniny tekutiny kufeci se
a masa zeleninou
o o o 0
RYCHLE DUSENE 140°C 180°C 98 °C Nepouziva Q
« @3 @ 4 @1 =
SMESI L . ) se (—(
Ohrivani 2 min 20 min
pak
@3
3 min
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Program Hlavni jidlo @ (pokracovani)

Recepty k inspiraci — prizplsobte osobnim chutim a preferencim.

Podprogram Faze 1 Faze 2 Faze 3 Faze 4 Pouzity Recepty k
INGREDIENCE 1 | INGREDIENCE 2 | INGREDIENCE 3 | INGREDIENCE 4 | "aStrol | inspiraci
Pridani Dusené
oleje, ‘ hovézi se
zeleniny, @' zeleninou
SNADNA JIDLA masa-a Nepouziva Nepouziva Nepouziva 7
tekutiny se se se
98°C
@3
30 min
Pridani Pridani Pridani Pridani Kureci rizoto
oleje ryze zeleniny | tekutiny
a masa A
140 °C 98 °C 98 °C 98 °C Q
RIZOTO @3 @4 @4 @ 4 E
Ohfivani 4 min 2 min 10 min
pak
@3
3 min
Pridani Pridani Pridani Piidani Dusené
oleje masa zeleniny | tekutiny hovézi se
140 °C 180 °C 140 °C 98 °C ﬂ zeleninou
ZELENINA
pak
140°C
@3
3 min
Pridani Pridani Pridani @ Dusena
‘ ‘ oleje zeleniny | tekutiny . ' cizrna
X”I;(EiTARIANSKA 140 °C 120 °C 98 °C Neptsj:zwa Z
@3 @3 @3
Ohfivani 10 min 30 min
L 95 °C > 90°C Nepouzivd | NepouZiva Nasadte
POMALE VARENI Ohfvani > 2h se se zatku nadoby

@ = zvolena rychlost

Poznamka: Bé&hem ohfivaciho cyklu v kazdé fazi se na displeji zobrazi ,OHRIVANI* a ¢as se nezacne
odpocitavat, dokud nebude dosazeno spravné teploty.

Pomalé vareni

Vyjméte hnaci hiidel nadoby uvolnénim matice hnaci hiidele @ na spodni strané nadoby. Pak zvednéte.
Nasadte zatku nadoby a nezapomeiite nasadit tésnéni € a otodenim matice hnaci hfidele ve sméru
hodinovych rucicek zajistéte.
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Program Omacky @

Recepty k inspiraci — prizplsobte osobnim chutim a preferencim.

Podprogram Faze 1 Faze 2 Faze 3 Pouzity Recepty k
INGREDIENCE 1 | INGREDIENCE 2 | INGREDIENCE 3 | MaStrol nspiraci
Pridani Pridani Pridani Rajcatova
oleje zeleniny tekutiny g omacka na
VYRAZNE OMACKY | 140 °C 140 °C 98 °C “ téstoviny
@3 @3 @3
Ohfivani 10 min 45 min
Pridani Pridani Pridani BeSamelova
masla nebo | mouky tekutiny g oméacka,
BESAMELOVE oleje N Eﬂ Syrova
OMACKY 80 °C 110 °C 98 °C ]l’ omécka,
@o @e6 @e6 petrzelové
1min15s 5 min 15 min omacka
Pridani Pridani Pridani Jahodovy
oleje ovoce nebo | cukru nebo . dzem
. zeleniny prichuté 1
KOMPOTY A SMESI 140 °C 120 °C 98 °C @g'
@3 @3 @4
Ohfivani 10 min 30 min
Piidani Mixovani 7 B Mrkvove pyré
zeleniny a (@})
tekutiny maxblade
. 3 "y
PYRE Ohfvént Nepouziva se
pak
98°C
@4
10min > 2 min

@ = zvolena rychlost

Poznamka: B&hem ohfivaciho cyklu v kazdé fazi se na displeji zobrazi ,OHRIVANI“ a &as se nezadne
odpocitavat, dokud nebude dosazeno spravné teploty.
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Program Vareni v pare

Pomoci nastaveni vareni v pafe mlizete varit zeleninu, kufeci maso a ryby v pare.
Pomoci nastaveni OPLACHNOUT nédobu rychle oplachnete pred rozebranim k umyti. Nejlepsich vysledkel
dosdhnete, kdyZz nadobu vzdy pred umytim rozeberete a pred sestavenim dikladné osusite.

Podprogram Rozsah teplot | Doba Rozsah Pouzity
rychlosti nastroj
(nelze nastavit) 5s-2h 0 (nelze nastavit)
PARA
‘ (nelze nastavit) minutovy (nelze nastavit) -
OPLACHNOUT cyKlus x 5

® Pied pouzitim parniho hrnce vyjméte uloznou jednotku @.

Varem Vv pare:

Nasadte nadobu a naplrite ji vodou po znacku 1,0 litru §#

2 Nasadte a zajistéte viko nadoby. Sundejte vicko pln|C|ho otvoru.

3 Na viko umistéte zakladnu parniho hrnce @2 s potravinami, které se maji uvafit, a zkontrolujte, zda pevné
drzi. V piipadé potieby na zakladnu umistéte jesté polisku parniho hrnce @3 s dalimi potravinami.

4 Nahoru umistéte viko parniho hrnce @9.

5 Zmacknéte tlacitko (¥) a pomoct tladitek (+) nebo (-) zvolte program PARA, pak zmagknéte OK. Nastavte
pozadovanou dobu vareni v pare a zmacknutim tlacitka Start/Stop zahajte vareni. Pri dosaZeni bodu pro
vareni v pare spotrebi¢ pipne.

Poznamka:

® Cas se zaéne odpoditavat az poté, co voda doséhne bodu pro vareni v pare. Do dosazeni bodu pro varent

v pare bude ¢as na displeji blikat.

Priklad receptu pro vareni v pare:

Potraviny Mnozstvi Priprava Pozice Doporucena doba
parniho vareni (minuty)
hrnce
Mrazené 250 g - Zéakladna 25-35 min (podle tloustky)
lososové filé
Brambory, 400 g Oloupané a nakrajené Zakladna 25 min
varny typ A podélné na Gtvrtky
Mrkev 200 g Oloupanad, podéiné Policka 25 min
rozptlena a nakrajena na
6cm kousky
Brokolice 200 g Nakréjena na rlzicky Policka 15 min
Postup:

1 Podle pokyn(l vy3e pripravte parni hrnec a nastavte &as programu PARA na 25 minut.

2 Naplfite nadobu vodou po znacku 1 litru @

3 Pridejte lososa brambory do zékladny parniho hrnce.

4 Pridejte mrkev na poli¢ku parniho hrnce.

5 Zmacknéte tladitko Start/Stop.

6 Kdyz ¢asova¢ dosahne 15 minut, pomoci chnapek sundejte viko parniho hrnce a opatrné na policku
parniho hrnce pridejte brokolici.

7 Kdyz Casova¢ dosahne 00:00, zkontrolujte, jestli jsou potraviny dostate¢né uvarené.
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Rady a tipy
Teplota je pevné nastavena na 100 °C a moznosti rychlosti nelze zvolit.

°
°
°
® Mezi kousky potravin nechte mezery a nevytvarejte v koSiku vrstvy.

® Potraviny podobné velikosti se uvari rovnomeérnéji.

°

jej dejte na policku parniho hrnce.

Nedovolte, aby se voda Uplné vyvarila. Podle potfeby vodu doplriujte

Pokud v pare varite déle nez 1 hodinu, je nutné doplnit vodu po znacku 1 litru.

Doba vareni je jen priblizna. Pfed konzumaci vzdy zkontrolujte, zda je jidlo dikladné uvarené.
Pokud jidio neni dostate¢né uvarené, nastavte novy ¢as. MoZna budete muset doplnit vodu.

Kdyz v péfe vafite rlizné typy potravin soucasné a néktery typ potrebuje kratsi dobu, pfidejte jej pozdéji nebo

Potraviny v zékladné parniho hrnce se obecné uvaffi rychleji nez potraviny na poli¢ce parniho hrnce.

Priklady vafeni v pare

Poznamka: Uvedend mnoZstvi jsou zalozena na kombinovaném objemu zakladny a poli¢ky parniho hrnce.

Potraviny Maximalni Priprava Doporuc¢ena doba

mnozstvi vareni (minuty)
Nové brambory 1,6 kg Omyijte a vétsi nakréjejte 25-35

na mensi kousky
Fazole 600g Ofiznéte a tence 15-25
(zelené nebo Sarlatové) nakréjejte
Brokolice 800 g Nakréjejte na razicky 15-25
Kvétak 1,5 kg Nakrajejte na razicky 15-25
Mrkev 800 g Tence nakréjejte 20 - 30
Sladké brambory 1,5 kg Nakrajejte na 3cm kostky 20 -30
Kureci prsa bez kosti 12 - 20 -30
(2 kg)
Cerstvé ryby, 8 - 20-25
filé nebo steak (1,4 kg)
Celéa ryba (napf. pstruh) 600 g Cista, vykuchana 20 -30
a bez Supin

Sladky nakyp v pare 1,2litrova nadoba na - 1%-2h
(domaéci) nakyp (prdmér 14 cm) Po 1 h doplrite vodu
Lojovy pudink (domaci) 1,2litrova nadoba na - 1% -2h
Hoveézi nebo jehnédi nakyp (pramér 14 cm) Po 1 h doplite vodu

Funkce oplachovani

Pokud chcete pouzit funkci oplachovant:

1 Nasadte nastroj, ktery chcete umyt.

2 Pidejte vodu po znacku 1,0 litru §#.

3 Nasadte vicko plniciho otvoru.

4 Zmacknéte tlacitko (¥) a zvolte program pro oplachnuti.
5 Zmacknéte tladitko Start/Stop.
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Program Polévky @

Recepty k inspiraci — prizplsobte osobnim chutim a preferencim.

Podprogram Faze 1 Faze 2 Faze 3 Faze 4 Pouzity Recepty
INGREDIENCE 1 | INGREDIENCE 2 | INGREDIENCE 3 | INGREDIENCE4 | MaStrel |k
inspiraci
Pridani Mixovani % - Zeleninova
zeleniny a @}) polévka
RYCHLE POLEVKY tekutiny Nepouziva Nepouziva maxblade
98 °C se se
@ 1
30min 2> 2min
Pridani Pridani Pridani Mixovani ( % Houbova
- - - AN .
KREMOVE oleje zeleniny | tekutiny @}) polévka
POLEVKY 140 °C 180 °C 98 °C maxblade
@3 @2 @3
Ohfivani 5 min 20min > 2 min
Pridani Pridani Pridani Pridani Jehnédi
oleje masa zeleniny tekutiny vyvar,
1((%) °C 1(%0 °C 1((4)0 °C %%"C g polévky
g 3 4 2 2 ' s kousky
=
VYVARY Ohfivani 2 min 10 min 30 min é masa
pak
@3
3 min

@ = zvolena rychlost

Poznamka: Béhem ohfivaciho cyklu v kazdé fazi se na displeji zobrazi ,OHRIVANI“ a ¢as se nezadne
odpocitavat, dokud nebude dosazeno spravné teploty.

Program Restovani

Recepty k inspiraci — prizplsobte osobnim chutim a preferencim.

Faze 1 Faze 2 Faze 3 Faze 4 Pouzity Recepty k
nastroj inspiraci

Pridani oleje | Pridani Pridani Dalsi Restované
zeleniny a koreni ingredience @' maso a zelenina
masa o

140 °C 160 °C 120°C 120 °C =5

@3 @ 4 @4 @4

Ohrivani 3% min 2 min 45 s

@ = zvolena rychlost

Poznamka: Béhem ohfivaciho cyklu v kazdé fazi se na displeji zobrazi ,OHRIVANI“ a ¢as se nezadne
odpocitavat, dokud nebude dosazeno spravné teploty.
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Program Dezert @

Recepty k inspiraci — prizplsobte osobnim chutim a preferencim.

Podprogram Faze 1 Faze 2 Faze 3 Pouzity Recepty k
nastroj inspiraci
Piidani Pridani Pudinkovy
suchych tekutiny krém, creme
ingredienci brilée
2% min 98 °C ﬁ ﬂ
DEZERTNI OMACKY @s Nepouziva se »
Ohfivani
pak
@6
10 min
Piidani Pridani a Pecivo
. vody a suchych " (
TESTO droiydl' ing re{iienci Nepouziva se §@R\
2 min 3% min midiblade

@ = zvolena rychlost

Priprava peciva

Neprekraduijte 400 g (hmotnost mouky) / 640 g (celkova hmotnost) — mohli byste spotfebi¢ pretiZit.
Ke hnéteni tésta pouzifte midiblade @b s rychlosti 10.
Nehnétte déle nez 3 minuty.
Pouzivejte vlaznou vodu.

tabulka doporucenych rychlosti pro rucni funkce

Nastroj Funkce Doporucena Doba zpracovani Doporucena
rychlost/teplota mnozstvi
Sekani bylinek 12 20s 20-50 g
Sekani cibule 12 15-20 s Max. 300 g (2 cibule)
Sekani zeleniny 12 20s Max. 500 g
nakrajené na 4cm
kousky
Sekani libového masa 12 5-20 s 150-300 g
nakréjeného na 2cm
S kousky
@}\ Sladké tésto — tfeni 12 15s 150-200 g mouky
maxblade | tuku s moukou
Pridani vody ke 15s
smichani ingredienci
na tésto
Sekani ¢okolady 12 40's Max. 200g
(napt. na rozpousténi)
naldmané na kousky
Drceni ledu 12 25-30's Max. 250 g
(12 kostek)
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tabulka doporuc¢enych rychlosti pro ruéni funkce

Nastroj Funkce Doporucena Doba zpracovani Doporucena
rychlost/teplota mnozstvi
Sekani kvétaku 12 20s Max. 500 g
% (napf. na kvétakovou (1 hlavka nakrdjena
@}\ YY) na riizicky)
—A°)
maxbla Népoje a smoothie 12 60 s 1 litr
Mixovani za studena 12 1 -2 min 2,6 litru
Z&akladni tésta na 8az 12 30-60 s Celkova hmotnost
moucniky max. 800 g
Sladky nékyp v pare 8 60 s Celkova hmotnost
(napt. Cokoladovy max. 800 g
nakyp vareny v pare)
Tésto na téstoviny 4 2 min Celkova hmotnost
— smichani suchych max. 830 g
ingredienci Hmotnost mouky
- Pridani mokrych 8 2 min max. 500 g
- ingredienci
(W)
_ R\ SuSenky 12 1 min Celkova hmotnost
midiblade
max. 670 g
Chlebové tésto 10 3 min Celkova hmotnost
(zékladni bilé) 640 g
Hmotnost mouky
400 g
Brioska 10 2 min Celkova hmotnost
530 g
Hmotnost mouky
250 g
X Rozslehani masla/ 7az8 2-3 min Hmotnost tuku s
ﬁ margarinu s cukrem cukrem max. 400 g
(‘ na litd tésta
Brownies 5 2-3 min Max. 1,2 kg
Bilky 8-9 3% — 4 min 2-8 (70-280 g)
Slehadka 9 1-1%min 200-600 g
Majonéza 9 1-1% min Smeés ze 2-4 vajec
Ovesné tycinky
Faze 1
EJJL Maslo 0/55°C 10 min 100 g
jj. Med 300 g
Faze 2 6/55C 1 min -
Faze 3
Ovesné vioky 12 / VYPNUTO 5 secs 300 g
Faze 4
Rozinky 12/ VYPNUTO 5 secs 100 g

Poznéamka: Tyto hodnoty jsou pouze priblizné a mohou se liSit v zavislosti na konkrétnim receptu a ingrediencich.
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Rady a tipy
® Nepouzivejte michadlo s rychlosti vyssSi nez 9.

® Nejlepsich vysledkl doséhnete, kdyz na litd tésta budete pouzivat mékké maslo a margarin pokojové teploty.
® Pokud se spotrebi¢ zpomali nebo se zacne otacet s namahou, zvyste rychlost.

péce a cisteni

Pred cisténim vzdy vypnéte a odpojte ze zasuvky.
Pred cisténim sundejte viko a vyndejte nastroj z
nadoby.

Nepouzivané michadlo, metlu, zatku nadoby,
stérku a nastavec Direct Prep skladujte v UloZzném
boxu @3. Kotoude Direct Prep Ize skladovat v
dodavaném Ulozném pouzdru €9.

napajeci jednotka

Otfete vihkym hadfikem a pak osuste.
Nepouzivejte Cistici pisky a
nenamacejte do vody.

tepelné senzory nadoby

Otfete vihkym hadfikem a pak dikladné osuste. K
Gidténi senzord nepouzivejte Gistici pisky ani ostré
nastroje.

nadoba / michadlo / jednotka maxblade /
jednotka midiblade / metla

Viz ¢ést Funkce oplachovani.

Umyjte a pak dikladné osuste.

Pokud se uvnitf nadoby pfichyti nebo pfipali jidlo,
co nejvice odstrante pomoci stérky. Naplrite
nadobu teplou vodou se saponatem a nechte
odmodit. Zbytky, které nejdou jinak odstranit,
odstrarite karta¢em na nadobi. Zména zbarveni
nadoby nema vliv na jeji funk&nost.

hnaci hridel nadoby / zatka nadoby
Uvolnéte matici hnaci hiidele @ na spodni strané
nadoby otocenim proti sméru hodinovych rucicek.
Pak hnacf hiidel @ nebo zatku nadoby
vytahnéte.

Sundejte a umyjte t&snici krouzek @ nebo €.
Hnaci hidel nebo zatku nadoby umyjte kartacem
v teplé vodé se saponatem a pak dikladné
oplachnéte pod tekouci vodou.

Pfed nasazenim nadoby nezapomente znovu
spravné nasadit tésneéni na hnaci hfidel nebo zatku
nadoby.

e wnN —+ e
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Viko

Viko pred ¢isténim vzdy rozeberte:

Sundejte vicko plnicto otvoru.

Sundejte t&snéni ® z vnitini ¢asti vika @.

Po umyti nasadte t&snéni zpatky na vnéjsi Cast vika
tak, aby byl tlustsi okraj nahore, a provedte vyse
popsany postup v opacném poradi.

Poznamka: Pokud tésnéni spravné nenasadite,
nebude viko tésnit.

Direct Prep

Pred umytim nastavec zcela rozeberte.

Aby bylo &isténi jednodussi, umyjte ¢asti hned po
pouziti.

S kotouci zachazejte opatrné — jsou velmi
ostré.

Chcete-li odpojit viko &) od zékladny &9, uchopte
viko za plnici trubici €0 a oto&te prosti sméru
hodinovych rucicek. Pak zvednéte.

Podstavec: Nenamécejte ve vodé. Pokud
podstavec nechténé namocite, pfed sestavenim
nastavce se ujistéte, Ze vSechna voda vytekla.

parni hrnec

Umyjte a pak dikladné osuste.

myti v myéce

Casti, které Ize umyvat, mCizete umyt také v myd&ce.




Cast

Vhodné do
mycky

Nadoba

4

Hnacf hfidel nadoby + tésnéni

Zatka pro pomalé vareni +
tésnéni

Matice hnaci hfidele

Vngjsi viko, vnitfni viko a
tésnéni

Vicko plnictho otvoru

Kryt vystupu pro Direct Prep

Maxblade

Midiblade

Michadlo

Metla

Zakladna, policka a viko
parniho hrnce

R (RIS [x|R|[ KK |R] K |X

Ulozn4 jednotka

x

Tlacka pro Direct Prep, viko,
odebiraci kotou¢, zakladna a
prodluzovaci vysypka

AN

Kotouce

Podstavec

Stérka

Pouzdro na uloZeni kotoucl

Adaptér na viko

N[ x| |%x [

servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotrebice narazite na jakékoli
problémy, pred vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast
Lprivodce odstranovanim problémd“ v navodu
nebo navstivte stranky www.kenwoodworld.com.

® Upozorfiujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje
zaruka, ktera je v souladu se vSemi zakonnymi
ustanovenimi ohledné v8ech existujicich zarucnich
prév a prav spotiebitel’ v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u
néj zjistite zavady, zasSlete nebo odneste jej prosim
do autorizovaného servisniho centra KENWOOD.
servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu
spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti Kenwood ve
Velké Britanii.
® \iyrobeno v Cing.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU
LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU S
EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ2)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento
vyrobek nesmi likvidovat spole¢né s domacim
odpadem.

Wyrobek se musf odevzdat na specializovaném misté
pro sbér tfidéného odpadu, zfizovaném méstskou
spravou anebo prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace
elektrospotiebicl se predchazi vzniku negativnich
dopadd na zivotni prostredi a na zdravi, ke kterym
by mohlo dojit v disledku nevhodného nakladani
s odpadem, a umoznuje se recyklace jednotlivych
materidlll pfi dosazeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zdlraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotiebicl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.
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pravodce odstrariovanim problémd

Problém

PFicina

Reseni

Spotfebi¢ neni napajeny / displej
se nerozsviti.

SpotrebiC neni zapojeny do
elektrické zasuvky.
Nezmackli jste vypinac.

Zkontrolujte zapojeni spotfebice.

Zmacknéte vypinac @ do polohy
On (Zapnuto).

Spotrebi¢ nefunguje.

Nadoba neni spravné umisténa.
Nezmackli jste tlacitko Start.

Neni nastaveny ¢as.

Zkontrolujte spravné umisténi
nadoby.

Zacnéte varit zmacknutim
tlaGitka Start.

Zkontrolujte nastaveni ¢asu.

Na dno nadoby se prichytava
nebo pripaluje jidlo.

P¥i vareni zeleniny neni pouzito
michadlo nebo noZova jednotka.
Je zvolena pfilis vysoka teplota.

Vzdy pouzivejte michadlo nebo
nozovou jednotku.

Zkontrolujte, zda byla zvolena
spravna teplota, a zvyste rychlost
michani.

Viko netésni.

Na viku neni spravné nasazeno
tésnéni.

Informace o nasazeni tésnéni
najdete v Casti "péce a disténi".

Rychlost michani nelze zvysit.

Teplota misy nebo ingredienci
presahuje 105 “C.

Nejde o zavadu.

Pokud teplota misy nebo
ingredienci presahuje 105 °C, je
rychlost michani omezena na
rychlost 6.

Z&kladna nadoby netésni.

Tésnéni hridele nebo zatky neni
spravné nasazeno

Zkontrolujte, zda je spravné
nasazené tésnéni nadoby.

Casovad na displeji neodpoditava.

Béhem faze ohfivani nebude
Casovac¢ odpocitavat, dokud
nebude dosaZena spravna teplota.

Teplota je nastavena na 100 °C,
ale obsah vody v potravinach brani
dosazeni teploty nad 100 °C.

Nejde o zavadu.

Snizte nebo vyberte spravnou
teplotu.

Teplota obsahu nadoby
neprekracuje 100 “C.

Obsah vody v ingrediencich mize
branit dosazZeni teploty nad
100 °C.

Nejde o zévadu

Béhem programu vareni v
péare se na displeji zobrazuje
,ZKONTROLUJTE MNOZSTVI
VODY*.

Aktivovala se ochrana proti
vyvareni vody.

Nepridali jste vodu nebo se voda
vyvarila.

Pridejte vodu po znagku 1 litru ()
a spustte znovu.

Silny pohyb nebo vibrace béhem
provozu.

Nerovnomérné rozloZzeny obsah

v nadobé zplsobuje nadmérné
vibrace.

PrekroGena maximalni kapacita.
Pouziva se nespravny nastroj nebo
rychlost.

SniZzte mnoZstvi nebo potraviny v
nadobé Iépe rozlozte a spotrebic
znovu spustte.

Spravny nastroj a rychlost,
které se maji pouzit, najdete v
prislusném programu a tabulce
doporucenych rychlosti.
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pravodce odstranovanim problémd (pokracovani)

Problém

Pricina

Reseni

Na displeji se zobrazuje
,PREHRATI MOTORU. NECHTE
VYCHLADNOUT*,

Pretizeny motor.

Vypnéte a odpojte od elektrické
ZASUvky.

Nechte 45 minut vychladnout a
pak znovu zapojte.

Pokud se zprava dal zobrazuije,
nechte vychladnout dalSich 45
minut.

Na displeji se zobrazuje
,PRETIZENI MOTORU* nebo
LZASEKNUTY MOTOR®.

Spotrebic je pretizeny.

SniZzte mnozZstvi v nadobé.

Na displeji se zobrazuje chybova
zprava zacinajici na E:20-E:29

Spotrebi¢ spravné nefunguie.

Vypnéte a odpojte od elektrické
zasuvky.
Pak znovu zapojte a spustte.

Na displeji se zobrazuje chybova
zprava E:34.

Problém s prihlasovacimi udaiji
Wi-Fi.

Zkontrolujte heslo k Wi-Fi.
Resetujte Wi-Fi na tovarni
nastaveni podle sekce ,Nabidka
Wi-Fi.

Restartujte nastaveni spotfebice z
aplikace Kenwood World.

pomalé blikani

Nelze najit znamou sit” Wi-Fi.

Spotrebi¢ byl mozna premistén,
smerovac byl mozna vypnut nebo
mUze vyzadovat restartovani.

"\.
C)
°
A.

° rychlé blikani

Sit Wi-Fi dostupna, ale nelze se
pripojit ke cloudovym serverim
Kenwood.

Smérovaé mize vyzadovat
restartovani nebo kontaktujte
svého poskytovatele pripojeni k
internetu.

Pokud problém trva, kontaktujte nejblizSi autorizované servisni centrum Kenwood.
Aktualni informace o nejblizS§im autorizovaném servisnim centru Kenwood najdete na
webu www.kenwoodworld.com nebo na webu spoleénosti Kenwood pro vasi zemi.

206




tartalom

biztonsag
a készllék csatlakoztatasa a
Kenwood World alkalmazashoz
wifi menU
a készllék részei
a nyelv kivalasztasa
a f6z6 robotgép hasznalata
a Direct Prep hasznélata
a kijelzd szimbdlumainak jelentése
kézi lzemmod
elére bedllitott programok hasznélata
F&étel program
Martas program
Parolas program
Leves program
Wok ételek program
Desszert program
ajanlott sebességek tablazata a kézi
funkciokhoz
a készllék tisztitasa
szerviz és vev@szolgalat
hibaelharitasi utmutato

207

208-212

212
213
213-214
214
214-215
215-216
217
218-219
220-226
220-221
222
223-224
225
225
226

226-228
228-229

229
230-231



A hasznalati utasitas abrai az elsé oldalon lathatok - olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

els6 a biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és érizze meg
késGbbi felhasznalasral

® Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimket!

® Ha a halozati vezeték serllt, azt biztonsagi okokbdl ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal
jovahagyott szerviz szakemberevel.

® A megfelel6 mikddés biztositasahoz Ugyelien arra, hogy

az edény alja tiszta és szaraz legyen, amikor felhelyezi a

meghajtoegysegre.

e Kapcsolja ki a készUléket és huzza ki a halozati csatlakozojat:

o Osszeszerelés es szétszerelés elbtt;

o hasznalaton kivul;

o tisztitas el6tt.

® Az edény tartalmanak kidntése el6tt mindig vegye ki a keverét
és a habverét, nehogy megégesse magat a kifroccsend forrd
keveréekkel.

® | egyen Ovatos, ha forro folyadékot 6nt a robotgépbe, mert
a hirtelen gbzképzddeés kdvetkeztében a forrd folyadéek
kifrbccsenhet a készulekbdl.

® A kések ugy lettek kialakitva, hogy a hajtotengelyen
maradjanak, és csak az edény tartalmanak a kidontése utan
kell kivenni. A kések rendkivll élesek, ezert mindig ovatosan
kezelie Oket.

® Sem a keze, sem konyhai eszkdzdk ne legyenek az
edényben, ha a készUlek feszlltség alatt van.

® Ha a készuléket f6zés Uzemmodban felugyelet nélkll hagyja,
akkor fokozottan Ugyelien a kdvetkezdbkre:

o a hdmeérsekletre és a maximalisan feldolgozhatd
mennyiségre vonatkozo hasznalati utasitasok legyenek
betartva;

o a készllékhez és a vezetékhez ne férhessenek hozza
gyermekek, €s a gép ne legyen kozel a munkafelUlet
széléhez;
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o rendszeresen ellendrizze az ételt, hogy nem kell-e még
folyadékot hozzaadni és hogy nincs-e tulféve.

A készulék nehez, ezért mindig ovatosan emelje fel. A

felemelés elétt ellendrizze, hogy az edény Ures-e é€s a

nyilasfedél a helyén van-e. Ne emelje a készlléket az edény

fogantyujanal fogva.

Ne mozgassa az egyseget, ha Uzemel vagy ha még forro.

Sérult készUléket soha ne hasznaljon. Ellendriztesse

es szukség esetén javittassa meg. Lasd: ,szerviz és

veviszolgalat”.

Ne Iépje tul a megadott maximalis kapacitasokat.

Ne toltse az edényt a belsejében jelzett 2,6 literes maximalis

szint folé.

A sutésnél NE Iépje tul az edényen jelzett 0,5 literes maximalis

olajtoltési szintet. Tavolitsa el a felesleges folyadéekot/vizet a

megsutendd élelmiszerrdl, mielStt beteszi az olajba.

A meghajtoegyseget, a haldzati vezetéket és a

csatlakozodugot soha ne érje nedvesseg.

Ha a készuléket f6zés Uzemmaoddban hasznalja vagy

f6z06tt vele, akkor mindig legyen dvatos, amikor megfogja.

Kuldndsen az edénynél, a fedélnél és a kulonféle

tartozékoknal vigyazzon, mert ezek a keszUlek kikapcsolasa

utan meég hosszu ideig FORROK maradnak.

Az edény kiemeléséhez és szallitasahoz hasznadlja a

fogantyukat. A forrd edeny és a kuldnféle forrd tartozekok

megfogasahoz hasznaljon héallé edényfogd kesztydit.

Az edény alja a melegités leallitasa utan még hosszu ideig

forrd marad. Kezelie 6vatosan, és hasznaljon megfeleld

alatétet, ha hére érzekeny fellletre helyezi az edényt.

Legyen oOvatos, mert f6zés Uzemmaodban vagy fézés utan géz

csaphat ki az edénybdl, elsGsorban a fedél vagy a toltényilas

kupakjanak a levételekor.

Ne vegye le a fedelet vagy a toltényilas kupakjat, amig a

folyadék forrasban van.

Hasznaljon hdallo edenyfogo kesztylit, ha fézes Uzemmaodban

vagy fézés utan leveszi a fedelet vagy a téltényilas kupakijat.
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Az apritasi funkcid hasznalatakor €s hozzavalok purésitésekor
mindig helyezze fel a tdltényilas kupakjat.

Hacsak a recept maskent nem irja eld, a készuléeket mindig
ugy Uzemeltesse, hogy a téltényilas kupakja a helyén van.
Kizardlag a készulékkel szallitott edényt és tartozekokat
hasznalja.

Soha ne hasznalja az edényt mas melegitéeszkdzzel.

Soha ne mUkodtesse a készuléket f6zés Uzemmodban, ha az
edény Ures.

A készUléket soha ne a fedél segitségével Uzemeltesse,
mindig a Start/Pause (Inditas/SzUnet) vagy a Cancel (Leallitas)
gombot haszndlja.

A @a ,maxblade” kést ne hasznalja tésztak és sitemények
készitéséhez. Ezek keveréséhez mindig a ,midiblade” @b
hasznalja.

A készillék megsériilhet, illetve sériilést
okozhat, ha a réogzitomechanizmust tulzott
erdonek teszi ki.

Ugyelien arra, hogy a késziiléket mindig vizszintes, sik
fellleten hasznalja, tavol annak szélétdl. Ne allitsa beldgd
szekrenyek ala.

A készUlék nem mUkddtethetd kilsd idSkapcsoldval vagy
kUlon tavkapcsold rendszerrel.

Ugyelien arra, hogy fogyasztas elétt az étel alaposan
megfjon és forrd legyen.

Az ételeket a f6zés utan roviddel el kell fogyasztani, vagy
hagyni kell gyorsan lehdini, és minél el6bb le kell fagyasztani.
Mindig ellendrizze, hogy a tdmitégydrli megfeleléen fel legyen
helyezve az attételre, nehogy a szivargas karositsa a 6z
robotgépet.

Mindig hasznélja az edény 19 kioldogombijait, mieldtt leveszi a
f6zBedényt.

A készulek nem megfeleld hasznalata sérulést okozhat.
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e A készUleket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékeléstkben vagy mentdlisan korlatozottak, illetve
nincs kelld hozzaertéstk vagy tapasztalatuk, amennyiben
a készlléket felugyelet mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozoan utasitasokkal lattak el
Oket, és tisztaban vannak a kapcsolodd veszélyekkel.

e A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készulekkel.

e Ezt a késziiléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni
kell arra, hogy a készllékhez és zsinorjahoz gyermekek ne
férienek hozza. A haldzati vezetéket ne hagyja lelogni olyan
helyen, ahol gyermekek elérhetik.

o A készUléket csak a rendeltetéséenek megfeleld haztartasi
célra hasznalja! A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a
készuléeket nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

Direct Prep feltét

e A tarcsak nagyon élesek, ezért a felszerelés, leszerelés
es tisztitas kdzben legyen dvatos. A tarcsakat
a kezeléskor és a tisztitaskor is mindig a
vagoeélektol tavoli fogorésznél fogja meg.

e Soha ne vegye le a fedelet, amig az apritétarcsa
teljesen le nem alit.

e A zdOldséget vagy gylimolcsdt soha ne az ujjaval tolja le az
adagoldcsében. Csak a tartozék tomdrudat haszndlja.

e Ne nyomja le tulzott erdvel az adagolocsdben a nyersanyagot,
mert karosithatja a feltétet.

e Ne nyuljon mozgd alkatrészekhez. Ne nyuljon az @ kimeneti
nyilasba.

e MielGtt levenné a fedelet a Direct Prep feltétrdl:
o kapcsolja ki a készuleket;
O varja meg, amig a tarcsa teljesen leall.

e A fedéladaptert a fel- és leszerelesnél mindig a fogoresznél
fogja meg.
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Parolo felteét

Ez a feltét gbzt termel, amely égési sértilést okozhat.
Vigyazzon, nehogy a parolobdl kiaramld gdz megégesse,
elsésorban a fedél leemelésekor.

Ovatosan fogja meg az alkatrészeket, mert a folyadékok vagy
paralecsapodasok nagyon forrok lehetnek. Hasznaljon héallo
edényfogo kesztydit.

A husokat, halakat és tenger gylmolcseit alaposan hékezelje,
és soha ne kezdje a fézésuket fagyott allapotbdl.

Ha a paroldtalca alapot és polcot is hasznalja, akkor a hust,
baromfit és halat az also kosarba tegye, hogy a kifolyd nyers
lé ne csepegjen ra az alatta levd élelmiszerre.

A f6tt rizst ne melegitse Ujra a parolotalca feltétben.

csatlakoztatas el6tt a készUlék csatlakoztatasa ©
Bizonyosodjon meg arrél, hogy a halézati N
fesziiltség megegyezik a készilék aljan a KenWOOd VVOHd

feltiintetett Gizemi fesz(iltséggel. alkalmazashoz

FIGYELMEZTETES: A KESZULEKET A,Kelr.w\{vood World alkalmazas Iehetév?' teszi, holgy'a
FSOLDELNI KELL! készUléket okostelefonnal vagy tablagéppel vezérele.

1 Toltse le a Kenwood World alkalmazast az
okostelefonjara vagy a tablagépére.

2 Miutan a letoltés befejez6dott, nyissa meg az
alkalmazast, és kovesse a képernydén megjelend

A késziilék megfelel az élelmiszerekkel
rendeltetésszeriien érintkezésbe kertld
anyagokrol és targyakrol szél6 1935/2004/EK
rendelet kbvetelményeinek. »
A készlék egy beépitett FCC ID VVJ- utasitasokat.

TA3200R1D-SA vezeték nélkiili modult hasznal PIN-szam '

Ez a készilék megfelel a 2014/53/EU iranyelv ® Ere szlkség lesz, amikor a Kenwood World

alapvetd kdvetelményeinek és egyéb vonatkozo alka{lma.\.zgs kéri. i .
rendelkezéseinek. ® A készllek csak akkor csatlakoztathatd, amikor a

PIN-szam megjelenik a kijelzén. Ha a PIN-szamot
helytelentl adta meg, kovesse az alkalmazas
utasitésait, és probdlia meg Ujra.

Az egység PIN-szamanak megjelenitéséhez nyomja
le és tartsa lenyomva az OK gombot 3 masodpercig
(csak akkor, ha csatlakozik wifihez).

Megjegyzés:

Wifi

|IEEE802.11 b, g és n protokollt haszndl, kizardlag
2,4 GHz haldzaton, WPA2-PSK titkositassal
Kompatibilitas

A Kenwood World alkalmazas az iOS, illetve az
Android Ujabb verzidit igényli.

az els6 hasznalat elott

Tavolitsa el a mlanyag véd&tokokat az apritokésrdl.

Dobja ki a véddtokokat, mert azok csak az apritokés °
gyartas és szdllitas kdzbeni védelmére szolgalnak.

Mossa el az alkatrészeket. Lasd: ,a készUlék

tisztitdsa”.
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Wifi menii

meg az OK gombot.

1 Ha a készllék készenléti lzemmddban van, nyomja meg a novelés (+) gombot 3 masodpercig.
2 A menlben a (+) és (-) gombok lenyomasaval lépkedhet. A megjelend lehetdség kivalasztasahoz nyomja

3 A Wifi menibdl valé kilépéshez nyomja meg a Mégse gombot. Ha 10 masodpercig nem torténik semmi, a
készUlék visszatér a készenléti lzemmaoddba.

WIFI VISSZAALLITASA

GYARI ALAPBEALLITASRA

Ez a parancs torli a készUléken tarolt 6sszes wifiadatot, és visszadllitja a gyari
alapbeallitast.
A készUlék visszatér a készenléti lzemmoddba.

fontos
Amikor végleg megvalik a készuléktdl, a személyes adatainak védelme
érdekében dllitsa vissza a gyari alapbedllitast.

MAC:

Ez a mivelet automatikusan megjeleniti a készllék vezeték nélkuli adapterének
MAGC-cimét.

a készUlék részei

fedél toltényilasanak kupakja
kils@ fedélrész (szurke)

belsd fedélrész (atlatszo)

fedél toltényilasa
fedél tdmitése

)
®
® rogzitfilek
@
®
®

hajtétengely
hajtétengely témitése
edény fogantyui
f6z8edény

edény kioldégombjai

meghajtoegység
kijelz6

Direct Prep nyilasfedél
Direct Prep nyilas
fékapcsold

spatula

parolo
paroldtalca alapja
tarolédoboz
paroldtalca polca
parolétalca fedele

O0O® OCBERRPEPOEO

hajtétengely-csavaranya

kijelzé

Féétel program

Martas program

Parolas program

Leves program

Wok ételek program

Desszert program
H6&mérséklet gomb

|d6 gomb

Sebesség gomb

OK gomb

ndvelés (+) gomb

csOkkentés () gomb

Mégse [cancel] gomb

Apritdas gomb

Start/Stop gomb — f6z8edény
Start/Stop gomb — Direct Prep

SISISISISISGISISISISISISISISIS)

a kijelzéteriilet részei

hémérséklet bedllitasa

magas hémeérsékletre figyelmeztetd jelzés
szbveges kijelzé

id6 bedllitasa

sebesség bedllitasa

f6zés Uzemmad

wifi szimbdlum

SISIOIGISISIE)]

Direct Prep
témdrud/mérépohar
adagolocsd

@®
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Direct Prep fedél

hajtétengely

tarcsa

1 extra finom reszel6tarcsa (ha tartozék)
2 finom reszelStarcsa (ha tartozék)

3 durva reszel6tarcsa

4 vékonyra szeletel§ tarcsa

5 vastagra szeletel6 tarcsa (ha tartozék)
terel6lemez

alap

kimeneti nyilas

csUszdatoldat

torony

tarcsatarold tasak

fedéladapter

SISl

@Oe90®O®

lassu fozés tartozékai
edénydugd
edénytomités

®®

a nyelv kivalasztasa

Amikor elészor bekapcsolja a bekapcsolja a f6z6
robotgépet, a kijelzé nyelve alapértelmezésként
angol (,English”).

1 A nyelv médositasahoz tartsa

lenyomva a @ OK gombot, -
és a @0 fékapcsoldval . ‘

kapcsolja be az egyse’get.
¢ AKkijelzén megjelenik a”
,NYELV BEALLITASA, START

A FOLYTATASHOZ” (izenet.

az edény csak akkor régzithetd, ha a megfelelé
iranyban van felhelyezve.

e Az edény levételéhez nyomja meg egyszerre a két

kioldbgombot (az edény fogantyui alatt), és
emelie le az edényt.

3 Vdlasszon az alabbi lehet8ségek kdzil:

3A Kézi bedllitasu f6zés — lasd a ,kézi lzemmaod”
részt.

3B Elére bedllitott programok:
A haszndlatra vonatkozéan lasd az ,el6ére bedllitott
programok haszndlata” cim( részt.

F&étel program €6

Mértas program @)

Parolas program

Leves program €9

Wok ételek program

Desszert program @)
Megjegyzés: Az elére bedllitott programok

gombjanak megnyomasakor az adott gomb feletti
jelzésav kigyullad.

4 Helyezze a @Da maxblade kést, a @b midiblade

kést, a ® keverét, a @ habverét vagy a € lassu
fé6zéshez szlikséges edénydugdt az edénybe

Eszko6z Hasznalata

2 A nyelv médositasahoz
nyomja meg a (+) vagy (-)
gombot, amig a kivant nyelv
meg nem jelenik a kijelzén.
A kivant nyelv kivalasztasa
utdn nyomja meg az OK

Maxblade A hozzavaldk fézés elbtti

apritdsahoz vagy f6zés utani

plrésitéséhez hasznalhato.
Tésztakhoz vagy
sUteményekhez nem

gombot a megerdsitéshez.
Ekkor a kijelzén megjelenik:
L,UDVOZLI A kCook’.

3 Ha késSbb modostani 4}")

szeretné a nyelvet, ismételie
meg a fenti eljarast.

a f6z6 robotgép hasznalata

1 Dugja be a halézati csatlakozét a konnektorba,
és nyomja meg a meghajtéegység jobb oldalan
taldlhato @D fékapcsoldt. A késziilék hangjelzést
ad, és a kijelzén megjelenik: ,UDVOZLI A kCook”.

2 Helyezze a @ edényt a meghajtéegységre Ugy,
hogy a hatuljan levé vezetdfill a helyére csusszon.
Enyhén nyomija lefelé, amig rogzil. Megjegyzés:

hasznélhaté.
Midiblade Tésztak és sttemények
készitéséhez.
Keverd Olyan ételek készitésénél

hasznalhato, amelyeknél
a hozzavaldkat dvatosan,
az apritasuk nélkul kell
Osszekeverni.

Ne haszndlja a 9.
sebességfokozat felett.

Habverd Koénnyl dsszetevék, példaul
tojasfehérie, tejszin, majonéz
vagy hollandi martas
keveréséhez.

5 Tegye az edénybe a feldolgozandd vagy

megfézendd hozzavaldkat.

6 Helyezze fel a fedelet és a toltényilas kupakijat.

Nyomija le a fedelet és forditsa el balra, amig egy
vonalba nem kerUl a f6z&edény fogantyival.




A késziilék csak akkor miikodik, ha

az edény és a fedél megfeleléen van
felszerelve.

A f6zés megkezdéséhez nyomja meg a f6z6edény
Start/Stop gombjét.

Elére bedllitott programok — mindegyik fazis végén
és a f6zés befejezése utan a készllék hangjelzést
ad és automatikusan a 30 perces melegen tartasi
ciklusra valt. A kdvetkezé fazisba vald l1épéshez
kovesse a képernyén megjelend utasitasokat.

Ha barmikor le szeretné dllitani a készUiléket,
nyomja meg a Start/Stop gombot, majd vegye

le a fedelet. Legyen d6vatos, mert az edény és a
fedél forrd. A f6zés folytatdsdhoz helyezze vissza a
fedelet és nyomja meg a Start/Stop gombot.

Kézi lzemmdd — a f6zés végén az idézits eléri a 00:00
értéket, és az egység hangjelzét ad.

Készenléti izemmaoéd

Az egység készenléti izemmaddba vald
visszadllitasahoz 3 masodpercig tartsa lenyomva a
Mégse [cancel] gombot.

Ha 30 percen belll nem 4llit be semmilyen mdveletet,

a készllek készenléti izemmadba kerUl, és a kijelzén

az ,UDVOZLI A kCook” (izenet lesz lathatd. Barmelyik
funkciégomb megnyomasaval Ujra aktivalhatja a készUléket.

Melegen tartasi ciklus

A melegen tartasi ciklusban a készllék 62 °C
hémérsékleten keveri a hozzavaldkat.

Emelie le a fedelet, hogy ellendrizze az
elérehaladast vagy hogy tovabbi hozzavaldkat
tegyen az edénybe, majd a f6zés folytatasahoz
nyomja meg a Start/Stop gombot.

Amikor az id6zit6 az egyes programszakaszok
végén eléri a ,,00:00” értéket, az egység
automatikusan a 30 perces melegen tartasi ciklusra
valt.

A készllék az elsd percben 10 méasodpercenként,
majd 30 masodpercenként hangjelzést ad. igy
figyelmeztet arra, hogy a fézési ciklus befejez&dott
és a készllék melegen tartasi ciklusban van.

A melegen tartasi ciklus nem melegit, ha a
hémérséklet 62 °‘C-ndl kisebbre van bedllitva.
F6zés utan

Ha a készliléket f6zés lzemmaoddban hasznalja vagy
féz6tt vele, akkor mindig legyen dvatos, amikor
megfogja. KULONOSEN AZ EDENYNEL ES AZ
ESZKOZOKNEL VIGYAZZON, mert ezek a készllgk
kikapcsolasa utdn még hosszu ideig FORROK
maradnak.

Az edény kiemeléséhez és szdllitasahoz hasznalja

a fogantyukat. A forré edény és a kulénféle forrd
tartozékok megfogasahoz haszndljon h&alld
edényfogd kesztydit.

® Az edény alja a melegités ledllitasa utan még
hosszu ideig forrd marad. A kezelés és tisztitas
soran legyen évatos.

Tanacsok és tippek

® Ne toltse az edényt a belsejében jelzett 2,6 literes
maximalis szint folé.

® Olaj melegitésekor ne toltsén az edénybe a 0,5
liter maximalis olajszintet meghaladd mennyiségU
olajat.

® A nyers hust és a kemény zoldséget vagja apro
darabokra, miel6tt az edénybe teszi.

® Hasznadlja a Direct Prep feltétet, ha kdzvetlendl
az edénybe szeretne reszelni vagy szeletelni
hozzévaldkat (lasd ,a Direct Prep haszndlata” c.
részt).

® A tejjel készllb ételek odakozmalasanak
megel6zése érdekében ezek elkészitésekor
mindig hasznalja valamelyik eszkozt is.

® A hozzavaldkat egyforma nagysagu darabokra
vagja, ez segit abban, hogy a fézés egyenletes
legyen.

® Az egyes programszakaszok kdzétt a tartozék
spatulaval kaparja le az edény falarél a
hozzévaldkat.

A hangok kikapcsolasa

® Az egység a hasznalat kllénbozé fazisaiban
hangjelzéseket ad. A hangok kikapcsolasahoz
tartsa lenyomva a Mégse [cancel] gombot, és a
fékapcsoldval kapcsolja be az egységet.

® A hangok bekapcsolasahoz egyszerlien kapcsolja
ki, majd kapcsolja be a gépet.

a Direct Prep haszndlata
a vagotarcsak
A készllék csomagjaban nem fogja megtalélni az
Osszes itt felsorolt tarcsat, mert a tarcsavalaszték
flgg a gép tipusatdl. A csomagban nem talalhatd
tarcsdk megvasarlasaval kapcsolatban a ,szerviz és
vev@szolgalat” rész ad tajékoztatast.
A vagotarcsak a rajtuk lathatd szamok alapjan
azonosithatok a kdvetkezék szerint:
1. tarcsa - extra finom reszelétarcsa parmezan
sajthoz.
2. tarcsa - finom reszel6tarcsa sajthoz és
kemeény gyimolcsdkhdz vagy zoldségekhez.
3. tarcsa - durva reszel6tarcsa sajthoz és
kemény gylmoélcsokhdz vagy zoldségekhez.
4. tarcsa - vékonyra szeletel6 tarcsa sajthoz és
kemény gyimélcsdkhdz vagy zoldségekhez.
5. tarcsa - vastagra szeletel tarcsa sajthoz és
kemeény gylmolcsdkhdz vagy zoldségekhez.
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a feltét dsszeszerelése és
hasznalata

1 Helyezze fel az edény fedelét és vegye le a
téltényilas kupakjat, ha egyenesen az edénybe
szeretne reszelni vagy szeletelni.

2 Vegye le a Direct Prep nyilasfedelet @

3 Helyezze az tornyot a Direct Prep meghajtd
nyilaséara gy, hogy a X jelek illeszkedjenek
egymashoz, majd nyomja le és jobbra elforditva
régzitse @.

4 A kdzéps6 fogorésznél tartva nyomja a kivant
vagotarcsat a hajtétengelyre @. Mindegyik tarcsan
van egy azonosité szam, aminek felfelé kell néznie,
amikor a tarcséat a tengelyre nyomja.

5 Az @) terelSlemezt a torldvel felfelé helyezze a
hajtétengelyre Ugy, hogy a torl6 a vagotarcsa
aljghoz érien @.

Megjegyzés:

e Ha a terel6lemez nincs behelyezve, az
étel 6sszetorlodik a lemez alatt és nem
tavozik a csuszdan.

6 Jobbra elforditva helyezze a Direct Prep fedelet az
alapra.

7 Helyezze az ételkészitd feltétet a toronyra, és
jobbra elforditva rogzitse @.

8 Az Osszeszerelés utan a Direct Prep a kovetkezé
allasokba fordithaté el jobbra @:

A Direct Prep feltét felszerelése vagy
leszerelése. Ebben az allasban
ne lizemeltesse a Direct Prep
feltétet.

..V

11A feltét eltavolitdsahoz forgassa el jobbra, amig
a... V¥ szimbdlum egy vonalba nem kerll a &
szimbdlummal, és emelje le.

o A Direct Prep fedél levétele elétt mindig
kapcsolja ki a késziiléket.

fontos

e A tornyot csak jobbra lehet forgatni.
Ne erdltesse a forgatasat balra, mert
azzal karosithatja a tornyot.

e Ha a kimeneti nyilasbé6l nem jon
élelmiszer, kapcsolja ki a késziiléket,
és ellendrizze, hogy a tarcsa alatti
részen nem szorult-e be az élelmiszer
és hogy a tereldlemez a helyén van-e.
Tavolitsa el a beszorult élelmiszert, és
csak ezutan folytassa a miiveletet.

e Ha nem hasznalja a Direct Prep
feltétet, akkor vegye le, és tegye a
helyére a nyilasfedelet.

Tanacsok és tippek

o Mindig friss élelmiszert hasznaljon.

o Ne vagja az élelmiszert tul kicsire. Az adagoldcsé
teljes szélességét toltse ki. Igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozas soran a nyersanyag oldalra
csusszon.

o A feldolgozas utan mindig marad kis mennyiségu
élelmiszer a tarcsan vagy a talban.

e A reszelésnél a flggdlegesen behelyezett
darabok rovidebbre lesznek vagva, mint a
vizszintesen behelyezett darabok

Szeletelés vagy reszelés kdzvetlenll a
f6zGedénybe a toltdnyilason keresztll.

 [0)

Szeletelés vagy reszelés egy megfelelé
talba. A 4 Q) 4lidsban az &)
csUszdatoldatot az kimeneti nyilasra
ratolva rogzitheti.

®

Megjegyzés: Az egyes allasok elérésekor
kattanas hallatszik, amikor a megfelel§ szimbdlum
egy vonalba kerll az egységen lathatd &
szimbdlummal.

9 Végja a nyersanyagot akkora darabokra, hogy
beférien a €0 adagoldcsébe.

10Nyomja meg a Direct Prep Start/Stop gombjat @
és egyenletesen nyomija lefelé a tdmdrudat.

e Soha ne dugja az ujjat az adagolécsébe.

o A fedélen maradt szelet- vagy
reszelékdarabokat a tartozék spatulaval
tolja be a toltonyilasba.

Amikor a Direct Prep hasznalataval kdzvetlendl
az edénybe szeletel vagy reszel, a hozzavaldk
tereléséhez haszndlhatja a fedéladaptert.

1 Vegye le a toltdnyilas kupakjat.

2 |gazitsa a Direct Prep feltétet a helyére . . . W

3 Helyezze az adaptert a bal oldalon levé fogdrésznél
megfogva a fedél @ toltdnyilasa folé.

4 Forditsa el a Direct Prep feltétet a megfelel6 allasba
) [0]

5 A Direct Prep feltétet ,a Direct Prep hasznalata” c.
részben leirtaknak megfeleléen hasznalja.

fontos

o A le- és felszerelésnél a fedéladaptert mindig a
fogdrésznél fogja meg.

o A toltényilas kupakjanak felhelyezése elétt az
adaptert le kell venni.
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A kijelz6 szimbolumainak jelentése

Magas hémérsékletre figyelmeztetd jelzés
60 °C alatt — nincs piros jelz&sav
60 °C felett — a piros jelzésav folyamatosan ég

A szdveges kijelzén allapotinformaciok, receptinforméaciok és
hibatizenetek jelennek meg.

A kivalasztott hémérsékletet jelzi.
OFF (KI), 30 °C - 180 °C.

- S 0,
: ,.‘ '. C Megjegyzés: Kézi lzemmddban — Ha véltani szeretne a
- kivalasztott és a tényleges hémérséklet kdzott, akkor lizem
kdzben 3 masodpercig nyomja meg a hémérséklet gombot.

A kivélasztott id6t mutatja drdban, percben és masodpercben.
== ~thr Az id6t 5 masodperc = 8 dra kdzott dllithatja be, és a Start/Stop
,-,', ( gomb lenyomasa utan megkezdddik a visszaszamlalas.

_—— Ha a kézi tzemmaddban nincs id6 bedllitva, akkor az eltelt id6t jelzi.
(1 A kivalasztott sebességfunkciot jelzi.
”- A sebességtartomany: 1 > 12,

Amikor a kijelzén a @ szimbdlum lathatd, akkor a fézés
folyamatban van, és nincs szikség tovabbi beavatkozasra.

Wifi szimbdlum
Villog — megprébal wifihdlézathoz csatlakozni.
Folyamatosan ég — sikeresen csatlakozott a wifihalézathoz.
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Kézi izemmod
Kézzel valassza ki a kivant hémérsékletet, idét, keverési és apritasi funkciot.

cancey

{éﬁ@féﬁééﬁﬁéméf%S}ﬁ} o -

chop

temp time speed

©» © 0 @0

® \lassza ki a médositandd bedllitast, és a (+) és (-) gombokkal médositsa a beallitast.
Megjegyzés:

® Ha lenyomva tartja a (+) vagy (-) gombot, akkor gyorsabban Iéptethet a bedllitasi értékek kozott.
® Egy bedllitas kivalasztasakor a hozza tartozo kijelzdrész villogni kezd.

® Ha nem végez semmilyen mUiveletet, a bedllitds 4 masodperc eltelte utan rogzdl.

A hémérséklet 30 °C és 180 °C kdzott 1 °C-os Iépésekkel allithato.
Az egység a hémeérséklet bedllitasa nélkil is haszndlhatd, ha az ,OFF” (KI) beallitast
vélasztja.

temp

Az id6t 5 masodperc és 8 dra kdzott dllithatja be.
Megjegyzés:
® Ha nincs id6 bedllitva, a f6z6 robotgép legfeliebb 8 dra hosszu idét mér.

time

Tizenkét sebességfokozat kdzll valaszthatja ki az adott ételreceptnek legjobban
megfeleld bedllitast. Egyes ételek dllandd keverést igényelnek, hogy a hozzavaldk
ne tapadjanak az edény aljdra, mig mas ételeknél az id6szakos keverés az elényds
a konzisztencia megdrzése érdekében. A nagyobb sebességek a levesek stb.
feldolgozasahoz hasznalhatok.
speed
1. fokozat — Szakaszos keverés hosszu szlinetekkel. Ebben az allasban
szakaszosan mUkodik alacsony sebességgel,
60 masodpercenként korilbelll két fordulattal (példaul raguk
készitéséhez).
2. fokozat — Szakaszos keverés kdzepes sziinetekkel. Ebben az allasban
szakaszosan mUkodik alacsony sebességgel,
15 méasodpercenként koriloelll két fordulattal.
3. fokozat — Szakaszos keverés révid szlinetekkel. Ebben az allasban
szakaszosan mUkodik alacsony sebességgel,
5 masodpercenként korllbelll két fordulattal.
4-12. fokozat - Folyamatos mUikddés, fokozatosan ndvekszik a maximalis
sebességig.
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Kézi izemmaod - folytatas

caNCe/

Nyomja meg a gombot, ha le akarja allitani a programszakaszt vagy a bedllitott
funkcidt.

Ha egy elére bedllitott program kdzben nyomja meg a gombot, akkor az egység
visszatér az el6z6 fazishoz.

A kilépéshez és a készenléti lzemmaoddhoz vald visszatéréshez tartsa lenyomva 3
masodpercig. Az egység hangjelzést ad a funkcio ledllitasakor.

chop

Hideg hozzavalok

MUkodtesse tobbszor révid ideig, ha apritani szeretne, vagy tartsa lenyomva
hosszabb ideig, ha plrésiteni vagy dsszekeverni szeretné az ételt.
Megjegyzés: Az apritasi funkcid nem Uzemel folyamatosan, ha az egység
vagy a hozzavaldok hidegek. Ha a gombot kézzel lenyomva tartja, az egység a
legnagyobb sebességgel mikodik, és a kijelzé legfeliebb 2 percig jelzi az id6t.

Forré egység/hozzavalok (magas homérsékletre figyelmezteto
jelzés a kijelzén)

Megjegyzés: A kifrbccsenés megakadalyozasa érdekében a gép a feldolgozasi
sebességet a 6. fokozatra korlatozza, ha az edény/hozzavaldk hémérséklete
meghaladja a 105 °C-ot. Tartsa lenyomva a gombot, és a sebesség fokozatosan
nd, amig a kivant feldolgozasi sebességet el nem éri. A gomb maximum 2 percig
mukadik, ezutan automatikusan kikapcsol.

Ha a 2 perc letelte el6tt le akarja allitani a mUveletet, nyomja meg a Cancel
(Ledllitas) gombot vagy nyomja meg ismételten a Chop (Apritas) gombot.

Az apritasi funkcio hasznalatakor mindig helyezze fel a
toltonyilas kupakjat.

%\aﬂ - Sto/o

A program kivalasztasa vagy a kivant funkcio kézi bedllitasa utan a fézés
megkezdéséhez nyomja meg egyszer a Start/Pause (Inditas/Szlinet) gombot.
A mUvelet szlineteltetéséhez nyomja meg ismét a gombot. A kijelzé villog, ha a
készulék mikodését szlinetelteti.

Fozési tanacsok és

tippek

F&zés az edényben

Nagyobb mennyiségli hozzavaldk az egyenletes melegités miatt hosszabb
keverési id&t igényelnek.

Tejes hozzavalok

Haszndlja a keverdt vagy a habverdt.

melegitése ® A hémérséklet legfeliebb 90 °C lehet.
® Folyamatos keverés 4-6. fokozaton.
Siités ® A hémérséklet legfeliebb 180 °C lehet.

Rendszerint jobb lesz az eredmény, ha az egyéb nyersanyagok hozzaadasa el&tt
felmelegiti az olajat.

Hus sUtésekor jobb lesz az eredmény, ha leveszi az edény fedelérdl a téltényilas
kupakijat.

Ugyelien arra, hogy az edény és a fedél széraz legyen az olaj hozzdadésa elétt.
Olaj melegitésekor ne t6ltsdn az edénybe a 0,5 liter maximalis olajszintet
meghaladd mennyiségU olajat.

Hémérseékleti utmutatd

60 °C Csokoladé olvasztasa

94 °C-99 °C Lassu f6zés

100 °C Forralas

100 °C -104 °C Parolas

120 °C Z06ldségek hirtelen slitése
140 °C - 180 °C Hus barnitasa
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elére beallitott programok hasznalata

A program kivalasztasa

1 Nyomja meg a kivant program gombjat.

Megjegyzés: A program gombjanak megnyomasakor az

adott gomb feletti jelz6sav kigyullad.

2 A (+) vagy (-) gombbal vélassza ki az alprogramot.

A kivalasztas utan nyomja meg az OK gombot a
megerdsitéshez.

3 Kodvesse a képernydn megjelend utasitasokat és a megfeleld

recept elirasait.

tomp

speed

OCIONCK

4 Nyomija meg a Start/Stop gombot.

et Sto,

Alprogramok

beallitasa

® Szikség esetén a hémérseéklet, az idd és a sebesség minden egyes fazisban bedllithatd. Nyomja meg a

Start/Stop gombot és valassza ki a médositandd bedllitast. A (+) és

majd a fézés folytatasahoz nyomja meg a Start/Stop gombot.
® Az egyes programszakaszok kozétt a tartozék spatuldval kaparja le az edény falardl a hozzavaldkat.

(-) gombokkal mddositsa a beallitast,

A rendelkezésre all6 fazisok szama alprogramonkeént kildnbozé. Az aldbbi téblazat felsorolja az egyes
fazisokban bedllithatd hémérséklet-, idé- és sebességtartomanyokat.

Fazis Homérsékleti Idétartomany Sebességtartomany
tartomany
-I _ 4 30°C-180°C 5 masodperc - 8 ¢ra 1-12
Foétel program @
Receptotletek — izlés szerint médosithatok.
Alprogram Fazis 1 Fazis 2 Fazis 3 Fazis 4 Hasznalt | Receptétletek
1,HOZZAVALOK | 2. HOZAVALOK | 3, HOZAVALOK | 4 HozzAvALOK | ©SZ40Z
Olaj Zoldség Folyadék Csirkeragu
hozzaadasa | és his hozzaadasa
hozzaadasa
140 °C 180 °C 98 °C 0
GYORS RAGUK @3 @4 @ 1 N/A &
Melegités 2 perc 20 perc
majd
@3
3 perc
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Foétel program @ (folytatas)

Receptotletek — izlés szerint médosithatok.

Alprogram Fazis 1 Fazis 2 Fazis 3 Fazis 4 Hasznalt | Receptotletek
1,HOZZAVALOK | 2. HOZAVALOK | 3. HOZZAVALOK | 4. HozzivALOK | ©SZK©6Z
Olaj, Marhaporkolt
zo6ldség,
hus és ﬁ'
EQYSZERU ETELEK | Tolvadéek N/A N/A N/A 7
hozzaadasa
98 °C
@3
30 perc
Olaj Rizs Zoldség Folyadék Csirkés
hozzaadasa | hozzaadasa | és his hozzaadasa rizottd
hozzaadasa A
140 °C 98 °C 98 °C 98 °C Q
RIZOTTO @3 @4 @ 4 @ 4 «.ﬁ&'
Melegités 4 perc 2 perc 10 perc
majd
@3
3 perc
Olaj Hus Zoldség Folyadék Marharagu
hozzaadasa | hozzaadasa | hozzaadasa | hozzaadasa
140 °C 180 °C 140 °C 98 °C @
©s |@s |©1 |01 |z é'
RAGUK Melegités 2 perc 10 perc 2 dra
majd
140 °C
@3
3 perc
Olaj Zoldseg Folyadék B Csicseriborsos
VEGETARIANUS hozzaadasa | hozzaadasa | hozzaadasa - g' z0ldségragu
ETELEK 140 °C 120 °C 98 °C N/A ¢
@3 @3 @3
Melegités 10 perc 30 perc
95 °C > 90°C
LASSU FOZES Melegités > 2 dra N/A N/A % edénydugd
behelyezése

@ = kivalasztott sebesség

Megjegyzés: Mindegyik fazis melegitési ciklusaban a ,MELEGITES” sz6 olvashatd a kijelz6n, és az id6
visszaszamlalasa csak a megfelel6 hdmeérséklet elérése utan kezdddik meg.

Lassu fozés

Az edény alian levé (D hajtdtengely-csavaranya kiolddsa utdn vegye ki az edény hajtdtengelyét. Ezutan
emelie ki az edényt. Helyezze be az edénydugdt tigyelien arra, hogy a € témités a helyén legyen, és a
rogzitéshez forditsa el jobbra a hajtétengely-csavaranyat.
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Martas program @

Receptotletek — izlés szerint médosithatok.

Alprogram Fazis 1 Fazis 2 Fazis 3 Hasznalt Receptotletek
1. HOZZAVALOK | 2. HOZZAVALOK | 3. HOZZAVALOK | ©5ZK62
Olaj Zoldség Folyadék A Paradicsompdiré
hozzaadasa | hozzaadasa | hozzaadasa g martas
iZES SZOSZOK 140 °C 140 °C 98 °C “
@3 @3 @3
Melegités 10 perc 45 perc
Vaj vagy Liszt Folyadék Besamel
olaj hozzaadasa | hozzaadasa martas,
hozzaadasa sajtmartas,
BESAMEL MARTASOK | 80 °C 110 °C 98 °C petrezselymes
@o @6 @6 martés
1 perc 15 5 perc 15 perc
masodperc
Olaj Gyiumodlcs Cukor és Eperlekvar
hozzaadasa | vagy izesitok
zoldség hozzaadasa A
BEFOTTEK hozzaadasa E
140 °C 120 °C 98 °C 2
@3 @3 @4
Melegités 10 perc 30 perc
Zoldség és Keverés Séargarépapuré
folyadék
hozzaadasa
100 °C Sk
PURE @ s VA Q@)}
Melegités
maid maxblade
98°C
@4
10 perc > 2 perc

@ = kivalasztott sebesség

Megiegyzés: Mindegyik fazis melegitési ciklusaban a ,MELEGITES” sz6 olvashaté a kijelzén, és az idd

visszaszamlalasa csak a megfelel6 hdmeérséklet elérése utan kezdddik meg.
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Parolas program

A PAROLAS bedliitas zoldségek, csirke és hal parolaséra hasznalhatd.

Az OBLITES bedlitas az edény gyors kidblitésére haszndlhatd, mielStt szétszerelné a tisztitdshoz. Javasoljuk,
hogy a tisztitashoz mindig szerelje szét az edényt, és alaposan szaritsa meg, miel6tt 6sszeszereli.

Alprogram Homérsékleti | Idétartomany | Sebesség Hasznalt
tartomany tartomany eszkoz
(nem allithat®) 5 méasodperc — 2 | O (nem allithatd)
. . ora
PAROLAS
OBLITES (nem allithato) 1 perc ) (nem allithato) -
a ciklus 5-szér

® A parolé feltét hasznalata elétt vegye ki a @) tarolédobozt.

ParoIaS'

1 Helyezze fel az edényt és toltse meg vizzel az 1.0L § jelzésig.

Helyezze fel és rogzitse az edény fedelét. Vegye le a toltényilas kupakjat.

Helyezze a €9 paroldtalca alapjat a parolandd éleimiszerrel a fedélre, Uigyelve arra, hogy biztonsagosan a

helyén legyen. Ha szilkséges, a €3 paroldtélca polcat tovabbi éleimiszerrel helyezze az alapjéra.

Helyezze fel a €9 péroldtélca fedelet a tetejére.

5 Nyomja meg a (@) gombot, a (+) vagy (-) gombokkal valassza ki a PAROLAS programot, majd nyomja meg
az OK gombot. Valassza ki a kivant parolasi idét és a parolas megkezdéséhez nyomja meg a Start/Stop
gombot. Az egység hangjelzést ad, amikor a hémérséklet elérte a forraspontot.

Megjegyzés:

® Az idd visszaszamlalasa nem indul el, amig a viz hémérséklete nem érte el a forraspontot. A kijelzén lathatd

idé villog, amig a hémérséklet nem éri el a forraspontot.

w N

~

Példak parolasra:

Nyersanyag | Mennyiség Elokészités Parolotalca | Javasolt parolasi ido

helye (perc)
Fagyasztott 250 g - Alap 25-35 perc (a vastagsagtol
lazacfilé fliggben)
Burgonya, 400 g Hamozza meg és Alap 25 perc
nem szétfove hosszéban vagja négyfelé
Sargarépa 200 g Megpucolva, hosszaban Polc 25 perc

félbevagva, és 6 cm-es
darabokra apritva

Brokkoli 200 g Vagja rézséira Polc 15 perc

Elkészités moédja:

1 A fenti leirasnak megfelel en készitse el a parold feltétet, és a PAROLAS program idejét allitsa be 25
percre.

2 Toltse meg az edényt vizzel az 1 | G jelzésig.

3 Helyezze a lazacot és a burgonyat a parolotélca alapjara.

4 Helyezze a sargarépat a parolétalca polcéara.

5 Nyomija meg a Start/Stop gombot.

6 Amikor az id zit eléri a 15 percet, h allé edényfogd keszty t hasznalva emelie le a paroldtélca fedelét, és
dvatosan helyezze a brokkolit a parolétalca polcara.

7 Amikor az id zit eléri a 00:00 értéket, ellen rizze, hogy az étel alaposan atf tt-e.
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Tanacsok és tippek

A hémérséklet értéke rogzitve van 100 °C-on, és a sebesség bedllitasok nem érhetdk el.

A f6zés ideje csak tajékoztato jellegl. Fogyasztas elétt mindig ellendrizze, hogy az étel alaposan megfétt-e.

Ha az étel nem f&tt meg eléggeé, éllitsa vissza az id6t. Lehet, hogy szikség lesz a viz utantoltésére is.

A kosarban hagyjon hézagot az éleimiszerdarabok kdzétt és ne helyezze rétegesen egymasra dket.

Az azonos méretl élelmiszerdarabok egyenletesebben fének &t.

Tobbféle élelmiszer parolasa esetén, ha valamelyiknek kevesebb idére van sziiksége, akkor késébb tegye be,

vagy helyezze a parolétaica polcra.

Ne hagyja, hogy a készulékbdl kiforrjon a viz, szilkség esetén gondoskodjon a viz utantéltésérdl.

Ha 1 dranal hosszabb ideig parol a készUlékkel, akkor a vizet fel kell toltenie az 1 literes jelig.

® A paroldtélca alapjan levd éleimiszerek altaldban hamarabb megfének, mint a paroldtalca polcara helyezett
élelmiszerek.

Parolasi utmutato
Megjegyzés: a feltlintetett mennyiségek a paroldtalca alapjanak és polcanak egylttes kapacitasan alapulnak.

Elelmiszer Maximalis El6készités Javasolt fézési ido

mennyiség (perc)
Ujburgonya 1,6 kg Mossa meg, és a 25-35

nagyobbakat vagja
kisebb darabokra
Bab 600 g A végét vagja le és 15-25
Zo6ldbab vagy futébab apritsa vékony szeletekre
Brokkoli 800 g Vagja rézsaira 15-25
Karfiol 1,5 kg Végja rézsaira 15-25
Séargarépa 800 g Apritsa vékony szeletekre 20-30
Edesburgonya 1,5 kg 3 cm-es kockakra vagva 20-30
Csirke, 12 - 20-30
kicsontozott mell (2 kg)
Friss hal, 8 - 20-25
filé vagy steak (1,4 kg)
Egész hal (példaul 600 g Tisztitva, kibelezve és 20-30
pisztrang) pikkelyektdl megtisztitva
Edes parolt puding (hazi) 1,2 literes (14 cm - 1%2-2 dra
atmeérdjd) pudingos tal 1 6ra mulva gondoskodjon
a viz utantoltésérd|
Faggyupuding (hazi) 1,2 literes (14 cm - 1%-2 6ra
Marha vagy barany atmeérdjd) pudingos tal 1 éra mulva gondoskodjon
a viz utantoltésérdl

Oblités funkcio

Az Oblités funkcid hasznalata:

1 Helyezze be a megtisztitandd eszkozt.

2 Toltse fel az edényt vizzel az 1.0L @ jelig.

3 lllessze a helyére a toltdnyilas kupakjat.

4 Nyomja meg a (®) gombot, és vélassza az OBLITES programot.
5 Nyomja meg a Start/Stop gombot.
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Leves program @

Receptotletek — izlés szerint médosithatok.

Alprogram Fazis 1 Fazis 2 Fazis 3 Fazis 4 Hasznalt | Receptotletek
1 2 eszkoz
. . 3. 4,
HOZZAVALOK | HOZZAVALOK | HOZZAVALOK | HOZZAVALOK
Zoldség és Keverés ) % - Zbldségleves
folyadék @})
hozzaadasa '
maxblade
GYORS LEVESEK 100 °C N/A N/A
@ 1
30 perc > 2 perc
Olaj Zoldség Folyadék Kevereés 8 Gombaleves
hozzaadasa | hozzaadasa | hozzaadasa @
KREMLEVESEK 140 °C 180 °C 98 °C L
maxblade
@s @2 @s
Melegités 5 perc 20 perc > 2 perc
Olaj Hus Zoldség Folyadék Baranyhusleves,
hozzaadasa | hozzaadasa | hozzaadasa | hozzaadasa sUr(i levesek
os @ |@> |0 ﬁ
. 3 4 2 2 '
—
HUSLEVESEK Melegités 2 perc 10 perc 30 perc é
majd
@3
3 perc

@ = kivalasztott sebesség

Megjegyzés: Mindegyik fazis melegitési ciklusaban a ,MELEGITES” sz6 olvashatd a kijelzn, és az id6
visszaszamlalasa csak a megfelel6 hdmeérséklet elérése utan kezdédik meg.

Wok ételek program

Receptotletek — izlés szerint médosithatok.

Fazis 1 Fazis 2 Fazis 3 Fazis 4 Hasznalt Receptotietek
eszkoz

Olaj Zoldség izesitok Tovabbi Wok ételek,

hozzaadasa | és hus hozzaadasa | hozzavalok ﬂ hirtelen sultek

hozzaadasa o '

140 °C 160 °C 120 °C 120 °C (,

@3 @4 @4 @4

Melegités 3% perc 2 perc 45 masodperc

@ = kivalasztott sebesség

Megiegyzés: Mindegyik fazis melegitési ciklusdban a ,MELEGITES” sz6 olvashaté a kijelzén, és az idé
visszaszamlalasa csak a megfelel6 hdmeérséklet elérése utan kezdddik meg.
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Desszert program @

Receptotletek — izlés szerint médosithatok.

Alprogram Fazis 1 Fazis 2 Fazis 3 Hasznalt Receptotletek
eszkoz
Adja hozza Folyadék Sodd, creme
a szaraz hozzaadasa brllée
hozzavaldokat
2V perc 98°C E jj,],
DESSZERT ONTETEK @ 5 N/A jj’
Melegités
majd
@6
10 perc
Adja hozza | Adja hozza i Kenyér
: a vizet és a szaraz (
TESZTA élesztot hozzavalékat A R\
2 perc 314 perc midiblade
@ = kivalasztott sebesség
Kenyérkeészités
® Ne Iépje tul a 400 g (lisztsuly) / 640 g (6sszsuly) mennyiséget, mert tllterhelheti az egységet.
® A tészta dagasztasahoz a @b midiblade haszndlja, 10-es sebességfokozaton.
® Ne dagassza tovabb 3 percnél.
® Hasznaljon langyos vizet.
ajanlott sebességek tablazata a kézi funkciokhoz
Eszkoz Funkcio Ajaniott Feldolgozasi id6 Ajaniott
sebesség/ mennyiség
hémeérséklet
Fliszernévények 12 20 masodperc 20g-50¢g
apritasa
Hagyma apritasa 12 15-20 mésodperc | Max. 300 g (2 hagyma)
Z6ldségek apritasa 12 20 masodperc Max. 500 g
4 cm-es darabokra
vagva
) % Sovany hus apritasa 12 5-20 masodperc 150g - 300 g
@}\ 2 cm-es darabokra
—= )/
maxblade Tészta — margarin 12 15 méasodperc 150 g-200 g
bedolgozasa a lisztsuly
lisztbe 15 méasodperc
Viz hozzdadésa
tészta keverésénél
Csokoladé apritasa 12 40 masodperc Max. 200 g
(példaul olvasztashoz)
darabokra térve
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ajanlott sebességek tablazata a kézi funkciokhoz

Eszkoz Funkcio Ajanlott Feldolgozasi idé Ajanlott
sebesség/ mennyiség
héomérséklet
Jég apritdsa 12 25-30 masodperc Max. 250 g
(12 jégkocka)
% . Karfiol apritasa 12 20 masodperc Max. 500 g (1 fej,
@}) (példaul karfiolrizshez) rozsakra szedve)
maxblade [talok és 12 60 méasodperc 1 liter
gylmolcsturmixok
Hideg keverés 12 1-2 perc 2,6 liter
Tésztaporok 8-12 30-60 s Max. 800 g
teljes suly
Edes parolt puding 8 60 s Max. 800 g telies
(pl. parolt csokoladés suly
puding)
Pasta tészta — 4 2 perc Max. 830 g telies
i szaraz ¢sszetevék suly
‘\& ) Osszekeverése Max. 500 g liszt
miiI ade Nedves 8sszetevék 8 2 perc
hozzaadasa
Aprosttemény 12 1 perc Max. 670 g teljes suly
Kenyértészta 10 3 perc 640 g teljes suly
(egyszert fehér) 400 g liszt
Brids 10 2 perc 530 g teljes suly
250 g liszt
X Vaj/margarin és cukor 7-8 2-3 perc Max 400 g zsiradék
ﬁ Osszedolgozasa és cukor egyUtt
(‘ stiteményhez
Brownie-k 5 2-3 perc Max. 1,2 kg
Tojasfehérie 8-9 31 — 4 perc 2-8 (70-280 g)
Tejszin 9 1-1% perc 200 g-600g
Majonéz 9 1 - 1% perc 2-4 tojas
Osszekeverve
Zabpogacsa recept
1. szakasz
Vaj 0/55°C 10 perc 100 g
Méz 300 g
2. szakasz 6/55 °C 1 perc -
3. szakasz
Zab 12/KI 5 méasodperc 300 g
4. szakasz
Mazsola 12/KI 5 méasodperc 100 g

Megjegyzés: Ez csak iranymutatasul szolgal, figg a pontos recepttdl és a feldolgozandd nyersanyagoktdl.
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Tanacsok és tippek
® A keverot ne hasznalja 9. sebességfokozat felett.
® A legjobb eredmény elérése érdekében slitemény készitéséhez mindig lagy, szobahémérsékletli vajat és

margarint hasznaljon.

® Ha a készlilék lelassul vagy akadozik, ndvelie a sebességet.

a készulék tisztitasa

Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készuléket, és
huzza ki a halézati csatlakozojat.

Tisztitas el6tt vegye le a fedelet és vegye ki a
tartozékot az edénybdl.

Hasznalaton kiviil a keverét, habverét,
edénydugdt, spatulat és Direct Prep feltétet a €9
tarolédobozban tartsa. A Direct Prep tarcsak a
tartozék 69 taroldtasakban tarthatok.
meghajtéegység

Tordlie meg egy nedves ruhaval, majd szaritsa
meg.

Ne hasznaljon surolészert, és soha ne
meritse vizbe.

edény homérséklet-érzékel6i

Torolie meg egy nedves ruhaval, majd alaposan
szaritsa meg. Az érzékeldk tisztitasahoz soha ne
hasznaljon suroldszert vagy éles eszkdzoket.

edény/keveré/maxblade/midiblade/
habveré

Lasd az ,OBLITES” funkcid részt.

Mosogassa el az alkatrészeket, majd széritsa meg
alaposan.

Amennyiben az edény falahoz élelmiszer tapad
vagy odakozmalt, akkor amennyire lehetséges,
tavolitsa el a spatuldval. Téltse meg az edényt
meleg mososzeres vizzel, és hagyja azni. A makacs
lerakddasokat tavolitsa el egy tisztitokefével. Az
edény esetleges elszinezédése nem befolyasolja a
teljesitményt.

edény hajtotengelyegysége/edénydugo
Az edény alian levé @D hajtdtengely-csavaranyat
balra elforditva oldja ki az edény hajtétengelyét.
Ezutan emelje ki a @0 hajtétengelyt vagy az
edénydugot.

Vegye le és mossa meg a @ vagy @
tomitégydrdit.

Az edény hajtdegységét vagy az edénydugot
meleg, mosogatdszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyd viz alatt
alaposan dblitse le.

e wnN —+ e
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Az edénybe valé visszaszerelés el6tt ellendrizze,
hogy a tomitést megfeleléen visszahelyezte-e a
hajtétengelyre vagy az edénydugdra.

fedél

A tisztitas el6tt mindig szerelje szét a fedelet:
Vegye le a toltényilas kupakjat.

Tolja ki a @ bels fedélrészt.

Vegye ki a ® témitést a @ belss fedélrészbdl.
A mosogatas utan helyezze vissza a tdmitést a
fedélrészre Ugy, hogy a vastagabb része legyen
felll, és hajtsa végre a fenti eljaras forditottjat.
Megjegyzés: A fedélnél szivargast okoz, ha a
tomités nem megfeleléen van felhelyezve.

direct prep

A tisztitas el6tt teljesen szerelie szét a feltétet.

A kénnyebb tisztitas érdekében a hasznadlat utan
azonnal mossa le a részegységeket.

Ovatosan kezelje a vagétarcsakat — rendkiviil
élesek.

Az @) fedél @ alaprdl vald leszereléséhez fogja
meg a adagolocsénél, majd forditsa el balra.
Ezutan emele le.

Torony: Tilos vizbe meriteni. Ha a tornyot véletlentl
vizbe martotta, ligyelien arra, hogy az dsszes viz
tavozzon beléle, mielétt Ujra Osszeszereli a feltétet.
parolékosar

Mosogassa el az alkatrészeket, majd szaritsa meg
alaposan.

mosogatogépben valo tisztitas
A moshat6 alkatrészek mosogatdgépben is
biztonsagosan elmosogathatok.




Részegység

Mosogatogépben
tisztithato

Edény

v

Edény hajtotengelye + tomités

Lassu f6zés dugdja + tomitése

Hajtétengely-csavaranya

KUlsé fedélrész, belsd
fedélrész és fedéltomités

Toltdnyilas kupakja

Direct Prep nyilasfedél

Maxblade

Midiblade

Keverd

Habverd

Paroldtalca alapja, polca és
fedele

AN I NI N I N N 0 I N I N I N I N IR N

Tarolédoboz

x

Direct Prep tomdérud,
fedél, terel6lemez, alap és
csUszdatoldat

AN

Vagotarcsak

Torony

Spatula

Tarcsatarold tasak

Fedéladapter

N[ x| |%x [

szerviz és vevdszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készilék
hasznalata soran, olvassa el a hasznalati
vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel
az Osszes olyan eléirasnak, amely a garancialis
és a fogyasztoi jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy
barmilyen hibat észlel, akkor kildje el vagy vigye
el egy hivatalos KENWOOD szervizkézpontba.
A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetéségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak
magyar verziojan.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesiilt
Kiralysagban.
® Készult Kinaban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI

UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett
késziléket nem szabad kommunalis hulladékként
kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott
szelektiv hulladékgydijté helyeken vagy az ilyen
szolgaltatast biztosité kereskedéknél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodo esetleges, a kdrnyezetet
és az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok
megeldzését és a készlilék alkotdéanyagainak
Ujrahasznositasat, melynek révén jelentés energia-
és forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimbolum emlékeztet

az elektromos haztartasi késziilékek szelektiv
hulladékkezelésének sziikségességére.
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hibaelharitasi utmutatd

Probléma

Ok

Megoldas

Nincs aram a készulékben / a
kijelzé sotét marad.

A haldzati csatlakozd nincs
bedugva a konnektorba.

A f6kapcsold nincs bekapcsolva.

Dugja be a halézati csatlakozot a
konnektorba.

Nyomja meg a @ fékapcsolot,
hogy a bekapcsolt dllasban
legyen.

A készllék nem mukaodik.

Az edény nincs megfeleléen a
helyén.

A Start (Inditas) nem lett
megnyomva.

Az id6 nincs bedllitva.

Az edényt megfeleléen helyezze fel
a meghajtéegységre.

A f6zés megkezdéséhez nyomja
meg a Start (Inditas) gombot.
Allitsa be az idét.

Az edény aljahoz étel tapad vagy
odakozmalt.

A keverd vagy a kés nem

volt behelyezve a zdldségek
készitésekor.

A bedllitott hémérséklet tul magas.

Mindig hasznélja a kever6t vagy
a kést.

Ellendrizze, hogy a megfeleld
hémérséklet lett-e kivalasztva, és
novelie a keverési sebességet.

A fedél szivarog a készllék
mUkodése kozben.

A fedél tdmitése nincs megfeleléen
felhelyezve a fedélre.

A tomités felhelyezésével
kapcsolatban lasd ,a készilék
tisztitasa” részt.

A keverési sebesség nem
novelhetd.

Az edény vagy az dsszetevSk
hémérséklete 105 °C felett van.

Normal mikodés.

A keverési sebesség maximum 6.
fokozatu lehet, ha az edény vagy
az Osszetevék hmérséklete 105
°C felett van.

Szivarog az edény alja.

Az edény hajtétengelyének vagy
dugdjanak a tdmitése nincs
megfeleléen felhelyezve.

Ellendrizze, hogy az edény
témitése megvan-e és helyesen
lett-e felszerelve.

Az id6zit6 nem mutatja a
visszaszamlalast a kijelzén.

A melegitési fazisban az idé
visszaszamlalasa csak a megfeleld
hémérséklet elérése utan kezdddik
meg.

A hémérséklet 100 °C folé

van bedllitva, de az élelmiszer
viztartalma nem engedi, hogy a
hémérséklet meghaladja a 100
°‘C-ot.

Normal mikddés.

Csokkentse a h6mérsékletet,
illetve valasszon megfeleld
hémérsékletet.

Az edény tartaimanak
hémérséklete nem emelkedik 100
°C folé.

A hozzéavaldk viztartalma
meggatolja, hogy a hémérséklet
meghaladja a 100 ‘C-ot.

Normal mUkodés.

A pérolas program kdzben
megjelenik az ,,ELLENC")RIZZE A
VIZSZINTET” (izenet.

A kiforras elleni védelem
aktivalodott.

Nincs viz az edényben vagy a viz
kiforrt mUikddés kdzben.

Toltse fel az edényt vizzel az 1
liter (@) jelig, és inditsa Ujra a
készUléket.
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hibaelharitasi utmutato (folytatas)

Probléma

Ok

Megoldas

Nehéz mozgas vagy rezgések
mUkodés kdzben.

Az edényben levé egyenetlen
terhelés tulzott vibralast okoz.
Tullépte a maximalis kapacitast.

Helytelen eszkdz vagy sebesség.

Csokkentse a mennyiséget
vagy rendezze &t az élelmiszert
az edényben, és inditsa Ujra az
egységet.

A medfelel§ eszkdz és sebesség
kivalasztasahoz lasd az adott
program leirésat és az ajanlott
sebességek tablazatat.

A kijelz6n megjelenik: ,MOTOR
TULMELEGEDES. HAGYJA
LEHULNI".

A motor tdlterhelt.

Kapcsolja ki a készUléket és a
halézati csatlakozot hiizza ki a
konnektorbdl.

Hagyija hlni 45 percig, majd a
halézati csatlakozoét dugja vissza a
konnektorba.

Ha az lzenet tovabbra is
megjelenik, tovabbi 45 percen at
hagyja lehdini.

A kijelzén a ,MOTOR
TULTERHELES” vagy a ,MOTOR
ELAKADAS” (izenet olvashato.

Tulterhelte a készuléket.

CsoOkkentse az edényben lef6
mennyiséget.

A Kijelzdn E:20 - E:29 kezdetl
hibatzenet jelenik meg.

A készllék nem mUkaddik
megfeleléen.

Kapcsolja ki a készUléket, és a
halézati csatlakozoét huzza ki a
konnektorbdl.

Ezutan dugja vissza a
konnektorba, és inditsa Ujra a
készUléket.

A kijelzén az E:34 hibatizenet
jelenik meg.

Hiba a wifi hitelesité adatainal.

Ellendrizze a wifi jelszot.

A wifi visszadllitdsa gyari
alapbeallitasra — lasd a ,Wifi
menu” részt.

KészUlék bedllitdsanak Ujrainditasa
a Kenwood World alkalmazasbal.

lassan villog

Nem taldlhatd ismert wifihaldzat.

Lehet, hogy a készUléket
athelyezték, a router ki van
kapcsolva vagy Ujra kell inditani.

gyorsan villog

o~
-
[ ]

o~
0}

Van elérheté wifi, de nem
lehet csatlakozni a Kenwood
felnékiszolgaléihoz.

A routert Ujra kell inditani,
vagy lépjen kapcsolatba az
internetszolgaltatéval.

Ha a probléma tovabbra is fennall, forduljon a legkozelebbi hivatalos Kenwood
szervizkozponthoz. A legkézelebbi Kenwood szervizkézpontok elérhetéségét
megtalalja a www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar verziéjan.
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Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovajte si ich pre

buducu potrebu.

Odstrante vSetky obaly a Stitky.

Ak sa poskodi elektricka Sndra, musi ju z bezpecnostnych

priCin vymenit alebo opravit spoloc¢nost KENWOQOD alebo

pracovnici opravneni spolocnostou KENWOOD.

Na zabezpecCenie spravneho fungovania musi byt zakladna

nadoby pred zalozenim nadoby na pohonnu jednotku Cista a

sucha.

Zariadenie vzdy vypnite a odpojte z elektrickej siete:

o Pred montazou a demontazou.

o Ked ho nepouzivate.

o Pred Cistenim.

Pred vyliatim obsahu z nadoby z nej vzdy najprv vyberte

nastroj na mieSanie alebo nastroj na Slahanie, aby ste

zabranili moznému vysSplechovaniu horUcich zloziek a

naslednému opareniu.

Pri vlievani horucej tekutiny do kuchynskeho robota

postupujte velmi opatrne, lebo kvoli nahlemu vystupu pary zo

zariadenia moze dojst Kk jej vyprchnutiu.

Nozova jednotka je navrhnuta tak, aby sa udrziavala na

pohonnom hriadeli a vyberat ju treba len po vyprazdneni

nadoby. Noze su velmi ostré, a preto s nimi manipulujte

opatrne.

Ruky a kuchynské naradie nevkladajte do nadoby, ked' je

zariadenie zapojené do elektrickej siete.

Ked' budete chciet ponechat zariadenie bez dohladu v rezime

varenia, venujte velku pozornost tomuto:

o Zabezpecte dodrzanie prislusnych pokynov tykajucich sa
teplot a maximalnych mnozstiev pripravovaneho jedla.

o Zariadenie a jeho elektricka Snura musia byt umiestnené
mimo dosahu deti a v primeranej vzdialenosti od kraja
pracovného povrchu.
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o Pravidelne kontrolujte dany pokrok, aby nedoslo k tomu,

ze v nadobe nebude dostatok tekutiny alebo ze sa jedlo

prilis rozvari.
Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne, lebo je tazké.
Pred jeho prekladanim na iné miesto zabezpecte, aby jeho
nadoba bola prazdna a na vystupe bol bezpecne zalozeny
prislusny kryt.
Zariadenie neprekladajte na iné miesto, ked' je zapnuté alebo
ked je eSte horuce.
Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je poskodené. V takom
pripade ho dajte skontrolovat alebo opravit: precitajte si Cast
,Servis a starostlivost o zéakaznikov*.
NeprekracCujte uvedené maximalne kapacity.
Neprekradujte maximalnu kapacitu napitiania (2,6 litra)
vyznacenu na vnutornej stene nadoby.
Pri pouzivani tohto zariadenia na vyprazanie
NEPREKRACUJTE maximéalnu Urover oleja 0,5 litra vyznadenu
na nadobe. Pred pridanim potravin do oleja z nich odstrante
prebytoCnu tekutinu/vodu.
Pohonnu jednotku, elektrickd Snuru a zastrcku nikdy
nenechajte zmoknut.
Pri pouzivani tohto zariadenia v rezime varenia alebo po vareni
postupujte pri manipulacii s nim alebo s ktoroukolvek jeho
sucastou velmi opatrne. Tyka sa to najma nadoby, veka a
nastrojov, lebo tie eSte zostavaju HORUCE dlhy Cas po jeho
vypnuti.
Pri vyberani nadoby zo zariadenia a jej prenasani ju chytajte
za jej rukovate. Pri manipulacii s hordcou nadobou a hordcimi
nastrojmi pouzivajte kuchynské rukavice.
Spodok nadoby eSte zostava horuci dihy ¢as po skonceni
jej ohrievania. Pri kladeni nadoby na povrchy citlivé na teplo
postupujte velmi opatrne a pouzivajte ochrannu podlozku.
Davajte si pozor na paru vychadzajucu z nadoby, a to najmé
pri skladani veka z nadoby a vyberani plniacej zatky z veka
pocas rezimu varenia alebo po dovareni.
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Neskladajte veko z nadoby a nevyberajte plniacu zatku z
veka, ked v nadobe vrie nejaka tekutina.
Pri skladani veka z nadoby a vyberani plniacej zatky z veka
pocas rezimu varenia alebo po dovareni pouzivajte kuchynské
rukavice.
Pri sekani zloziek a ich mixovani na pyré vzdy zalozte plniacu
zatku do veka.
Ak to recept neudava inak, zariadenie uvadzajte do chodu len
so zalozenou plniacou zatkou.
S tymto zariadenim pouzivajte len nadobu a nastroje, ktoré s
nim boli dodané. Danu nadobu nikdy nepouzivajte s nejakym
inym zdrojom tepla.
Nikdy neuvadzajte toto zariadenie do rezimu varenia, ked' je
jeho nadoba prazdna.
Nepouzivajte veko na ovladanie tohto zariadenia, ale vzdy na
to pouzivajte tlacCidlo spustania//zastavovania chodu alebo
tlaCidlo zruSenia.
Nepouzivajte nozovu jednotku ,maxblade” @a na pripravu
ciest ani liateho cesta na kolace. Pouzivajte na to ,midiblade”
@b.
Zaist'ovaci mechanizmus tohto zariadenia
nesmie byt vystaveny nadmernej sile, lebo
zariadenie by sa tym mohlo poskodit’ a nasledne
by mohlo sposobit’ zranenie.
Toto zariadenie musi byt pri pouzivani umiestnené na
rovnom povrchu a v primeranej vzdialenosti od jeho kraja.
Neumiestnujte ho pod vyCnievajuce horné skrinky kuchynske;
linky.
Toto zariadenie nie je urCené na oviadanie prostrednictvom
nejakého externého Casovaca alebo osobitného systému
dialkového ovladania.
Pred konzumaciou pripravovaného jedla sa vzdy najprv uistite
o tom, Ci je horuce a dobre uvarené.
Pripravené jedla treba konzumovat kratko po uvareni alebo
ich treba nechat rychlo ochladit a ¢o najskdr odlozit do
chladniCky.
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e Tesniaci krizok musi byt vzdy spravne zalozeny na pohonnom
spojeni, aby nedochadzalo k presakovaniu obsahu a
poskodzovaniu tohto zariadenia na varenie.

e Na odnimanie varnej nadoby pouzivajte vzdy tlacidla na
uvolfovanie nadoby @.

e Nespravne pouzivanie tohto zariadenia mbze sposobit
zranenie.

e Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentéalne
schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti
alebo maju s takymito zariadeniami malo skusenosti, mbézu toto
zariadenie pouzivat len pod dohladom alebo po pouceni o jeho
bezpecnej obsluhe, pricom musia rozumiet’ suvisiacim rizikam.

e Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze sa nebudu
s tymto zariadenim hrat.

e Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho
elektricku Snuru drzte mimo dosahu deti. Elektricku Snuru
nikdy nenechavajte visiet smerom nadol tak, ze by ju mohlo
zdrapnut dieta.

e Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny
ucel. Spolo¢nost Kenwood nepreberie ziadnu zodpovednost
za nasledky jeho nespravneho pouzivania, ani za nasledky
nereSpektovania tychto inStrukcii.

prislusenstvo funkcie Direct Prep

e KotucCe su velmi ostre, takze s nimi pri ich zakladani, vyberani
a Cisteni manipulujte velmi opatrne. Pri manipulacii s
nimi a pri ich ¢isteni ich vzdy drzte za drzadlo na
opacnej strane, nez je rezna hrana.

e Nikdy neskladajte veko z nadoby, kym sa kotuc
uplne nezastavi.

e Nikdy netlacCte potraviny nadol plniacou trubicou prstami. Vzdy
na to pouzivajte len dodany posuvac.

e Pri tlaceni na potraviny v plniacej trubici nepouzivajte
nadmernu silu, lebo toto prislusenstvo by ste tym monhli
poskodit.
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VWhybajte sa kontaktu s pohyblivymi suCastami. Prsty nedrzte
v otvore Casti na vystup potravin ).

Pred vybratim veka z prislusenstva funkcie Direct Prep:

o Zariadenie vypnite.

o PocCkajte, kym sa kotu¢ Uplne nezastavi.

Pri zakladani a vyberani adaptéra veka ho vzdy drzte za
drzadlo.

prislusenstvo na varenie parou

Toto prisluSenstvo produkuje paru, ktora mdze Cloveka oparit.
Davajte si pozor na to, aby vas neoparila para vychadzajuca z
tohto prislusenstva, najma pri vyberani veka.

Pri manipulacii s jednotlivymi sucastami postupujte opatrne,
lebo akakolvek tekutina ¢i kondenzacia méze byt velmi
horuca. Pouzivajte kuchynskeé rukavice.

Maso, ryby a morské plody treba varit dokladne. A nikdy sa
nevaria priamo z mrazeného stavu.

Pri pouzivani zakladne a police parného podnosu kladte maso
(vSetky druhy) do spodného kosSika, aby surova Stava z neho
nekvapkala na ostatné potraviny.

Uvarenu ryzu nezohrievajte v tomto prisluSenstve.

pred zapnutim zariadenia pred prvym pouzitim

Overte si, Ci vasa elektricka siet ma také isté ® Zlozte plastové kryty z Cepeli noZzovej jednotky.
parametre, aké su uvedené na spodnej strane Vyhodte ich, lebo noZovu jednotku maju chranit len
zariadenia. pocas jej vyroby a prepravy.

® Umyte suCasti: precitajte si Cast ,,08etrovanie a
UPOZORNENIE: TOTO ZARIADENIE MUSIi BYT Cistenie”.
UZEMNENE.
Toto zariadenie spifia poziadavky nariadenia
Eurépskeho parlamentu
a Rady (ES) €. 1935/2004 o materialoch a
predmetoch uréenych na styk s potravinami.
Toto zariadenie obsahuje a pouziva bezdrotovy
modul FCC ID VWJ-TA3200R1D-SA.
Toto zariadenie je v sulade so zakladnymi
poziadavkami a inymi relevantnymi ustanoveniami
smernice Eurépskeho parlamentu a Rady 2014/53/
EU.
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spojenie zariadenia s %
aplikaciou Kenwood World (&

Aplikécia Kenwood World vam umozni ovladat

toto zariadenie prostrednictvom tabletu alebo

inteligentného telefonu.

Stiahnite si aplikaciu Kenwood World do tabletu

alebo inteligentného telefonu.

2 Po stiahnuti aplikacie ju otvorte a postupuijte dalej
podla pokynov na obrazovke.
PIN kéd

® Budete ho potrebovat, ked' si ho vyziada aplikécia
Kenwood World.

® Zariadenie mozno pripojit’ len vtedy, ked' je na
displeji zobrazeny PIN kéd. Ak nezadate spravne
PIN kdd, nasledujte pokyny v aplikacii a skuste
opat.

® Na zobrazenie PIN kédu jednotky stlacte na 3
sekundy potvrdzovacie tlacidlo (len pri pripojeni do
siete Wi-Fi)..
Poznamka:
Wi-Fi
Funguije len so Standardami IEEE802.11 b, g a n pri
frekvencii 2,4 GHz a na spojenie so sietami vyuziva
protokol WPA2-PSK.
Kompatibilita
Aplikacia Kenwood World je kompatibilna s
najnovsimi verziami operacnych systémov iOS a
Android.

e

Ponuka Wi-Fi

1 Ked je jednotka v pohotovostnom reZime, stlacte na 3 sekundy tlacidlo pridavania hodnoty (+).

2 Stlacajte tlacidla (+) a (-), kym sa v ponuke nedostanete na pozadovanu moznost, a potom stlacte
potvrdzovacie tlacdidlo na jej potvrdenie.

3 Na odchod z ponuky Wi-Fi stlacte tlagidlo zruSenia. Jednotka sa vrati do pohotovostného rezimu aj vtedy,
ak nebude aktivna 10 sekund.

Wber tejto moznosti vymaze vSetky data Wi-Fi uloZzené v jednotke a obnovi jej
nastavenia predvolené vo fabrike.
OBNOVA VYROBNYCH Po zvoleni tejto moznosti sa jednotka vrati do pohotovostného rezimu.

NASTAVENI WI-FI dolezité upozornenie

Z dévodu ochrany vasich osobnych udajov je pred zlikvidovanim jednotky
dolezité obnovit jej vyrobné nastavenia.

MAC: Tato moznost automaticky zobrazi Wi-Fi MAC adresu zariadenia.
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legenda

plniaca zatka veka

vonkajsia Cast veka (siva farba)
zapadky zaistovacieho mechanizmu
vnutorna Gast veka (priesvitna farba)
otvor pre plniacu zatku veka
tesnenie veka

@a maxblade

@b midiblade

nastroj na miesanie

nastroj na Slahanie

pohonny hriadel

tesnenie pohonného hriadela
rukovate nadoby

varna nadoba

tlacidla na uvolfiovanie nadoby
matica pohonného hriadela
pohonna jednotka

displej

kryt vystupu pre Direct Prep
vystup pre Direct Prep

tlacidlo zapinania/vypinania
stierka

CICISIEICIS)

prisluSenstvo na varenie parou
zakladna parného podnosu

Ulozna jednotka

polica parného podnosu

veko parného podnosu

displej

program Hlavné jedlo
program Omacka

program Para

program Polievka

program Restovanie

program Dezert

tladidlo teploty

tladidlo Sasovej dizky varenia
tlacidlo rychlosti
potvrdzovacie tladidlo

tlacidlo pridavania hodnoty (+)
tlacidlo uberania hodnoty (-)
tlaCidlo zruSenia

tlacidlo sekania

tlacidlo spustania/zastavovania chodu — varna
nadoba

©09eBRERCBROHB OGRBR 0OBLEREREEOOO®®

®

Prep

tlacidlo spustania/zastavovania chodu — Direct

grafika displeja

vyber teploty

upozornenie na vysoku teplotu
textovy displej

wber Gasovej dizky varenia
vyber rychlosti

rezim varenia

symbol Wi-Fi

CISIOISISISIE)]

Direct Prep

posuvac/odmerka

plniaca trubica

veko pre Direct Prep

pohonny hriadel

kotuc

1 kotu¢ na velmi jemné struhanie (ak je dodany)
2 Kkotu¢ na jemné struhanie (ak je dodany)
3 kotl¢ na hrubé strihanie

4 kotuc na tenké krajanie

5 kotu¢ na hrubé krajanie (ak je dodany)
posuvacia platha

zakladna

vystup potravin

prediZzovaci skiz

veza

vrecko na odkladanie kotucov

adaptér veka

SIESIE)

@@e00O®

pomalé varenie
zatka nadoby
tesnenie nadoby

®®

vyber jazyka

Ked' toto zariadenie na varenie zapnete prvykrat,
na displeji sa objavi predvoleny jazyk, ktorym je
angli¢tina.

1 Na zmenenie jazyka stlacte a
podrzte potvrdzovacie tlacidlo
@ a tlagidlom zapinania/
vypinania @0 zapnite
zariadenie.

¢ Na displeji sa zobrazi
LJNASTAVENIE JAZYKA,
STLACTE START*.

@ -9

R
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2 Stlacajte tlacidlo (+) alebo
(-), kym sa na displeji

nezobrazi pozadovany
jazyk. Ked' sa tak stane,
stlaCte potvrdzovacie
tlacidlo. Ak vyberiete
slovencginu, na displeji sa

zobrazi ,VITA VAS kCook®.

3 Ak budete chciet zmenit

Nastroj do - R
N Pouzivanie
nadoby
Maxblade Na sekanie zloziek pred ich
varenim a na mixovanie po
dovareni.
Nepouzivajte na pripravu
ciest ani liateho cesta na
kolace.
Midiblade Na pripravu ciest a liateho

cesta na kolace.

jazyk v neskorSom Stadiu,
postupujte podlia vyssie

uvedenych krokov.

pouzivanie tohto zariadenia na
varenie potravin

1

nastroj na mieSanie | Na jemné miesanie bez
toho, aby dochadzalo k
rozdrobovaniu zloZiek.
NepouZzivajte s rychlostou
nad 9.

Zariadenie zapojte do elektrickej siete a stlacte
tlagidlo zapinania/vypinania @9 nachadzajlice sa na

nastroj na Slahanie | Na Slahanie lahsich zloZiek,
ako su vaje¢né bielka,
smotana, majonéza a
holandska omacka.

pravej strane pohonnej jednotky. Jednotka pipne a
na displeji sa zobrazi ,VITA VAS kCook".

2 Do pohonnej jednotky zalozte nadobu @ tak,

® Pri vyberani nadoby naraz stlacte obidve tlacidla 7

aby jej vyEnelok na spodku licoval s prislusnou
drazkou v zadnej Casti jednotky. Nadobu zlahka
zatlaCte nadol, aby zapadla do potrebnej pozicie.
Poznamka: Nadobu mozno zaloZit len v spravnej
orientacii.

na uvolfiovanie nadoby @@ (nachadzajlice sa pod

rukovatami nadoby) a nadvihnite nadobu. )

3 Vyberte jednu z tychto moZnosti:

3A Manualne varenie: Precitajte si Cast ,manualny
reZim*.

3B Prednastavené programy:

5 Pridajte jednotlivé zlozky, ktoré chcete spracovavat

alebo varit.

6 Zalozte veko a plniacu zatku. Veko zatlaCte nadol a

otéacajte nim v protismere hodinovych ruciciek, kym
nebude licovat s rukovatami varnej nadoby.

Ak nadoba a veko nebudu spravne
zalozené, toto zariadenie nebude
fungovat.

Stlacte tlacidlo spustania/zastavovania chodu pre
varni nadobu @, aby ste spustili proces varenia.
Prednastavené programy — na konci kazdého
Stadia a po dovareni jednotka pipne a automaticky
prejde na 30 minut do rezimu udrziavania teploty.
Podla pokynov zobrazenych na displeji prejdite na
nasledujuce Stadium.

Pre&itajte si Gast ,pouzivanie prednastavenych 9 Na lubovolné zastavenie jednotky stlaéte tlacidlo

programov*.

program Hlavné jedlo €9
program Oméadka €D
program Para
program Polievka @9
program Restovanie

@O0®O®

program Dezert @)

spustania/zastavovania chodu a potom z nej zlozte
veko. Postupuijte pri tom opatrne, lebo nadoba

a veko budu horuce. Na pokracovanie varenia
opéat zaloZte veko a stlacte tlacidlo spustania/
zastavovania chodu.

® Manuélny reZim — na konci varenia ¢asova¢ odpocita

nastavenu Gasovti dizku varenia na 00:00 a jednotka
pipne.
Pohotovostny rezim

® Na vratenie jednotky do pohotovostného rezimu stlacte

Poznamka: Po stladeni tlacidla niektorého
prednastaveného programu sa nad prislusnym
tlacidlom rozsvieti kontrolka.

Zalozte nozovu jednotku ,maxblade* @Da, jednotku
 midiblade“ @b, nastroj na miesanie @), nastroj na
$lahanie @ alebo zatku nadoby pomalého varenia

a na 3 sekundy podrzte tladidlo zruSenia.

® Ak do 30 minut nevyberiete Ziadnu volbu, jednotka

prejde do pohotovostného rezimu a na displeji sa
zobrazi ,VITA VAS kCook*. Na opatovnu aktivaciu
jednotky potom stlacte ktortkolvek funkciu.

Rezim udrziavania teploty

@®. ® V tomto rezime sa bude obsah nepretrzite mieSat
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® Zlozte veko a skontrolujte dosiahnuty pokrok
alebo pridajte dalSie zlozky. Potom stlacte tlacidlo
spustania/zastavovania chodu, aby ste s varenim
pokraCovali.

® Ked Casovac¢ odpocita na konci kazdého $tadia
prislugného programu nastavenu Sasovt dizku
varenia na 00:00, jednotka automaticky prejde na
30 minut do rezimu udrziavania teploty.

® Jednotka pipne kazdych 10 sekund pocas prvej
minuty a potom kazdych 30 sekind na signalizaciu
toho, Ze varenie je dokon&ené a Ze jednotka je v
rezime udrziavania teploty.

® ReZim udrZiavania teploty nespusti ohrievanie, ak je
teplota nastavena na menej nez 62°C.

Po vareni

® Pri pouzivani tohto zariadenia v reZime varenia
alebo po dovareni postupujte pri manipulacii s nim
alebo s ktoroukolvek jeho sucastou velmi opatrne.
Tyka sa to najma NADOBY A NASTROJOV, lebo tie
zostavaju HORUCE este dihy &as po jeho vypnuti.

® Pri vyberani nadoby zo zariadenia a jej prenasani ju
chytajte za jej rukovate. Pri manipulécii s horticou
nadobou a hordcimi nastrojmi pouzivajte kuchynské
rukavice.

® Spodok nadoby este zostava horuci dihy ¢as po
skonceni jej ohrievania. Pri manipulécii s fiou a pri
jej Cisteni preto postupuijte opatrne.

Rady a tipy

® Neprekradujte maximalnu kapacitu napifiania (2,6
litra) vyznaCenu na vnutornej stene nadoby.

® Pri zohrievani oleja neprekracujte maximalinu
kapacitu pre olej (0,5 litra).

® Surové maso a tvrdu zeleninu treba pred
pridanim do nadoby posekat na mensie kusky.

® Funkcia Direct Prep je uréena na strdhanie a
krajanie zloziek priamo do nadoby (precitajte si
Cast' ,pouzivanie funkcie Direct Prep*).

® Pri jedlach pripravovanych na mlieku vzdy
pouzivajte nastroj na mieSanie alebo Slahanie,
aby ste zabranili prilepovaniu alebo pripalovaniu
obsahu na dno nadoby.

® Zlozky pokrajajte na kusky priblizne rovnakej
velkosti, lebo to umozni ich rovnomernejSie
uvarenie.

® Medzi jednotlivymi Stadiami prislusného
programu zo$krabte dodanou stierkou obsah z
vnutornej steny nadoby.

Vypnutie zvukov

® Jednotka pocas réznych stadii pouzivania pipa.
Tuto zvukovu signalizaciu vSak mozno vypnut
stlacenim a podrzanim tlacidla zruSenia a
sUuc¢asnym zapnutim jednotky tlacidlom zapinania/
vypinania.

® Na opéatovné zapnutie zvukovej signalizacie staci
jednotku vypnut a opat zapnut.

pouzivanie funkcie Direct Prep

rezacie kotuce

V baleni nebudu zahrnuté vSetky kotuce uvedené v
zozname, lebo to zavisi od variantu modelu. V &asti
,Servis a starostlivost o zékaznikov* si precitajte
informacie o tom, ako moZno dokupit kottice
nezahrnuté v baleni.

Rezacie kotuc¢e mozno identifikovat podla Cisel,
ktoré su na nich vyznacené:

Kotaé €. 1 — na velmi jemné struhanie
parmezanu.

Kotié €. 2 - na jemné struhanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotué €. 3 — na hrubé strihanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotiac¢ €. 4 — na tenké krdjanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

Kotié €. 5 - na hrubé krajanie syra, tvrdého
ovocia a tvrdej zeleniny.

montaz a pouzivanie tohto
prisluSenstva

1 Zalozte veko nadoby a vyberte plniacu zatku, ak
chcete nastridhat alebo nakréjat nie€o priamo do
nadoby.

2 Vyberte kryt vystupu pre Direct Prep @.

3 Zalozte vezu na vystup pohonu pre Direct
Prep tak, aby symbol X spravne licoval. Potom ju
zatlacte nadol a pootocte fiou v smere hodinovych
ruigiek, aby ste ju zaistili do potrebnej pozicie @.

4 PoZzadovany rezaci kotu¢ chytte za jeho stredové
drzadlo a zatlaéte ho na pohonny hriadel @.
Kazdy kotu¢ je na identifikovanie oznaceny Cislom,
a to Cislo by malo byt pri zakladani kotuc¢a na
hriadel na hornej strane.

5 Zalozte postivaciu platiiu & na pohonny hriadel
tak, aby jej stierka bola hore a oproti spodnej Casti
rezacieho kotuca @.

Poznamka:

e Ak posuvacia platina nebude zalozena,
potraviny sa buda pod kotuc¢om
hromadit’ a nebudu vychadzat’ zo skizu.
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6 ZaloZte veko pre Direct Prep na zékladriu jeho
pootocenim v smere hodinovych ruciciek.

7 Zalozte prislusenstvo na pripravu potravin na vezu
a pootoc¢te nim v smere hodinovych ruciciek, aby
ste ho zaistili do potrebnej pozicie @.

8 Po zmontovani ho mozno ota¢at v smere
hodinowych rugigiek do tychto pozicii @:

Tato pozicia je uréena na zakladanie a
vyberanie zostavy Direct Prep. Ked’

RN 6 je zostava Direct Prep v tejto
pozicii, neuvadzajte ju do chodu.

Tato pozicia je urCena na strdhanie a
P @ kréjanie priamo do varnej nadoby cez otvor
pre plniacu zatku.

doélezité upozornenia

o Vezu mozno otacat’ len v smere
hodinovych ruciciek. Nepokusajte
sa ju silou otacat’ v protismere
hodinovych ruciciek, lebo by ste ju
tym mohli poskodit’.

o Ak potraviny nevychadzaja z vystupu
potravin, zariadenie vypnite a
skontrolujte, ¢i sa nehromadia pod
kotucom a €i je zalozena posuvacia
platia. Uvol'nite zachytené potraviny.

o Ked' prislusenstvo funkcie Direct Prep
nepouzivate, vyberte ho a na vystup
zalozte kryt.

Tato pozicia je uréena na struhanie a
krdjanie do vhodnej nadoby. Ked' je

< @ zostava v pozicii 4 @ , ha vystup potravin
&) mozno zasunut predizovaci skiz 68).

Poznamka: Pri pretaCani zostavy do jednotlivych
pozicii zaznie jasné cvaknutie a prislusna grafika
bude licovat so symbolom A na jednotke.

9 Potraviny nakrajajte tak, aby sa zmestili do plniacej
trubice €0).

10 Stlacte tlacidlo spustania/zastavovania chodu
funkcie Direct Prep @ a postvadom tladte
potraviny rovnomerne nadol.

o Nikdy nevkladajte do plniacej trubice
prsty.

o Dodanou stierkou usmeriujte
nastrahané alebo nakrajané kasky
zachytené na veku do otvoru pre plniacu
zatku.

11Pri vyberani prisluenstva ho treba otacat v
smere hodinovych ruciciek, kym symbol . . . W
nebude licovat so symbolom A. Potom ho treba
nadvihnut.

e Pred zlozenim veka pre Direct Prep
zariadenie vzdy vypnite.
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Rady a tipy

e Vzdy pouzivajte Cerstvé potraviny.

e Potraviny nekrajajte na prili§ malé kusky. Plniacu
trubicu napifiajte takmer na cell & rku. To zabrani
potravindm v tom, aby sa poc¢as spracovavania
kizali po stranach.

o Na kotuci vzdy zostanu po spracovani nejaké
zvySky potravin.

e Potraviny vkladané pri strdhani zvisle vychadzaju
von kratsie nez potraviny vkladané horizontalne.

Pri pouzivani funkcie Direct Prep na kréjanie
alebo struhanie priamo do nadoby mozno na
usmernovanie zloziek pouzivat adaptér veka (60).
Vyberte plniacu zatku.

2 Nastavte zostavu Direct Prep do pozicie « « + 7.
3 Na otvor pre plniacu zétku veka @ zalozte adaptér

tak, aby sa jeho rukovat nachadzala viavo.

4 Pretocte zostavu Direct Prep do pozicie 4
5 Pouzite zostavu Direct Prep tak, ako je to opisané

v Casti ,pouzivanie funkcie Direct Prep“.

dolezité upozornenia

e Pri zakladani a vyberani adaptéra veka ho vzdy
drzte za drzadlo.

e Pred zaloZenim plniacej zatky treba adaptér
vybrat.




Opis symbolov zobrazovanych na displeji

3. Tthr (T —>
( (- @ o

gy

Kontrolka upozorfiujica na vysoku teplotu
teplota do 60 °C — nesvieti Gervena pozdizna kontrolka
teplota nad 60 °C - svieti Servend pozdizna kontrolka

Textovy displej zobrazuje informacie o aktualnom stave, informacie
o receptoch a chybové hlasenia.

Ukazuje zvolenu teplotu.
VYPNUTE, 30 °C > 180 °C.

-, . O
( .‘ '. C Pozndmka: V manualnom rezime — stla¢anim tlacidla teploty na
(L 3 sekundy poc¢as chodu mbzZete prepinat medzi nastavenou
teplotou a aktualnou teplotou.
Ukazuje asovu dizku varenia nastavovanu v hodinach, minttach a
== ~thr sekundach.
,-,, ( Mozno ju nastavit od 5 sekund = 8 hodin a jej odpocitavanie sa
-_—— zacina po stlacenf tlacidla spustania/zastavovania chodu.
Ak v manualnom rezime nie je nastavena ¢asova dizka varenia,
zobrazuje sa ubiehajuci Cas.
B Ukazuje zvolenu rychlost.
”: Rozsah rychlosti je od 1 > 12.

Ked je na displeji zobrazeny tento symbol & , proces varenia
bude pokraCovat a nie su potrebné Ziadne dalSie kroky.

Symbol Wi-Fi
Bliké& — prebieha spojenie so sietou Wi-Fi.
Svieti — doslo k Uspesnému spojeniu so sietou Wi-Fi.
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Manualny rezim
Manualne nastavovanie pozadovanej teploty, ¢asovej dizky varenia a funkcie miesania alebo sekania.

cancey

{s?&m BB88L. 2 © %‘}c

temp time speed

©» © 0 @0

chop

® \/yberte nastavenie, ktoré chcete zmenit, a tlaCidiom (+) alebo (-) ho upravte.

Poznamka:

® Ak tlacidlo (+) alebo (-) podrzite stlacené, na pozadované nastavenie sa dostanete rychlejsie.
® Po vybrati poZadovaného nastavenia zacne na displeji blikat prislusny symbol.

® Ak 4 sekundy nepodniknete Ziadny krok, nastavenie sa uzamkne.

Teplotu mozno nastavovat od 30 °C do 180 °C v prirastkoch po 1 °C.
Jednotku mozno eventudine pouZzivat bez nastavenia teploty vybratim moznosti
SVYPNUTE®.

temp

Casovti dizku varenia mozno nastavit od 5 sekind do 8 hodin.

Poznamka:

® Ak nie je nastavend Ziadna dasova dika varenia, zobrazuje sa ubiehajici ¢as
maximalne do 8 hodin.

time

K dispozicii je 12 rychlostnych nastaveni, o umoziiuje vybrat vhodnu rychlost
mieSania pre akykolvek recept. Niektoré recepty vyzaduju neustale mieSanie,
aby sa zlozky neprilepili na dno nadoby, kym iné vyZaduju prerusované miesanie
udrzujuce konzistenciu potravin. Vyssie rychlosti su ur¢ené napriklad na
spracovavanie polievok a podobne.
speed
Rychlost 1 — PreruSované mieSanie s dihsimi pauzami. Pomiesanie
pomalou rychlostou kazdych 60 sekund trvajuce priblizne
2 otacky. Vhodné pri vareni dusenych a podobnych jedal.
Rychlost 2 — PreruSované mieSanie so stredne dihymi pauzami. PomieSanie
pomalou rychlostou kazdych 15 sekuind trvajlce priblizne
2 otacky.
Rychlost 3 — PreruSované mieSanie s kratSimi pauzami. PomieSanie
pomalou rychlostou kazdych 5 sekdnd trvajuce 2 otacky.
Rychlost 4 to 12 - Plynulé rychlosti postupne sa zvySujuce az na maximainu
rychlost.
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Manualny rezim - pokracovanie

caNCe/

Stlagenim tohto tlacidla mozno prislusné Stadium programu alebo zvolenu
funkciu kedykolvek zrusit.

Ak toto tlacidlo stlacite poCas prednastaveného programu, jednotka sa vrati do
predchadzajuceho Stadia.

Na zruSenie funkcie a navrat do pohotovostného rezimu stlacte toto tlacidlo a
podrzte ho 3 sekundy — jednotka pipne, ked ddjde k zruseniu funkcie.

chop

Studené zlozky

Tuto funkciu mozno pouzivat na sekanie zloZiek kratkymi intervalmi vacsej
rychlosti alebo na rozmixovanie zlozZiek na pyré dihsimi intervalmi vacsej rychlosti,
ktoré mozno dosiahnut stlac¢enim a podrzanim tohto tlacidla.

Poznamka: Chod tejto funkcie nie je nepretrzity, ked su zlozky alebo jednotka
studené. Ked toto tlacidlo manuélne stlacite a podrzite, spusti sa chod tejto
funkcie len maximalnou rychlostou a na displeji sa za¢ne zobrazovat ubiehajuci
¢as v trvani do 2 minut.

Horiuca jednotka/horuce zlozky (svieti kontrolka upozornujuca
na vysoku teplotu)

Poznamka: Po ohreve nad 105 °C alebo ked' su zlozky/nadoba este stale
hortce je rychlost spracovania obmedzend na rychlost 6, aby nedochadzalo k
prilisnému vysplechovaniu obsahu. Stlacte a podrzte toto tlaCidlo a rychlost sa
zacne postupne zvySovat. Drzte ho stlacené, kym nedosiahnete poZzadovanu
rychlost spracovévania. Maximaina dika chodu tejto funkcie je 2 mintty.
Funkcia sa potom automaticky vypina. Ak chcete tuto funkciu vypnut pred
uplynutim 2 mindt, stlacte tlacidlo zruSenia alebo opat stlacte tlacidlo sekania.

Pri pouzivani funkcie sekania by mala byt vo veku vzdy viozena
plniaca zatka.

it Stg,

Po zvoleni nejakého programu alebo po manudlinom nastaveni poZzadovanej
funkcie raz stlacte tlaCidlo spustania/zastavovania chodu, aby ste spustili proces
varenia.

Opétovnym stlatenim tohto tlaCidla jednotku pozastavite, na ¢o zacne blikat
displej.

Rady a tipy na vareni

varenie v nadobe

Vagsie mnozstva zloZiek vyZzaduju dihSie trvanie mieSania, aby sa ohriali rovhomerne.

zohrievanie a mlieGne
Zlozky

Pouzivajte nastroj na miesanie alebo nastroj na Slahanie.
Teploty maximalne do 90 °C.
Neprestajné miesanie rychlostami 4 az 6.

vyprazanie/smazenie

Teploty maximalne do 180 °C.

Zohriatie oleja pred pridanim dalSich zloZiek zvyCajne zabezpedi lepsie vysledky.
Pri prazeni/smazeni mésa vyberte plniacu zatku z veka nadoby, lebo to
zabezpedi lepsie vysledky.

Nadoba a veko musia byt pred pridanim oleja suché.

Pri zohrievani oleja neprekracujte maximalnu kapacitu pre olej (0,5 litra).

Odporucané teploty

60 °C rozpustanie ¢okolady

94 °C -99 °C mierne varenie

100 °C varenie

100 °C - 104 °C varenie parou

120 °C restovanie zeleniny

140 °C - 180 °C prazenie masa do hneda
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Pouzivanie prednastavenych programov

Vyber programu

1 Stlacte tlaCidlo pozadovaného programu.
Poznamka: Po stlacent tlaidla programu sa nad nim
rozsvieti pozdizna kontrolka.

2 Stlacte tlacidlo (+) alebo (-), aby ste vybrali pozadovany
podprogram.

Potom stlacte potvrdzovacie tladidlo na potvrdenie vyberu.

3 Postupujte podla instrukcii zobrazovanych na displeji a
podla daného receptu.

tomp Time. speed

© e 60 @0

4 Stlacte tlacidlo spustania/zastavovania chodu.

ot =Sto,

Upravovanie podprogramov

® Nastavenie teploty, Gasovej dizky varenia a rychlosti mozno v pripade potreby pocas ktoréhokolvek Stadia
upravovat. Stlacte tlacidlo spustania/zastavovania chodu a vyberte nastavenie, ktoré chcete upravit.
Tlacidlami (+) a (-) vykonajte zmenu nastavenia a potom stlaéte tlacdidlo spustania/zastavovania chodu na

opatovné spustenie varenia.

® Medzi jednotlivymi Stadiami programu zoskrabte dodanou stierkou obsah z vnutornej steny nadoby.

Pocet dostupnych Stadif sa pri jednotlivych podprogramoch lisi. V nasledujticej tabulke je uvedeny rozsah
tepldt, Casovej dizky varenia a rychlosti dostupny v jednotlivych Stadiach.

Stadium Rozsah

Casova dizka
teploty varenia

Rozsah rychlosti

1_4 30°C-180°C

5 sekund — 8 hodiny 1-12
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Program Hlavné jedlo @

Orientacné recepty - prispdsobte si ich podla vlastnej chuti a uprednostriovanej Gpravy.

Podprogram Stadium 1 | Stadium 2 | Stadium 3 | Stadium 4 | Nastroj, | Recept
ZLOZKY 1 2L0ZKY 2 Z2L0ZKY 3 ZLOZKY 4 ktory
treba
pouzit’
Pridat’ Pridat’ Pridat’ kuracie méso
olej zeleninu tekutinu S0 zeleninou
a maso
RYCHLE DUSENE 140°C 180°C 98 °C Nevztahuje ﬂ
JEDLA @3 @ 4 @ sa. =
Ohrievanie | 2 mindty 20 mindt ¢
potom
@3
3 minut
Pridat’ dusené
olej, hovédzie
zeleninu, ‘ maso
JEDNODUCHE maso a Nevztahuje | Nevztahuje | Nevztahuje ﬂ
JEDLA tekutinu sa. sa. sa. &7
98 °C
@3
30 minut
Pridat’ Pridat’ Pridat’ Pridat’ kuracie rizoto
olej ryzu zeleninu | tekutinu
a maso
140 °C 98 °C 98 °C 98 °C ﬂ
RIZOTO @3 @ 4 @4 @4 = '
Ohrievanie 4 minuty 2 minuty 10 mindt ¢
potom
@3
3 mindty
Pridat’ Pridat’ Pridat’ Pridat’ dusené
olej maso zeleninu tekutinu hovédzie
140 °C 180 °C 140 °C 98 °C maso
@3 @4 @1 @1 u
DUSENE JEDLA Ohrievanie | 2 minuty 10 minut 2 hodiny — &'
(i
potom
140 °C
@3
3 mindt
Pridat’ Pridat’ Pridat’ A duseny cicer
VEGETARIANSKE | Ol zeleninu | tekutinu |\ cohue | Q'
JEDLA 140 °C 120 °C 98 °C <a. (ﬁ
@3 @3 @3
Ohrievanie 10 mindt 30 minut
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Program Hlavné jedlo @

Orientacné recepty - prispdsobte si ich podla vlastnej chuti a uprednostriovanej Gpravy.

Podprogram Stadium 1 | Stadium 2 | Stadium 3 | Stadium 4 | Nastroj, | Recept
ZL0ZKY 1 2L0ZKY 2 ZL0ZKY 3 ZLOZKY 4 ktory
treba
pouzit’
, 95 °C > 90°C Nevztahuje | Nevztahuje zalozit zétku
POMALE VARENEE | Opyievanie = 2 hodiny sa. nadoby

@ = zvolena rychlost

Pozndmka: Pocas cyklu ohrievania v ramci kazdého $tadia bude na displeji zobrazené ,OHRIEVANIE® a
odpoditavanie asovej dizky varenia sa zaéne az po dosiahnuti spravnej teploty.

Pomalé varenie

Vyberte pohonny hriadel nadoby — odistite jeho maticu @ na spodnej strane nadoby a potom ho nadvihnite.
ZaloZte zatku nadoby so zalozenym tesnenim € a maticu pohonného hriadela otagajte v smere
hodinovych ruciciek, aby ste ju opat zaistili do potrebnej pozicie.

Program Omacka @

Orientacné recepty - prispdsobte si ich podla vlastnej chuti a uprednostriovanej Gpravy.

Podprogram Stadium 1 | Stadium 2 | Stadium 3 | Nastroj, Recept
ZLOZKY 1 ZLOZKY 2 ZLOZKY 3 ktory treba
pouzit
Pridat olej | Pridat’ Pridat’ A omacka z
zeleninu tekutinu E paradajkového
VYRAZNE OMACKY | 140 °C 140 °C 98 °C &7 pretlaku
@s @s @3
Ohrievanie 10 minut 45 minut
pridat’ Pridat’ Pridat’ besamelova
maslo muku tekutinu omadka,
= . alebo olej syrova
gfﬂsﬁc'\gLOVE 80°C 110°C 98 °C " ﬁ,ﬂ omacka,
@ 0 @ 6 @ 6 ”‘ petrzlenova
1 mindta 5 minut 15 minut omacka
15 sekund
Pridat olej | Pridat’ Pridat’ jahodovy
ovocie cukor a dzem
Koupo & = L Ny
’
DOPLNKY 140 °C 120 °C 98 °C é
@3 @3 @4
Ohrievanie 10 mindt 30 minut
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Program Omacka @

Orientacné recepty - prispdsobte si ich podla vlastnej chuti a uprednostriovanej Gpravy.

Podprogram Stadium 1 | Stadium 2 | Stadium 3 | Nastroj, Recept

ZLOZKY 1 ZLOZKY 2 ZLOZKY 3 ktory treba
pouzit
Pridat’ Rozmixovat’ mrkvové pyré
zeleninu a
tekutinu
100 °C ( Es
. )

PYRE @3 Nevztahuje sa. @})
Ohrievanie maxblade
potom
@4
10 mindt > 2 mindty

@ = zvolena rychlost

Poznamka: Pocas cyklu ohrievania v ramci kazdého Stadia bude na displeji zobrazené ,OHRIEVANIE" a
odpoditavanie asovej dizky varenia sa za¢ne aZ po dosiahnuti spravnej teploty.

@ Program Para

Je ureny na varenie zeleniny a kuracieho a rybieho masa.

Na rychle ogistenie nadoby pred jej demontaZou na Gistenie pouZivajte nastavenie OPLACHNUTIE. Na
dosahovanie najlepsich vysledkov nadobu vzdy pred &istenim demontujte a pred opatovnou montazou ju
doékladne osuste.

Podprogram Rozsah Casova dizka | Rozsah Nastroj, ktory
teploty varenia rychlosti treba pouzit’
(nie je 5 sekund - 0 (nie je
upravovatelnd) 2 hodiny upravovatelnd)
PARA
‘ (nie je 1-minutovy (nie je -
OPLACHNITE upravovatelng) cyklus, 5-krat upravovatelna)

® Pred pouzitim prislusenstva na varenie parou vyberte uloznu jednotku @J.

Varenie parou:

1 Zalozte nadobu a naplrite ju vodou po znacku 1 | .

2 Zalozte veko nadoby a zaistite ho. Vyberte z neho plniacu zatku.

3 Polozte z&kladriu parného podnosu s potravinami, ktoré cheete varit, € na veko nédoby, pri¢éom musf
bezpedne dosadnut do potrebnej pozicie. V pripade potreby polozte policu parného podnosu @3 s daldimi
potravinami na vrch zékladne parného podnosu.

4 Na vrch zalozte veko parného podnosu @9).

5 Stlacte tlacidlo a tlacidlom (+) alebo (-) vyberte program PARA. Potom stlacte potvrdzovacie tlacidlo.
Nastavte pozadovanu dizku varenia parou a stladte tladidlo spustania/zastavovania chodu na spustenie
varenia parou. Jednotka pipne, ked" dosiahne bod parenia. (@)

Poznamka:

® Casova dizka varenia sa nezaéne odpoditavat, kym voda nedosiahne bod parenia. Casova dizka varenia

zobrazena na displeji bude dovtedy blikat.
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Priklad receptu na varenie parou:

Potravina Mnozstvo Priprava Pozicia na Odporucana ¢asova
parnom dizka varenia (v
podnose minatach)

mrazené 250 g - zakladna 25 — 35 minut (v zavislosti

lososie filé od hrubky)
zemiaky 400 g Oskrabat a rozstvrtit na zakladna 25 minut
dizku.
mrkva 200 g Ogkrabat, na di¥ku rozrezat polica 25 minut
na polovicu a nakrdjat na 6
cm kusky.
brokolica 200 g Rozobrat na ruZice. polica 15 minut
Postup:

1 Podla vy$sie uvedenych pokynov nastavte prislusenstvo na varenie parou a nastavte ¢asovt dizku varenia

pre program PARA na 25 minut.

2 Do nadoby viejte vodu po znacku 1 litra §p.

3 Na zakladnu parného podnosu dajte lososa a zemiaky.

4 Na policu parného podnosu dajte mrkvu.

5 Stlacte tlacdidlo spustania/zastavovania chodu.

6 Ked ¢asova¢ dosiahne hodnotu 15 minut, pouzitim kuchynskych rukavic odoberte veko parného podnosu
a na policu parného podnosu opatrne pridajte brokolicu.

7 Ked ¢asovac¢ dosiahne hodnotu 00:00, skontrolujte, ¢i je jedlo dokladne uvarené.

Rady a tipy

® Teplota je nemenne nastavena na 100 °C a nemozno menit ani rychlost.
® Uvedené Gasové dizky varenia parou st len orientadné. Pred konzuméciou pripravovaného jedla sa vzdy

uistite o tom, ¢&i je dobre uvarené.
® Ak pripravované jedio nie je dostato&ne uvarené, opétovne nastavte ¢asovil dizku varenia parou. Je mozné,

Ze budete musiet doliat vodu.

® Medzi jednotlivymi kusmi potravin nechavajte medzery a nevrstvite ich v kosi na seba.

Kusy potravin priblizne rovnakej velkosti sa uvaria rovhomernejsie.

® Pri pareni viacerych typov potravin pridavajte potraviny s krat§im asom tepelnej Upravy neskdr alebo ich
umiestriujte na policu parného podnosu.

® Nedovolte, aby jednotka hriala naprazdno — podia potreby do nej dolievajte vodu.
Pri vareni trvajucom dihsie ako 1 hodinu treba doliat vodu po znaCku 1 litra.

® Potraviny v zdkladni parného podnosu sa zvyCajne uvaria rychlejSie nez potraviny na polici parného podnosu.
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Orientacné tipy na varenie parou
Poznamka: Uvedené mnozstva vychadzaju z kombinovanych kapacit zakladne a police parného podnosu.

Potravina Maximalne Priprava Odporuc¢ana ¢asova

mnozstvo dizka varenia

(v minatach)
nové zemiaky 1,6 kg Umyt a vacsie kusy 25-35
pokrajat' na mensie
kusky.

fazula zelena, 600 g Odrezat konce a 15 -25
fazula Sarlatova nakrajat natenko.
brokolica 800 g Rozobrat na ruZice. 15-25
karfiol 1,5 kg Rozobrat na ruZice. 15 -25
mrkva 800 g Nakrajat natenko. 20-30
sladké zemiaky 1,5 kg Nakréjat na 3 cm kocky. 20 -30
kuracie méso, 12 - 20-30
prsia bez kosti (2 kg)
Cerstvé rybacie méaso, 8 - 20-25
filety alebo filé (1,4 kg)
cela ryba (napriklad 600 g Ocistit, vypitvat a 20 - 30
pstruh) odstranit Supiny.
sladky pareny puding 1,2 litra - 1%2 — 2 hodiny

(doméci)

(priemer 14 cm)
pudingova miska

Po 1 hodine doliat vodu.

lojovy puding (domaci)
z hovadzieho alebo
jahnacieho loja

1,2 litra
(priemer 14 cm)
pudingova miska

1%2 — 2 hodiny
Po 1 hodine doliat vodu.

Funkcia oplachovania
Pouzivanie funkcie oplachovania:

1 Zalozte nastroj, ktory chcete ocistit.

2 Pridajte vodu po znacku 1 1§ .

3 Zalozte plniacu zatku.

4 Stlacte tla¢idlo (®) a vyberte program OPLACHNUTIE.
5 Stlacte tlacidlo spustania/zastavovania chodu.
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Program Polievka @

Orienta&né recepty — prispdsobte si ich podla vlastnej chuti a uprednostiiovanej Upravy.

Podprogram Stadium | Stadium | Stadium | Stadium | Nastroj, | Recept
1 2 3 4 ktory tre-
2L0ZKY 1 2L0ZKY 2 2L0ZKY 3 2L0KY 4 ba pouzit
Pridat’ Rozmixovat’ zeleninova
zeleninu a ) % polievka
. tekutinu Nevztahuje | Nevztahuje Qy}
RYCHLE POLIEVKY | eH% o o &)
@ ’ maxblade
30 mindt > 2 mindty
Pridat’ Pridat’ Pridat’ Rozmixovat’ hubova
. - . o :
KREMOVE olejo zeleomnu tekutinu (® polievka
POLIEVKY 140 °C 180 °C 98 °C — >
@ 3 @ 2 @ 3 maxblade
Ohrievanie 5 minut 20 mindt > 2 mindty
Pridat’ Pridat’ Pridat’ Pridat’ jahnact
olej maso zeleninu | tekutinu vyvar,
140 °C 180 °C 140 °C 98 °C polievky s
, @3 @ 4 @2 @2 ) | kaskami
VYVARY . ) ., - - N
Ohrievanie | 2 mintty 10 mindt 30 minut Er masa
potom
@3
3 minut

@ = zvolena rychlost

Pozndmka: Pocas cyklu ohrievania v ramci kazdého $tadia bude na displeji zobrazené ,OHRIEVANIE® a
odpoditavanie asovej dizky varenia sa zaéne aZ po dosiahnuti spravnej teploty.

Program Restovanie

Orienta&né recepty — prispdsobte si ich podla viastnej chuti a uprednostiiovanej Upravy.

Stadium 1 Stadium 2 Stadium 3 Stadium 4 Nastroj, Recept
ktory treba
pouzit’
Pridat’ olej Pridat’ Pridat’ Dalsie restované
zeleninu a prichute zlozky A pokrmy, soté
maso " Q'
140 °C 160 °C 120 °C 120 °C Er
@s @4 @4 @4
Ohrievanie 3,5 minuty 2 minuty 45 sekund

@ = zvolena rychlost

Poznamka: Pocas cyklu ohrievania v ramci kazdého Stadia bude na displeji zobrazené ,OHRIEVANIE® a
odpoditavanie Sasovej dizky varenia sa zadne az po dosiahnuti spravnej teploty.

252




Program Dezert @

Orientacné recepty — prispdsobte si ich podla vlastnej chuti a uprednostiiovanej Upravy.

Podprogram Stadium 1 | Stadium 2 | Stadium 3 | Nastroj, Recept
ktory treba
pouzit’
Pridat’ Pridat’ vajecny krém,
suché tekutinu creme brilée
zlozky

2% mindty 98 °C ﬁ

DEZERTNE OMACKY @s Nevztahuje sa. N .ﬂ
Ohrievanie ”’

potom

@e6

10 mindt

Pridat’ vodu | pridat’ chlieb
drozdi hé
CESTO a drozdle suche Nevztahuje sa. @

zlozky
2 mintty 3% mindty midiblade

@ = zvolena rychlost

Priprava chleba

® Neprekrocte hmotnost 400 g (hmotnost muky)/640 g (celkovd hmotnost), lebo jednotku by ste mohli pretazit.
® Na hnetenie cesta pouzivajte midiblade @b a rychlost 10.

® Nehnette dihsie neZ 3 mindty.

® Pouzivajte vlaznu vodu.
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tabul'ka odporuc¢anych rychlosti pre manualne funkcie

Nastroj Funkcia Odporuc¢ana Dizka Odporucané
rychlost’/teplota spracovavania mnozstvo
sekanie byliniek 12 20 sekund 20g-50¢g
sekanie cibule 12 5 - 20 sekund maximalne 300 g
(2 cibule)
sekanie zeleniny 12 20 sekund maximalne 500 g
nakréjanej na 4 cm kusky
sekanie chudého masa 12 5 — 20 sekund 150 g - 300 g
nakréjaného na 2 cm
kusky
sladké pecivo — 12 15 sekund hmotnost muky
vtieranie tuku do muky 150g-200g
- pridévanie vody na 15 sekund
SN spojenie zloZiek cesta
@}\ POl
d sekanie ¢okolady 12 40 sekund maximalne 200 g
maxblade , ) .
nalamanej na kusky
(napriklad na polevu)
drvenie ladu 12 25 — 30 sekund maximalne 250 g
(12 kociek)
sekanie karfiolu 12 20 sekund maximalne 500 g
(napriklad na ryzu s (1 hlavka rozobrata
karfiolom) na ruzice)
napoje a mieSané 12 60 sekund 1 liter
ovocné napoje
mixovanie na 12 1 -2 mindty 2,6 litra
studeno
zmesi na mucne 8az12 30 - 60 sekund celkova hmotnost do
kolace 800 g
sladky pareny puding 8 60 sekund celkova hmotnost do
(napriklad pareny 800 g
Sokoladovy puding)
cesto na cestoviny 4 2 mindty celkova hmotnost
— s mixovanim do 830 g
suchych zloziek hmotnost muky
. po pridani mokrych 8 2 mindty do 500 g
. Zloziek
@)
_ R\ susienky 12 1 mindta celkova hmotnost
midiblade
do 670 g
cesto na chlieb 10 3 minuty celkova hmotnost
(obycajny biely) do640g
hmotnost muky
do 400 g
briogky 10 2 minuty celkova hmotnost
do 530 g
hmotnost muky
do 250 g
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tabul'ka odporuc¢anych rychlosti pre manualne funkcie

Nastroj Funkcia Odporuc¢ana Dizka Odporucané
rychlost’/teplota spracovavania mnozstvo
- rozmieSavanie 7az8 2 — 3 minuty hmotnost tuku a
ﬁ masla/margarinu s cukru do 400 g
@ cukrom na kolace
brownies 5 2 — 3 minuty do 1,2 kg
vajecné bielka 8-9 3,5 — 4 minuty 2-8(70g-280g9)
smotana na Slahanie 1-1,5 mindty 200 g-600g
majonéza 1 - 1,5 mindty zmes 2 — 4 vajec
Recept na ovsené tycinky
ﬁ Stadium 1
- E JJL maslo 0/55°C 10 minut 100 g
”, med 300 g
Stadium 2 6/55°C 1 mindta -
Stadium 3
ovsené viocky 12/VYPNUTA 5 sekund 3009
Stadium 4
hrozienka 12/VYPNUTA 5 sekund 100g

Pozndmka: Tato tabulka je len orientacna a jednotlivé Udaje sa moézu liSit v zavislosti od konkrétneho receptu
a spracovavanych zloZiek.

Rady a tipy

® Nepouzivajte nastroj na miesanie s rychlost'ou nad 9.
® Na dosahovanie najlepsich vysledkov pri priprave kold¢ov a podobnych pokrmov vzdy pouZivajte mékké

maslo/makky margarin izbovej teploty.

® Ak sa zariadenie za¢ne poc¢as chodu spomalovat alebo trapit, zvyste rychlost.
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oSetrovanie a Gistenie

® Pred Cistenim tohto zariadenia ho vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

® Pred Cistenim nadoby z nej vyberte nastroj a zlozte
Z nej veko.

® Nastroj na mieSanie, nastroj na Slahanie, zatku

nadoby, stierku a prislusenstvo funkcie Direct

Prep odkladajte do loznej jednotky @3, ked'

ich nepouzivate. Kotuce pre Direct Prep mozno

odkladat do dodaného vrecka na odkladanie

kotucov 69.

pohonna jednotka

Cistite zvihdenou utierkou a potom osuste.

o Nikdy nepouzivajte abrazivne cistiace
prostriedky a neponarajte do vody.

snimace teploty nadoby

® (istite zvih&enou utierkou a potom dokladne
osuste. Na Cistenie snimacov nikdy nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré nastroje.

nadoba/nastroj na miesanie/nozova
jednotka ,maxblade“/nozova jednotka
smidiblade“/nastroj na sl'ahanie
® Precitajte si Cast ,Funkcia oplachovania®“.
Umyte tieto sucasti a potom ich dékladne osuste.
Ak sU na dne nadoby prilepené alebo pripalené
potraviny, ¢o najviac ju odistite stierkou. Naplrite
nadobu teplou vodou s Sistiacim prostriedkom
a nechajte ju takto moknut. Tazsie odstraniteiné
vrstvy umyte Cistiacou kefkou. Pripadné zmeny
zafarbenia nadoby neovplyvnia jej funkénost.

zostava pohonného hriadel'a nadoby/

zatka nadoby

Odistite maticu pohonného hriadefa @ na

spodnej Casti nadoby jej pootocenim v protismere

hodinovych ruciciek.

2 Potom nadvihnite pohonny hriadel alebo zatku

nadoby €.

Vlyberte tesniaci krizok @) alebo @ a umyte ho.

Umyte zostavu pohonného hriadela nadoby

alebo zatku nadoby horticou vodou s Sistiacim

prostriedkom a potom ju dékladne oplachnite

te€ucou vodou.

5 Pred opatovnym zalozenim do nadoby spravne
zalozte tesnenie na pohonny hriadel alebo na zatku
nadoby.

-

A~ W

veko
® \/eko pred Cistenim vZdy rozoberte tymto
spdsobom:
Vyberte plniacu zatku.
2 Wytladte von vnutorny Gast veka @.
Z vnitornej Gasti veka @ vyberte tesnenie @).

e

w

® Po umyti zaloZte tesnenie spét na vonkajsiu Cast
veka tak, aby jeho hrubsi okraj bol na hornej strane,
a postupujte podla vysSie uvedenych krokov, ale v
opacnom poradi.
Poznamka: Ak tesnenie nebude zaloZzené spravne,
bude dochadzat k presakovaniu z veka.

Direct Prep
Toto prislusenstvo pred Cistenim demontujte.

o Cistenie jeho stdasti bude lahsie, ak ho budete
vykonavat hned’ po pouZiti.

® S rezacimi kotuémi manipulujte opatrne — st
vel'mi ostre.

® Pri vyberani veka &) zo zékladne € drzte za
plniacu trubicu a otocte ho v protismere
hodinovych ruci¢iek. Potom ho nadvihnite.

® \eza: Neponarajte ju do vody. Ak sa to nechtiac
stane, pred op&atovnou montézou tohto
prisluSenstva musi dokladne vyschndt.
parny kos

® Umyte sUCasti a potom ich dékladne osuste.
umyvanie v umyvacke riadu
Eventualne mozno niektoré sucasti umyvat v
umyvacke riadu.

Vhodna na
umyvanie v
umyvacke riadu

Sucast’

nadoba (%4

pohonny hriadel nadoby +
tesnenie

<

zatka nadoby pomalého
varenia + tesnenie

matica pohonného hriadela

vonkajSia Cast veka, vnutorna
Cast veka a tesnenie veka

plniaca zatka

kryt vystupu pre Direct Prep

Maxblade

Midiblade

nastroj na mieSanie

nastroj na Slahanie

zakladna, polica a veko
parného podnosu

X | R [R|IV[R[S[x[R| R [|]] XN

Ulozna jednotka

posuvag, veko, posuvacia
platiia, zékladha a prediZzovaci
sklz pre Direct Prep

<

256



Vhodna na
riadu
rezacie kotuce 4
veza X
stierka 4
vrecko na odkladanie kotucov X
adaptér veka v

servis a starostlivost o zakaz-
nikov

Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na
nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci si
najprv precitajte cast ,rieSenie problémov” v
prirucke alebo navstivte webovu lokalitu www.
kenwoodworld.com.

Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujica
vSetkym pravnym ustanoveniam tykajicim sa
akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav
existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

Ak vas$ vyrobok Kenwood zlyha alebo na riom
najdete nejaké chyby, poslite alebo odneste ho

autorizovanému servisnému centru KENWOOD.

NajblizSie autorizované servisné centrum
KENWOOD mézete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v
Spojenom kralovstve.
Vyrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODEA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie
likvidovat spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto
Specializované na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
Oddelenou likvidaciou domacich spotrebi¢ov sa
predchadza negativnym nasledkom na Zivotné
prostredie a na zdravie ¢loveka, ku ktorym by mohlo
dojst v dosledku ich nevhodnej likvidacie. Zaroven
to umozriuje recyklaciu jednotlivych materiélov,
vdaka ktorej sa dosahuje zna¢na Uspora energii
a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie nutnosti
oddelenej likvidacie domacich spotrebicov je tento
vyrobok oznaceny symbolom preskrtnutej nadoby
na domaci odpad.
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rieSenie problémov

Problém

Pric¢ina

RiesSenie

Zariadenie nie je napajané/
nerozsvecuje sa displej.

Zariadenie nie je zapojené do
elektrickej siete.

Nie je zapnuté tladidlo zapinania/
vypinania.

Zariadenie zapojte do elektrickej
siete.

Tlacidlo zapinania/vypinania @
prepnite do pozicie zapnutia.

Zariadenie nefunguje.

Nie je spravne zalozena nadoba.

Nestlacili ste tlacidlo spustania
chodu.
Nie je nastavend Sasova dizka
varenia.

Skontrolujte zaloZenie nadoby do
pohonnej jednotky.

Stlacte tlacidlo spustania chodu,
aby ste spustili proces varenia.
Nastavte Sasovd dizku varenia.

Potraviny sa prilepuju alebo
pripalujd na dno nadoby.

Nie je zaloZeny nastroj na mieSanie
alebo nozova jednotka, ¢o je
potrebné v stadiu zmakcovania
zeleniny.

Bola zvolena prili§ velka teplota.

Vzdy pouZivajte nastroj na
miesanie alebo noZovu jednotku.
Skontrolujte, ¢i bola nastavena
spravna teplota a zvyste rychlost
mieSania.

Pocas varenia dochadza k
presakovaniu obsahu cez veko.

Vo veku nie je spravne zalozené
tesnenie.

Precitajte si Cast ,08etrovanie
a Cistenie”, v ktorej je opisany
spravny postup zakladania
tesnenia.

Nemozno zvysit rychlost miesania.

Teplota nadoby alebo obsahu je
viac ako 105 °C.

Normalny chod.

Ked' je teplota nadoby alebo
obsahu viac ako 105 °C, rychlost
miesania je obmedzena na
rychlost 6.

Presakovanie obsahu zo zékladne
nadoby.

Nie je spravne zalozené tesnenie
nadoby.

Skontrolujte zaloZenie tesnenia
nadoby.

Casovad neodpoditava casovi
hodnotu na displeji.

Pocas Stadia ohrievania Casovac
nezac¢ne odpocitavat ¢asovu
dizku varenia, kym sa nedosiahne
spravna teplota.

Teplota je nastavena na viac

ako 100 °C, ale obsah vody v
potravinach brani v tom, aby
dosiahla danu hodnotu.

Normalny chod.

Znizte teplotu alebo nastavte
spravnu teplotu.

Teplota obsahu nadoby
nevystupuje nad 100 °C.

Je mozné, ze tomu brani obsah
vody v zlozkach.

Normalny chod.

Pocas programu varenia
parou je na displeji zobrazené
,SKONTROLUJTE UROVEN
VODY*.

Aktivovala sa ochrana proti
ohrievaniu bez vody (za sucha).
V nédobe nebola voda alebo
vSetka voda vyvrela.

Pridajte vodu po znacku 1 litra
a opat zapnite.
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rieSenie problémov — pokraCovanie

Problém

Pric¢ina

RiesSenie

Zariadenie sa pocas chodu prilis
trasie alebo prili$ vibruje.

Nadoba je nerovnomerne
zatazend, ¢o je pri¢inou
nadmerného vibrovania.
PrekroGena maximalna kapacita.
Pouzivate nespravny nastroj alebo
nespravnu rychlost.

Znizte mnoZstvo obsahu v nddobe
alebo ho usporiadajte inak a
jednotku opat zapnite.

Precitajte si informacie o danom
programe a tabulky odporucanych
rychlosti a pouzivajte spravny
nastroj a spravnu rychlost.

Na displeji je zobrazené
,PREHRIATIE MOTORA.
NECHAJTE HO VYCHLADNUT*.

Motor je pretazeny.

Vypnite ho a odpojte z elektrickej
siete. Nechajte ho 45 minut chladit
a potom ho opét zapojte do
elektrickej siete. Ak aj potom bude
tento problém stéle zobrazeny,
nechajte motor chladit dalsich 45
minut.

Na displeji je zobrazené
,PRETAZENIE MOTORA* alebo
LZASEKNUTY MOTOR®,

Zariadenie je pretazené.

Znizte mnozstvo obsahu v
nadobe.

Na displeji je zobrazené chybové
hlasenie oznacené ako E:20 —
E:29.

Zariadenie nefunguje spravne.

Jednotku vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

Potom ju do nej opét zapojte a
opét zapnite.

Na displeji je zobrazené chybové
hlasenie E:34.

Problém s pristupovymi tdajmi na
siet Wi-Fi.

Skontrolujte heslo pre Wi-Fi.
Obnovte vyrobné nastavenia Wi-Fi,
precitajte si Cast ,Ponuka Wi-Fi*.
Z aplikacie Kenwood World
opatovne spustite nastavenie
zariadenia (Appliance Setup).

/: pomalé blikanie
[ ]

Zariadenie nemodze ndjst znamu
siet’ Wi-Fi.

Je mozné, Ze zariadenie sa
posunulo, Ze je vypnuty smerovac
alebo Ze smerovac treba
reStartovat.

==, rychle blikanie
“

Siet Wi-Fi je k dispozicii, ale
zariadenie sa nemoze spojit
s cloud servermi spolo¢nosti
Kenwood.

Je mozZné, Ze treba restartovat
smerovac. Inak sa obratte

na svojho poskytovatela
internetového pripojenia.

Ak problém pretrvava, skontaktujte sa s najbliz§im autorizovanym servisnym centrom
Kenwood. NajblizSie autorizované servisné centrum Kenwood mézete najst na webovej
lokalite www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke Specifickej pre vasu krajinu.
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BesneyHe BUKOPUCTaHHA
MigkntoYeHHa NpUCTpoto 4o
nopatka Kenwood World
MeHto Wi-Fi
KomMnoHeHTu
BuGip moBu
BukopucTaHHsa KyXoHHOro kombanHa
BukopuctaHHsa Direct Prep
3HaYeHHSA CMMBOIIB Ha EKpaHi
aucnnes
PyyHuin pexxum
BukopucTaHHa nonepeHbL0
BCTaAHOBMEHUX Nporpam
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Byab nacka, po3ropHitb nepuy cTODiHKy 3 ManwHKaMu

be3neyHe BNKOPUNCTAHHA

YBaXKHO NpoymnTanTe iHCTPYKLUito Ta 36epexiTb 1T Ans

noganbLIOro BUKOPUCTaHHS.

3HiMiTb YMaKoOBKY Ta BCi €TUKETKM.

[MOLKOMKEHMI LLHYP XMBMAEHHSA i3 MeTolo 6e3nekun nignsirae

3amiHi Ha nignpuemctBax ipmn KENWOOD a6o B

aBTopu3oBaHoMy cepBicHoMy LeHTpi KENWOOD.

[Mepen BCTAHOBMEHHAM Yalli Ha GIIOK XXUBIEHHSA

000B'A3KOBO NepekoHamnTecs, WO i AHO YUCTE i cyxe.

3aBxXav BUMUKaWTE | Bia'eaHynUTe Npunag Big Mepexi nepea:

O 30UpaHHAM i po3GUpaHHAM;

O KOJM BiH HE BUKOPUCTOBYETbLCS;

O nepeq OUYULLEHHSAM.

LLlo6 yHWMKHYTW onikiB Big 6pn30K rapsayvmx iHrpegieHTis,

3aBXau BUTAranmTe Hacagky-nepemiwysad i Hacagky-

30uBarnky, nepeg TMMm, sIKk BUNMBaT BMICT YaLLi.

ByabTe obepexHi, HannBalun B KYXOHHUIN KOMBaH rapsyy

PiANHY, OCKINbKN BOHA MOXe pOo36puU3KyeETLCS 3 NPUCTPOLD

Yyepes panToBe YTBOPEHHS napu.

KoHCTpyKUia HOXIB Nnepeabavae iXHE BCTAHOBIEHHS Ha

NpPUBOAHOMY Barny, TOMY 3HiIManWTe IX TiNbKWU Micnsa Toro, Ak

BN BMICT Yawi. ObepexHo! Hoxi gyxe rocrtpi.

He onyckanTe pyku i KyxOHHe Npunagas oo yawm npunaay,

LLO NIAKNIOYEHUW OO MepEXi.

Axwo B BUpiWMIM 3anuwntn npunag 6es Harnsaay nig vac

NPUroTyBaHHSA XXi, 3BEPHITb yBary Ha HacTyrnHe:

O NnepesipTe AOTPUMAHHSA YCiX pekoMmeHgauin wono
TemnepaTypu NpUroTyBaHHs i MakcumMmarsnbHOro obesry
IHrpeaieHTIB;

O NepekoHanTecs, WO npunag i WHyp po3TawoBaHi
nogani Big AitTeun | He NepernHarTbCs Yepes Kpau
po60oY0i NOBEPXHI;
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O perynspHo nepesipanTe, K nae npuroTyBaHHs i 3aB4acHO
aonaBanTe 4OCTaTHLO PianHK, Wo6 Dka He nigropina.
MigHiManTe npunag obepeXXHO, OCKINbKN BiH OYyXKE BaXKKUNA.
Mepen nepemilleHHAM npunagy nepekoHamTecsd, Lo NOoro
Yyalla NopOXHS, a KpuLLKa OTBOPY HafinHO 3adpikcoBaHa. He
nigHiManTe npunag 3a pyykun yawui.
He nepemiwynTte npunag B npoueci po6otn, abo konu BiH
Ayxe rapaymin.
3abopOoHEHO KOPUCTYBATUCA HECNPABHMUM MpUnagoMm.
[MepesipTe | BIAPEMOHTYUTE NOro: AMB. PO3aiS
«OBcnyroByBaHHsS Ta PEMOHT».
He nepeBuLLynTE NO3HAYKYy MaKCUMarnbHOro PiBHA BMICTY.
3abopoHeHo HannBaTu B Yawly Binblwe 2,6 niTpa Boau,
TOOTO BULLE BEPXHBOI NO3HAYKM HA BHYTPILLHIA NOBEPXHI
YaLui.
Mig yac cmaxeHHa HE nepesuwyinte nosHavyeHnn Ha vawi
MakcuMmanbHWUI piBeHb 3anoBHeHHs onil — 0,5 niTpa. MNepen
TUM, SIK KNacTu NPOAYKTU B ONit0, BUAANITb 3 HUX HAZASNLLKN
piguHu/Boan.
CnigkynTte 3a Tum, Wo6 Boga He noTpanuna Ha 6nok
npuBoaa, eNeKTPUYHNUIA LWHYP abo wTencenbHe PO3HIMaHHS.
ByabTe obepexxHi Npy NOBOSKEHHI 3 yCiMa YacTUHaMu
npunagy, Konu BiH Npautoe B pexnmi kyxaps abo nicng
NPUroTyBaHHS, 30KpeMa Yalleto, KPULLKOK | Hacaakamu,
OCKiJTbKM BOHU 3anuvLaTbCsa rapayunmmMm Wwe AoBrum vac
nicna BUMKHEHHS npunagy.
[ns 3HATTA | NnepeHeceHHs Yalli BUKOPUCTOBYUTE PYYUKMU.
Topkatounch raps4doi Yawi abo Hacagok, HagAranTe KyXOHHI
PYKaBUYKM.
[IHO EMHOCTI 3anuUWaeTbCA rapsyMm TpuBanum 4ac
nicnsa NpUNUHEHHN HarpiBaHHA. byabTe obepexHi Ta
BUKOPUCTOBYNTE 3aXMUCHI KMITMMKWN, BCTAHOBITHOOYMN EMHICTb
Ha HETepPMOCTIlKy pobo4y NOBEpPXHIO.
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OcrTepirantecsa napu 3 4Yali, ocobnmBo KONKN 3HIMaeTe
KOBMa4yoK abo KPULLKN HANMBHOIO OTBOPY B NPOLECI
NpuUroTyBaHHsa abo nicnsi Noro 3aBepLUEHHS.

He 3HimainTe KpuLKy abo KpULLKY 3armBHOrO OTBOPY, MOKK
pigvHa KUnuTb.

HapgdaranTte KyxoHHi pykaBu4kK, o6 3HATU KoBMa4vok abo
KPULLIKY HanmBHOIrO OTBOPY B NPOLECI NPUroTyBaHHSA ki abo
nicnsa Moro 3aBepLUEHHS.

Mpw BUKOpPUCTaHHI OYHKLiI NogpiOHEHHA 3aBXan
BCTaHOBIOUTE KPULLIKY HANMBHOIO OTBOPY.

3aBXau BUKOPUCTOBYWTE Npunag 3 BCTAHOBMEHOK KPULLIKOK
3aNMBHOIro OTBOPY, SKLO B peLenTi He 3a3Ha4vYeHo iHLe.
BukopucToByinTeE TiNbKW Ti IHCTPYMEHTM | YaLly, SKi
NOCTaBNATLCA B KOMMNIEKTI 3 JaHUM Mpunagom.
3ab0opOHSETLCS BUKOPUCTOBYBATU Yally Ha iHLWKX
HarpiBanbHUX nNpunagax.

3abopoHSETLCS BKOYATU Npunag 3 NOPOXHLOK Yallero B
PEXUMI NPUroTyBaHHS.

He BUKOPUCTOBYMTE KPULLKY AS151 BKIHOYEHHS/BUMNKAHHSA
KOMBarHa - KOPUCTYNTECS TifIbKM BUMMKAYEM | KHOMKOIO
CkacyBaHHs1.

He BukopucToByinTe Hoxi "maxblade" @a gns
BUrOTOBMNEHHA APIXKAXKOBOro Ticta abo TicTa Anga TOpTiB.
BukopucToByiite "midiblade" @b.

Mpunag moxe GyTHN NOLWKOMKEHUN | NOCIYXUTU
NPUYNHOIO TPAaBMU, AKLLO AOKNaAaTu A0 MexXaHi3amy
OGnokyBaHHA HaAMipHi 3ycunns.

Mpn poboTi 3 Npunagom BCTAHOBOWTE NOro Ha pPiBHY
NOBEPXHIO, SKHanaani Big Kpat. He BcTaHoBNOMNTE Npunag,
nig HaBiCHUMW LadoKamMu.

Llen npuctpin He npusHavyeHo ana poboTu Bifg, 30BHILLHLOIO
Tanmepa abo nynbTa AUCTaHUINHOIO KepyBaHHS.

Mepen BXUBaHHAM Xi NepekoHanTecs, WO BOHA MOBHICTIO
rotToBa i 4JOCUTb rapsva.
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e [lpoaykTu cnig BXuBaTK ogpasy nicng NpuroTyBaHHS
abo LWBWAKO OXONOM4XKyBaTH | AKHaMCKopille noMiwaTn B
XOSOANSTbHUK.

e 3aBXau nepesipsKTe, Y NpaBuUiibHO BCTAHOBIEHNI
yLlinbHIOBa4Y B My(pTy npuBoay, OCKifNbKM BiH 3anobirae
BUTOKY PiANHN i MOLUIKOAXXEHHIO KYXOHHOrO KOMOawHy.

e [lepen 3HATTAM Yalli 0O0B'A3KOBO HATUCKANTE KHOIMKY
pO300KyBaHHS Yalli.

e HeBipHe BUKOPUCTaHHSA LbOro npunagy Moxe npuBecTtu Ao
TpaBmM.

e He pekomeHOyeTbCS KOPUCTYBATMCA LM NMpUnagom
ocobam i3 obmexeHUMN QisnyHUMM abo MeHTaNbHUMK
MOXNUBOCTAMM abo TUM, XTO Ma€e HEQOCTaTHLO A0CBIAY B
Noro ekcnnyaTtauii. BuweHassaHMm ocobam 403BOBNSAETHCA
KOPUCTYyBaTUCA NPUNagoM TiNbKW NiCNA NPOXOAXKEHHS
IHCTPYKTaxy Ta nig Harnsgom OOCBigYEHOT NIOANHM | AKLWO
BOHW PO3YyMilOTb NMOB’A3aHi 3 LUM PUSUKMN.

e He 3anuwarite giten 6e3 Harnagy i He 4O3BONANTE IM
rpaTucs i3 npunagom.

e Llen npunag He npusHayYeHUn Ons BUKOPUCTAHHSA OiTbMMU.
TpvmanTe npunag i WHyp noaani Big giten. He gonyckante
3BUCAHHSA LWHYypa Y Micusax, Ae NOro MoXe CXOnuUTn ANTUHA.

e Llen npunag npnsHayeHui BUKINOYHO OS5 BUKOPUCTAHHSA
y nobyTi. KomnaHia Kenwood He Hece BignoBiganbHOCTI
3a HeBiaNoBigHE BUKOPUCTaHHA npunagy abo nopyLeHHs
npaBusl ekcnryaTauil, BUKINageHuX Yy Ui iIHCTPYKUil.

Mpwnap Direct Prep

e [lncku oyxe roctpi, Tomy byabTe obepexHi nig 4Yac
IX BCTAHOBIIEHHS, BUAaneHHsa ta odnweHHs. Mig vyac
BUKOPUCTAHHSA i ounweHHa TpumanTte Direct Prep 3a
PY4Ky, noaani Big pixky4yol KpOMKW.

e Hikonu He 3HiManTe KPULLKY 4O NOBHOI 3YNMUHKN
pi>)Ky4yoro Aucky.
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Hikonu He wiToBXanTe WMaTKN NPOAYKTY nanbusamu y
3aBaHTaxyBasnbHy TPYOKy. KOpUCTyrMTECS TifbKN LUTOBXaYeM
3 KOMMNEKTY.

He popasarite HagMipHi 3ycunng, Wwob npoLTOBXHYTU XY
y 3aBaHTaxyBarsibHy TPYOKY, OCKISTbKM Lie MOXe MOLLUKOANTU
npunagas.

He TopkaunTtecs pyxomux 4acTtuH. He BcTpomnanTe nanbLi y
BMXigHWIN OTBIp 9.

MNepen 3HATTAM KpuLwkn 3 Direct Prep:

O BUMMKHITb npunag;

O 3a4yekaunTe, OOKN PiXYYMA ONUCK NOBHICTIO 3YMUHUTBLCA.
MigHimatoun abo 3HiMaroumM aganTep KPULLKKW, 3aBXaun
TpYManTe NOro 3a PyuKy.

MapoBapka

[MapoBapka BMpOGnsie napy, sika MOXe BUKITMKATK ONiKK.
3 napoBapkoto cnig noBoanTucsa obepexxHo, uob He
obnekTucs, ocobnmBo, KONW 3HIMaeTe Ti KPULLIKY.
byabte obepexHi nig Yac BUKOPUCTAHHS €NEMEHTIB
npunagy, ocKinbku pigMHa abo KoHAeHcaT gyxe rapsi.
Haparante KyxXoHHi pyKaBUYKMW.

loTynte m'aco, puby i MOpenpoayKkTu OCTaTHLO AOBrO.
| HIKONIM HEe NoYMHaNTe roTyBaHHA, AKLLO Li NPOaYKTU
3HaxoOATbCHA Y 3aMOPOXXEHOr0o CTaHy.

AKWO BM KOPUCTYETECH NIACTABKOK NOTKA NapoBapKM i
nonuueto, NoKNagiTe M'ACo, NTULIO Ta pUby B HVXKHIMA KOLLKK,
o6 TX CiK HEe KanaB Ha NPOAYKTU, PO3MILLEHI HMXUI.

He cnig noBTOPHO po3irpiBatn BapeHWin puc y noTKy
napoBapKu.
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Mepea NiaKNOYEHHAM A0 Mepexi
eneKTponocTa4yaHHs

® [lepekoHaliTecs, WO Hanpyra enekTpomepexi y
BalLLOMy AOMi BiAnoOBiAae NnokasHyvkam, BkasaHUm
Ha 3BOPOTHIW YacTuHI Nnpunagy.

e YBATA! MPUCTPIA MAE BYTU 3A3EMJTIEHUN.

® |len npunapg BignoBigae BMMOram UpeKT1Bmn
€C 1935/2004 ctocoBHO MaTepianis, Lo
6e3nocepeHbO KOHTaKTYIOTh 3 PKeto.

® Y LbOMY NPUCTPOI 3HAXOAUTLCH Ta
BMKOPUCTOBYETLCS MOAYMb 6€34pOTOBOro 3B’A3KY
FCC ID VVJ-TA3200R1D-SA

® [laHui npunag BignoBigae 0CHOBHMM BUMOram
Ta iHWWM BiANOBIAHUM NONOXEHHsIM OnpekTnan
2014/53/EU.

nepep neplimMM BUKOPUCTAHHAM

©® 3HiMiTb NNAcTMKOBWI Yoxon 3 ne3 Hoxa. He
36epirariTe 3aXMCHy yNakoBKy, OCKiIlbk BOHA
npusHayeHa BUKIOYHO AMNs 3aXUCTy Nnes3 B NPOLECi
BMPOOHMLTBA | TPAHCMOPTYBaHHS.

® BumwuiiTe BCi YacTuHU: AMB. po3gin «fdornsag ta
YNLLIEHHA»

NiAKNKYEHHSA NPUCTPOLO
no popatka Kenwood World

3a ponomoroto aoaatka Kenwood World moxHa
KOHTposoBaTN poboTy NpUCTpoto 3i cMapTdoHa
abo nnaHweTa.

1 3aBaHTaxTe gogatok Kenwood World Ha
cMapTdoH abo nnaHLwer.

2 Tlicna 3aBepLUEHHS 3aBaHTaXeHHS BiaKpunTe
[0AATOK | AOTPUMYITECH IHCTPYKLIA Ha eKpaHi.
PIN-kop

® HeobxiaHo BBECTU Micnsa BiANoBigHOro 3anuTy
nopatka Kenwood World.

® [lpunag Moxe MigknioymnTK, Tinbky skwo PIN-kog
BifobpaxkaeTbcs Ha ekpaHi gucnnes. Akwo MIH-kog
BBEAEHO HenpaBuibHO, AOTPUMYWTECH IHCTPYKL
AopaTtky Ta noBTOPITh.

® 1106 Bino6paanTn PIN-kod NpucTpoto, HaTUCHITL Ta
yTpumyiiTe kHonky OK npoTsirom 3 cekyHa, (Tinbku
npw nigknoyenHi go Wi-Fi).

MpumiTtka:

Wi-Fi

Mpautoe nuwe 3i ctaHaapTom 3B8’a3ky IEEE802.11
b,g Ta n Ha vacToTi 2,4 ['Tu, nigkno4aeTbca Ao
Mepexi 3 BukopuctaHHsam saxucty WPA2-PSK
CymicHicTb

Hopatok Kenwood World cymicHuiA 3 ocTaHHIMK
Bepciamu iOS i Android.

MeHto Wi-Fi

1 SAkwo npucTpili 3HaxoaNTLCSA B PEXWUMI O4iKyBaHHS, YTPUMYIATE KHOMKY 36inblueHHst (+) npoTsrom 3

CeKyHa.

2 3a ponomoroto KHOMokK (+) i (-) nepexoaiTe Bif OAHOr0 NYHKTY MEHIO A0 iHLIOrO i HAaTUCHITL KHonKy OK

ANS NigTBEPAKEHHS HanawTyBaHHSA TiEl YM iHLWOI

T pyHKL;T.

3 [Ons Buxogy 3 meHto Wi-Fi HaTucHiTb Ha kHonky Cancel («CkacyBaTu»). MpucTpili Takox nepege oo
PeX1My OYiKyBaHHS, SIKLLO He BUKOPUCTOBYETLCS NPOTArom 10 cekyHa,.

Mpu BMGOPI Liei onuii

Bci AaHi Wi-Fi, wo 36epiratotbea Ha npucTpoi, byayTe

BUAaneHi Ta CKUHYTi A0 3aBOACLKUX HanalwTyBaHb.

CKMOAHHA Micns BuGopy uiei dyHKLii NPUCTPI NOBEPHETBLCSI B PEXUM OYiKyBaHHSI.

HAJNALITYBAHb WI-FI O | ygara!

3ABOACBKMX 3a HeobXiHOCTI yTUNI3yBaTW NPUCTPIli PEKOMEHAYETLCS CKUHYTH
HanalTyBaHHS MPUCTPOIO A0 3aBOACLKMX 3HAYeHb AJ1S 3aXUCTy 0COBUCTUX
OaHuX.

MAC: Lleri napameTp aBTOMaTuyHo Bigobpasnte Wi-Fi MAC-agpecy npunagy.
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KomnoHeHTHn

CISISISICIS

KpWLLKa 3anvMBHOrO OTBOPY
30BHILLUHS KpULLUKa (Cipa)

3aMKn

BHYTPILLHS KpuLLKa (Mpo3sopa)
OTBIp Y KPULLLi 3aNMBHOrO OTBOPY
npoknagka KpULLKK

(®a maxblade
@b midiblade

OO09BRERCBROE BGRBE O0BLERCEREEPOOO®®

ClCISISS)

Hacapgka-nepemilysay
Hacapka-3busanka
NpVBOAHWI Ban
YLiNIbHEHHA NPUBOAHOrO Bany
PYyYKM vawi

Yawa Ans BapiHHS

KHOMKa pO36roKyBaHHs YaLui
ravika npvBOAHOro Bany
610K XUBNEHHS

ekpaH

KpuLika oTBopy Direct Prep
otBip Direct Prep
nepemukad yBiMK./BUMK.
nonatka

MapoBapka

nigcraeka noTka napoBapku
6ok 36epiraHHs

nonuus noTka napoBapku
KpULLKa NOTKa napoBapku

MaHenb ekpaHy

nporpama «0CHOBHa CTpaBa»
nporpamMa «coyc»

nporpamMa «roTyBaHHsI Napo»
nporpamMa «cyn»

nporpamMa «LWBuaKe 0GCMaxyBaHHS»
nporpamMa «aecepT»

KHOMKa BUGoOpy Temnepatypu

KHOMKa B1bopy vacy

KHOMKa BUOOPY LUBMUAKOCTI

kHonka OK

KHOMKa 36inbLlueHHs (+)

KHOMKa 3MEHLLIEHHS (-)

KHonka «CkacyBatu»

KHOMKa pi3aHHA

KHonka «[Myck/CTon» — yala Ans NpUroTyBaHHs ki
kHonka «[ITyck/Cton» — Direct Prep

Mo3Ha4yeHHs Ha ekpaHi

none Temnepartypu

rornepepKeEHHsI MPo BUCOKY TeMMepaTypy
TEKCT Ha eKpaHi

Bubip yacy

BMGIp LWBMAKOCTI

PeXuM NpUroTyBaHHs ¥
cumeon Wi-Fi

@

Direct Prep

LUTOBXa4/MipHWIA CTakaH4uK

3aBaHTaxyBanbHa Tpybka

kpuwka Direct Prep

NpMBOAHWI Ban

ANCK

1 Auck Ana 4oAaTKOBOrO TOHKOrO HaTUPaHHSA
(npu HasiBHOCTI)

O0ee®

ONCK ANS KPYMHOro noApibHeHHSs
ONCK ANS TOHKOTO Hapi3aHHs
OWCK ANs TOBCTOrO HapisaHHs (npwu
HasBHOCTI)

3axucHa nnacTuHa

niacraBka

OTBip ANS ixi

nofoBXyBay xonoba

bawTa

cymKka ans 36epiraHHst AuckiB
aganTtep KpuLLKK

a b wWwN

@@e0606®

[oBrosapka
3arnywka ans vati
YLWiNbHEHHS YaLli

®®

Bubip mosu

Mpu nepLIOMy yBIMKHEHHI KyXOHHOrO koMbarHa
A0ro ekpaHHe MeHto Byae aHrnincbko MOBOH.

1 [Ons 3MiHX MOBMW HaTUCHITb i
yTpumyiite kHorky OK @ i
3a 10MOMOroto nepemvkaya
yBiMK./BUMK., @0 yBIMKHITH
NpUCTpIN.

e Ha expaHi 3'aButbCa
NOBIAOMEHHS
«HATNAWTYBAHHA MOBU
HATWUCHITb CTAPT OJ1A
NMPOOOBXEHHSA».

@ -0

Ry

2 Wo6 3miHuTK moBy,
HaTUckawTe KHOMKM (+)
i (-), DOKM Ha ekpaHi He
3'ABUTbCS NOTPiIOHa MoBa 1
. Nicnsi BUGoOpYy MoBK
HaTUCHITb kHonKy OK
Ons nigTeBepaxeHHs. Ha
eKpaHi 3'ABUTbCA Haanuc:
«JTACKABO MPOCUMO
10O kCook».

3 LWo6 3miHnT MOBY nisHille,
NOBTOPITb ONMcaHy

"

npoueaypy.
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BUKOPUCTAHHSA KYXOHHOrO
KombarHa-CKopoBapKu

1 1 MigkntodiTe NPUCTPIN | HATUCHITL Ha Nepemukay

yBiMK./BUMK. €0 3 NpaBoro 6oky 6roKy XMBMEHHS.

MpucTpint nogacTb 3BYKOBWI CUrHan i Ha ekpaHi

3'aBuTbcs Haanuc: «JTACKABO NMPOCKMMO OO

kCook».

BcraHosith yawy (3 Ha 6nok enektpossuryHa

no3Hauykoto 06'eMy Ha3ad. TPOLLKM HATUCHITD,

o6 BCTaHOBUTY i Ha Micle.

[MpumiTka: Bam He BAACTbCSA BCTAHOBUTU Yallly,

SIKLLIO BOHA Ma€e HenpaBuIibHY OpieHTaLito.

o6 3HATM Yally, O4HOYACHO HaTUCHITL 06MABI

KHOMKM po36r0oKyBaHHS (posTaluoBaHi nig

pyyYkamu vaLui) i niginmiTe ii.

BunbepiTb 0AMH 3 HACTYMHWX BapiaHTIB:

3A TpuroTyBaHHsi BpyYHY — AUB. po3gain,
NPUCBAYEHUI PYHHOMY PEXUMY.

3B [lNonepegHbO BCTaHOBIEHI Nporpamu.

.. po3ain «BukopucTaHHa nonepeaHbo
BCTaHOBMEHUX Nporpamy.

nporpama «ocHoBHa cTpasa» €0
nporpama «coyc» @)

nporpama «roTyBaHHsi Napoko»
nporpama «cyn» @9

nporpama «LBMAKE 06CMaxKyBaHHs»

nporpama «gecept» @)

MpumiTka. Mpy HaTUCKaHHI KHOMKK Nporpamu
iHOUKaTOp Haz BigMNOBIQHOK KHOMKOK 3aCBIiTUTLCS.
Min’enHarite Hixx maxblade @a, Hix midiblade
@b, nacaaky ans nepemiwysanua @, Hacaaky-
36ueanky @ abo pos’em yalli NoBiNLHOrO
NPUroTyBaHHs [0 vaLi.

MpusHayeHa anst obepexHoro
NOMILLYBaHHS iHrpeaieHTiB,
KOnu noTpibHo 36eperTtn ix
uinumn. He Bukopuctosysatu
Ha wBuakocTi Bue 9.

Hacapgka-
nepemillysay

Hacapgka- MpusHaveHa ons 36uBaHHs
36uBarnka Nerkux iHrpegieHTiB,
Hanpvknag, sevHunx binkis,
BepLLKIB, MaioHe3y i
ronnaHacbKoro coycy.
5 [opanTte B Yally HeoOXigHi iHrpedieHTn ans

Twvn Hacagkm 3acTocyBaHHA

Maxblade [na noppibHeHHSA

iHrpegieHTiB nepeq

NPUroTyBaHHAM i Ans

NpUroTyBaHHs niope nicns

3aBepLUEHHSI NPUrOTYBaHHS.
He BukopucToByBaTHh
ANs TicTa Yun cymiwi ans
KEKCiB.

Midiblade [ns BUroTOBNEHHS
OPDKIKOBOro TicTa Ta TicTa

anst TopTiB.
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nepepobku abo NpUroTyBaHHS.

BcTaHOBITH KPULLIKY | KOBNAYOK 3anMBHOIO OTBOPY.
HaTucHiTb Ha KpWLLKY BHU3 | NOBEPHITb NPOTH
rOAVHHMKOBOI CTPINKW, AOKN BOHA He cniBrnage 3
pyyKkamu Yaili Ans npuroTyBaHHs.

MpucTpiii He 6yAe npautoBaTK, AKLWO Yalua
a60 KpulKa BCTaHOBNEHI HENpaBUIIbHO.
HaTucHiTb kHonky «Myck/Ctony @D, 06 noyatu
npoLec NPUroTyBaHHs.

[MonepeaHbO BCTaHOBMEHI MPOrpamm — B KiHLLi KOXHOT
cTagii i nicna 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHS, Npunag
nopae 3ByKOBI/II7I curHan i aBToMaTuyHO nepexoge

0o pexumy 36epiraHHs Tenna Ha 30 xBunuH. o6
NepeinTn A0 HACTYMHOrO eTany, BUKOHYITE BKasiBkU Ha
eKpaHi.

LLlo6 y 6yab-sikuid Yac 3ynuHUTK npoLiec,
HaTUCHITb KHOMKy «[Tyck/CTony, a noTiM NigHIMITb
Kpuwky. ByabTe obepexHi: Yala i KpyLKa rapsidi.
LLlo6 BiAHOBUTW NPUroTyBaHHs, BCTAHOBITb
KPULLKY | HATUCHITL KHONKY «Myck/CTony.

Py4Huii pexxkum — nicns 3aBepLueHHs
NPUroTyBaHHsi, TaliMep 3akiH4yye 3BOPOTHUIA Bianik
Ha 00:00 i npucTpin noaae 3ByKOBUIA curHan.

Pexum o4ikyBaHHA

LLlo6 noBepHyTW NPUCTPIil B PEXMM OYiKyBaHHS,
HaTUCHITb | yTpumyiTe KHonky «CkacyBaTi»
NpoTAromM 3 CekyHA.

Akwio BMBip He 3pobneHo npoTtsrom 30 XBUMWH,
NPpUCTPIN NEPEXoanTb B PEXMM O4iKyBaHHS i Ha
ekpaHi 3'aBnseTbcs Hagnuc: «JJACKABO NPOCUMO
[0 kCook». LLo6 aktneyBaTh NpucTpiii, BUGEPITH
6yab-5iKy pyHKLH0.

Pexwum nigirpisy

B pexwumi 36epiraHHsi Tenna npucTpin byae
nomilyBaTu iHrpeaieHTu i 36epiratm Temnepartypy
62 °C.

LLlo6 nepeBiputn cTaH 6noaa abo gogatn
iHrpeAieHTN MiAHIMITb KPULLKY, @ NOTIM HAaTUCHITb
kHOMKy «Myck/CTon» Ans NPOAOBXEHHS Npouecy
NPUroTyBaHHS.

Konu 3B0poTHWIN BiaNik Ha NiYUNLHUKY
3aBepuueHo (0:00) abo nicnst 3aBepLUEHHs!



npoLecy NpUroTyBaHHs, NPUCTPili aBTOMaTU4YHO
nepexoauTb B peXxum «36epiraHHs Tenna i
3anMwaeTbCs B HboMy NpoTArom 30 XBUAWH.

i 0AHOYACHO YBIMKHITb NPUCTPIlA 3a 4ONOMOro
nepemukaya yBiMK./BUMK.

® |1l06 3HOBY BKMHOYMTM 3BYKOBI CUrHaNM NpocTo

KOMMNEKTY, ANs BiAckpibaHHs iHrpeaieHTiB 3i
CTIHOK MiXX eTanamMmm npuroTyBaHHs.

BUMKHeHHsA 3ByKOBUX CUrHanis

® [IpucTpint Noaae 3BYKOBUI CUrHAM Ha Pi3HUX
eTanax npurotysaHHs. LLlo6 BUMKHYTY Ue,
HaTUCHITL | yTpumyWiTe KHoNKy «CkacysaTtu»
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® [lepLuy xBUNMHY npucTpii 6yae Buaaeatu BUMKHITb | 3HOBY YBIMKHITb NPUCTPINA.
3BYKOBUIA cUrHan koxHi 10 cekyHa, a noTim BVIKOpVICTaHHFI Direct Prep
KoxxHi 30 cekyHA: Le BKasye Ha Te, Lo LK
NPUroTyBaHHS 3aBEPLUMBCS, i LLIO NPUCTPIN Pixyu4i anckmn
neperiLioB 40 pexumy nigirpisy. [10 KOMMNEKTY NOCTaYaHHA MOXYTb BXOAUTU
® B pexumi «3b6epiraHHa Tennay ika He He BCi 306paxeHi ANCKM, OCKINbKU Lie 3anexuTb
nigirpiBaeTbeca, AKLLO BCTaHOBNEHO TeMnepaTtypy Big mogeni Baworo npuctpoto. LLlo6 aisHaTtucs
Huxye 62 C. npo Te, AK KynUT1 AUCKK, AKi He BXOAUTb A0
Micns npuroTyBaHHsA KOMMNEKTY, ANBUTbCS po3Ain «O6cnyroByBaHHs
® BybTe 06epexHOCTI, TOpKatoumnch Gyab-SKoi Ta PEMOHT». )
YaCTUH NPURAZY Mg Yac PekUMy MPUFOTYBaHHS Pixy4i Anckn moxxHa po3snisHaTy 3a HaCTynHUMK
abo Bigpaay nicns Heoro. OCOBJINBO LIE Homepamm:
CTOCYETBCS YALLI TA HACALOK, ockinbki Ounck Ne 1 - ans [oAaTKOBOrO TOHKOrO HAaTUPaHHS
BOHM [0Bro 3anuwatoTbest TAPAYUMU nicns CUpy napmesaHx.
BUMKHEHHS MPUCTPOIO Anck N2 2 - onst TOHKOro HaTUpaHHA cupy i
® [1ns 3HATTA | NepeHeceHHs Yalli BUKOPUCTOBYNTE TBEpAUX pyKTie abo oBouiB. )
pyuKi. TopKatoUmMChb rapsiumx yalli abo Hacamok, Anck Ne 3 - Ana kpynHoro HaTMpaxHa cupy i
HaAsraiTe KyXOHHI pyKaBUYKN. TBEpANX (pyKTiE aBo oBouiB.
® [1HO EMHOCTI 3aNVLWaETbCA rapsA4nm TpuBanuin Auck Ne 4 - '”'”f' TOHKOTO H?pi?’aHHﬂ cupy i
yac Micns NPUNUHEHHs! HarpiBaHHs.ByabTe TBEPANX (pyKTiE abo oBouis.
0BepeXxHi NPU NOBOKEHHI | YNLLEHHI. Anck Ne 5 - ans ToBCTOro HapisaHHsA cupy i
TBEpAUX PpyKTiB abo OBOMiIB.
KopucHi nopaam
® 3a60poHeHo HanueaTu B Yally Ginblue 2,6 36V|paHHFI i BMKOPUCTAHHA
niTpiB BOAN, TO6TO BMLLE BEPXHLOI NO3HAYKN Ha npunapas
BHYTPILLUHI/ NOBEPXHi YaLLli.
® [lig yac nigirpisaHHsA He cnig HanuBaTu B Yally 1 Mig 4ac HapisaHHs1 abo HaTUpaHHs
6inbLwe 0,5 niTpis onii. 6e3nocepeHbO B Yally BCTAHOBITb KPULLKY YalLli i
® [lepen gogaBaHHSAM CMPOro M'Aca Ta TBepanx 3HIMiTb KPULLKY HanMBHOTO OTBOPY.
OBOYIB [10 YaLli peKkOMeHAYETLCA nopi3aTth ix Ha 2 3HimiTb KpuLLKy oTBOpy Direct Prep @
OpiOHI LUMaTouKK. 3 BcTaHoBIiTb HawwTy Ha Direct Prep, noegHasLum
® [1nA Hapi3aHHA | HATUPaHHS IHrPeaieHTiB 1,2 MOTIM HaTUCHITb BHU3 | NOBEPHITL 3a
6esnocepeaHbO B YaLly BukopucToByiiTe Direct rOOMHHMKOBOLO CTPINKOHO, LWO6 3adikcyBaTtu Moro
Prep (avB. po3gin «BukopuctaHHs Direct Ha micli @.
Prep»). 4 Tpumatoum 3a LieHTpanbHy pyyKy, BCTaHOBITb
® [1|06 3ano6irtTv NnpununaHHio abo NPUropaHHio, Ha npuBoaHuit Ban @ noTpiBHWIA pixyunii AnCK.
3aBXaun BUKOPUCTOBYMTE OAHY 3 HAacagok nig KoxeH anck mae Homep ANns po3ni3HaHHS, SKU
yac 06po6KM MOMOYHUX NPOAYKTIB. noBuHeH ByTW 3BepXxy Nif Yac BCTAHOBMEHHS Ha
® [lopixTe iHrpeAieHTN Ha PiBHI LUMAaTOYKK, Barn.
OCKiNbKW Lie cnpusie piBHOMIpHi 06pobLii 5 BcTaHOBITL 3ax1cHy nnactuHy &) Ha npueogHuii
iHrpeaieHTIB. Bas TakUM YMHOM, o6 npunag ans 3axucty
® BUKOPUCTOBYMTE NIONATKY, WO BXOAUTL A0 Bi 6pn30K OyB PO3TaLLOBaHWI BULLE, HUKHBOT

cToponu pixyuoro ancky @.

MpumiTka:

AKuwo 3axucHa nnacTHa He BCTaHOBIEHa,
NPoAYKTN MOXYTb 3a6uTK OTBIp i He nonacTu
B NIOTOK.

BcraHosiTb kpuwiky Direct Prep Ha nigcTtasky,
NoBEpPHYBLUM T 32 rOANHHWUKOBOIO CTPISKOH0.



7 TMpukpiniTe Hacagky Ao 6alTh i NOBepHITL 3a
rOAVHHMKOBOLO CTPInKoto, Wwob 3adikcyBaTtn Ha

micui @.

8 NMicnsi 36upaHHs Direct Prep moxHa noBepHyTH 3a

rOAVHHWKOBOO CTPINKOK Y HACTYMHI NONOXEHHSI

®:

[ns BcTaHoBMeHHs1 abo 3HATTA Direct
Prep. He BukopucrtoByiite Direct
Prep, AIKWO BiH 3HaX0AATLCA B LbOMY
MOJIOXEHHi.

eV

[nsa HapisaHHa abo HaTUpaHHsi
6e3nocepeaHbO B Yallly AnNs NPUroTyBaHHA
Xi Yepe3 HanMBHWI OTBIP.

40

YBara!

BawTty moxHa o6epTaTu Tinbku 3a
roAMHHUKOBOIO CTpinkoto. He HamaranTecs
noBepHyTH 6awTy NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPINKW, OCKINbKMU Lie MoXe il NOLWKOAUTH.
AKWO NpoAyKTU He BUXOAATb 3 OTBOPY,
BUMKHITb Npunapg i nepekoHanTecs, Wo
3axucHa nnacTuHa BCTaHOBNEHa NpaBUNIbHO
i npoaykTU He 3a6bunu oTBip Nia AUCKOM.
Mepea TMM, K NoAOBXyBaTU 06POGKY
BUAANITb 3aCTPArMi NPOAYKTU.

Konu Direct Prep He BukopuctoByeTbCA,
3HIMiTb MOro i BCTaHOBITb Ha KOro MicLe
KPULLKY OTBOpY.

[ns Hapi3aHHs abo HaTUpaHH:A y
BiANOBIAHWUIA KOHTEMHEP. Y NONOXEHHi
<4 @ noaosxyBeau xomnoby &) moxHa
BCTAHOBUTM 3a JOMOMOrO KOB3aHHS Ha
oTip Ans npoaykTis 6.

®

MpumiTka. Konu BiH 3adikcyeTbes i BianosigHa
nosHauka crisnage 3 CMMBOJIOM A Ha NPUCTPOI,
B Big4yeTe KnauaHHs.

9 lMopiKTe NPOAYKT Ha LUMATKM, SKi MOXYTb NPONTH
Kpi3b 3aBaHTaxyBanbHy Tpy6ky &0.

10 HaTucHiTb kHomky «[Myck/Cton» Direct Prep @

i OAHOYACHO PIBHOMIPHO HAPUCHITL Ha NPOAYKT

LUTOBXaYeM.

Hikonu He BcTpomnsaiTe nanbui y

3aBaHTaxyBarnbHY TPYy6Ky.

3a Aonomororo nonartku 3 KOMMIEKTy

nocrtavaHHs 36epiTb Hapi3aHi abo HaTepTi

WIMaTKK, AKi 3anNUILIMIUCA Ha Kpywui nig i

OTBOPOM.

11106 3HATM Npunagd, NOBEpPHITb Noro 3a
rOOUHHMKOBOIO CTPINIKOK, JOKM « « « W HE
cnisnage 3 A i 3HiMITb.

e 3aBXxAu BUMMUKaKTe NPUCTPiA nepea 3HATTAM
Kpuwku Direct Prep.

KopucHi nopagu

3aBxan BUKOPUCTOBYITE CBiXi NPOOYKTU.

He pixTe nNpoayKT 3aHagTo ManeHbkumu
wmatkamu. Llinkom 3anoBHiTh
3aBaHTaxyBarnbHy TpyOKy Ha BCIO LUMPUHY. Lle
He [03BONSIE NPOAYKTY 3ickoB3yBaT BOIK Mifg
yac 06pobku.

Micnsi 06pobkM Ha AUCKY 3aBXau
3anuaTUMETLCS HEBENMKA KiNbKICTb BiaXoaiB.
Konu wimaTok npoayKTy 3MEHLIMTBCS, NOBEPHITh
Oro y ropu3oHTanbHe NONOXEHHS.

Mpw BukopucTaHHi onuji Direct Prep gns
HapisaHHst abo HaTupaHHs1 6e3nocepeaHbO
B Yally agantep KpuLku (60) MoxHa
BMKOPUCTOBYBATH, LLOG cnpsmosyBaTh
iHrpedieHTn y vauly.

3HiIMITb KPULLKY HAanmMBHOIrO OTBOPY.
Bucraste Direct Prep y nonoxenHs. « « « ¥.
BcTaHoBiTb agantep Hag OTBOPOM KPULLKU
HanMBHOro OTBOPY @ i poawmicTiTb PYyYKy 3niBa.
Bucraste Direct Prep y nonoxeHHs é
KopucTywiteck onuieto Direct Prep 3rigHo 3
iHCTpYKUisMK y po3aini «BukopucTaHHs onuii
Direct Prep».

yBara!

o [igHimatoum abo 3HiMalouM aganTep KpULLIKK,
3aBXau TpUManTe 1oro 3a pyyKky

o ApanTep HeobOXiAHO 3HATU nepen yCTaHOBKOK
KPULLIKA HanmBHOro OTBOPY.
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3Ha4yeHHs1 CUMBONIB Ha eraHi aucnnes

IHOMKaTOp NonepemkeHHs! NPO BUCOKY TeMnepaTtypy:
Hwk4ye 60 °C — Hemae YepBOHOI CMyTK,
Buwie 60 °C — cyuinbHa YepBoOHa cmyra.

TeKkCT Ha ekpaHi NoBigOMNAE NPO CTaH, peuenTy i MOMUIKN.

(I °C

(L

Mokasye B1GpaHy TemnepaTtypy.

BWKnN, Bia 30 °C go > 180 °C.

MpumiTka. B pyyHOMY pexuMi — Ans nepeMukaHHs Mix obpaHoi
i akTM4YHOI TemnepaTypoto nig Yac poboTH HATUCHITD i
YTPUMYWTE KHOMKY TeMnepaTypu NpoTarom 3 cekyHa.

- "thr

UG

Moka3sye obpaHuii Yac B rogunHax, XBUNMHAX i cekyHaax.

Yac MoxHa BCTaHOBWTM Bif 5 cekyHa 4o > 8 roauH, Bigpasy
nicns HATUCHEHHs1 KHoMKK «ITyck/CTon» NOYMHAETLCA 3BOPOTHUIA
BiAniK.

Akwo B He BUOGpanu vac BpyyHy, NOYHETLCA NPAMUIA Bignik
vacy.

Mokasye BnGpaHy LUBUAKICTb.
[Hiana3oH wsunakocten 1 > 12.

Konu ¥ Bino6paxaeTbecst Ha ekpaHi aucnnes, npoLec
NPUroTyBaHHs NPOAOBXUTLCS, | Big Bac He Byae NoTpibHO Hi
SKNUX 0OOATKOBUX Ail.

Cumeon Wi-Fi
Cnanaxye — cnpoba nigkniountucs go mepexi Wi-Fi.
[opuTb NOCTINHO — BAane nigknoyeHHs go mepexi Wi-Fi.
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Py4Huin pexum
BubepiTb Bpy4Hy TEMnepaTypy, Yac rotyBaHHs, PyHKLil0 NOMillyBaHHS abo LUMHKYBaHHS.

cance/

s e 0= 0O A

temp time speed

©» © @ «©@

chop

® BuGepiTb HeODBXigHWUIA MYHKT i 3@ ONOMOrO0 KHOMOK (+) i (-) i 3MiHiTb 1Oro HanalTyBaHHS.
Mpuwmitka.

® YTpumyiTe KHOMKK (+) i (-) AN NPMCKOPEHOT NPOKPYTKM napameTpiB.

® Konu napameTp BUGpaHuii, MOro CMMBON He ekpaHi bnnmae.

® Y pasi BigCcyTHOCTI noganbLumx Al NpUCTPi 6nokyeTbea Yepes 4 cekyHau.

DoctynHuin gianasoH Temnepatypu — Big 30 °C go 180 °C 3 kpokom 1 °C. Takox
NPUCTPI MOXHa BUKOPUCTOBYBaTU 6e3 BU3HAYEHHS TemnepaTypu, BUGpasLLm
«BVMK».

temp

HocTtynHuin giana3oH vacy — Bif 5 cekyHA Ao 8 roauH.

MNpumiTka.

® Konu Yac He BUOpaHWii, KyXOHHUI koMBaiH nigTpumye npsamui Bianik
NPOTAroM MakCUMyM 8 rouH.

time

[lBaHapuATb JOCTYMHUX PEXUMIB LUBUAKOCTI 4O3BONSIOTE BUOpaTH BignoBigHi
YMOBU AN okpemMux peuenTiB. [lesiki peuenTy BUMaratTb NOCTINHOMO
nepemillyBaHHs, LWo6 iHrpeaieHTn He npunMnany Ao AHa Yaui, iHwWi BUMaraTb
nepiognyHOro nepemillyBaHHs, LWob Hka Mana HeobXigHy KoHcucTeHuio. Ons
06pobku cyniB MOXHa BUKOPUCTOBYBaTM BiNnblLUy LLIBUAKICTD.
speed
LWsmakictb 1 — lNepiognyHe po3milwyBaHHA 3 4OBrUMY naysamu. B upomy
pexumi Hacagka nepiognyHo obepTaeTbes 3 NOBINbHOK
LWBMAKICTIO: 2 060pOTK KOXHI 60 cekyHA, Wwo pobuTb 1oro
npyaaTHUM ANs NpUroTyBaHHI 3anikaHokK i T. 4.
LWenakicTtb 2 — lNepiognyHe po3millyBaHHA 3 cepeaHimn naysamu. B
LbOMY pexumi Hacagka nepioanyHo obepTaeTbes 3
NOBINbHOIO WBWAKICTIO: 2 060pOTH KOXHI 15 CekyHA.
LWenakictb 3 — [lepiognyHe po3milLyBaHHsI 3 KOPOTKMMK nay3amu. B
LbOMY pexuMi Hacazka nepiognyHo obepTaeTbecs 3
NOBINbHOI LUBUAKICTIO: 2 060POTH KOXHI 5 cekyHa.
LWemnakictb 4 to 12 — TMocTiHa WBMAKICTb NOCTYNOBO 36iNbLUYETHCS
[10 MaKcUmarnbHoi.
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Py4Huit pexum (npoaoBxKeHHs1)

caNCe/

® HaTuCHITL Lo KHOMKY, 106 B Byab-AkuiA MOMEHT ckacyBaTi nporpamy abo oyHKLito.
® FKLIO HATUCHYTW Mif Yac BUKOHAHHSA Mporpamu, NpucTpii NoBepHeTLESA A0
nonepeaHLOro etany.
HaTucHITb | yTpuMmyinTe npoTarom 3 CekyHA Ans cKacyBaHHA nonepeaHboi
hYHKLiT | NOBEPHEHHS B peXuUM oYikyBaHHS. Iicnsa ckacyBaHHs pyHKLiT
NPUCTPI NogacTb 3BYKOBWIA CUrHan.

chop

XonopaHi iHrpegieHTn

KopoTkMMU nepepuBYaCTUMM HATUCKAHHSIMWU MOXHa HallaTKyBaTh
iHrpeaieHTn, a AOBIMM HAaTUCKaHHAM 3 YTPUMAaHHAM - MepeTBOPUTK iX Ha niope
i peTenbHO NepemiwaTy.

MpumiTka. Konu npucTpin abo iHrpeaieHTy xonogi, hyHKLis pidaHHs He Byae
npautoBaTty 6e3nepepBHO. AKLO HATUCHYTU KHOMKY BPYYHY, NpUCTpiin Byae
npautoBaTtu TiflbkM Ha MakcMMarbHil LUBUAKOCTI, i HA ekpaHi 3'aBUTbCA Bianik
[0 2-X XBWIWH.

Bucoka Temnepatypa npucTtpoto/iHrpeaieHTiB (eKpaHHe nonepeaXeHHA
Npo BUCOKY Temnepartypy)

Mpuwmitka. Wo6 He gonycTnTn HagMipHOro 6puskaHHsi, LWBKMAKICTb 06pobkn
obmexeHa pexvmoM 6, konu Yalua/iHrpefieHTn MatoTb TemnepaTtypy

Buwe 105 °C. HaTuCHITb | yTpUMyIiTe KHOMKY HAaTUCHYTOLO | JodekanTecs,
[OKM LWBMAKICTb MOCTYNOBO 36iNbWMTbCS 40 HeobXxigHOro piBHS. KHonka
npautoBaTMe He JOBLUE 2 XBUMMH, @ NOTIM aBTOMaTUYHO BUMKHETbLCS.
LL{o6 3ynMHUTM nepemillyBaHHs [0 3aKIHYEHHS 2 XBUIIMH, HATUCHITb KHOMKY
«CkacyBaHHs» abo KHOMKY LUMHKYBaHHS Lie pa3.

3aBXau BCTaHOBIIOWTE KPULLKY 3afIMBHOrO OTBOPY NpPW BUKOPUCTaHHI
PYHKLUT LUMHKYBaHHS.

%\an - Sto, %

Micns BuGopy nporpamm abo BCTaHOBIEHHS BCiX MapameTpiB BPy4HY,
HaTUCHITb KHOMKY «[Myck/CTon» oavH pas, Wwob noyatn npoLec NpUroTyBaHHs.
LLlo6 Ha yac nepepBaTy NpoLEeC, HATUCHITb L0 KHOMKY e pas. [Mig yac naysu
ekpaH gucnnes byge 6numatu.

KopucHi nopagu ansa n

purotyBaHHsa cTpaB

MpurotyBaHHA B YaLui

® Benuka kinbkicTb cTpaB noTpebye JOBroro nepemillyBaHHs npu piBHOMipHOMY
HarpiBaHHi.

HarpiBaHHsA MonoyHux | ® BukopuctoByliTe Hacaaky-nepemilysay abo Hacaaky-3ousarnky.
NpoAyKTiB ® TemnepaTtypa noeuHHa 6yTn go 90 °C.
® |lIBnakocTi nocTiiHOro nomiwyBaHHs Big 4 Ao 6.
CkoBopoga ® Temnepatypa nosuHHa 6yt o 180 °C.
©® MoxHa oTpumaTu KpaLlin pesdynbTaT, SKWo nepes AoAaBaHHAM iHLINX
iHrpeAieHTIB NigirpiTy onito.
® [1ns KpaLloro nigcMaxyBaHHs M'sica MigHIMITb KPULLKY HanmnBHOIO OTBOPY.
® [lepen TUM, SIK JodaBaTH Onito, NEPEKOHANTECs LLIO Ha Yalli | KpULLILL Hemae BOMOru.
® 3abopoHeHo HanvBaTyh B Yawly binbwe 0,5 niTpis onii nig yac ii nigirpiBaHHs.

PekomeHpaaLji woao
Temnepatypu

60 °C PosnnaeneHHs wokonagy

94 °C-99 °C BapiHHsi 6e3 goBeaeHHst 40 KUMiHHS
100 °C Knm'atiHHs

100 °C - 104 °C MpurotyBaHHA Ha napi

120 °C MacepyBaHHs oBouiB

140 °C - 180 °C

MipncmaxyBaHHA M'sica

273




BMKOPMCTBHHH nonepegHbO BCTAaHOBJIEHUX Nporpam

Bub6epitb nporpamy

1 HaTtucHiTb KHOMKy NoTpibHOI Nporpamu.
MpumiTka. Mpn HaTUCKaHHI KHOMKW Nporpamu iHaukaTop
Hag BiQNOBIQHOK KHOMKOK 3aCBiTUTLCA.

mainmeal sauce  steam

C.@

soup stirfry  dessert

&

2 HatucHiTb kHomKy (+) abo (-), wob Bubpatn HeobXigHy
nignporpamy.
MoTim HaTucHITL kKHonky OK ans niaTBepaXeHHs BUOOPY.

{(D @ © MQ GIM

oo

3 [oTpumMyiTech iHCTPYKLi Ha ekpaHi i nopaa y peuenTi.

0

speed

OCIRONCK

4 HatucHiTb kHonky «[lTyck/Cton».

et Stg,,

HanawTtyBaHHsa nianporpam

® FAKuwio ue HeobXigHO, MOXHa 3MIHUTV TemnepaTypy, Yac i WBWUAKICTb AN1si KOXKHOro eTany. HatucHiTb
kHoMKy «Myck/Cton» i BUOepiTb NapameTp ANs HanawTyBaHHA. 3MiHITb Liell napameTp 3a
[0MOMOroK KHOMOK (+) i (-), @ NoTiM HaTuCHITL «IMyck/CTon», Wwob6 BigHOBMTM npoLec.

® ByKOpUCTOBYIiTE Nlonartky, Lo BXOAUTL A0 KOMMNMEKTY, ANS BiACKpiGaHH: iHrpeaieHTiB Big CTIHOK MiX

eTtanamm NpuroTyBaHHA.

KinbkicTe 4OCTYNHUX eTaniB KOXHOI Nianporpamm 3MiHIETbCS. Y Tabnuui aani 3a3HayeHuwin gianasoH

Temnepartyp, Yac i WBKUAKICTb AN KOXKHOro eTarny.

Eran [iana3oH Temnepartyp

[iana3oH yacy

Liana3oH wBuakocTen

1 _4 30°C - 180°C

5 cekyHa — 8 roanHn 1-12

MNMporpama «OCHOBHa cTpaBa» @

Lli peuenTn HaBeaeHi ans iHdopmauii i ix cnig agantyBaT 40 0coBMCTOro cmaky.

Mianporpama Etan 1 Etan 2 Etan 3 ETtan 4 Hacagka, wo PeuenTtu
BHKOPHCTOBYETBCA
IHFPEQIEHT 1 | IHTPEQIEHT 2 | IHFPERIEHT 3 | IHTPEOIEHT 4
DopaunTte DopanTte DopaiiTte MNeyeHs 3
macno oBoONi i pianHy KypK#
m'sico
LWBUOKE 140°C 180°C 98°C

FOTYBAHHS @ 3 @ 4 @ 1
3AMIKAHOK HarpiBaHHSA | 2 XBUNWHK
noTim

@3

3 XBUNUH

20 XBUNWUH
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Mporpama «ocHOBHa cTpaBa» @ (npopoBXxeHHs)

Lli peuenTn HaBeaeHi ans iHpopmalii i ix cnig agantysati 4o 0cobUCTOro cmaky.

Mianporpama Etan 1 ETtan 2 Etan 3 Etan 4 Hacapka, wo PeuenTtu
BKOPHCTOBYETbCA
IHFPEQIEHT 1 | IHFPEQIEHT 2 | IHFPEQIEHT 3 | IHFPEQIEHT 4

Dopante AnoBuye
macno, pary
OBOMiI,
nPocTI cTPABK | MACO1 - - -
pianny
98°C
@3

30 xBunuH

S
&

DopaiiTte DopanTte DopanTe LOopainiTte Kypsive
macno puc oBoONi i piavHy pi3oTTO
m'sico
140°C 98°C 98°C 98°C

PI3OTTO @3 @4 @4 @4

HarpiBaHHa | 4 XBUNMHN | 2 XBUNWUHK 10 XBUMUH
notim

S
&

@3
3 XBUNUHU
Dopaiite LOopaute Dopaiite Dopaiite Anosuya
macrno m'sco OBOMYi piavHy 3anikaHka
140°C 180°C 140°C 98°C
@3 @ 4 @ 1 @ 1 i
SANIKAHKN HarpiBaHHs | 2 XB.VIJ'll/lHVI 10 XBUNUH 2 roAvHn K
noTim T
140°C
@3
3 XBUNUH
DopainTte OopanTte OopanTte A Hyt
BEFETAPIAHCBKI Mac:m oso:u plp.ouuy Q TYLUKOBaHWM
CTPABY 140°C 120°C 98°C - (ﬁ
@3 @3 @3
HarpiBaHHsa | 10 xBunuH 30 xBunvH
95°C - 90°C BcTaHoBiTb
AOBIrOBAPKA HarpisaHHs > 2 rognHm - - % 3arnywky Ans
Yaui

@ = obpaHa WBUAKICTb

MpumiTka. Ha koxHOMy eTani, Aokn He Byae focsarHyTa 3agaHa TemnepaTypa HarpiBaHHs, Ha ekpaHi
3anuwaTumeTbes Hagnuc «HATPIBAHHA» i 3BopoTHWIA Bianik Yacy.

[oBroBapka

3HiMiTb NpUBOAHUIA Ban YaLli, po3bnoKyBaBLUM raiiky NpMBOAHOrO Bana @ Ha AHi yawi. MNoTiMm nigHiMiT
1oro.

BcTaHoBIiTh 3arnyLuky Ans yaii €, nepekowaiitecs, o YW iNbHEHHS @ BcTaHoBREHe, | ANA dhikcauii
NOBEPHITb rariky MPUBOAHOrO Bany 3a roAUHHUKOBOK CTPISIKOLO.
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Mporpama «coyc» @

Lli peuenTn HaBeaeHi ans iHpopmalii i ix cnig agantysati 4o 0cobUCTOro cmaky.

Mianporpama Etan 1 ETtan 2 Etan 3 Hacagka, wo Peuentn
IHFPEQIEHT 1 | IHFPELIEHT 2 | IMTPEQIEHT 3 | PMOPICTORYETeCA
LDopanTe DopanTte DopanTte A TomatHui
macno OBOMi pianny E coyc ans
FOCTPI COYCU 140°C 140°C 98°C @ cnareTi
@3 @3 @3
HarpiBaHHs 10 XBUMUH 45 xBunuH
DopainiTte DopainiTte DopanTte Coyc
macno 6opowHo pianHy ﬁ «Bewamenby,
80°C 110°C 98°C L | cvpHmii
COYCW BEWAME/b @ 0 @ 6 @ 6 ji»ky coyc, coye 3
1 XBUUHN 5 xBuUnuH 15 xBunNuH neTpyLUKOIo
15 cekyHA
OopanTe DopanTte Hopaiite MonyHnyHuiA
macrno cdbpykTn abo | uykopi oKem
KOMMNOTU TA oBoui apomarusatopu E'
MPUMPABU 140°C 120°C 98°C =
@3 @3 @4 =
HarpiBaHHs 10 XBUNMWH 30 xBUnuH
DopanTte BneHnpep Mope mopksu
oBoOUi i
piavHy
3 (&)
MIOPE HarpisaHHst B —
. maxblade
noTim
98°C

@4

10 XBUNMMH > 2 XBUIUHA

@ = obpaHa WBUAKICTb

MpumiTka. Ha koxHomy eTani, 4okM He Oyae QocsrHyTa 3ajaHa TemnepaTtypa HarpiBaHHs, Ha ekpaHi
3anuwaTumeTbes Hagnuc «HATPIBAHHA» i 3BopoTHWIA Bianik Yacy.
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. Mporpama «roTyBaHHs Napoo»

BuikopucToByiiTe napoBapky Ans o6pobku naporo 0BOYIB, KypKu i pubw.

BukopucTosyiite cyHkLito «MTPOMUATE», 106 WBMAKO 04MCTUTYM Yally nepeq TuMm, sk ii srimaty. [ns
[OCSArHEHHS HaNKPaLLoro pesynbTaTy BUMUIATE Yally OKPEMO i peTeslbHO BUCYLLITh Ti nepes NOBTOPHUM
BCTaHOBMEHHSIM.

Mignporpama HOiana3oH [iana3oH 4acy Ldiana3oH Hacagka, wo
TeMnepatyp WBUAKOCTEN BUKOPUCTOBYETLCA
(HeperynboBaHuil) | 5 cekyHa — 2 0 (HeperynboBaHui)

roAnHN
FOTYBAHHA MAPOKO

(HeperynboBaHui) | uukn 1 XBUNUHK (HeperynboBaHwin) -

MPOMWWTE ;
x 5 pasis

® [epen BMKOPUCTaHHA NapoBapku 3HIMIiTb 6nok 36epiraHHa €3).

AnA roTyBAHHA MNAPOLO:

1 BcraHoBiTh Yally i 3anuiiTe Bogoo Ao no3Hayku G 1,0 .

2 BcTaHoBITh i 3adikcyiTe KpULKY YaLli. SHIMITb KpULLKY HanMBHOMO OTBOPY.

3 BcTaHoBITbL NigcTaBKy NoTka Naposapky 3 npofyktamu @2 Ha KpULLKY | nepekoHaiTecs, Lo BoHa
HagiliHo 3achikcoBaHa. HKLLO HEOBXiOHO, BCTAHOBITH MONMLIO foTka naposapku @9 3 4oaaTKoBOM ixeto
Haj BEPXHbOI YaCTWUHOIO NiACTaBKM.

4 3Bepxy BCTAHOBITb KpULLKY floTka naposapku @).

5 HaTucHiTb kHorKy (#) i 3a JONOMOroto KHOMoK (+) i (-) BUBepiTb Nporpamy «naposapkay, a notim
HaTUCHITb kHonKy OK. BcTaHoBiTh 6axkaHuii Yac 06pobkn napoto i HAaTUCHITbL kKHoMnKy «[Tyck/CTtony, Wwob
noyatu o6pobky. Mpu AOCArHEHHI TOYKM NAPOTBOPEHHS NPUCTPI NOAAE 3BYKOBUIA CUTHAT.

Mpumitka.

©® 3BOPOTHIN Bignik He PO3NOYHETLCS, AOKM BOAA HE JOCArNa TOYKM NapoTBOPEHHS. [JO OCATHEHHS TOYKU

NapoTBOPEHHS Yac Ha ekpaHi 6yge 6numartu.

277




I'Ipm(nap, peuenTa NpUroTtyBaHHA Ha napi:

MpoaykTn K-cTb MiarotyBaHHA PoawmilueHHs Ha PekomeHaoBaHui yac

NOTKY NapoBapku NPUroTyBaHHA (XB)
3amopoxeHe 250 r - OcHoBa 25-35 xB (3anexHo
chine nococs Bif TOBLUMHW)
KapTonnsa 400 r OuunctnTyn Ta pospisaTtn OcHoBa 25 xB
3 HU3bKUM B3A0BX Ha YOTUPN YaCTUHK
BMiCTOM
Kpoxmany
MopkBa 200r OuunctnTu, po3pisatu KopauHa 25 xB

B3[0BX HaMonoBuHy i
HapisaTtu wmaTtkamu 6 cm

Bpokkoni 200r Posibpatu Ha cyuBiTTS KopauHa 15 xB

Cnoci6 npurotTyBaHHs:

1 OoTpumyiiTechb iHCTPYKUi, HaBeAeHMX BULLe, LWo6 3ibpaTi napoBapky Ta BCTaHOBWUTW Yac Afis nporpamu
STEAM 25 xBunuH.

. 3anoBHiTb Yally Bogo A0 nosHadky it 1,0 n.

. MoknagaiTe nocock Ta KapTONIIo Ha OCHOBY NOTKA MapOBaPK.

. Moknagitb MOPKBY Ta KapTOMo B KOP3UHY NOTKA NapoBapKy.

. HatucHitb kHonky «[Myck/CTon».

. Konu Ha Taiimepi Binobpasutbest 15 XBUNWH, OAATYBLUM PYKaBUYKW ANst OYXOBKW 3HIMITb KPULLIKY I0TKa
napoBapku i 06epexHo noknaaite GPoKKosi B KOP3UHY NI0TKa NapoBapku.

7. Konu Ha Taiimepi Binobpasutbest 00:00, nepeBipTe, YM NPOAYKTW MOBHICTHO FOTOBI.

O wWN

KopucHi nopaau

® TemnepaTypa 6yae 3adikcoBaHa Ha piBHi 100 °C i WBMAKITE He MOXHa Byae 3MiHUTK.

® Yac BkasaHoO Tinbku B AKOCTi pekomeHaauii. MNepen BXUBaHHAM ki nepekoHanTecs), Wo BOHA NOBHICTIO
rotosa.

® FKio nicns 3akiHYeHHs LMKy NpoAyKTW He 30BCiM roTOBI, Bigperysnionte yac rotyBaHHsA. Moxnmeo,
HeobXxiaHO aopatu Ginblue Boau.

® |HrpeaieHTN He NOBMHHI CTMUCKaTUCA Mix coboto. He knagiTe iHrpedieHTV Wwapamu.

[insa piBHOMipPHOI roTyBaHHs Hapi3aiiTe NPoAyKTU OAHAKOBUMM LLIMATOYKaMM.

® [lig Yyac 06pobneHHs Napoto AEKINbKOX TUMIB NPOAYKTIB, MPOAYKT, SIKMA NOTpebye MeHLWnin Yac obpobku,
noKnagitb Ha nisHiwe abo Ha NOTOK NOMuL.

® Bopga He NoBMHHA NOBHICTIO BUNAPOBYBATUCS: 3aBXAW HannBanTe AOCTATHIO KiNbKiCTb BOAMN.

Akwo obpobka Tpusae Ginblue 1 roamMHu, HeobxigHO AoaaTy BoAy A0 MO3HaAYKM 1 1.

® [IpoayKTw Ha niacTaBLi NOTKa NapoBapKX 3a3BMYan roTyloTbCs LWBMALLE, HDK HA NONWLi NoTKa NapoBapKy.
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Mopaau anst 06po6ku napoto
MpumiTka: 3a3HayveHa KinbKiCTb MPOAYKTIB po3paxoBaHa BUXOA4AYM 3 06'eMy noTka i nonuu,i.

MpoaykTn MakcumanbHa MiaroToBka PekomeHpoBaHui yac
KinbKicTb NPUroTyBaHHA (XB)
Monopaa kapTtonns 1,6 kr MomuTtu i nopisatn 25-35
BENUKi KapTONvHN Ha
YacTUHK
Keaconsi 600 r O6pi3aTtn kpaii i 15-25
3eneHocTpyykoBa abo HapizaTu TOHKUMU
YepBoOHa cknboykamm
Bpokoni 800 r PospizaTti Ha rinoykn 15-25
LiBiTHa kanycTa 1,5 kr PospizaTti Ha rinoyku 15-25
Mopksa 800 r ToHKo nopisatn 20-30
Conopgka kaptonns 1,5 kr HapixTe kybrukamm 3 cm 20-30
Kypka, 12 - 20 - 30
rpyaka (2kg)
Csixa puba, 8 - 20-25
dine abo crerik (1,4 xr)
Llina puba (Hanpuknag, 600 r Mpomwuiite, BUganitTb 20-30
dopensb) KWULLIKW | NyCKy
Conogkuin nyauHr 1,2 nitpa - 1%2—2 roguHn

(nomaLuHin)

(aiameTp 14 cm)
dopma Ansa nyaunHrie

Yepes 1 roguHy gonutun
BOAW 00 MOBHOI

MyauHr Ha cani
(BomaLuHin) AnoBuunHa
abo 6apaHuHa

1,2 nitpa
(niameTp 14 cm)
dopma Ansa nyaunHris

1%2—2 roguHn
Yepes 1 roguHy gonutun
BOAM 00 MOBHOI

PYHKUiA «NPOMUBAHHA»

[ina BUKOPUCTaHHA OYHKLT NPOMUBaHHS:

1 BcraHoBITb Hacagky, siky HeobxigHO NPOMMUTU.
2 [opaitte Bogdy Ao nosHadku G 1,0 .

3 BcTaHOoBITb KpULLKY HanMBHOIO OTBOPY.

4 HaTucHiTb kHomky (#) i BUGepiTb nporpamy «poMmBaHHS».
5 HaTtucHitb kHonky «Myck/CTon».
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nporpama «cyn» @

Lli peuenTn HaBeaeHi ans iHpopmalii i ix cnig agantysati 4o 0coBUCTOro cmaky.

Mianporpama Etan 1 ETtan 2 Etan 3 Etan 4 Hacapra, wo PeuenTtu
IHFPEQIEHT 1 | IHFPEQIEHT 2 | IHTPEMIEHT 3 | IHFPEAIGHT 4 | BOPICTORVEreh
DopaiTe BneHpgep OBoueBuit
oBoOMi i P cyn
IL'LI(?TVSI’%THHH PiAuHy - - ((g)}
o —
cyny 100°C maxblade
@1
30 XxBUNMH > 2 XBUNWNHK
DopainTte OopanTte OopanTte BneHnpep pnbHuin
macno oBoOvi pianny cyn
CYNU-MNOPE 140°C 180°C 98°C
@3 @2 @3 maxblade
HarpiBaHHsa | 5 xBunuH 20 XBUNWH 2> 2 XBUMUHKU
DopaiiTte DopaunTte DopanTte DopanTte BynbitoH 3
macrno m'sco oBOMi pianHy 6apaHuHu,
140°C 180°C 140°C 98°C cynu
@ 3 @ 4 @2 @2 g' Chunky
BYNbOHU ;
HarpisaHHsa | 2 xBunuHu | 10 xeunud | 30 XBUNKMH Er
noTim
@3
3 XBUNUH

@ = obpaHa LWBUAKICTb

MpumiTka. Ha koxHOMy eTani, Aokn He Byae focsrHyTa 3agaHa TemnepaTypa HarpiBaHHs, Ha ekpaHi

3anuwaTumeTbest Hagnuc «HATPIBAHHA» i 3BopoTHWIA Bianik Yacy.

nporpamMa «WwBuaKe o6cMaxyBaHHS»

Lli peuenTtv HaBeaeHi aons iHdopmauii i ix cnig agantyBaTn 4o 0coBUCTOro cmaky.

Etan 1 ETan 2 Etan 3 Etan 4 Hacagka, wo PeuenTtu
BUKOPUCTOBYETLCA

DopanTte OopanTte Dopavite OopaTkoBi LLBunake

macrno oBOUYi i M'AcO | apomaTtusaTtopu | iHrpegieHTH ﬂ obcmaxyBaHHs

140°C 160°C 120°C 120°C f’

@3 @ 4 @4 @ 4 —

HarpiBaHHs 3% XBUNMHK 2 XBUNWHK 45 cekyHn

@ = obpaHa WBMAKICTb

MpumiTka. Ha koxHoMy eTani, Aokn He Byae focsrHyTa 3agaHa TemnepaTypa HarpiBaHHs, Ha ekpaHi

3anuwaTumeTbest Hagnuc «HATPIBAHHA» i 3BopoTHWIA Bianik Yacy.
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nporpama «aecepm @)

Lli peuenTn HaBeaeHi ans iHpopmalii i ix cnig agantysati 4o 0cobUCTOro cmaky.

Mianporpama Etan 1 ETtan 2 Etan 3 Hacagka, wo PeuenTtu
BUKOPUCTOBYETLCA
Dopavite cyxi | JopanTe Conopgkui
iHrpegieHTn pianHy KpeMm, Kpem-
22 XBUNHN 98°C ﬁ 6ptone
NECEPTHI COYCU ©s - 0 Eﬂ
HarpiBaHHsa ”;
noTim
@e
10 XBUMUH
Dopante [opanTe cyxi i Xni6
TIcTO Bogy i iHrpegieHTH _ k )
xapxi
APDKA midiblade
2 XBUINUHU 3V XBUNUHU

@ = obpaHa LWBUAKICTb

BunikaHHA xniby
® He cnig nepeBaHTaxyBaTu NpUCTpili: Bara 6opoluHa Ao 400 r, 3aranbHa Bara iHrpegieHTis 4o 640 r.
® [1na 3amillyBaHHs TicTa Bukopuctosyite midiblade @b i weunakictb 10.
® He BUKOPUCTOBYWTE HiXX AOBLUE 3 XBUMWH.
® BukopuCTaHHA Tennoi Boau.

Tabnuusa pekoMeHAOBaHUX WBUAKOCTEN AN HeaBTOMaTUYHUX (hyHKLIN

Hacagka PyHKUiA PekomeHpoBaHa Yac 06pobku PekomeHpoBaHa
WBUAKICTb/ KinbKicTb
Temnepartypa

MoppibHeHHs TpaB 12 20 cekyHa 20r-50r
MNoppibHeHHA 12 15-20 cekyHA o 300 r
Lmbyni (2 unbynuHn)
MoppibHeHHs 12 20 cekyHA o 500 r
06po6HMIA oBOYI
wmartkamm no 4 cm

( % MoppiGHEHHs nicHoro 12 5-20 cekyHa 150g - 300 r

NN

@,}) M'ca, Hapi3aHoro

maxblade LIMaTo4KaMu 2 cM
MeynBo — 12 15 cekyHg 150-200 r 6opoLuHa
nepemillyBaHHs
xupy i 6opoluHa, a
TaKoX JoAaBaHHSA 15 cekyHg

BOOW ANnsi
3aMillyBaHHS
iHrpepieHTIB
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Tabnuus pekoMmeHaoBaHUX WBUAKOCTEN ANl HeaBTOMaTU4YHUX q)yHKLIWI — NPOAOBXEHHSA

Hacagka DyHKUIA PekomeHpoBaHa Yac 06pobku PekomeHpoBaHa
WwBKUAKIicTb/ KiNnbKiCcTb
TeMnepatypa
MoppibHeHHs TpaB 12 20 cekyHp 20r-50r
MopapibHeHHs 12 15-20 cekyHA o 300 r
unbyni (2 ynbynuHn)
MoppibHeHHS: 12 20 cekyHa o 500 r
06po6HWMIA oBOYI
LwmMaTkamu no 4 cm
MoapibHeHHs nicHoro 12 5-20 cekyHa 150g - 300 r
Mm'sica, Hapi3aHoro
LMaToYKamm 2 cm
MeumnBo — 12 15 cekyHa 150—-200 r 6opoLuHa
nepemillyBaHHs
Xupy i 6opoluHa, a
TaKkoX [oAaBaHHsA 15 cekyHa
BOAM ANs
3aMillyBaHHA
o ) L
Qg . iHrpepieHTIB
/b\ MoppibHeHHs 12 40 cekyHa [Oo 200 r
maxblade wokonagy
(Hanpuknag, ans
nnaBneHHs),
posnamaHoro Ha
LIMaTOYKM
MoppibHeHHs nboay 12 25-30 cekyHA [Oo 250 (12
KyOuKiB)
MoppibHeHHs 12 20 cekyHa o 500 r
LBITHOI kanycTu (1 ronoska
(Hanpuknap, ans pospisaHa Ha
NPUroTyBaHHsi CyUBIiTTS)
pucy 3 LBiTHOO
KarycToto)
Hanoi i kokTewni 12 60 cekyH 1 nitp
XonoaHe 12 1 — 2 XBUNWUHN 2,6 nitpy
3MiLlyBaHHS
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Tabnuus pekoMmeHaoBaHUX WBUAKOCTEN ANl HeaBTOMaTU4YHUX q)yHKLIiVI — NPOAOBXEHHSA

Hacagka DyHKUIA PekomeHpoBaHa Yac 06pobku PekomeHpoBaHa
WwBKUAKIicTb/ KiNnbKiCcTb
Temnepartypa
CyMiLL ANs KekciB Big 8 no 12 30-60 c 3aranbHa Bara
0o 800r
Conogakuii nyauHr 8 60 c 3aranbHa Bara
Ha napi (Hanpwuknag, [o 800 r
LLIOKONaAHUA NyauHr
Ha napi)
TicTto ans nanwi — 4 2 XB 3aranbHa Bara
- nepemiLLyBaHHsA CyXux no 830 r
GR Dopaiite Borori Bara myku o 500 1
\ \ iHrpedieHTn 8 2 x8
midiblade MNeunBo 12 1 xB 3aranbHa Bara
no670r
Ticto ana xni6a 10 3 xB 3aranbHa Bara
(3BMYaliHWIA Ginui) no 670 r
Bara myku go 400 r
3pn06Ha Gynouka 10 2 xB 3aranbHa Bara
no530r
Bara mykn go 250 r
- 36uBaHHa macna/ Bin 7 oo 8 2-3 xB Bara xupy Ta uykpy
ﬁ MaprapviHy 3 [o 400 r
@ LlyKPOM [Mnsi KEKCIB
LLlokonagHui nupir 5 2-3 xB no 1,2 kr
HAeynnin binok 8-9 3% — 4 xBUNNHN 2-8 (70-280)
36uTi BepLUkn 9 1 — 1% xBUNuHK 200-600 r
MaiioHes 9 1 — 1% xBuUnNuHK 2—4 36uTi anug
PeuenT onaakis
’g Etan 1
“E‘/I& Macro 0/55 °C 10 XBUNUHY 1001
) Men 300 1
ETan 2 6/55 °C 1 XBUNMHU -
Etan 3
BiscsHi nnacrisuj 12/BUMK 5 cekyHa 300g r
Etan 4
Knwmunww 12/BUMK 5 cekyHa 100 r

MpumiTka. Lli nopaav HaBeaeHi Tinbkv Ans iHopmaji i MoXyTb 3MiHIOBaTUCS B 3aNeXHOCTI Bi peLenTy i iHrpeaieHTiB.

KopucHi nopaau

® He BMKOpUCTOBYWMTE IHCTPYMEHT ANs NepeMillyBaHHSA Ha WBUAKOCTI Bule 9.

® [1ns1 4OCSATHEHHS HaMKpaLLMX pe3ynbTaTiB A5l NPUroTyBaHHSA KEKCIB 3aBXaW BUKOPUCTOBYWTE M'sike
Macno Ta MaprapuH KiMHaTHOI TemnepaTypu.
® KLU0 Npunaj crosinbHe abo noyrMHae poboTy, 36inbLTE WBUAKICTD.
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ﬂ,OFJ’IFILl Ta OYUNLLEHHA

-

-

Mepea uniLeHHsM 3aBxau BUMUKanTe npunag i
BiAKNIoYalrTe 1Oro Bif Mepexi XK1BMEHHS.
3HIMIiTb KPULLKY | Hacadku 3 Yawi nepen
YULLIEHHAM.

Konu Hacagka-nepemiwyBay, Hacapka-3bvsarnka,
3arnywka ans Jawi, nonatka i Direct Prep He
BMKOPUCTOBYIOTbCS, NOKNAAIThb iX y KOPOOKY

ans 36epiraHHs @d. Oucku Direct Prep moxHa
aBepirati y cnewjianbHii cymui 3 komnnekty 9.

6ok enekTpoAaBUryHa

MMpoTpiTb BOMOrot TKAHMHOIO, @ NOTIM NPOCYLUITh.
He BukopucToByiiTe abpa3usu i He
3aHyplonTe y Boay.

TemMnepaTtypHUA JaTyukK Yawi

[MpoTpiTb BOMOrot raH4ipKoto i BUCYLLITb.
He BukopucToByiiTe abpasveHi abo roctpi
iHCTPYMEHTM ANst YNCTKM AaTUUKIB.

Yawa/Hacagka Ansa nepemillyBaHHA/HiIX
maxblade/midiblade/Hacagka-36buBanka
[uB. po3ain, npucBsiHeHn yHKUiT
«MPOMUBKAY.

PeTtenbHo BuMuinTe getani pykamu, a noTim
NpOoCYLUiTb.

AKWO A0 BHYTPIWHBLOT YaCTUHWU EMHOCTI
npununna ixa, Bupganite skHabinbLue npurapy
3a [OMOMOrol0 fonNaTku, LWo BXOAUTb A0
KOMMNAeKTy.3anoBHiTb EMHICTb TEMNOK MUIbHOKO
BOAO0 | AaliTe NOCTOSATU. 32 ONOMOIOH LiTKN
Onsi nocyay o4vcTiTe npurap. 3HeGapBneHHs
NoBEPXHi EMHOCTI He BNMHE Ha poboTy.

MpuBoaHui Ban Yawi/3arnywka gns vawi
Po36rokyBaHHs raiiky npusogHoro sana (® Ha aHi
Yalui, NOBEPHYBLUW ii NPOTU FOANHHWUKOBOI CTPINKK.
MoTim nigHiMiTb NpuBOAHUIA Ban abo
sarnywky ans vawi €.

3HiMiTb | NpoMUIATE yLLiNbHIOBaNbHE KiNnbLe (@)
ato @.

MoYnCTiTE NPMBOAHWIA Ban LLiTKOW, B 3arnyLuKky
NS Yalli YACTOK rapsiyor0 BOAOK 3 MUMOM,
noTiM peTesibHO NPOMWUIATE Mif CTPYMEHEM BOAW.
Mepen BCTaHOBNEHHSAM Yalli NepekoHanTecs,
L0 YLWiNbHEHHSI NPaBUIbHO BCTAaHOBNEHO Ha
NpUBOAHOMY Bany.

KpULIKa

Mepen ouvLeHHAM Npunagy 3aBxau 3HiMavite
KPWILLIKY.

3HiMITb KPULLKY HanNMBHOIO OTBOPY.

BUTSIMHITL BHYTPILLHIO YacTuHy kpuiku @).
3HiMiTb ywinbHeHHs B 3 BHYTPILIHBOT YaCTUHM
kpuwkn @.
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® [licna NpOMMUBaHHS BCTAHOBITb YLLiNIbHEHHA Ha3ag

Ha 30BHILLHIO YaCTWUHY KPULLKX TOBCTUM Kpaem
Bropy i BUKOHalTe BCi onepalLiii y 3BOPOTHOMY
nopaaky. MNMpumitka. AKLWO yLinbHEHHS
BCTaHOBIIEHO NPaBWIbHO, KPYLLKA He NpOoTikae.
Direct Prep

[MoBHicTIO 3HIMITE NpuNag nepeg noro
OYULLEHHAM.

® 3aBxan MyinTe AeTtani Bigpasy nicnsa

BUKOPUCTAHHA, IJ.I'06 nonerwnTn OYULLEeHHA.

©® O6GepeXxHo NoBOAbTECS 3 PKYUMMU AUCKamu,

OCKiNbK/ BOHM AyXKe rocTpi.

® (1106 3HATU KPULLKY @ 3 nigcTaBku @ 06epHiTh

i NPOTU rOAMHHMKOBOT CTPINKW, TpUMatoun 3a
3aBaHTaxyBearnkHy Tpy6ky €0. MoTim 3HIMITL
KPULLIKY, MOTATHYBLUW ii Bropy.

® Bawra: He 3aHyptoiite y Bogy. AKwo

6awTa BMNagkoBo nonana B BoAy, nepeg ii
BCTaHOBJIEHHAM NnepeKkoHaiTecs, LWo BCA Boaa
BUTEKNA.

Kowwuk-naposapka

® [pomuTy AeTani, NoTiM peTenbHO BUCYLUITb.

MutTa nocyay
Takox geTani MOXHa MUTK Y NOCYAOMUIAHIN
MalLLWHi.

MutTta y
KomMnoHeHT nocyAOMUINHIN
MaLmuHi
Yawa v
MpuBoaHUIA Ban vawi + v
YLWiNbHEHHS
3arnyluka JoBrosapku + v

YLWiNbHEHHS

["alika npvBoaHoro sany

30BHILHA KpWLLKa,
BHYTPILLHI YaCTUHA KPULLKK i v
YLWNbHEHHS KPULLIKM

KpuLika HanuBHOro oTBOpy

Kpuwka otBopy Direct Prep

Maxblade

Midiblade

Hacagka-nepemiwysay

Hacapgka-3buBanka

MigcTtaBka, nonuus i KpuLKa
naposapku

RS IS | x|

Brok 36epiraHHs X




MutTa y
KomnoHeHT NOCYAOMUIHIN
MaLUHi
LLitoBxay Direct Prep,
KpuLLKa, 3aX1cHa nnactuHa, v
nigcraea Ta NoAOBXyBay
xonoba
Pixydi anckn 4
BawrTa X
JlonaTtka v
Cymka gnsi 36epiraHHs guckis X
ApanTtep KpuLLKu v

O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHT

® Akuwio B poboTi npunaay BUHUKNN Byab-siki
Henonagku, nepeps 3BEPHEHHSIM 0 Cry»6um
NiATPUMKKN NpounTanTe po3Aain «YCyHeHHs
HecnpaBHOCTEN» B LibOMY NOCIGHMKY abo 3aiaitb
Ha cant www.kenwoodworld.com.

® [lam’ATainTe, WO Ha Npunag NoWnpETLCS
rapaHTis, Lo BignoBiaae BCiM 3aKOHHUM
MOMOXEHHAM LLOAO iCHYIOYOI rapaHTii Ta
npas croxuBava B Tili kpaiHi, oe npunag 6ys
npuabaxui.

® [pun BUHWKHEHHI HecnpaBHOCTI B poboTi npunaay
Kenwood abo npu BusiBNeHHi 6yab-skux
fedekTiB, 6yab nacka, Hagiwnite abo NpuHeCiTb
npvnag B aBTOPM30BaHWUIA CEPBICHUIA LIEHTP
KENWOOD. AkTyarnbHi KOHTaKTHi AaHi CepBiCHUX
ueHTpiB KENWOOD By 3HangeTe Ha canti www.
kenwoodworld.com a6o Ha caiiTi ans BaLuoi
KpaiHu.

©® CnpoeKToBaHO Ta po3pobrieHo KoMNaHieo
Kenwood, O6’egHaHe KoponiscTBo.
® 3pobneHo B Kutai.

BAXITUBA IHPOPMALIA CTOCOBHO
HANEXHOI YTUMI3AUIT NPOOYKTY 3rigHO
13 AUPEKTOBOIO MPO YTUNI3ALIO
ENEKTPUYHOIO TA ENIEKTPOHHOIO
OBNAOHAHHA (WEEE)

Micns 3akiH4YeHHs TepMiHy ekcnnyaTadii He
BUKMAanTe uen npunag 3 iHwumy nobytoBummn
Bigxogamu.

BigHeciTb npunag oo micueBoro cneuianbHoro
aBTOPM30BAHOrO LeHTPY 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, SKiin Moxe HagaTu Taki mocnyru.
BigokpemneHa ytunisauisi nobytoBux npunagis
[03BOMSAE YHUKHYTU MOXIIMBUX HEraTUBHUX
Hacnigkie Ans HaBKONWLLHBLOrO cepefoBuLLa

Ta 300pOB’A NIOAWHM, SIKi BUHUKAOTb Y pasi
HenpaswnbHOI yTUNisaLii, a Takox Hagae
MOXINUBICTb NepepobuT MaTepianu, 3 skux 6yno
BUrOTOBMEHO AaHWiA Nnpunag, Lo, B CBOO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi Baxnuei pecypcu. MNpo
HeobXigHiCTb BigokpeMneHoi yTunisauii nobyToBux
npunagis Haragye cneujianbHa no3Hayka Ha
NPOAYKTI Y BUrNAAI NEPEKPeCcneHoro CMITHUKY Ha
Konecax.
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YCYHEHHSI HECMpPaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

Ha npunapg He nogaetbest
XMBMEHHS/ eKpaH He CBITUTbCS.

Mpunag He nigknoYeHun oo
Mepexi.
Mepemukay yBiMK./BUMK. He
npauoe.

MepeBipTe, 4n yBIMKHEHWIA
npunag.

MepeBeaitTb Nnepemukay yBiMK./
BUMK. B MOJIOXKEHHSI YBIMK.

MpucTpili He npauoe.

HenpaBunbHo BcTaHoOBNEHa
Yawia.

He HaTucHyTOo KHOMKy «[Tyck».

He BunGpaHo yac.

MepesipTe, 4M NpaBubHO
BCTaHOBMEHa Yalua Ha 6rnok
eneKkTpoaBUryHa.

HaTucHiTb kHoMky «Iyck», Wwob
rnoYaTu NpoLec NPUroTyBaHHsI.
MNepesipTe 3agaHnii yac.

xa npununae go aHa vawi abo
npuropae.

Hacagka-nepewmiwysay abo
Hi>K He BCTaHOBNEHiI nig Yac
PO3M'AKLLIEHHS OBOMIB.
BcraHoBneHa HaaTo BUCOKa
TemnepaTtypa.

3aBxan KopucTyinTecs
Hacapgkoto-nepemiwysavem abo
HoxeM. lNepeBipTe NOTPiGHY
Temnepatypum i 36inbwunThb
LIBUAKICTb NepeMillyBaHHS.

Kpwvwka npoTikae nig vac
npoLecy NpUroTyBaHHs.

HenpaeunbHo BCTaHOBNEHE
YLLiNbHEHHS KPULLIKU.

[ue. po3gin «Jornsg 1a
UYULLIEHHSI», B IKOMY 3a3Ha4eHo,
AIK NpaBWUNbHO BCTaHOBMOBATH
YLWiNbHEHHS.

LLIBnakicTb nepemillyBaHHs
HEMOXIIMBO 36inbLUNTH.

TemnepaTtypa 4awi abo
iHrpegieHTiB nepesuwye 105 °C.

Pob6oTa y 3B14aiiHOMYy pexumi.
LLiBnakicTb nepemillyBaHHA
obmexeHa 6, sKwo Temnepatypa
vawi abo iHrpegieHTiB
nepesuwye 105 °C.

MigcTtaBka yawi npoTikae.

Ban yawi abo yuinbHeHHs
BCTaHOBIEHI HeNpaBuIibHO

[NepesipTe, Yn NpaBuUnbHO
BCTa@HOB/EHE YLUiNbHEHHS YalLlli.

Talimep Ha ekpaHi He

BMKOPUCTOBYE 3BOPOTHIN BiAniK.

Mig yac eTany HarpiBaHHsi
TaiMep He BUKOPUCTOBYE
3BOPOTHIM Bignik 4O AOCATHEHHS
noTpibHOT TemnepaTtypu.
Temnepatypa moxe 6yTn
BcTaHoBneHa suwe 100 °C,
ane BMICT BOAM Yy iXXi MOXe He
[,03BONMUTU NEPEBULLMTU PIBEHD
100 °C.

Pob6oTa y 3B14aiiHOMy pexumi.

3meHwuTn abo BuGpaTH
npaBusibHy Temneparypy.

Temnepatypa BMICTy YaLli He
nigHimaeTbea Buwe 100 °C.

BwmicT Boawu B iHrpeaieHTax mMoxe
He [,03BONUTM TemnepaTypi
nepesuwmtn 100 °C.

Po6oTa y 3BM4aliHOMY peXumi.

Mig Yac BMKOHAHHS Nnporpamu
«napoBapka» Ha ekpaHi
3'aButbest Hanue «MNEPEBIPTE
PIBEHb BOOW».

3axuCT Bia nepecyLlyBaHHS.
HepocTtatHbo abo Hemae Boaun
nig vyac po6otwu.

[opaiite Bogy A0 No3Haukm 1
nitp (¥) i 3anycTiTh Npunaga,.
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YCYHEHHA HeCI'IpaBHOCTeVI — NMpOoaOOBXEHHA

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

Piski pyxu abo konmBaHHs nig
yac ekcnnyaraduii.

HepiBHOMipHE HaBaHTaXeHHs!
B Yalli BUKNWKAE HaaMipHY
Bibpaujto.

MepeBuLLeHO MakcuMarnbHy
NOTYXHICTb.

3acTocoBaHO HEBipHUIA
iHCTPYMeEHT

abo WBNAKICTb.

3MEHLLNTB KiNbKiCTb abo
po3millanTe iHrpeieHTn B vaui i
nepesanycTiTb npunag.

{HCTPYMEHTY Ta LUBMAKOCTI
OVB. BignoBigHy nporpamy Ta
peKoMeHAOBaHy LUBUAKICTb.

Ha ekpaHi 3'aBUTbCcs Hanuc
«MEPEIPIB ABUI'YHA. OATU
OXOIOHYTW».

[BUryH nepeBaHTaxeHo.

BumkHiTE Npunag i Big'egHante
MOro Bif enekTpoMepexi.
3anuwiTe Moro oXonoHyTn
npoTArom 45 XBUNWH, a NoTim
3HOBY YBIMKHITb.

AKLLO NOBIAOMMNEHHS

He 3HWKae, AanTe OXOMOHYTU
Lie NpoTsirom 45 XBUNWH.

Ha ekpaHi 3'aBuTbcst Hanuc
«MEPEBAHTAXXEHHA
OBUTYHA» abo «3YTUHKA
OBUTYHA».

Mpunag nepeBaHTaxXeHWiA.

3MeHLLITb KiNbKICTb iHrpeaieHTiB
B vaLui.

Ha gucnnei Binobpaxaetbcst
NoBiAOMMNEHHS NPO NMOMWIIKY,
sKke nounHaeTbea 3 E:20-E:29

Mpunag npautoe HenpasuIbHO.

BumkHiTE Npunag i Big'egHante
Oro Bif, enekTpomepexi.
[MoTiM 3HOBY BBIMKHITb i
MOBTOPHO 3anycTiTb Npunag.

Ha gucnnei Binobpaxaetbcst
NoBifOMMEHHA Npo nomunky E:34

Momwunka poctyny go Wi-Fi.

MepesipTe naponb Wi-Fi.
BigHOBNEHHS 3aBOACHKUX
HanawTysaHb Wi-Fi, gus. nyHKT
«MeHto Wi-Fi».

MNepes3aBaHTaxTe HanawwTyBaHHA
npunagy 3 gogatka Kenwood
World.

=, 6nv1mae nosinbHO
_—
-
°

He BOaeTbcs 3HaliTh Bigomy
mepexy Wi-Fi.

Moxnueo, noTpibHo
nepemMicTuT1 npunaga,
BUMKHYTW MapLupyTtusartop abo
nepesaBaHTaXWUTU AOrO.

o Gnmae Wwenako
L d
°

Mepexa Wi-Fi poctynHa, ane
HEMOXNWBO MIAKMIOYNTACA A0
XMapHux cepaepis Kenwood.

MepesaBaHTaxTe
MapLipyTusaTtop abo 3BepHiTbCA
[0 noctavanbHuKa nocnyr
IHTEepHeTy.

SKwo ue He 4ONOMOFO, 3BEPHITLCA A0 HANGNNKYOro aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOIO LIeHTPY
komnaHii Kenwood. AktyanbHy iHdopmauito npo Hanénwxuuni cepsicHuin LeHTp Kenwood MoxHa
HaWTK Ha Be6-canti www.kenwoodworld.com a6o Be6-caiTi Ana Bawoi kpaiHu.
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KANQZHPOATE ZTO kCOOK

nepiEXopeva
acpAiela
olvdeon TG CUCKEUNG 0ag oTnv
epappoyr) Kenwood World
Hevou Wi-Fi
enegrynon cupBoAwv
ETIAOYY) YAWOOOG
Xr)0n ToU TIOAULAYELRA
xperon tou Direct Prep
enegnynon cuPBOAwY TG 0B6vNG
N auTtéuaTt Asrtoupyia
XOr)0n TPOPPUBUIOUEVWY
TIPOYPAUUATWY
nPdypauua Kupiwg Mdato
EOYPAUUa ZAAToa
PoYpauua Mayelpeua otov atud
npdypauua Zolna
nEdypaua Tnyavnta
npdypauua Eruddprio
TVOKAC CUVIOTWHEVWY TAXUTATWY
yia Un autopateg Asttoupyieg
PpovTida Kal KABapIopuds
O€PPIG KAl EEUTMPEETNON TIEACTWV
oONYOC QVTIETWTIONS TIPORANUATWY
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AoPAAELD

Al0BAGOTE TIPOCEKTIKA AUTEC TIC 0ANYIES KAl PUAGETE TIC YA UEAAOVTIKNA
avagpopa.
APQIPEDTE TN CUOKEUAOIA KAl TIC ETIKETEG.
EQv 10 KaAWdI0 €xel urtooTel pBopd, TPETEL, YIa AOYOUS A0POAEIQC,
va avtikataotabel and mv KENWOOD 1y arnd e£0uciod0TNHEVO TEXVIKO
™G KENWOOD.
[a ™ owot) Aertoupyia, BeBawbeite 6TI N BAon Tou UroA eivat
KaBapn Kal oTeYVN TPOTOU TNV TPOCAPUOCETE 0TI MOVAdA TOU HOTEP.
ATEVEQYOTIOE(TE KAl AMOOUVOEETE MAVTA T CUCKEUN:
O TIPWV artd T CUVAPHOAOYNON 1) TNV AnMOCUVAPUOAOYNO,
O otav dev TN XPNOIUOTIOIE(TE,
O mpwv and Tov KaBaplouo.
Apalpeite TGvta Tov avadeuTPa Kal TO XTUTM oL TIPOToU adeldosTe
TO TEPIEXOPEVO TOU UTIOA, TIDOKEIUEVOU VA ArOPUYETE EYKAUPATA Ao
TO TUTOIMOPA KAUTWY UAIKQV.
Mpoogtte dtav BAleTe KAUTO UYPO OTOV EMEEEQYATT) TPOPIUWY,
KABWGS Uopel va eKToEeuTel and TN OUOKEUT) AOYWw ardTopNG
dnuioupyiac atuou.
OL AeTtideg €x0Uv OXEDIAOTE! YIa VA TIAPAUEVOUV OTOV KIVNTHPLo GEova
Kal Ba rpEnel va apapouvtal HOVoOV apOToU TO TIEPIEXOUEVO apalpebEel
art6 1o WrtoA. Ot Aemidec eival TIOAU KOPTEPES, VA TIC XEPICEDTE e
TPOCOXM).
Mpooétte va pnv BAleTe Ta XEPIA 0AC 1) OUVEPYA PECA OTO UITOA,
eVOOW N OUOKeUN elval OUVOEDEUEVT OTNV TIAPOXT PEUMATOC.
Ot1av agrjveTe M OUCKEUN XWwpIC emiBAewn om Asroupyia
HAYEIREUATOG, VA TIDOCEXETE TIOAU TA ENC:
O BeBawbeite OTI akoAoubeite TIC 0dnyiec doov apopd
Bepuokpacia Kal TIC PEYIOTES TTIOCOTNTEC £Meepyaoiag,
O PPOVTIOTE 1 povAda KAt TO KAAWAIO va BpiokovTal pakpld anod nadia
Kal artd TNV akpen TG ErPAvEINS Epyaoiac,
O EAEYXETE TAKTIKA TNV TIEO0d0 ETOL WOTE VA dIACPAAICETE OTL UNAPXEL
QPKETO UYPO Kal OTL TO paynTo dev EXEL payelpeuTel UtepBOAIKA.
Na €loTe TPOOEKTIKOL OTAV ONKWVETE QUT) TN CUOKEUN, YIaTi eival
Bapld. BeBawbeite 6TL TO UMOA eival Gd€10 KAl TO KAAUMUA UTIODOXNG
EXEL A0POAITEL TTPOTOU PETAKIVAOETE TN OUOKEUT. Mnv avaonKwveTe
™ ouokeun arod TIC AQBEC TOU UIMOA.
Mnv peTakiveite ) povada evw Bpioketal oe Aettoupyia 1y eival
QKON KauT.
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Mnv XPNOOTTOLELTE TIOTE CUOKEUN TIOU €XEL UTtooTel BAGRN.

2TelATe MV Y10 €EAEYXO 1) €TIOKEUT): BA. evOTTA «OEPRIC KAl
eEUTMPETNON TEAATWV>.

Mnv unepBaiveTe TIC PEYIOTES XWPENTIKOTNTES TIOU QVAPEPOVTAL.

Mnv unepBaiveTte TV EVOEIEN UEYIOTNC OTABUNG (2,6 AlTpQ),

TIOU QvayPAPETAL OTO EOWTEPIKO TOU WIMOA.

Otav myavicete, MHN uniepBaiveTte TV EVOEIEN UEYIOTNC OTABUNG
Aadlou (0,5 Aitpa) ou avaypdgetal To WMo, Apaipeite Tuxov uypd/
vePO TIOU TIEPIOOEUEL TIPOTOU TIPOOBECETE TA TEOPIUA OTO AADL.

Mnv aprivete MOTE va Bpaxouv N ovAda TOU POTER, TO KAAWDIO 1) TO PIG.
Na TpooeXeTe Otav XelpileaTe 1) ayyi(eTe OMoLodNMOTE PEPOS TNG
OUOKEUNG GTaV TN XPNOWOTIOLEITE YIa payelpeua 1y HETA TO YayEipeua.
2UYKEKPILEVA QUTO aPopA TO UIMOA, TO KAMAKL KAl TA €QYAAEIQ, KABWGS
eEaxkoAoubouv va eivalt KAYTA yia peyAAo XpoviKO SIA0TNUA LETA TV
QIEVEQYOTIOMON TS CUCKEUNG.

Na XpnOWOMOIETE TIC AQBEC YIa TNV apaipeon Kal TN UETAPOPA TOU
uroA. Na xpnolJoroleite yavtia goUpvou KAtd TOV XEPIoUO Tou
KAQUTOU UIMOA Kal TWV EQYOAEIWV.

To KATw PEPOS ToU UMOA Ba dlatneroet TNV UPNnAn Bepuokpacia Tou
YIa HEYAAO XPOVIKO OlA0TNUA UETA TN DIAKOTT TIAPOXNC BepudTNTAC.
Na TIPOCEXETE KATA TOV XEIPIOPO KAl TN PO MEOOTATEUTIKOU
KOAUMUATOC TIAYKOU £pyaciag dtav TOMOBETEITE TO UTMOA O€
BepuocuaiobnTeg erPAveled.

[pooexeTe OTav dlAPeUyel ATUOC ard TO UIMOA, 1dlwe dtav apalpeite
TO KAMAKL 1] TO TIwpa pedoupa Katd ) SIApKELa TG Asrtoupyiag
HAYEEUATOG ) UETA TO payelpeua.

Mnv apaipeite To Karakl 1y To Twpa pedoupa otav Bpadet To uypo.
XpNoworoeTe yavTia poUpvou YIa VA APAIPETE TO KATAKL ) TO TIWUA
peoupa GTav N OUOKEUT BPIOKETAL OE ASITOUPYIA HAYEIREUATOC 1) UETA
TO payeipeua.

TornoBeteite mavta 1o nwua peloupa dTav XENOWOTOLETE ™
AEITOUPYIA TEUAXIOUOU 1) TIOATOMOMONG UAIKWV.

XPNOWWOTOIELTE TIAVTA TN OUCKEUT E TO TIWHA pedoupa ot BEon Tou,
EKTOG €dv 1) ouvTayn opilel KATL DIAPOPETIKO.

Na XPNOWOTMOLETE PUOVO TO UTOA KAl TA EQYAAEIQ TTOU TIAPEXOVTAL UE
QUTY) TN CUOKEUN.

[OTE NV XENOIUOTIOLEITE TO UIMOA Og OTOIAdNOTE GAAN TINYN
Bepuomrac.

[OTE NV XENOIUOTIOIEITE T CUOKEUN OTN AEITOUPYIA LAYEIREUATOC EVW
TO WIoA gival adelo.
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Mnv XpNoWoroLETe TO KAMAKL yIa va BECETE 0g Asltoupyia Tov
roAupdyelpa. Xpnoworoleite navta 1o kouprt Evapgn/Mavon

1 AkUpwan.

Mnv xonotuoroteite T Aemida «maxblade» @a yia {Upeg 1) petypata
vla KEK. Xpnotuoroteite T «midiblade» @b.

Edav aoknOsi unepBoAiki dUvaun oTov pnxaviopo evooaoPpdAeiag,
auTtn n ouokeun 0a unooTei {NIA Kal evéEXeTal va TIPOKANOEi
TPAUHATIONOG.

OT1av XpnOoWOTOIETE QUTH TN CUCKEUT), GPOVTICETE VA TNV TOTIOBETEITE
o€ eninedn emeAavela Kal pakpld ard v aken. Mnv ToroBeteite
OUOKeun KATW arod KPEUAOTA VTOUAQTTA.

AUTI) N OUOKEUN dgV TIPOOPICETAL YIA XPr0N HE EEWTEPIKO XPOVOUETOO
N HE XWPIOTO TNAEXEIPIOTPLO.

Na Bepawveote mava OTL TO GaynTo EXEL MAYEIREUTEL KOAG Kal OTL devV
eival Kautd MPOTOU TO KATAVOAWOETE.

To @aynTo MPETEL VA KATAVOAWVETAL OXEDOV AUECWS META TO
Hayeipepa 1 va To aPrjveTe VA KPUWOEL YOI YOPA KAl META va TO
aroBnkeUeTe OTO PuUyelo TO CUVTOUOTEPO dUVATO.

DpovTiCeTe TAVTA WOTE 0 BAKTUAIOG OTEYAVOTTOINONG va ToroBeTelTal
OWOTA OTOUC OUCEUKTNPES METADOONG KIvNONC WOTE VA ANOPEUYETE
AAPPOEC KAl (NUIES OTOV TIOAULAYELQQAL.

XPNOWOTOLIELTE TIAVTA TA KOUUTTIA ArAcPAAIONC TOU UTOA @ TipoToU
ETIXEPNOETE VA APAPETETE TO UIMOA HAYEIREUATOC.

H KaKr Xprion TS CUOKEUNG 0AC UMOPEL VA TIPOKAAEDEL TPAUMATIOUO.
Ol OUOKEUEG UImopoUV va XpenaouoroouvTal arnd AToua PE UEIWUEVES
OWUATIKEG, AIOBNTNPIAKECS T) VONTIKES IKAVOTNTEG 1) EAAEIPN eumelpiac
Kal YVWOoNg, epdoov Bpiokovtal und emiBAegn 1y Toug €xouv doBel
odnyiec yia TNV aopaln XpNomn TS CUCKEUNC Kal EPOCOV KATAVOOUV
TOUG OXETIKOUG KIvOUVOUG.

Ta adid Ba mpérel va Bpiokovtal und emiBAewn, €TOL WOTE va
dlaoPaAiCeTal 6Tt dev MaAiCouV e TN OUCKEUN).

AuT) N ouoKeun dev TPEMEL va xpnoloroleital ard rawdid. PUAGCOETE
TN OUOKEUN KAl TO KOAWAIO TG pakpld and maidld. Mnv aprjveTe ToTté
TO KAAWAIO VA KPEPETAL WOTE VA UMOPEl va To Tudoel eva maidi.
XPNOWWOTTOIELTE TN OUCKEUT) OVO YIA TNV OIKIAKN XPNon yla v

oroia mpoopiletal. H Kenwood de pEpel ornoladnnote eubuvn av

N OUCKEUN XpnolJoronBel e AavBaopevo TpOTo 1 oE TiePITtwon

N OUPUOPPWONG UE QUTEC TIC odnyiec.
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EEaptnua Direct Prep

O dlokol kormg elvat TIOAU atxuneol. Na Toug XelpileoTe e mpoooxN
KATG TNV TOMOBENON, TNV apaipeon kat Tov kabapiopd. Kparare
navra andé tn Aapn, Hakpia ané Tnv aixpnen mAeupd, Té6oo Kara
TN XPRHOoNn 600 Kal Katd Tov kafapiopo.

Mnv a@aipeite MOTE TO KAMAKI £WG OTOU O 3iOKOG KOTING
OTAMATAOEI EVTEAWG VA TTEPICTPEPETAL.

Mnv xpnoworolefte TOTE Ta dAXTUAA 0OC YIA VA wBNOETE TA TPOPILA
MEOC TA KATW OTO OWAN VA TPOPOd0C{aC. XPNOIOTOETE UOVO TOV
WOTNPA TIOU TIAPEXETAL.

Mnv aokelte urepBoAKr) dUvaun yia va oPWEETE TA TPOPIUA TIPOG
Ta KATW OTO OWANVa TPOPOdOCIag

— propel va TipokANBel (nuid oto EGpmud 0ag.

AMOPEUYETE TNV €MAPN UE KIVOUUEVA pEEN. Mnv BaleTe

Ta 5ATUAA 0ag oTo Avolypa eE630U Twv TPOPitwy G8).

[poToU apAPETETE TO KAMAKL and To Direct Prep:

O QreVEQYOTIOOTE TN CUCKEUN),

O TEPWEVETE €WC OTOU O JIOKOC OTAUATIOEL EVIEAWS VA TEQIOTPEPETAL
Na kpatdre navTa Tov TPOCAPHOYEA TOU KATaKIoU artd T Aagr, étav
TOV TOMOBETEITE 1) TOV APAPEITE.

E&apTnua atpou

AUTO 1O €£GpMA TIAPAyEL ATUO TIOU UIMOPEL va oag KAWEL
MPooEXETE va UnVv Kaelte and Tov atuod Tou eEEpXETAL ard TO
eEGpmua atuoy, eIKA OTaV APAPETE TO KAMAKL.

[pooEXeTe OTAV XPNOWWOTOIETE TA AAAA £EQPTUATA, TUXOV UYPO 1)
aTUOC Ba eival TIOAU KaUTA. XPNOWUOTIOLETE YAvTIa pOUPVOU.
MayepeUeTe TOAU KOAA TO KPEQC, TO PApt kal Ta BoAaocowva. Mnv
TQ HAYEPEUETE TIOTE KATEWUYUEVQL.

Edv xpnoworoleite ™ Baon diokou kat To PAPL TOU £EQPTNATOC
ATUOU, TOTIOBETEITE TO KPEAG, TA TIOUAEQIKA KAl TA PAPIA OTO KOAGHL
Tou BplokeTal 0To KATW PEPOC, WOTE Ol XUUOL TOUC VA NV TIEEPTOUV
oTa TPOPIA TIou Bpiokovtal and KaTw.

Mnv CeotaiveTe Eava payelpepevo pudl otov BIoKO yla payeipepa
OTOV aTO.
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MPOTOU CUVBECETE TN CUOKEUR OTNV Tipida
BeBawwbeite 6TL N mapoyr) Tou NAeKTPIKOU
peUUATOG CUUTTITTTEL e eKelvn TIOU avaypAageTal
OTO KATW MEPOG TNG CUCKEUNG.
NPOEIAOMOIHZH: AYTH H XYZKEYH MPENEI
NA EINAI FEIQMENH.
EK urt' apiBudv 1935/2004 g 27/10/2004
OXETIKA PE TA UAKA TIOU TpoopiCovTal va €pBouv
o€ eMaPn Ue TPOPIA.
AUTH 1 CUCKEUN TIEPLEXEL KAl XPNOWoToLE
aoUppat povada FCC ID VWJ-TA3200R1D-SA
AUTH 1] CUCKEUT] CUMPOPPWVETAL PE TIC BAOIKES
QAMAITACELG KAl GANEG OXETIKEG DIATAEELS TNG
Odnylag 2014/53/EE.
mpIv andé TNV mpwTn XPHon
o AQap€oTe TA MAACTIKA KoAUppaTa and m Aerida.
Ta koAUpPATa QUTA TPETEL Va artoppirttovTal,
KaBWG XPENOOMooUVTaAL VO YA TNV IPooTacia
™G Aemidag KaTé TV KATAOKEUT KAl TN HETAPOPA.
o [TAUveTe Ta HEPN: BA. «ppOoVTIOa Kal KABAPIOUOG».

OoUVOEON TNG OUOKEUNG %
0ag oTNV EPAPHOYN S
Kenwood World

H epapuoyr Kenwood World Ba cag emutpenel va
EAEYXETE TN OUCKEUN 0ag HECW Tou smart phone
) TOU TAUITAET OQG.

1 Kdavte A\yn g epapuoyng Kenwood World oe
ouokeur smart phone 1 TAUTAET.

2 MOAIG ohokANpwOel N ANy, avoi&te v
£(PAPHOYN KAl aKOAOUBNOTE TIG 0dnyieg oy
0Bo6vN.

Ap16uég PIN

® Qa Tov Xpelaotelte étav oag {nmeel and mv
epappoyr Kenwood World.

® H ouokeur| uropel va ouvdeBel pdvov étav
0 AplBuég PIN epgaviceTal oy 066vn. Edv
eloaydayete AdBog PIN, akoAoubrote TI odnyleg
OTNV EQAPHOYT Kal TIpooTIabnoTe Eavd.

® Ta va rpoRdaAeTe Tov apBud PIN g povadag,
TIATAOTE KAl KPATHOTE TIATNUEVO TO KOUWTTE
OK yia 3 deutepdAertra (Lovov epdoov eioTe
ouvdedepévol oe diktuo Wi-Fi).

Znueinon:

Wi-Fi

Nettoupyel pe IEEE802.11 b,g kat n ota 2,4 GHz
UOVO Kal CUVOEETAL OE BIKTUA XPNOOTIOLOVTAG
WPA2-PSK

ZupBaréTnTa

H epappoyr) Kenwood World gival oupBat) e Tig
o npéopateg ekdooelg Twv iOS kat Android.

Mevou Wi-Fi

1 Otav n povéda BplokeTtal og AelToupyia avapovng, MathoTe To kouuri alénong (+) yia 3 deutepoAertra.
2 MamoTe Ta KOUA (+) Kat (-) yla va kavete KUALoN OTo pevou Kat TiatoTte To kouprti OK yia va

ermBeRaoeTe TNV EMAOYT 0AG.

3 lNa €€0do and 1o pevou Wi-Fi, mamote 1o kouurti AkUpwon. H povada Ba enavéNBel eniong otn
Aeltoupyia avapovng edv napapeivel avevepyn yla 10 deutepoAertra.

EPIOXTAZIAKH

EMANAGOPA WI-FI onuavTIKG

Me aut Tnv eruhoyr, dlaypdgpovtal dAa ta dedouéva Wi-Fi mou €xouv
anoBnkeuTel 0N HovAdA KAl EMAVEPXOVTAL Ol EPYOCTACIAKEG PUBUIOELG.
Otav emiéyeTal, N povada enavéPXETal 0N AEIToUpYia avauovnc.

Katd v andppupn g povadag, eival onuavtiko va KAveTe enavapopd g
HovAdag OTIG EPYOCTACIAKES PUBUIOELS, TIDOKEEVOU VA TIPOOTATEUCETE TA
TIPOCWTIKA 0aG OEdOMEVA.

MAC ,
OUOKEUNG.

Me mv ermhoyn auTr) mpoBéAAeTal autéuata n dieuBuvon MAC Wi-Fi Tng
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eMeENyNon ouuBOAwvV

KardkL MOPATog pedoupa

eEWTEPIKO KATIAKL (YKPY)

YAWTTIOEG EVOOQTPANEIOG
E0WTEPIKO KAMAKL (DlaPAVER)
Avolypa KarnakioU TpaTtog pedoupa
OAKTUALOG OTEYQVOTIOINONG KAMakLoU
@a maxblade

@b midiblade

avadeutnPag

XTUTmTmpL

KNP0 d&ovag

OOKTUALOG OTEYQVOTIOMONG KIVNTHPWOU dgova
AQBEG UIMOA

UTTOA MOAYELPEUATOC

KOUUTIIA anao@AAIoNG UTOA
TagAdL Kivnmplou dgova

povada LoTEP

086vn

kGAUPMa uttodoxng Direct Prep
unodoxn Direct Prep

AlaKOTTING eVEPYOTIOINONG/AMEVEQYOTIOMONG
OTIGTOUAQ

CISISIICIS)

OBPERPEROROO®

e&apTnua aryol

Bdon diokou yla payeipepa otov atud
povada anobrikeuong

PAPL Yla payeipepa otov atpd

Kardki SloKou yla payeipepa oTov atud

SIS

mivakag o06vng

npodypapua Kupiwg Marto
npoypappa ZAAToa

npdypauua Mayelpeua otov atud
npoypapua 2ouna

mEoYpaupa Tnyavnté

npoypappa Emddpria

Kouuri Oepuokpacia

kouprt Xpdévou

kouprt TaxUmnTag

kouprti OK

koupurt av&nong (+)

kouprt peiwong (-)

koupurtt AkUpwon

Koupurt Tepaxloposg

kouprt ‘Evap&n/Madon — UnmoA Jayeipéuatos
kouprt ‘Evap€n/lauon — Direct Prep

SIEEISIFSISISSISISISIISISIS)

ypagika oéévng

ermAoyn Bepuokpaciag
mpoedoroinon UPnAng Bepuokpaciag
TIPOBOAN KEWEVOU

ermAoyn xpovou

emAoyn Taxumrag

ClEISIELE

Aettoupyia payelpépatog @
oUuBoAo Wi-Fi

®d

Direct Prep

WOoTPAG/S0COUETPNTAG

OWAVAG TPOPOdOTiag

karndkt Direct Prep

KIWVNTPLoG d&ovag

diokog

1 Oiokog yia oAU Aerttd TplPo (EpOooV MAPEXETA)

2 diokog yla Aettto TplYo (epdoov TIapEXETal)

3 diokog yla xovtpd Teipo

4 JIOKOG KOTTNG YA AETTTEG PETEQ

5 Ol0K0G KOTTG VLA XOVTPEG PETEG (epdooV
TIOPEXETAY)

OReO®®

MEPLOTPEPOUEVOC DIOKOG
Bdon

OTOUO €EGDOU TPOPIHWY
EMEKTAOT AVOlyMATOG
nopyog

Onkn anobrikeuong diokwv
TIPOCAPUOYEAG KATIAKIOU

SlalSiSlalSly

apyo payeipepa
BUoua proA
OaKTUALOG OTEYQVOTIOINONG WIMOA

®®

ETIAOVYT YAWOOQC

Ortav evepyorolelte yla mpwtn popd Tov
ToAupdyelpd oag, N YAWooa g 086vng
Ba eival mpoeTAeYpEVN OE «AYYAIKA».

1 Na va aA\&Eete ™ YAwooa
TATNOTE KAl KPATHoTE
natnuévo To kouprt OK
@9 Kal XpnooromaTe Tov
dlakOTTN evepyortonong/ .
anevepyoroinong €0 yia va
EVEQYOTIONOETE TN HovAda.

® >V 0B6vn Ba eppavioTel n
évdelEn «PYOMIZH MNQSSAS,
MNATHZTE TO KOYMII
START (ENAP=H)

A ZYNEXEIA».

e
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2 Ma va aA\&EeTe ™ YAWOOoQ, Epyasio Tou pmoh | Xprion

TIATOTE TA KOUWTLA (+) 1 (-),
€wg GToU epPpavioTe( N
ermbuunm) YAWooa omv
086vn. Otav erhexOel

n erbupnT YAWOoOoQ,
namote 1o kouprt OK yia
erBeRaiwon. Oa eppavioTel

Maxblade [Na va tepaxiCete Ta UAKA

T and To payeipeua
Kal yla TOATOMoiNoN PETA
TNV OAOKANPWON TOU
HaYEEUATOG.

Mnv ™ xenowomoleite

XPNOn TOU TIOAUPAYELPA

n évoelEn «KANQZHPOATE yia CUPEG 1) KEIK.

2TO kCook>. Midiblade I"a va MapacKeUaleTe CUHES
3 Ta va aA\&EeTe T YAWooa KAl pefypaTa yia KEIK.

o€ USTOYSVéOTSPO OT@‘Q AvadeuTnpag IMa cuvVTayEG Tou XpetadovTat

€MaVOAGBETE TNV MapaAnavw AMoNG QVAKATELA XWPIG Vot

dladkaoia.

SOAUBOUV TA UAKA.
Mnv T0 xpnoworoleite oe
TaxUmta uPnAdTepn and 9.

1 Zuvdéote ™V Mpida kat MatoTe Tov SIAKOTTM Xturmmpt [Ma eAapEU XTUMmMUA UAKGOV

gvepyomnoinong/anevepyoronong @0 om 38
TAeUpd NG povAadag LoTEP. Oa akouaoTel Evag

OMwe aomPddla aBywvY, KPEUa,
HaYIOVECQ KAl 00G OAAQVTEC,

XAPAKTNPLOTIKOG 1X0G ard Tn povada kaw Ba
eppavioTel ) EvdelEn «KANQZHPOATE 2TO kCook». 5
2 TomoBemoTe To oA @ ot povada potép
eubuypapuifovtag TV EYKOTT| OTO THOW HEPOG 6
MG povadag. Meote eAaPpd MPOoG Ta KATW
YIa va €QAPPOCEL. ZNUeiwon: TO UMoA dev
uropel va epappodcel edv dev ToroBeBel e
m owoT Kateubuvon.
® [0 va apaPECETE TO UMOA, TIECTE TAUTOXPOVA
Kal Ta 500 KOUUMIA Arao@AaAong tou uroA (3 7
(Ta omnoia Bpiokovtal kKatw ard TG AaBEG Tou
UTTOA) QVAONKWOTE TO WITOA.
3 EméETe éva and ta akdAouba: 8
3A Mn autéuato payeipepa — avatpegTe
oV evéTNTA JN AUTOUATNG AETOUPYIaG.
3B [Mpoppubuiouéva mpoypdupata:
AvatpEETe oY evOTNTA «XPNOoN TWV
TIPOPPUBUIOUEVWY TIPOYPAUUATWV»
YA TANPOPOPIES XPNONG.

npodypauua Kupiwg Mdato
nPoypauua 2AAToa

npodypaupa Mayeipepa otov atud
npdypaupa 2oumna

npdypappa Tnyavnta
npdypauua Ermdoéprio

SESNONSNSNE)

2nueiwon: Otav namBel To kouurt evég
TIOOPPUBICHEVOU TIPOYPAUUATOG, PWTICETAL
N Ypauun mévw and To OXETIKO KOUT.

4 ToroBemote ™ Aemida «maxblade» @Da,
Aerida «midiblade» @b, Tov avadeutripa @), To
xturmmet @ A To Buoua proAyia apyd payeipepa
OTO YIMOA.
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[MpooBéoTe Ta OXETIKA UAIKA TIOU Ba
eneepyaoTelte 1 Ba payelpéPeTe.

TomoBeTOTE TO KATIAKL KAl TO WA peloupal.
2TMPWETE TIPOG TA KATW TO KATIAKL KAl OTPEWTE
aploTePOOTPOPA £WG OTOU EUBUYPAUUOTEL UE TIQ
AQBEQ TOU UTOA LAYELPEUATOC.

H ouokeun dev Ba AeiToupynRoel v To YmoA
Kal To Kamdki 3ev TomofeTn6olv owoTa.
[Namote 10 Kouprt ‘Evap&n/Madon TOU UITOA
HAYEPEPATOG YIa va Egkvrioet n dladikacia
HAYELOEUATOG.

[MpoppubuopEVA TIPOYPAUUATA — OTO TEAOG

k@Be otadiou Kal apoU TEAEWWDOEL TO Yayeipeua,
Ba akouaoTel évag XapakmPLOTIKAOS TXOG ard

™ povdada, n oroia Ba petaBel autépata otov
KUKAO Alatripnon Beppokpaciag yia 30 Aertd.
AkoAouBnoTE TIG 0dnyieg otnv 086vN yia va
TIPOXWPETOETE OTO EMOUEVO OTADIO.

la va dlakéYete ™ Aettoupyia Mg povadag
OToLAdNMOTE TR, TATOTE TO Kouprt ‘Evapgn/
[Mavon Kat HeETa apaPETTE TO KAMAKL Na TIPOCEXETE,
KaBWG TO WIMOA Kal To Kamdk! Ba eival kautd. Ma va
EekvroeL kal TIOAL TO payelpeua, EMavaTonobeToTe
TO KAMAKL KAl TATAOTE To kouprt Evap&n/Madon.

Mn autépatm Asttoupyia — 0To TEAOG TOU
HAYELPEUATOG, TO XPOVOUETPO Ba apxioet avtioTpopn
uétpnon éwg To 00:00 Kkat Ba akouoTel évag
XOPAKTNPELOTIKOG TXOG TNG MovAdag.

AeiToupyia avapovig

[a va enavagpépeTe T povada oe Aeltoupyia
QVAUOVNG, MOTNOTE KAl KOATHOTE MATNHEVO TO KOUUTT
AkUpwon ya 3 deut.

Edv og dldomua 30 Aettrdv dev yivel kapia eriovn,
N povada Ba peTaBel o AsIToupyia avapovis Kat
omv 086vn Ba eppavioTel n EvoelEn «KANQZHPOATE
2TO kCook». Ma va enavevepyororoeTe T povada,
TIATOTE OTOAdATIOTE AElToupYia.



KuikAog Aiatipnon Bepuokpaaciag

® Katd Tov KUKAO AlaTripnon Bepokpaciag Ta UAKA
Ba eEakoAoubrioouv va avadelovtal otoug 62 °C.

® APAIPEDTE TO KAMAKL YIa va EAEYEETE TNV TIPOOSO
1 va IPOooBECETE AAAQ UAIKA KAl PETA TIATNOTE
1o kouprtd Evapg&n/Madon ya va Eekvnoet
TO payeipeua.

® OTtav TO XPOVOUETPO OAOKANPWOEL TNV avTioTpopn
uétpnon éwg to 00:00 oto TéAOG kdBe oTadiou
TPOYPAUUATOG, N povada Ba petaBel autdéuata
OTOV KUKAO Alampnon Beppokpaciag yia 30 Aerttd.

® Katd 1o TpWTo Aerttd Ba akolyeTal and
™ HovAda €vag XAPAKTNPLOTIKOG MX0G KABe
10 deuT. Kal, OTn ouvéxela, kdBe 30 deuT., WOTE
va unodelkvieTal Tl N povada PBpiokeTal oTov
KUKAO Alatrpnon Bepuokpaciag kat OTt €xel
OANOKANPWOEL 0 KUKAOG HAYELOEUATOG.

® Edv n Bepuokpacia £xel oploTel kATw arod Toug 62°C,
0 KUKAOG Alatpnon Beppokpaciag dev Ba Beppaivel.
MeTd 1o payeipepa

® Na TPoCEXETE OTAV XeEIPI(eaTe 1) ayyileTe
OTTIOLOONTIOTE PEPOG TNG OUCKEUNG EVOOW
BplokeTal ot Aettoupyia payelpéuatog 1 HeETa To
payeipeua, IAIQ> TO MIMOA KAI TA EPTAANEIA,
KkaBwe Ba ouvexioouv va EINAI KAYTA yia peydaio
XPOVIKO JIA0TNUA PETA TNV ArevVEPYONomon
NG OUOKEUNG.

® Na XPnOoWomnoLelTe TIG AABEG yia TNV agpaipeon Kat
™ HeTagpopd Tou uroA. Na xpnoylorolelte yavtia
(poUPVOU KATA TOV XEIPIOUO TOU KAUTOU UTTOA Kat
TWV ePYaAeiwv.

® To KATW PEPOG TOU WIoA Ba dlateroet TNV UPNAR
Beppokpacia Tou yia HEYAAO XPOoVIKS dlaoTnua
UeTd ™ dlakotm napoxng BepudtTag. Na
TIPOOEXETE KATA TOV XEWPIOUO KAl ToV kaBaplopo.

ZUpBOUAEG Kal HUOTIKAG

® Mnv uriepPaivete TV EVOEEN HEYVIOTG OTABUNG (2,6
ATPQ), TIOU avaypAPETAl OTO ECWTEPIKS TOU UITOA.

® Mnv uriepBaiveTte TV EVOEIEN PEYIOTNG OTABUNG
Aadlou (0,5 Aitpa) étav (eoTaivete AGdL.

® To wud KPEAG Kal Ta okKANPA Aaxavikd Ba
TIPETEL VA TEPAyICovVTal O JIKPA KOPUATIA
TPOTOU Ta BAAETE OTO WTOA.

® Xpnowortomote to Direct Prep yia va tplyete 1y
va KOYETE UAKA arteubelag HEoA OTO UIMOA
(BA. evomTa «xprion tou Direct Prep»).

® Otav QTIaxveTe GpaynTd mou £xouv BAon To
YAAQ, va xpnooroleite mévta éva and ta
€PYAAE(Q yla va Pnv KOAAGvE 1) va pnv Katyovtal.

® Na kOBeTE Ta UAIKA 0€ KOUUATIA Gluolou
peyEBoug, Kabws autd CUUBAAAEL OTO
OMOLOYEVES payeipepa.

® Na xPnOoWoTolelTe TN OTIATOUAQ TIOU TIAPEXETAL
yia va EEKOAAATE TA UAIKA amnd Ta ToWHaATa,
and To €va oTadlo TPOYPAUUATOSG OTO AAAO.

Anevepyormoinon AXwv

® > dlpopa oTAdla TG XProng Ba akolyetal and
m povada €vag XapakTnPLoTIKOG 1XoG. Ia va tov
ArevePYOTIOINOETE, KPATNOTE MATNMEVO TO KOUUTT
AkUpwon B9 kal TauTdXPOoVa EVEPYOTION|OTE
M HovAda XPNOOTIOWVTAG ToV JLAKATTM
evepyoronong/anevepyornoinong.

® [0 va EMAVAPEPETE TOUG NXOUG ArWG
ATEVEPYOTIONOTE KAl ETIAVEVEQYOTIONOTE
T CUOKEUN.

xpnon tou Direct Prep

ol dioKol KOTING

2Tn ouckeuaoia oag dev TepAapBavovtal GAot

ol diokol Tiou avaypdagovtal, dOTL oL dloKOL TIoU
mapéxovtal eEapTOvVTAL and TIG MAPAANAYES TWV
MOVTEAWV. A TMANPOPOPIES OXETIKA HE TOV TPOTIO
ayopdg diokou Tou dev MePN\aUBAvVETAL 0N
Ouokeuaoia 0ag, avaTpEETe oV evoTTA «CEPRIQ
Kal EEUTMEETNON MEAQTMV>.

Ot diokol kormg TpoodlopiCovTal and Toug
aplBLoUG Tou eupavidovTal emavw Toug ws £E8Ng:-

Aiokog Ap. 1 - TOAU Aetttd TiYo yia Tapuelava.
Aiokog Ap. 2 - Aetttd TPiPWOo yia Tupl Kal okAnpd
PppoUTa n Aaxavika.

Aiokog Ap. 3 - xovtpd TPIYIO yia TUPl KAl OKANPA
PppoUTa n Aaxavika.

Aiokog Ap. 4 - KOYIWO O AETTTEG PETEG YIa TUPL
Kal OKANPA ppoUTa 1) AaXaVIKA.

Aiokog Ap. 5 - KOYIWO O XOVTPES PETEG YIa TUPL
Kal OKANPA ppoUTa 1) AaXaVIKA.

TS va TOTIOBETEITE Kal
Va XPNOIWMOTIOLE(TE TO €EQPTNUA

1 TpocapudOTE TO KATAKL TOU UTTOA KAl ApapEDTE
TO TIWOMA pedoupa edv BEAETE va TPlWETE N
va kOYeTe areube{ag pEoa oTo UIMoA.

2 AQaIpéoTe TO KAAUpA UrodSoxrq Tou Direct Prep @

3 lMpocapudoTe Tov UPYOo otV unodoxr Tou
Direct Prep suBuypappifovtag To X, 0T CUVEXEIQ
TIECTE TIPOG TA KATW Kal OTPEYTE JEEOOTPOPA YIa
va aopoiioet ot Béon @.

4 Kpatwvtag and v KevIpkni AaBr, TiEote Tov
£MOULNTO S{OKO KOG OToV KIvTHEIO GEova @.
KdBe diokog dlabeTel aplBud Tautonoinong kat o
aplOusds Ba mpénel va eival oto endvw PEPOG OTav O
dlokog ruéeTal oTov Kvnplo dgova.

5 TMpooapudOTE Tov MEPIOTPEPSLEVO Sioko G otov
KNP0 GEova pe v eUKaurtm Aerida mpog Ta
EMAvVW MOTE VA ePAPPOTEL 0NV KATW TAEUPA TOU
diokou kormc @.

Znueiwon:

e Edv o nepioTpepopevoq diokog dev
TPOCAPHOOCTEI, 0l TPOPEG Ba ppda§ouv
KATw anod Tov dioko kai dev Ba umopouv
va €&€NBouv amé To avolyua.
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6 TlMpooapuédote To Kardkl Tou Direct Prep ot Bdon
OTPEPOVTAG TO OEEIOOTPOPA.

7 MNpooapudote To €EAPTNUA TIPOETOACIAS
TPOPIUWY OToV TIUPYO KAl OTPEYPTE OeEIOOTPOPQA
yla va aopoiioet otn B¢on Tou @.

8 Otav ouvapuoAoynBel, uropelte va oTpEYPeTe TO
Direct Prep SeE160Tp0pa OTIC akdAoubee Béoeic @:

la ToroBEmon 1) apaipeon Mg JIATAENG
Direct Prep. Mnv xpnoipormoigite To Direct
Prep otav BpiokeTal o autn Tn 6£on.

A 4

lMa va kéYeTe 1y va TpiPete aneubeiag
UECQ OTO UIMOA HAYEREUATOS HECW TOU
avolypaTtog OTo Tpa pedoupa.

 [0)

lMa va kéYeTe 1 va TpiPeTe 0 KATAANNAO
doxeio. Otav Bpioketal o Béon 4 @

N enéxtaon avoiypatog &) propsl va
ToToBe™Oel 0UPOVTAC TN OTO OTOWIO

4@

£€600U TPoPiwY &9,

>nuelwon: Me v Tonobétnon kdbe BEong kat TV
€eUBUYPAUMION TOU OXETIKOU EIKOVIOIOU UE TO A
oM Hovada, Ba akoUyeTal éva XAPAKTNPIOTIKO KAK.

9 KoéyTte Ta TPOPIUA OE KOPUATIA TIOU XWPOUV OTOV
owhrva Tpopodooiag 0.

10Méote To Koupurni ‘Evap&n/Mavon tou Direct Prep
@ «a, oUYXPOVWS, TIECTE OTABEPA TIPOC TA KATW
UE TOV woThPA.

o Mnv Balete moTé Ta dAXTUAG oag péoca oTo
owAnRva Tpopodoaiag.

o XpnoipotoleiTe TN ONMMATOUAA MOU TapExeTal
yld va OTIPWXVETE OTO AVOIYUd TOU TTOHATOG
peCoUpa TUXOV UTTOAEIMPATA TPOPWV TIOU
£€XOUV armopeivel 0To KAmAkl.

11TMa va apapéoeTe 10 €EAPTNUA, OTPEYTE TO
Oefl6oTpoPa £wg GTOU TO « « « W EUBUYPAULLOTEL
UE TO A Kal QVaONKWOoTE

o ArmevepyoTioIEiTE MAVTA T CUCKEUR 6Tav
agaipeite To kandki Tou Direct Prep.

ONMUAavTIKO

o O nipyog pmopei va mepIoTpEPETAl HOVO
de&i60Tpoa. Mnv emyeIPAOETE va To
oTpéPeTe d1a Tng Biag apioTepdoTpoPpa,
KaBwg pmopei va mpokAnBei BAGRN oTov mipyo.

e Eadv ta Tpogiya dev Byaivouv anéd To oTopio
£EOB0U TPOPIPWV, ATIEVEPYOTIOINOTE TN
OuUoKeun Kal EAEYETE UANMWG Ta TPOPIPA £XOUV
OUCOWPEUTEI KATW ané Tov dioko, ppalovrag
TN OUCKEUNR, Kal €av £xel TomoBeTndei o
nEPIOTPEPOUEVOG diokog. MpoTol ouveyioeTe
Vv ene&epyacia, kabapioTe TUXOV TPOPEG TOU
£XOUV KOMHAOEI.

o ‘Otav dev xpnoipornolgital, apaipEcTe TO
Direct Prep kai avTIKOTAOTAOTE TO KAAUPHA

unmodoxnG.

ZUMBOUAEG Kal HUOTIKA

® XPNOoWOTOLE(TE TIAVTA PPECKA TPOPA.

o Mnv KOBeTE Ta TPOPIA O€ TIOAU UKPA KOUUATIA.
leuiCete TOV OWANVA TPOPOdOsiag oe OAO TO
TAGTog Tou. ETol Ta Tpépua dev Ba YAIoTpoUv
TPOG TO TAAL KaTtd v enegepyacia.

o Metd v eneEepyaoia, mavta Ba urdpxouv Alya
UTTOAE{UpATA TPOPNAG OToV OlOKO.

e Katd 10 TpiYIuo, Ta TPOPA TTIOU
TomoBetolvTal oe 6pbla BEon Ryaivouv oe
UKPAOTEPO UNKOG art’ 6, TL TA TEOPIUA TIOU
TormoBetolvTal oe opllévtia BEon.

Ortav xpnoworoleite To Direct Prep yia va kéyete
N va TpiPeTe UAKKA ameubelag pEoa aTO UIMOA,
UIMOPE(TE VA XPNOWOMOLETE TOV TIPOCAPUOYEA TOU
KkarakioU €0 via va Ta oTpwxveTe.

1 ApaipéoTe To TIwpa pedoupa.

2 EuBuypappiote 0 Direct Prep otn 8éon . . . V.

3 TomoBet\oTe TOV POCAPHOYEQ TIAVW amnd TO
AVOLYHOl TOU KAMAKIOU TpaTog pefovpa @ e
Aafr) TormoBempEVN TPOG Ta aploTePA.

4 TpéYTe To Direct Prep ot 8¢on 4 (.

5 Xpnoworoote 1o Direct Prep énwg meptypdgetal
oTtnV evdTNTa «¥Prion Tou Direct Prep».

oNMavTIKG

o Na kpatdte MAvTa Tov MPOCAPHOYEQ TOU
KamnakioU aré ™ Aar), étav Tov apalpeite 1y Tov
TOTOBOETE(TE.

o O TIPOCaPUOYEQG TIPETIEL Va apatpeital v and
MV TONOBETNON TOU MWUATOS peloupa.
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Ene&Aynon Twv cupBOoAwv Tng 006vng

Aeikng mpoewdornoinong uPnAng Bepuokpaciag
Kétw twv 60°C — kapia KOKKIVN Ypauun
Avw Twv 60°C — MANENG KOKKIVN YPQWLN

To keiuevo mou eppavietal deixvel TANPOPOoPIEG KATAOTAONG,
TIANPOPOPIES VIO CUVTAYEG KAl INVUMATA OPAAUATOG.

EppaviCer v emiheypévn Beppokpacia.
Anevepyortoinon, 30°C - 180°C.

( :l E °C 2nueiwon: Zm un autépam Asttoupyia — Matmote To kouprt
. Oepuokpacia yia 3 deut. Katd m Aettoupyia yia va moBAAETE eVOANGE,
MV eMAEYUEVN BEPUOKPATIa KAt TNV MPAYUATIKY) Beppokpacia.
Eppaviet Tov eTAEYHEVO XPOVO OE WPEG, ASTTTA KAl OEUT.
- - - Mnopeite va pubpioeTe Tov xpdvo arnd 5 deuT. = 8 wpeg kal Ba apxioet
-1 thr va HETPA aVTIoTPOPa HOAG TIamBel To kouprt EvapEn/Mavon.
G | Edv dev €xel oploTel xpdvog 0Tn un autéuatn Asttoupyia,
0 XPOvog Ba peTPA MPog Ta MAvw.
(1 Aeiyvel 6Tl €xel eriheyel n Aettoupyia TaximTag.
o O1 TayUmTeg Kupaivovtal ané 1 > 12,

Otav 10 @ epgaviletal oy 086vn, 1 dadikacia payeipéuatos
ouvexiCetal kat dev anatteftal kapia GAAn evépyela.

Y~
=

Z0uBoAo Wi-Fi
AvaBoofrvel — TipooTiabel va ouvdebei oto diktuo Wi-Fi.
2T1aBepd — ouVdEBNKE e emituyxia oto dikTuo Wi-Fi.
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Mn autépartn AsiToupyia
Em\éEte eoeig v amatroluevn Bepuokpacia, Tov Xpdvo kat T Aettoupyia avadeuong 1 TEUOXIOMOU.

cancey

err e v © @

temp Time speed chop

©» © 0 @0

® ErA¢ETe TN PUBION TIoU BEAETE VA AAAGEETE KAl XPNOWOTIOMOTE TA KOUMMIA (+) Kat (-)
YIa VA TIPOCAPUOCETE TN PUBLLON.
2nuelwon:
® KpamoTe Matnpéva Ta KOUMMIA (+) Kal (-) yla va eVAAAACOETE TIO YR yopa TIG pUBUICELS.
® MOAG eTUAEEETE A pUBUION, TO OXETIKO OUMBOAO TNG 086vNG Ba avaBooBrvel.
® Edv dev yivel kapia evépyela, n pubuion Ba KAedwoel petd and 4 deuT.

H Bepuokpacia uropet va pubuotel and 30°C - 180°C oe Brjuata tou 1°C.
temp EVOACKTIKG, UMOPELTE va XPNOWWOTIONOETE TN HovAada Xwpig va pubuiceTte
™ Beppokpaocia, ermAéyovtag To «OFF».
. Mropeite va puBuioeTe Tov Xpdvo ard 5 deuT. £wg 8 WPEC.
time 2nueiwon:
e Edv dev €xel oploTel XpoOvog, 0 TIOAUPAYELPAG Ba HETPA KAVOVIKE, Kat Oxl
avtiotpopa, £wg 8 WPEG TO AVWTATO.

Amdeka pubpioelg TaxuTnTag eival SIABECIUES, OL OTIolEG 0Ag ETUTPEMOUV va

EMAEYETE TNV KATAAANAN pUBUION Yia KABE ouvTayr. A OpIOUEVES OUVTAYEG

arnatre{tat dlapkNg avadeuon, WOTE va UNV KOAAOUV Ta UAIKA OToV TIATO TOoU

UITOA, eV GAAEC wPeAolvTal artd TNV avadeuaon KATd dlaoTAUATA WOTE vVa

dlatnpeltal n opoloyévela Tou paynTtoU. YIApXouv pubuioelg ugnAdTepng

TaXUTag SIABECIUES Yia va eneepyAleTe OOUMES K.ATL

speed Toxumta 1 - Avddeuon katd dlacTiuata e peyaieg navoelg. Otav

pubpiCeTal oe aut ) B€on, Acettoupyel katd dlaoTuaATa og
XAUNAY TaxUtnTa kdbe 60 deuT. yia MEPITOU 2 TIEPIOTPOPES,
YEYOVOG TIoU KABIOTA auTr) T pUBUION KATAAANAN yia TV
avadeuon GaynTwv KAatoapoAag K.ATL

Toxdmta 2 - Avadeuon katd dlacTAPATA e HETPLAG OAPKELQS TTAUOELG.
Otav pubpiletal og autr T B€on, Aettoupyel katd dlaoTruata
o€ XaunAn TaxUtta kabe 15 OeuT. yla MEPITOU 2 MEPIOTPOPEG.

Toaxumta 3 - Avdadeuon katd dlacTAPATA e OUVTOUES TAUCELS.
Ortav pubpifetal oe aut T B€on, Aettoupyel katd dlacThuata
o€ XaunAr| TaxUtTa KAbe 5 deUT. yia TIEPIMOU 2 TIEPIOTPOPEG.

Taxdmta

4 ¢éwg 12 — AuEdvel ouvexwg TaxUTNTa GTAvVoOVTAG OTAdIOKA TN
pEylo TaxUTNTA.
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Mn autépaTtn AeiToupyia - ouvéxeia

caNCe/

¢ [1aTOTE YA VO OKUPMOOETE OTOLASKMOTE OTLYMI) TO ETUAEYUEVO OTADIO
TPOYPAUMATOG 1) AetToupyia.

o Edv mamPBel katd m didpkela evog MPOPPUBIOUEVOU MTPOYPAPUATOG,
n povada Ba enaveABeL 0To TIPONYOUHEVO OTAJIO.
lMa va aKUPWOETE KAl va ETUOTPEYETE OTN AELTOUPYIA AVAUOVNG, TIATAOTE KAl
KOQTNOTE MATNHEVO Yla 3 OEUT. KAl £VAG XAPAKTNPIOTIKOG NXOG Ba akouoTel
and m povada POAG 1) Asttoupyia akupwdel.

chop

KpUa uAika
Xpnoloronote oUvToua, SladoxIKA dlaoTUATA AElToupyiag yia va tepaxioste
TPOPIA, T) KOATIOTE TO KOUMTT TIATNUEVO YIA TIO HEYAAQ, dladoxIKa dlacpata
AEITOUPYIaQ YIa va TIOATOMOINOETE Kal Va avapelEete Tpdeua. 2nueiwon: H
AetToupyia TepaxopoU dev eival cuvexng étav n povada 1) Ta UAKA eivat kpua.
Edv kpamoeTe mamuévo TO Kouprt, 1 povada Ba Aettoupyel udvo otn péyiotn
TaxUTNTa Kat n 086vn Ba eupaviCel KAVOVIKN PETENON €wg TA 2 AETTTd.
YynAn 6gppokpacia povadag/uNik@v
(Mpogidonoinon uPnAng Beppokpaciag emi TNG 006vng)
2nuelwon: MNa va anogelyeTe 10 UNMEPBOAIKS TUTCAIOUA, Ba TIPEMEL VA JEWWDVETE
mv TaxUmra enegepyaoiag oTo 6 dtav TO MMOA/TA UAKA €Xouv Bepuokpacia
Gvw Twv 105°C. KpatoTe natnuévo To kKouurt yia va auénBel otadlakd
n TaxUTNTa UEXEL Va eTuteuxBel N erBupnTr) Taxumta enegepyaoiag. To Kouprtd
Ba Aettoupynoel yia €wg Kal 2 AerTd poToU arnevepyoroindel autéuata.
lMa va dlakdYeTe T Acttoupyia Tpv TePAcouY TA 2 AETTTA, MATAOTE TO KOUMTT
AkUpwon 1) mamoTe MAAL TO Kouprt Tepaxiopog.

® To nwpa pefolpa Ba mpénel mavra va eival TomoBeTnuévo otn 6€on Tou
KATda Tn AgiToupyia Tegaxiopou.

%\3(\ - 3[0,0

APoU eTNEEETE €va TIPOYPAUUA 1) pUBUIcETE TV anattoUuevn Asttoupyia,
namote pia opd To Koupri Evapgn/lMadon yia va Eekwvnoel n dladikaoia
payelpépatog. Matmote TéAL To Koupurti yia va SlakoTel poowpEvd n
Aettoupyia. H 066vn Ba avaBoofrvel 6tav dlakorel Tipocwpva 1 Aettoupyia
™mQ Hovadag.

ZupBouUAég Kal urrodei&elqg yia To payeipepa

Mayeipepa oTo UrmoA

e QL ueyaAUTepeG MOoOTNTES UAKMWYV araltolv TiepLocOTEPO XPOVO avAdeuons
yla va (eotabolv opolOpopda.

Z€otaua ya
YOAQKTOKOMIKA UAIKA

® XPNOWOTOINOTE TOV AvadeuTrPA 1] TO XTUTMTAPL.
* Ogppokpaoieg €wg kat 90°C.
e TayUtnTteg ouvexoug avadeuong 4 €wg 6.

Tnyaviopa

* Qgppokpaocieg €wg kat 180°C.

e Edv Ceot@vete To AAdL poToU TPooBEéceTe AANA UAIKY, Ba €xeTe ouvnBwg
KaAUTEPQ aroTeAETUATA.

e Otav MyavileTe Kpéag, va apalpelte To KATAKL MOUATOS pedoupa yia
KaAUTEPQ aroTeAETUATA.

* BeBawbeite OTL TO UMOA Kal TO KAMAKL efval OTeyvA TPoToU MPOCBETETE AGdL.

e Mnv urtepBaivete TNV €voelEn PEYIOTNG 0TABUNG Aadtou (0,5 Aftpa) mou
avaypdpeTtal oTo UoA étav Ceotaivete AAdL

0Odnyoég BepoKpACIOV

60°C AOIO COKOAATAG
94°C - 99°C 21yoBpdoiuo

100°C Bpdowo

100°C - 104°C Mayeipepa otov atud
120°C 20TAPIOUA ACXAVIKDV
140°C - 180°C Tolydplopa KpEATog

300




XPAoN MPOPPUBUICHEVWV TIPOYPAUHATWV

EmA&ETe npoypappa

1 EruAéETe TO Kouprt TPOYPAUUATOG TIoU BEAETE.
2nuelwon: Otav namBel 1o koupmni Tou TPOYPAUUATOG,
QWTeTal N Ypauur) mavw ard To OXETIKO KOUWTT.

2 Mamote 1o Kouurt (+) 1 (-) Yl va ETIAEEETE TO
UTIOTIPOYPAUMA TIOU BEAETE.
Metd namote 1o koupri OK yia va eruBeBawdoete
MV emAoVn.

3 AkoAouBnoTe TI§ odnyieg Tou epgaviCovtal otnyv 086vn
Kal avatPEETe TNV avTioTOoKN cuvTayn. {

H» © 0 @0

4 Mamote To Kouurt Evap&n/Alakorm). satt=stg,

PUBuIoN TWV UTTOTIPOYPAUHATWV

® > KOBe oTAdI0 UMopE(Te, av BEAETE, va TIPOCAPHOOETE TIG PUBUIcELG Bepuokpaaiag, Xpovou
kal TaxutnTag. Mamote 1o kouprt Evapgn/Aaxkorm Kal ETIAEETE TN PUBHLON TIoU BEAETE va
TIPOCAPUOCETE. XPNOWOTIOINOTE TA KOUMMIA (+) KAl (-) yia va aANGEETE T pUBWION, YETA TIATHOTE TO
kourt ‘Evap&n/Alakorm) yia va ouvexloTel To payeipepa.

® Na XPNOWOTOLETE TN OTIATOUAQ TIOU TIAPEXETAL YIA VA EEKOANATE TA UAIKA amnd Ta TolXwuata, and to éva
OTAdI0 OTO GAAO.

O apBudg Twv otadiwv mou dlabétel kaBe urompdypapua TokiAeL. O Tio katw Tivakag deiyxvel To eUpog
Twv dbEcuwy pubpicewv Bepuokpaciag, xpdvou kal TaxUTNTag yia kabe oTadlo.

Z1ad10 EUpog 6eppokpaciag Xpovikn didpkeia EUpog TaxuTATWV

-] _ 4 30°C - 180°C 5 OeuT. - 8 Wpeg 1-12
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npdypapua Kuping Maro @

18€ec ouvTaywv wg 0dNyog — TPOCAPHUOOTE TIG OTA YOUOTA KAl OTIG TIPOTATELS OAG.

Yronpdypappa Z1Gdi10 1 Z14d10 2 21Go10 3 2Z1Gd10 4 Epyakeiomou | 188ec yia
YNIKA 1 YAIKA 2 YAIKA 3 YAIKA 4 Ypnooroieital | ouvTayég
MpooBéote | MpooBéoTe | MNpooBéoTe KotoémouAo
AGdI Aaxavika uypo KATOAPOAAG
Kal Kp€ag
"'PHIOPA 180°C )
140° ° Q
MAFEIPEYTA oe 04 98°C N/A i
@3 £1TTA O @ 1 A
Zeotapa OUVEXELD 20 Aertta
@3
3 Aerttd
{ngceéms Bodwoé
adl, :
Aaxavikd, A Kpeag N
KPEAG Kal E KAToapPOAQG
EYKOAA MIATA uypo N/A N/A N/A =
98°C —
@3
30 Aerta
MpoobBéote | MpooBéoTe | MpooBéoTe | MpooBéoTe PloTo pe
Aadi TO PUT Aaxavika uypo KOTOMOUAO
Kal Kp€ag
140°C 98°C 98°C 98°C ﬂ
PIZOTO @3 @4 @4 @a = '
Zéotapa 4 \ermta 2 Aetrtd om | 10 Aemrd (—(
OuVEXeEld
@3
3 Aertd
MpooBéote | MpooBéoTe | MpooBéoTe | MpooBioTe Mooxdapt
AGO KpEag Aaxavika uypo KATOQPOAAC
140°C 180°C 140°C 98°C A
@3 @4 @1 @1 N
MATEIPEYTA Zéotaua | 2Memdom [ 10 Aemma | 2 dpeq “7
ouvéxela
140°C
@3
3 Aerta
MpooBéote | MpooBéaTe | MpooBéaTe ﬁ Pepubada
AGoI Aaxavika uypo o~ '
XOPTOGATIKA 140°C 120°C 98°C N/A @’d&
MIATA
@3 @3 @3
Zéotaua 10 Aerttd 30 Aerté
o o TorobemoTe
APIO MATEIPEMA 9? C 2 QO,C N/A N/A BUoua uroA
Zeotapa > 2 WPES

@ = ermAeypévn Taximra

2nueiwon: Katd m didpkela Tou KUKAoU (eaTAuatog o kGBe otddlo, atnv 08dvn Ba eppaviCetal n EvOoelEn
«ZESTAMA» kaL 0 Xpovog Ba apxioel va petpd avtiotpopa 6tav eruteuxBel n KatdAAnAn Beppuokpaaia.

Apyo payeipepa

APAPESTE TOV KIVITHPLO GEOVA TOU LMOA EERISGVOVTAC TO TIAEIASL TOU KivTpiou GEova (D) oo KaTw PEPOC Tou
HIMOA. 3TN OUVEXELD apalpéoTe To. ToroBeote To Buopa proA €, BeBaiwbeite 4T 0 SAKTUAIOS OTEYaVONONoNG
@ eival om B¢on Tou Kat OTPEYTE To MIOEIASL TOU KIVNTHPIOU GEova BeEI60TPOMA VIO VAL A0paNCEL 0Tn 60m Tou.
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npdéypappa ZdaAtoa @

18€ec ouvTaywv wg 0dNyog — TPOCAPHUOOTE TIG OTA YOUOTA KAl OTIG TIPOTATELS OAG.

Yrnonpoypapua Z14d10 1 Z1dadio 2 Z1ad10 3 Epyaheio mou 18éeqg yia
YAIKA 1 YAIKA 2 YAIKA 3 Xenoiponoigiral ouvTay£g
MpooBéoTe MpooBéoTe MpooBéaTe A >AéAtoa
AGdi Aaxavika uypo g VTOUATAG YIa
MIKANTIKEZ ZAATZEZ | 140°C 140°C 98°C ,ﬁ Cupapka
@3 @3 @3
Zéotaua 10 Aertd 45 \emtd
MpooBsoTe MpooBsoTe MpooBsote Mreoapén,
BouTupo aleupl uypo odAtoa
AGd1 TUpLOU,
MMEZAMEA 80°C 110°C 98°C oGAToQ
@o @6 @e paivtavol
1 Aerté 5 Aertd 15 Aerttd
15 deurt.
MpooBéoTe MpooBéoTe MpooBéore MapueAdda
Aadi @polTa {axapn kai ppaoula
KOMIMOZTEZ - Aaxavika KapuKeopara ﬂ
SYNOAEYTIKA 140°C 120°C 98°C (‘
@3 @3 @4
ZéoTtaua 10 Aertd 30 Aerté
MpooBéoTe Avapeign . % Moupég
Aaxavika & ((g)} KaPOTOU
uypé N/A maxblade
100°C
MOYPEX @ 8
Zeotapa
OTn CUVEXEL
98°C
@4
10 Aettds > 2 Aemtd

@ = ermAeypévn Taximra

>nueiwon: Katd m didpkela Tou KUKAoU (eoTAUaTOg O KABe 0Tddlo, oTnv 086vn Ba eupaviCeTal n EvOelEn
«ZESTAMA» Kkal 0 xpbévog Ba apxioet va petpd avtiotpopa étav erteuxdel N KAaTAAANAN

Bepuokpacia.
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npdéypapua Mayeipepa oTov atgo

XpnoworomoTte autr) T PUBLON YIa VA HAYEREWETE AAXAVIKA, KOTOTIOUAO Kal WdpL otov atuo.
Xpnowloromote ) pubuon ZEMAYMA yia va EeMAUveTe 0Ta ypryopa TO MMOA TIPOToU TO QpARECETE Yia
va 1o kabapioeTe. MNa KAAUTEPO AMOTEAECUA, VA ANTOCUVAPHOAOYE(TE TIAVTA TO UMOA YIa va TO kabaploeTe
KQl JETA VAl TO OTEYVWVETE KOAG TIPOTOU TO EMAVACUVAPHOAOYT|OETE.

Yrnonpoéypapua Elpog Xpoviki Eupog Epyaleio mou
BepuoKkpagiag didpkeia TAXUTATWV Xpnoigomnoigitai
(N PUBICOUEVD) | 5 deUT. — 2 WPEQ 0 (un
PUBULOUEVO)
MAIEIPEMA STON ATMO
ZEMAYMA (LN puBCOPEVD) | 1 AeTTTO (Un PUBLOUEVO) -

KUKAOG X 5 pOpEQ

® AgaipéoTe Tn povada amobrikeuang €9 mpoTol xpnoipomoioeTe To e£ApTNUA aTpoU.

MNa va payeipePere oTov atuo:

1 TomoBet\OTE TO UIMOA Kal YEUIOTE TO WE vepd €wg TV évdelen 1,0 L .

2 TornoBeTNOTE KAl AOPAAIOTE TO KAMAKL TOU UMOA. AQQIOEDTE TO MWUA pedoupa.

3 TomoBeTHOTE OTO KAMAKL TN Bdon Siokou yia payelpepa otov atpd @9 padi pe To eaynTto Tou BEAETE va
payelpéweTe, Kkal BeBawwbelte OTL €xel aopaiiostl on BEon Tou. Edv xpeidletal, Tonofem|oTe Tévw and
™ Bdon To pdPL yia payeipepa otov atpd @ padi pe ermiéov GpaynTo.

4 TonoBeTAOTE TO KAMAKL SioKoU Yia payeipepa otov atpéd @) and mavw.

5 lNamote 1o Kouprt KAl XPNOLUOTIOMOTE TO KOUUTT (+) 1) (<) yia va emAeEeTe TO MPdypapua MAIEIPEMA
2TON ATMO, kat petd natmote OK. Opiote Tov XpOvo HAYEIREUATOG OTOV ATHO TIOU BEAETE KAl TIATOTE
T0 Koupuri Evap&n/Alaxkorm| yia va apxioet to payeipepa otov atpd. MOAG apyioel va dnuoupyeitat
atuég, Ba akouoTel £vag XapaKMPLOTIKOG NX0G and TN povada.
2nueiwon:

® H avtiotpopn pEtpnon Ba Eekvroel 6tav To vepd PTAcEL 0TO onpeio atpol. O xpdvog Tou epgavideTat
oTtnv 086vn Ba avaBooBrivel HEXPLG GTOU TO vepd PTACEL OTO onpeio atuou.

Mapdadeiypa ouvTayng yia payeipepa oTov aruo:

Tpogipa MogéTtnTa MpoeToipacia O¢on ZUVIOTWHEVOG XPOVOG

diokou yia Hayeipéuarog (Aenrd)

Hayeipeua

oTov aTué
Kateyuypévo 250 yp. - Bdon 25 — 35 Aerttd (avaAoya pe
PNETO TO TAX0G)
ooAopoU
[atdateg, 400 yp. KaBaplopéves kat Bdon 25 \ertta
KNPWOEIG KOUUEVEG OTA TEOOEPA

KATA UNKOG
Kapdta 200 vyp. KaBaplopéva, koppéva Papt 25 \emtd
ota dU0 KATd PAKOG Kal 0
KOMMATIA TWV B €K.

MrpdkoAo 200 vyp. KoWwTe og prmoukéta Pagt 15 Aerttd
EktéAeon:

1 AkoAoubroTe TIC Tio navw odnyleg yia va pubuioeTe To eEGPTNUA aTUoU Kal pUBUIoTE TO TPOYPAUUA
MAIEIPEMA >TON ATMO ota 25 Aerttd.

2 TepioTe TO UMOA He vepd swg v EvdelEn 1,0L §@.

3 lMpocBéote Tov 0OAOUO Kal TIQ TIATATEG 0N BAon dlOKoU YIa payeipeua oTov atud.
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4 TMpocBéote Ta KaPATa OTO PAPL YIa payelpepa otov atuo.

5 [Namote T0 Kouprt ‘Evap&n/Alakorm).

6 Otav 10 XPovOUETPO PTACEL 0TA 15 AETTd, XPNOWOTOINOTE YAVTIA PoUPVOU YIA VA APAPETETE TO KATTAKL
dlokou yla payeipepa otov atud Kal POCBEDTE TIPOCEKTIKA TO MIMPOKOAO OTO PAPL YIa payelpeua otov
atuo.

7 Otav 10 XpovoueTpo ptdoel oto 00:00, eAEYETE edv TA TPOPA

ZupBOUAEG Kal HUOTIKA

® H Beppokpacia eival pubuiopévn otabepd otoug 100°C kat dev UMOPEITE VA TPAYLATOTIOMNOETE ETIAOYEG
TaxUmTag.

® O xpovol payepéuatog napatiBevral pévo wg odnyol. Na eAéyxete évta yia va dlarioTwoeTe Qv TO
@ayNTo £XEL HAYELPEUTE! KOAA TPOTOU TO KATAVOAWOETE.

® Edv 10 payntd oag dev EXEL MAYEIPEUTEL APKETA, PUBUIOTE eK VEOU ToV Xpovo. EvdéxeTal va xpelaoTel va
TPOCBEDETE VEPD.

® AQNOTE XWPO QVAESA OTA KOUMUATIA TWV TPOPIWY KAt Unv OTORACETE TA TPOPIUA ECA OTO KAAGOL.

® Ta KOPUATIA OUOLOU PEYEBOUG LAYELPEUOVTAL TILO OUOLOHOP(A.

® >¢ MeP(Twon ToU MAYEPEUETE OTOV ATUO TIEPIoodTERA artd £va 10N TPOPUwWY, TPOCHECTE apYydTERA TA
TPOPUA TIOU ANATouV AlyOTEPO XPOVO LAYEIREUATOG.

® Mnv aprivete va eEATIIOTE! EVIEADG TO VEPD TIOU TEEPIEXEL N OVADA KAl VO CUUMANPWVETE TNV
anartoUpevn ToodTTA VePOU.

® Edv n ouokeun Aettoupyel yia eplocdtepo ard 1 wpa, 6a TEEMEL VA CUUIMANPWOETE VePO €wg TNV EVOEIEN
ToU 1 AiTpOu.

® Ta eayntd payelpetovtal cuvrBwg Tio Ypryopa ot Bdon diokou yia payeipepa otov atud art' 6,Tt oTo
PAPL yia payeipeua otov atuo.
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0dnyieq payeipEPaTog oTov aTtud
2nueiwon: ol TTooodTEG Mou avaypdagovTal Bacifovtal 0Tn CUVOAIKA XwPENTIKOTNTA TG BAong diokou kat
TOoU pagloU yia paye{peua otov atuo.

Tpépipa Méyiotn MpoeToipacia ZUVIOTWHEVOG XPOVOG

noooTnTa Hayeipéuarog (AenTq)
["AUKOTIaTATEG 1,6 kA& [MAUveTe Kal KOWTE 25-35

TIG TUO MEYAAEG OE UIKPA
Koppdatia
®aocoAla 600 vyp. KéwTe TIg arpeg 156-25
Mpd&owva n loraviag Kal Tepaxiote oe
AETITEG PETEQ
MrpdkoAo 800 vp. Kéwte og prnouketa 15-25
Kouvouridt 1,5 kA& Kéyte oe pmouketa 15-25
Kapdta 800 vp. Tepaxiote og 20 - 30
AETTTEG PETEQ
["AUKoTaTATEG 1,5 KAG KoBete oe kKUBoug 3 ek. 20-30
OWETO OTHBOG 12 - 20-30
KOTOTIOUAO (2 KING)
Ddpeako YapL, 8 - 20-25
PWETO 1 PETA (1,4 KI\G)
Wdpt oAGKANPO 600 vyp. KaBapd, xwplg evtéobia 20 -30
(m.X. TECTPOPA) Kat Agrua
"AUKI& TouTiyka oTov POpUa yia ToUTiYKa - 1% - 2 wpeg
atuo (xewporoinTn) 1,2 Nitpwv 2UUMANPWOTE VEPD LETA
(dlap€Tpou 14 €K.) and 1 wpa

Bpaot mouTtiyka pe @oépua yia rmouTiyka - 1% - 2 wpeg
Airog (xeyportoin) 1,2 Nitpwv 2UUMANPWOTE VEPO LETA
Mooydpt 1) apvi (dlapéTpou 14 eK.) ard 1 wpa

AsiToupyia ZenmAoparog

[a va xpnoororoete T Aettoupyia yia EEmupa:

1 TomoBemoTe TO ePYaAAEio TTOU BEAETE va EEMAUVETE.
2 lMpooBéate vepd €wg Ty évdelen 1,0 L G,
3 TorobetoTe TO TIWOpA pedoupa.

4 TMamote To Kouprt (@) kau EMNEETE TO TPOYPapa =EMAYMA.
5 Mamote to Kouurt Evap&n/Alakorm).

306




npdéypappa Zouma @

18€ec ouvTaywv wg 0dNyog — TPOCAPHUOOTE TIG OTA YOUOTA KAl OTIG TIPOTATELS OAG.

Yrnonpoypapua Z1ddio 1 Z1adio 2 Z14d10 3 Z1adio 4 EpyaAeio mou 13éeq yia
YAIKA 1 |YAIKA 2 | YAIKA 3 | YAIKA 4 | XPiowomoeiar | ouvayeg
MpooBéote Avdapeign e >ouna
Aaxavika & @)9 AQXQVIKDV
uypo N/A N/A ~
MPHIOPES SOYMEX N maxblade
100°C
@ 1
30 Aertd 2> 2 Aemtd
MpooBéoTe | MpooBéoTe | MpooBsoTe AvaueiEn 7 Ex >olna pe
Aad1 Aaxavika uypo @} pavitépla
BEAOYTE SOYMEs | 140°C 180°C 98°C A
@ 3 @ P @ 5 maxblade
Zotopa | 5 Aema 20 Aerrd > 2 Aermtd
MpooBéote | MpooBéoTe | MpooBéoTe | MpooBioTe 2oulmna pe
AGdI KpE€ag Aaxavika uypo Cwud Kau
140°C 180°C 140°C 98°C ﬁ KOMUATIAL
@s @ @ @2 | [ o
Zéotaua 2 Aerttd o | 10 Aertrd 30 Aerttdy 7
OUVEXELD
@3
3 Aerttd

@ = ermAeypévn Taximra

2nueiwon: Katd m didpkela Tou KUKAOU (e0TAUATOG O KABe 0TAdI0, TNV 086vn Ba eppaviCetal n EvoelEn
«ZEXTAMA» kaL 0 xpovog Ba apxioet va petpd avtiotpopa dtav eruteuxOel N KATGAANAN
Bepuokpacia.

npoypappa Tnyavnra

18€eg ouvTaywv wg odNyog — TPOCAPHOOTE TIG OTA YOUOTA KAl OTIG TIPOTNTELS OAG.

ZT1adio 1 ZT14dI1o0 2 Z14d10 3 214010 4 Epyaleio mou 15éeg yia
Xpnoigorolgital | ouvray£g

MpooBéoTte MpooBéoTe MpooBéoTe MpéobeTa TnyavnTd,

AGdI Aaxavikda kai Kapukeluata UAIKG ﬁ cotdplopa

KpEag

140°C 160°C 120°C 120°C & '

@3 @4 @4 @4

ZEotapa 3% Aertd 2 Aert@ 45 deurt.

@ = eMAeypEVN TaxUTNTA

2nueiwon: Katd m didpkela Tou KUKAOU (e0TAUATOC O KABe OTAdI0, TNV 086vn Ba eppaviCetal n voelEn
«ZESXTAMA» Kal 0 xpdvog Ba apxioet va petpd avtiotpopa otav ermteuxdel N KaTAAANAN
Bepuokpaoia.
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npdéypapua Emdoépmo @

15€ec ouvTaywv wg 0dNyog — TPOCAPHUOOTE TIG OTA YOUOTA KAl OTIG TIPOTATELS OAG.

Yrnonpoypapua Z1adio 1 Z1adio 2 214310 3 Epyaleio mou 15€eg yia
Xpnoiponolgital | ouvrayég
MpooBéoTe MpooBsoTe Kpéua
&npa uAika uypo KAOTAPVT,
2V \ertt@ 98°C ﬂ KOEW UTIPOUAE
SAATSES A TAYKA @ 5 N/A N hﬁ
Zéotapa ”‘
OTn CUVEXELD
@e6
10 Aerttd
MpoaoBéoTte MpooBsoTe i Wopl
P 4 UNIKG ‘
2YMH :Z‘;cl.)dxul &npa ukika N/A wg\\
2 \erma 3% Aera midiblade

@ = erm\eypévn Taximra

Mapaokeun Ywuioo
® Mnv unepBaivete ta 400 yp. (B&pog areuptol) / 640 yp. (OUVOAIKS BAPOQ) — MMOPEl va UNEPPOPTWOETE

™ povada.

® [ia va JupmoeTe TN LUuN, Xpnotonotote T midiblade @b omy taximTa 10.
® Mnv apriveTe T OUOKEUT va CUMWVEL YA TIEPLoodTePa arnd 3 Aertrd.
® Xpnouuoromote XAlapd vepo.

MVAKAG CUVIOTWHEVWV TAXUTATWV YIA PN AUTOUATEG AEITOUPYIEG

EpyaAeio AeiToupyia ZUVIOTWHEVN Xpoévog ZUVIOTWHEVN
Taxornra/ enegepyaoiag nooéTnNTa
Bepupokpacia
Tepaxiopog 12 20 deuTt. 20 yp. - 50 vyp.
HMUPWOKODV
Tepaxiopog 12 15-20 deut. ‘Ewg 300 yp.
KOEUMUBIDV (2 kKpeppUdLQ)
) % Tepaxopog 12 20 deuTt. ‘Ewg 500 vyp.
@}\ AOXQVIKOV KOBETE OE
./" A
maxblide KOMUMATIA TwV 4 EK.
Tepaxopog anaxou 12 5-20 deurt. 150 yp. — 300 yp.
KPEATOG
0€ KOUUATIA TwV
2 eK.
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MiVaKag GUVIOTOHEVWV TAXUTATWY YIA PN AUTOMATEG AEITOUPYIEG

EpyaAeio AeiToupyia ZUVIOTOHEVN Xpoévog ZUVIOTWHEVN
TaxoTtnra/ ene&epyaoiag nooéTnTa
Bepuokpacia
"AUKA — avapelEn 12 15 deut. 150 yp. — 200 yp.
BoutUpou pe alelpt Bd&pog aieuplol
[Mpoobrikn vepou yia 15 deut.
TNV QVAPELEN UAIKOV
yia YAUKG
Tepaxiopog 12 40 deuTt. ‘Ewg 200 vyp.
OOKOAATAG (LY. Y
% va T AlWOETE) 0e
=N KoppdTia
maxblade OPUMUATIONOS 12 25-30 deuT. Ewg 250 yp.
mnéyou (12 naydkia)
Tepaxiopog 12 20 deuTt. ‘Ewg 500 vyp.
kouvouTidloU (TL.x. (1 KEPAAL KOUPEVO
yla kouvoutudopulo) 0€ UMOUKETQ)
Popruata kau 12 60 deuT. 1 NiTpo
smoothies
AvapelEn kplwv 12 1 -2 Aertd 2.6 Ntpa
UNKQV
Metypata yia k€K e 8 ¢wg 12 30-60 deurt. 2UVOAIKO BApoG €wg
avAauelEn O Awv Twv 800 vp.
UAKOV padi
MAUKI& TIouTlyKa oTOoV 8 60 deut. 2UVOAIKO Bapog
atuo (.. ToUTiyKa £€wg 800 yp.
OOKOAATAG OToV aTud)
Z0un yia QUPapIKA — 4 2 Aerttd 2UVOAIKO Bapog
QvaueiEn &Npwv UNKOV €wg 830 yp.
. Mpoabrkn uypwv Bd&pog aieuplol
. UKDV 8 2 Aerttd £wg 830 yp.
(O (== , £
= Cookies 12 1 Aerttd ZUVOAIKS Bapog
midiblade .
£wg 670 yp.
Z0un ya Yopi 10 3 Aerttd 2UVOAIKO Bapog
(Baown ouvtayn ya 640 vp.
AEUKO YPwpi) Bd&pog aieuplol
400 yp.
Mnpog 10 2 Aerttd SUVOAIKS BApog
530 vp.
Bd&pog aieuplol
250 vp.
X AvapuelEn Boutlupou/ 7 €wg 8 2 — 3 Aemté 2UVOAIKO Bapog
ﬁ papyapivng kat BoutUpou kat
(ﬁ Caxapng Yla KEK Caxapng éwg 400 yp.
Mrpd&ouvt 5 2 — 3 Aemtd Ewg 1,2 KNG
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MiVaKag GUVIOTOHEVWV TAXUTATWY YIA PN AUTOMATEG AEITOUPYIEG

EpyaAeio AeiToupyia ZUVIOTOHEVN Xpoévog ZUVIOTWHEVN
TaxoTtnra/ ene&epyaoiag nooéTnTa
Bepuokpacia
AcTpddia aBywv 8-9 3% — 4 Aemtél 2-8(70-280yp.)
Kpépa oavtyi 9 1 - 1% Aertd 200 yp. = 600 yp.
Mayloveda 9 1 —=1% Aertta Meiyua pe
2 -4 aBya
Zuvtayn yia AGnTiak
g J >tédo 1
N JJ’ Boutupo 0/55°C 10 Aertd 100 yp.
”’ MENL 300 yp.
2T4d10 2 6/55°C 1 Aerttd -
2T4d10 3
Bpwun 12/0OFF 5 deuT. 300 yp.
14010 4
—avBEg oTapideg 12/OFF 5 deut. 100 vp.

2nuelwon: AUTEG oL TANPOPOPIES elval AMAWG CUMBOUAEUTIKOU XaPAKTIPa KAt TIOKIANOUV avaAoya pe

ouvTayn Kat Ta UAIKA Tou ene&epyaleoTe.

ZUPBOUAEG Kal MUOTIKA
® v XpPNOIYOTIOIEITE TOV YavT{o avadeuong mavw and tnv TaxuTnta 9.
® [0 KOAUTEPA AMOTEAECUATA, VA XPNOWOTIoLElTE TIAVTA PaAakS BoUTupo Kal papyapivn oe Bepuokpacia

dwpatiou 6Tav MAPACKEUALETE KEIK.
® EAv n ouokeun apxioel va xapnAwvel TaxUmta 1) va katanoveltal, au&hote v taxlumra.
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PppovTida Kal KaBapIopos

wWN —

ATMeveQYOTTOLE(TE KAl AMTOCUVOEETE TIAVTA TN
OUOKeUN mpoToU v KabaploeTe.

Na agpalpeite 1o KaMdkL kat Ta epyaleia arnod To
UITOA TpoToU Ta KaBaploeTe.

AmoBnkeUeTe Tov avadeutrpa, TO XTUTMTHPL,

TO BUopA UIOA, TNV OTIATOUAQ Kal TO EGpTNUA
oTo doxeio anobrikeuong @, dtav dev Ta
xpnoworoleite. Ot diokol Direct Prep propoulv va
anoBnkelovTal 0T 0akoUAa anobrikeuong Tou
napéxetal @9.

Hovada poTEp

2KOUTIOTE pe €va uypod Tavi Kal UETA OTEYVWOTE.
Mnv xpnoipormoleiTe MOTE ano&eoTika mpoidvTa
Kal unv Tn BuBideTe o€ vepo.

aiodnTApeg OeppoKpaciag PImoA

2KourioTe pe €va uypd mavi kat PETA OTEYVOOTE
TOAU KOAA. Mnv xpnooroleite TOTE Ano&eoTikA
mpolévTa 1 axunEd avTikelueva yia va kabapioste
TOUG ALIoONTHPEG.

pnoNavadeutnpag/Aenida «maxblade»/Aenida
«midiblade»/XTunnTip1

Avatpé€te otnv evédTNTA YIa TN Agttoupyia
«ZEMNAYMA».

[TAUvETE TA PEEN KAl PETA OTEYVWOTE TA

TIOAU KOAQ.

Eav €xel kOAoeL 1) Kael payntd péoca oto

UITOA, apalpéote 600 TO dUVATOV MEPIOTOTEPN
TO0GTNTA XPENOWOMOWOVTAG A OTIATOUAQ. TepioTte
TO WIMOA pe (0T oarouvada Kal aproTe va
UOUALGoEL. AQAIPEDTE TA ETTIOVA UTIOAElupaTa
XPNOWOTIOWVTAS pia BoupTtoa kabaplopou.
TuxOv aMoXPWHATIOHOS TOU MIMOA dev eTnPedleL
mv andédoor| Tou.

di1ara&n KivnTApiou a§ova Tou PmoA/BUcua PImoA
=efdwoTte 1o MAgWAEdL Tou KivnThpou GEova

@ 010 KATW PEPOG TOU UIMOA, OTPEPOVTAS TO
aploTtepdaTPOPA.

21N ouvéxela BYAATe Tov Kivnplo dEova g]
10 Buoua proA €.

ApalpeoeTe Kal TAUVETE TOV OAKTUAIO
oteyavorioinong @ 1 €

[MA\Uvete T SlATagN Tou GEova TOU UTOA 1) TO
Buopa uroA pe Bouptoa kat (eoTr| oarnouvada,
UETA EEMUVETE Ta KAAG KATw ard m Bpuon.
BeBawbeite 6Tl 0 dakTUAIOG oTEyavornoinong
€xel TonoBemBel cwoTd oTov KvnTplo dgova 1
OTO BUCHA PIMOA, TIPOTOU Ta TorobeoeTe Eava
OTO WTTOA.

KATaKi

Na arnocuvapuoAoYeite TIAvTa TO KAMdKL o and
TO KABAPIoUA:

ApaipéoTe TO TIWPA pedoupa.

MiEoTe To £0WTEPKS KarAkl @ TPog Ta £Ew.
APaIPEOTE TOV BAKTUAIO OTEYavoroinong ®

and To EOWTEPIKS KAkl @.

MeTd To TAUCO, ToToBETOTE TIAAL TOV DAKTUALO
oTeyavoroinong oTo eEWTEPIKG KATIAKL, e TNV TIO
@apdIA TAEUPA TIPOG TA MAVW, KAl QVTIOTPEWTE TV
napanavew dladikaoia.
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>nuelwon: Evdéxetal va undp&et dlappor) and To
Kardki edv dev ToToBemOel cwoTd 0 SAKTUALOG
OTEYAVOTIONONG.

direct prep
ATOCUVAPUOAOYAOTE EVTEAWG TO EEQPTNUA
TPoToU TO KaBapIoETE.

® [0 eUKOAOTEPO KABAPIOWO, TIAEVETE TIAVTA TA

€EQPTNMATA AUECWS UETA TN XPNoN.

® Na xelpiCeote Toug dIOKOUG KOTMG ME TIPOCOX —

eival eEaIPETIKA KOPTEPOI.

® [ia va apapéoeTe 1o Kandkt 6 and m Baon 6,

KOQTOoTE TO and TOV OWARvVaA TPopodociag
KAl OTPEYTE TO APIOTEPOOTPOPA. 2T CUVEXELD
QVAONKWOTE TO.

® [Upyog: Mnv BubiCete oe vepd. EAv o mupyog

BubloTel katd AdBog oe vepd, BeRaiwbeite
OTL €xelL oTpayyiEel OGAO TO vepd TIPOTOU
EMAVACUVAPHUOAOYNOETE TO €EAPTNHA.

KaAG61 yia payeipepa otov aryé

® [TAUVETE TA PEPN KAL UETA OTEYVWDOTE TA TIOAU KOAQ.

MAUCIPO OTO MAUVTHPIO MATWV
EVOAAOKTIKA, PTopeite va TMAUVETE OE TIAUVTHPLO
TUATWVY TA PEPN TIOU TIAEVOVTAL.

KardMnho yia

AvTIKEipEVO . B
TMAUVTIPIO MATWV

MroA v

Kivnmplog d&ovag Tou UMoA +

, . v
OaKTUAIOG OTEYavOToinong

Buopa yia apyd payeipeua +
OAKTUAIOG oTEYAVOTIONONG

AN

Maguédt Kvnmplou dgova

EEwTepkd Kamdkl, E0WTEPIKO
KAMAKL kat SaKTUALOG
OTEYQVOToiNoNG Kanakloy

<

Mopa petoupa

Ké&A\upua unodoxng
Direct Prep

Maxblade

Midiblade

Avadeutpag

Xturmmppt

Bdion diokou, pdgl Kal Kamdakt
yla payeipepa otov atud

x| R (RIS ]] % |S

Movdada amobrikeuong

Qompag, KamakL,
TEPIOTPEPOPEVOCS BloKOG, BAoN Kat
enéxtaon avolyparog Direct Prep

<

AloKol KOG

Mopyog

>ndtoula

Onkn arobrikeuong diokwv

ANANANE SN

Mpooapuoyeag kamnakiou




O€PRIC Kal EEUTMPETNON TTIEAATWV

® Edv avtiueTwrtiCeTte MPoRAnUaTa pe Tn Aettoupyia
TMNG CUOKEUNG 0ag, TpoToU {nToeTe BorBela
QvatpEETe 0NV evOTNTA «OdNYOC QVTIUETWIIONG
npoRANuaTwy» Tou BIBAlou odnylwv 1
erokePOe(te T dlAdIKTUAKY) Tomobeaia www.
kenwoodworld.com.

® ‘Exete urt’ OYLIV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL
and eyyunon, n oroia eivat cUPPWVN Ue
OAEG TIG VOUIKEG OLATAEELG TIOU ApOPOUV
TUXOV UPLOTAUEVN £YyYUNOon Kal SIKAWUATA
KATAVOAWTWOV OTN XWPa OTnV oroia ayopaotnke
TO TIPOIOV.

® Edv 1o npoidv Kenwood mou €xete ayopdoel
duoAeltoupyel 1 Bpeite TuxOV EAATTOUATA,
oTelATe TO 1} MAPAdWOTE TO O€ EEOUCIODOTNUEVO
Kévtpo Z¢pRic g KENWOOD. lNa evnuepwpéva
OTOIXE{Q OXETIKA [E TO TMANCIECTEPO
eEouatodomuévo Kévtpo 2€pRig Tng KENWOOD,
eruokePOe(te ™ dlAdIKTUAKY Torobeaia www.
kenwoodworld.com 1 T dladIkTuakr) Torobeacia
TIOU apopd CUYKEKPIUEVA TN XWPA 0AG.

® >xedldoTnKe Kal avartuxdnke and v Kenwood
oto Hvwpévo BaaiAelo.
® Karaokeudotnke oy Kiva.

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ A TH ZQZTH
AMOPPIWH TOY NPOIONTOX SYM®QNA ME
THN EYPQMAIKH OAHIIA ZXETIKA ME TA
AMOBAHTA HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
EZOMNAIZMOY (AHHE)

2T0 TEAOG T™C WPEAIUNG (WG ToU, TO TIPOIdV dev
TPEMEL VA AMOPPITTETAL PE TA A0TIKA AroppiuuaTa.
Mpémnel va anopplpbel oe eOKA KEVTPQA
SlAPOPOTIOMUEVNG CUAAOYNG AMOPPIUMATWV

TIoU 0pICOUV Ol dNUOTIKEG APXEG T) OTOUG POPEIG
TIOU TIAPEXOUV QUTHV TNV urmpeoia. H xwplom
anéppun Kag OKIAKNG NAEKPIKAG CUCKEUNG
ETUTPETIEL TNV AMOPUYT| TUIOAVWDV APVNTIKWOV
OUVETIELWV VLA TO MEPIBAAAOV Kat TNV uyeia arnd
™V akaTt@AANAN andéppun Kat eTUTPENEL TV
QAVAKUKAWON TwV UAIK®V and Ta ornola anoteAeitat
(MOTE VA ETUTUYXAVETAL ONUAVTIKY €E0IKOVOUNON
EVEPYELQS Kal TIOPWV.

[a v €Mmonuavon TG UMOXPEWTIKAG XWPLOTNAG
anéPPWPNG OKIOKMOY NAEKTPIKWOV CUCKEUWY,

TO TIPOIOV PEPEL TO ONUA TOU DAYPAUUEVOU
TPOXOPOPOU KADOU AMOPPIUUATWY.

e Edv avtietwriCete mpoPAApaTa pe T Aettoupyia
TNG OUOKEUNG 0ag, TpoToU (ntoeTe Bonbela
emokepOe(te ™ dladikTuakr Tornobecia
www.kenwoodworld.com.
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Mpo6BAnua

Artia

Adon

H ouokeun dev TPoPOdOTETAlL pE
pelua/n 0Bévn dev avaBel.

H ouokeun) dev eival cuvdedepEVN
omv mpica.

Agev amBnke 0 dLAKOTTING
£vePYOTIoiNoNG/amevepyoroinong.

EAEYETE €AV n ouokeur eivat
ouvdedepEVN oV TIPICA.

[Natmote Tov dlaKATTN
evepyoronong/anevepyornoinong
@9 om Beon «On.

H ouokeur) dev Aettoupyel.

To UroA dev €xel TOTOBeTNOEL
owoTd.

Aev €xel mamBel To kouprt
Evap&n.

Aev €xel oploTel XpOVOG.

EAEVETE €AV TO UIMOA €XEL
TornoBemBel cwotd o

povada HoTEP.

[Namote 10 Kouprti Evapén ya
va EeKVOoEL TO payeipepa.
EAEVETE €AV €xel OpLOTEL XPOVOG.

®daynTo €xel KOANOEL 1] Kael oToV
TATO TOU MITOA.

Aev TOMOBETBNKE 0 AvadeuTPAg
1 oL Aerideg Katd TO paAdKwa
TWV AQXQVIKQDV.

H erm\eypévn Bepuokpacia eivat
TIOAU UPNAT).

Na xpnotuoroleite méavta Tov
avadeutpa 1 TIC Aertideg.

EAEVETE €V €xel eTuAexBel n
owoTr Beppokpacia Kal auEnoTe
mv TaxUumta avadeuong.

Alappor| arnd To Kandkt kKatd
™ dldpKkela MG eneepyaciag.

O dakTUAl0G oTeyavoroinong
Sev €xel TonoBeBel owoTA OTO
KATTAKL.

AvatpeEte TNV evodTTaA «pPOVTIOA
Kal kaBaplopds» yia va delte

W ToroBeTeltal 0 SAKTUAIOG
oTeyavoroinong.

H Taximra avddeuong dev
uropel va auénel.

H Bepuokpacia Tou ProA 1 twv
UAIK@V urepBaivel Toug 105°C.

Kavovikh Aettoupyia.

H taxdmra avédeuong
mneplopidetal oto 6 dtav

n Beppokpacia Tou Yo 1 Twv
UAKKQV urepRaivel Toug 105°C.

Alappory arnd ) BAon Tou UImoA

O &&ovag Tou WIoA 1) 0 daKTUALOG
oteyavoroinong Buouatog dev
£xouv TornoBemBel cwotd

EAEYETE OTL 0 BAKTUALOG
OTEYQVOTTIOINONG TOU UTTOA €XEL
ToTIOBEMOEl OWOTA 0N BEON TOU.

To XPOVOUETPO dev paiveTal
va peTpd avtiotpopa
otV 06o6vn.

Katd m ddpkela Tou otadiou
{e0TAUATOG TO XPOVOUETPO Ba
apxioel va petpd avtioTpopa
étav eruteuxBel N KATGAANAN
Beppokpacia.

H Bepuokpaocia éxel oploTel
va Eenepvd Toug 100°C, aANG
N TIEPLEKTIKOTNTA TWV UAIKDV
oe vepd Unopel va eprnodicet
m Beppokpaocia va urepBel
Toug 100°C.

Kavovikr Aettoupyia

MelwoTte ) Beppokpacia
EMAEETE N owoTh Bepuokpacia.

H Beppokpacia Tou meplexopévou
TOU Mo dev unepPaivel Toug
100°C.

H MepEKTIKOTNTA TWV UAKGDV
oe vepd uropel va eurnodidel m
Bepuokpacia va unepPel Toug
100°C.

Kavovikr Aettoupyia
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Mpo6BAnua

Artia

Adon

>V 066vn epgavidetal n
évoelEn «EAEM=TE >TAOMH
NEPQOY» katd T dldpkela Tou
TPOYPAUUATOS YA payeipeua
oTov atuod.

‘Exel evepyoromnBei n mpootacia
oe neplmtwon eEATUIoNG
TOU vepou.

MpooBéaTte vepd €wg TV EVOElEn
Tou 1 Aftpou (@) kal B€oTe Eavd
1N OUOKEUN o€ Aettoupyia.

Apyn kivnon 1) dovnoelg katd m
Aettoupyia.

To avouolOUoPPa KATAVEUNUEVO
POPTIO OTO UTOA TIPOKAAET
UNEPPBOAIKEG OOVNOELS.
YnepBaon Mg péylomg
noocdmTaG.

To epyaheio 1y n TaxUumTa rnou
Xpnoworolettal eivat AdBog.

Melhote Ty mocdtTnTa iy
HolpAoTe opoldpopPa Ta TPOPIA
JEoQ OTO WUMOA Kat BEoTe Eavd
povada oe Aettoupyia.

AvatpeEte OTOUC OXETIKOUG
TVaKeS TPOYPAUUATWY Kal
OUVIOTMUEVWY TAXUTATWY YIa
Ta KATAANAQ epyaleia kat
TV TaxUnTa Tou MEETEL va
XPNOIUOTIOLETE.

2V 086vn eppaviCetal n EvoelEn
«YMNEPOEPMANZH MOTEP.
ADHZTE NA KPYQSEI».

YeppOPTWON HOTEP.

O€0TeE T OUOKEUN EKTOG
AEITOUPYIaG Kal AarmocuvOETTE
mv andé myv npia.

APr|OTE TNV Va KPUWOEL Yia

45 Aerttd Kal HETA OUVOEDTE TNV
TAAL oV TIPCa.

Edv To privupa ouveyilel va
euPavideTal, aprioTe va KPUWOEL
yia 45 Aerrd akodua.

2Tnv 006N eppavifetal n EvoelEn
<YMEPOOPTQSH

MOTEP» 1§ «TO MOTEP
STAMATHZE NA AEITOYPTEl».

H ouokeun €xel urepPOoPTWOEL.

MelhoTe TV MocdTNTA OTO WTOA.

>NV 086vn gugavifetal urivupa
opAaAuaTog Tou apxicel pe E:20
- E:29

H ouokeur| dev Aettoupyel owoTd.

@€0Te TN OUOKEUN eKTOG
AEITOUPYIOC Kal ArocuvOEDTE TNV
and mv npida.

MeTtd ouvd€oTe TV TIAAL

oty Tpifa kat BEoTe TNV oE
Aeltoupyia.

ZTnv 086N gupavidetal To
uAvupa opdAuatog E:34

MEdBANUA e Ta dlAroTeuUT P
Wi-Fi.

EAévETE Tov Kwdikd mpdoaong
oto Wi-Fi.

EmavagpépeTe TIG EpYOO0TACIAKES
pubuioelg Wi-Fi, BA. evémta
«Mevou Wi-Fi».

Emavekkivnote T PUBuon
OUOKEUNG artd TNV EPAPHOYT
Kenwood World.
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Mpo6BAnua

Artia

Adon

/: avaBoofrvel apya
°

Aev gival duvat N eUpeon
YvwoTtou diktuou Wi-Fi.

H ouokeun propel va

EXEL LETAKIVNOEL, O
OPOUOAOYNTNG propel va
elval arevepyoroinNuévog 1 va
Xxpedletal enavekkivnon.

/:_. avaBooPrivel ypryopa
[ ]

AaBgoo Wi-Fi, aAAd dev eivat
duvat n olvdeoN HE TOUG
SlakouloTeG ™G Kenwood oto
cloud.

O dpopoAoynTG Uropel va
XpeldleTal enavekkivnon,
SLAPOPETIKA, ETIKOWVWVTOTE
pe Tov Mapoxo Yrmpeeoiwv
AladKTUoU.

Edv 1o mpoBAnpa mapapével, EMKOIVWVAOTE PE To MANcIEoTepo e§ouaiodoTnuévo Kévrpo Z€pRIg

NG Kenwood. MNa evnuepwpéva otoixeia oxeTikd pe 1o mAnoiéorepo Kévrpo Z€pPig Tng Kenwood,
emokePOeiTe TN di1adikTUaKN TomoBeaia www.kenwoodworld.com 1} Tn 31adIkTUaKn TomoBeaoia mou
apopd CUYKEKPIYEVA TN XWPA CAG.
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